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densité normale, Llemploi du crémométre de Quevenne, du
lacto-butyrométre de Marchand, du lactoscope de Donné ou de
Feser permettent de supposer celte fraude, en décelant une
diminution dans Dépaisseur de la créme, de la richesse du
beurre, ou de I'opacité du liquide. Dans les laboratoires. on
obtient avee précision le degré de mouillage en pesant I'exteait.

Quant a 'écrémage sans mouillage, outre les données densi-
métriques, le dosage du beurre et des autres matiéres séches
Lindique facilement. Tout extrait entier de lait qui ne renferme
pas 21 p. 100 de beurre, et contient 79 p. 100 des autres ma-
tiéres peub étre considéré comme écréme.

14° Beurre et fromages. — Le beurre est obtenu par le
battage de la créme on par action de la force centrifuge sur le
lait ou sur la créme. Cest un aliment excellent, puisqu’il ren-
ferme 90 p. 100 de graisse pure et une légere quantité d’eau char-
gée de lactose et de caséine.

100 grammes de beurre représentent 900 calories et on congoib
facilement, comment l'adjonction dume petite quantité de
beurre permet de parfaire la ration alimentaire de certains
peuples. Le beurre en vieillissant rancit, cest-a-dire prend une
odeur et un gotit désagréables, cette transformation est due d la
formation d'acides gras, principalement d'acide butyrique sous
Vinfluence combinée des microbes et de la lumiere. i

Pour conserver le beurre et éviter ces réactions, on le sale
(20 grammes de sel par kilogramme), ou on le fait fondre, ce
qui le stérilise, mais il prend alors un coiit spécial.

La principale falsification du beurre est I'adjonetion de mar-
earine. La margarine est un corps gras parfaitement pur extrait
du suif de beeuf et qui, au point de vue alimentaire, possede toutes
les propriétés du beurre, moins les qualités organoleptiques.

L'usage du beurre mélangé de margarine n'eniraine aucun
trouble digestif (PAcLiani) et son bas prix permet aux classes
pauvres d'améliorer leur alimentation. L’interdiction légale de
vendre sous le nom de beurre, un mélange de beurre et de
margarine est justifiée, puisqu'il y a tromperie sur la matiére

vendue, mais Phygiéne n’a rien a voir dans cette interdiction.
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aci e‘s pa}lmgenes, surtout le bacille tuberculeux, les mesures
prophylactiques sont les mémes que pour le lait.
. Lte_ 1‘1‘01111%1'@ est fabriqué avec la caséine du lait coasulée par
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d’ean. Il nous suffira de citer les chifires Puisés .dans l’.a‘rlicle
déji cité de Ricuer et Laricoue sur la ration alimentaire des
e

Ia;;;!i:naf cette eau de constitution, il faut encore ajouter 'eau
qui résulte de la transformation de ces ]‘Tlilt,t‘.l'lélllx. Dans _cettc;
ration type, ily a 48 grammes .d‘hy‘drogenelqm_. se cctmb}nan
avec 384 grammes d’oxygéne, pris soit aux aln}]ents eux-mémes,
soit & l'air respiré, donneront 432 grammes d’eau.

EAU DE LA RATION ALIMENTAIRE

EAU
T ——

MOYENNE | QUANTLTE
p- 100. ABSOLUE

i 192
550 grammes, pain. . . . .o ..o e
280 vignde. .o a0k S 1 o
35 ceufs. :
30 légumes sees. . o

600 fruits et légumes frais . . . . : a.l.é

%) suere, féculents. ., . . . . . . 2 .
25 fromages. . . . . . . . . .. :
40 beurre et huile. , . . . . . .

Potale ot s ann e 978 gr.

On voit que la ration aliment‘aire solide donne déjia un
' apport de 1.400 grammes env?rc)n d’eau. e o
A ces chiffres viennent s’ajouter les quanh'Le:. d’eau, puac—.\a
comme boissons. Mais ici la statistique donnée pour base esl
lﬂiiugl?;ﬁgé; grammes de vin et alcool et les 100 grammc? ::c
lait’ attribués au Parisien adulte ne 1‘cp1‘ésemjenL p-i‘l.‘:“el’l e‘l’&.l-- a
totalité des boissons: L eau potable échap.pe jusquiici a 10:3{!01
et la majorité des-Parisiens coupent le vin de‘ beauc?}llj de:lu.‘
enfin un certain nombre ne boivent que de l'eau, les uns par
nécessité, les autres par golib ou par sagesse. e
Mais on peut néanmoins admettre que la quantite deau
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entrant dans la circulation ne dépasse pas trois litres, car d’une
part, Ia cuisson fait perdre aux aliments une partie de leur eau,
de 25 4 50 p. 100 dans quelques cas, (Lapicou) et d’autre part,
nous avons supposé tous les aliments transformés en leurs
éléments ultimes CO2 et H20, alors qu'une partie est éliminée
sans subir ces transformations, souvent méme sans modifica-
tion aucune.

Eau potable. — Ayant traité au chapitre 1 toutes les condi-
tions auxquelles doit répondre une eau d’alimentation, nous
ne reviendrons pas ici sur cette question. Les boissons autres
que Leau pure peuvent étre rangées en deux grands groupes :
les hoissons non fermentées, les boissons alcooliques.

2° Boissons stimulantes. — Parmi les boissons non. fer-
mentées, les plus usuelles sont celles 4 base de caféine - le café,
le thé, le maté. Nous avons étudié plus haut, & propos des ali-
ments d’épargne, le réle joué par ces produits. Les infusions
de thé, de café sont surtout prises comme stimulant. Les Arabes
emploient une décoction, qui, a-t-on dit, supprimerail une
partie de I'action excitante du café. Cependant la caféine ne
s'évapore pas a L'air. On calcule généralement 15 grammes de
café en grains torréfiés partasse, soit 10 centi grammes de caféine.

La tasse de thé faite avec 5 ou 6 grammes de feuilles corres-
pond a la méme quantité de caféine. Le thé noir et le thé vert
proviennent de la méme plante, mais alors que le premier est
rapidement desséché apres la cueillette, le second subil un com-
mencement de fermentation qui parait favoriser chez ce dernier
le développement plus considérable d’huiles essentielles 0,80 au
lieu de 0,60 p. 100 pour le thé noir.

Le café et le the constituent, pris & dose modérée, un stimu-
lant utile. La nécessité de faire bouillir I'eau pour I'infusion est
encore, surtout dans les pays ou 'eau est suspecte, pour les at-
mées en campagne, les travailleurs dans les terrassements, ete.,
un précieux avantage, qui explique et justifie son emploi. Mais
il ne faut pas oublier que la caféine est un excitant du coeur,
quelle peut amener un surmenage dangereux et qu'en tous cas,
Pabus des boissons & caféine n’est pas sans danger.
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Falsifications du café. — Le café, frappé de droits d'entrée
trés élevés est fort cher, aussi est-il 'objet de nombreuses falsi-
fications. Le café en grain Iui-méme est fabriqué de toutes
pieces avee des pidtes diverses, de l'argile méme, ete., ete.,
versés dans des moules et colorés avec des substances dange-
reuses, blanc de eéruse, chromate de plomb. Ces grains trempés
dans une dilution trés faible d’acide azotique, ou bien se dissol-
vent, ou, quand il s’agit de graines de féves eolorées, perdent
leur coloration artificielle.

Mais c’est surtout sur la poudre de café, beaucoup plus facile
i imiter, que se sont portées les sophistications. La plus com-
mune est la substitution de la poudre de chicorée. En Alle-
magne seulement, d’aprés THIEL, on consomme 150 a 200 mil-
lions de chicorée, ce qui prouve l'importance qu’a dans l'ali-
mentation cette substance prise sous son vrai nom, ou, ce qui
est probablement plus fréquent, sous le nom de café.

La chicorée n’a ni les qualités de gout, d’arome, ni les pro-
priétés stimulantes et toniques du café. Toutefois ses propriétés
laxatives peuvent rendre service, et ¢’est sans doute grice a la
chicorée que les populations des départements du nord prennent
des quantités considérables de liquides vendus sous le nom de
café. Il y a néanmoins tromperie sur la marchandise vendue.
Le microscope permet de reconnaitre les corps mélangés au
café en poudre : farine, fécules, ete.

La falsification du thé se fait également avec un certain
nombre de feuilles desséchées, mais, la plus fréquente peut-étre
consiste 4 revendre les feuilles ayant déja servi et séchées, puis
mélangées avee une certaine quantité de produit neuf.

3° Boissons alcooliques en général. — L'emploi des
boissons fermentées se rencontre chez presque tous les peuples de
la terre 4 I'exception de ceux qui, par religion, doivent s'en
abstenir. Nous envisagerons tout d’abord d'une facon générale
Faction de T'alcool sur lorganisme. A propos des aliments
d’épargne nous avons déja parlé brievement du role de l'alcool.

a. Action de Ualcool sur Porganisme. — L’aleool ‘est-il une
substance alimentaire. 11 est certain quune partie de l'aleool
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est brilée dans le corps et une minime partie seulement est
éliminée en nature par les urines et le poumon: de 3 310 p. 100,
qu’il constitue done une source de force vive dans I'organisme.
Le point qui reste & démontrer est de savoir, si cette force vive
est employée utilement, soit en contribuant directement aux =
dépenses d’énergie : travail et chaleur, soit en empéchant I'usure
des autres éléments. Chauveau dans une série d’expériences a
montré que l'alcool n’est pasun aliment de force, sa substitution
au sucre, en proportion isodyname, dans la ration alimentaire
d’'un sujet qui travaille, entraine : 1° la diminution absolue du
travail musculaire : 2° 'élévation de la dépense d’énergie par
rapport & la valeur du travail accompli. Buxce fait remarquer
que si I'aleool augmente d’un ctté la production de chaleur,
de I'autre il en augmente aussi la déperdition, en favorisant la
dilatation périphérique, et le résultat final est un abaissement
de la température.

Quant au role joué par Ies hoissons alcooliques sur le ralen-
tissement de la désassimilation, la question ne parait pas
absolument tranchée. Il parait épargner la combustion des
graisses (Zuntz) et par ce procédé indirect, ameéne-t-il I’épargne
des albuminoides. D’apras V. Noorpex, Muxk, Nevamaxss, Paleool
Jouerait un role antidéperditeur quand les albuminoides sont
fournis en ewces ; il accélérerait au contraire leur destruetion,
quand ils sonft en quantité minima.

La diminution de I'urée excrétée est tout.au moins contestée,
et quand les quantités ingérées sont trop grandes, on note, an
contraire, une désassimilation plus rapide des albuminoides,

Au point de vue de I'énergie soit musculaire, soit psychique,
Pexcitation duea l'alcool est plus apparente que réelle ; les idées
semblent venir plus rapidement, en réalité les sensations sont
affaiblies. Les recherches de psychologie expérimentale mon-
Ll:i?nt que sous l'influence de 'alcool, les temps de réaction loin
d’étre diminués sont notablement augmentés, et avec lergo-
graphe de Mosso on peut constater que Ia courbe de fa tigue prise
sur le méme individu avant et apres ingestion de boissons alcoo-
liques en exceés est diminuée dans le second cas,

Nous n'insisterons pas sur les manifestations de I'alcoolisme
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aigu, de I'ivresse. Rappelons seulement que T'on distingue trois
phases : 1° une période d’agitation ; 2° une période de résolution
et de sommeil ; 3° une période syncopale ou algide ; cette der-
niére étant en réalité heureusement assez rare. Signalons cepen-
dant les nombreux cas de congestion mortelle, frappant par
les temps froids, les sujets en état d’ivresse.

L’aleoolisme chronique est en réalité plus grave et plus per-
nicieux. L'action de l'alcool s’exerce sur tous les organes, sur la
mugueuse gastrique ou il détermine un catarrhe chronique ;
(pituite des buveurs) sur les reins, ou il entraine des néphrites
graves, sur le foie déterminant une cirrhose hépatique, sur le
systéme cardio-vasculaire, dégénérescence graisseuse du ecceur,
athérome, artério-sclérose ; enfin sur le systéme nerveux on les
désordres sont particulierement remarquables. L’innervation
est altérée, tremblement, sclérose en plaques, ete., enfin trou-
bles psychiques des plus graves. Le plus grand nombre des cas
de folie observés se rencontrent chez des alcooliques. La démence
simple, la paralysie générale ont souvent pour cause unique
I'alcoolisme, mais c¢'est principalement sur les prédisposés, sur
les héréditaires, que cette action est des plus manifestes.

Au point de vue de la criminalité, méme constatation, sur
les détenus pour assassinat on trouve 53 p. 100 d’alcooliques,
37 p. 100 sur les détenus pourincendie, 70 p. 100 sur les condam-
nés pour mendicité, 90 p. 100 sur les condamnés pour coups
et blessures (MoTET).

La tuberculose trouve chez les aleooliques un terrain des plus
favorables. C’est ainsiqu’a Rouen et au Havre, ot la consomma-
tion d’aleool s'éléve a 14 litres par téte et par an, il y a 402 et
522 décés phtisiques par 100.000 habitants, tandis qu’a Toulouse,
ou la consommation n'est que de 2 litres, iln'y a que 290 décés
phtisiques. De plus,' on peut lui attribuer la proportion de plus
en plus élevée des déces phtisiques masculins par rapport aux
déces féminins. Dans la premiére moitié de ce siécle, la phtisie
tuait beaucoup plus de femmes que d’hommes, contrairement &
ce qui s'observe actuellement. Durant les cing années 1826-1830,
a Paris pour 6.793 décés phtisiques féminins, il y en eut 5.065
masculins. Alors que depuis 18350, la consommation d'alcool
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s'élant élevée de 11,46 & plus de 41,36 par habitant, on n’enre-
gistre en 1893 que 4.128 déces phtisiques féminins pour6.543 déees
masculins (LAGNEAU).

.Les progrés de Paleoolisme inquiétent aujourd’hui les hygié-
nistes el tous ceux qui s’occupent des questions sociales. I:;on
seulement, la consommation en alcool par téte d’habitant
s'est singulierement élevée depuis trente ans, mais la toxi-
cité de ces alcools a augmenté dans de singuliéres proportions.
En 1873 la consommation par léte ne dépassait pas 2 litves
en 1884 elle atteignaif 3,80 et dépasse & litres aujourd’hui e£
pendant ce temps la production d’alcool de fruits qui était
de 800.000 hectolitres tombait a 25.000 en 1885, pour se rele-
ver un peu depuis. Mais par contre, les aleools de grains
de mélasse de betierave, qui représentaient un com}llc?'ce dé
100.000 hectolitres, atteignent aujourd’hui le chiffre énorme de
1.500.000. Nous ne donnons 1i que des chiffres approximatifs,
on ne saurait, en effet, tabler sur les données des contributions, il
faut tenir compte encore de la fraude qui s’exerce sur ce produit
et de la quantité formidable utilisée directoment et sans con-
trole parles bouilleurs de eru. 11 suffira de rappeler que le pri-
vilége des bouilleurs de eru couvre 600.000 producteurs, pour
Justifier lopinion de Cavalie estimant a 2.000.000 d’hectolitres
la quantité d’alcool ne payant aucun droit au Trésor.

b. Toricité des différentes boissons alcooliques. — Les boissons
alcooliques ne sont pas identiques, au point de vue surtout de
Faction néfaste qu'elles peuvent exercer sur la, santé. Quand on
parle d’alcool au point de vue chimique ou physiologique, on
envisage l'action de I'aleool de vin, de I’alcool éthylique, mais
au point de vue hygiénique il en est tout autrement.

Lalcoolisme chronique, par I'alcool éthylique n’existe pas,
parce que le buveur n’a pas Poccasion de se procurer en
dehors de cas spéciaux, cet aleool pur. L’eau-de-vie de vin
obtenue directement par distillation des vins de la Charente:
par exemple, renferme toujours en dehors de I'alcool éthylique,
des alcools propylique, butylique, amylique, ete., du furfurol
des éthers et des aldéhydes. ’
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et Avpici avaient montré que le pouvoir toxique dcs al‘c?ols
sélevait avee leur poids atomique et leur degré d'ébullition.

Formule. Point Dose mxiqu_u
d'ébullition.  par kil. de chien,
_— st 50
Aleool éthylique . C:H:’O (4;_1 g 3
—  propylique. . . CH'O o7 . ,50
—  butylique . . . GH“O ‘Il‘._) 190
= amyhque v .. GHEO 1317 1,55

Se basant sur ces faits, on avait conelu un peu hativement
que les accidents de 'alcoolisme étaient détlern111ws‘3{1m‘mt p:.;l
la présence dans les eaux-de-vie de ma.u\'alse. ql_la?htf ‘cl al(icm :
supérieurs et de produits tels que le furfurol, 1 ;11}10.19 ds,\. eltle
par suite que la purification de ces fsaux—de-\'lc suffirait déja
pour diminuer les accidenls de 'alcoolisme, AT

Mais les expériences de Baer dans le laboratoire de Mok,
tout en confirmant l'idée générale signalée plus‘lm_ul, ontfl«l\).n:
tré que lesdifférences de toxicit(f de ces alcools elﬂllel.'ll en ]'..l:d ité
moins grandes que ne 'admettaient les au_tchr‘s preccdenl?; qu’e‘
Paddition a Ualcool éthylique, d’une quantité d'alcools supérieurs
ou de furfurol, n’augmentait pas :10Lublc111e11L-Ia1‘ t(mcﬂfu d_u
L'alcool éthylique pur et par conséquent que ¢ est i I'a lcn:z] etlhtv
lique qu’il faut attribuer les accidents de l alcc‘mhsﬁl‘u‘:. En fait,
la purification des eaux-de-vie est}ln remed_c 1]1511“1]7‘3\."11'1’.- %

Nous devons signaler encore, quun eel:tam nomln-e\ de bl.-l )
stances existent dans les boissons alcooliques et possédent des

‘gpriélés toxiques trés spéciales. 3
pl":;‘]:zllullé :[’url'tﬁ'oh ou a{deh_yde 133'}‘911111(&{11113 C1H* 0%, dont

Laction convulsivante est cnructérishq}m'. Un‘ le tmuv(f dn‘ns,
toutes les liqueurs alcooliques en quantite \'arizlbie: U.A.m-_)r:s‘}..m.
soutient méme, contre LABORDE, que les E:‘lle-flLt—'\:le sont d'au-
tant plus riches en furfurol qu’elles? sont pIu-'s c':u.t(':en. oad

L’absinthe, dont I'action épileptisante a ele_dunll)rnt.lefz_ expe,:
rimentalement par Lasonpr et MAGNax. La. _r:urw?,terlf*in_pxe de:

I'absinthisme chronique est précisément l'existence ;l.att‘a‘qgen.

épileptiques, que L'on ne rencontre pas chez les alcooliques qui

. plont pas abusé de la liqueur verte. Cest en vain que CApEAc et
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Mee~ier ont cherché 4 innocenter 'absinthe, en accusant Phy-
sope et le fenouil ; le rapport de Lasorpe et Onivien ot los expé-
riences subséquentes ont nettement confirmé les premiers faits
établis.

L’essence de reine-des-prés, souvent remplacée par 'aldéhyde
salycilique qui forme une partie constituante du vermout et du
bitter, est également épileptisante. .

On donne aux eaux-de-vie et aux vins falsifiés un bouguet spé-
cial par des substances appelées huile de vin. Ces substances,
mélanges complexes d’aldéhydes divers, d’éther butyrique, capry-
lique, etc., sont d'une toxicité souvent trés grande.

Ces liqueurs frelatées sont d’autant plus dangereuses que,
grice au bouquet donné, on peut faire passer des alcools mau-
vais gout, c'est-d-dire toxiques par eux-mémes.

¢. Prophylazie de Ualcoolisme. — La lutte contre I'aleoolisme
s'impose. La France qui, jusquici, et précisément grice a sa
riche production en vin naturel, avait échappé, en partie du
moins, aux dangers qui menacaient les populations du Nord est
aujourd’hui, comme nous venons de voir, gravement atteinte.
En Angleterre, aux Etals-Unis, en Suéde et Norvege Pinitiative
privée a devancé les mesures législalives ; les sociétés de tempé-
rance et d'abstinence ont prisune extension considérable et ont
pu exercer une influence heureuse. Dans quelques Etats d’Amé-
rique (Maine, Massachussets) la vente des boissons alcooliques
est rigoureusement interdite sous menace d’amende énorme. En
Suéde et Norvege, le systeme dit de Gothembourg a donné d’ex-
cellents résultats. Les distilleries particulieres existantes ont éfe
partout supprimées. De grandes compagnies ont seules 6té auto-
risées a distiller, mais sous un controle sévére, et elles n'ont
aucun intérét a favoriser l'accroissement de la consommation :
tout hénéfice dépassant b p. 100 d’intérét est employé par I'Etat
pour des ceuvres de moralisation ou d'utilité publique.

Grace a ces dispositions. on a réduit considérablement, et le
nombre des distilleries, et le nombre des débits etla consomma-
tion de l'alcool. En Norvége, on compte 21 distilleries, avee
1 debit environ pour 8.000 habitants, La consommation a passé
de 4 litres par téte d’habitant, en 1876, & 2 litres, en 1892 :
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en Suede, elle a passé de 8 litres, en 1874, % litres, en 1898.
La diminution est de plus de 50p. 100.

Ce systeme a ét¢ adoplé en Norvége par 31 villes, en Suede,
par 78 ; il fonctionne & Stockholm depuis dix-septans, a Gothem-
hourg, depuis trente et un an; Popinion lui est de plus en plus
fayorable ; 14 on une fois il a été adopté, il n'a jamais été aban-
dommé. Certes, surtout en Suéde, on boit encore beaucoup d’al-

_cool. Mais déja d’immenses progrés ont été obtenus.

En Suisse, I'état fédéral a pris en main le monopole dela
vente de I'aleool et la consommation a diminué-de 10 p. 100.

L accroissement du nombre des cabarets depuis trente ans, et
surtout depuis Pabrogation, par la loi du 47 juillet 1880, du
décret de 1851 (20 décembre), a surtout contribué a répandre
Valcoolisme. En 1869, on comptait, en France, 365.875 cabarets
ou débits de boissons ; en 1892, on en comptait 417.558, en 1896,
424.486; 4 quoi il faut ajouter environ 30.000 débits a Paris.
Gela fait environ 1 débit par 80 habitants ou 1 débit pour
30 adultes hommes : ¢’est moins qu'en Belgique, ou l'on en
compte 1 par 39 habitants.

La loi de 1895 comporte, outre le dégrévement des boissons
dites hygiéniques, une surélévation considérable des droils sur
Talcool, 225 francs par hectolitre au lieu des 156 francs actuels.
Il y a loin encore des 478 francs payés en Angleterre.

Quant @ la loi de 1873 tendant a réprimer livresse publique,
il suffirait de Lappliquer, surtout en ce qui concerne les enfants
pour en tirer une arme utile. Elle est actuellement presque
tombée en désuétude. Alors, en eflet, quen 1875 on relevait
90.000 procés-verbaux pour contravention, le nombre de ces
constatations était tombé & £5.000 en 1885 et a un chiffre plus
bas encore actuellement alors que I'alcoolisme augmente. Mais
comment frapper le débitant coupable de verser Ialcool &
livrogne, 4 la femme ou & lenfant, quand ce débitant est le
grand électeur de la commune, quelquefois méme I'élu du
suffrage universel.

Nous ne parlons pas des sociélés de tempérance. Si elles
peuvent réussir chez les Anglos-Saxons ou chez les peuples pro-

testants, elles n’ont aucune chance de prospérer en France.
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q_u‘iI parait bien établi, que seuls, les
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GLAsstFicATION. — Dans l'étude des vins on peut procéder
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par deux classifications
calion scientifique.

a. Classification commerciale. — Les vins se divisent en deux
groupes : vins blancs, vins rouges.

Lés vins rouges se fabriquent avec la pulpe du raisin quon
laisse immerger dans le jus pendant la fermentation. C’est la
pulpe qui produit la matiére colorante et communique au liquide
sa couleur rouge.

Les vins blanes ne comprennent que le jus du raisin, la pulpe
est enlevée, mais on fabrique du vin blanc aussi bien avec du
raisin noir quavec du raisin blanc. Les différences d’éléments
qui entrent dans la fabrication du vin rouge et du vin blane
font comprendre comment le méme vignoble peut fournir des
vins blanes et des vins rouges d'une valeur absolument diffé-
rente.

b. Classification scientifique. — Dans la classification scienti-
fique nous diviserons les vins en : vins secs, vins liquoreux et
sucerés, vins mousseux.

Les vins secs, qu'on devrait pouvoir aussi appeler vins natu-
rels, comprennent les vins de Bourgogne, de Bordeaux, du
Roussillon, ete. Ils sont légérement acides et astringents, légers
et transparents. '

Les vins liquoreux et sucrés ont été additionnés d’'une assez
grande quantité de sucre, ce qui les rend alcooliques et doux.
Ce sont les vins d’Alicante, de Malaga, de Frontignan.

Les vins mousseux sont généralement blanes, ils sont aussi
fabriqués avec du sucre, mais quon a laissé fermenter ; aussi
ces vins contiennent-ils de l'acide carbonique libre sous une
forte pression. Ce sont les vins de Champagne, la blanquette
de Limoux, les vins d'Est.

- classification commerciale, classifi-

C. ArcooMirriE. — Par la densité d'un vin quelconque, com-
parée o celle d’un vin naturel, de la méme année, de la méme
vigne, on peut arriver i reconnaitre, si ce vin a été additionné
d’eau et d’alcool, mais souvent I'addition comporte autre chose
que de I'alcool et de Teau.

11 existe plusieurs procédés pour doser Palcool d'un vin. Le
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