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PROLOGO.

L:\. importancia del eultivo da los drboles es bien conocida de
todos. Sin ellos apénas podria sacar pertido el propietario de
infinidad de ferrenos poco favorecidos por la Naturaleza, ¥ que
son initiles para otras producciones. En los gue se prestan #
todo por sus buenas condiciones, consigue con los drboles, en
muchos casos, mayores rendimientos que con las cosechas ordi-
narias, con la ventaja de requerir &stos, en general, un trabajo
mucho ménos complicado. De aqui la necesidad y conveniencia
de fomentar dicho cultivo por cuantos medios estén & nuestro
alcance.

Vamos 4 ocuparnos en el presente libro de unos cuantos fr-
boles de la familia de las aurancifceas, muy extendidas en esta
provincia, y muy codiciados de todos por sus ricos y ventajosos
prodactos

Al tratar de su calfivo, hallard el lector, al lado de lo que he-
mos extractado de las obras de agricultura, los datos que nos
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han facilitado los hortelanos de la Plana, no omitiendc nada de
cuanto pueda utilizarse; pues todo conviens saberlo para per-
feccionar dicho cultivo, £ fin de disminuir los gastos y aumentar
los ingresos, que es endltimo resnltado el problema que en to-
da explotacion se ha de procurar resolver.

Esta marcha parecerd en algunos easos algo pesads; pero, en
asunto de tanta’importancia, ereemos m#8 conveniente pecar por
exceso en los detalles de cada operacion, que ser lacénicos omi-
tiendo algunos de ellos) por' insignificantes que 4 primera vista
parezcan, puesto qué puede Ilegar dia que tengan su ventajosa
aplicacion,

Igual gistema adoptamos al ocuparnos de sus diversos pro-
ductos. A los datos tomados de las obras de Quimica y de Far-
macia, seguirdn los suministrados por los préeticos que hemos
tenido ocasion de consultar.

Respecto 4 la parte histfrica y demés, hemos procurado coor-
dinar las cosas de la manera que nos ha parecido més clara y
que ménos ha de cansar al lector.

Excusado es advertir, despues'de lo expuesto, que los mate-
riales ton que ge ha formado este Jibro son cuhsi todos presta-
dos, y lo dnico que.nos corresponde es, salvo pequeiios ensayos
¥y alguna observacion, ol trabajo de recogerlos y ordenarlos.

Castellon, 80 dé Noviembre de 1879.

INTRODUCCION.

Hn‘ en la familia da

las aurancifeeas unos cuantos drboles de

» ¥8 por 1a8 buenas cualidades del fruto
que dan, ya tambien por los productos que de sus dife
partes ss extraen,

En esta provineis se cnltivan algunos de dichos frboles. El
naranjo dulce es el m4s Importante de todos ellos, constitayen-
do con su fruto una de sus primeras cosechas.

Sigae al naranjo en importancia el lim
frato que pueds llegar £ valer tanto com
medad llamada del nayanjo ha
nariaments; pero habiendo d
&'extentderse de nuevo,

El cidro, la variedad Hamada poncilero, era otro rbol tam-
bien muy gomun, habiéndose empleado durante muchos afios
para cercar los huertos de Baranjos y otros frutales: mas la cita-
da enfermedad aeabd con fodos, y no se han vaelto 4 plantar

muchisima importancia

rentes

onero, pues el limon es
0 la naranja. La enfer-
bia reducido su cultivo extraordi-
isminunido ésta, vuelye dicho drbol
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con tal objeto, por haberse extendido el cultivo del naranjo Lu(f
ser ya los setos en el dia necesarios para guardar sn f!‘l}l". 01_\.
dnicamente se ve algano que otro poncilero y alguna hlllk‘l'zflt 2
San Gerénimo (Toronjo). Convendria fijarse en la r(-pmduc.g.xo]ri
de estos drboles, pues la.cidra poncil es en ulp‘;uuns p(%nf,ubut e
Italia de tants importancia como aqui la naranja; y la Udr;" -_a-
mada lima de San Gerdnimo, reuns igusles 6 mejores condicio-
slia,
,1e;eqzzc£:cntra en algunos huertos el bergamoto, de cuyo »fr’xftu
se extrae 1a esencia de bargamota, de tanto uso en Imrtuu??n.l\.
Se ven ademds alguuas) pamplemusas, el limonero dul.w t_"l;-
mia), el naranjo agriode mirto, la melarosa,ete.; p.nru‘ ebtlué's il- -
timos rboles ge culfivan tan s6lo y& por mera curiosidad y sin
idea alguna especulativi. :
ld?:; (::cnpzxr:lf)mv)s de todo.‘? ellos eom m:'fa \3_ méuoT ?x\f(:rnl:n::]):;
gegun su impormnc;a, examinando al propio fiempo los vi
tos 8 Nos aam
pr.‘:‘»:(t{‘i;t?n(pl;‘llxon todos estos drboles, como dice (.‘:uiblour't, 'Por Lu.
slegancia de su porte, 1a hermosura de su follaje,:i\ ,Mm‘,oﬁ:;io
ma da que estdn dotadas todas sus partes, y por e /.umcbl
6 aznearado deens frutos, siendo Algunos de sllos agradables y
itile axtremo. .
‘mb]';:x (:::'i:.;xtx;rioa de las regiones intertropicales del’ ‘t\.sm&,uydse
han ide propagando. varios de ellos en to.dos los paises cdlidos
del Globo, 4 madida que se han ido <.'0nr:1c1f:f1rln‘ oia
Lios primeros-puéblos dsEaropa no tuvgemn noticia alguna
de dichos 4rboles;y, cuando se quinrﬂj averiguar la Qlt?calde 8u
aparicion, se presentan dificultades inmensas para fx)x;rlutclon
exactitud. Dirémos lo que sobre el particalar so sabe al hablar
ellos. [
dePc:dN:Jle’;Z:istos drboles, como hemos dicho, 4 la familia de
as ai sidceas, dntes hosperideas. ‘
l&';'l“:‘:x::;:)‘;t ;:)s; colocd onlln seccion 6. do. lr§ clase 21, (‘lestmu-
da 4 los drboles con flores en rosa, cuayo pistilo 88 convierta en
fruto carposo lleno de simiente membranosa. ’
Linnao, atendiando € 1a manera eomo los estambres astdn rén-
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nidog por su base en varios manojitos, efe., los colocd en la cla-
8e l‘(, (;['llc‘“ .lf," ‘_‘) ReR l;| ‘I"vj’/""["l])"l"'l <,
sexual. Persoon v otros botd
de sus estambres

wiria de su sistema
ricos, fijindose més en el ndmero
que en dicha union, los haven figurar en la
liandria del misma sistema.

Mr, De-Caandolle ooloca las aur
lamifloras, y desecribe los doce

cluse 13, 6 sea la pe

ancifceas entre las plantas ta-
géneros siguientes:

1 Atalantia, 5 Murraya 9 Glicosmis.
2 Triphasia, b Aglaia. 10 Faronia.
3 Limonia, Bérgera 11 Zgle.

4 Cookia. Clausena. 12 Citrus,

El género mds notable de la familia de las duranc

feeas es ol
citrus. De este género se cultiy

an Varias especies en Europa, que
tienen muchas variedades.

Ferrariformé de todas ellas tres
tinguié eon los nombres de naraoj

Linneo las reunié en un mismo género con el nombre de ci-
trus, llamando £ los DAranjos oifrus wrantium, 4 los limoneros. gi-
trus médica, y & los cidros eitrus decumana;'y 4 estos grupos agre-
g6 los demés drboles (1736).

D, Sandalio Arias aiiade: « Las 1
ponden £ la seceion de lag nAranjas, aunque seguramente ellas ¥
algunas otras castas debieron formar espacie separada & distin-
{a; 165 cidratos ¥ ponciles, llamados ¢

grupos & secciones, que dis-
08, cidros y limopes (1646).

vargamotas y limas corres.

ambien azamboas en algu-
nos parajes de Andalucfa, corresponden 4 los cidros; y 4 los li-
TIONEros se agrogan las demds eastas do deidos que g8 conocen
en la familia de las hesperideas.”

Gallesio de Gayona separd el naranjo agrio del grupo da log
naraujos de Ferrari, ¥ form6 cuatro éspecies con los nombres de
cidrero, limonero, RATARO, rararjo agrio (1811).

Risso formé con el nombre de limel
(1813).

En la nueya edicion de 1a Histor

€ro una quinta especie

ta y cultivo de log naranjos por
Risso y Poitean, corregida por ML A. Da-Breuil (1872), se distri-

2
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B . Lo (L} ’..'l 0sS O l“ulentﬂ,ﬁ
. u »§ oon 1 B 8 s
‘]u\'!'" t()(l(.‘q (‘.St()‘) ar 1)"1[’,"} en o h ) p

nombres:

1.* Naranjos de fruto dulee.

2.* Idemde fruto dcido y amargo.
3. ~Bergamotos.

4.° Limeteros.

5. Pamplemusas.

6."  Lumias:

7.° Limoneéros,

8.7 Cidros.

Debiéndose concretar nuestro estud.in & los x€r1)4.)lcs qncl.:-xlx:;
ten en esta provinecia, no pudmn‘us snjetarnos 4 umgm::u (';“ .~.').
anterioras clasificaciones; pero, 4 Fm de 1'-;‘atubl‘a.v.:er ciarto Orden,
geguirémos én coanto nos sea ;\«)hll»lef’n Fallésio. o bl oot

No tratardmos shora de todos los drboles m(enf‘.mu.u .,;{(q
no haber reunido ato los datos que para ello necesltm:)lnsé n.[:,
ocuparémos dnicamente del naranjo yvdo cuanto (::n\xl;,o imbuju
cions, dejando para més adelante el completar nues

: z
gon el estudio de los demia.

CAPITULO PRIMERO.

Situacion geogrdfica de Ia provincia de Castellon.—Region de

las aurancideens —Ligera idea del clima y suaclo donde ve-
Jetan estas plantas.

.A..\“I'Es de empezar nuestro e

studio, veamos cudl es la situscion
geogrifica de esta provineis, marquemos en ella la region dé lag
aurancidceas, y examinemos el clima ¥ naturaleza del suelo que
ésta nos presenta.

La provincia de Castsllon, que en union con la de Valencia y
Alicante formé el antiguo reino da Valencia, se halla sitnada en-
tre los 39%38", 46°47°30" latitud N y los 2°48', 4°1730" longitud
E. del meridinno de Madrid.

Confina al N. con Teruel y Tarragona, al E. con el Mediterrd-
neo, al 8. con Valencia y al O. otra vez con Teruel.

Su extension ea de 6.336.40 kilémetros cuadrados 6 633,640
heotdreas, qne equjvalen & 983,978 fanegas y £ 7.724.500 hanega.
das y 3 brazas, cuyas cifras la coloc

an en’el nimero 40, contan-
do de mayor & menor.,




10 ISTRODUCCION.

B . Lo (L} ’..'l 0sS O l“ulentﬂ,ﬁ
. u »§ oon 1 B 8 s
‘]u\'!'" t()(l(.‘q (‘.St()‘) ar 1)"1[’,"} en o h ) p

nombres:

1.* Naranjos de fruto dulee.

2.* Idemde fruto dcido y amargo.
3. ~Bergamotos.

4.° Limeteros.

5. Pamplemusas.

6."  Lumias:

7.° Limoneéros,

8.7 Cidros.

Debiéndose concretar nuestro estud.in & los x€r1)4.)lcs qncl.:-xlx:;
ten en esta provinecia, no pudmn‘us snjetarnos 4 umgm::u (';“ .~.').
anterioras clasificaciones; pero, 4 Fm de 1'-;‘atubl‘a.v.:er ciarto Orden,
geguirémos én coanto nos sea ;\«)hll»lef’n Fallésio. o bl oot

No tratardmos shora de todos los drboles m(enf‘.mu.u .,;{(q
no haber reunido ato los datos que para ello necesltm:)lnsé n.[:,
ocuparémos dnicamente del naranjo yvdo cuanto (::n\xl;,o imbuju
cions, dejando para més adelante el completar nues

: z
gon el estudio de los demia.

CAPITULO PRIMERO.

Situacion geogrdfica de Ia provincia de Castellon.—Region de

las aurancideens —Ligera idea del clima y suaclo donde ve-
Jetan estas plantas.

.A..\“I'Es de empezar nuestro e

studio, veamos cudl es la situscion
geogrifica de esta provineis, marquemos en ella la region dé lag
aurancidceas, y examinemos el clima ¥ naturaleza del suelo que
ésta nos presenta.

La provincia de Castsllon, que en union con la de Valencia y
Alicante formé el antiguo reino da Valencia, se halla sitnada en-
tre los 39%38", 46°47°30" latitud N y los 2°48', 4°1730" longitud
E. del meridinno de Madrid.

Confina al N. con Teruel y Tarragona, al E. con el Mediterrd-
neo, al 8. con Valencia y al O. otra vez con Teruel.

Su extension ea de 6.336.40 kilémetros cuadrados 6 633,640
heotdreas, qne equjvalen & 983,978 fanegas y £ 7.724.500 hanega.
das y 3 brazas, cuyas cifras la coloc

an en’el nimero 40, contan-
do de mayor & menor.,




ESTUDIO SOBRE EL NARANJO

. 1 . > » Cy . SR R
Su mayor longitad es de N, 4 8., y mide nnos 120 kilometros.

Da E. 4 O. se cuentan 53.
Es su poblacion de uuos 284,070 habitantes de hecho, cuya ci-

fra es probable sufea Algusa modificacion al rectificar las opera-
ciones dalcenso.

Tiene 143 pneblos y sus anexos, y estd dividida en 9 partidos
judigiales.

Bus rios pringipalss son gl Palancia, Mijares, en el que desgm-
boca 1a Rambla de la Viada, y el Uéuis, 1imite natural de Tarra-
gona y Castellon.

Cuenta con 133 kilometros de costa convarios fondeaderos, y
el puerto d: Vioiroz en congtruceion,

La capital de Ia provingis, Castéllon de 1a Plana, se halla si-
tuada enjuna Nanara fictil que straviess el forro-carril de Va-
lencia 4 Barcelona y Francia. Dista dél mar 5 kilémetros, unos
4 del Mijares, y por la via rran, 69 kildmetros de Valencia, 377

ds Barcelona y 559 de Madrid.. La antigna carretera de Valen-

cia & Bartelona pasa por dentro da la poblacion. El nimero de
sus habitantes es de 23,384,

Se encuentran dentro dél territorio de-la provincia el rico va-
lls de Segorbe y lasfértiles Nlavuras de la Plana y Bajo Maes-

trazgo.

La regionen qua vemos crecar con lozania el naranjo, el limo-
néra y demés drboles de la familia de 1as aurdncifeeas; ha gido
descrita por D. José Marfa Marti, on sns Apunfes para wna Me:
moria sobre la Agriculfura de la Provincia (1875), del giguiente
modo:

“Comprende las tierras de la parta E. de la provineia. Bl li-
mits de ésts region pasa por los puntos 'y localidaded signientost
Comenzando por la parte S.'de la provineis, en al téfmiro de Sol
de Ferrer, se inclina hécia el E. en direccion & Vall dé Uxé, pa-

LIMONERO, CIDRO.

88 [xor.lA.w.l’:;n,l.«x‘m de los tiltimos ostribos .des 1a Sierra de Espa-
dan, d:rlgu:m]u.‘m desde agui 4 Artana, pasando porel O. de On-
:n‘, ;;r)rD]-hblMu]hm v Aleora, dejando al O, el monte de San Cris-
Yoal. Desde el dltimo puablo se dirios € 1a g mi
de las Palmas, vuelve lAuPi,'” i i:xt:":;{*;z:«l :]‘:IS::?‘:’)“:I(': D"\"{Tto
cia, dejando al E. laa Hamaras de 'l'nrr;hl- ,.,I ,U ‘ n' 1 2 A
cjan : 9 Lorreblanca y parts de las de
..\’]c.nl',t. Desgde el pig da las sierras de este pueblo se dirigs £ los
h’:rm'n:-»)sl. de (v'lli;\' ¥ San Jorge, dejando dentro de Ia region log
tul’iﬂl!u‘)ﬁ de Vinaroz, Beniearls ¥ parte del de Pm‘:fﬁ(--»]::"
Fuara de esta region se ven tambien naranjos, limhﬁﬂrnq F Ci-
dr«ljrz-; en puntos bisn abrigados, pero exigiendo gn cu]li\"o} 1
cuidado, como es congiguients. ('it'u'«fme'n: ﬂl:'mu':-x pre=
II%H ;al (h;:':r:t«» de 'Sv'r!dl'lh' los hay en vurius‘pnnh]un.
“n los claustros de la eatec s Segorbe nos e i
h!l_“ cineo xl‘\r.lhjns ag 108 ‘]lll.-ri]f!d:‘r::vi(i):llx:nn(!:"‘ (,;'lnl{lk“‘u flue
' v a is de eien afios
¥ limoneros en algunos huertos de Ia poblacion. i
En el @8 Viver se ven an Jérica v Caudial.
¥n el da Imcena en Figueroles; .l'wr:m, Liucena ¥ Fanzara,
En Adzaneta hay on limoners. Bn la reducida huerta d‘» Use-
ras hay en la setualidad mds de ecien naranjos, aleanos li;none-
ros, @idros, y hasta ana limera de San Gerdnimo, ‘ :
1%11 Ia de Alcora, limite de la region, ha habido siempre na-
ranjos, eidros y limoneros, Y en el presente afio se hal; lantado
algunas hanegadas de naranjos en sitios no ﬁb!’i"a"ﬂf (‘qn‘. 1
O‘bjutn de ver si serd posible sosfener su cultive c-?n nlgnrn u 'j_‘
lidad.  La naranja de los drboles antiguos es més £eidn ln\ I-
de Ia Plana, y hasta la fecha 86lo so ha pagado £ 9 v 10 :}m;a:
el millar. Dan bastante naranja. vDe spis“n.xranjn;: de I10“4 !;
4ii08 que hay en un-huerto inmediato £ Ia poblacion, se han lle-
gado 4 coger cines millares, . ‘
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El clima de la region de las aurancidceas en esta provineia es
benigno, ecomo lo pone de manifiesto el criarse en alla al aire li-
bre el naranjo, el limonero, el cidro, la palma, elalgarrobo, y
otros érboles y arbuatos dslicados. Se ven tambien en ella muy
loZanos el azufaifo, 1a higuers, el granado, el almendro, la ace-
rola, 1a ¥id y el olivo. El palmito crece espontineamente.

En las huertas de Castellon, Villareal, Almazora y Burriana,
que forman el prineipal ¢entro productor de la naranja, pocas
veces go ve el tarmémetro & 09; y cuando esto ocurre, son pocos
los dias en que se experimenta tan baja temperatura.
Careciamud en esta provincia de observaciones meteorolégi-
cas, y no contdbamos mids que con las recogidas hace algunos
aiios por el antiguo Director, catedrdtico. de Fisica del Institu-
to, D. Francisco Llorea, las cuales se llevaron 4 cabo con los es-
casos y mal acondicionados aparatos de que pudo disponer. D.
Juan Vilanovs, al consignarlas 'en sa Memoria geognstico-agrico-
la sobre la provineia de Castellon, publicada en 1859, dice:

« Bn Castellon, segun los datos gue-ha tenido la atencion de
comunicarnos el digno.Director del Instituto, la temperatura
mésima es de 33, 1a mipima es de 2,5; temperatura media,
148. Lawméxima ocurre desde el 27 de Julio al 7 de Agos-
to,y la minima del 6 8117 de Enero. La altura sobre el ni-
vel del mar de la capital es de 25 metros, y la presion media ba-
rométriea calenlada en tres aiios, es de 75 cent. 6 mil. Fil higré-
metro marca de 62 & 79 Saus. Respecto del plaviémetro, ha da-
do en el primero y {inico aiio de observaciones que se lleva, 9
pulgadas, pudiéndose calcular, segun el Sr. Lilorea, por término
medio, de 5 & 6 pulgadas anuales. Los vientos reinantes son los
del E. SE. y S.

La nieve es muy rara. Suele caer alguna escarcha.”

El infatigable profesor de Fisica, que desde aquella época ha
venido llamando siempre la atencion de todos acerca de la ne-
cesidad de establecer en Castellon un observatorio meteorolégi-
co qua pudiera servir de guia 4 la Agricaltura, ha lograde por
fin ver realizados sus deseos, fandéndole ¢l migmo en el local
del Instituto, el cual se ha inaugurado en 1.° de Marzo del pre-

LIMONERO, CIDRO.

sente an ¥ & gri j
ae afio. Es una gran mejora para la Plana, hoy que el caltivo
el n: 7 @ ¥ I i 1
del naranjo el de la cafia de aziear va tomando eada vez mds
Importancia.
Las observaciones hechas en esta estacion y
la fecha, s

clusive,

publicadas hasta
cox e 318 108 3
omprenden seis meses, desde Marzo hasta Agosto in-

ReSOME . X g
\ESUMEN DE 1LAs DE Marzo, Asnir, ¥ Mavo.

mm

. . 761,1

Idem barométrica méxima (dia 10 Marzo) 7754
Idem minima (dia 19 Marzo) 746.6
>

Altara barométrica n®dia

. i 12
Temperatura media 4 las 9 mafiana.

dl 16,2
Idem méxima al sol (20 Mayo). ...

36,2

Idem mixima 4 In sombra (25 Mayo).
Idem minima al aire (9 Mayo)

25,4
Humedad media & las 9 matiana

s = o . 55
Idem minima (30 Abril)

30
Evaporacion media .... . ..

Idem mixima (25 Abril),

Idem total.

Dias de lluvia

Idem de llavia inapreciabla.
Idem de tempestad

Idem de nieve

Lluvia caida en los tres mésas

Idem mdxzima (dia 16 Marzo).
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YVelooidad media del viento,
Idem mdéxima (dia 3 Mayo).
Idem minima (dia 23 Mayo)

RESUMEN DE TAS DE JUNIO, JULIO ¥ AGOSTO.

Altnra barométrica medis s se .« o i bla b s
Idem idem  méxima (dia 13 Junio)
Idem idem / minima (dia 24 Julio)

Temperatura media 4 las 9 de la manana.
Idem maxima al sol (14 Julio)..
Idem méxima 4 la sombra (28 Agosto).
Idem minima al aire (3 y 4 Junio); ..

Humedad media € las 9 dela manana.
I1dem minima (3 y 12 Agosto).. e

Evaporacion media -
Idem méxima (11 Julio). st «s
Idem total.

Dias de llavia. ..... .
Idem de lluvia inaprecisble
Idem de tempestad.

Tdem de nieve.

T.luvia caidd én los tres meses. .
Liluvia mixima (dia 20 Julio)

Velocidad media del viento
Idem méxima (14 Julio)
ldem minima (24 Julio)......

761,56
7678

765,4

274
40,0
378
12,0

67

65
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D. Juan Vilanova
. 0 Vilanova, despues ousi °
G s la 10 t‘i, despues de consignar las observaciones del
I, orea, continus:
“ -
minLa 1“[1\1‘&, enando no es de tempestad, casi siempre la deter-

an los vientos del S SE ! i
e lentos del S. y SE. Los meses més lluviosos del aiio,
Y 3 ] ) < ». 4 > : 1

i enos por lo gue toch 4 esa Havia benéfica que fertiliza los
Of g 2o la Y e } -
]e ln}po.-,l, suelon ser Noviembre, Febrero v Abril; si bien es indu-
aab -

Tque tanto por la gran tala que se hahecho de los bosques
cu " . aas : :
cuanto por Otras causas desconocidas, llueve ménos ahora gue 4
iltimos del siglo pasado. (1)

La yi o »
b 8 lluvias de tempestad no son raras durante el verano, Las
de . v B 0 .
h(, 4 parte l\.'y L', generalmente, arrancan del Pico de Peiiago-
1 naui slul.umln & 1,809 metros de aléura sobre el nivel del mar, v
. " L ) 7
as de Q. del Pico de Espadan, de 1,391, 6 de Paiia Escabia, de
1,387, :
i elf cirividad estd muy desarrollada en la atmésfera de esta
0 y 11 ¢ " 3 3
}»tulnuud,.como conseguencia de la temperaturs seca y-la pure
za de su cielo, sobre todo en las regiones montaiiosas.”
La 3r. Vi
by tala de los bosques, 4 qué el Sr. Vilanova atribuye en par-
B ) ‘. ol . .
a “‘efamsez de lluvias, ha eontinuado despues del 59, en que
. :
pub l;‘.o ulu ll\igmnrm, y ha lovide fan poco en estosdiltimos aiios
qnd &l arbolado de sec i inari ;
Ly~ Becano se ha regentido extraordinarisments,
% ‘1 > en muehos términos el algarrobo sin hojas, y lo mismo
3 almendro y hasta el olivo. En las huertas de Ia mayoria de
08 puol‘)los no;geé han hecho segundas eosechas por falta de
agn : 8 { |
o z;. ‘g( uentan los labradores mds de doce aiios de sequis, lle-
SR g :
g_‘l udo 4 faltar en los tres iiltimos, en diferentes pueblos, hasta
els Sari : |
; gua nevm-.arlm para beber, durante los meses de verano por
cuya causs se han marchado 4 Barce infini :
0 & Barcelona infinidad de familias
i by dad de familia:

{1y He Tado eb Cawas ¢
Y Hemos leido en Cavanilles El atio 1792 fué sumat
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La mayoria de los terrenos de esta region son de trasporte; ¥y,
segun el Sr. Vilanovs, en la llannra que se extiende desde las
colinas de Almenara hasta las cuestas de Oropezs, que es lo que
propiamente se llama la Plana, es donde encontramos la mezcla
méa proporcionada de. los elementos arcilla, arens y cal, en que
reside la verdaders fertilidad de las tierras de la provineia, co-
mo-1o scredita la lozania de ls vegetacion, la variedad de pro-
ductos y 1a riqueza agricola de esta region afortunada.

Hay, sin embargo, puntos, como se observa en Benicasim, Pi-
nar de Castellon y otros, donde predomina el elemento arendceo,
dando lugar & terrenos sueltos. En otros, como en las inmedia-~
ciones de Castellon, predomina I arcilla, y'ya el terreno es més
compacto. En warios puntos del bajo Maestrazgo predomina
Ia cal.

El color de la tierra donde no se riegs, es en general rojo, pe-
ro éste pass al pardo, donde Jogra riego y abundancia de estiér-
col. Negrea enaqguellos sitios en donde los despojos de los ve-
getales y Ia abundancia de estiéreol forma la mayor parte del
suelo.

Qonsigns. el Sr. Vilanova en su Memoria varios andlisis de tie-
rras de diferentes puntos de la provincia, poniendo de manifies-
to que las proporcionesen que se enguentran los elementos qu»
las constituyen; gnardan relacion con los terrenos de que pro-
ceden.
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De 1a region de las aurancificeas trae las siguientes:

—— —————————

LOCALIDADES. | A™ |iaco deArei 3 Rt
na. X ua ' ul QUE
: | FPROCEDEN.

Ca::tl)lon (partida del Pi- L
! Triasi
Id. (secano de Tos 23 ’ Ko oyl
! quella). " :
Id. (masia del Mercnder))..' §g ; l :gg “:eo y'f"lte"c;;
v | d ! de traspotte,
Benicasim (faldas de las) |

Agujas de Sta, Agueda), y 90,8 | 26,2

100‘ Triksico.

here- ! | I
( 1 60 |20.40 15, | 100"

56 ’ 33 100

Alcald de Chisvert
dad d_e Portell)
Id (partida del Calvario)..| 6

Villavieja (inmediaci |
del pueblo} Iﬂcwnﬂ} 86 86 | 78‘

l Creticeo.
J

4 ‘]()oI Triasico

En la estacion 2
- : agronémica : $
bajo ol patronato oreada recientemente en Valencia,

de la S(jciedad valenciana de Agricultura, se
asado afio varios ndlisis me

cdnicos de terre-
sor Dr, Otto Wolffenstein.

Los de esta provinci
, cia corresponden 4 ts :
Burriana, y los resultados obtenidos son lgeax;;iiiilt:grmmo W

PROVINCIA DE CASTELLON.

13 Spelo arcilloso N j
‘ v++as Naranjalesd i X
14 Subsuelo arcilloso,. D«bnj:al; e e e
15 Arena j tery
7

16 Suelo algo humoso. Burrisna.. .| .

17, Arens arcilloss; .s . Debajo 15 ... 0 0.0 bt M de xoo
.............. Mis de 1.00m.
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18 Suelo arcilloso,. ... Burriana. (Per caya artificial,). Capa de 0.50m.
19 Subsuelo arcilloso.. Debajo 18. ... : 0,30m
20 Arcilla arenosa.... Debajo 19, .. ... ... ... cuuts B "

COXTIENE PARTES DE
Man a8 24838 142 05410254| 044 |0,054 | Ménos
Nim, | 8 mm. mm, | mm, | mm,) 0S5mn. 10,25nm0, Imn. |de 0,01
delast D D {-D D D b P lovm D
tierras.ipor 100 por 100jpar 100/por 100/por 100 por 100 por 100;por 100
13 A . 1,20 | 1868 11297 9,56 6210
14 : : 1,36 | 15,404 12,82 1 18,83 48,20
15 .0 ) 0,38 | 986 19,96 4254 2500
16 . . 2,88 | 1,201 7,40!10,93 |73,33
17 " 260 11,84 {9.45| 8 383 66,67
18 |0 35 1,28 | 057 | 541117.84 | 7,50 |56,67
19 50 1,91 | 29541473 15,33 [62,66
20 o7 10,25 | 008 | 480 | 2,82 5303 {49 50

En los andlisis mecdnicos, lag partes gruesas hasta 0,25%= did-
meatro han sido determinadas por tamices; las més finag por la
veloecidad de caer en agua, considerdndolas como cuarzo.

Se han analizado tambien varias tierras de nn terreno furbo-
80, de cerca de Almenara (ys de la provineia de Valencia), y di-
ce el Br. Wolffenstain:

“Que hay en ¢l tadas las fases, desde arena humosa hasta tar-
ba, qua todavia contiene gran parte de arena muny fina. Son la
mayor parte de estos terrenos muy ricos en fzoes, pobres en las
necesarias materias minerales; es verdad que el anilisis d4 gran
cantidad de carbonato de ecal, pero esta materia se enocuentra en
forma de caracoles pequeiios, que bajo las ‘malas condiciones fi-
sicas que tione este terreno, se descomponen lentaments ¥ no
pueden por lo mismo servir de mucho.” Y .continta:

“Si la base de cada adicion en estos terrenos debe ser mejorar
lag condiciones- fisicas; no imwénos mportante es dirigir la des-
composicion de las partes orgdnigas por medio-de la eal, para
que Ia riqueza en fzoe sé aproveche para las plantas, y anmen-
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tar las partes minerales de] suelo,

b " :
o iy Por fortuns hay on dichos

ménos-en los examins fari
sen los examinados, el material para lle-

' Hay cerca del terreno una arens ds
bray 3 3 P
pelrografica muy heter: génea, la onal llenars
i jorar el estado fisic : 3ITE ot
S il o B lL-O del ft.rr('l-‘”, y dt‘ﬁ(‘l»ﬂ”)‘"
- ore “AB Sustancias necesarias para la nutricion de las
plantas. Ademds, hay en al subsue : lo-
858, que e e ¢ 1asta 70,5 . 1

11 e por (;rmt ner hasta 70,57 por ciento de carbonato da eal
08 despues de anirearlo 1 ] 5010 Dare

fireario por algun fiempo muv £ ¥si
s dosy s :
v, gl T I Y & propésito para
= g pind B el sentido expresado,”
Por Gltimo, debemos decir que hay en lar
Cliceas extensas superficies pant '
var recorriendo los t&
Nullag, €
Nullag, Cabanes y T
ane yrreblane
8@ van saneando poco 4 po o2 ¥ orreblanca, las cuales
@ POCo & poco y poniéndolas en enltivo

nos de estos terrenos ge han hecho y '

¥ marchan bien en su desarrollo.

var 4 cabo estas mejoras.
una eomposicion pe

los dos fines, me

lo de l1a tarba una cal arcillo-

egion de las auran.-
anosas, lo que se
' rminos de Almenara, Ohile
astellon, Oropeza :

puede obsear-

hes, La Llosa,

: . En algu-
4 plautaciones de naranjos,




CAPITULO SEGUNDO.

Caractéres de la familia de las anrancidceas.—Idem del géne-
ro citrus.—Especies del grupo naranjos.

TODOS los drboles que hemos de estudiar, pertenecen, como
queda dicho, al génerp citrus, familia de las anrancideeas.

Expondrémos'los caractéres de esta familia, los del género
citrus, y los correspondientes & las dos especies del grupo na-
TANjOs.

No nos son conocidos todos los individuos de la familia de las
aurancidceas; pues siendo originarios de las regiones tropicales
del Asia, no todos han pasado 4 Earopa.

El distinguido naturalista Guibourt deséribe esta familia y el
género cifres en los siguientes términos:

La familia.—Arboles 6 arbustos por lo comun espinosos, de
hojas alternas, generalmente imparipinadas, pero frecuentemen-
te reducidas & la hojuela términal que enténess estd articulada
directamente con un peciolo que comunmenta Heva dos alas fo-
lidceas. Las hojas son duras, muy lampiiias, que persisten largo
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tiempo, y provistas de gléndalas vesiculares trasparentes, llenas
de un aceite voldtil, glindulas que se hallan en todas las partes
del vegetal y principalmente sobre el cdliz, los pétalos, los es-
tigmas y el dermis del fruto.

Las flores son regulares ¥ presentan un efliz corto, de ('_rmtnj
\ cinco divisiones; una corola de cuatro 4 cinco pétalos libres 6
ligeramente adherentes por la parte-inferior, insertos en la base
de un disco 6 toro que sustenta 4l ovario. Los estambres estdn
insertoy an el disco, y sn ntimero es doble 6 m altiple del de los
pétalos, libres 6 poliadelfos. El ovario és libre, de muchas cal-
lillas, que-contiens uno ¢ muchos Gyulos fijados en el dogulo in-
terno. El estilo eq sencillo, terminado en un estigma en cabezme-
la, indiviso 6 lebulsdo. Bl fruto es una baya seca, 6 mds fre-
cuentements carnosay plarilocular, enyas oceldillas contienen una
6 muchas semillas eolgantes, eon tegumento eartilaginoso por el
que corre un rafe saliente. El embrion es recto, sin endosper-
mo, formado de dos cotiledones carnosos, frecuentemente des-
iguales y auriculados por su base: la radicula es cortisima ¥ sd-
pers, situada cerca del hilo: 1a plimnla €8 manifiesta.
B género,—Lios citrus estén caracterizados por el cdliz persis-
tante, \ureeoldado, de tres £ cindo divisiones; la corola de gineco &
ocho pétales elipticos, ednocayos, patentes; veinte § trainta es-
tambres, con los, filamentos ensanchados, reanidos por su base
en muohog hacecillos iy colocados circularmente en cilindro; el
evario suipero, redondeado,-terminado por un estilo sencillo y
un estigma hemisférico; Ia baya plurilocular dentro de una cu-
bierta celulosa més 6 ménos gruesa, y cuya sustancia interior
generalmente es blanea, carnosa ¥ poco sapida, miéntras que la
capa exterior es de un hermoso color amarillo, y- toda sembra-
da de\vejiguillas llenas da una egencia de olor mny agradable.
Debajo de esta cubierts eslulosa ge ericuentrs la baya propia-
mente tal, formada de muchos carpelos 6 de muchas celdillas
verticiladas (de 7 4 12); cada una de las cusles tiene su cubierta
particular, muy delgads, y que se puede BEpArar sin rasgarse.
La parie interior de las coldillas estd Nlena de yesionlas pnlpo-
S48 y muy jugosas, colocadss perpendicularmenteal eje: ¥ por
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tltimo, hacia Ia mitadd el fngulo interno de cada celdilla estdn
fijadas un pequeno namero de semillas horizontales con su testa
membranosa.

Los citrus son &rboles de poca altara, 6 arbustos eon espinas
axilares y euyas hojas estdn reducidas £ 1a hojuela terminal ar-
ticulada con el pediolo, que con frecnencia es alado.”

Hemos visto ya e¢dmo Linneo di:-lribn_w'» los citrus que 86 cul-

tivan en Buropa, asf como tambian los grupos que formaron
Ferrari, Gallesio ¥ Risso, y los que M. A. Du-Breuil ha estable-
cido filtimamente,

Signiendo nosotros ¢ Gallesio, pondrémos € continnacion los
caractéres de las dos especies de naranjos que dste formé del
primitivo grupo de los naranjos de Ferrari, tal como los df el
mismo Guibourk

“PRIMERA ESPECIE. — Naranjo agrio.—Esta frbol crece
hasta 1a altara da ocho metros, y su copa es redondeada Y espasa;
las ramas tiernas son avgulosas, espinosas, de color verds muoy
claro, Iss hojas A.n'ndnl:mcenl.xdus, doble mds largas gue anchas,
articuladas gon nun peciolo fnertemente alado; 1as flores son an-
teramente blanecas, muy olorosas, de yeinte estambres; los frutos
globulosos, cubiertos de an Javeds amaxillo rojizo, escabroso y
COR un aroma muy penefrante. La cortezs interior €8 muy es-
pesa, blanca y muy amarga; Ia baya consts de ocho £ doce cel.
dillas, cada una de las cuales contiene dos semillas & mis, lle-
nas de un zumo deido y Imuy amargo.

SEGUNDAESPECTE. — Naranjo verdadero, 6 sea dul e.—~—Elng-~
ranjo de Portugal crece hasta la altura de seis £ siete metros, y
tiene wna ancha ¢opa redonds sostenada en un trongo rects ¥ cis
lindrico. Lag hojas son ovado-oblongas, puntiagndas; lisas, lns-
trosas, ligeramente fostonadas, de color verde intenso, y el pe-
ciolo medianaments alado. Tas flores son axilares, da un her.
moso color blaneo, con piacesillo corto ¥y reunidas desds dos
hasta seis sobre un peddnculo comimn, Tienen de veinte & vein-
tidos estambres, y todas son hermafroditas y fértiles. Los frutos
son globulosos, algunas veces un poco deprimidos, cubiertos de
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an flavedo liso 6 poeo Tugoso, de color amarillo azafranado, el
cual cubre una pulpa delgada, blanca, ﬁlumeutosa,.de sabo; 1sol
go, poco adherente 4 la baya: ésta, que forma casi la tt?‘tn I.t“ll.(
del fruto. tiene de ocho-é diez celdillas repletas de vejigul nlm

? - i )
oblongas, llenas de un jugo amarillento, dulce y azucarado, de
sabor muy sgradable, Las semillas son blanecas, oblongas, re-
dondeadas y voluminosas.”
Se yen 4 veces naranjos de mayor altura.

Lesmos en la-FHisloria y cullivo de los naranjos, por Risso y

i i Ju-Breuil:
Poiteau, corregids por M. A. I _ " -
“Ia semilla del naranjo, puesta en el guelo con uns tempera

g sdla Sind
tura y humedad convenientes, opera en germinacion er(x1 el -sim
oio de diez & quines dias. Ya radicnla foma la forma de un

bo que, con e

i ] ,\ perpendicularmente en la
| tiempo, e introduce perp

i stre iéntras que
i 3 ofundidad de algunos metros, m
e talmente cerca de la

otras rafces laterales s6 extienden horizon - b
‘ ividi ; mifi-
superficie del suelo, divididndose en un gran numero deTa -
caciones que producen uns cabellera considerable y muy suelta.
El tallo varia segun las especies, etc. N i
La corteza del tronco viejo es bastante lisa, de un gris e
iento y finamente agrietada. La de los j6venes, verde, brillants
cien
v sombrada de gléndulas. : :
" Ia maders, de un blanco amarillo elaro,
fino, unido y muyduro. Albura apénas se
’ .

medular 8s muy estrecho. v o
El naranjo es muy fecundo en variedades, y se distingue de

todos los vegetales conocidos por caractéres ﬁs.xolugxcosf u;n)

euriogos, que parecen depender de una organizacion particular.
»

Recordarémos los cinco més notables.

o Nlamado bizarrerie (raro, caprichoso), ofre'oe en
la, de tres O cua-

pesads, de un tejido
distingue, y el canal

1.* El naran] : . !
an mismo individuo porciones puras y sin mez
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tro especies, muy distintas unas de otras. Se ven en ests drbol
ramas cubiertas de hojas, flores y frutos de cidro, cambiar brus-
camente de naturaleza y producir hojas, flores y frutas de biga-
rrado (naranjo agrio); 6 cubrirse alternativamente de estas dife-
rentes producciones.

A menudo un fruto es cidra de un lado y bigarrada 6 naranja
del otro: se ven tambien frutos que estén divididos en cuatro
porciones alternativamente de bigarrada y cidra. Parece que, en
este vegetal, los elementos de tres § cuatro 8species cirenlan de-
bajo de la misma corteza sin mezclarse, y que cada nna de ellas
se abre paso por donde puede, porque no aparécen todas & dis-
tancias y 4 épocas determinadas.

2.° Todas las partes superficiales del naranjo, excepto los as-
tambres, se hallan sembradas de vesfculas que contienen un
aceite esencial; pero cuando estos estambres manifiestan dispo-
siciones para frasformarse en pétalos, al momento vesfoulas de
aceite esencial se manifiestan en su superficie.

3." En los paises cdlidos, e} jugo esencial de la naranja madu-
ra es reabsorbido por el firbol durante la floracion; despues de
egta época, la naranja se vuelye mds suculenta y més dulce que
éntes, Mirbel dice que esto se debe 4 la propiedad general que
tienen todos los vegetales, de poner sus fluidos en una especie
de equilibrio.

4.° El naranjo dulce tiene las vesiculas de aceite esencial con-
vexas; el naranjo dcido, edneavas; el limon dulce y todas las va-
riedades de zumo soso 6 indeterminado, planas.

5. La semilla del naranjo contiene £ veces varios embriones,
encajonados los unos en los otros bajo un mismo tegmen. La da
la naranja y limones del comercio contiene muy & menudo de
tres 4 cuatro. Esto ocnrre an muay pocos drboles.

En cuanto £ la circunstancia de no madurar sus frutos sino
en el segundoalio de su existencis, el naranjo la comparte con
varios drboles resinosos, varias encinas y muchos vegetales de
la zona térrida.
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Risso y Poiteau nos describen 77 variedades de naranjos; 45
correspondientes 4 la especie dulee, y 32 & la agria. Existen ya
en Europa hoy muechos mds.

CAPITULO TERCERO.

Historia de los naranjos.—Naramnjos notables.

Loa naranjos fueron desconocidos en Europa durante muchos
afios. Risso y Poiteau nos describen en su Historia Y cultivo de
los naranjos, su patria y la marcha que hicieron para llegar has-
ta nosotros. Pondrémos 4 continuacion lo més notable que en
ella encontramos sobre el particular. '

Nos dicen dichos autores, que la mis antigua nocion que se
tiene sobre el naranjo, va unida & una de las expediciones de
Hércules. La fibula ha puesto en el ntimero de los trabajos de
este héroe el robo de las mansanas de oro del jardin de lag Hes-
pérides.

Hay diferentes opiniones respecto del lugar donde se hallaba
el jardin que contenfa tan maravillosos fratos.

Segun Diddoro de Sicilis, Hesperus y Atlas eran dos herma-
nos que poseian grandes riquezas en la parte més oocidental del

Africa. Hesperus tuvo una hija llamada Hesperis, que di6 sn
5
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nombre £ la comarea. Casd ésta con su tio Atlas, y de este ma-
trimonio nacieron tres hijas que se llamaron Hespérides (1) ¢
Atlintides, y en el jardin de éstas se hallaban las famosas man
zanas de oro.

Ovidio y Virgilio eolocan tambien el jardin de las Hespérides
en los astados de Atlss.

Apolodoro le creia en la parte de los Estados que se han llu-
mado despues Mauritania.

Plinio ¥ Ptolomeo 1o sefialan'en la grande Syrte, y dicen que
un brazo'de mar gerpenteaba 4 gualrededor, lo cual se relacio-
na con la idea del dragon que guardaba la entrada, segun los
posatas,

Creen algunos que existié en las islas Canarias; otros, con el
jesuita Rumas, en las islas dal Cabe-Verde.

El Sr. Talegon anade: “Funddindose algunos en el primer via-
je que hicieron los fenicios 4 las playas de Hesperia, y que lle-
gando sl ceudaloso Betis creyeron ver enm nuestra poética An-
dalucia el Paraiso de los justos por sus amenas florestas, sus
bosques impenetrables de naranjos, y su todo encantador, dedu-
cen que -en los Eliseos Campos estaba tambien el celebrado
jardin.”

Si de los tiempes fabulosos pasamos 4 los siglos historicos,
verémod que, con regpecto al naranjo dulee, todos los autores
estdn acordes en suponer que creee naturalmente en las provin-
cias meridionales de la Chins, en Ambcina, en Bands, en las is-
las Marianas, en-las d& Caledonia, y en todas las del mar Paci-
fico. Rossel, en su viaje en busca de la Pérouge, dice: “Que las
islas llamadas Larrons sobresalen entre los demds puntos situa-
dos en la misma zona, por la abundancia de sus frutos exquisi-
tos. Las islas no habitadas estdn cubiertas de bosques entaros
da naranjos de fruto dulce y amargo, de cidros de fruto pequeiio
y grande, y de limoneros.”

En los bosques de la isla de Cuba se encuentran hoy tambien
la naranja agria comun, Ja naranja cagel y el limon agrio.

(1) Hespéride en griego significa occidental
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Hay divers: ini
] 48 OpIniones acercs a marchi i
i acerca d.n la nmr'-,lx.x que el naranje
La mayoria de los escritores
4 los portum 3 xenli
hasta se adelanta £ decir que se li ]'r: oo . o Genlia
el : jue se debe 4 Juan de Castro.
31 Or, Arias es de opinion que est ! ; 84 ia 4
T oAl I ion que este naranjo pasé de la India &
Vi, : ¢ brevemente 16
) gal, desde donde fué brave mente extendid
na, Italia, Francia, :

dalce hizo para pasar & Europa,
atribuyen esta conquista

ndose por Espa-
0 Asagura que en
de su raza que se frajo 4

. ete, y anade que hay quie
Lisboa subsiste ain el primer drbol de
Europa.
Hemos leido en el Semanario i
i« n el Semanario pudoresco de 1836, que en Lis-

en o © que en 1520 trasporté Juan de Cas-
ro, el cual es reputado por el mds aptigno de Europa. Otro au-
hino introduei :

e © icido en Europa, se
\ ol : 1 i :
cree fué traido por Juan de Castro héeia los afos 1520 6 1548
dando adn justa celebridad al jardin d ,
en Lisbou.”

boa se conserva un Daranj

tor aniade: “El primer NAranjo ¢

el conda de San Lorenzo,

(m.lieaw es de parecer gue el naranjo dalce pasé por Arabia
rara legar & Greeia 6 i shipid aoli 3
I w & ecin 6 islas del Archipidlago, donde se aclimatsd
poco & poeo, propagindose luego por Italia.

En cuanto al naranjo agrio, suponen algunos autores que de-

big existir en las regiones occidentales de Africa, y Pontane lle-
ga lm..qta afirmar que pasé este 4rbol de la Livbia & Europa

. Celio dice gue este naranjo pasé de lasg m‘u::i.ﬂuins de I.a -M
ritania 4 la Media, y de aquf 4 Grocia & o

. A 18 ) ) Ltalin. Sanmaise ade-
anta, que la“aparicion de este drbol en Italia es anterior 4 la
del cidro,

La opinio : : it1
pinion mfs generalmente admitida, es Ia de que el naran-

Jo agrio lo trajeron los drabes da los Iugares de la Indis, situa
' .

dos rods ulht deal Gdnges, hécia el siglo/ X, y lo aclimataron en
todos los paises donde establecieron s dominacion.

' Se lee en las notas que Mr. de Sacy ha aiadido £ su trad
cion de Adb-Allatif, que “% citron rond (atrod] modowar) ( ueuecs.
unes}m DAranjo agrio, se ha traido de la India p«')ﬁteri(;rfnento
al afio 300 de la Egira. Se sembrd primero en Oman; de allf
paso & Basra, Irak y Siria, haciéndose muy comun e e

. n las ¢
de los habitantes de Tarsa y otras villas fronte I Sicia,

rizas de la Siria,
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en Antioguis, en las costas de la Siria, en Palestina y Egipto,
donde &ntes no se conocia; pero perdié mucho de su suave olor
y de hermoso eolor que tenia en la India, por no contar ya con
el mismo clima, la misma tierra ni todo lo que es propio de
aquel pafs.”

Ningun antor ha fijado la época en que comenzd 4 cultivarse
en ol litoral del Mediterrdneo: 8e ye, sin embargo, en la obra
del distinguido agrénomo sevillano Ebu-el-Awam, que este dr-
bol se eultivaba en Sevilla ya 4 fines del siglo XTL

Hugues Falcande y Nicelaus Specialis, aseguran que en el
afio 1150  adornaban 1os jardines de Sicilia. En fin, se encuentra
en la historia del Delfinado, que en el afio 1336 el naranjo agrio
éra el objeto de recreo y de comercio en la villa de Niza.

Lo expuesto nos di unaidea ya acerea de la historia de los

naranjos. La completarémos/describiendo los drboles que han
llegado & hacerse notables; ya por sn desarrollo, ya por la can-
tidad dé frato producido, ya tambien por el niimero de anios que
cnentan & han vivido.

Sa ve en Roma, en el atriodel convento de Santa Sabina, un
naranjo que se cree fué plantado por Santo Domingo en el aiio
1200. Ha alcanzado tan sélo 1a altura de 30 pids. (Risso.)

En el monasterio de Tondi parece existir otro plantado por
Santo Tomds de Aquino, en 1278.

Segun esto; puede el naranjo vivir mds de 600 afos.

Existia en Niza, en 1789, en nuna hacienda de Mr. Defly, nn
naranjo cuya edad era desconocida, pero su tronco era ya tan
grueso, que sé necesitaban dos hombres para abrazarlo. Tenia
cerea de 50 piéa de altura, y sus ramas cubrian una mesa de 40
cubiertos, Uns mitad daba cads aiio de cinco 4 seis millares de
naranjas y 1d otra descansabs, dando tan solamente sobré un
centenar; al signients aiio daba ésta los cinco 6 seis millares y la
otra descansaba, y asi sucesivamente.
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)
loslusrjml:nll::;:(i:‘u:::;sgir:i qt?o S(ibri.‘h‘ﬂ“tl coma un f;igxmte entre
‘emas, habf. o las heladas de 1709, 1763, 1778:; pero

y& viejo y debilitado, sucumbié £ la de 1789, : }

Se t‘encuentm en la maranjeria, invernadero de Versalles, un
naranjo agrio, conocido ¢on los nombres de Gran Borbon (‘:ruu
(?ﬂml«‘stable, Franciseo I, cuya historia tras Risso, y os’ como
sigue: \

“I’.rc’)cerie este naranjo de una semilla que una reina de Nava-
rra di6 en 1421 4 un jardinero para que la sembrase en una ma-
ceta. Be orid en Pamplona, capital enténces del reino de Nava-
ITs, y por sucesion pasé & Chaatilly, en donde permanecié hasta
el reinado de Francisco L

El Condestable de Borbon, sefior de Chantilly, sa sublevé 4
{f:«\’or (tledC:irlus V y en contra de Francisco I, y éste mandd con-

1scar todos sus bienas y princips ‘ anjo; Gni a6
ces en Francia, y se tra.);llo:dé zi‘T?(l)r::t(::‘if:l(:llo?:::zp;"o;:wc? f"tuﬂ-
) 2, costando
el traslado 300 escndos. (El marco valia 16 fr.)

Luis XIV lo mands trasladar en 1684 £ Versalles gastando
para ello 600 escudos. (El mareo valia 54 fr.) ;

Tiene este naranjo en la actualidad (1819) 449 afios, v ss con-
sorva en maguifico estado. El afio pasado se recogis del suelo
una inmensa cantidad de flores, y este aiio se lo yen mds de mil
DATAN)AS.

Su altura es de siete metros, contando el cajon, y su eabeza &
copa de 156 metros de circunferencia. Podria tener mds si la
puerta del invernadero por donde se saca y entra en primavera
y otofio fuese mds ancha. El cajon donde estd ;)Iuntmlo. ~t.iune
l“i?O de altura y 1740, da ancho: Eltronco es corto ¥ dﬁ forma
triangular; parece formado de tres tallos distintos que go upie-
ron en su juventud, y tiene 150 de circunferencia. Se divide
cuasi al salir de tierra en tres brazos, de los enales dos 56 “llll):

dividen bien pronto en otros dos, formando cinco. El frutg) es
de un tamaiio regalar, siempre deprimido en los dos polos.” -

Du-Brenil dice (1872): “Existe en Ia naranjeria, invernadero
de Versalles, un naranjo sembrado en 1421, y que’ parece deba
vivir algunos afios adn.” ) i
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En las Cronicas de la Indusiria del 31 de Marzo de 1877, leimos:

“El Gardiner’'s Cronicle de Liondres, dice que un sélo naranjo
en San Miguel (Islas Azores), ha dado en un sdlo afio 20,000 na-
ranjos en perfecto estadu de exportacicn para Inglaterra”

Si_es asi, no deja de ser un naranjo notable. Es ldstima no
tengamos mds defalles de tan produetivo drbol

El Sr, J. C: Ni; en sus Breves apunies acerca de la plantacion y
cultino de los naranjos y exiirpacion de sus enfermedades, Barcelona,
1378, nos L“l'(j de Cerdena:

“El narapjo es uno delos érboles mds nofables que se dedied
& propagar y cultivar el Cabildo de la eatedral de Oristano; y en
el jardin que posee habrd unos diez mil naranjos, existiendo en-
tre ellos algunos que c¢nentan siets siglos.

El marqués da Boly tiene tambien un jardin, en el cual se en-
cuentra el narapnjo méds granda de Milis, condecorado con el ti-
tulo de Rey delos maranjos, el cual reune la elevacion y mages-
tuosidad del roble,

En los jardines, 6 mejor dicho, en el bosque de naranjos de
Milis, adorno de la Cerdena, se encuentran, segun Valery, méis
de quinientos mil drboles.”

Nadn tigne qua envidiar la Plana 4 la Cerdena; pues sin salir-
nos de los términos de Burriana y Villareal, tenemos 4 D, José
Polo, que reune novecientas hanegadas de huerto (75 hectdreas),
y otras fantas D). Anastasio Mdrquez; habiendo en dichas plan-
taciones mas de 36,000 -4rboles,

Es todo lo que hemos encontrado respecto 4 naranjos extran-
jeros. En cuanto 4 los de Espaia, hemos recogido las siguientes
noticias:

ANDALUCIA.—D. Eduardo Abela, ingeniero agrénomo, pu-
blicé en'las Cronicas de Agricultura (1875) varios articnlos so-
bre las aurancidceas, y en uno de ellos nos habla de los naranjos
m#s notables de dicho punto.

Nos dice: “En el Aledzar morisco de Sevilla existe el llamado
ray D. Pedro I, ¢l cual se remonta £ Ia fecha de 1350 6 1366. Lo
hemos examinado répetidamente, y en la actualidad (1874) se
sonservaba un pedazo de tronco carcomido, euyo sector mide la
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c_norda 0m66; considerada &sta s6lo como didmetro, supone la
circunferencia de unos dos metros. Algunas ramas endebles
ofreca este drbol en vegetacion, y tiene un hijo é ramon del grae-
S0 (";rdmurio de un naranjo de 20 afios, que quizd algun di?x p:;‘
sard & representar esfa tradicion. Fs dudoso que el troneo, que
h‘ny queda incomplato, sea el antiguo naranjo, y mis bien es po-
sible proceda de algun retofio posterior, I)r:r.;isti:alrnlo s6lo las
sue‘caﬂ.«!ul naranjo antiguo al cual la tradicion se refiers. . ‘

' El sistema forzado de poda, adoptado desde tiempo inmemo-
rial en este jardin, sometido al sistema de parterres, haece dificil
relacionar nads fijo entre dimensiones y edad. No obstante, se
pflede graduar que la vida de este numn}u se eleva £ mds de :'310
anos.

Mejor conservados se hallan los naranjos del mismo jardin
que se atribuyen £ la época del emperador D. Cérlos I. No L‘-B-’
tdn aprisionados eomo el anterior, bajo terreno enladrillado, si-
no que se hallan en tierra libre y cultivada. Tambien se encn,f*n-
tran algo carcomidos sus troneos, pero ofracen bastante lozanfa
en su ramaje, que tiene una altara de 13 £ 15 metros.

Miden de eircunferencia 1= 24 £ 1= 40, y se les puedes gradnar
de edad de 340 ajios. i

En Andalucia es frecunente hallar naranjos de esta misma y
mayor corpulencia, con ménos edad que los expresados. Entre
los varios que hemos visto, son bastanta notables algunos de los
que existen en Alcalf de (Gnadaira, en la ribera izquiérdas, ver-
tiente al rio de este nombre, propiedad de los seiiores Portilla.
Medida la circunferencia de dos de estos naranjos, € un metro
sobre el nivel del suelo, uno nos ha dado 250 v el otro 2=80-
estos troncos se hallan ya huecos ¥ anuneian la antiguedad do'
dichos drboles, enyas copas corresponden éscasamente £ las di-
mensiones de los pids.

En Mayrens de Alcor, hacienda llamada de Huerta-grande,
nos han asegurado que existen dos nAranjos, que nombran los
l\‘[igueletes, que han llegado £ dar 38,000 naranjas. Las dimen-
Slones son enormes, y con las faldas qae forman sus pendientes

-

ramas, circuyen bastants espacio de terreno.”
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i {tico de Agricultu-
MURCIA.—De aqui nos escribe el catedritico d%A{g;‘“— e
X ] Janta Catalin:
Tomd seros: “En el monasterio de Santa
ra, D. Tomés Museros: “En e : iy 3,081
Moute, jurisdiccion de Murcia, existen dos naranjos, (,ut: oE%
' : is de ¢ ¥ y 86 C
varios de pié agrio, que cuentan mas de 200 tuxusl,l )pmte fugdiﬁ,
} 0 en s ,
: anjas. El tronco, :
eada uno sobre 8,000 nar - ‘ s eiHe
tiene en el uno 12 palmos y medio de cxrcug(ereuc:l: _',iﬁ o
otro 13. En el origen de sus ramas, pasa gl primero
mos (4 metros). . b gt
- > agrio he vistoen-el llano que llaman d :
i i LB liged Rincon de San Anton, muy bien
i : ] i i pelon. > :
ag, en la misma jurisdiccio - on, 3
]furmudo en su copa, y del gue se cogen todos los anos de

) njas, :
l0’(())(241(')0"ea:;ae\lJ pueblo de Alhama, de Murcia, que ha dado unas

‘ tambien agrio. - 5 .
7’030. or \1ltimoa%u los magnificos huertos de Ulea, Vlllaplt;e\a,
Oj(mpy Blanea, existan naranjos dulees de tres'y cuatro millares

de cosecha anual.

VALENCIA.—De esta Provinois, 1) \'icenfe Ln'Sfmtl: yn:;a}ﬁ:
mares, gue en 1871 yisitd lm? num‘.n)ales de‘ (,a:;:z\b(,uté;mino -
se: “Intérnese el visjero héicia ol Sur y (‘31 Este edm;lmm c,;a_
verd bosques. de naranjos, algunos de d.u.:./. u;;cm.:sls iee ! d“; i
dos en terrenos silicees, duude' el estiéreo ,-y;_ T ,?0‘, e
alguna cohesion & semejantes t‘xerrus‘b 1301.: ::81; :«;; U;os ekios
que producen 100 arrobas. (La arroba= 120U,

: 5

millares. _ bt ‘
Lo mismo nos comuniea un propistario de Villareal que los
L 2

10 1 do _

racorrio el ano pasado. e S ————

Hay en Puebla-larga un naranjo sin ingertar, de 40 ailos, ?ws
pe D J - x A5 s
ha dado en el pasado afio (1875) 130 arrobas de narania,

13 millares.

CASTELLON.— Existe en una marjal de Bantista Sanz y
bn;{s" partida de Antrilles, término d? szstellon,A ur.x nnrwﬁt;
dulce,de gemillp, que naci sin que nadie lo plantfn:e ¥y BO s‘e\
ingertado. Es conocido con"elTnombre de naranjo del Arriero,
inge : elT
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tiene unos 44 aiios, y su tronco, & media vars del suelo (0=50),
es de unos nueve palmos y medio de circunferéncia; més de dos
meiros. Su altura es bastante elevada. Ha llegado 4 dar de ocho
4 diez millares. Este precioso érbol ha perdido su heja, no tie-
ne ninguna naranjs y es probable muera.

Antes de la enfermedad llamada dal naranjo, 86 encontraban
en los términos de Almazora, Villareal, Burriana y Castellon,
naranjos dulces de semilla de antiguas plantaciones de la im-
portancia de los que el sefior Lassala cita de Carcagente, pero
aquella acabé con todos:

Los hortelanos de aquf no estdn hoy por diboles grandes, por
las razones que mfs adelante se expondrdn, ¥ por lo tanto es
mds dificil hallar hoy ejemplares de dicha clase; sin embargo,
Se encuentran atn de dos, tres, y hasta de mds millares.

ALICANTE.—En esta provincia se cultiva el naranjo desde
muy antigao; pues D. Antonio José de Cavanilles que la reco-
rri6 & tltimos del siglo pasado, encontrs ya en Orihuela unas
4,000 takudlas de naranjos de la China. No hemos podido conse-
guir noficias de ningan naranjo notable, y no puede ménos de
haberlos en ells, como en las ofras.

CATALUNA.—En las cuatro provincias se encuentra el na-
ranjo. En Tortosa (Tarragona), en Mataré y sus inmediaciones,
en Alells, ete.,, (Barcelons) ha tomado su cultivo bastants des-
arrollo de algunos afios 4 esta parte, como veremos al ocupars
nos del comercio de la naranja. Exieten tambien en varios pun-
tos de estas provingcias, narapjos dignos de ser citados. El dis-
tinguido agrieultor de Matard, D. Antonio Gualba, tiens en su
huerto inmediato &€ la’ poblacion, que hemos vigitado, NAranjos
muy desarrollados. Vimos un mandarino que habia dado 2,500
naranjas. Un amigo del seiior Gualba, D. Ofrlos Cusany, tiene
en Alerés, sufragdneo de Argentona, un naranjo de la variedad
comun, de 50 aiios, que ha producido 14 millares, ete., ete.

Terminamos aqui'lo relativo 4 1a historia de los naranjos, pu-
diéndonos formar ya una idea, acerca de su antigiedad en Eu-
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zopes, de los afios que en ells pueden vivir, de su importancia co-
mo érboles frutales, y del méximum de producto que llegan & dar
en los diferentes puntos en qne se han aclimatado, cuando se
enicusniran rounidas todas las. condiciones que dichos frboles
necesitan para adquirir su completo desarrollo.

CAPITULO CUARTO.

Liegada de los naranjos & In provincia de Casteflon.—Cémo se
fué extendiende su cultivo.

Vu(os 4 ocuparnos ya en el capitulo inmediato, do: las varie-
dades de nsranjos que se cultivan en esta provingis, y parece
muy natural tratemos dntes, averignar desde cufndo 86 conoeen
en ella dichos drboles, y cémo se fué extendisndo su eultive

No es posible fijar con exactitud la época en que empezaron é
conocerse y cultivarse en esta provincia, los naranjos, el eidro,
el limonero y demds drboles de la familia de las aurancifcéas
que hoy vemos.

Reunniendo esta costs, principalmente la de la Plans, condi-
ciones las mds & propésito para su cultivo, es de suponer no fae-
ra ella de los tdltimos puntos de Espaiia en reeibirlos.

El cidro fué, segun veremos, el primer drbol de la familis'que
8o conoei6 en Europa, y esto sucedié despues de las guerras-de
Alejandro, debiéndoss & Theofrasto las primeras noticias que
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de 41 se han tenido, 330 aiios dntes de J. C.; mas es preciso lle-
gar al siglo V, para verle cultivado en Italia y en ofros pm%tos
del litoral del Mediterrdneo, segun se desprende de los escritos
de Paladio.

El naranjo agrio hizo su aparieion en el siglo X, segun hemos
visto, yningun autor fija 1a época en que empezé 4 cultivarse en
el litoral del Mediterréneo, sabiéndose unicamente por los eseri-
tos del distinguido agrénomo sevillano, Ebu-el-Awam, que en el
giglo XII se cultivaba ya allf.

El limonero nos vino an ‘el siglo X1.

El naranjo dulee llegé & Europa mucho mds tarde, pues se
cree que fué Juan de Castro, quien llevd & Portugal el primer
naranjo chino, y este eélebre capitan naeié en1500 y muri6 en
1548. Tendria lugar esto & principios del siglo XVL

Todos los expresados frboles, debieron llegar £ la Plana, al
mismo tiempo gue & los demds puntos del litoral del Medite-
rréneo; y confundidos con los otros drboles frutales, se han ido
cultivando y propagando, sin que nadie en un principio pudiera
sospechar que llegarian 4 formar con gn fruto, como sucede hoy
con el naranjo dulce ya, una de las principales cosechas de la
provingcia. :

Herrera, en su tratado de Agricullura general, cuya primera
edicion ga publicd én 1513, dediea nun capitulo 4 los naranjos, ci-
dros y limoneros, que empieza: “Log naranjos y estos ofros fir-
bolea de su compania, son frboles muy graciosos, y en su vers
dor de hojas, olor de flor, vista y provecho de fruta, muy agra-
dables y. provechosos. . X ellos son tales, que no se puede decir
perfecto jardin, donde no hay alguno de estos drboles, mayor-
mente naranjos,”’

Esto nos prueba.que en tiempos de Ilerrera, eran ya dichos
drboles muy conocidos en Espaiia, y porlo tanto débian culti-
varse en la mayoria de los huertos del reino de Valencia, y por
consiguniente en este distrito, en atenecion £ lo benigno de su
clims.

Es muy extraiio gque Viciana, nataral dé Burridna, no dedigue
una frase 4 tan hermosos frboles en 8u Cronica de Falencia, im-
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presa en 1564, concretdndose tan sélo & decirnos, al hablar de 1a
vega de su pueblo: gue hay todo género de frutas, mucho y con grans’
de abundancia,

Eseolano, que publics en 1610 su Hisloria de la cindad y reino
de Valencia, nos dice: “Entrar en la fruta de agrio es perder el
tino. Of 4 un cindadano prineipal fidedigno, que en un jardin
suyo tenia 36 especies de ella,” y 4 continuacion nos habla de
lag variedades de naranjos dulees y agrios; cidras y limones que
él conocia.

El silencio de Viciana y la manera de expresarse de Eseola-
no, nos dicen que estos drboles segufan en el reino de Valencis,
confandidos con los demés frutales.

El distinguido farmacéutico de Castellon, D. José Jiménez,
que naci6 en eata ciudad en 1713, nos describe en su tratado de
plantas inédito, que concluyé en 1789, una variedad de naranjo
agrio, tres del dulee, dos de limoneros y uno del cidro, El sabio
Jiménez nosda £ conocer lag propiedades medicinales:del fruto
de estos drboles, indicando el modo de usar sus diferentes par-
tes; y nada nos dice sobre su imporfancia comercial é industrial,
lo cual prueba que los citados drboles. continuaban en Is Plana
ain como en tiempo de Viciana y de Eseolano.

Llega elano 1791, y D. Antonio José de Cavanilles és nora-
bradopor el rey, para recorrer toda Espaiia y examinar Jos ve-
gotalés que en ella erecen. Recorre del 91 al 93 el reing de Va-
leneis, y publica del 95 al 97 en dos gruesos yoldmenss sda b
servaciones sobre dicho reino.

Nada nos dice el Sr. Cavanilles en sw obra, acerca del eultivo
de log naranjos en esta provineia, y tnicamente al desariliir los
productos de la-huerta de Villareal, consigna quoae cogei énvila

600,000 arrobag de, tada clase” de frutas, de lag cuales grdn paite son

naranjas cliing iy agrio.

Este dato, sin embdigo, nos indi¢ea que aqui empezaba & ha-
ber un principio de cultivo en grande escals, que no debfa tar-
dar en exlenderse, como ha sucedide, y peurria ya emotros pun-
tos del reino de Valencia.

Yamos 4 copiar & continuacion, lo que.nos dice el seéiiot de




42 ESTUDIO SOBRE EL BABARJO

Qavanilles, sobre el cultivo de dichos érboles en las hue_arm de
Orihuela, Carcagente y Alcira, y apreciarémos, c6mo 6 iba pro-
resado cultivo.
p&gz?i;ld?zooo tahullas, (6* parte de una fanegs & 40 vsrz:s
cnndradas); & naranjos de Ia China hay destinadas en la lmer a
de Orihuels, que rinden més atilidades que cualquiera ofra co-
gecha; por lo cual se convierten cada dia en llmertos da naranjos
aguellos campos que produefan txigos y maices, granos que se
van sembrando en tierras mis spa.rta(;‘l:s de la ciudad, mal cul-
teramente abandonadas.”
d&;:%:e: ‘:oe:ﬁnnacion. un estado de ;.nbbm*.'un y:/'ru!os ds l,z:
huerta y campo de Orihuela, con las pias J?mdaczom, yen 6
aparees que so cogian ya entdnces, 93,826 millares de naranjas
dn];:s;lmm y Usareagente obsarvé el mismo movimiento que en
noa dice:
or“ig:{:lizsp;ﬁo:‘do Qarcagents, que los mmmigs prospafaba.n.
on tarremos Arenisocos, si se beneficiaban con estmrcolefs y riegos;
convidébales la naturaleza de los eampos, pero carecian entera-
menta de aguas que ocultaba la tierra en 508 entraiias; empeza-
ron & taladrarla con pozos, hicieron norias, SuAvizaron gon es-
tiérool las dridas arenas, y convirtieron los ’ermles en bosques
de naranjos chinos ¥ granados. Axn continuan aqnel}os mdu;;—
triosos labradores sus conquistas, anmenténdose la riqueza, 1a
ia v 1a hermosura. :
ab;’!;(::‘:::l::glar de algun modo las ganancias, }mstaré de?xr, que
tres jornales de tierra (150 dreas), donde habia una noria dntes
de introducirse los naranjos, granados y ofros frt_ztales, daban al
jotario cada afo 30 pesos; cerch la posemonr ©on. 1uUros,
plantése de dichos drboles, y en 1792 se sacaron 500 pesos ' de
los naranjos, 200 de las gra.nad&s y buena-porcxon da frntas~y
hortalizas. El actusl cura de la villa, D. Vicente Monzo, dueiio
y fundador de dicho huerto, ha electrizado con su e!emplo 4 mu-
chisimos, y ya& 8é ¥o gran maltitnd de huertos de igual natura-

162& Carcagente y Alcira quedaba como una legua casi erial,

por falta de riego y mucho mds, por ser arenisco el suelo: habia
en varias partes olivos y algarrobos, cuyo frato apenas recom-
pensaba los trabajos. Se introdujo allf el cultivo del naranjo y
granado, y muy en breve se trasformé en vergeles aquel terreno
4rido; se buses ¢l agus en las entraiias de ls tierrs, y con el s0-
corro de 600 zuas, empezaron & correr los arroyos. Mauy cerca
de 600 huertos se encuentran hoy en las cercanias meridionales
de Alcira, pudiéndose regular unos con otros, en 15 hanegadas
de tierra, (125 dreas) cada uno.”

De los datos que encontramos en la obra del seiior QCavanilles,
resulta, que & fines del siglo pasado empezaba & iniciarse al eul-
tivo del paranjo en grande escals en los pueblos de la Plana, ¥
que dicho culfivo se hallaba en pleno desarrolloen las huertas
de Orikuela, Alcira y Carcagente.

Con el objeto do averiguar 1a edad de los naranjos viejos que
pudieran existir en la Plana, y apreciar con datos positivos Is
antigiiedad de dichos érboles en la provineis, hemos recorride
sus primitivos huertos. Las noticias recogidas en nuesirs ex-
cursion, tanto con respecto & su antigiiedad, cuanto & sa propa-
gacion, son las siguientes:

En los antiguos huertos de Castallon, de los seiiores Monse-
rrat, Gaets, Cardona, Giner y del Cachio, hemos encontrado res-
tos de naranjos dulees, de semilla de mésde un siglo, y varios
de poneilero del siglo pasado.

En 1a alqueria del Sr. Forés, habia un naranjo agrio, que-me-
ri6 el aiio pasado, el cual contaba mds de 200 afios.

En Villareal, en In partida del Nifio Perdido, existe una al-
queria conocida con el nombre de Algueria del fevoncher, por un
naranjo dalea que en ella habfa. Tos ancianos Vicente Cusalds,
de 91 afios, y Pascnal Meseguer de 92, recuerdan que siendo mu-
chachos, era dicho naranjo el mds antigno del término, el cual
tendria enténces 100 aiios lo ménos, segun lo manifestaba el

grueso de su tronco. Este naranjo hace anos cuantos aiies que
ha munerto.

En el huerto de la Ouevs, en la parte de sbajo, habia hace
unos 60 aiiog, cinco 6 seis naranjos dulees de tronco muy grue-
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g0, 10s ouales deberian ser contempordneos del de la alqueria.
Daban dltimamente de cnatro & cinco millares de naranja afn, y
recuerdan algunos ancianos, gue~dicha naranja se yendia por
Mayo, & 16 reales lajarroba, (4 pesetas 12k. 888.)

EL aneiano ‘Antonio.Soriano, de-80 aiios, nos dijo, que siendo
muchacho, habia en el huerto da San Vicente, unas seis hanega-
das, (50 dreas) de naranjos dulees que los suponia de 100 anius.

En Almazdra existen los huertos de los Sres. Vilar, D. Jaime
Pezudo y de Renan, que datan del sigly pasado, en donde habia
naranjos eolosales, qua daban geis y ocho willares de DATAN]A.
Todos estos frbales desaparecieron por causa de la enfermedad,
no quedando hoy de ellos mas gue algun retoiio.

En: Burriana-consideran del siglo pasado los naranjos del
Eoce-Homo, ‘el huerto del Sr. Vergada, conde de Sotameno, y el
de D.Juan Peris Seglar, Tmego vienen el del Sr, Lozano, (arren-
datario, Pitarge) y el da D. José Gonzalez Marin, (arrendatario,
Qerezo) hoy da su hijo-D. Vicente, los enales son algo més mo-
dernos.

Podriamos-citar algunog. huertos mds, pero lo expuesto basta
para probar lo que al principio dijimos:gae los naranjos y de-
més frboles de la familia-de las aurangidceas, se conogieron y
cultivaron aqui al mismo tiempo que en los demds puntos de
Espahs, y hasta podemos suponer; sin miedo cuasi de equiyo-
earnos, que; reuniendo 1 Plana condicignes tan & propdsito pa-
ra el desarrollo de dichos drboles, fuera uno de los sitios que
primero los recibiexan, Orihuela, Carcagente y Alcira, fueron
los primeros pueblos del reino de Valencia que cultivaron los
naranjos en grande escala. Iniciado este movimiento al parecer
en Villareal, 4 ltimos.del giglo pasado, segun se desprende de
los datos del Sr. Cavaniles, anteriormenté expuestos; se fué pro-
pagando dicho cultivo poco & poco 4 los términos de Burriana,
Almazora, Onda y_Castellon, extendiéndose en ellos més de dia
en dia, hasta llegar 4 la altura en que hoy se encuentra.

Del 25 al 30 plantaron huertos en el término de Villareal, con
la idea de fomentar ya el comercio de la naranjs, los- Sres. Cu-
hegdo, Pascual Vilar, Arrufat, Gil y Galindo, & quignes siguieron
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otros en Burriana y Almazora. Estos primeros cosecheros de
naranja, en union ¢on los dueitos de los antignos huertos, pudie-
ron muy pronto ofrecer una regular eantidad de dicho fruto, asf
€8 que no tardaron en presentarse en las playas de los expresa-
dos pueblos, barquitas de Cataluiia y de Mallores en su deman-
da; y 4 pesar de pagar la paranja sdlo 4 dos duros el millar,
puesta en las citadas playas, 1a gente se mostraba muy satis-
fecha.

Iba el consumo en anmento; y, no bastando la naranja que se
cogia en dichos huertos para cubrirlo, solian venir de la Ribera
carros cargados de ella, que muy pronto despachaban. Una bue-
na porcion era trasportada por arrieros & los pueblos del in-
terior.

Durante la guerra civil del 34 al 40, se fué plantando alguno
que ofro huerto pero con poca animacion, por las circunstancias
porque el pais atravesaba. Son de dicha. época el huerto del
presbitero D. José Pezudo, en Almazora, y algunas de las plan-
taciones del Sr. Polo, en Burrians; y otros varios.

Asi continud poco mds 6 ménos hasta el 45, de cuya facha en
adelante se plantd cada vez mds, pobldndose en breve tiempo de
naranjas diferentes, campos de los términos de Almazors, Villa-
real y Burriana.

Estos tres pueblos han sido, durante aslganos afios, el verda-
dero y cuasi \inico eentro productor de naranja en la provineia,
habiéndose convertido en'naranjales la mayor parte de sus tér-
minos. Mds tarde se fué extendiendo su cultivo £ los ofros pue-
blos de la costa, tanto por la parte de Oataluiis, como por la de
Valencia, y hoy se vén huertos en Vinaroz, Benicarld, Aleald,
Torreblanca, ribers de Oabanes, Borriol, Castellon, Onda, La
Vall, Nales, Monedfar, La Lilosa, Chilches y Almenara.

En Oastellon, que apénas habia al principio interéa por plan-
tar, se empezaron 4 animar en estos dltimos afios en tales tér-
minos, que se han ido convirtiendo en naranjales muchas de sus
marjales, y en las mejores huertas dedicadas dntes al cultivo del
trigoy ediamo, vemos hoy algunos huertos.

En las partidas de secano llamadas de Benadresa y I:Iistepar,
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hemos visto arrancar algarrobos, almendros y viiiedos para plan-
tar en su lugar naranjos, contando con las aguas de la Rambla
de la Viuda, que ya empieza & explotar la Sociedad de Fomento
castellonense.

La cantidad de naranjs que dentro de pocos afos se coge%ni
en esta provincia, ser enorme, si no se desgracian l.as plantacio-
nes hechas. Al ocuparnos del comercio de la naranja, tendremos

ocasion de apreciarla.

CAPITULO QUINTO.

Variedades de las dos especies de naranjos que se encnentran
en la provincia de Castellon.

5

EL género citrus se halla representado en Eunropa hasta el dia,
por unas 170 variedades; y los agr6nomos italianos, segun lee-
mos-en un asutor, deseriban 150 con respecto 4 su pafs. Del gru-
po naranjos, Risso y Poiteau, traen en su obra 77 variedades,
segun queda dicho; 32 de 1a especis agria y 45 de 1a dulce.

Lias variedades del grupo naranjos, cultivadas en esta provin-
cis son muy pocas, debido 4 haberse fijado los propietarios tini-
camente en aquellas cuyo fruto ha ido siendo solicitado por los
especuladores. El cultivo de las ofras variedades signe muy
deseunidado, y s6lo en determinados huertos se ve algun ejemplar.

Haremos el estudio de todas ellas, comparando nuestros na-
ranjos con los que Risso nos ha dejado deseritos, Gnico medio,
en nuestro concepto, para podernos entander; cambiando estos
drboles tanto y tan fdcilmente, como todos sabemos.
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ESPECIE AGRIA.

May limitado es el nimero de variedades que de esta especie
se encueniran en la provineia, y poco ha faltado para que llega-
se 4 quedar sin un solo individuo que Ia representara, dﬁbl.do
en gran parte f la enfermedad del naranjo. La vanedz.;d mds im-
portante es la de los naranjos francos § bordes, eonocida eon los

nombres de

Aurantium acri medulli vulgare, Ferrayi.
Citrus-bigaradia, Nous. Dvham.
Melangolo- silvdtico.

Bigaradier franc.

Naranjo agrio de semilla.

Los drboles de esta variedad proceden de semilla, y segun
lisso y Poiteau, se hacen muy grandes en China y en la India.

En las regiones temipladas de Europa sélo llegan, en general, 6
la altura de nnos nueve metros. _

Siendo érboles obtenidos de semilla, deben necesariamente
variar; y los hay en Niza, que dan naranja lisa, pesada y sucu-
lenta; y se encuentran tambien que la tienen de superficie des-
igual, escabrosa y hasta nudosa, ligera y con pulpa de poeco zu-
mo. \Estas diferencias se/deben unas veces 4la edad y otrasal
individuo.

El paranjo franco que Risso nos describe, es de tallo recto y
sus ramas tienen espinas largas. La naranja que da es de tm}uh
fio regular, redondeadsa & ligeramente estirada, de cnlo_r amarillo
que pasa f rojo-osouro, corteza smargs muy aroméhc.?, pn‘lga
dividida en 126 14 caldas .con zamo poeo sgradable, mitad dei-
do y mitad amargo.
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No hemos encontrado hastajhoy ningnn RAranjo que presente
todos los caractéres del que acabamos de describir, ni tampoco
los del naranjo que él llama bigarado de Espaiis, el cual da na-
ranjo de 10 4 12 celdas, de pPGeo zumo y dulzaino.

Tenemos naranjos agrios de semilla de tallo recto, hoja de me-
diano tamaiio, no presentando los bordes tiernos, espina alguna.
La naranja es de tamaiio regular, con corteza graesa, de super-
ficie escabrosa, baya pequefia, dividida en ocho celdas, de zumo
no muy abundante y de sabor £eido amargo.

Los hay de fruto Pequedio, con poca corteza, ¥ ésta de super-
ficie fina, baya grande, de 9 £ 10 celdas, de mucho zumo y de sa-
bor fcido amargo. Ias ramas presentan en los brotes fiernos,
espinas muy pequeiias.

Debemos advertir que los érboles examinados estén comple-
tamente abandonados, apénas se abonan, y se podan de cnal-
quier manera, y los hay que no se toéan. Bien cultivados varia-
rian algun tanto sus actuales earactéres.

No hemos visto los que existen en Segorbe y otros pueblos
de la provineia.

Era costumbre antiguamente en la Plana, y sobre todo en la
huerta de Castellon, plantar un naranjo sgrio frents 4 Ia puerta
de las casas de eampo, alguerias, al que dejaban crecer cuanto
queria para que hiciera mucha sombra, ¥ los hubo que llegaron
& adquirir bastante altura. Sg frato se solia utilizar enila ma.
tanza del cerdo para Limpiar las tripas, y tambien log objetos de
laton, de cobre y otros. Algnn farmacéatico recugia la flor para
préparar el agua de azahar; eran veces, y hoy tambien, solici-
tadas sus hojas para hacer infusiones que ge toman contra Ia
clorosis y otras enférmedades.

Todos estos drbolés fusron desapareciendo poeco & poco, unos
de viejos, y otros & eonseouensia de la enfermedad del naranjo,
habiendo llegado 4 quedar en muy reducido némero, En la ac-
tualidad se ven ya algunos mds, procedentes de los semilleros
que’ se han hecho con la idea de eriar piés vigorosos para in-
jertar.
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Citrus bigarada coronaia.
Melangolo coronalo,
Bigaradier d frwi couronné.
Naranjo agrio_con corona.

Llama asf Risso & un naranjo agrio muy parecido al que Fe-
rrari denomina aurafium roseuni; del que sélo se separa por no
tener en su corona lasrayas que en éste aparecen, y Risso no se
atreve por lo mismo § adelantar nads acerca de su identidad 6
diferencia. : .

¥n el Campo de précticas del Instituto, hay un naranjo agrio
que presenta carasotéres para poderle colocar al lado 6 muy cer-
ca de estos dos.

Es un naranjo; al parscer, de semilla, pues no se observa en
¢l injerto alguno; de unos 16 aiios y 8= 50 de altura. Nopresen-
tan sus ramas espinas, y'la hoja de los brotes tiernos se parece
& 1 del mandarino, mas lnego se estrecha, y su peciolo se alar-
ga extraordinariamente y es ligeramente alado, tomanfio toda
ella un color més pdlido y hasta ceniciento. La naranja es d-ﬁ
tamaiio mediano, corteza poco rugosa, color rojo bastante subi-
do cusndo estd madura, pulpa de 10 ¢eldas, muy jugoss, ¥ el zu-
mo feido agradable, algo-amargo. Presenta esta naranja en su
parte superior, un circuloen forma de estrella que estd muy
marcado en la que ha madurado, y mds en la de la parte d?l dr-
bol gue mira al N. O. que en la opuesta. Visto ests naranjo de
1éjos se parece 4 un olivo.

Aurantium myrteis foliis Sinense; Fer.
Uitrus bigaradia mytifolia, Nouv. Duk.
Melangole & foglia dv myrio.

Bigaradier chinois d femilles de myrie, Risso.

Naranjo de mirto.
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Con estos nombres se conoce un naranjo pequeiio, procedente
de China, de hoja parecida 4 la del mirto, por lo que lleva el de
naranjo de hoja de mirto.

El tamaiio de su fruto no llega al de un huevo, de corteza bas-
tante lisa, color amarillo-rojizo, pulpa dividida en 6 G 8 celdas,
de zumo algo dulee, apénas deido y con un sentido amargo, de-
bido 4 los tabiques.

Se injerta sobre limonero 6 naranjo agrio, £ la altura de unos
tres piés para que sea mds bonito.

Se encuentra este naranjo mejor en maceta que en el suelo, y
es muy & propdsito para adorno de habitaciones § pequefios jar-
dines. En los de China tiene este naranjo, segun nos dicen, las
mismas aplicaciones que en los de aqui el boj; y al efacto, siem-
bran sus semillas 4 surco, presentando con el tiempo un bonito
golpe de vista, sobre todo cuando florece, y cuandd ha entrado
en color su fruto.

Risso nos habla de una variedad cultivada en Paris, que pa-
rece ser el tipo de la especie matural, y de otra que existe en
Italis.

Tenemos algunos ejemplares de esta variedad, y el més boni-
to que hemos visto se halla en casa dé Don Juan Borrés, Caste-
llon. Estf en maceta, es de Om 75 da altura, de cinco anos, y ha
hecho 12 naranjitas de pulpa algo sosa, pero la piel da los tabi-
ques que forman las celdas, es de sabor amargo y de olor pare-
cido'f las del naranjo agrio. .

Estas son las dnicas variedades que hemos encontrado de la
especie agria; sin embargo, es de suponer haya algnnas mfsy
no debe extrafiarse pasen desapercibidas para todos, no culfi-
vindose con idea especulativa ni tampoco por enriosidad.

En nna nota que un amigo nuestro nos ha facilitado, de las
variedades existentes en la actualidad, en los Establecimientos
de horticultura de Valencia, contamos 18,
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Aqui deberia terminar lo relativo al naranjo agrio, pero eree-
mos muy del caso describir dos variedades méds que trae tam-
bien Risso, muy importantes por sus aplicasiones, las cuales nos
convendria adgquirir y cultivar. Se conoee la una con los nom-
bres de:

Aurantium hermaplroditum, sexcorniculatum, Fer.

Citrus bigaradia corniculala. Nowwv, Duk.

Melangolo 4 frutto cornuto,

Begaradier d fruit corniculé,

Naranjo agrio de frulo con apéadices d los lades en forma

de clernos.

Da esta yariedad un fruto redondeado, mds ancho por la par-
te de arriba que por su base, con apéndices 4 los lados en forma
de cuernos /6 dedos, de un grueso y tamaiios diferentes; su cor-
teza o8 muy rugosa y de color amarillo que pasa 4 rojo, pulpa
de gumo acfdulo poco 6 nada amargo ydividida en diferentes
sistemas de celdas desiguales.

Este naranjo llega hasta la altara de 6/metros en el Mediodia
de Europs. - Se cultiva por su flor, que se emplea para pomadas
y aceites de olor; destilada da un aceite esencial de los més sua-
ves y una ‘sgna excelents. Se busca su fruto para sazonar las
carnes y pescados. ~La corteza sirve para fabricar el curasao de
Holanda. Se halla bastante multiplicado en Paris, y es uno de
los érboles més hermosos de las colecciones de dicho punto.

La otra variedad lleva los nombres de

Citrus bigaradia Gallesiana.
Melangolo Gallesio,
Bigaradier Gallesio.

Naranjo Gallesio.

El tallo de este naranjo es recto, regular y terminado por ra-
mas espesas que son bastante cortas y estdn provistas de peque-
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nas espinas que desaparecen con el tiempo; hojas grandes y lo
mismo las flores. El fruto es grueso, redondeado, un poco de-
primido en los polos, fuerte, pesado, liso, de un amarillo naran-
ja-oscuro; su corteza muy gruesa fuerfemente adherida £ la pul-
P3, que estd dividida en diez § doce celdas, de zumo abundante,
sabor dcido amargo; las semillas son gruesas, oblougas y bas-
tante numerosas.

Se cultiva este naranjo en los jardines de Niza, y se recomien-
dan sus semillas para hacer los semilleros, porgue dan indivi-
duos fuertes y vigorosos que resisten major que la mayor parte
de los ofrps & los cambios de las estaciones. Se acongaja gue £n
el Mediodia de Europa sa injerten dichps indigiduos despyeside
colocados en su sifio.

ESPECIE DULCYE:

Con esta especie sucede lo mismo que conlamgris; siendo
muy peeas 1as voriedades que en Ia provincia se anonentran, co-
mo vamos § ver.

Aurantivm vulgare, Fer,
Citrus aurantium, Bisso.
Arancio silvdtico dolce, arancio silvestre dolee.
Oranger.franc, oranger. squvage d fruil dowx.

Naranjo de semilla, franco & borde.

Esta variedad es la que procedede semills, y cuyes indivi-

_duos guedan sin ingertar, y sellaman tambien, por ello, naran-

jos francos, silvestres 6 bordes. Es la mds antigua.
Eun todos los himertos hay algun ejemplar de esta variedad, y
los hay tambien en que ella predomins, si bien son poeos.
8
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El naranjo franco es generalmente considerado como el tipo
do todos los demds naranjos de fruto dulce. El fruto que da es
de tamaiio mediano en general, redondeado, & veces algo depri-
mido en-108 polos; ds ¢orteza delgada y fina, color amarillo do-
rado, pulpa dividida én’oclio 6 diez caldas, muy jugoso, y es
més dules que la del naravjo comun.

So distingue este naranjo de los demés 4 1a simple vista, por
¢n tallo, Ia forma de su copa’ y modo de cracer, debido £ que
conserva su primitiva raiz

Presenta dos inconvenientes esta variedad, que la hacen des-
merecer bastante, los cuales se oponen d'que se propague mis.
E] uno son lasespinas que tienen los naranjos, que rayan el fru-
to en dias de viento, inutilizdndole para el embarque, y lastiman
ademés al que le coge; el ofro el tardar & vaces ocho y diez anos
4 dar fruto.

En cuanto al segundo incouyepiente suglen verse anomalias.
Hay en &l Campo de préicticas del Tustituto, un naranjo que en-
tra ahora en el sexto aiioy tiene unas 125 6 130 naranjas. El
aiiv pasado hizo 26, y en el anterior, ssto es, al cuarto ailo de
haberse depositado’en la tierra la sendilla que le ha producido,
hizo ya una naranja

PD. Frandisco Segarra y Nebot posee ofro en una marjal que
di6 tambien frato al quinto aiid y al octavo hizo ya mfs de 300
naranjas.

D. Jaime Pezudo, Almazors, tiene otro que cumple shora tres
anios y ha hecho 29 naranjas muy gruesas y dulces. Hay que
advertir que este naranjo fué atacado de 1a enfermiedad y ha eu-
rado. Esta ha sido 1a causa de adelantar su fructificacion.

Oomo &rbol de semilla es mis silvestro'y de mayor resistencia
para el frio que los otros.

Cambia este naranjo mucho, como acontece con todos los frx-
boles de su clase, dando lugar 4 nuevas variedades.

En el huerto del Sr. Polo, Villateal, existe nuno de estos mna-
ranjos que presenta sus hojas"stempre plegadas, eoma si fuyiera
sod. La hemos visto despues de regado el huerto) y'nos Hamé
1a atercion por el contraste que formaba con los demds. Le lla-
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man el naranjo triste. Se ha pro 1
‘ . Se hs pagado por ingerto y da un fru-
to de diez celdas de poco mérito, - 3

En e'l huerto de D. Jaime Pezndo, Almazora, hemos visto
ofros ejemplares iguales al anterior, pequenos atin. En este mis-
mo huerto hay un paranjo, de esta clase, cuyo tallo es de un co-
lor oscuro que tira & negro; ofro cuyas hojas estén ahuecadas
como si fueran una cuchara; otro emyo fruto es muy pequeio
como una mandarina grande, de corteza gruesa y de baya mnyr
pequeiia y enjuta, dividida en ocho celdas, el cual ha de ser muy
f propdsito para confitar.

¢ Qué maranjo produce la naranja que da lugar al gran comer-
cio de exportacion?

I.’a.m corft.estar & esta progunts, es preciso retroceder 4 los
primeros tiempos del naranjo.

El naranjo dulce que Juan Castro llevé & Portugal, se propa-
garia de alli & Espaia y demds puntos por semilla, ’y es de su-
poner que los naranjos viejos de semilla gque ain vemos hoy en
los primitivos huertos de la Plana, so deban 4 dicho origen.. Ob-
s’ermron 1.05 inconvenientes del naranjo de semilla ya en cnanto
4 sus espinas, ya en tardar tarto 4 dar frato, y ensayaron me-
dios para ver de corregirlos, intreduciéndose los naranjos de in-
erto sobre estaca de limonero, poncilero-y limera murecianal
luego, 4 consecuencia de la conocida enfermedad, han venido los
obtenidos por injerto sobra pié de s w:illa agria y dulee

Hstas distintas procedencias, sin duda, en union C(;n la in-
iluencia que sobre todos los dxboles ejercen la variedad de sue-

lo, abonos, clima, ete., efe,, da lagar & gue en la naranja comun,

bage principal de nuestro comarcio; observemos diferencias tan
notables. Vemos:

—_————
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Naranja do tamaiie més 6 ménos grande.

. dedorma ya esférica, ya oblonga y aplastada en los
piolos; unas veces con un circalo bien marcado en
snl ‘parte stiperior y ottas sin él, presentdndose &
vécas 1as dos clases ‘en el mismo drbol.

d@ corteza més 6 méros grness y de superficie mfs
6 méuos lisa

ds eolor ya amarillo-elaro, ya rojizo.

de zumo més.6.ménos abundante.

de pulpa dividida en ocho; nueve ¢ diez celdas,
ato,, ate.

Mas & esta naranjs, fun cuando se presénta con los distintos
caractéres que acabamos de exponer, la podremos considerar,
en muéstro voncapte, por todo lo dicho, como procedents de #r-
boles propagados por injerto que reconoc¢en por origen el na-
ranjo primitivo de semilla, constituyendo en cierto modo una
gola variedad; drboles quepor su aspacto exterior y demsds se
distingnen ficilments de los ofros naranjos. Basta por ahors; al
ocuparnos del injerto, completaremos“las observaciones TeCogi-
das sobre el particular.

Han 'contribnids mueho'd anmsntir 1a confasion que réina en
este punts, lod diferentes nombres' con que se ha vendido y ‘vén-
de dicho fruto, ¢omo vamos & recordar.

Segun’ Estolano, se' vendfa la naranjs, en st tiempo, en Ma-
drid, con el nombre d& agrio de Valenctn. Cavahilles, en'sus dés-
cripeiones; la da el nombre de naraxja de la Ohina. "Risso baee
presents, que la naranja que el comercio envia en mayor canti:
dad & Paristodos los afios, Kdeia fines/de Digiembre, 'es de las
clases comun, deprimida, tardis, de Malta, do Mallorea y de
Chiua; pero luego en las tiendas 6 depdsitos de fruta se venden
las de-pulpa rojs, con el nombre de naranja de Malta, y las de
pulpamusriliacon ek de' garanja’ ds Portagal.

In-los eatdlogon-qne 88 reciben'ds Inglaterra, dé las ventas
en almoneds, lleva la narapja diferente nombre, ségun séa su
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procedencia. Leemos: “Naranja de Valencia, Sevilla, Milags;
ate.; de Portugal, Aveiro, Palermo, ete.

No debe extrafiarnos, pues, nada ds cuante pasa.
L naranja de semilla, que es poca, sé ensajons con la ¢oman.
La de Malts ya suele ir sola, porque se paga algo més La man-

dam{a, qus tambian contribuye al mismo comercio, tiend sa em-~
balaje especial.

Uilrus: aurantwam hierochunitcum fructy sanguineo, Gall,
Arancio di. Mdalla sangtigno.
Oranger de Maite.
Naranjo ‘rojo de Portugal.
- Granada,
. de zumo rgjo de sangre.
de Mulia.

Los diferentas nombres dados fi'este naranjo, hen.contribui-
do 4 introducir cierta oseuridad en sn historia

@Gallesio le considera hibrido del naranjo fraveo, dulea de so-
mills, y de alguns de las especies de la Tudia, de pulpa vinosa
de que hacen mencion Ramphins y Kemplér!

El vulgo cree que este naranjo es produaocto del injerto de na-
ranjo dalee/sobra granado. 1. Aut Sandalio  Arias, al com-
batir tal ertor en sus ldeciones de Agrigtitara (1816), dicer “Bs
una paradojs, nanca existié tal isjerto, :
ja llamada de sangre so debe 4 semajant

i la varisdad de-nsran-
patron. Lios primeros

drboles que sa vieron en E:paia.de somejants egpesie; vinisron
de-Malta; Jos cualasise iy nuttiplisado muclio injértdndnlos
sobré patromde naranjo 6 'eidra, 'mis noen Strowlpane Bl li
monero; el naraujo y los demds deidos; se puedén' injerie promis-
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cuamente unos en otros; pero ninguno prende sobre otro patron
que no sea de los de su especie."

Fl fruto de este naranjo es mds 6 ménos esférico y tambien
ampollar, de tamaio medisno, piel de color amarillo-oseuro que
pasa 4-10j0 por proporciones ouando madura. El interior divi-
did6 en 10 612 celdas llanas de vejiguillas, primero amarillas
que 88 van enrojeciendo mucho, sobre todo en la circunferencia,
siendo notable que el sitio mds rojo da la piel no corresponde
giempre al sitio mds rojo de la pulpa, Es naranja mds dara, mds
jugosa y de znmo mas deido que la comun. Se bufa ménos y por
lo mismo debia preferirse esta variedad da naranjo pars los
puntos en que esto ocurre.

Esta naranja vasiendo solicitads y se paga més por ahora que
la comun;y las plantaciones 88 han aumentado, por lo mismo,
en estos Wltimos afios. El ser algo més tardia que la comun, es
circunstancia poco favorable para el propietario; pues debiendo
permanacer mfs tiempo.en el drbol, esté expuesta 4 mayores
bajas que ella por los vientos y por los muchachos.

Citrus madurensis, Loubeiro.
Citrus_deliciosa, Ten
Araneio mandarine.

Oranger mandarin.

Naranjo mandarino.

Se cres sste naranjo originariodes Madurs, isla gitnada al Nor-
te de Java, do donde pasé al imperio Anamita. Existe tambien
en China.

Se lee en la obra de Risso: “Este naranjo vino & Europa hi-
cia el ‘aiio do/1828. Hace mds de treinta aiios qne se cultiva en
graude escala en Palermo; y eu el antigno condado de Niza y
alrededores de Génova se cultiva tambien desde 1849 & 1850.”
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Arm:%, en una adicion & Herrera (1818), cfpia la sucinta idea
comunicada por D. Simon Rojas Clemente, de las naranjas y li-
mones que tuvo ocasion de observar bien en sus viajes por An-
(hl(;xc(::; ?;;;BOZE;LRPMMG lo signiente con respecto 4 la varie-

“M.zmdarina (citrus sinensis Pers.), de fruto pequeio y de car-
ne roja, m:is apreciada por su exirafieza que por su yerdadero
mur'xto. Se cultiva en Jerez de la Frontera y en la Cartuja de
Sevilla” ;Seria aquella la mandarina actual, 4 otra variedad
andloga & ésta?

El Excxz}u. Sr. D. José Polo, trajo 4 esta provineia los prime-
ros naranjos mandarinos en 1856, y es el finico propietario que
ha dado & su cultivo algana extension, exportando el fruto en un
emba’;uj\c especial de su invencion, como se verd al hablar del
comercio de la naranja.

Raro es ¢l huarto donds no se ve algun mandarino, y bace ya
dos & tres aiios que e8 bastante solicitada su naranja. Produce
1x{ucho, pues D. Fermin Segarra, de 26 naranjos que ocupan me-
dia hanegada, término de Castellon, ha cogido 25 millares, ven-
diendo 30 & 70 reales. Animado con tan buen resultado va &
plantar ms, Lo mismo hemos oido decir 4 otros propietarios,
entre ellos & D. Jaime Pezudo, que cusnta ya con 700.

Efl mandarino es érbol de pocs alturs, de hoja pequens, con
peciolo corto ¥ sin alas, fruto tambien pequetio, deprimido en
los polos y bastante ligero cuando estd maduro, de corteza poco
a.dhm'eute & la pulpa, da color amarillo-oscuro y de un olor par-
ticular que fastidia; pulpa dividida en 10 6 12 celdas, que se se-
paran fécilmente unas de otras, de poco zumo, pero agradable,
mucha gemilla y gruesa. Madura esta naranja més pronfo que
la-comun.

Se distingiieni en el comereio, ‘segun Risso, dog clases de na-
ranja mandarina; la de Palermo, qus es la mejor, y la que pro-
duce Espaiia, Argelia, Niza y demds puntos de Italia.  Algunos
exportadores nos dicen gue no conocen mds que uns.

El I}&!‘&Diﬂ mandarino es ménos sensible al frio que los otros
NATAD]OS.
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Aurantium  Lusilanicum, Nowv, Duh.
Avancio. di Poriegallo, Larg.
Arancio-di - Majorca.

Oramyer de Majorgue, Risso
Naranjo de Mallorca.

El vigor.de este naranjo, dice Risso, lag pequeiias espinas que
presentan sus ramag, su frufo liso, muy dulce y madurando
pronto, le aproximan mfs al naranjo franco que & las olras va-
riedades.

Este naranjo aleanza en los jardines de Niza una altura, que
llega & veces hasta seis meflros Su fruto se envia & Paris, en
donde g6 vende eon el nombre de naranja de Portugal, & pesar
de ser diferents de 1a que ds el paranjo qua en dicho punto se
caltiva con el nombre de naranjo de Portugal.

Flemos visto nnos cuantos naranjos procedentes de Sevilla,
qne los greemos de esta variedad. Las ramas estdn proyistas de
pequeiias espinas, y el fruto, gue es de-tamaiio regular, se halla
dividido en nuexe .ccldas, de zumo abundante, muy dulee. Ma-
dura dntes que la naranja comun.

Risso dascribe con el nombre de naranjo de la China, una va-
riedad que tiene bastante semejanza.con el naranjo de Mallorea,
del que 8o distingue porqus es mfs pequeno y la naranja es mé-
nos. colorada, de piel mds fina y bastante dulce para poderse
comer.

El naranjo .de semills, el comun, el de Malta y el mandarino,
son las variedades més extendidss en esta provincia. El comun
produce la naranja que da lugar al comercio de exportacion; el
de Malta empieza 4 propagarse en mayor escala que hasta aqni;
las plantaciones del.de semillay del maudarine son de poca im-
portancia por ahora.
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S ven en algunos huertos ejemplares de nuavas variedades,
poeo estudiadas adn, que vamos 4 describir, d+jindolas con los
qiombres que llevan, que es como se conocen y distinguen sus
frutos.

Naranja blanca.—En el huerto del Exemo. Sr, D. Domingo
Maseards, término de Burriana, hay unos caantos naranjos que
dan paranjs de un tamano regalar, corteza no muy fius, de co-

lor amarillo-limon, pulps enteramante blines cuando verde, y

86lo toma un poco de color ennndo esti may madura, de zamo
dcido hasta F -lnur‘(), que Mx)piv=l.s a m.:-illadr, en ecuya «f;mc.m 88
vaelve muy dulece y muy jugosa. Hsta narapjs, llamada blanes,
por el poco color que toma, se bula mis que la comun y no sir-
ve para el embarque.

Proceds esta variedad de Algeciras, y se ha propagado pogo.
tn otro huerto del mismo término, hemos yvisto tres 6 custro
naranjos mds, cuyos imjertos se han tomado de los ejemplares
del Se. Mascards.

Naranja inglesa.—Pasee ‘@l Exemo. 8Br. D. José Polo, ensu
huerto de Villareal, varios nsrasjos, cayo fruto es llamado asf
por el hortelano y trabajadores, pero dicho sefior mos dijo, que
deberfa llamarse paranjs sin hueso; puesto que no tiene semilla
en general, y enando mis presents nus 6 dos. Bs de piel fins,
pulpa de nueve eeldas, muy jagosa y de zamo muy dulce,

Este naranjo, cuyo origen parece ser de la Tudix, es way deli-
cado y se resients de cualquier eambio atmosférico, «l:-jmnlo
caer la naranjs. Daba en un prineipio naranja de un tamano re-
galar, pero se ha notado que va degenerando y huciéndola’cada
aiio mis pequeiia. Bs én su mayor parle redonds, y. da al mis-
mo tiempo una porcion larga que pusde llamarse de haevo.
Prometia mucho al principio, mas es probable se tengs q(ie
abandonar su cultivo por lo dicho.

Naranja imperial.—Es otra variedad que tambien se encuén-
tra en diferentes huertos. Madura la saranjsimperial mucho
dntes que la comun, y secoms ya por Navidad. ' Es de poca se-
milla, con piel mds brillsute que ls comun, y al mondirss pre-
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senta mésa resistenciaal cuchillo, lo cual indica que es més dura
que la ofra.

Hay drboles que dan una naranja jmperial que se yuelye en-
juta despues de Nawidad, y los hsy que Ia tienen siempre jugo-
ga.-D. Fermin Segarra, Cartellon, y D. Jaime Pezudo, Almazo-
fa, poseen naranjos de esta fillima clase.

Nurania de sabor dulee s086, reeido al del limon didee.—Dos
paranjos tenemos en el térmi de Castellon, gne dan esta na-
ranja. El ang se/ halla en un huerto del Yabrador Nieolds Gui-
not, partida de Rafalafena, yei akro en al ' haerto del Sr. Marco.

Proceden de Marcia, en cuyo punto llaman, segno nos dicen,
Limus al frato delests variedasl. La narauvja as de { umaino y for-
ma parecids & Ja del naranjo dales de semilla, de corteza delga-
da y fius, pulps grande, dividids en doce o 1das, de poco zamo,
y de sabor muy's6so €n Octubre: mas de Noyiembre en adelan-
to es ya muy jogoss; fualindnloge el ‘gabor algo al deda NATAT) A
comun, pero eongervando siempre algo del gabor del limon dul-
ce. Esde poca semilla, y nos diten que s conserva muy dura,
porlo quéila creen muy & propésito para el embarque. Debe
ger estenaranjo. resultado de hibridacion del limonero dulce y
el naranjn franco ¢ comun,

Navawjo amerigaria.—Ew el huerto de D. Santiago Pachol, tér-
minoude Villyreal, partida de Ballagnards, hay tres naranjos de

]

diez anos;-progedentes de-la 1sla de Onba, que dan esta clase de

paranja. No debe extranarnos el nombra que se s dado al fra-
to de estos naranjos, para.distinguirlo del'de los demas.

Tenemos & la vista uns rama y.dos naranjas de dichos arboles,
Presenta; aguells, espinas. como las.del naraujo_dalee franco.
Liss naranjss, qoe son de nn temsno r gular, tiguea la palpa di-
vidida en nneve celdus, de zamo bastante abundante y-may
dulce.

Nos parecs la misma varie 1ad gune hemos encontrado en otro
huerto,. progedenta de Sevills, y que la creamos ignal 4 la gue
Risso deseribe con @l nambra de nutayjo de Mallorea,

Naranja para confitar.—Ln llsmsu asi por emplearse dnica-

mente para dulee. Hemos visto algunos de lcs drboles que dan
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este fruto y ron variedades de pamplemnsas. Se ven la pample-
musa pompoléon, ¥y una parecida 4 la deserita en Risso, con el
nombre de pamplemusa Chadee.

yanty : . : : 2

Por dltimo, debemos decir que el curioso propietario de Vi-
llaresa!, Sr. Sarthou, se ha propoesto rennir en su huerto ejem-
plares de enuntas viriedades de naranjos se'conoeen y cultivan
en el reino de Valenecin. A quince llegan las adgairidug hasta el
dia, segun aparece en una nota que sobre ellas ha tenido 4 bien
mandarnos.

..\«'m habla de naranjos que dan una naranjs que conserva la
piel siempre verde, siendo el zumo méds dulce que el de las co-
munes.

De otros que 1a dan de piel fina y tan dulee como el interior,
de modo que se la puede comer.

Dé ofros que hiacen nu frato pegqueno, cnya pulpa es de gra-
no muy grueso y crujiente, y el sabior como nuna mezela de gra-

nada y paranjs. L'eva en la noth ¢l nymbre de naranja enjuta 6

de grano de granada.

Figtran mandirinos de frato chato yredondo.

Ofros"gque dun para 4 igunl'd la mandearina, pero con el sabor
de hmon dalce.

Comprende la nota tambien el naranjo dulea franco, el impa-
rial'y"démis conocidos. Apsreca umo que da naravjs may pe-
queiia, siendo In mis groesa igudl & and moue it de dos pesetas
y la llima mintatura, 1s cnal s6lo sirve para confitar. La hoja
del naranjo ¥ &u altors grunrdan g\w--;‘nr(-i mes con ol fruto, ete.

Nada podemos anadir & las noticins o municadas por el Sr,
Sarthon, por no haber podido estudinr hasta ahora Ins varieda-
des nuevas de que nos habla, no habiendo dadu fruto ain alga-
nas de ellas.

Et la nota que nos ban facilitado de'los establecimiantos de
horticulturs de Valencia, fignran tambien quince variedades.
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Terminaremos esta parte dando algunos detalles del naranjo
més notable que nos presenta el género citrus, el cnal es conocir
do con los nombres de:

Malus Limonia.citrata Auwrantia, Petrus Nalo.
Citrus bigaradia bisaria, Nowv, Duk.
Melangolo Bizaria,

Bigwadier bizarrerie

Bigarado caprichoso.

Risso y Poitean nos dicen: “HE aquf el frbol més singular y
el mds curioso del reinoc vegetal. Bu origen, cubierto en un prin-
cipio con el velo del charlatanismo, permapecié misterioso du-
raute unos treinta aios, hasta que Pedro Nato, médico de Flo-
renecia, averignd .como ests variedad protea-se hubia obtenido, é
hiza sobre ¢l particular una disertacion que publico en dicha
cindad en 1674

Segun Pedro Nato, este naranjo, conocido hoy generalmente
con el nowbre de bizaryerie, s un drbal obtenido de semilla cu-
yo injerto no prendid. Sus singulares caraotéres fueron notu‘-.los
en 1644 por un jardinero de Florencia, que, habiéndosa alvida-
do de volverle & injertar segun costumbre, se spercibio que las
ramas que brotaron de nuavo en el pié franco 6 borde, prn‘du-
ofa 108 frutos extranrdinarios qae deseribiramos laego. Bl jar-
dinera, sorprendido y sllmirado, hizo 6 dejd ereer que este fené-
me 10 era debido £ s indusiris, lo multiplicé por injerto, des-
pach 5 mnehos y auments sa fortana’y reputacion. Es de supe-
ner no {ners éste el primer fendmeno qne la natoralezanos ofre-
oia eu este género; pero fué sin'duda la primers vez que ga gb-
sarvs con alguni satencion.

Ferrari- nos ha descrito con el nombre de aurantium callosum
mu'tiplex, uno de estos naranjos que habia recibido de Népoles,
(16 16). '

La Historia de la Re 1l Asadenmia de Clencing de Paris; en al
afio 1711, hace mencion, como una novedad, de DAranjas que pre-
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sentan lados, eachos de cidra, y observa que el niimero de estos
y el de los de naranja varian, halléndose mezclados de diferente
modo en distintos frutos.

.En la misma Historia, afio 1712, se lee que Mr. Chevalier ha
visto en el jardin de San Martin de Pontoise, fratos compuestos

de naraujs, cidrs y limon dulce, como los anteriores. El érbol
que los producia existis afin en 1814,

La Pipe, jardinero del duque de Orleans, regents del reino da
Francia, durante la minorfa de Tmis XV, reunié en Paris una

numerosa coleccion de naranjos, en la cual habia bizarreries de
dos, tres y cinco especies.

Risso y Poiteaun, encontraron en territorio de Nizs, un naran-
jo que producias bigaradas (naranjas agrias), y naranjas muy
dulces. :

El tallo de los naranjos bizarrerie llega hasta la altura de seis
6 siete metros; sus ramas son difusas, irregulares, desnudas 6
guarnecidas de espinas; 1as unas de un bello color vialeta al na-
oer, las otras angulosas y de un verde tierno.

Las hojag son en sn mayor parte largas, estrechas, agudas,
dentadas, ya afectan la forma y eolor del cidro, ya 48 parecen 4
las del bigarade; sn peciolo es ordinariamente bastante largo,
d-sondo 6 més 6 ménos alado.

La floracion de este drbol es biannal; 4 veces son todas las flo-
reg blaveas y praoducen bigaradas y naranjas dulees; més £ me-
pndo llevan flores mds grandes de un blaneo sin brillo gue pro=
ducen frutos mezelados; en fin, efrece tambien flores manchadas
de rojo al.exterior gue dan origen 4 cidras.

Se pu-den coger del naranjo dizarrerie, uaraujéq duleces, bigs-
radas eoronadas, simples § mezelgdas con eidra, y cidras sim-
plas que tienen ordinariamente mucha relxcion con la de ¥lo-
rencia. Muy & menado la cidra no afecta mds que 4 ls corteza
de la bigarada, alguna vez penetra hasta su eje; se ven tambien
frutos que tienen cuatro partes d» bigagada y cuatro de cidra,
dispuestos en cruz, y en sste caso log featos son por lo comun
oblongos 6 ednicos. En fin, un drbol, despues des haber dado du-
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rante un cierto tiempo fratos mezelados, concluye muy 4 menu-
do por no produeir ya més que frutos simples.

Se multiplica este naranjo por injerto y por acodo.

Se ven algunos de estos naranjos en Hyeéres, Niza, Taoscans y
Génovar Mr. Huard, jardinero de naranjos (orangiste), de Paris,
poseia‘en 1818, un pié de bizarrerie que tenin ya mds de 40 aios,
en el que hemos visto bigaradas con mezela de cidra y cidras
pRras.

Rojas |Clemente, nog dige al hablarnos de los limones de Aun-
dalucia: “Clusio agegura haber vistoen Sevilla, nu limovero lla-
mado ds figuras, por-In-variedad de 1as gne toma sn frato, que
casi todo es carne. Le creo mds bien nna casta de cidra, cual se
cultiva en Ohelya y otros pueblos de Valencia y Mareia.”

Tl Sr. Abela dice tambien baber observado esta variedad en
las Delicias da.Sevilla, presentando un hegperidio en forma de
pera, que allf ereen algunas se debe & 1 finencia del peral sobre
el limovero. Parece una variedad de pample musas

Continta el mismo Rojas: “No es méuos singnlar la alternati-
va de cachos dulces y agrios que opurre 4 veces «n ma frufo, y
o8, segun todas las aparfencigs, un juego 6 capricho de Ia fecun-
dagton.”

El St Absla crea muy razonada s idea da dicho autor, atri-
bayeudo & hibridadiones & focundacinnes cruzadas estas anoma-
1{ax de Tos frutos, presentando carnctéres da espeeies distintas.

Hemod creido muy del caso dar una idea dal naranjo bizarre-
rie. & fin de que el propit «rio de hiertos no se alirme, si, al vi-
sitarlos algun dia, encueutra piés qua le presantan frutos irre-

gulares y distintos de los qne estd acostumbrado & ver.” Bl na-

ranjo, por lo visto, es £rbol sdsceptible de todo y capaz de con-
fandir 6 losmés-eminentes botdaicos.

CAPITULO SEXTO.

Propagacion del Naranjo.

EMPIRZ\ Hearrera en su primer capftnlo sobra los drboles:

“80nier 1 hie an 1 1
t b} n hu iere de plantar drboles, y dan enalquiera otra plan-
&, convl ;.w mire que t)A.\utna 88 p'.lul-n etiar 6 se bhacen DAY O~
res en cnda tierra 6 region, ¥ cudles son las : ivi
PSR, S8 HiEXea. O, gion, ¥ cudles son l.u‘ que no pueden vivir
Lol 8P 291 “ les; :l";‘ pOCo al;‘n'u\'»-clmu poner naranjas ni
ivas en Inglaterra 6 Flandes, nl corezos O castanos en los se-
cadales de Berberia.”
Siguiendo, punes, nosntros el consejo de Herrara, empezaremos
. » - 3 )
por averiganr'qué-clase de snelo y-elima requicre el naranjo pa-
Ta Vivir con ler'/'.?th!ﬂ" poderse propagar como se desen
Svero.—M. A. Du-Breail, dice que el suslo ha de tener la pro-
'( ] 41 o1 x 1 ] 4 '
funnllm.a. de un metro lo ménos, y se ha de poder regar. Ha de
ger de ¢ nsistencia medis silick 1 5 led
igten ia mediang, silicko-arcilloso, § seeilloso caled-
reo, algo fresco sin ser humedo. Los saelos caledreos, més 6
: 308, M
ménos puros, los completamente silicens y los arcillosos com-
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rante un cierto tiempo fratos mezelados, concluye muy 4 menu-
do por no produeir ya més que frutos simples.

Se multiplica este naranjo por injerto y por acodo.

Se ven algunos de estos naranjos en Hyeéres, Niza, Taoscans y
Génovar Mr. Huard, jardinero de naranjos (orangiste), de Paris,
poseia‘en 1818, un pié de bizarrerie que tenin ya mds de 40 aios,
en el que hemos visto bigaradas con mezela de cidra y cidras
pRras.

Rojas |Clemente, nog dige al hablarnos de los limones de Aun-
dalucia: “Clusio agegura haber vistoen Sevilla, nu limovero lla-
mado ds figuras, por-In-variedad de 1as gne toma sn frato, que
casi todo es carne. Le creo mds bien nna casta de cidra, cual se
cultiva en Ohelya y otros pueblos de Valencia y Mareia.”

Tl Sr. Abela dice tambien baber observado esta variedad en
las Delicias da.Sevilla, presentando un hegperidio en forma de
pera, que allf ereen algunas se debe & 1 finencia del peral sobre
el limovero. Parece una variedad de pample musas

Continta el mismo Rojas: “No es méuos singnlar la alternati-
va de cachos dulces y agrios que opurre 4 veces «n ma frufo, y
o8, segun todas las aparfencigs, un juego 6 capricho de Ia fecun-
dagton.”

El St Absla crea muy razonada s idea da dicho autor, atri-
bayeudo & hibridadiones & focundacinnes cruzadas estas anoma-
1{ax de Tos frutos, presentando carnctéres da espeeies distintas.

Hemod creido muy del caso dar una idea dal naranjo bizarre-
rie. & fin de que el propit «rio de hiertos no se alirme, si, al vi-
sitarlos algun dia, encueutra piés qua le presantan frutos irre-

gulares y distintos de los qne estd acostumbrado & ver.” Bl na-

ranjo, por lo visto, es £rbol sdsceptible de todo y capaz de con-
fandir 6 losmés-eminentes botdaicos.

CAPITULO SEXTO.

Propagacion del Naranjo.
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: 308, M
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pactos con humedad estancado, no sirven. En los dos primeros
los abonos se dercomponen ripidamente dntes de utilizarse por
las rafces, y exigen riegos excesivos con los cuales se lixivia el
guelo y se agots. En los filtimos la excesiva humedad deteunida,
priva & las rafces de la accion del aire atmosférico y determina
1a putrefaccion.

Un terreno, dice Arias, que se componga de marga arcillosa 6
de una arcilla ligera curgada de arens, es el mis adecuado para
el cultivo en grande de los naranjos, limoneros y demas plantas
de este géuero.

Recuerdi 6l Sr. Abela, que en una tierra de frondosos naran-
jos en la vega de Guadalguivir, proviucia de Sevilla, fué re-
conogida por lexividcion, 1a siguiente composicion de sus ele-

mentos:

Arena......\.

Arcilla

Sales calcfreas: . ... ..
Materias orginicas. ..

En 1a Resefia de 10s trabajos verifieados el afio pasado (1878),
en 1a' Bdtacion agrondmicade Valencia, leemos:

“Tias tierras en que el naranjo se desarrolla bien, sod, eomo

b sabe, de muy distinta consisteneis, pues hay tantos naranja-
{os arenosos como Arcillosos; pero parece que’las més ehmypac-
tas no deben contener mis de 65 por 100 de partes finas (eon
ménos da 0m 005 milimetros de didmetro), y que llagando hista
el limite ya debe tener una tierra mfs arenosa en ¢l subsanelo.”
Continda:

“Los mismos limites extremos que permite el naranjo en la
ion fisica, los permite. tambien en caanto 4 Ia cantidad
miéntras en lod naranjules areno-
dé cal,

constituc
de cal que contiene Ia tierra;
gos de Benifays uo sé ha encontrado ningun carbonsto
an otras tierras se encontré hasta 18, 29 por 100,y recieuiemen-
ts hemos examinado una tierra caliza de mucha profundid.d,
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que tiene 57, 22 por 100 de dicho carbonato, y & pesar de eso
los nnrzfujus prosperan bien, segun las noticias comunicadas. :

Las tierras de los naranjales son ademds mny ticas en potasa,
¥ conilenen de esta materia una captidad muy considerable en
una forma que se pusde mirar como asimilsble para los naran-
jos, de suerte que en los terrenos examinados, no serd menester
importar potasa por los abonos

De los demas principios alimentigios de las plantas
lo genveral poea cantidad de deido fosfrico, ¥ e‘:x ull‘«t';l;(;l:sat{:::'zt
nos, segun parece, tambien de maguesia. h

La extraordinaria frondosidad que el naranjo adquiere en un
terreno suelto y que reune ademas los elementos gue le son ne-
cesarios, puede varse recorriendo las partidas de Filella (Alcira)
) la del Barranquet (Carcagente), en la provineia de \'nlem:if-l.'
Cuaundo nos ocupemos del caltivo que alli le dan, diremos cnan-
to hemos observado en la visita que acabamos de hacer & los
huertos da dichos pusblos.

En nuestros marjales que es suelto y congarya siempre cierto
grado de freseura, vemos que 88 eria pronto.

En los campos inmediatos 4 Qastellon, que son da fierra mis
compdeta, creed ya mis lentamente; y; en aatos dltimos aiios en
que las aguas han escaseado, y los huertos no se regaban 4 su
debido tiempo, 88 apretaba de tal modo aquella que se oponia
alydesarrollo de 1as raicecillas capilares, ademas de impediflas
al contacto benéfico del aire atmosfirico; y, no pudiendo éstas
uutnr. conyenientements & los naravjos, sa iban poco & poco en-
dureciendo, como dicen los pricticos; es decir, desaparecia del
t:}ll(» y ramas ¢l color verde que manifissta la abundancia de sa-
via qus circula por su interior y que  los sosiisne en ese estado
tierno, que todos gonocomes, y ed tan neessario para qua no pa-
re sn erecimisnfo.

Serd muy cnnvexaeute, por lo tanto, inzpsccionar el terreno
que se piensa destinar al haerto dntes de hacer en él gasto al-guo
no, y no deba concretarse el exdmen & susnperficie, sino que
deba comprender tambien el subsuelo; pues hay en ea'ta. provin-

cia, como en todas partes, pantos de terreno suslto y con muy
- 10 c
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buenas condiciones para el naranjo al exterior, y compacto y
mal{simo en el interior; y vice-versa.

Siguiendo esta marcha, sabré el propietario 4 priori, lo que
puede esperar de tales ferrenos, y podré calenlar lo que ’la con-
viens hacer; es decir, si seguir adelante con su empresa O aban-
donarla por completo.

Criia—M. A. Da-Breuil, dice sobre ol particular: “El naran-
jo no empieza & yivir al aire libre, sino 4 partir de los 43"(1-.*. lu'-
titnd, y en los lugares abrigados donde Ia tierra 4 0= 02 6 0m 03
de profundidad conserva siempre una temperatura superior 4 1a
de la congelacion. En tales casos, In savia de las rafces siempre
an moyimiento en 1as especies de hojas persistentes, fun en in-
vierno, defiende”las partes aérens del érbol contra la congela-
cion. Baha'vistc bajar el termfmetro #—10" sin que los naran-
jos mueran, porque estos frios no fueron bastante segu.idn.q pars
penetrar en el suelo, y el deshialo tuvo lagar bajo la influencia
de un cielo nebuloso. Sa sabe que las heladas desorganizan tan-
to més los tejidos vivientes cuanto mds repentino es el deshielo
bajo la influencia del sol. .

Lia nieve y 1a escarcha perjudican tambien & los naranjos, so-
bre todo caando-duran slgan tiempo,y el deshielo se verifica
bajo Ja influéncia del'sol. Risso vid‘en Niza en 1811, una neva-
ds.abandants que no hizo ningun’daiio 4 los naranjos, porgue el
deshield se efectud con tiempo cubierto. .

En restmen, log naranjos pueden cultivarse al aire libre con
toda seguridad, en donde la temperatura no baje de—3. En las
localidades m&s favorecidas por la Providencis, ya no se encuen=
tro asta condicion més alld de los 400 metros de altura.

Todas las diversas especies de naranjos, no son ignalmente
gensibles 410s frios del invierno, siendo los de fruto dulee y los
bigarados los més risticos; vienen luego lrmbergamotns, siguen
los limoneros, siendo los cidros los que exigen mds calor; pues
sucumben cuando el termémetro llegs A—2.

Las regiones queTeunen’ las condicionas de temperatura que
acabamos de indicar, son en Francia algunas localidades da ls
baja Provenza, cercanas al mar y abrigadas por montaiias con-
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tra los vientos del Norte y Noroeste, tales como Ollioules, To-
lon, Hyéres, Canet, Cannes, Vence, Saint-Paal, Antibes y Niza.
Deben aiiadirse & éstas algunas partes de Cércega y de la Ar-
gelia.

Parte de Italia, Malta.

Idem de Portugal, Azores.

En Espaiia, el litoral del Mediterréneo y algunos puntos del
interior. Vemos naranjos en Andaluois, Murcia, Alieante, Valen-
cia, Oastellon, Catalnfia. Los encontramos tambien en las Ba-
leares y en Canarias,

El Sr. Abela hace notar que el naranjo, pasando apénas de los
37° de latitud al interior de los valles de Andalucia, llega por las
costas del Mediterréneo hasta montar los 42°%

En la provineia de Cdceres, cuya capital se halla 4 los 39° de
latitad y & 350 metros de altura, se crian tambien los naranjos,
limoneros y cidros, pero es en los pusblos de Gata, Hoyos, ete.,
al abrigo de la Sierra de Gata.

Cuando la temperaturs media alcanza la cifra de 15° 4 16°, da
principio la vegetacion aparente del naranjo, lo que suele tener
lngar en el mes de Marzo.

La florecencia dsl naranjo requiérs uns tewmperatura media de
187 eentigrados; las primeras flores aparecen en ol mes de Abril
y continfia el fenémeno darantie todo Mayo, frecuentemente-
Muestran sus flores en ramas secundarias y principalmentg en
IBs terciarias, en general de las formadas.en el aiio anterior.

Esta marcha, que es la regular, no se observa hoy en los na-
ranjos de la Plana. El vender el fruto demariado tarde, el tra
bajar y abonar los huertos, por dicha causs, fuera de su debido
tiempo, y el escasear los riegos en verano, por falta de agus,
¢ontribuye todo & introducir cierto desSrden en l1a marcha na-
tursl de su vegetacion. Estamos en Diciembre y, 8l nos acerca-
mos & examinar algunos naranjos, hallaremos naranja de dife-
rentes meses, y hasta ramas con flor en varios.

En la provincia de Castellon encontramos las buenas condi-
ciones que hemos indicado para gl gultivo del'naranjo. En cuan-
to & la altura sobre el nivel del mar, la mayoria de los naranja-
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las ge hallan de los cuatro 4 los treinta metros. Sa temperatura
ed benigna, puas son pocos los dias, prinvi]m'm?ﬁnte' en h‘s Pljm%.
en que llega 4 bajar ¢l termémetro & 0% La latitud mf'm-n.r‘n 4 1
y muchos de sus puntos estin resguardados de los vientos de

Norte por diferentes montaiias.

Condeidos ya el suelo y dlima mis £ propdésito para el eultivo
del naranjo, ];ﬁsemos #-ocuparnos de su propsgacion.

Nos dicen los boténicos gue 1os narunjss pueden propagarse
como los demés drboles frutales, por sus semillas, :!Hlt!{p‘.f(':u‘}‘ﬂ:
natural, y por sus yemas aéreas & su‘.)tnrrmxe-ars, mmnph.vamun
artificial. El primer medio, la siembra, perpatia Ia especie y da
origen & nueyas variedades que luego mejora el eullivo, Por ‘Li]
gagundo medio, el Beodo, estaca @ ing/-rtu_, g conservan .estaa_ al-
timas y. se acelera en ellas al propio hnm-!m Ia frncuﬁca("mn..
siempre més tardia enlos individuos ('\htnnulos pu‘r‘ el pruur;rv
medio; pero en cambio los frboles venidos d.e semilla gon r.nz~
robustos v de mayor duracion.

Lo restos d8 los" naranjos s antignos que om-f.mt.rz-xmns én
estaSprovingcia, f0s ponen de.mnniﬁesto que los primifivos na;
ranjos se propagaron porla siembra, =l . g

El narsnjo dulee no se presta muy luf;u 6 su propagacion por
acodo, y, para conseguirlo, se hace preciso recurrir 4 h_x ligada-
ra & fin de favorecer la acumulacion de jugos que. (‘ﬂl’)tf:lhll.\‘.ﬁn’ﬁ
acslerar el desarrollo de las yemas eutcrmdml El agrio es mds
déeil. ‘Este medio 8 ha Seguido, y se signe ain, en la provineia
de Barcelona, en donde haciendo el ‘acodode 1a manera que va-
mos & deseribir, obtienen buen resultado; pues consiguan nATan-
jos frondosos y de mucho fruto, y éste de buena calidad, éomo
sa ve en los huertos de Matags, Alslla y ot'ms pueb!os..

Sa sirven al efecto @ road@as de dos piezas que snjetan por
arriba'y por abajo, con un hilo 6 cordel qus tenga algnna’ con-
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sistencia. Eligen ramas del grueso de unos dos dedos,‘que sean
rectas, las cuales, si son muy altas,"se cortan, dejindolas de la
dimension ‘de 1m50. En Ia parte que ha de venir 4 parar hfcia
la mitad 6 centro de aquellas, se quita la piel en un espacio de
dedo y medio al rededor, que 88 tapa en seguida con cordel de
esparto. Hecho esto, se arman las macetas ¥ se llenan de tierra
y estiéreol, bien mezclado y g6 riegan. En adelante, se siguen
regando una vez por semana. Al allo, las raices que se han for-
mado Ilenan cuasi todo el espacio de las macetas, y entoneces se
cierran las ramas por la parte infarior y exterior de éstas, tras-
ladando los nuevos naranjos adonde se han de colocar; y se pro-
cede § su plantacion, retirando gntes Ias dos hojas que han for-
,ado las expresadas macstas, lo cual sé consigue con facilidad,
cortando los hilos que Ias mantenian unidas. Si se cuidan bien
dan fruto ya al cabo de dos afios. .

Raras veces prende la estaca del dalee: al ménos asi ha pasa-
do 4 los hortelanos de aquf que lo han ensayado. De la especie
agria hdy en la provincia algun individno obtenido de este mo-
do. D.Jaime Sorli tiene une en un campo plsutado de viia y
alrarrobos, término de Odrvera. S edad de 30 & 84 anos, y da
frato todogs los ahos. No deja de ser cosa extraina.

La‘propagacion dé estos drboles se ha verificado hasta la apa-
ricion de la enfarmedad del naruujo, en gencral, por ingerto so-
bre estaca de poneiloro 6 imonero. En Ia provincia de Mureia
era muy estimada, y se preferfa € todas, la estaca de limers dul-
ce, que da un limon pequeiio de pulpa dulee algo sosa y la piel
de olor de bergamota, cuyo fruto es conogido aqui con el nom-
bre de lima de bargamota.

D. Tomds Museros nos habla de los naranjos de Murcia, de
estaca de limera dulce, en los sigaientes téeminos:

“Con las ‘estacas de liméra 88 hin formado érboles frondosos
y corpulentos que nos han admirado en nunestras visitas £ los
huertos ds Blaneca, Ojos, Villanueva, Ulea, Archena ¥ otros pue-
blos de la ribera dal Segura,

Bl verdor intenso y oscuro de Ias copag de 16s naranjos da pié
de’limera, 88 distingue'€ 1a simple vista entre todos los de pié

»
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de cidral 6 poneilero, de menor desarrollo, de color verde apa-
gado 6 amarillento por lo general. La naranja del primero es
fina y muy agradable, miéntras que las del segundo es mis bas-
ta y dcida.”

Despues de la citada enfermedad ya no se ha pﬁeusado mas
que en obtener piés mds vigorosos por medio de la giembra, so-
bre los’que ge aplican luego los ingertos. _

Se aconseja para la siembra, en Ia obra de Risso, la s(fmxlla
del naranjo dulee franco, Ia del bigarado franco y la del bigara-
do Gallesio,

Se previene ademas, que si los naranjos han de ser de tallo
bajo, £e elijan los piés procedentes de semilla dulece, Los d'e 8e-
milla agria, ya del franco, ya del llamado G&llesio,. son mfs vi-
gorosos, mds desarrollados, de mds duracion, resistiendo r}nis al
frio, y por lo mismo se déstinan 4 narapjos de tallo alto. };l fra-
to de los primercs parece ser mejor. Al ocuparnos 'dcl ingerto
expondremos las observaciones hechas sobre el purt\culr?r.

in la provincia se carece del bigarado Gallesio, y el bigarado
franco & naranjo agrio no es tampoco.muy comun; asi es que
enasi todos los semilleros se hacen econ semilla procedente ya
del naranjo dulee franco, ya de los-restantes ingertados, .

Adoptado entre nosotros el ltimo sistema de propagacion,
esto 'es, por ingexto sobre pié franco 6 borde, describiremos la
gérie da operaciones que al efecto se practican, las cuales com-
prenden el establecimiento de un semillero y de un plantel, el

ingerto y el trasplanto. ofe ;

Semirrero.—D. Sandalio Arias, al ocuparse en sus adiciones &
Herrera, de la multiplicacion de los drboles por la siembr.rt, da
los siguientes consejos pricticos: “El terreno donde se verifique
debe ser de buena calidad, libre de grama y otras malas yerbas,
y gozar de una buena exposicion para que le. bane el sol por to-
das partes con abundancia de agua para el riego.

Todas las semillas indistintamente se siembran en eras llagns,
y si_son delicadas se abonard la tierra con un poco de mantillo
bien podrido y menudo para que se beneficie, se z?hue(luo y pon-
ga mis suelts, y 1a planta pueda nacer con mds libertad. En es-
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tas eras se abren unas rayas paralelas de alto 4 bajo 4 nno pié de
distancia entre sf, y de dos £ caatro dedos de profandidad.

Las pepitas de pera, manzana, membrillo, ete., la simiente del
dlamo, pldtano, abedul, s6fora, moral, cinamomo y otras muchas
que son menudas, se siembran en dichas rayas £ dos & tres de-
dos de profundidad, cunidando de gue la siembra VBYA ©Rpesa,
porque muchas semillas no suslen nacer, ya por propios defec-
tos que tienen, y ya por las que devoran los insectos, las ayes ¥
ofros animales que las acometen.

Las semillas groesas, como son los huesos de cirnela, albari-
coques, melocoton, almendro, ete., las castanas, bellotas, nueces,
piiones, bayas de laurel, ete., se ponen 4 la profundidad de cua-
tro 6 seis dedos, aunque mé4s claras que las primeras, porque se
puede tener mayor seguridad de su buen estado. Unas y otras
se cubren ligeramente ds tierrs, y en seguida se las riega pars
que empiecen las funciones de la germinacion.

El tiempo de sembrar las semillas de los 4rboles varia segun
los climas, la situacion de los pusblos, y éun la parficular expo-
sicion da eada heredad, con relacion 4 la calidad ¥ especie de
cada drbol

En nuesfro clima, eseribfa en Madrid, conviene sembrar en
Febrero y Marzo todas las semillas delisadas que 8e 8azZOnan y
recogen en el ofoiio; pero las que maduran en la primavera Y e8-
tfo se siembran luego que se recogen.

Veamos ahora la mareha que generalmente se sigue en esta
provinocia para establecer los semilleros de DAranjos.

Duranta algunos aios, Almazora y Villareal, han monopoliza-
do este negocio, y de dichos pueblos salian cuantos DATANjos 86
plantaban en todas partss. Hoy sé hacen samilleros en la ma-

yorfa de los huertos para oubrir las faltas que ocurren, y seé
venden los restantes,

Los semilleros en pequeiio se hacen en cajones, y en grande
en el suelo; siendo preferido este medio al primero, porque de
aqui salen las plantas con mésrafees por ceiarse con mds sn-
chura.

Aunque la temperatura de esta zona es benigna, se tiens, sin
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embargo, el cnidado de elegir para ello un gitio abrigado. Se
procura que el suelo ses rico, sustancioso, bastante profundo y
susceptible de poderse regar.

Dispuesto ya con tiempo todo lo dicho, s empieza por reco-
ger la'cantidad de semilla que se quiere sembrar asi que llega
8u época.

Es lo general partiv con un’enchillo las naranjas, procurando
que éste no penefre hasta lss-gemillas, 6 fin de no herirlas. Se
sacan, 56 ponen 4/sédar & la sombra y se gunardan envueltas con
papel 6 en una vasija cualquiera. Hay guien las lava despues de
separadas dé la naranja.

Leemos en Risso: “Se amontonan 'las buenas naranjas, que
han caido y no se pueden vender por défectuosas, en un rincon,
expuestas-&l sol para que fermenten y se deshagan; luego se pa-
san 4 un depdgito de agus, y, al cabo dgunas horas de macera-
cion, se sepiaran 1as semillas de la pulpa por medio de varios la-
vados, despragiando las que sobrenadan por ingtiles.”

Nos pareca mejor Jo primero.

Obtenidas las semillag eés conveniénte, 8i no se emplean pron-
to, colocarlas por capds en arena paraimpedir que s sequen y
g2 abran.

No sefijan los hortélanos en la eleccion de la naramja qne des-
tinan para recoger semilla, y es cosa muy importante. Se han
hecho semilléros eon semilla de naranja de Noyiembre y se han
obtenido pocos naranjos, germinando solo algunas. Las de na-
ranja sazonada salen en mayor nimero y con mds fuerza, y las
plantas adguieren mds yigor. Se podrian hacer los semilleros
con uaranja de Junio, que es cnando estd completamente "sazo-
nada, pero seria demasiado tarde y el frio cogeria £ las jGvenes
plantas ‘muy tiérnas adn. La época que, por término medio, se
elige pira hacer el semillero, es de mediados de Febrero hasta
mediados de Abril, quedando asi todo conciliado; la semilla de
enténces es ya buena, y hay atn el tiempo suficiente para que
los j6venes naranjos adquieran bastante desarrollo intes de en.
trar en invierno.

Asi que se acerca el tiempo en que se debe hacer el semillero,
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8é prepara el terreno que se destina al efecto. Se risga y, cuan-
do estd de sazon, se cava. Sies muy compacto y se forman te-
rrones, se deshacen estos, y se hacen hormiguen;s. distribuyen-
do lnego la tierra por igual sobre toda la superficie; y se pr-r;ce~
de en seguida 4 afadir el estiéreol, que ha de ser viejo, para que
#ea bueno, y fino como la arena. Se riega y, cusndo llega la sa-
zon, se dan dos rejus y se allana el terreno. Sies de corta ex-
tension se hace la mezola del estidreol y tierra con la azada, y
no 86 ara.

Se divide el terreno en slmantas & tableros largos y estrechos,
y 8@ hacen 4 los lados regusros un poco mds bajos que éstos,
para que al regar no pueda el agua cabrirsn superficie; pues, de
verificarse, se apretaria la tierra v es muy conveniente que con-
tinde suelta para el buen éxito.

Se culoca 1a semilla en agua durante dos dias, y despues se la

exparce en gran cantidad, por si hay algunas defectuosas y no
salen. '

: Hay quien cubre en seguida las semillas con una capa de es-
tiércol fino, de unos dos dedos; otros emplean una mezela de
arena de rio (sauld), yestifreol; pero dicen algunos préoticos,

que el sauld corta £ veces el tallo de la tierna plants. Parece dar
mejor resultado que todo, una ecapa dg tierra del pinar, tierra
virgen, la mayor parte mantillo. Ounando les falta ésta emplean
la del secano, que es muy suelta.

Llegado £ este punto, hay que procurar dos cosas: que el te-
rreno estd himedo siempre, y qus la capa que cubre la semills
siga suelta y no oponga resistencia alguna § su desarrollo ¥ 4la
galida de la tierna planta. Se consigue esto regando el samille-
ro eada dos 6 tres dias despues de la puesta del sol, y-Aun. me-
jor futes de la galida, sirviéndode de una regadera 6 de wnn man-
ga. Cuando los naranjos tienen ya mds de dos dedos, se hace
por los regueros establecidos 4 los lados.

Los semilleros hechos en cajones, se manejan con més facili-
dad, como es natural, siendo més pequeiios.

Tardan en salir 108 naranjos de cuatro £ gsis ‘semanas y 4 ve-
ces mis.
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Dara el semillero un aito, y tambien dos, segun el desarrolie
de las j6venes plantas,

Los euidados que hay que tener con él se reducen 4 lo si
guiente:

1°> Se'ha da procnrar que el terreno tenga gismpre gierto gra-
do\de humedad.

9* Debe estar limpio, y si sp ensucia con malas yerbas, se
quitan por medio de escardas.

32 Se aclaran las plantas, geparando las que han aalido muy
juntas, y asi se favorece su dasarrolto.

4* Si-el texreno se-abond bien, tiensn las plantas el suficients
alimento para crécer un palmo (0= 325), 4 més. Sino se abono
convenientemente, eg pre¢iso ayudar su desarrollo con guano, y
al efecto suelen algunog prdcticos colocar un poco en la regade-
ra al tiempo.de ir 4 regar. Si el riego tiene lugar por los regne-
ros, ponen el guano 4 la salida del agma, v éstase enoargs de
llevarle 4 todas partes.

PrasteL.—Asi que los jovenes naranjos han alcanzado cierto
dosarrollo en-el semilléro, Jo cual'tiene lugar al aiie, & veces &
log dos, 86 procede 4 establecer el plantel

Sa practica esta operacion desde mediados de Febrero, hasta
primeros de Marzo, asfque la vegetacion quiere manifestarse.

Se empieza por disponer el terreno como se hizo para fundar
el semillero. Preparado ya, se pasa d regar este dltimo, para se-
car las plantas sin deteriorarlas. Hay quien aconseja quede el
terrenc como barre, £ fin de que salgan los naranjos con todas
sus rajces; vtros quieren que se SAquUen CON UN pequeno cepi-
llon, .aungue bo ses mwas que una bolita, porque asi pierden
mEénos.

Con un euchillo da monta G 6tro instramento 4 propésito, se
gepara la tierra del plantel formando especies de hoyos ds la
srofandidad de 1as raicacillas de los naranjos que e han de co-
loear, yse dajan éstos en el'plantel en el mismo estado gue se
hallaban-én el'semillero.

Sa eolocan log neranjos en el plantel 4 1s distancia, anos de

~

LIMONERO, GIDRO 78
»

'.:‘(.l:.\s, de dos palmos en euadro, cuando ménos (de (= 40 & Om 50)
81 han de ser de tali 102 i ] :
\!m de .uln de tallo bajo; un poco més elaros si de tallo alto
Al trasplantarlos sa fra: 4o ! -
\ plaz @888 trazan & cordel ligeros camellones, y se

a8 coloeca an £ils 4oy
loca en fila hdcia la base de estos y en la parte opuesta

O ! £ f Fer i H
por donde g8 han de regar & los tallitos. De sazon se dan escar

das y los camellones se v i :
8y lo8 camellones se van deshaciendo pood & poco é igualan
gual:

do el terreno 4 medida que crecen. Se riega el plantel de tres

€n tres semaunss, por término medio; mds & menudo si el tiempo
. )8 dos 6 e PGS - 10 &

i ) A los dos 6 tres meses, por Julio 6 Agosto,
se le puede aiiadir ya un poco de guano é estiéreol viejo
. bl A o (0N

se mantiene geco.

Al ailo de estar los paranjps en el plantel, se hallan ya bas-
("m:‘va :Iwzsrrulhu’.ws para poderse ingertar, si 5o ha tenido cuida-
do y han de ser de ‘tallo bajo. Side tallo alto hav que tener
presente lo que aconseja M. A. Du-Brenil, & saber: .
“Se ha de procurar favorecer el desarrollo de la vema termi
nal. ,\.l efecto, todos.los aiios por Junio; se para p~or mulin de
un pellizeo el desarrollo demasiado vigoroso de 188 yemas late-
rales;em Abril 6 dntes g6 snprimen en lamitad inferi.m.r del thl.i'-'
las ramas, las hojas y espinasy se acortan las ramns iuivru‘ﬁa
que fe hallan encima de diche punto y son vigorosas. 0

_E-s'.ns cuidados se repiten todos los anos, hasta gue el tallo
bienreetosy.desprovisto de nudosihaya'sleanzado una altura de
L .".H 0 2m, en euyo caso se le ingerta en su parie superior.

Si algunindividuo tomara mala direseion, se corts en Abril

del segundo aiio & 0m 10 sobre el suelo; salen énténess rénuevos
ll\.lrl'.IZ’.'} el verano y cuando estos tienen la longitud 'de Om 20, &
elige el mds vigoroso, miéntras sea posible el gue estd m ‘

' | = W 4

s ' ; 43 cer
ca del suelo, y se suprimen los demas.”

) o ' b AT IR - - .
140 ost& provincia se crianlos naranjos bijos v por 1dmisino
no selpresenta este segundo ¢aso. '

ntes

InaERTO.~JEs €l ingerto uno de los medios més import
para multiplicar Jas plantas.

El arta de ingertar fué conocido, segun

. ] 11 4
08 QIce Aras, en !

o0& cartagineses, (que

was remots autignadady Se practies porl
lo habian aprendido dellos fenicios. Tios griegas le mencionan
como una operacion muy usada enire los enltividores d
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campos; y los romanos, en las obras que qnedm’m suyas, descri-
ben los de aproximacion, los de corona, los de piia, los t.le escu-
dete, los de perforacion y hasta més de veinte especies dife-
rentes. .

T uns de las confarencias. agricolas dadas en Madrid, en el
prosente afio (la del 27 de Abril) se ocupd D. Estéban I?‘»\}telou,
inspector del cuerpo de Ingenieros de Montes, de la pr.actn‘.:a del
ingerto.” Esel Sr. Boutealou, & la vez que hopbre de ciencia, un
eminente prictico en la materis, y ‘por lo mismo creemos huc‘er
an bien dmuestros hortelanos, copiando & continuacion los prin-
cipales pérrafos de tan notable conferencia. Asi podrdn tfllos
comparar lo que hacen con lo que el §r. Bon.telou aconseja, ¥
verén & qué sltura se hallan en la prictica de dmh.o arte.

Dicé el Sr. Boutelou: “‘Consiste el ingerto, en introducir una
ramita 6 yema de un vegetal en otro diferente, uniéndose entre
sf estas’ dos partes por medio del tejido vegetal m’le-vo,.d-e t.al'
suerte, que forman en lo sucesivo un g6lo euerpo 6 l_mhvxduo-
tambien se ingerta una planta con piia 6 yema de la misma.

Tiene por objeto principal el cambiar 1a nat.uraleza de un in-
dividuo vegetal, haciéndole produeir flores, hojas, ma.der.a 6 fru-
tos de més mérito 6 de mayor utilidad que los que xmtextlormen‘
te daba; por este medio conseguimos que l'aa p{antas gilvestrea
de flores pequeiias y sencillas 6 de frutos ms.ipxdos, produ?can
flores dcbles y hermosasy frutas grandes, sapidas y aromdticas.
Sirve tambien el ingerto, para propagar muchos drboles y ar-
bustos exGticos, raros y delicados, tomando los patrones de es-
pecies indigenas, rusticas y resistentes que tengan analogia,
coando ménos, de familia, con aquellos; para poblaf' -de ramas
una planta gue se ha desguarnecido de ellas en los sitios que el
cultivador desea producirlas, y pars uniren.un solo pié las ﬂo
res femeninas y masculinas de los vegetales normél‘meute dlol'-
cos, con lo que se convierten en monéicos y se facilita su ferti-

lidad. . }

Llémase ingerto & 1a parte del vegetal que seintrod uge 6 eo-
loca en otro, & 1a planta ingertada y al'mismo arte de ingertar.

Patron es el ejemplar sobre que 8e coloca la piia 6 yema; se di-
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e franco, cuando es nacido de semilla de Ia especie misma que
Ia planta que se va 4 ingertar, y bastardo euando pertenece £
especie diferente.

La operacion del ingerto solo puede practicarse en vegetales
dicotiledéneos que tengan afinidad morfolégica y fisiolégica; es-
to es, que entre el patron y el ingerto ha de existir analogia de
familia, de organizacion 6 estructura, de madera y corteza, de
foliacion, de grueso 6 tamaiio, de sévia y de duracion é vida

Debe considerarse la analogia de familis, condieion indispen-
sable para lograr el ingerto, y es intima cuando patron & ingerto
son variedades de la misma especie, inmediata si son especies
de un género, y remota perteneciendo & diversos géneros de una
familia natural: la analogia intima es siempre preferible, la in-
mediata da generalmente buenos resultados, y la remota preva-
lece ménos veees; cuando no existe afinidad ninguoa de familia
entre el ingerto y el patron, la soldadura y union de los mismos
es imposible, 4 pesar de la opinion contraria que sobre este
particular tiene el wnlgo de las gentes, preocupaeion 6 error
sostenido tambien por antiguos escritores. La analogis de orga-
nizacion es atendible, porgue no todas las espacies de una mis-
ma familia tienen igusl estructura interior, y es preciso que la
haya para que el ingerto se asegure. La analogia de madera y

de corteza suele no exisibr dun entre especies del mismo género,
en cayo caso el ingerto es dificil 6 imposible. La analogia de
foliacion merece ser eonsiderads, porqus, en general, no pren-
den las especies de hojas compuestas 6 caducas sobre las de ho-
jas simples 6 persistentes, y vice-versa; pero esta regla tiens al-
gunas notables excepeiones, viéndose agarrar bien drboles y ar-
bustos de hoja giempre verde, sobre otrog que la sueltan al en-
trar el invierno, La analogia de grueso § tamatio, no es despre-
ciable, porque si se ingerta planta de mucho enerpo sobre otra
de escasa fuerzs, muere el ingerto al poco tiempo; si el patron
es mds robusto que el ingerto, suele morir éste de plétors. La
analogia de sdvia puede considerarse relativamente £ su natura-
leza, 4 la época desn nacimiento, 4 su abundancia, y en cuanto
4 la semejanza de los jugos propios de los dos individuos que ge
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unen por el ingerto; la posible igualdad en estas condiciones
asegura el ¢xito de la operacion, solo respecto al moyimiento de
la sdvia es mejor algunas veces que esté més adelantado en el
patron que-en-elingerto. Por Gltimo, la analogia de la duracion
o-vida de la plunta debe tenerse en cuents, porque nunca con-
viene ingertar vegetales da larga vida en otro gue la fenga eorta,
ni al contrarie.

Tambien es-condicion necesaria en toda clase de ingerto, el
poner en contacto intimo los! tejidos similares y mds particular-
mente las capas geperatrices 6 zonas wegetativas del patron y
deliingerto, éimpedir el acceso dalaire y de laluzen la parte
desnuda 6 llagada de/los mismog: no eg, como se cree general-
mente, ‘el liber de la corteza el que vontribuye 4 la soldadara
del ingerto, sino mds bien esa capa géneratriz 6 cambium que
se encusntra sitnada entre 1a albura y'la corteza, por medio de
la cual tiens lngar el cracimiento endifmetro de los vegetales
dicotilidéneos,

Para que el éxito de /la gperacion sea completo, eonvendra
practicarla en tiempo sereng y templado, pero no hay gue aton-
der para~nada & las fases e la lunay como por tradicion édrabe
s hneo en algunas partes, pues que su influencia estd probado
ser completaments nula en ésta y demds operacionesrurales.

Uniéndose infimamente eLingerto con el patron conservan no
obstante sn constitacionpropis, produciendo cada mmo capas
corticales ylefiosas, ramas, flores y frutos como dntes dela ope-
racion, cnyo hecho contradies la teoria de los jugos descenden-
tes.  Pero al mismo tiempo es indudable que los jugos absorbi-
dos de la tierra por el patron sufren desde que entran en la raiz
y ascienden por ¢l tallo varias y repetidas modificariones y jean-
bios quimices, y vitales propios deél individuo; estos jugr.;;, asi
un tanto elaborados, los recibe el ingerto y se los apropia nu-
triéndose con ellos; siendo natural que influyan en sus produe-

ciopes. Sin embargo, el cambio morfolégico 6 de formas, suele

sor nulobingignifickute, astd reducido 4'1a produccion da frutes
més abultades y'de flores mds dobles; pero ¢l eambio fisioldgico

es mayor, adelantando 6 retrasando la vegetacion de la planta,
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variando el sabor, fragancia, jugosidad y color de las frutas, y
alterando la duracion de los ingertos.

Los patrones deben ser muy escogidos, ni demasiado jévenes,
porque crian ingertos, aungue frondosos, tardios en fructificar,
ni viejos, porque si bien dan frato con alguna anticipacion, son
poco duraderos; ademas, han de buscarse sanos, bien conforma-
dos y de corteza limpia. Paracada especie y variedad de inger-
to, habrd que proporecionar el patron que mejor le acomode en-
ya eleccion tendrd gue ser el resultado de ls préctics del buen
ingertador en la loealidad y circunstanciss en que la operacion
se ejecute.

Se obtienen los patrones por medio de la siembra, por acodo,
por estaca 6 por sierpes. La siembra puede ser deasiento, que
en climas edlidos, terreno de secano y tratdndose de drboles que
producen una rafz central, corpulents y poeo ramificads, es

rictica muy recomendable; tambien y més generalmente se es-

I
$
i

ablecen semilleros para la formacion de ingertéras, que tienen
entre otras ventajas, la de poder atender y cultivar en poeo te-
rreng un nitmero grande de plantas; de los semilleros se pasan
las plantitas & la almdeiga & 88 ponen desde luego de asiento en
el sitio fijo en que han de quedar, ingerténdose despues inme-
dintamente 6 al aiio de haberse plantado. Los patrones de aco-
do y de estaca se ingerfan cuando han arraigado, en general no
son buenos, por lo que rara vez se emplea este método para el
cultivo en grande, reserviindose mds bien para el de lujo en jar-
dines y reservatorios. Se aprovechan los patronos de sterpes ¢
hijuelos de rafz en muchas ecasiones, por mdis que tienen los in-
convenientes de su propension & ahijar y de producir plantas
de poca duracion, escasa robustez y de ragistir ménos € la se-
quedad; se llaman las sierpes afines, euando se ingertan en ellas
variedades de sumisma especia; & ilegitimas, cnando sirven de
patron para ingertar especie diferente.

Llémase vareta el vistago de que se sacan las pdas y yemas
para ingertar, su eleccion es de la mayor importancia para lo-
grar el fin ‘que 88 propone el enltivador, porque depende mds
del ingerto que del patron la robustez, la produecion y las bue-
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nas condiciones de 1a planta que va 4 formarse por medio de es-
ta maniobra.

Las varetas deben tomarse siempre de plantas sanas, frondo-
sas y de superior calidad, pues si tienen algun defecto lo propa-
gan irremisiblemente: se cortardén de 4rboles y arbustos que no
gean ni muy jOvenes pi muy wiejos, porque las de los primeros,
dan el fruto tardio y desarrollan demasiado erecimiento y vicio
las de los gegundos, si bien adelantan la florecencia, nunca for.
man piés hermosos, duraderos ni robustos; no es tampoco pru-
dente el emplear pda 6 yema de crigen desconocido, que pnedan
frustar el intentoy la esperanza del que las use; y por dltimo,
debe adverfirse respacto 4 1a eleccion de yaretas, que han de es-
tar sazonadas, bien formadas; jugosas, éon su corteza lisa y las
yemas asbultadas, curadss y medianamente distantes, cnidando
al mismo fiempo de que estas yemas sean de madera 6 de hoja
y no de flor, y fértiles 6 con nficleo.

Tias varetas de plantas lefiosas pueden conservarse cortadas y
separadas desn pié por espacio de algunas semanas, para lo
cual se tienen clavadas en tierra hdmeds, 6 en sitio fresco, cu-
biertas con musgo, paja 6 yerba; conviene muchas veees guardar
estas varetas cortadas con anticipacion para sacar piias con que
ingertar al empuje, pues agarran perfectamente aunque el pa-
tron esté algo adelantado y movido. Es frecuente tambien en-
viar & largas distancias varetas para ingertar, y llegan en buen
estado 4 sn destino cuando no se tarda en el viaje mis de diez 6
doce dias, cnidando de envolverlas bien entrs el musgo & cosa
equivalents, donde se conserven frescas; y & su arribo, se pon-
drén en agus algunas horas, enterrdndolas despues 4 la sombra
hasta. que hayan de utilizarse, para lo cual se limpian y des-
puntan.

Segun las diversas espeties de plantas; puede ingertarse des-
de principios de la primavera hasta fines de otofio, y en las es-
tufas todo el aifio; hay sin embargo, custro épocas 6 tiempos mds
propios para hacer esta operacion, que son, al empuje, al brote,
al vivir y-al dormir. Seé ingertaal empuje cuando empieza &l
movimiento de 1a sfvia y quieren salir las yemas del letargoen

LIMONERO, €IDRO. 85

que han estado duranta el invierno
(Insarro.lludo 6 desenvuelto; 1a eatac;on d® este ingerto dura de
de mf'l;lmdos de Febrero hasta prineipios de Abri;l; y aa‘ “xi]“ l e
P&trf; ¢l varetas del afio anterior. Al brote es c;u;udo‘.lfs l!: i:‘;
esfd en s 1 6 1a
i mn”x'l:‘ nm_y'«u‘ ai(ttuxd‘ad ¥ que .el vastago tiene la mitad & las
iartas partes de su erecimiento definitivo; este es el 1ls
m.m]o ingerto herbdceo; se ejecuta regularment : l‘sd ppiar
pios de Abril hasta fines de Mavyo y la Ao e i
no brote de la misma verdura q'ue. la .(ll
se ha de ingertfar.

pero dntes de que se hayan

i Gue sirve es un tier-
T el sitio del patron donde
Al vivir se llama el que se echa en el solsti
o s 'mu‘nub l'f>s arboles mueven gn segunda sdvia y
: stagos alargan el segundo brote: su duracion es desde il
timos de Mayo hasta todo el mes de Janio: los esc;ld *{Lv : u"
ingertar al vivir, se sacan de las varetas dv’l n.)iqmn z;xfwtb ll”m ‘
xAngvrm’r al dor'mir 88 aprovecha el equinocecio (ie Srti:x.nbr:m.
este método s6lo se diférencia del anterior an.que el ili;_{t‘rf;');"

t& 1D AW o 0 ; = = -3
Vivir l”U 3 le‘ll l’, ”n('nt Bl de CRClldO 31 d()l mIr no e (!95
’

o ) a pnmavr;ra 8igunients; sueles empezirse & lti-

Agosto y se prolonga hasta i ;

h 1 vinl A

v - ga Bdiados de Octubre ¢
Dé la inteligencia, destreza

otras condiciones dsl mismo

do de su trabajo.

cio de verano,

¥ cuidado del ingertador y de
% 0, depende ‘muchas veces el resulta-
- OPErario ¢ ple 10
18 malogran con frecuv:lncin l-)s'}z;'}‘rt::’qa?onihf--!m - e
hiede el aliento é fuma con excr'-s(; ¥ t.i’»y e | St
i 50 y tiena la costumbre de me-
terse en la boca las pdas y las yemas, miéutras prep: '
patron. e
Los utensilios que se usan para ingertar
sean sancillos y poeo u'..~t,oxr:{;,x;;(:;']:rrilr,t‘n Sase
mentos, complicados y da dificil manejo,
aserrar los patrones gruesos; Ins tijeras
&l dia con mucha frecuencis para cor
bolitos y plantas que h:

procurarse que
lgs siempre 4 19s instrn

El serrucho sirve pars
de jardin se emplean on
tar, podar y limpiar los ar-

& S an de ingertarse; el podon es indispensa-
le paras abrir los pat Npe RN : 2
2.3 08_pairones gruesos; ia navaja corva & gancha

A T 'l 1} ¢ 2
que tambianse llema tranch«ta, sirve para cortar las varetas de

4 Sy b Bl A/l 1
que S0 Sacan las pias y Ios escudetes, para iguslar el eorte d
g : e de

12
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Ias mesillas y para caghar los patrones delgados; la navaja de
ingertar, compuesta de una hoja fina asablada en su parte supe-
rior, y de un mango que termina en espitula, prepara y labra
las piias y los escudetes y abre las cisuras en los patrones; el
taladro es indispensable para echar los ingertos de pasar 6 de
biarreno; el mazo pequeiio se emplea para golpear sobre el po-
don con que se cachan los patrones; las cuiiitas de madera dura
girven para mantener sbierta la hendidura en el patron hasta
que se coloea la pia, y por iltimo, se necesitan un caldero don-
de caleutar 1a pez, espéiula 6 brocha para darla y un canastillo
6 expuerta chica para llevar las herramientas y ftiles, ete.

Las ligaduras tienen por objeto sujetar y apretar el ingerto al
patron; las mejores son aquellss que reunen las condiciones de
slasticidad euficiente para que no se aflojen ni opriman dema-
giado, de poea variacion por las influencias higrométricas, de
reducido coste y fécil adquisicion. Las sustancias que se em-
plean para este objeto pueden tomarse del reino animal, como
lana en rama y cardada, estambre, seda y cerdas; del reino ve-
getal, como cdniamo, lino, esparto, juncos, eneas, espadanas, va-
riag cortezas eldsticas y correosas y hojas de alganas plantas
con iguales propiedades; del reino mineral pueden gervir pars
este mismo fin las cintas de plomo.

Eu los ingertos es necesario cubrir y resguardar los eortes y
las heridas de los patrones con materias propias sl efecto, para
lo cnal deben reunir las circunstancias de precio eémodo, fheil
manipulacion, brevedad en la preparacion, permanencia y per-
facto abrigo. Las que se emplean més generalmente son las si-
guientes: el barro de ingertadores, de autiquisimouso, se com-
pone de dos terceras partesds tierra arcillosa y de un tercio de
boiiiga de vaca, todo bien amasado, pudiéndose echar tambien
yerba secs muy recortada y dun una corta porcion de sal. La
pez templads, pero no sola, porque salta, sino derritiéndola con
ana cantidad eorrespondients de cera y de sebo, 6 de resins y
sebo, & 1o que se agrega tierra colorada § polyo de ladrillo, cuya
férmula puede ser 5|8 de pez negra, 118 de resina, 1|8 de cera

’
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amarills y 118 de sebo, aiiadiendo la tierra necesaria para das
cuerpo 4 la masa, 6

1,250 kilégrs.

»

Estas composiciones deberdn aplicarse tibias y no -muny ca-
lientes, porque perjudicarisn al ingerto. La pez fria ligquida se
fabrica en Francia y Alemania, de donde en botes § latas se en-
via 4 todas partes; tiene la ventaja de aplicarse inmediatamente
sin necesidad de calentarla, pero en cambio los inconvenisntes
de no poderse usar para los ingertos de otofio, y su mayor.cos-
te. Por dltimo, se usan para embarrar y resguardar los inger-
tos, ademds de las sustancias mencionadas, otras muchas, entre
ellas ciertos betunes, el barro comun, Jos trapos mojades, las
membranas animales y el papel.

Dadas 1as noticias y reglas generales & todos log ingerfos, pa-
saré £ tratar en concreto de los diversos métodos de ingertar.
Se conocen muchos, una gran parte de ellos debe considerarse
de capricho y tienen 4 veces nombres extravagantes, pero todos
pueden redugirse 4 tres elases 6 tipos principales, que son el in-
gerto de aproximacion, ¢l de pia y el de yema. El herbéeeo no
forma clase por sf, eatra naturalmente en las dos primeras,
eonstituyendo solo especies distintas en los géneros de las
mismas.

Antes de deseribir cada una en particular, tengo que fijar el
significado de varios términos técnicos § propios del arte de la
jardineria, que énn no he tenido ocasion de explicar.

Lldmase eén el patron mesa 6 mesilla, al corte trasversal gue
se hace para ingertar de cachado y de coronilla; cachadura £ la
raja que se abre para el ingerto de cachado; labios 6 portezuelas
de la cisura 4 las porciones de corteza que se separan de las in-
sisiones donde ha de colocarse Ia pia 6 1a yama, y cara es el la-
do del tallo donde se hace el ingerto.  En la piia, que algunos 1la
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man espiga y otros aguja, se distinguen la parte superior libre
que ha de dar el brote, y la zanca 6 parte inferior que entre en
el patron; la zanca se compone de muescas, que son las dos tiras
longitudinales de eorteza que se cortan por ambos lados, .fren-
tes 6 rostros, cortes horizontales que sientan sobra la snmnll.a y
talon & corte inferior soslsyado.. La yema puede ser de h"!“ 6
de madera cnando s6lo produce vistagos, de flor 6 de fruto si da
fiores, y mixta la que eontiene los rudimentos de los unos y de
las otras; se llama fértil 1a que contiena nicleo, estéril 6 capona
cuando carces 'da 61,y de tajadala que ademds del niicleo tiens
una astillita de ‘madera. La yema 1 ojo se desenvuelve y pasa
sucesivamente & pleguets, que es cuando estd hinchada y en dis-
posidion de brotar, & empuje al empezar 4 dcsurrullurae,‘ﬁ lfru.)te
suando g6 alarga, & vistago 6 pimpollo, vareta 6 tallo indiviso
de un afio, & rama, que ¢s al vistago subdividido, y 4 brazos que
son las primeras‘divisiones del tronco; por ultimo, se conacen va-
rias especies’ de vdstagos, y se denominan, varetas si es de una
verdura 6 de un aiio y propio para sdcar piias y yemas, fallo de
muestra al que tiene yemas de flor, retallo de frufo al muy cor-
to'qua produce mucho frato,'espolon, ramita corta de l.()s frata-
las qite da abondante flor, apuro, ramilla delgada y ahilads que
no profdues frato, y éhupon, que tdmbien lleva los nombres de
mgmon, verdaguillo, rama ladrona, tragona y golosa, €s un vis-
tago fuerfe, perpendicular, que debe cortarse por lo mucho que
destruyé'el equilibric y vigor de los drboles. :

La olage primera de los ingertos es la de aproximacion de jon-
tar, que existe ya en la naturaleza en los bosques'y arboledas
espesas, donde encontramos frecuentements raices y ramas que
sa. cruzan'y snelddn) con cuyo ejemplo el hombre desde a?pocn'
remotisima Ia, ha practicado. Be raduce 4 unir por sas tallos'é
sus ramas dos plantas inmediatas y arraigadas, ménos veces l's
rama dé un #rbol sobra el mismo, haciendo las muescas O 1nci-
giones convenientes, de manera que ecoincidan exactamente sus
J|buras! y #us’ cortezas, despues seé sujotan von ligaduras y se
embarran 6'dsh da pez En este'ingerto, que pueda compararse
4 1a multiplieacion por acodo, el tallo de la plants que se quiere
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ingertar no se separa del vistago ingertado hasta que ha pren-
dido y se halla perfectamente incorporado con el patron, lo cual
no se efecta hasta pasado un afio 6 mds, ete.

Los ingertos de pdason los més generalmente usados, equiva-
len 4 la multiplicacion por estacs, y se hacen introduciendo una
pia 6 sea un pedazo de védstagode 0m(4 & 0m25 de largo eon
una 6 mds yemas en el patron al propésito preparade, ete.

La tercera y iltima clase de ingertos es la de los de yemas,
que en cierto modo se parecen 4 la multiplieacion por semilla;
consiste en separar de un véstago de drbol 6 arbusto una yema
acompainada de una porcion de corteza compléta, y colocarla en
coutacto inmediato con la capa exterior de la albura 6 cambium
de otro individuo de ls misma especie 6 afine: tanto la planta
patron como la de que ha ds sacarse la yema, deberén estar ne-
cesariamente en vegetacion con la sévia movida lo suficients pa-
ra que la corteza se desprends sin violencis del cuerpo lefioso.
Atendiendo 4 la formadal trozo de corteza que wa unido 4 la
yema, segun que sea en figura de escudo ¢ tubmnlar, se divide
exta olase en dos géneros de imgertos, el de escudete y el de oa-
nukillo.

El ingerto de escudete, escudo 6, psto, que no siempre tiens
astafigura, pues que machas veces s eliptics, euadrada y re-
donds, pueds asegurarse fue esta mds generalizado que ningun
otro en los huertos y jardines por su sencillez y fifeil ejecuncion,
y por adaplarse 4 cadi todas las especies de drbolesy arbustos
cultivados. Este ingerto se hace al empnje, al vivir y al dormir:
al empuje, luego que la sdvia se halla movida en primavers, 1o
que suele verificarse por el mes de Abril, adelanténdose & atra-
sandose, seguu las especies y los climasyal \vivir, daranté el se-
gundo ascensa de la sdvis, que corresponde al tiempo desde me-
diados de Mayo hasta principios de Julio, y al dormir 6 ses al
finalizar el segundo empuje, que es en los meses de Agosto
Satiembre: para ingertar en la primera época, se sacan log escu-

dos de los, véstagos del afio anterior y brotan en seguids; para
hacerlo en ls segunda ge utilizin ya las varetsas)bien formadas

del mismo aiio y el ingerto se desarrolla & los poecos dius, ¥ las
-
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yemas para ingertar al dormir han de tomarse de los vistagos
aacidos en el mismo verano que no brotan hasta la primavers
del siguiente ano.

Con el.objete de obtener los escudetes, se eligen varetas sanas
con yemas fértiles y bien nutridas, siendo las mejores por lo ge-
neral las de la mitad de los yéstagos para los ingertos al empu-
je, y 1as mds bajas'é inmediatas & la casquera para los que se
echan al vivir y al dormir; si las yemas no fuesen de toda con-
fianza convendrd hacer el ingerto doble, poniendo dos, una en-
frente de-la otra £ la misma altara del patron, con lo que gene-
ralmente se asegura por lo ménos un brote. Para cortar el es-
cudete ordinario, sgarra el operador Ia vareta con la mano iz-
quierda sosteniéndola como quien corta una plama con el dedo
pulgar hicia dentro,y con el indice, del corazon y anular hdcia
fuera; & cosa de seis @ ocho milimetros sobre la yema, se corta
la cortéza trasversalmente hasts la albura, y despuesse hacen
dos incisiones, una & eada lado, hasta por debajo de la misma
yema donde se nnen: conviene apoyar los codos contra el cuer-
po 4 fin de tener el pulso mds tranquilo y poder hacer 108 cortes
¢on mayor seguridad y limpieza. El escudo se despega é-saca g1
estd fheil apreténdole ymoviéndole suavemente eon los dedos,
pero si s resiste habrd gua usar de la espétula, de la pavaja de
ingertar. !

La eisura que so hace en el patron para coloear el esewdo eo
mun es & manera de una T 6 de una cruz sin cabeza, pero en Tos
que son redondos, cuadrados 6 elipticos, varia tambien la figura
de aquells, proporcionindola & 1a de éstos; despues se lermtap
con la espétula los 14bios 6 portezuelas de la incision longitudi-
nal lo suficiente para introducir la yema que ha de quedar colo-
cada debajo de-la corteza del patron.y en contacto intimo con la
capa exterior de Ja albura; para concluir el trabajo se sujeta el
ingerto con las ataduras convenientes, que han de dejar libre la
yema ingertada, 4 fin de que pueda brotar, y se cortan cuando
da seiiales de haber prendido; en'los ingertos de yema no se usa
embarrar ni dar de pez

Lios patrones que se ingertan sl empuje se desmochan, desco-
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pan 6 descabezan Inego de hecho el ingerto, dejando sobre éste
an frocito de troneo 6 vistago llamado la uiia, qus se corta tam-
bien al ras del escudo cuando ha principiado & brotar; los pa-
trones ingertados al vivir se limpian de ramillas bajas y se des-
mochan al tiempo de echar el ingerto, dun ocuando puede dejar-
se esta operacion para cuando se ha manifestado el brote; final-
mente, los patrones de los ingertos al dormir no se descabezan
hasta la primavera d-l aiie siguients, lusgo que ha empezado &
desarrollarse la yema.

En el género de los ingertos de escudete, ademds del comun,
88 conoce otro 4 que llaman de placa, que es arranear del patron
un trozo de corteza igual en tamaiio y forma al escudete 6 placa
de corteza con una yema que en su lagar ha de colocarse; cusn-
do el patron no estd en sdvia suficiente 6 que bajo otros concep-
tos presenta dificultades para el escudo comun, convendrf em-
plear este método que en todo lo demds es igual al que acabo
de deseribir.

Bastante ménos en uso que los anteriores, por ser més engo-
rroso y ofrecer casi siempre mayores dificultades, es el ingerto
do canutillo, ate,”

El Sr. Bouteloun ofrecs publicar en breve un tratado completo
del ingerto, que convendrd adquirir.

Consignemos tambien lo que nos dicen otros sgrénomos sobre
algunos puntos de este mismo asunto.

Queremos formar un libro que sirva de guia & Jos propietas
rios y hortelanos en el cultivo del naranjo, y ‘para ello creemor
conveniente, aunque un poco pasado para el lector, el exponer
al principio de eada operacion, como lo vamos haciendo, los
ronsejos que sobre ellas nos dan los hombres de ciencia. ~Por
este medio 8e podrd apreciar con més seguridad el valor de las
sctuales précticas, § introducir en ellas las’ modificaciones que

#6 juzguen oportunas y beneficiosas para mejorar el expresado
cultivo.

Leemos en otro autor; “Siempre que el cultivador desee dr-
holes corpulantos, frondogosy de larga vida, ingertard sobre pié
) patron de su misma especie. Si le conviene méa drboles reco-
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gidos; ds mediano cuérpo ¢ enanos, lo conseguird (aunqne & cos-
ta de la menor duracion del vegstal), echando mano de patrones
de espeocie distinta del ingerto, los cuiles, annque por otra par-
te bastante andlogos en calidad y cantidad de los jugos, en el
tiempo_de entraren empuje por la primavera, y en ln‘ogt:;ﬂwin
de brotar y flordcer, tiensnno obstante entre sf una diferencia
que es.capaz de debilifar el vigor de la plants, y causar, como
efectivamente causan, el efecto qua se apetece. El peral ingerto
gobre membrillo, 6 sobre espino, el albaricoquero sobre cirole-
ro, el manzano grands sobre manzsno paraiso, el almendro B0-
hre pérsico. & melocotonero, ste., nos presentan :‘\rlmlfg rece ‘:;i
dos y pequeiiod, que sl sagundo aio-empiezan 4 frncuﬂc:ar. Y
como estos ingertos necesitan para su nuéricion mayor C:il;‘.".tl:pl
de jugos que 1a que pueden recibir de los patn’mea rospm‘n;'rr.f
se quedan pequennglos; echan pocas ramas y rafces, y las bolsas
6 yemus/ fractiferas llegan & {r,»rnm:'-:e con mucha brevedad
anuncigndo el goce de copiosos frutos™ :

Fl Sr. Fajardo, en gu curgo elemental de Agricalftira, con
gigna: .

“Cuando obtenemos por semilla una buena variedad, cual-
quier actidents podria exponernos 4 perderla, & ingertdndola se
OONSETYaL.

Podemos conservar por medio del ingerto una raza de manza
nas 6 de peras durante unn siglo, dos 6 tres; pero 10 pn;}»‘:mfﬂ
impedir sn degenerscion y'su extincion pronto 0 !ur';le. Por es-
{a razon podemos Procurar Crear nuevas razas, varw'.lar}exs nue-
vas, para reemplazar y suplir la falta de Jas que se pierden.

Al colocarun ingerto sobre un patron, y sobre fodo, si r.v.u fmn
muy afines, se produce un dsio, una enfermedad, un 'snfr'n.nv.u-
to.  Lia gévia detiene algo su movimiento, y asf es't{x més dis-
puesta & producir frato/que madera; por eso fruetifican Inger-
tando muchos frboles que no lo hacfan dntes de esta r-;mr.u-x«;n

Cuando ingertamos un 4rbol, y sobre este ingerto se estable-

o un segundo; despues un tercero sobre éste, y hasts nun cuarto
o8 U s » i o1 Aot
sobre el precedente, s6 aumenta el volumean de los fratos  Esi

1ene 10 28 0 & Bi k
s wn hecho; sw explieacion no se sonoee bien
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Los fratos obtenidos de semills siempre conservan en su gus-
to algo que recuerda su origen, sobre todo cierta aspereza. KEs-
ta cuslidad la pierden con el tiempo y 4 fuerza de ingertar, de
modo que un sabor perfecto indica la decrepitud de uns varie-
dad. Pues ingertando, se produce una vejez anticipada, y de ahi
el mejorar los frutos.

Los ingartos heredan las buenas cnalidadas y los defectos del
drbol que los ha producido, de su estado de enfermedad, come
de su estado de salud.

Sobre drboles plantados en otofio no debe ingertarse la pri-
mavera siguiente, porque es hacerles sufrir dos veces en un
mismo afo.

Muchos ingertan sobre drboles viejos con el fin de rejuyene-
cerlos, pero rara vez se consigue, porgue muy pronto envejecs
tambien el ingerfo.”

Risso, concretdndose al naranjo, dice: “Las hojas de las ramas
de qua se sacan los eseudetes, se ¢orfan inmediatamente & ex-
cepcion del peciolo, del que se quitan solo las dos alas quse le
acomp&ﬁm

Se colocan generalmente dos escadetes sobra mn mismo pié,
ya para mis seguridad, ya para formar més prontola cabeza del
drbol.

¥in cuanto £ las numerosas yemas §brotes (ua aparecen cuan-
do el escudete empieza £ mover, se suprimen desdes luego todos,
excepto los més cercanos al ingerto, los cuales atraen la sévin
hficia dicho punto. Se despuntan si se desarrollan demasiado, y
se quitan asf que el escudete tenga una longitud de 0,15.”

Veamos ahora la marcha que en esta Provinela se sigue para
ingertar los naranjos.

Si el plantel se ha enidado bien, ingerfan ya al &iio lod peques-
108 naranjos francos 6 bordes, dejando para el signiente aque-
llos que por eircunstancias especiales no se han desarrollado
suficientemente.

Hay quien aconseja se trasplanten estos al ang, sin ingertar,
al'sitio donde han do ‘estar definitiviments, porque les parece
que asi arraigan con mis {acilidad; y, continuando silvestres, re-

13
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sisten mejor al frio en su primer crecimiento. Lo verifican al
aiio de haber hecho el trasplanto.

Otros son de contraria opinion, ¥y quieren que 88 ingorten en
ol plantel-en donde erecen mds; porque, rennidcs, impiden que
desaparesea’ la hamedad Jat suelo, no pndiendo el sol peneirar
hasta &, como cuando se hall
muy presents en sguellos punths, en que escases ¢l agua en ye-
rano.

an aislados. Debe tenerse esto

Esta tltima préctica e8 la més geguida por los propietarios
que hacen planteles.

Cutisi todas 1ds especies de 1pgertos; paden aplicarse con ¢

to & los naranjos;y pero /en esia proyincia no 86 e_-!x){'lv‘;t hoy més

que el de esendste, gue db magnificos rvsu‘t‘t:ulws, <v-'f‘;?-;n-1u el
da Jouette (4 vjo velando), 5 el'da Vitry (de o)o dn‘l mido), !
la época en qua seingarte. Deade Abril hasta dltimos d‘i Junio
&1 primero; degde Agosto hadta Octubre el segundo; mientras
tienen sévia y ge pnéden sacar escudos,

Hay propietarios que hacen sus planteles, como qu?dxl dicho,
ylos Hay que se proyeen de lps ‘maranjos que IL-'L't:SEtall. recu-
rriondo £ los hortelanos que se dedican 4 este pequelio comer-
cio. T el primer caso, llaman 4 sudebido tiempo 4 un ingerta-
dor, el cual trabaja ya & jornal,ya t:‘.m‘k»‘:'-n cobrando un t;mtx'
por cada escudete que colgea. Hemos visto paganunl ochavo
por cada escudete, prends 6 no prenda, y tambien un cusdrto por
cada uno de lus prendidos, no pagéndose en este casv los qus no
l'erllt]tLLL

Hay ingertadores de muchisima prdetica y f.s?'e?}'.. L‘j; cnff‘.t“-
gon muy buscados; pero, care dendo de teds nucu»n.mem‘.mc:‘.
oatfn Jlanas. de wanlgares preocupagionds, Si el propietarip o
noce la teoria del ingerto, podri evitar‘en muclios eases algunas
pricticas inttiles.

Hemos visto ingertar en diferentes puntos, y, & fin do'q'\_e el
lacturstenga mna ides-de la marcha que siguen .v:\,t.(';s prieticos
expondremos la adaptadal por das de los. principales de lu

?lana.
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En Castellon hemos visto trabajar al ingertador Franci:
Valero, nataral de Nules.

Ingerta Valero & ojo velando, desde'que el naranjo ents
sévia hasta San Pedro. Da ojo dormido, desdes Ag
tubre, cortando el vistago en Febrero.

Saca los esoudetes de la parte media del drbol, pue:
que los de la parte baja (gragaes), dan drboles cuya ma
inclinan mucho & tierra. No guiere los de chuponés, porque dan

drboles grandes y de poco fruto. Emplea escudetes del alio an-
terior y de la brotada de Junio. Segmn el famano dsl tallo colo-
ca uno, dog, cuatro, ete; pues si 4 un tallo muy grueso se pone
un solo escudete, el exceso dé sdvia le ahogaria.

Al colocar los eseudetes tienta el tallo y los aplica en 10s pun-
tos mds salientes que éste presenta, porgue considera que pox
alli va mayor cantidad de sfvia, y siempre que es posible en Ia
parts que mira £ Norte, para que el gol cas

astigue mdénos y se
pueds trabajar mejor.
te, porque no malogra fanto 1a piel del drbol y eabre mis.
Quedan en este estado veintiun dias. Sitrasenrrido dicho
tiempo continia verde el escudete, estd asegurado, en cuyo ca
go corta el véstago unos cuatrodedos por encima, y mueve al

Ata o8 escudetes con esparto, que halla mejor que el braman-

momento. Si e ha secado, aplica otre. Suele 4 yeees mover fn-
tes el ingerto,' y entinces se corta en geguida, BIn espersr Ee
cnmplan los veintiun diss. En el momento qua mueye, corla‘el
esparto por el lado opuesto, &i solo hay un escudete; y por el
costado, si se han puesto dos, y no se guita.

Ingerta al dia, por término medio, nnos trescientos. 5i inger-
ta/con ticmpo sereno le va mejor; pero g llueye no le da caida-
do. Ni por lluvias ni por rieges ha perdido ingertos. Hay quicn
guiers que no se riegue despues de ingartar hasta haber trasca-
rrido doce dias lo ménos.

Corta al ano los cuatro dedos de tallo que quedaron por énci
moa del ingerto § que sirvieron de apoya al nacients vistago, dn-
tea de saeat Jos narapjos del plantal. Si se trasplantan dntes s
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pueden cortar tambien, si han trascurrido ya unos geis meses.
Otros lo hacen despues de trasplantados, por Agesto.

En Villareal hemos visto £ Vicents Notari.

Este ingertador nos dijo que la brotada de Abril, es la mejor,
por la abundaneia de sévia.

Erefiere los escudetes de chupones 4 los de las ramas, fundén-
dose para ello, en que los ds éstas dan flor en seguida, y los de
aquellos tardan en darla dos ¢ tres aiios y se desarrollan mejor.
Elige los chupones. del centro del naranjo. Fsto estd en oposi,
eion con ls marcha que signe Valero.

Procura que los vistagos estén desproyvistos de espinag; pues
¢stas dejan en los escudetes un agujero por donde penetra el sol
¥ los seca.

El brote de Setiembre le sirve para Abril, y el de este mes
para el resto de la femporada,

Se cuidan muy poco los propietarios al ingertar sus planteles
de hacerse con buena semilla, y el ingertador, qué noaspira mds
que 4 ganar su jornal, la toma de donds le cuesta ménos trabajo,
resultando de aqni las mds de las veces, consecuencias fatales
para elos. El mismo sbandonc se nota en los que compran los
narapjos ingertados ya, que tampoco averiguan su proeedencis.
As{ no'debe extrafiarnos el ver 4 cada paso naranjos enfermizos
y otros que, sunque sanos, dan poco frato y éste de mala ca-
lidad, experimentando los, descuidados propietariog pérdidas
que hubisran podido_evitar, si no hubiesen olvidado que los in-
gorfos heredan las buenas cualidades y defectos del 4rbol qus
los ha producido, de su estado de enfermedad comeo de su es-
tado de salud.

Para que s vea la conveniencia de sacar los escudetes de fr-
boles sanos, trabajadores y que den fruto escogido, citaremos
dos ejemplos. 'José Cabedo y' Llop, poses en el término'de Vi-
llareal, partida de los Solaes, un huerto de dos hanegadas, y en
é1 hay tres naranjos, procedentes, al parecer, de Burrians, que
dan naranja muy dura, de forma més achatada que Ia de los
otros naranjos, mks dalce y'de picl més fina. L& naranja dé los
démfs naranjos, es ménos achatads, mds bastay de ménossguan-
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tg que Ia anterior. ¥l terrene ds todo el naranjal igual y el eul-
tivo uno x.solo. La naranja de los primeros es més buseada y al-
canza mejor preaio.

El segundo ejemplo le encontramos en ¢l término de Caste-
Hon, partida de Fadrell. Poses en dicho punto Salvador Navs-
rro un huerto de seis hanegadas, terreno suslto, sometido todo
6l 4 un mismo sistema de cultivo, Hay érboles que le dan na-
ranja de forma achatada, de piel fina; los hay que la dan de for-
wa ampollar, de piel mds fina que la anterior, ¥ la pulpa abun-
dante y jugosa como la primers, pero miis dulee; y por dliimo,
los hay que dan una naranjs més basta que estas dos y que es-
timan ménos los exportadores. Por un descuido del propietario
ex.mnntmmos en tan reducido huerto tres clases de naranja de
diferente mérito cada una. Si fuera toda ampollar, la partida

seria ignal y mejor, y su dueiio la venderia més fdcilmente ¥y mis
cara.

Podriamos citar muchos ejemplos como estos.

D. Jaime Pezudo, médico ¢ ilnstrado agricultor del pueblo de
Almazora, muy préctico en el enltivo del naranjo, nos comunica
las siguientes observaciones hechas en. sus huertos, relativas al
asunto que nos ocupa. Ha notado el Sr. Pezudo:

“1° Que el naranjo del terreno, de estaca, de poneilero, da na-
ranjs mds gruess (viva), que el del pafs que es de gemills.

2* Los nargnjos murcianos de estaes, traidos de alld, dan-en
sts huertos naranja gruesa (viva), pero vasta. Los escudetes de
estos, aplicados 4 los piés de semilla del pafs, dan naranjos gue
produesn 1a naranja bastants viva y que se afina. El NAranjo
murciano se ensancha y sus ramas se tiran més al snelo gua el
del/pafs, y &ste, ingértado del snterior, tambien incling tndgs hi-
cia el suelo sus ramas que'el que lo es todo del pafs.

3.° El naranjo joven, en ignaldad ds circunstancias, da la na-
ranja wés viva que el viejo. La calidad de ésta esté en relacion
con el terrenoj abonos, riegos, ete. En ferreno areilloso, més pi-
va pero mfs vasta que én terreno suelto. 'Cuainto més abono,
mds fruto y mds vivo, péro con ménos aptitud para el embarque;
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porque se bufa y se pudre mds. Un huerto mal abonado da na-
ranja pequeiia pero mis fina.

4° Tl naranjo de semilla dulee, & medida que sa hace viejo,
da paranje-mfs menuda y més seria. Una raiz de éste alg
& Ja superficie y de origen é.un tallo, produce naranja mas dulee
que el naranjo que la did ellsér,

5. El naranjo sin ingertar estd més expuesto & enfermar que
el ingertado;

6. El naranjo enfermo adelanta sa flarecencia y fructificacion

7.* La naranjs :\mpr;?ln.r os 1a buens calidad del terreno.”

Por dltimo: al.Sr.Marqués, otro propietario, muy competente
tambian' en asuntos agricolas, tiene en el término de Villareal,
hacienda del Nifio Perdido, noa plantacion de pié agrio ingerfa-
do que le da naranja vasta, ¥ piensa yolyerla & ingertar para ver
si consigue afinarla. Sospechs si soré el pié 1a causa, pero otros
propietarios”sostienen que en gus huertos el pié ‘agrioingerta-
do les da naranjs tan fina como ol dalée,  Sin embargo, nosotros
creemos que, en igualdad’de sircunstancias, el fruto del primero
ha de ger inferior al del gegundo; y para ello nos apoyamos en
1o que nos dice el Sr. Boutelou al-ocuparse de los patrones, y s
lo Si_;;llin‘.nt(:'.

«o8 jugod abgsorbidos 34 1a tierra por el patron, sufren desde
que entran en Ia rafz y ascienden por el tallo varias y repetidas
modificaciones y cambios quimicos y vitales propios delindivi-
duo; estos jugos, asi un tanto elaborados, los recibe el ingerto-y
ge los apropia nutriéndose con ellos, siendo natural que influyan
en sau produecion. Asi, para mejorar las cualidades del fruto,
aconseja reintegrarlos ingertos ya prendidos, ¥ al efecto recuer-
ds haber visto practicar esta operacion en los cigarrales de To-
ledo, donde ingertan 14 ciruela sobre el almendro, y despues g8
hacen nuevos ingertos de albaricoque, cirnela y abridor sobre
los ya prendidos, afinando asi las frutas.” En Aranjuez ha rein-
gertado el Br. Boutelou el peral ingerto en membrillo, logrando
por este medio quitar al fruto 1a aspereza que el primer patron

1o comunicaba.
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TRASPLANTO.—Ve C

MASPLANTO. eamos e arec e ale S rG

S i L QXI parecer ae .-.‘.ﬁ‘"Y!O: agronomos sobre
sta operacion. Segun Arias, el tie s traspl: ‘

Jes para todos ¢ -: "l A\,‘-(l h mpo de tr.xsplgmtur los érbo-

OB ari A0E 3 gisas v ol ax N raT :

5 HI AiSes ¥y Cciimas (1'? I.nll"l"l, f‘fﬂl‘if'zﬂ. H] casr

de Ia hoja, y continfia hasta que al asomar los dias serenos de Ia

yrimave : a8 migms
primave r.;IJJn Ias mismas plantas muestras nada equivocas de
0 n Y Yot 10 a T T 1
se In veg tacion. Y afiade: “En mi entender es preferi-
época primera, aunque varios agricultores prefieren los
1 . La experiencia me ha hecho ver que,
& RS - » ¢ > « 1 - .
pesar de la comun y casi general' opinion contraria, son mis
] . , B {

renovi
ble ia

altimos dias da invierno.

rontaios T : o
ventajosos los plantios tempranos de otoiio, que los tardios de
fines del invierno; en tal manera, que, 4 ser posible, deberian
traspl 1 ol ti athasdi

trasplantarss todos los drboles en el tiempo que media desde

que han goltado la mitad de la hoja hasta que acaban de desnu-

S -
darse de ella totalmente., 8 3 Y i ili
ey almente. Solo él naranjo y demis de su familia
¢e exceptiian de la regla comnn.”
Entre las varias observaciones 3r. Faj
e w‘mn 18 observaciones que el Sr. Fajardo hace al ocu
parse de este punto, conviene recordar las Siguientes:
El £rbo) vive, prends 6 (6 Wénos BIATe
) 2, prendes 6 no, es mds 6 ménos bi
mejores § peores frutds, segur IR '1.“ Y ].m:'n Inr.m"]”' da
j peores 38, segun que la plantacion esté mejor 6
ne - f alld&n 5
peof practieads, hallindose subordinadas tambien 8 esta opera-
cion la salud y la duracion del'mismo. l
El éxito de 1a plantaeion no dépenda dinicamente de la natu
o i oy b : S 3 1610~
rale; ; del suelo; depende tambien de la edad del arbol que se
trasplanta. Coanto mds jOvenes som, mds asegurado estd su
: ; ] <AL P> S o
prendimiento.
1 i a7 : 1. s 1;; g
Un terreno profandamente mullido es mds propio que cual-
quier otro pars una plantacion de drboles. Desgraciadamente
v MOCAS DErsonas 861 L 1 1ficl . 4
muy _l""-'_" personas se lmponen ese sacrificio, y se contgntan
com.abrir hoyos de txecho en trechasobre no snelo xemoy: 1o
s L3hanla . ivAant g ;
I,% érboles do ramas horizontales/d encorvadas en ' su exire-
midad, dan mds pronto fruto que los que las tienen casi v
. i i 5 er-
ticales.
5 . :
Los érboles de vivero que mo tienen la corteza lisa y clara
j A Lok J aia, O
que pierden Ia hioja eny ofoho porsus/Timas mis altas, no indi
can uns salud robustas Poresta razon se marcaw los que s¢ ha

Al
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de comprar & trasplantar desde el mes de Setiembre, dntes de la
caida de la hoja, ete.

M. A. Du-Breuil, al describir el trasplanto de los naranjos, se
expresa de este modo: “Se elige el momento en que estos drbo-
les empiszan & entrar en yegetacion, es decir, en Abril (agui 4n-
tés). Lo mismo se hace con fodas las plantas lebosas de hojas
persistantes, en que las funciones de las raices no estdn jamds
complstamente suspendidas, dun en invierno, 4 fin de reparar
las pérdidas de humedad que ocasionan las hojas por evapora-
cion. Por ot parte, la cirenlacion latents de la sdvia, defiende
Jas partes aéreas del 4rbol contra la diminucion de temperatura.
i, pues, se plantase dntes 6 durante el invierno, resultaria una
suspension, completa de las funciones de las raices, las hojas ex-
puestas 4 secarse, y el drbol podria sucumbir & un descenso de
temperatura, al que hubiera podido resistir sin este cambio de
lugar.

Los hoyos, en los mejores terrenos, podrén tener un metro de
didmetro por uno deprofandidad. 'Enlos terrenos secos y ar-
dientes, deberdn presentsr dos metres de didmetro por 1= 30, lo
ménos de profundidad.” Se hardn fntes del invierno que préece-
de & la plantacion, & fin de que las tierras depositadas 4 los la-
dos se mejoren por la accion del aire, asi como tambien las pa-
redes de los hoyos.

e deposita cerea de cada hoyo sobre un décimo de metro -
bico de estiéreol bien podrido. Como éste anda escaso en el Me-
diodfs, se le podré reemplazar por cuatro libras de sangre dese-
cada y pulverizada, 6 seis libras de guano. 8i el suelo donde se
planta es de mala calidad, se reemplazard 1a mifad de Ia tierra
extraida. del hoyo con igual cantidad de tierra arcillo-gilicea 6
arcillo-caledres. Los abonos de que acabamos de hablar se mez-
clan perfectamente eon la‘mitad de la mejor tierra extraida de)
guelo. Se pone la mitad de esta tierra en el fondo del hoyo en
forma de un cono ensanchado, Inego se coloca el pié del drbol
sobre dicho cono, de modo que el cuello de la rafz no queds en-
tarrado & més profundidad de lo que estaba en el plantel; si se
traspasa este limite, las rafces, privadas de la aecion del aire, no
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fancionan sino imperfectamente. No tiene excepeion esta regla
gino para las plantaciones hechas en un terreno muy seco. En
este caso, el cuello de la raiz se deja & unos 0w 05 debajo del ni-
vel del suelo. Dispuestoasi, e eubren las rafces con lo que que-
da de la mezcla de la tierra y abonos. Se acaba de tapar el ho-
yo con la restante tierra que se sacé del gnelo. Los hoyos deben
dejarse tapados formando una elevacion de 0m06 & 0m08 sobre
el nivel del suelo, para que la tierra, al apretarse, no quede hon-
da al pié de cada drbol. Esta tierra que sobresale se deja en
forma de balsa.

Fjecutada as{ la plantadion, se debe regar inmediatamente,
para que la tierra’quede muy en contacto con todas las rafces.
Fiste riego se repetird varias veces durante los meses de Abril y
Mayo, segun que el tiempo gea més 6 ménos seco.”

Conocida la marcha que los agrénomos aconsejan, se siga en
los trasplantos, paseémos 4 describir la manera como se ejecuta
la del naranjo en esta provincia.

Desarrollados ya suficientemente los naranjos en el plantel,
lo cual se eonsigue, teniendo cuidado, al aiio de haberlos inger-
tado, se trasladan sl sitio en'donde han de permanecer definiti-
vamente,

Se prepara el terreno al efecto con una cava profunds, se ha-
cen hormigueros, si éste lo exige, dejdndole igual para que al re-
garse llegue el agua d todas partes sin dificultad alguna. Axre-
glado asi el campo, se procede & hacer los hoyos 4 la distancia
acordada, que ya veremos mds adelante la que suele ser.

La mayoria de las plantaciones &e hacen aqui en terrenos de-
dicados al enltivo del edfiamo, trigo, hortalizas, ete; ya labor
general, da que acabamos da hablar, no se puede hacer dntes de
la plamtacion; y tiene lagar despues.de sacarla cosecha pen-
diente.

s lo més comun trasplantar los naranjos despues de los frios
) A

cuando estén préximos & mover; pero tambien se ve ejecutarlo

{ntes dé entrar en invierno, sin que sufran mucho por ello, de-

bido s} benignio elima de’esta zona. Pero eomo un cambio brus-

co de temperatura es my fieil, conviens teuner presente lo que
1
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M. A. Duo-Brenil nos dice sobre el particulan. Por otra parte,
los paranjos pasan mejor el invierno en el plantel, si éste se ha
heélio en sitio abrigade, como se aconseja.

Es lo géneralhacerlos heyos al tiempo de plantar, siendo po-
co<’los que anticipan esta operacion & la plantagion, ¥ los hacen
Giicaments deila-dimehsion ique permita eolocar los naranjos
con- desaliogs; pues, como no s trata de un terreno yirgen; no
& InecesArin/hi remevertanto 1s tiexrs, ni que Sstani el hoyo
reciban 1a influsutia de los agentes atmoskéricos, coma en el pri-
mar caso, que es indispéen sible.

Segun los-prietices, 1o exige ¢l naranjo hoyos muy hondos;
pues se encuahitran mejor sus. raices 4 'corta, distancia de la su.
perfigie, Las plantaciones poco hondas, s idesarrollan., mejor,
dan mis fruto yise conservan mis sanns; agl, colocando los na-
ranjos como estaban; en el plantel,|y procurando que el ingerto
guede & cuatro & seis: dedos sobre la superficie del suelo, serd
buena la plantagion: Al trataride sn cultive yolveremosié ocu-
parnos de este punto.

Dispuesto lo necesario parael trasplanto, se riega el plantel;
y 4 1ds tres 6 cuatro dins, edn ua palon, s van sacandeo los na-
ranjos con buen cepellon que revisten'con broza, sujeténdelo. to-
doreon cordel.

Practican algunos con poco cnidado esta importanta opera-
cion. Cunuto més grande sea el cepellon, mis raicecillasintac-
tas conservari el naranjo, y mejor podrf desarrollarse. Los que
especulan en esto, lus sacan del plantel con la mayor cantidad

posible de tierra, para no empobrecer el terreno. El propietario
gne compramn plantel,debe fijarse en-ello, y exigir que los na-
ranjos se le énitreguen como sg debe.

Llevados 1os naranjos al sitio, empiézan por eslzar loa hoyos
con la tierra dulce que sacaron primero, hasta que calculan que
podrin quedar éstos, despues de apretarse aguella por el riego,
come-estaban en el plantel. . Coloeado ya, sa acaba de tapar con

la tierra dolce de los Indos. . Algunos echan 4ntas oo capazo/de
tierra de la del centro da los hormiguercs, procurando que no
toque 4 las raicecillas eapilares que forman lo que vulgarmente
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se llama cabellera 6 barbada. 8i la plantacion se hace en No-
viembre, no hay necesidad de poner abono, bastando lo hecho;
en Febrero, cuando se acerca el momento de brotar, es cuando
se ahade depositandole 4 cierta distancia de dichas raicecillas,
para obligar 4 éstas & que vayan & buscarle, con lo cual se con-
sigue que se alarguen,

Auntes de tapar el hoyo, se echan dos cdntaros de agna (unos
22 litros), si hay probabilidad de regar el huerto & los pocos
d.i.m. Si el turno del riego estd distante adn, se pone una poca
tierra sobre los dos edntaros, y se afinden otros dos. Conviene
mucho gque el propietario presencie esia operacion; pues sucads
4 veces que echan el agua de prisa, y ésta no llega al fondo del
hoyo, quedando las rafces del naranjo sin recibir sa contacto, y
en este caso puede retrasarse su desarrollo, y hasta morir. Es
necesario que la tierra que estd en contacto con sus raices que-
de como barro, para que no haya contratiempo alguno. Llagado
el turno, se riega toda la superficie, y de sazon se cava; y se van
poco' & poco mejorando las condiciones del tarreno eon nuevas
Isbores. Al rededor de los naranjos 8 da una escarda. Se pro-
cura que el campo continde econ bastante humedad, regando dos
veees por lo ménos al mes, si el tiempo sigue seco.

Hay quien planta los naranjos tal como salen del plantel, y
hay quien desmocha las ramas, suprimiendo sobre un palmo,
con lo cual eree conseguir mejor brotada. No siempre serd ne-
cesario haeerlo. Sial arrancar 108 naranjos se han extropeado
sus raices, ¥ hay que cortar las daibiadas, y son muchas, serd
muy conveuiente suprimir algunas ramas. M. Joigneaux nos di-
ce, sobre el particnlar: “La relacion entrs las ramas y las rai-
ces es intima; y de aquf se desprende que, 81 al (rm;ﬂ.:’mtur un
érbol lo hacemos con sus rafces cunsi entsras, apénas hay nece-
gidad de acortar 6 rebajar sus ramdsy, poriel contrdrio) si\lo
trasplantamoscon raices muy 8o« rtadas, debamos acortar & ré-
bajar sus ramas en proporcion & ellas.”
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CAPITULO SETIMO

Cultive del Naranjo.

A.L empezar M. A.Du-Breuil el estudio del culiivo del naran-
jo e expresa en los giguientes términos:

“Los naranjos pueden someterse, como todos nuestros drboles
frutales, 4 dos sisteras de ocultivo: el eultivo exfensivo 6 gran cul-
tivo, es decir, el eultivo 4 todo viento en vergeles, en donde se
plantan € grandes distancias, dedicando el suelo 4 la prodaccion
de otras cosechas; el cultivo infensivo, es decir, el cultivo en los
jardines, donde lus drboles de tallo bajo, muy aproximados unos
& otros, se sujetan & operaciones minuciosas. | Este dltimo sista-
ma de cultivo es mucho més cpstoso que-el primero, pare los
productos son més seguros, mejores y mds abundantes.

Para el cultivo estensivo se eligen naranjos que al plantar ten-
gan el tallo de una altura de 1= 50 & 2 metyros, y su didmefro sea
de 0m 03, 4 un metro de altura sobre el suelo.
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Si se planta una sola linea de naranjos, no hay que preocu-
parse en cuanto 4 la forma que se ha de dar 4 la plantacion. Si
ésta se compone de varias lineas contignas, se podrd adoptar la
de al tresbolillo, formando eada tres drboles un fridngulo equilé-
tero; 6 & marco real, que es enando cada cuatro érboles forman
un cuadro perfeeto. - En el primer método se colocan mds Arbo-
les"Por hectéres, y resultan tres direcciones para labores de ara-
do, miéntras que en el segnndo solo dos.

Cuando se planta una sola linea; se dejan los naranjos 4 seis
metros de distancia nnos de otros, si el suelo es rico; y 4 cinco
metros, g1 es mediano.

En las plantaciones de varias lineas quedan 4 ocho metros en
Jos suelos ricos, ¥4 seis en las medmnos,

Si se adopta el enltivo infensivo, se dejanlos naranjos 4 la dis-
tancia de tres & einco metros nnos'de otros.”

Pasa M. A. Du-Breuil 4 deseribir lnego la série de operacio-
nes que se practican, y las que convendria introducir en el wlti-
mo sistema de cultive para llegar al méximum de perfeceion, ya
con respecto 4 cantidad, ya tambien én enitnto 4 calidad del pro-
dueto. Enumera ademds los diferentes medios de defensa em-
pleados para poder sostener su cultivo-en los puntos en que el
olima va giendo-cada vez m#s frio. Pueden consultar el Risso;
los que deseen nris detalles gobre el particular.

El conds de Gasparin, al oduparse da la distancia 4 que se
han de coloear 108 naranjos, aeonseja que los que han de‘estar
en espaldera, 'se pieden poner & dos metros, ¥ al marco, de geis
en la plantacion £ todo viento.

F1 Sr: Caruso nos dice, con referencia & Italia, que alli se po-
nen log agrios 4 la distancia de 456074 cinco metres, entrando
por bectdren de 400 4 490 drboles. Considera poco eonvenients
para la buéna venfilagion del maranjo la disposicion & cnadro
p\-!'fr'(‘iﬂ.

En Sevilla, segun el Sr. Abels; es el marco frecaentements de
ocho mefros, resultando 156 naranjos por heectérea. En planta-
cion & trifngulo equildtero & trasholillo ge obtienen 172, Le pa-
ece poca distancia, y aconseja’qua en Andaludia bsjs, donde el
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uaranjo lHega € buena corpulencis, se aumente el mareo hasta la
equidistancia de nueve 4 diez metros.

Eu la provincia de Valencia, segun el mismo, se planta en al-
gunas zonas al marco da seis matros, entrando 276 drboles por
heetérea. En el capitulo que dedicaremos & los naranjales de
Alcira y Carcagente, versmos 1o que hay sobre el particalar.

En la de Barcelona hay quien planta & ocho'y mds metros, y
hay tambien quien ha plantado 4 seis.

Terminaremos. recordando las sensatas observaciones que D.
Sandalio Arias, hace al tratar este punto.

“T,as distancias se gradian por el porte del &rbol, por su ca-
lidad respectiva, y por el uso que ha de hacerse de él. Porlo
general, en este punto importantisimo se repara poco, y asi ve-
mos todos los dias plantios desgraciados & defsctuosos, por no
heber tenido en consideracion los medros de J]a planta, la cali-
dad del terreno y el objeto con que se pusieron, Pecan de ordi-
nario por poner demasiado espeso, ¥ jamds 86 excede padis en
plantar muy claro; de aqui se sigue, que fultando 4 las plantas
ia extension suficiente pura vegetar, ni ellas pteden alimentarse
en tan cortos espacios, ni el cultivador splicarlas los beneficios
del cultive.”

T sistema de cultivo, adoptado dn esta provincia para el na-
ranjo, o8 &l ‘intensivs, en general Hay, sin embargo, algunos
huertos de poea extension, que pertenceen 4 labradores pobres,
én dondé Habigddo colocado las linens de*naran)os'd mis dis-

tancia de como e ven en las otras plantaciones, hacen sus due-
1

b8 en los intermedios coseohis ordinarias, midntras 1o pérmite
el porte de los drholes. Este cultivo ni es el esfensivo, tal como
Yo desoribe M. Ab Du-Breuil, ni tampodo el infelisibo, comop de-
biera ser; pues los ‘naranjos que pierdsst por el mayor espaeio
que dejan de lines 4 lines, los recobran doblando los de éstas,
resultando de aqui siempre un ndmeroigunal de drboles, poco
rais 6 ménos, por hectdrea, como si la plantacion se hubiege he-
oho coloesndolos todos & ignal distaneisungs de otros.

La mayoria de Jas plantaciones se han Lecho v hacen 4 marco
real; hay algunas, como acabamos de decir, pocas al tresbolillo
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Fn el término de Villareal hemos visto una de este ultimo sis-
fema.

Querian antiguamente en esta provincia drboles grandes, y al
efecto se favoracia su desarrollo plantindolos muy claros, Co-
loeaba ¢l qua mds, 16 naranjos por hanegada.

Poro viendo con el tiempo qus el fruto de tales drboles sufria
mucho por los vientos, y gue para cogerls se padecia bastante,
fueron poco & pogo aficiondndase & los. &rboles bajos y de ancha
copa, que presentan en menor escala dichos inconyenientes; y,
para conseguirlos asi, fueron anmentando su nimero por hane-
gada, dejindoles al propio tiempo los tallos que quieren echar,
y tambien las subdivisiones de estos que aparecen 4 corta dis-
tancia de la superficie del suelo y suben con fuerza. Aquellos
naranjos de un splo tallo recto y elayado gque sostenia una in-
mensa copa da la gqne salian millares dp naranjas, han desapare-
¢ido; y al recorrer los actuales huertos, solo. se enenentra algu-
no que otro ejemplar.

Se ven. 4 veces plantaciongs en terrenos compactos gue mar-
chan-en su desarrollo consmucha lentitud, y en tales casos con-
viene adortar las distancias de los maranjos para agmentar la
produeeion, pues sus raices tardan bastante & tocarse, El ilus-
trado propietario Sr. Mdrquez, tenia en el término de Villareal
una plantacion de esta clase, y colocd en el cantro delmarco
formado por cada cnatro naranjos otro, solo en una mitad, y muy
pronto wid gue habia conseguido con la reforma un aumento de
cosecha en ells, sobre la mitad que continuaba eomo dntes. Ks-
ta plantacion recibié el nombre de cinco de oros, y contribuyd
tambien mucho % que los hortelanos se aficionaran 4 plantar
més naranjos por hanegada que dntes.

A ocho varas suelen colocar 16 naranjos por hanegada. A seis
varas, de 22 & 2& Si doblan la linea exterior, entran més. Es lo
comun poner de 23 4 26 naranjos por hanegada.

So yen linertos de mayor nimero, peto en esta easo se feaba-
jan con dificultad 4 los pocos aiios de su plantacion, porque los
drboles se tocan. En estos hay que sumentar sl abono, pues de
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dificultad.

Hay hortelanos que llag
ranjos, y & los tres 6 cunfr:
les parace, y por este medio
gistema no lo cre:
una los naranjos 4
indica

; teniendo presen

sabio agronomo D. Sandalio J

CULTIVO DEL NARANIO EN LOS PRIMEROS AR0S,—Terminado el
traspianfo, que por lo general tiend rar por todo Febr
‘M:n?;.:\. veamos gué trabrjos conviene practicar para coriar cuan-
to dntes un husrto y pouerle en el estado de prodaccion.

\‘ recorremos los varios puntos donde sa cultiva ¢l naranjo
hallaremos diférencias tan nolables en la marcha que cada p-'u-.
pietario signd)'qie confanden ‘almis inteligante agricaltor. He
mos podido apreciar las de muchos, v, de su estudio comparati-
vo, deducimos que la mds 4 propdsito para la Plana nos parece
la gua ponemos & continuacion, adoptads por algunos hortel:
nos da aqni.

Primer afio.—Forman caméllongs & los lados da 1as linsas da
naranjos y 4 la distancia de éstas do unos tres palmos (0= 75).
Fn Abril echan & cada drbol'de nua 4 dos libras de guano, 4
unos dos palmos (0m 50) del pié, haciendo al eieeto uuln‘ Zaniita
con la azada 4 su rededor, en 1a cual se deposita, voly i-‘u,’...;‘L 1
tng:mr despues.. Hay propietarios que solo emplean letrina para
criar los naranjos, y dicen que obtienen con ella ignales res ulta-
d(lﬁ-‘s Ggus oon r"'l FUano. i %

El naranjo recibe ‘el sgua) al régdrse; por el aspagio que meadia
de camallon & eamellon, quédando lorestants del terreno intac-
to, asf se evita que ge snsucie, economizdndosa trabajo y dinaro
Cuando lo regado estd da sazon, le dan nna ese :x‘lj\, con ‘.~:

cual se consigus gua ésta dore més y el suelo siga limpio. Con-

u

tindign regando 4 s dabido fismapo para que los naranjos no pa-
j 10 Pi

dezean, dando despuss las correspondiantes ese

1 ..l
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Sequado afio.—En Febrero, dntes que muevan, echap 4 cads
naranjo de dos 4 tres libras de guano (1 arroba=36 libras=
12k888), como se ha dicho, pero se coloca ya.d la distancia de
tres palmos (0m.75); es-decir, tocando 4 los camellones. Mds ade-
lante ponen & cada nno dos ¢ tres capazos de estiércol. Puede
anadirse éste en cualguier tiempo, pero es mejor en Abril

Dan los riegos y eseardas necesarias para mantener en buen
estado el naranjal, ¥, si algun drbol da fruto, lo quitan.

Turcer aio.—Se enctentran ya las raiceeillas de los naranjos
al entrar en el tercer afio traspasando log camellones, y empie-
gan & dar estos algnn froto, que sa ha da& cogar asi que se pueda
vender, si es posible dntes 'de Nayidad, para trabajar el huoerto
en Febraro, ' Hay guien aconseja se quite el fruto cuanto dntes,
y no se espers A sacar de él partido alguno hasta el siguiente
ano.

Deshacen los camellones, riegan tods lasaperfivie y hacen
hormigueros.

Abren con la azada al rededor de cada naranjo pequeiios ho-
yos 4 la distancia de unos cuatro palmas (1w ) del pié, y deposi-
tan emellos Tag dos 6 trealibrag/de guano,y tapan. Terminada
esta operacion seesphrcen lo§ hormiguaros, se riegs, y de sazon
ge aran-los medios, precurando que elarado no toque ¢ las co-
pas delos naranjosydebajo de éstos.se da una escarda, puss aqui
la labor.no ha da profundizax mas que unos tres dedos.

Durante él afie, riegos, Tejas y escardas.

Cuarto ano.—Desds el afio anterior se empieza ya 4 ir entran
do en el cultivo qus ge ha de dar al naranjo en produccion.

Descargan los drboles de su fruto lo mas pronto posible.

No hacen en este aiio hormiguneros;

Cavan ¢ dan de dos & enatro rejas.

Abonsan. Si emplean guano, ponen tres arrobas por hanegadas;
si estiéreol, seis capazos por naranjo. Hay hortelanos gne abo-
nan mucho més en estos primeros anos.

Prineipian @ podar dos naranjos; pero concretindose 6 una
limpia, que sa practicard desde Febrero hasta Mayo, siendo me=
jor el que se haga en los primeros meses. Continfian en adelante
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ejecutindola todos los atios, para que las heridas que se ocasio-
nan al narinio sean de ficil ciestrizacion, siendo delgaditas las
ramas & brotes que se suprimen.

Debiendo quedar los naranjos bajos y de ancha cops, se pro-

cura ir limitando su desarrcllo en altura, favoreciendo su en

Ciertos observadores inteligentes sostienen que no hay incon-
venients én que se \.":p‘.im.‘.n desde lus g0 todas }’.Lille-l::\.‘i TAmAS
bajas que s tiepe la seguridad han de tocar al snelo asf que lle-

ven fruto, impidiendo haecer en €l las labores necesarias. En

cuanto 4 las demds es prudents respetarlag y hasta dejarlas to-

das, si g8 nota que el naranjo no se resienis en sn desarrollo
por uu exceso de ramaje; pues dichas ramas gs irdn luego distri-
buyendo por si solas, obligadas por el peso del fruto, y entonces
go podrd hacer una poda mds acertada, y dejar los naranjos co-
mo deben estar, suprimiendo las que les perjudiguen. El no te-
ner esto presente algunos podadores, es causa de.que se vean 4
lo mejor, naranjos eon ménos ramas de las gue sus piés podrian
goportar, dando por ello ménos frato del que debieran dar.

Ia poda es otrade las operaciones mds importantes de la ar-
boriculturs; y, por lo mismo, 4ntes de pasar mds adelanie en el
cultivo del naranjo, bueno sexé recordar lo,mds principal que
sobre ella traen las obras de Agricultura.

El Sr. Fajardo nos dice en su Qurso de Agricultura elemental:

“El arte d8 podar es el arte dadirigir la sdvia del modo mis
sonveniente.

La sévia tiens la tendencia de dirigirse sobre 1as extremida-
des del 4rbol; si la dejamos marchar libremente, las ramas de la
eabezd se desenvolverdn mds que las inferiores.” Pero si impe-
dimos que aquellas broten, /6 las encorvamos 6.quebrames por
su mitad 6 &u tercio, 6 1as-cortamos; la sdvia-pasarf 41as ramas
inferiores.

La sdvia va en tanta mayor cantidad 4 un ramo cuanto mayor
ndmero de yemas tiena éste. Pues si queremos que una rama
ge desdrrolle, no la pofémos. <Si por/él centrario, no gqueremos
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gue una rama tome mucha foerza, podé
cortémosla eerca de su insercion en el tronco.

La eévia tiene tendencia & eaminar en el senti
'?:ﬂ; ¢l COMmMO ocurre eon f'r‘\fil-'ﬁx-'ivi queremos mo 1.-1_|r esba
dencia, despuntemos G inclinemos las ramas que se hallan en

olla direccion.

L4 sivia que eirenla ripidaments, da mucha madera y pocas
flores w frutos. En lps drboles jéyénes. conviens esto para que
ge formen, paro en los viejos es preciso evitarlo para gne frucli-
fiqaen. Y en los drboles, ‘eomd en 1ns gentes, el snfrimiento qui-
ta el apetito. Antiguos son los procedimientos de hacer sguje-
rog eén las raiges 6 bhendirlas yi materlas piedras, 6 ya tambien
ngnjarar los| troneos, pornerles clavos, ete, atel Todo esto, que
tanto daiis al drbol, puede gnplirse'con inelidar dos 6 tres ramas
de dos afios, encorvandolas y aténdolas porsu extremidad 4 las
inmediatas,

Cuaande la sfvia no cireula con suficiente vigor, no produce
bastante madera ni Kojas; 18 mayor parte de las yemas se csm
bian en botones dé frato, que mds tarde! o pueden desenvol-
verse por falta de nutricion. En tal ¢aso, lotinico conveniente
es podar corto,quitando muchas yemas, puesto que no hay ali-
mento para todas, ¥ diir abonos al £rbol /1n cambio, cnando la
whvia abunds, debe podards largo, sobretodo en los suelos y eli-
mas I:l‘i‘.ﬁr:llwﬂ.

Suprimiendo’ con oportunidadlas yemas 6 desyemando, se
ovita mids tarde-densr que cortar las ramas que préduzean; por
eso el desyemado es una buena poda, sabiéndola ejecatar. Lo
mismo el desbrote.

L.os drbolés de las grandes huertas 6 vergeles, comunmente se
abahdonan/ & Bif mismos; 6, todo lo mis, se suprimen em &n Ju-
ventud das Tamadique pueden producir confusionien ellos, o los
ramos muy préximos que se entrecruzan, se arrollan uno sobre
otro, ete.; en tal easo eonviene quitar el mds débil 6 pedarlo muy
corto.

El mejor tiempo de-podares aquel en que-la 8AViR  TepOss,
porque el éirbol sufre antdnces ménos cou las amputagiones. Es=

to &8 lo que g8 liama por aunos, P n s0e0 0O *)4011_:]‘
Jas e 10 empieza esta of acion por l arboles mis débile

termina por los mas vigoros:

-~

Se quita ménos madera & los &
’

ménos en terreno fresco que en seco.”

El Sr. Abela consigus, que la poda de drboles frutales tie
por ohjeto:

)

“1.* Dar al 4rbol una forma recular, elog
pre en ralacion del sitio y espacio que del

2* Obtener, en tods la extension ds
una série de pequenns ramillas secondarias, que lleven invtnx.vs
florales 6 fructiferos.

3." Hacer la froctificacion més igunl y proporcionada £ las
fuerzas del :‘irlm], evitando 1as intermitencins.

4." Aumentar el voliimen de los frutos y contribuir & que s¢an
mis sabrosos, por elaboracion mids seabada y completa de sus

jogos’
1O

CULTIYO DEL NARANJO EN PLENA PR 105.—Hemos visto

mo sa van infrodociando poco i poca modific wiones en ol ¢n

|

YO e | O !

este drbol, & medida que se sarrollande, Eo plena

lararle para los trabujos hi-

p! dneaion ya, que podramos con
cia el _guinto ano, se sigue eun gu culbivo, en muchos huertos, la
signiente marcha:

Si el hnarto es pagneiio, hiseen 10 hormignsros én todo

él, y al siguiente loabonan. | 3 le, hacen los hormigue-

ros en una mitad, y abonm otra mitad. Al ano siguiente sbo-

nan la parte.en gue hicieron hormigueros, y se llayal wbo £8-

tos en la gue se abond, y asl suo ivamente

Si se vende-la maranja por-Nayidad, se trabaja-el huorto en
Fabrero y Marzo; siyno se vende au dicha épaca, hayque espe:
Yar i qué se sxque ésta, y se efectin cuando se puede.

Asi gue el huerto qn ydn sin naranja, entra el podadoer & arre-
glar los firboles. La époea wis & propdsito para ello, es & alti-

mos de Fehrero y durante Napzo e cortan las ramas see

los brotes lxvlu.'li._‘ 8, lis mamas tarfnosay gudes
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nas del centro, cuando se reunen varias en un mismo punto, y
en"fin, todas las que se caleula puedan perjndicar. EI paranjo
ha de quedar suficientemente claro para que haya ventilacion, ¥y
bastante vestido para que pueda resistir los cambios bruscos de
temperatora; v 46 €l fruto que deba dar. Uun exceso de madera,
es en’ perjuicio de sn lozania ¥ tambien en contra de su produe-
fof.| Se procura favorecer con laspoda el ensanche de su copa,
limitando ' su desarrolle en altara, por las razones que se han
BXPpUEsio ya.

En Setigmbre, dntes da brotar, eonvieng repasar los naranjos
para quitar-los chiupones que pueden habarse formado, y se de-
jan solamente los'brotes bien situados queise han de convertir
en ramas para/llenar los huecos que haya. . Fsta prictica se ha-
lla muy desenidada, y & lo mejor se ven drboles con chupones
que han duntilizado ramas priocipales, trastornando el buen Or-
den que enjla distribucion de éstas se habia extablecido.

Muchos son 108 que podan naranjos, y son muy pocos los.qgue
lo hacen oo inteligencia, resnltando deaqui graves trastornos
en la marcha y desarrollo da dichos drboles; y pérdidas, 4 veces,
de consideracion para los propietarios. ;

las cosds gué el podador denaranjos ha de temer pre-
sente al padar, es que lag ramas de estos drboles Jlevan un fro-
to pegado quelas inelina & uno y & 6tro lado; hay quien no eal-
culy/esto, ¥/ corta algunas que no debiera cortar, fijindose 8610
en el Tagar que ocupsn al ird podar, bien diferente del'que dn-
tes tenian.

En los puntos donde no son partidarios da érboles bajos co-
mo aqui, permiten & Tos naranjos mayor desarrolla, y no los cas-

tigan tanto al podarlos. Asi pasa en Cataluiis, en la provincia
de Valencia, ete

Lo& naratjosss prestan tambiew §tomar diferentes formas,
gin resentirse, y Mr. Boitard, dice que no hay dificultad en so-
meter & los naranjos & una poda regular, déndoles 1a forma en
bolas & abanicos.  El ejemplo, ananda el Sr. Abela, que conoce-
mos enlos resultados de estas podas rigurosas; para formar ta-
les rboles 4 una direceion determinada, es el de las espalderas
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da naranjos que existen en el rézio alefzar moriseo de Savilla,
las cuales cuentan muchos anos, y se hallan en el mejor estado.

Terminada la poda se pasa 4 trabajar el huerto. Sa riega, se
cava y se hacen hormiguneros en la parte que le correspoude.
Esta dltima labor debe vigilarse para que se haga como es de-
bido, pues ds lo contrario gastaria el propistario su dinaro ing-
tilmente. '

Los hormigneros dan muy buen resultado en las tierras fuer-
tes y algo himedas; no convienen en las areniscas y secas. De.-
be emplearse la suficiente cantidad de ¢ !.13':14:3»!‘3' ¥ quemar ls
tierra de modo que ni sea poco ni mucho, que resulte negrozea;

»

y s6 ha de procurar que marche la operacion con algana lenti-

tud. Se ven 4 veces hormigueros en gue no se ha hecho miy que

humear la tierra sin haberse llegado & consnmir la lena emplea-
da, qnedando en ella cnasi infactos aGn los restos de la anterior
cosecha y tambien las malas yerbas.

En los huertos que no gastan mfs que guano, el cual echan
desde la extremidad de la copa hicia el tallo, heeen los hormi
gueros en la parte restants gue no recibe.

En los abonados con estidrécl y gue tienen la costumbre ds
ponerls en todo el espacio que medin de naranjo & naranjo, en
cadaufile; los practican en los clares qua quedan de una € otra
sin abonar.

La parte del huerto que se abona se trabaja del modo gi-
guiente:

Unos riegan, y, cuando llega la sazon, echan el abono, dan
una cava profunda (de pals, es decir, que éntre toda la szxda,
d[} a5 4 30 <) en ]-m’ \‘].i..l‘z-‘, A lime solo unos tres Alt'-i\_«' d¢ l‘:, y de
los drbotes. - Pelrds van hombres igaalando el terreno - conuns
especie de legona estrechw (gisartell), para que la tierra quede
mzfs n:.i‘l.; " 568 CONsServe md« "»:' l.‘ BHZON

Otros empiezan por establecer & cordel camellones 4 uno y
otro lado de cada fila de nar -I.}‘«. por _i'lnt-) & la extremidad (i:‘
las copas; ¥, dispuesto asi el terreno, echan el abono, el cual, si
&8 en corta cavtidad, ga exparce | desde ly extremidad de la copa

hécia ol tallo, y si se dispone de mucho, en todo el espacio qus




len los Distribuido el abono se riega, pro-

compranaen i A

, &l azua éntra con woderacion para qua no 1o arras-

tre; v quede todo en el sitio en qua se puso. { nando lega 1 sa-
z

" ).
ZOD S8 cava' 'y 86 nozeia.

¢ . et vl b
Fsta niétodyes prefetiblaal primeros, que el agna empieza

pox disblver la parts saluble deb abono que pensbra al 1astants
en el knalo: v Iaansaluble, bien empapada de €iia, se mezeln me-
jor luggoeoy Intiegra.

i veoes (JURe 85 & -
in eninto al primery cargo, oGnrre 1nuchas veeces que expArY

¢e eliabono sobre puntos en donde o #nele aber ya sazon; vy,
an tal caso, gl gue queda encimma & 6 oorta distancia de la saper-
i g 16 I pordids ane se evits (
fcie, ex destynidospor los réyos d I, paéedids que se evita por
al segnndo metodo,
- ! 1 i 1 :‘ 3 -
Al'mes S4anes v medio, 8i no ha llovido y el-tiempo sigue se

s vielve & regnr el hnerto, si hay agos; pues ol labrador
legn en muchos puntossiempre gue quiere, si-

n av | époens del afio, en verano, que
Gl L 3 - H

saela aquella egcasear ’
Regado el huerto y de’ s g6 (le dan dos rejas, de copa d
ona de los. naranjos, procuran lo_no togue
! P> ibajo de las drboles mna gseardn. Hay hvertos en que no
{87 LIRS U AR ’ L i - A

i ellas el arado, y

] Y08 -
puede. entrar_el arfido por estar mny. espesos 108 naranjos, to
- el vonas: en ta se da noa ligera cava.
cindoge cnasi jas copas; en tal g ‘
; L lega Octnbrey gue la
Ast.se continui lega Ootn e, q
—r ; nees snprimen muchosila
Daranja quis re i ]
lal ado, ¥ \s para mantener el sne-
labor de arado, y

lo limpio. e ' T
Deben respetarse en esta époea del ano, las rafees capilares o

. i i rficiales y forni na especie da caballera
tiernas raices stiperficiales qne lorma ubf esi ]

- 3 3 J > 1e rih P 1317 !j 3 Oe Q2 !‘l 88 COr~
llamada valgarments I barbada del naran]o, 1as ou ulé

tan ge resiente éste y deja caer sn fruto. .

El labrador que dirige el cultivo de un navanjal, debe estar 4
la mirs de la marcha que lleya el tiempo, y tambien del estado
de sazod. Sial suelo gonserya todavia !_-.ut:sht:_) humedad; y se
cree qus va & llover, 6 que puede pisarse nun sin regar hasta el

sioniente turno del sgua, se deja correr éate y asl economizara
gnl ) I 44
o
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4 su duefio una buena cantidad, importe de los trabajos que ne-
amente se practican despues de cada riego. Si el tiempo
ostd frio, se regard el huerto si se puede, y de este modo no su-
frirdn tanto por él los drboles. Si 4 un tiempo seco sigue un
4]!*»‘1"'!1%» l]" tumpurutur.‘, Y coge .t !n.ri H‘ﬂ'h!‘j-s% con poca sazon,
puede helarse Is naranja; y, por poco. que ésta se altere, va no
girve para el embarque. .
El riego es otrade las operaciones de la labranza que no se

ractica en todos los puntos con el cuidado que exige. Hay pue-

i
t

{

loa donde se nombran regadores que por un tanto por hanega-
da riegan, yen ellos se distribuye el agua equitativamenta v con
inteligencia; mas hay otros, Castellon, por ejemplo, en donde no
go ha establecido esta costuambre; y. cuando llega el tarno £ un
campo, envia su dueiio muochas veces & un muchacho para que
le riague, y éste hace lo que puede. Es conveniente que el pro-
piatario de un naranjal le haga regar.por persona-que sepa lo
que haca, & fin de que el agna entra en €l con la corrients que
dnicamente necesite, paraque no haya ningun arrastre, Y 86 evi
ten log encharcamientos que podrisn/hacerse, sobre todo al pié
de los naranjos 6 cerca de ellos, los gusles les perjudicarisn en
extremo, como todos sabemos.

FinTa huerta de Oastellon es eogtnmbre dar al regador de uno
4 dos reales por hanegada. ‘

Segun opinion de muchos pricticos, pueden pasar los huertos
de la Plana, sin regarse; con la actuel marcha qne en su cultivo
se gigue, de cuatro 4 cinco semanas en verano. Si se tarda mds,
es ya un perjnicio para el frnto, que no sa desarrolla eomo con-
viene. En invierno aguantan bien ochoy nueve semsnas sin
allo.

Escasea el agua tanto en  veranp en algunas partidas, que we
pasan 4 veces dos meses y mds sin poderse regar los huertos.

Los naranjos suf

réen mucho y el fruto queda pequeiio, siguién-
dose ds aqui pérdidas de importancia para el propietario. So
metidndoles & labores md&s profandas, se evitaria el mal en gran
parfe. Esto es lo que tratan de hacer algunos cultivadores in-
teligentes, y al-efecto empiezan ya 4 cavar mds hondo; pero, pa-
16
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ra evitar que los paranjos se resientan por las rafces que se cor
tan, lo hacen por porciones,

Hay plantaciones tan sumamente superficiales que no permi-
ten lobores profundas, y la sazon dura mauy poco en ellas; y,
cuando lueve, apénas ge aprovechan de los elementos de nufri-
#ion qua el agua de lnvia arrastra y deposita en la tierra; pues
asf que sale el sol, yuelven 4 la atmésfera en sn mayor parie por
ana répida evaporacion, hallindose 4 corta distancia de lis su-
perficie del suelo. Estas no admitenreforma. Tengamos presen-
te, pues; al plantar; que cuanfa mds tierra se remueve, con mis
elementos de nutricion auenta la planta que se cultiva, y ménos
agna necesita para vivir.

Concluiremos lo relativo al riego del naranjo, copiando lo qus

sobre el particular nos dice el Sr. Abela:

“Sobre ests punto, el comentarista al capitulo 32 de Herrera,
tomo 11, dice; “Aunqus todos los frboles'de este género aman
el riego, tanto, que 8in él no pueden prosperar; tambion les da-
fia enando no se gradia con el mayor rigor, arreglindose 4 las
circunstanciad de la estacion, situseion y calidad de la tierra; de
mindo qué; poranh término medio, y'contando con el terreno que
conviene & la vegetacion de estas plantas, bastarf regarlos de
veilite en veiuts 'dias en verano, siendo el riego de pié, y nada
on otofio & invierno: si latiérra es algo compacta puede regarse
de tarde én tarde; pero si es ligera lo neeesitan mds & menudo.’

Segun Boitard, el narafijo exige riegos abundantes darante la
vegetavion, sobre todo al florecer, y muy moderados en invier-
no. Este autor se refiere al eultivo forzado.

Mr. Moll dice que en Argelinse riega cada ocho dias, em-
pleande 200 metrds edbicos de agua por hectdrea; lag hojas ama-
rillean si los riegos son demasiado frecuentes y exceden las ne-
cesidades del drbol.

Fn Niza se riegan los naranjales cada semana, si se hallan en
fierras arenosas, y con intervalos de guince diss los sitnados en
terrshos compactos:. el agua deba poseer una temperatura algo
elevada, 4 ctyo efecto depositan en albereas, los cultivadores de
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dicho pais, las procedentes de los torrentes alpinos, para em-
plesrlas sin peligro despues de reposadas y calentadas.

Hablando de los riegos de estos frboles en Calsbria y Sicilia,
dice el profesor de la Universidad de Pisa, Sr. Caruso, qae la
temporada de regar dura desde Mayo 4 Setiembre, con interva-
los de siete & quince dias cada riego, y no mayor, 4 fin de que
po padezes la planta. Gradda que en un riego necaesita recibir
cada pileta 6 alcorgue del bergamoto unos 320 litros de agna,
teniendo en cuenta lo que se desperdicia por evaporacion y fil-
tracion de las acequias; y que, habiendo 500 drboles en la heec-
térea, rosulta el consumo total de 160 metros cibicos de agua,
por riego y superficie de la hectdrea; un poco escasa nos parece
la esntidad indicada, aunque las cortas dimensiones de los drbo-
les & que hace referencia, explican el hacho. Ademds, recomien-
da como horas preferentes para estos riegos, desde las cinco 4
las diez da la maiana.

En general, el grado de humectacion qua adguibre la tierra,
dele ser suficiente & mantener las hojas del naranjo tersas y de-
rechas, sin torcerss; anngue sin abusar del beneficio del riego,
que, exceliendo dé limites prudentes, podria llegar hasta ser
dafios0.

En Savilla, los riegos de naranjales no suslen empezar hasta
pasado el despojo de la flor; habiendo bastantes précticos gune
recomiendan no dar principio 4 regar hasta el mes de Julio; ase-
guran éstos que los riegos de Junio y meses anteriores casi
siempre perjudican. Se comprende, mo obstante, que en esto
conviens arreglar el procedimiento & las circunstancias de ma-
vor 6 menor sequedad de ]la primavera. Empezados los riegos,
contintian todo el estio, cada diez 6 quince dias, segun los terre-
nos, hasta que se presenta la otofiada, en euyo momento deben
guspenderse.

(Giraduamos que en cada riego de naranjal en Sevilla, no ha de
gastarse ménos de unos 300 metros eibicos de sgua: existe la
creenois, que no juzgamos infundada, de que los riegos deben
ger capiogoR ¥ abundantes, én arreglada proporcion € la elevads
temperaturs de aquel clima y permesbilidad de los terrenos.
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Tampoco es indiferente ol método para distribuir los riegos
el sistema frecuentemente empleado, por medio de regueras ¥
a!cnrquas I piletas, ofrece, en nuestro concepio, graves inconve-
nientes, por depositar al pié de los 4rboles nn execeso de agua
bastante dafioso al cuerpo de las rajces principales, al par que
deja las capilares ¢ esbellerasin humedad suficiente, per quedar
secos los intermedios del gnelo entre las regueras. Tiene en sn
favor dicho sistema el consumir menor cantidad de agua, y ser
por consiguients mis econdémico, por la cuasl las modificaciones
merecen reflexivo estudio;,pero por 1o ménos seria eonveniente
ensayar y calenlar los beneficios que se obtaviesen de extendex
el agua en los riegos 4 mojar casi toda la superficie, para que el
grado de hmmedad fuese més uniforme ¥ mejor aprovechado por
las pequenas rafges.”

En la Plana.no tenemos necesidad de practicar estos Gléimos
ensayos; pues, en el aiio pasado, escaseando.el agua, la pusieron
4 la mitad en algunos pueblos; y, habiendo gnerido los hortala
nos que ésta llegara & todos los drboles, dejaron gin regar los
medios, resultando de aquf que se resintieron los naranjosy el
fruto.

Hay hortelanos que' trabajan &1 hnerto haciendo hormigueros
en ¢l todos los aiios, prescindiéndo dél abono que pueda guedar
aun en el suelo sin consumir.

Otros distribuyen-el huerto en tres 6 mds porciones, log ha-
cen cada afio en una.da ellas) y abonan las restantes.

Los hay.que abonan todos los afios con estiéreol, habiende
suprimido los hormigueros, por ser el terreno muy suelto,

Y por_iltimo, hay propistaries. y.hortelanos que, teniendo
abundantes abonos, lo verifican dos veees al atio, una, en Febre-
ro O Marzo; ¥ otra, 4-fines de verano, dates de la dltima brota-
da; y 4 veces; ya-encima de los frios, porque /dicen que el abono
daealor 4 latierra.en este tiempo, y no suire el naranjo tanto
por ellos.

Recurre el hortelano de la Plana para abonar los huertos, &
todas cnantas materias cree convenientes para - sostener ladozn-
nfa de los naranjos y anmentar su produccion. Empleaal efeo-
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to los hormigaeros, el guano, el estiércol de cnadra, el de gana-
do lanar y cabrio (sirle), la palomina, la gallinaza, el escremento
humano sélido (fenta), el natar

al ligunido, los restos orgénicos de
los mataderos, v los de v

ariss industrias, como retales de zapa-
teris, tiendas de guarnicioneros, fibricas de curtidos, el orujo
de Ia uva, efc., ete.

Pasemos 4 ocuparnos de 1a manera de usarlos, examinando al

propio tiempo su importancia respectiva, para lo cual recurri-

remos 4 los trabajos que los quimicos Y agronomos han heclo

sobre el parficular, y que se encuentiran en log tratados publi-
4‘;11}«75‘ ﬁnbn’s h}'u'ml 8.
Hormigueros.—Hemos descrito ya en otro ]

ogar e6mo se hacen
én la Plana, habiendo indicado tambien al

gunas de lag precan-
clones que es preciso tomar para conseguir el resultado que con
ellos se desea aleanzar,

m | - 4 - .
Podos estdin conformes én que dan muy buen resultado en al
caltive del naranjo da esta zona. Un entusiasta por est

a «’-purn-
cion, nos decia qua la practicaria todos los 208 8i pudiera. Eil
naranjo, snadia, nos indica, con su hojs més aneha v de color
m4s intenso, lo mucho que agradece log hurmi;;nermx: Creen al-
gunos que contribuyen 4 dar consistencia g ls naranja.

Los prapietarios que tienen viiias conservan al efecto los sar-
mientos, qne prefieren & la dem4s lefa.

Se vienen practicando los hormigneros; desde la mis remota
antigiiedad, pues ya Virgilio habla de ellos, s

Se consigue por este medio mejorar favorablemente lag pro-
piedades fisicas del terreno; destruir lag semillas ¥ raices de lag
malas yerbas ¥y tambien muchos insectos ¥ sus larvas; introda-
¢ir una gran cantidad da ceniza cuyo uso-ha sido SIETDPre Tevo-
mendado, paes conalla adquiere Ia Horra, eutre otros elementos
la potasa tan importante para Ias plantas;

Bontelon, en gus adiciones & Herrera, dice:

“Graddan en Cataluiia, que el beneficio que proporciona £ Ia
heredad la incineraecion ¢ ¢ mbustion, equiyale- 4 media basura
de “F»fit"?(':)l comun de (‘!Ll):\”('l in"

El conde de Ripalda, en su cartilla de Agricultura, consigna;
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“Hormigar conviens s6lo f las tierras fasrtes y humedas y no
demasiado: las secas'y areniscas se echarian & perder de! todo.
Un campo que ha servido cnatro aiios de yerba, se pondra famo-
s, si se le hormira; yuno.que ha hecho melones § calabazas, s8
acharia & pérder.”

E1'Sr. Villanuéva, en su tratado de abonos, anade:

“Qne el efecto principal de los hormigueros consiste en 1a ac-
cion fisica que ejerce sobre Ia Herra, haoiéndola quebradiza, po-
rogs, permesbla 4 log gasesy 4 los yaporas, mas ficilmente pe-
netrable por las raices de las plantas, y susceptible de secarse
m#s ficilmente dedpues de una gran lluvia; pero no es esto todo:
por la accion de los hormigneros se producen en la tierra de la~
bor una porcion de fenémenos quimicos; Ia arcilla es ficilments
atacable por 10s agentes atmosféricos combinados con el agua 'y
oon la ¢al; descomponidedosa aquella, dé& & 1a planta los silica-
tos alealinos, tan indispensables para los cereales; y quizd tam-
bien el éxido de hierro.

Todos estos eféctos nos dan & comocer' £ qué clase de tierras
podemos-aplicar los hormigueros; &stas son las arcillosas, y el
éxito serd mucho mejor si son rojas y himedas. La aplicacion
de los hormigneros 4 los suelos ligeros, arenosos, paturalmente
cdlidos y pobres en-sustancias orgfnicas, tiene que Pro lucir
siempre fatales resultados. | Hayno obstante, una excapgion f
esta regla general; los terrencs cretdceos pueden ser meajorados
con ol sistema-de hormigueros, siempre que 823 apliqnen con
cierta prudencia; pues por la aceion de 1a combustion, una parte
de 1a creta be reduce & cal viva, y obtenemos el mismo resuitado
que si la tierra hubiera sido caleada; pero en este caso es uece-
gario que al hormiguero siga el estiéreol, como Be practica en el
campo de Tarragona.”™

Gano.—Se-emplea mucho este abono. Con é1 se adelanta el
desarrollo de los naranjos, y se consigue que éstos den mis pro-
ducto. Es excelente para los huertos jovenes cuyos drboles se
hallen énfermizds. En'les terrenos de si gustanciosos contribu-
ye & bufar la naranja.

La cantidad de guano que se gasts, varia segun el estadoen
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que se halla el huerto. Es lo general echar saco por hanegada
(El saco=de d & 6 a : Coma
Il 1 8ACO de § & 6.arrobas). Hay qnien echa dos sacos. Como
el nimero de drboles por hanegada ha variado tanto, los hay
ue siguen L archi } 5 ' v
que siguen la marcha de poner nueve libras, & sea la coart
parta de una arroba por naraunjo, costdndoles asi el abono d
' . ] : oL : { s o
cada uno, unos cinco o seis reales. En cuestion de abonos nada
se punede filar con exactitud.
Los Zuanos van siendo cada dia mds 1!»}04 y hay hortelano
') £ elanos

que preferen 4 éstos el buen estidreol, y sobre todo la letrina

yero los que poseen los ) i alg : :
I jue poseen los huertos 4 alguna distancia de la pobla-

(jl:)’n‘ y no tienan establecidos en ®llos estercoleros. continuardén
uséndolos, ya por tenerlos siempre & mano, ya t;ﬁuixbiv-n.;m;’axAn.v“
! AGATTEO nl-- Iu-- -»*tivf-rml»s i!n\[u‘»l‘.:s m:n-hu l.u.‘is Iilln ¢‘] de (:-‘--m‘
Si echan el guano en seco, hacen zanjas al rededor de los na

: Vaa L Ligee "
ranjos, le colocan en ellas y tapan. Si tienen el agua & mano, lo

'*\}v Areen iu’xr d'-lmjw Y nl r-*-la jor dv\, la \'ulno v ri";;nu an )
] > Be
guida. .

Los principales dep@sitos ds gunano se hallan en Valencia v en
el Grao. En los puebloa de la Plana hay Ziat 3
o . . ] o8 de la I 1.|’.1 2 hay repressntantes de di-
chos slmacenes que lo'expeuden & los labradores un poco mi
c4aro, como es nataral.
m e o 5
Pados sabemos que el primer gunano conoeido en Buropa fud
procedenta del Peri.
Sa usaba el guano en el Pery, Chils y Bolivia, al parecer, d
e ; e G i J ’ I er, i
de tiempo inmemoriak Eo Earopa se usa desde 188): v, vist
. <.s p— A4 gl

en un principio el buén resultado que daba, se fué en seguida
; , 88 an seguida en
busea da &l por todas partas, encontrindose nuevos depésitos
s : . : = s

pero ya de inferior calidad.

Bl guano del Pera estaba formado de eserementoB y restos de

aves marinas y tambien de los pecende que se alimeniaban. Es
aban. Es-
3 A s { 1 3 TE Y' . Y g “ S S
te ¢ rJ‘Ll guano de las islas Chinchas, cuyos depésitos se han
agotado ya. Iguslmente el de las islas Guanape y de Macabf

El guano de las islas Chinchas ha sido el mejor; pues, no llc
vidudo alli,no perdia nddi de lag sustanciags solubles en las qu

1S 5., ue

y L1 £ = - e 3 3 :

ge encuentira el AZo&, COmMO sncede 4 105 que proceden de puntos
yantos
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donde las lluvias son ‘abundantes que arrastran éstas grandes
cantidades de dichas sustanecias,

Humboldt consideré el printipio de la formacion de los depé-
sitos del Peri, como antidiluviano; pues se encontraron puntos
en donde habis 30 melros, y caleulé que, eon las deyecciones de
los pdjaros que hubfa en las islag Chiuchas, se necesitarian tres
giglos para formar una capa del espesor de un centimetro.

La-cantidad da guano existente’en las islas del Perd, ha debi-
do ser da 378 millones de quintsles métricos.

Segun el Sr. Rivero, unos 6,000 afios debieron bastar pars
ello. .

Los guanog pueden dividirse en dos grupos, 4 saber:

1.” Guanos amoniacales § nifrogenadog, que son los de las lo-
calidades secas, como los del Perii y Bolivia,

9.° Guanos terrosos, fosfatados 6 fosfognanos, muy ricos en
fosfatos, que son de composicion muy yariable y & veces no con-
tienen méds-que ftrazas de dzoe, tales como los de Ohile, Africa,
México, Patasgonia, Ecuador, islas dal Océano Pacifico, efe.

La composicion del primitiyo guang de las islas Chinchas era
la gigniente:

15
{“Amoniaco ( 12
Sustancias voldtiles, .~ . 4 Acido dirico.. .... 16 18
| 4 oxdlico...... , 10
{ Gnapina . -...c-.. 1] 12
(" Acido fosférico.... 1i 14
| Potasa." /.. A " 0.6
Sustancias fijas { Sos: 15
| { 16
{ Magnesia. 0,8
Contenia suficiente cantidad de dcido fosférieo, cal y amonia-
co. Era pobre en potasa y magnesia.
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La composicion de los priucipales guanos puede representar
s8e por término medio, del signiente modo:

| Amoniaco, | Fusfatos

] =
Islas. Chinchas. .. ... . 18 | 24 &

Islas de Ichaboe 8 130,, 3
01y g ] 6|3

P .- ) ]
Patagonia. ........... . 3 44
Islas Baker (0. Pacifico).

P
470 p%

'
& O
2

" "

78 ,, 85 10 8.5

2

Como se vé, hay guanos que tienen mucho deido fosférico y
poco amoniaco; en otros domins el amoniaco y disminaye aquel.
La potasa se encuentra en poea cantidad y hasta llega & faltar,
como sucede en el gnano ds la isla de Lobos. Tambien 85 en
cuentra la magnesia en corta cantidad,

La sustancia orgénica es de ficil descomposicion, y da lugar
4 formacion de 4cido earbdnico que, descomponiendo los silica
tos de potasa del tarreno, deja en libartad la silice y la potasa.
Si ésta es pobre en potasa y magnesia, pronto se vuslye estéril
por mds que se aumente la eantidad de gnapo. Debe tenerse
muy presente esto en el cultive del arroz, caiia de aznoar, naran-
j(), eto,

No puede el grato reemplszar anymavera algana ‘al buen @s-
tiércol, pero es uno de sus mejores complemantos. Esinmedia-
ta su accion, debido 4 que son muy solubles sus principios fer
tilizantes.- Por ello su aceion dura poco; v, si no se alterna con
otros abonos, como cenizas, fosfatos, estiéreol, ete., muy prouto
agota Jas tierras,

Es muy buena préctica mezelargl gnano con el asticreol, yel
Sr. Soler annde: que ademis de Ia economia, facilidad é igual-
dad con que se esparce dea este modo, los resnltados son mds
beneficiosos, porque, sin disminunir sn eficacis, no quema ni des-
truye las plantas j6venes ni Jas samillas, aunque se le ponga en
contacto con ellas. ]‘0!‘ ll)f'ilil) d" fnEaAyns pr:wt:vm]m en Esco-
cia, se ha comprobado que 10,000 6 14,000 kilégramos de estiér

17
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col de cuadra, mezelado eon 150 6 250 kilégramos de guano, dan
cosechas mis satisfactorias que 80,000 & 40,000 kilogramos de
estiéreol solo, qnedando la tierra en mejores condiciones para
ulteriores cullivos.

Se ha demostrado que una tonelada de guano (1,000 kilogra-
mos), s ignal en efectos fertilizantes 4 33 1,2 toneladas de es-
tiéreol de cuadra, & 21 de éstiéreol de caballo, 4 33 1|2 de vaca
y 4 14 112 de escrementos humanos mezclados.

Fl estudio hecha por Liebig sobre el efecto producido por el
dcido sulftirico dilnido-sobre el gnano, ha originado un nuevo
procedimiento que trasforma el gnano bruto en un producto de
gna composicion homogénea, lo qus permite vender el guano
con una rigueza fija en ambnigco y dcido fosforico. Nos dice el
8r. Utor sobre el particnlar:

“MM. Ohlendorff v Comp.® 'de Hamburgo, han establecido fd-
bricas en Hamburgo y en Emmerich, sobre el Rhin; para tratar
los puanos bratos & naturales por medio’ del deido sulfirico, y
producen 75 millones de kilégramos; ¥ tal es la importancia que
ha tomado esta fabricacion, que Alemghia no consume hoy un
solo kilo da guano bruto. Fl establecimiento de Hambargo ocu-
pa 500 operarios, y por medio da’siete mfiquinas de yvapor se
pulveriza-el guano bruto, se ataca lnego por el dcido sulfirico y
despnes de bien seco se somete & un nuevo pulverizado y tami-
zado. . Estos fabricantes-tienen establecidas sucursales en Am-
beres y en Liondres.

Hay otras casag que se dediean 4 igual fabricacion, en ofros
puntos.”

Continfia luego el 8r. Utor: “Comparando ahora los guanos
asi preparados por Oblendorfl (guano disnelto), con los gnanos
brntos' ¢ naturales que existon en las diversas guaneras, encon-
tramos las ventajas signientes:

1.2 El amoniaco no se evapora al aire por estar fijado por el
&cido sulfirico. Todo el que haya tenido en la mano un pedazo
de guano bruto Babrd observado un faerte olor amoniacsdl, el
cusl proviene dé In trasformacion del deido firico en carbonato
de amoniaco, que por ser muy volétil ocasiona siempre una pér-
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dida de amoniaco. La accion del 4cido sulfiirico trasforma la sal
de amoniaco volitil en otra fija.

2% Kl gnano tratado por el dcido sulfirico, contiene el dcido
fosférico en un estado soluble.

3.8 Una de las ventajas principales que se obtienen con este
procedimiento, es el que el guano que se produce es seco, ho-
mogénao, pulverulento, sin piedras ni ndédulos, y se puede es-
campar con facilidad sin tener gue deshacer los ferrones que
trae el guano bruto.

El guano de MM. Ohlendorff y Comp.*, se vende con la garan-
tia de 9 por 100 de fzoe fijo, ¥ por 100 de dcido fosférico solable
en &l agua.’”

Segun el Sr. Soler, 1a casa del Sr. Trenor, de Valencia, ha in-
troducido en Espaiia un guego de esta clase.

La palabra guano, que en un principio siryid para distinguix
el abono procedente del Pert de losdemés, sa aplics luego tam-

bien. & los de los otros depésitos gue se iban descubriendo; y
hoy se llaman guaros los diferentes abonos artificiales que el co-
mereio.nos ofrece, dandoylugar con ello 4 la confusion, y 4 que

el labrador no sepa & qué atenerse al ir & comprar.

El Dr. Masantaceros, & proposito de esto, em un articulo pn-
blicado en Las Provincias, titulado: #Cémo, deben comprarse los
abonos,” pasa revista 4 tudo enantg ocurre hoy en el comercio
de abonos, y concluye aconsejando al labrador lo siguiente:

“Para evitar la duda, para combatir el errer, para impedir el
fraude, para obrar con conocimiento de canss, no hay mds que
un medip muy generalizado en el extranjero, may admitido en
otros productos; inico capaz de resultados eficaces: Fxigir al co-
7/1(?!'(".11:.:'{,‘ :)_/'dfu ;', ante rt'c uf; oS 't"" 5,'~n't;".'t.‘:,' i:l r_‘nlrr_n'.x.'z'{u-. .g':; /u.w
que é rpends O el minimo de sus elesmenios agtivos predominantes. Al
hacerlo asl cesardn todas lag dadas y mslas inteligancias, evi-
t4ndose interminables cuesliohes qua pneden surgir.

A los pomposos snuncios de venta que pregonan la fama de
los abonos y celabran sus excelencias y maravillosos resultados,
contesten los compradotes con esta exigencia: si el vendedor no

anuncis la composicion del abono y no la garantiza en las facturas
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de venta, abstépzanse da comprar 4 los que tal hicieran; no se
limiten 4 ver certificados respetabilisimos de personas muy com-
petentes, que esntifican los resultados de las muestras que se les
hau presentado al andlisis; exijan la garantia, pues en nlgunos
casos pueden Ias muestras autorizadas no corresponder con la
mercancia ‘vendida.”

Circalin hoy diferentes prospectos de guanos, y en los perié-
ditos da Valencia y Barcelona spareccn todos los dias anuncios
de ellos,

Tanemos 4 1a vista los de Coprés, Sun-Gobain, Irlandes, Igua-
na-Marine, Valencia.

Los de Estruch, Cohen, Barcelona.

Bstruch dice en su prospecto:

“Para seguridad y gavantia de log econsumidores, diremos, que
el expresadoguano contiens 10 por 100 dé amoniaco; 22 por 100
de fosfato de eal y 10 por 100 de sales alealinas: ademds ln ma-
yor parte de su fizos se halla en estado fijo, esto es, al abrigo de
toda volatilizacion, y el restanté en materias orgfnicas de ficil
descomposicion; el fosfato parte es goluble’y parte rdpidamente
asimilable; las demds sustancias que contiene, y de las que ca-
rece ol guand .dal Perd, se hallan eén el éstado mds propio para
la vida delas plantas; no esquilman elterreno y se garanfiza su
gradoacion. Tios 1007k, 130 reales.”

Tn &) dé San-Gobain, s lee:

“Cotmnposicion dbl 'abono<=Con los abonos naturales'no hay
méis remedio qua emplearlos tal como som, no tal como econvias
nen, si_no quieren enfrar en la ‘eategorin de abonos quimicos,
como sucede con alguuos Namados natarales; & log ghanos del
Perii no se les ha podido exigir condiciones, sino que estos han
impuesfo las Buyas & los cultivos; per 8l contrario, :\llg.urmn San-
Giobain, siefido artificial) se le han exigido las condigiones mis
convenientes para los oultivos més gener lizados aqui, h:a?»iwnﬂn
creido que la composicion mis gpropiada es la siguiente, que 1n-
variablements presenta:

Amoniaen | 3G § 4 B D 9 P
Fofatos todos asimilables . . : 22 %
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Potasa (considerada anhidra)...,, De 3
Equivalente £ sulfuto de potasa. ,, 6

Garantfas de la venta.—Fijada la composicion que hemos crei-

do mis ventajosa para el guano San-Gobain, esta composicion
a0 garantiza por eserifo en las fucturas de venta y que constite-
yen asi un verdadero contrato, estipnlando en ellos la sndemni-
vacion en metdlien que la empresa se obliga € entregar al compra-
dor si del andlisis resultase una composicion inferior 4 la esti-
;a'\lln. la.

Las muestras se sacarin £ preserncia del comprador de los
mismos sacos que adquisre, y se remitirin con las precauciones
convenisntes al quimico que ds comun acuerdo ge convengsa en-
tre el comprador y la empresa, para efectuar el andlisis, si ol
omprador lo desea. Los 106 k., 122 reales.”

En loa prospectos de estos abonos se ofrece ya, como vemos,
lo que el Dr. Masantaceros desea exijan los labradores al com-
prar. Falta ahora tnicamente qus, én los puntos de mayor con-
sumo, haya quien por una cantidad mddica haga los ensayos
que convenga practicar para la completa tranguilidad de los
mismos.

Estidrenl de cuadra,—Pocos son 108 que pueden disponer de la
cantidad necesaria de éste para abonar un huerto de regulares
dimensiones.

Cuando se emplen, gastan de 12 £715 cargas por hanegada, de
media & una eargs por frbol. Aproximdndose &las 25 s8 obra
mejor.

Si el estiérool estd bien hecho y suelto, se esparca como el
guano; pero si es muy grueso, lo entierran de trecho en tracho.
En los hnertos de naranjos grandes se_distribuye, por toda la
superficie, como sa hace para 1as cosechas ordinarias. Cunando
los drboles son j6venes adn, al redador y por debajo de las
CODAS.

Varia tanto la bondad de este abono, que no se dice nada al
fijar ia cantidad qne se ha de gastar en un naranjal para soste-

a rl6 an buen estadd; asf es que miéntras el superior esbicro
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de Suadm se paga hoy la carga de seis 4 siete reales, el que se
lv;eu e con este mismo nombre y que hacen los jornaleros con las
asuras y barreduras de las calles y caminos, cieno & legamos

de ] y : i i
acequias, efc., y ua poco de casa, se cousigue & unos cuatre
reales.

Lios naranjales de terrenos pingiies no necesitan tanto abeno
como los gque ocupan un suelp pobre. El estado de los drboles
pote ya de manifiesto la situacion en que se halla un huerto
ayisando al labrador o que debe hacer para conseguir da él bue
nas cosechas.

La carga de estiércol contiene diez eapazos de medida, préxi-
mamente una arroba en esticreoles no muy pesados

¥ Castellon el Ayuntamiento facilita el eapazo legal, y los
nombrados para medir tienen hoy tres ochavos por -‘m'g'\- que

: _ a, 3
sbonan comprador y vendedor por mitad euando no hay preévio
;(?I)VH[]JIO sn.bre el particular. Estos peritos suelen ser los que

}‘ . nQ - " = n)

13 n ei ﬁrei;}r) del ab.mm despues de examinado. En otros pue-
3 1 i

O{j da la Flana se sigue tambien esta excelents marcha.

,Uno de los inconvenientes que este abong tiene para el pro
pietario, es el que, si el huerto se halla 4 algnna distancia de 1a
Pob!z;cmu. gasta tanto en €l acarreo como en su compra; lo cual
impide sn uso en tal easo, yiéndose obli ; 1 i

8 3 g6 obhigs 03 §
Tak 1t Fhge et e s gado enténces 4 recurrix

* . nos, principalmente al guano.

I*.,s todo enanto 86 nos ocnrre decir de esta zona, respecto al
estiéreol de euadra. Pondremos shora lo mds principal que go-

e el parti 16 3100 g

bre el I artlcular.Lcmns encontrado de abonos, y que creemos
conveniente consignar aqui para ilustracion de nuestros labra
dores. Igual marcha hemos seguido al ceuparnos de los hormi-
gueros y del gnano: la misma que seguiremos en adelaute con
loa demds abonos,

Nos dice 0 16

L] can los ‘agronomos que el estiéreol es el abono que mis
se ha e mpleado y emplea en todas partes. Conviene 4 todas las
tierras, ya sean arcillosas, ya calizas, v 4 todos los enltivos, dan
do siempre ma

gnificos resultades 81 ha sido bien preparado. Es
eli abono-completo por excelencia, y con su empleo siempre obra
bien el labrador, no exponiéndose 4 pérdidas que suelen ocurrir
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con Tos otros cnando sa desconocen las condiciones del terreno,
las de Ja planta que se cultiva y su composicion,

Es el mis ventajoso de todos los sbonos; pues; como dica el
8r. Fajardo, 4 1a vez que sa obtiens, nos dan otros productos los
animales, como son sus fuerzas, carnes, 14nas, manteca, ete., ete
de modo que vienen 4 ser un producto aceasorio sin coste algu-
no directo. Tios dem#s abonos deben, por lo tanto, considerarse
como complementarios, y todo agricaltor inteligente, salvo ra-
ras excepciones, ha de mirar el que nos ocapa.como base prin-
cipal de su explotacion.

Desgraciadamente no en todas partes se elabora la cantidad
que reclaman las tierras puestas en cultivo, y hay que recurrir
{ 1os demds abonos, ya para cubrir el déficit de éste, ya tambien
para restituir al suelo los elementos que por su mayor consSumo
van faltando. '

En Francia, donde la agricultura estd mds adelantada que
aqui, se necesitan anualmente, segun Mr. Rohart, unos enatro
mil millones de guintales métricos, y en las gondiciones mds fa-
vorables no se prodacen mds que uvos mil millones de guinta-
led, @8 decir, 1la ¢naria parte.

Fstando formados los estiéreoles en general de una mezola de
sseramentos solidos y liquidos de los anirdales y de las materias
vegetales que so les ponen pArR cama, resglta que sus propieda-
des fertilizantes variarén, como és natural,segun la especie do
animales que-han eoncurrido 4 su formacion y clase de alimento
gue han toma lo; segun la naturaleza de las materias vegetales
aue Han formado la cama, y por dltimo, segun sea su estado de
descomyposicion, prescindiendo de las condiciones mds & ménos
ventajosas qe pusdan reunir las euadras, el mayor ¢ menor cui-
dado que el propietario 6 labrador ponga en aproyachar los pro

ductos liquidos y gasepsos que sé forman, medios que se em-
plean en su conservacion hasta el momento de usarse, y ofra
porcion de circunstancius que es imposible fijar.

Mr. Girardin dica: qune cuasto mds sugtancioso €8 el pienso,
jnds principios fertilizantes eontendré el estiéreol; que un ani-
mal bien alimentado producird doble estiéreol que ofro mal no-
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trido; que los animales sanos, y especialmente los cebados, dan R T s
mucho mejor y més abundante estiéreol que los animales flacos t Nitré- | Acid ..,P,‘:‘.:-‘:,Pen“?:ﬁ‘:?.:l
y enfermos; que las vacas lecheras y prenadas producen un es- | .g'en(: fortber. | dfurepresentada pr, 106
tiércol ménos nitrogenado y fosfatado que los bueyes de trabajo, e 0 ,';:.2"‘:;%":“10 gl
porque’ los principios, nitrogenados ¥ fosfatados del alimento, -

son distraidos de las secrecionés para concurrir & la produceion

de la leehe & al desarrollo de 108 fatos; que por la misma razon

lag ¢rias suministran un aboné mss pobre que los animales

!

Escrementos s6lidos de vaca. 0,32 !
mixtos idem .. | 041

s6lidos de eaballo! 0,55 |

A

"%
»

1430

b ek D
o e ek 1O

adultgs. | De todo Io cual se dedace qua la cantidad de estiéreol ' mixtos _ idem...| 0.74 |

. , solidos de cerdo..| 0,70 |
no depende tanto del nimero de cabezas de ganado, cuante de mixtos idem... | 037 |
s6lidos de earnero| 0,72 |
mixtos idem.. | 091

79,2

~

b g Aty g e

-

158,6

-

S

la cantidad de pienso, edad, salud ¥ Hiempo que se prolonga la
agtabulacion,

— e
e ™ D %
(SR S ROl LR

+

644

Habiendo analizado las quimicos las deyecciones de los ani
males y los restos da'los vegetalas gque se emplean para cama,

o
e

— -

p—

es ficil apreciar & priori-ya a8 condiciones que ha de rennir el
estiéreol que en eada caso se obtenga.

Los esérementos que el labrador utiliza son los del buey, ca-
ballo, carnero, cerdo, el de las gallinas, palomas y algunas otras
aves.

Los restos de vegetalés m4ds comanmente empleados para ca
ma son. la paja de-cereales, ya por ser mds abundanta, ya tam-
bien porque su estractura tubular le permite empaparse mis
facilmente de los lignidos del establo.

En los/tratados de quimica agricola se hallan los anlisis
practicados. sobre 10s- componentes de estos abonos y tambien
las cantidades que cada animal de por sf paede producir.

Los escrementos sélidos del ganado son nna mezcla de bilis,
de secreciones intestinales, maferias lefiosas no digeribles, sus-
tancias nutritivas no digeridas y agua en grandes proporcionses.

Una vaca da al a0 wnos 3,000 kilos de orins, y un eaballo
1,200 lo ménos. Un hombre da de 3 4§ 4.000 k.

MM. Bousinganlt y Payen nos dan € ‘conocer la riqueza en 100
partes de los escrementos de los animales que ponemos & confi-
nuacion, respecto & nitrégeno y deido fosférico:

De todo lo dicho se desprende que la composicion dal estiér
col ha de variar mucho,

Segun Bracannof, el estiércol de euadra bien formado (beurrs
noir) contiene:

. e e

Bal amoniacal, 6 carbonate da amoniaco. (Can-
tidad variable, indeterminada).
Sal soluble de potasa y amoniaco, qua resulta
de la union de estas materias con ol hnmus &
parta soluble del mantillo farmado por la paja. 115
Materin grasa cerosa unida 414 potasa y al amo-
nineo 3 Sserswrtitity 0.08
Carbonato de potasa ’ 0,06
Otra sal da potasa que generalments es cloruro. 021
Pajas convertidas en mantillo 12,40
Miateria torbosa muy dividida ...\ . ... =y 3,68
Carbonatodecal.. . ... 3.80
Fosfato de cal 045
ATONa COATZOBE. . vvve vove on voss 3,00
Materia térrea ... ...(Cantidad indeterminada)
Bulfato y fosfato de potasa .. . +.(Trazas)
Peso total delas tres materins indeterminadas. 3592

100,00
18

—— e iy w—— e
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Boussingault ha calcinado una cantidad de estiéreol de cus-

dra, y ha analizado las cenizas obtenidas, las cuales le han dado
el resultado signiente:

OO RO iz i s v s 20
Fosforico, . .... oy 30
g o BAW O G el bl 19

Acidos....

Olardsy il lraiana - b 5 ] 6
Silice, arena, arcilla ST 664

Ol - 856
Magnesia.. ... 36

()Xid{) dP hi(‘l’l‘(\,. g i .~ b s SN ‘Jl

Polasa y 8088. .o o ihaae il 2 78

1,000

Llaman estiéreoles frios 4 los de vaca y cerdo que son muy
acuosos, tardan en descomponerse, desarrollan pocoecaloral fer-
mentar y son ménos activos qua los otrog. Cidlidos 4 los de ca-
ballo, mulo, asno, carnero y eabra, que’ tienen ménos agua que
los otros y desarrollan mucho calor al fermentar.

El estiéreol de cerdo es tenido por el mds inferior de todos,
y hasta ha habido quien le ha creido perjudicial; pero la expe-
riencia ha hecho ver, que si se alimentan bien los eerdos dan
tan buen estiéreol ¢omo el ganado vacuno.

Eancontramos en el estiércol de cunadra todos los elementos
que las plantas necesitan, y es por lo mismo un abono eompleto,
como queda dicho. Malagutti dice que su mayor valor consiste
en llevar 4 la tierra un elemento de fertilidad, el Aumus, de que
carecen los demds abonos.

El fwmus, gegun Mr, Ville, posee, come la arcilla, Ia propie-
dad de absorber mucha agua, contribuyendo & mantener la hu-
medad de la tierra, Fija el amoniaco que sustrae al arrastre de
las agunas pluvisles que cede mis tarde 4 la vegetacion. Absor-
be el oxigeno del aire, experimenta una combustion lenta, invi-
sible, dando lngar 4 la formdcion de dcido carbdnico disolvents
de los minerales fosfatados y caledreos.

Nos dice el Sr. Fajardo que, para conservar los estiércoles con
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la menor alteracion posible, se dis

pone cerea de Jas coadras y
establos un sitio que se ele y

ve un poco sobre el suelo para que
oo penetren en €l las aguas corrientes, y 86 hace impe

ya por capas de arcilla, ya enladrilléndolo: algunos le cercan de
pared y le eubren con su correspondients tejado, y por este me-
dio #e evita la accion del sol, dal aire y llavias, contribuyendo &
que reine en el expresado sitio una tsmperatara ¢ :
ra la buena marcha de la fermentueion. I

rmeabla

onveniente pa-
: ’equeiios regueros le
ponen en comunicacion conun pozo de poea profandidad en
doude se recogen los liquidos que. se desprenden del
con los cuales se riega el monton por medio de un
ta parte liquida, llamada purin por los franceses
va del abono. En algunas fincss el pozo estd
con las cuadras,
pierde.

estiéreol,
& bomba. Es-

, €8 la mds acti

eén comunicacion
lugar excusado, poeilga, ete, y asi nada se

La mejor situacion de un estercolero; es sl Norte de un edifi-
cio'6 de un terraplen cualquiera,

Se deposita el estiéreol bn el estéreolero de un modo igual pa
ra que se pudra todo al mismo tiempe, y 8@
ve cierto grado de humedad que no ha de
vaelve dos 6 tres veees dntes de usarlo.

Ademds del agua que sostiena el grado de humedad necesaris
es iudispensable enel local, para la buens marcha de 1
tacion, aire y cierta temperatura.

El estiéreol permanecerd en el estarcolero el tiempo soficien-
te para que toda la materia orgénica se descomponga, y los dci-
dos que se producen queden neutralizados por el amoniaco y
bases teérreas del mismo. Sin la fermentac ,

proeura que conser-
8er excesiva, y se re-

& fermen

10n seguiriaf los ele-
mentos vu estadoinsoluble, y por lo tanto sin pader se

bidos por las plantas. Esta putrefaccion se hact may
te en pequenas cantidudes de mataria. Tm pajs que llega al
B llega

campo sin podrirse, queda allf mucho tismpo sin
nerse,

t absor-
letita men-

\1'..‘\'(:4 i l,u')

Caando &l mauton de estiéresl =6 hnlla £ da intempérie, se de

be cabri¥ con unn capg de tierra arcillosa, von an |

woeo de vess
0 cou bastante paji.
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Nuestros lsbradores guardan el estiéreol en el eampo, hasta
al momento de usarlo, en pilas formadas sobre el suelo, sin més
precancion que lade taparlo con una capa de tierra arcillosa, y
resulta que en veranp el solle reseca y en invierno los fuertes
vientos. Sillueve y el agas llega 4 penetrar en ellas, disuelve
log principios solubles que se piérden en el suelo.

Hay algunos que lo colocan en hoyes, y en este caso ya no se
reseca tauty; pero, si llega 4 llover 'mucho, se encharea y la for-
mentacion no marcha como es debido.

Todo esto se pnede.evitar poniendo‘en préctica los consejos
que nog dan 108 agronomos y son, ¢omo ya hemos visto:

1.* El cabrir el estigrcol conun simple techo.

92.* Haciendo el suelo sobré gue se dolota impermeable.

3.° Estableciendo nn pequeno hoyo, impermeable tambien, un
poco més bajo que el suelo, en donde puedan reunirse los liqui-
dos que se desprenden durante su fermentacion, para recogerios
¢ volverlos al monton.

Empleando el estiércol no/hecho del todo, los dcidos pneden
sar absorbidos por las rafces y perjudicar 4 las plantas. Sélo se
pueden emplear asi entérrenos muy calizos que aceleran la des-
composicion de las materias orgdnicas, neutralizando'al propio
tiempo los ficidos que se forman.

Si el estiéreol se emplea muy podrido obra con mds rapidez,
pero dura ménos &un accion y pierde algo de sus propiedades
fertilizantes.

Prescindierdo de qué hay cosechas, como la patata, que quie-
re el estiéreol freseo 6 poco hecho; y otras, como el trigo y 1a
remolacha, que le exigen muy podrido, s¢ deberd empléar cuan-
do adguiera no color y mna consistencia homogénes, despren-
diendo un olor especial de todos conocido.

Tiene mucha relacion con el estiéreol de cuadra el que se ha-
ce con las barreduras de las calles y casas, pues es como él un
sbono mixto. Cnandose 1 emplea pronto, se le afiade nn poco
de cal. - Amontonadas las barreduras se descompone ls materia
orgénica, y se consigue un abono que puede suplir al estiéreol;
y, segun algunos, hasta sustituirle con ventaja. Este abono se
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pierde en muchas poblaciones de Espaiia. Aquf no sucede esto
porque es muy buscado. Para dar npa idea de la énorme canti-
dad que en los grandes centros puede recogerse, citaremos dos
ajemplos:

1.* Dice Mr. Girardin, que en 1845 se adjudicaron las inmun-
licias de las calles y casas de Paris en 500.000 francos. El con-
tratista las vendié de tres 4 cinco francos el metro edbico y rea-
liz6 una ganancia exorbitante.

2." El Sr. Baenz Diez ha hecho el estudio de las barreduras

le lus ealles de Madrid, y saca las siguientes importantes con-
secnencias:

Partiendo de los datos de Ia administracion del ramo de lim-
pieza de Madrid, calculada en 124 carros de 80 arrobas los que

ge prodacen diariamente en Ja capital, que hacan 9,920 arrobas,
5 sea 3.620,800 arrobas por ano, gue, descontando un 40 por 100
d8 humedad, representan 2.172 480 arrobds, ¢ 24.983,520 kilé-
gramos de sustancia 8eeca, los que contendrian 152,390 kilogra-
mos de nitrogeno 'y 389,743 kilSgramos de detdo fosférico, canti-
dad suficiente para abonar 32,478 heotéreas 412 kildgramos por
ung, que podrian produeir 805,298 hectélitros de trigo. Hoy se
pagan 4 16 reales las 100 arrobas 6 los 1,150 Kil6gramos, salien-
do el kilégramo de acido fosforico 4 un real 49 céntimos, y el ni-
trégeno & tres reales 80 eéntimos.

Terminaremos este importacnte punto recordando los conseajos
que D. Sandalio Arias daba € los labradores & principios de es-
ta giglo, al ocuparse del estiéreol de euadra en sus notablea Lec-
ciones de Agricullura. Veia que estos emplean & menndo los es
tiéreoles sin rennir las éondiciongs nevesarias que'la expériencia
aconseja, unas veees por ignorincia y otras por decidia, deposi-
tandolo en la tierra con poco P\lialntlu, . decia:

“Todos saben que el estiércol vo se ha de esparcir sin estar
bien podrido, pero en la prdctica no se gigne generalmeénte tan
xeelente mdxima; asi vamos que muchosdo esparcen sin que
haya farmentado, rasultando de ahi gqna sea’en gran parta inftil
v &un 4 veces perjudicial.

Si sobreviens un sol fuerts & una lluvia, no se descompone
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bien y se inutiliza por lo mismo mucha parte de é. En las sus
tancias vegeto-animales que no se deseomponen bien, como con
tienen por lo regular muchos huevos de insectos devoradores
suele facilitirseles con ellas el medio de que se aviven y multi
plignen, enlugar de que sise repudriesen bien, se perderian
muchos huevos sin poderse aviyar: lo mismo sucede con las se-
millas de malas yerbas.

Es up error creer que cuanto mis seestercola nun campo es
mejor. El campo que no se estercola, se enfria; pero si se ester-
cola con exceso, se arde: es mucho mejor estercolar en m nchas
veeces que de un golpe y en gran cantidad: caanto mds caliente
sea un terreno, ménos estiérool necesita. Se infiere de aqui, gue
el estiéreel se ha de esparcir con economia y conocimiento de
la tierra y-deé la planta que se enltiva. No sa conduzea al eam-
po sino 4 tiempo en que se pueda enterrar al instante; pues g
se deja en mentoncitos, como diariamente se practicayse le es-
capa la parte més preciosa en estado de gas: tampoco gonvieue
enterrarlo er dias muy secos ni muy llaviosos; un buan tiempo
siempre es Gtil, pero _téngase presente el diferente fondo de las
tierras para enterrarlo més 6 ménos, Tas tierras que estin en
pendiente se han de estercolar con una tercera parte mds en lo
alto, disminuyendo la eantidad segnn va bajando, La profun 1i
dad de'la raiz ds la planta gué se cultive, indicard la que se hs
de dar al estercuelo,”

Palomina, gallinaza y demds escrementos de aves—Se reeogen
estos abonos en corta cantidad, y no pueden emplearse mds que
eomo ausiliares de los estiércoles y guanos.

Se L'(\n.x'v{:’uin dntes la |»:Lluulilz:1 & cinco ¥ seis reales ia arrcha
pero hoy vale ya diez La fraen de la Manchs, y no se almagpe-
na, porque pierde mucho de su peso.

Los que la han usado, han puesto ocho arrobas por hanegada
Hay quien ba echado media srroba & cada naranjo grande y un
poco ménos & los pequenos.

La galliuaza y los escrementos delas otras aves, se mezaolsn
en las casas con el estiéreol comun, y no es ficil eonseguirios

Puros
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Dice M. Joignesux: “Tanto en 1as aves como en el ganado de
2stablo, la calidad del alimento hace la calidad del estiéreol.

Las palomas, que viven de granos secos como trigo, avena, ce-
bada 6 arvejas, nos dan una palomina de ealidad superior

Las gallinas, que se alimeatau tambien de granos secos, pere
al mismo tiempo con pequefios gusanos, dan un escremento in
forior al de las primeras en calidad.

Los fnades y las ocas, que se nutren con yerbas, gusanos,
pescaditos, insectos de estanques y con sustancias fangosas, hi-
medas y de mal olor, proporcionan un escremento detestable,
ate”

La palomina y gallinaza eontienen en 100 partes

AZOE ACIDO POSFORICO
AL ESTADO. AL ESTADO.
Agua.
Humedo. Sceo. Hémedo, |

9.0 348 9,12

7 2,24
72,0 2,69 7,02 2,70

Palomina..
Gallinaza.

Dice Boussingault que la palomina es un abono cdlido y acti
vo, por lo qué es menester nsarlo con prudencia.

Mr. de Dombasle aconseja que no se mezcle con el estidreol
Se seca, se reduce £ polvo y se esparce como el gnano.

Debe emplearse la palomina fresea y sin fermentar. Mr. Da-
vy ha observado que en el primer caso, estando Jimpia de plo-
mas y pajs, contenfa 25 por 100 de materias solubles en el agus,
miéntras que la podrida sélo le dié ocho.

Schwer aconseja se cubra el suelo de los palomares con cas-
carilla de granos de cereales, serrin, canamiza, arena, elc., y asf
36 recoge mejor y nose altera.

Sirle, 6 estiércol 'de ganads lanar y cabrio.—Ha abundado bas-
tante este abono en la Plana en estos afios; pues, 6 consecuencia
de la sequis, no se ha podido sembrar nada en muchos puntos
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de la parte alta de la provineia, y se ha vendido & los labrado
res de la parte baja.

Se ha comprado la arroba de real 4 real y medio, segun su ca
lidad,

Hay propietario.que ha puesto una arroba 4 los naranjos jo
venes, y dos 4 los de & ocho anos en adelante.

Si estd en polvo, se espares como el gnano y palomina. Si es
{4 entero y queda en la superficie, se endurece y tarda muchs
tiempo en deshacerse. Hacen algunos una zapjita al rededos
del paranjo, coloean en ella el sirle, riegan, y, cuando llega la
gazon, cavan y mezclan; por eny» medio consiguen que quede

todo esponjoso. Si tapan despues de regar, se hace una masa
duara.

Hay quien tiena gue sbonar terrenos muy compactos, y forma

gl estercolero con éste y con saulj, alternando uno y otro por ca-
pas; le rocia con agua, mejor con orines, y despues haee bien 1a
mezela distribuyéndole en la cantidad.que le parece, segun el
estado del naranjal.

Raras veces se vende el sirle puro; ¥ lo que llaman efserrit es
al estidreol formade ‘de deyecciones dél ganado y cama que se le
ha puesto.

La bondad de este abono estard en relacion con Ja cantidad
de deyecciones gue conterga, naturaleza de la cama, alimento
del“ganado y sitic de que proceda; pues si es de establo, serd
mejor que de corral, por no haber estado expuesto & la acecion
del sol y lluvias.

Snele adulterarse con estiercol de cuadra y con tiérra. Le po
gen agua tambien para que pese.

S5 prefiere el de ganado lapar al de cabrio

Al Hablar @el estidreol de cnadrd, hamos consignano el vulor
le las deyecciones del carnero, en cuanto al 4zos y dcido fosfs-
rico, comparadas con las del caballo, vaca y cerdo.

21 Sr. Villanueva hace presente, que las propiedades fertili
zantas de 10a escrementos dé los Animales varian bastante. Ocn
pan el primer lugar los de los animales carnivoros, siguen lue
o0 los de los péjaros 6 gravivoros, y vienen finalmente los de los
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herbivoros. Todos ellos son incompletos, porque les falta el hu-
mus v el mantillo; son generalmente cdlidog y muy activos, pues
en p(;qum'm volimen reunen gran cantidad de materias azoadas
y salinas que se descomponsn rapidamenta.

Fscremento humano natural (letrins).—Se usa mucho en 1a Pla-
na, ya puro, ya mezclado con estidrooles flojos, ¥ tambien con
tierra 6 sauld.

Sa traslada puro al campo en toneles que han servido para pe-
tréleo y se obtienen muy baratos, 6 en cajas hechas & propésito
para ello.

Para aplicarle puro, hacen una zanja al redador de los naran-
jos, 4 la distancia de cuatro ¢ seis palmos del pié, y echan § ca-
da uno dos edntaros poco més 6 ménos. No tienen cantidad fija.
Asf que el suelo lo ha absorbido todo, se cubre la zanja, se igua-
la el terreno y se riega. :

El propietario Sr. Segarra (D. Fermin), que aprovecha los co-
munes de la Bensficencia, Cérodl, ete, 'y 1o paja de los jergones
del primer establecimiento, hace astercoleros del modo siguian-
te: Conduce al campolos escrementos en cajas; traza junto 4 los
naranjales una balsa con tisrra 6 sauls, y empiezs por colocar en
alla como uno & dos palmos de dicho sauls & tierra suelta, echa
en seguida una buena capa de escrementos, ‘que cubre con otra
de paja, tamo, ete, y otra de sanld; sigue luego otra de escre-
mentos, 8te.; y se continta asi hastaque el earro que los lleva no
puede ya descargarse, en cuyo cago se pasa & otra balsa. Tor-
minada la operacion, cubre las superficies de todas con una bue-
na capa de sauld 6 tierra de secano bien sualta. Cnando se cono-
co que estd todo bien podrido y ya bastante suelto, 88 mezela
perfectamente, 88 amontona y taps, procurando que los monto-
nes queden con poca base’y muchis ‘alturs, y en tal estado sigue
hasta el momento de usarse: i

La bondad de los escrementos recogidos estar en relacion
con la alimentacion de los individuos de que proceden, lo mis-
mo-que hemos obseryado en los demds. 'y

En las casas de algunos labradores los mezclan con el estiér-
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col de cuadra y con las basuras y barreduras que van reco-
giendo.

Donde no hay letrinas, solo aprovechan las deyeceiones g6li-
das, que en algunos puntos secan al sol, y venden luego con el
nombre de fenfa.

La fepta suele venderse & unos 70 resles la carretads de 60
arrobas; 4 yaces mds, otras -ménos. Se aplica por el estilo del
sirle, en cuanto 4 cantidades.

El escremento humano ocupa el primer lugar de los abonos
animales. ¥n él se encnentran todos los elementos que los ve-
getales necesitan, y en un estado tal, gue su asimilacion se efac-
tia con suma rapidez, siendo igual sus efectos, que es lo que de-
sean los agrieultores. Contiene tres 6-cuatro veces més nitrége-
no que el de los rebaiios mejor nutridos.

Mcr. Joigneanx dice: *“Las materias fecales convienen asf £ las
tierras fuertes como £ las ligeras. Debe, sin embargo, hacerse
una distincion. Al estado de poudreile, se gnardarén para los te-
rrenos arcillosos; al estado fresco, se dardn de preferencia 4 los
terrenos ligeros. ILas materias fecales son muy enérgicas, y su
accion sobre la vegetacion es rdpida, viva y de poca duracion.
Contribuye poderosamente al primer desarrollo’ de las plantas,
y flaquean sus fuerzas en su iltimo periodo. Es abono que da
pronto lo que ha da dar, no dejando tras si nada 6 may poco.”

Dice el Sr. Utorque, si la agrienltura aprovechara los escre-
mentos humanos que llevan consigo los principios minerales del
grano, del fruto, de la carne y de las demds viandas que sirven
de alimento al hombre, la restitucion seria completa, y las tie
rras conservarian, como sucede en China, indefinidaments su
fertilidad.

Dumas ha dicho: “Una ciudad que restitaye 4 la agricultura
todas sus inmundicias, restifuye anualmente al suelo’ los ele-
mentos reparadores necesarios 4 las plantas para la reproduc-
cion de los alimentos de todos sus habitantes.

Si la agricultura que no repara su suelo es devastadora, la po-
blacion urbana que deja perder sus inmundicias prepera su pro-
pio smicidio.”
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El distingnido agrénomo valenciano, D. Augusto Belda, en 1a
velada agricola del 10 de Febrero del 68, un mes dntes ‘de su fa-
llecimiento, se expresé respecto de este abono en los siguientes
términos:

“El valor del escremento humano esté comprobado por mul-
titud de experiencias y por el uso que de inmemorial se hace de
él en los alrededores de esta cindad, en Barcelona,y en las Flan-
des (hoy dia parte de Belgica y del imperio francés), que han
dado nombre al aprovechamiento de las materias facales fres-
cas, conocidas con la denominacion de esliéreol flamenco. Tam-
bien sostienen, hacen muchos siglos, 1a fertilidad de las tierras
en el Celeste imperio, donde se recogen y aprovechan con un es-
mero y exactitud, de que no tenemos idea en Europa.

Fl escremento humano es uno de los abonos més completos
que se conocen, como lo comprueba su composicion.

Los 100 k. deeserementos al-estado ordinario; contisnen, se-
gun Boussingault,

75,00 k. de aguay
2430 de materias secas.

Y bajo el punto de vista ds los principios que los constituyen,

tendremos:
20,10 oxigeno, hidrgeno y earbono.
0,40 4zoe.
0,20 écido fosfbrico.
1,50 potasa y sosa.
0,70 cal y magnesia.
2,00 silice y materias diversas.

Da modo que avaporando al agus, materia %nette de la que se
procura despojatlos, y considerando la materia seea, su compo-
gicion por 100 k. es Ia signiente:

80,14 k. materia orgénica.
19,85 .» + mineral
0,01 perdida.

100,00
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La materia orgéiniea contiene:

78,76 de carbono, oxfgeno & hidrégeno.
1,48 de 4zoe.
T.a materia mineral,
0,82 de fcido fosforico.
11,00 de bases alealinas, potasa, sosa y cal.
8,03 de gilice; materias diversas y perdida.

Es deeir, todas' las sustancias que entran en la composicion
de lo8 vegetales, srobre todo las azoadas; los fosfatos solubles y
los flcalis, en especial la potasa.

Segun 1as experiencias de Hermstael y Schubler, se ha visto
que el suelo podia producir sin abono algano,

3 veces la gsemilld.
65— , con abonos vegetales.
7 estiéreol comun.
9 palomina.
10 estiéreol de caballeriza.
12 4y orina humana.
14 escrementos solidos.”

Mr, Barral, caleula que las deyecciones sélidas y lignidas del

»

hombre al dia son, por término medio, de 1k.224, 6 sean al ato
446k.760.

MM. Wolf y Lebhmann lag snponen de 1k. 036 al dia, y por
anio de 375k. 322.

El Sr. Utor, partiendo de los ensayos hechos por estos dos
Jtimos quimicos, ha calenlado las de los 17 millones de habi-
tantes que tiena"Espafia y resultan 6.370,474 toneladas qne ¢on-
tienen 59,256 toneladas de fzos y 32,099 ds fosfatos. Suponien-
do el precio del kilégramo de #z0e & ocho reiles y 4 cusfro el
del fcido fosférico, seria ol valor total del dzoe de los eseremen-
tos sdlidos y liquidos de 474 millones de reales y el del dcido
fosférico de 58 millones, 6 sea un total de 532 millones.

En China, segun nos dicen, las materias fecales constituyep
el principal abono. Para aplicarlas, las mezclan con arcilla y
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formar panes que llaman #affo, los cuales se venden en todos los
pueblos del imperio, y se pulverizan para poderlas eSparcir go-
bre la superficie del campo que se ha de abonar.

En la villa de Lille ( Flandes) y puntos inmediastos eonstruyen
los labradores en sus heredades, cisternas de la cabida de 600
& 700 toneles de dos heetdlitros cada uno, en donde depositan
las deyecciones humanas para que fermenten, constituyendo el
llamado abono flamenco, el que se usa 4 medida que hace falta.
Si hay exeeso de orina 6 de aguas, echan en las eisternas orujo
de colza 6 de otras semillas oleosas.

Para aplicar este abono liguido tienen regaderas y toneles es-
peciales que facilitan mucho la operacion.

Hay en Inglaterra fincas en que e emplean tambien estos
abonos aprovechando al propio tiempo los liquidos procedentes
de varias operaciones industriales. Una méquina de vapor pone
en movimiento Agitadores que mezelan fntimamente las materias
s6lidas y liquidas, y émpujan el abono ys praparado £ que corra
por caiierfas y Ilegue al gitio que se necesita, en donds se dis-
tribuye en forma de HNuvia

Fon los fratados sobre abonos podremos ver la fabricacion de
la poudrette en Francia, la de los negros animalizados, la del tafo
francés & ctd animalizada, tafio emriguecido, cal | super safurada, abo-
no. Uhodsko y otros, ideados todos para ver de disminuir los gas-
tos de trasports que ocasionan las deyecciones humanas por la
gran cantidad de agua que contienen, poderlas manejar con mds
facilidad y extender su ventajoso uso 4 la mayor distancia posi-
ble de las poblaciones.

Restos orgdnicos de los mataderos y varias indusirias.—En esta
provincia carecen de importandia/por ahora esta clase da sbo-
nos.  TLios qué consignen alguna cantidad, la mezolan con el es-
tiéreol de cuadra.

Do los mataderos de las grandes poblaciones, de las fébricas
de peines y demds objetos de cuerno y de hueso, de 1as de con-
serya de pescado, de curtidosy ete., ete, salen annalmenta resi-
Aues de mucho valor para la agricultara. . Un solo ejemplo bas

tark para tener una idea de ello.
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Hay un sitio en Paris, Montfancon, destinado 4 matadero y
depésito de animales muertos. El Sr. Saenz Diez que lo ha visi-
tado nos desecribe minuciosamente lo que alli se hace.

“A los mataderos llegan 4 sn vez los animales inditiles para el
trabajo, que dejan de existir momentos despues, é inmediata-
mente se procede 4 desollar, limpiar la piel groseraments para
entregarla & distintas aplicaciones, cortar las crines, separar los
tendones y extraer la grasa. Los intestinos son vendidos 4 los
fabricantes de euerdas para instromentos; los cascos, para pei-
nes; las herradoras para las fraguas; los huesos de todas clases,
para- diferentes industrias; y el resto del animal, dividido en
grandes trozos, es sometido 4 la aceion del vapor en enormes
marmitas de Papin, donde pueden colocarse 4 la vez log de dis-
tintos cadéveres. Alcabo de algunas horas se ha fundido toda
la grasa y.se encuentra en la superficie del liguido, y por de-
cantacion se separa y se expends 4 lajabonerfa. Laearne co-
cida se separa ficilmente de los huesos, se deseca en estufas y
se somete & la trituracion para los-usos de la agricultura.

Este abono es muy busecado, por tener 15 por 100 de nitrige-

no y 2,500 por 100 de-fosfatos, qne representan 1,80 de dcido
fosfrico, cuyos fosfatos se hacen fécilmente asimilables, no sélo
por las sales amoniacales que se forman al descomponerse la
carne, sino tambien por la favorable disposicion én gue se en-
cuentran Mos elementos indispensables para operar su solubi-
lidad.

Los huesos que se separan de la parte muscular son entrega-
dos 4 los fabricantes de negro animal y 4 la agricultura.

Iia sangre extraida de los snimales vivos pasatambien 4 la
ngricultura despues de coeida.

Los iztestinos, que no tienen aplicacion, se ponen entre la
tierra para aprovechar los millares de larvas que se venden pa-
ra ol alimento de las aves y para los aficionados 4 la pesca.

Asi ge utilizan estos restos, y asi se libra 4 las poblaciones de
algnnas enfermedodes.

En esta corte se trabaja en menor escala y con privilegio, por
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supuesto, para aprovechar las)carnes, enterrindolas despues de
cocidas y vendiendo al extranjero el producto de la putrefsc-
cion. Tos huesos se ulitizan por los fabricantes de hormillas,
pianos ete., y los restantas para cocer las carnes, expendiéndose
las cenizas 4 los agricultores valencianos.”

En Paris, segun el Sr, Soler, se calcalan en 13,000 caballos los
que anualmente sufren las operaciones indicadas, y de 2,700 &
3,000 en Madrid, sin contar los que perecen eén la plaza de toros,
que no 88 permiten descomponer para abonos.

En Madrid, segun el mismo Sr. Soler, se deja coagular expon-
tineamente la sangre reciente da los animales de matadero para
geparar ol suero (albumina), el cual se deseca en estufas y se
trasporta & Francia para su conocida aplicacion; el coagulo (fi-
brina), se somete £ la coeccion y desscacion al aire, y se exporta
& Inglaterra en polvo grueso para las necesidades de la agricul-
tura. Se fabrica una cantidad notable de este polvo, rico en ni-
trégeno y fosfato. El polvo seco eontiene 16 por 100 de nitrége-
no y 0,50 de £cido fosfbrico, 6 1,095 de fosfatos por 100.

Mr. Bourgeois prepara en Francis cuatra productos conla
sangre que recoge ds los mataderoa. Una sangre liquida para el
consumo 'de las fibricas de refinar azficar en Paris y sus cerca-
nias, 1a oual solidifiea para enviarla & las de fuera.

La albéimina de sangre para Ia tintoreria y tejidos pintados.

Dos diferentes residuos de las anteriores operaciones que sir-
ven para la agricultora.

Abonos verdes.—Se emplean con frecuencia estos abonos en di-
ferentes puntos de la provincia. Vemos enterrar el kabon y 1a ai-
garroba. Para los naranjos se prefiere la dltima planta.

Los abonos verdes son muy ventajosos al empezar una explo-
tacion, y en los terrenos montuosos en donde el acarreo de otros
abonos es imposibla 6 muy costoso. ‘Son muy dtilea para los
suelos secos y arenosos porque los hacen frescos. 8i son caled
reos, mejor; porque enténces no temen los deidos que los vege-
tales dan al descomponerse.

Nos dicen los agrénomwos que las Jeguminesas son mny & pro-
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pésito para enterrar en verde; pues sus raices penetran profun-
daments en el suelo y utilizan los elementos del subsuelo, fijan-
do ademds ol azoe del aire. El altramnz, el trebol, la arveja,
habas, ete., 8¢ hallan en este caso. Tambien se emplea el alfor-
jon 6 sarraceno, la colza, ete.,y en general todas aquellas que
se desarrollan pronto, presentan mucho follaje y toman mucho
alimento del aire. Se las entierra cuando estdn en plena flora-
cion. Muellen mucho el suelo.

Respeeto al trebol, Mr. Boussingault ha encontrado que el pe-
40 total de sus restos y raices, supuestos desecados & 110°, po-
drian evaluarse en 1,647 k. por hectérea y la cantidad de dzoe
confenida era igual 6 27 k. 9 décimas, equivalente & 4,950 k. de
estiéreol de cuadra normal.

Rl carech y toda clase de vegetales marinos son un buen abo-
no, y més activo que lag plantss terrestres. Se descomponen
muy pronto y su empleo tiene lugar en seguida.

En las costas del Norte utilizan grandes cantidades de algas.

El mares un vasto almacen de abonos. La sumade principios
{itiles pars las plantas que van & parar 4 él, arrastrados por los
torrentes ¥ los rios, es enorme. ~Mr, Heryé-Mangon dice: “Solo
ol vio Durance (Francia), trasporta cada aio onee millones de
metros-eibicos de limo conteniando tanto fzoe asimilable como
cion~mil toneladas de excelenté guano, y tanto earbono como
podria producir al ano un bosque de cuarenta y nueve m:l hec-
tdreas de extension.”

Nada de particulsr tiene, pues, que se considers & las plantas
y & los peces del mar como destinados 4 reparar las pérdidas
del suelo.de los confinentes.

Terminaremos ests parte poniendoé eontinugeion la traduc-
cion del capitulo gue Mr. A. Du-Breuil consagra en el Risso, al
estudio de los abanos para el naranjo,

“El empleo de los abonos es indispensable para activar ol des-
arrollo del naranjo y mantener su fertilidad. Sin ellos crece loii-
tamente, se carga muy pronto de fruto gque permanece pequeno
agotando, el drbol por su abundancia, ¥ éste sucumbe mucho
tiempo dntes de dar su mitimum de producto,
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B

El naranjo reclama abonos en dos diferentes periodos de su
existencia; durante su primer desarrollo, se le deben poner en
abundancia, £ fin de activar cuanto se pueda la formacion de su
armazon y la obtencion del méximum de producto: despues,
duranfe el resto de su existencia, se la aplican {inicamente los
necesarios para sn entretenimiento, indicando su estado de ve-

getacion, la frecuencia y la abundancia con que se le han de-pro-
POrcionar.

»

En el primer periodo de vegetacion de los naranjos conviene
emplear abonos de répida descomposicion, 4 fin de que ellos
proporcionen inmediataments y en abundancia elementos nutri-
tivos 4 las rafces. Tales son 16s estiéreoles bien preparados, la
palomina, los orujos de granos oleaginosos, el guano, Ia ssngre
desecada, los residuos de los establecimientos de sericultura,
las materias fecales. En el segundo periodo se deben preferir
los abonos de'mds lenta descompogieion; tales somo las raspa-
duras de cuerno, los huesos machueados, los trapos de lana, las
crines, los pelos, los tendones, log dssperdicios de fibricas de
curtidos. El efecto de estos ilfimos sbonos dura de cinco £
ocho abos.

Los unos y los otros sa aplican sobre toda la extension del
gnelo que se supone ocupado por las rafces y particularmente
sobre los puntos donde han llegado las extremidades radicula-
res, es deeir, debajo del perimetro de Ia cabeza de los drboles
Estos abonos ge entierran 4 fines de otonio 4 una profundidad de
(m 25 é Om 30,

Se emplean tambien 4 veces los abonos liquidos, tales como
materias facales, ornjos de granos cleaginosos, guano, y. el todo
mezelado con nna suficiente cantidad de agua. El efecto de es-
tos abonos es inmedisto, pero de muy poea daracion. No sa les
debe emplear sino durante los calores del verano, en el momen-
to en que la vegetacion es la mds activa. Aplicados durante el
inyierno_podrian determinar la putrefaccion de las rafces. En
general no se recurre 4 ellos sino para drboles que se han vuel-
to languidos y que parecen enfermizos. Se separa Ia tierra has-
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ta la profundidsd de 0m 05 sobre los puntos en que este liguido
debe exparcirse, y luego se vuelve & colocar.

Ligs abonos bajo el punio de vista quimico.—En 1a atmisfera y en
la tierra existen los elementos necesarios para sostener la vege-
tacion normal y exponidnea propia de cada clima. Las cosechas
asi obtenidas son pobres, pero sé suceden unas & otras, repre-
sentando en cierto modo el equivalente de la expresada vege-
tacion.

i la tierra ha de producir mds y los productos que nos dé no
se han de qnedar en ella, es indispensable ver de qué medios
nos hemos de valer para restituirle-los elementos extraidos y
sosteper su fertilidad.

Desde tiempo inmemorial se ha reconocido la necesidad de
abonarla fierra pars aumentar la produecion; mas ha sido pre-
cigo que los quimicos interviniesen con sus experimencos, pars
poder apreciar bien la importancia de esta operacion.

El andlisis ha puesto de manifiesto que las plantas se hallan
compuestas de materia orgfniea é inorgénica. Eun la primera se
encuentran-el earbono, hidrégeno y oxigeno, 6 sea eatbono més

los elementos del sgua y el dzoe, figurando los enatro elementos
en las signientes proparciones:

En 100 partes.

El carbono por = 45

El hidrégeno y nxfgen‘o' .por. . 50 tTntuI de 96 4 97.
De fizos hay cere....Del142)

Los tres § cuatro restantes que faltan para ciento son el peso
de la materia inorgénica 6 mineral. En las cenizas que dejan los
vegetales al guemarse se encuentran los euerpos siguientes:

[ Fosférico.
< Sulfdrico.

Los dcidos. ..
| Siliceo.
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"Potasa.
} Cal. .
* | Magnesis.
| Oxido de hierro.

Las bases..

| Sosa.
Hay algunas plantas que | Manganeso.
contienen. . .... ... 4 Cloro.
| Bromo.
| Iodo.

En los tejidos y jugos vegelales que dan lu'gar 4 ellos, 58 ha

ancontrado ademds del earbono, hidrégeno, oxigeno y dzoe, azu-
; f6sforo.

frel‘)um que una tierra sea fértil, ha de contener todos los ele-
wentos que la planta en ella cultivads necesita para 'au.de.s'arro-
llo, v estos se han de hallar en perfecto estado dta aslmxlsc‘mn.

Y como quiera que los terrenos no son to._.los iguales, ni tam-
poco las plantas, resuita de aquf, que c‘miu tierra y ca(.la. ’]?lantn
necesita el suyo, §i 86 han de comseguir grandes rcndnmwnt«?a.
Convendré, pues, que los agricultores q:upleeu los més vautuj?-
g0 pera sus terrenos y pars la rotacion de cosechas que en
euﬁt:ﬁﬁ?ﬁcondiciom del desarrollo de las plantas en un
suelo eatéril, se ha llegado & reconocer 'cuéles son las materias
necesarias para su crecimiento. Boussmga'ult ha demostrado
que los helianhius cultivados en arena estértl sa desarrollan co-
mo en una tierra buena si 6 la arena o le mmdi-m foa['nt.o. da cal,
silicato de potasa y nitrato de potasa. Y en s imposibilidad en
que nos encontramos hoy de formular una t'eoria de abm?o.? pa-
ra cada planta y para cada anel'n. se deten'nma. el v_xdu.r flo e:qt'ns
segun la proporcion que contianen de dichos prineipios bien
de:i:;;k:x‘x'x&Liebig. las plantas foman el oxigeno del agua y dcide
carbénico; el hidrégeno del amoniaeo y del.agm\; e‘l carbono del
écido carbénico; el dzoe del AmODingo y aicu%o nitrico que, com-
binindose entre sf, formsn la materis orgénica de los vegetales.
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. La materia orgdnica no se asimila directamente, sino que se
descompone dntes de ser asimilada; y los prodactos de su des-
eomposicion, el amoniaco y el deido ecarbénico, disnelyen los
principios minerales que han de servir do alimento 4 la planta.
En el estiéreol, por ejemplo, los fosfatos de cal y de magnesia
so vuelven golubles por la accion del deido earbénico producto
de dicha descomposicion. Igualmente se opera la descomposi-
cion del silicato de potasa en silice hidratada y carbonato de
potasa, cuerpos asimilables. Se produce ademds earbonato de
amoniaco que alimenta tambien 4 14 planta.

El Sr. Utor; en su dgricultura moderua, consigna:

“Lias- experiencias repetidas en tn gran nimero de plantas,
han demostrado que es imposible la vida vegatal sin la presen-
eia de la potass; cal, magnesia, hierroy €cido fosférico: parece
igunalmente que son indispensables el sodio, cloro y el iodo en
algunas plantas,

Lios orfgenes que suministran 4 las plantas el oxigeno, hidré-
geno, carbono, fzoe y azufre considerados como Trndispensables
para formar la materia orgdniea, son? el agua, dcida earbénico,
amoniaco y deido sulftirico.

Los prineipios minerales que son-indispensables igualmente
para la vegetacion, deben encontrarse en el suelo bajo la forma
de sales; asi, 1a potasa y la/'sosa deben estar al estade de silica-
tos, de nitratos, de sulfato 6 fosfato; la magnesia ul estado de
sulfato y de earbonato; la cal al estado de fosfato y de sulfato,
y el'hierro al de cloruro; sulfato 6 carbonato. Cuando estas con-
dicienes se verifican, la planta encuentra siempre los deidos fos-
foricos, sulfiirico y silfcico y las bases potasa, sosa, cal, magne-
sia y hierro que son indispensables 4 su constitacion.

Suelen llamarge abonos completos los que contienen todos los
slementos que las plantas necesitan para summtricion y desarro-
llo. Ineompletos son los que dnicaments contienen parte de
ellos. El abono complato por excelencia es el estiéreol de ena-
dra eunando ha sido bien preparado.

Pero el estiéreol y todos los restos de vegetales y animales
que se agregab 4 la tierra en forma de abones, no le devaelven
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toda la cantidad de principios que ella pierde cada afio con las
cosechas que se hacen; y viendo Liebig que en todos los paises
la produccion agricola iba disminuyendo, emprendié una série
de estudios para averiguar la causa de ello, y estos dieron por
resultado el poner de manifiesto lo que pasaba. Observé que
todas las plantas necesitaban asimilar mayor cantidad de fcido
fosforieo del que el estiéreol podia contener, y propuso el em-
pleo de los huesos y los fosfatos naturales, la fosforita, los co-
prolitos, la asparraguina y demds minerales fosfatados, et

De aqui la necesidad de mezclar 6 alsernar los abonos comple-
tos con los incompletos, para sostener siempre la misma fertili-
dad de las tierras.

El Sr. Santoms4, al aconsejar el empleo de los abonos quimi-
cos, en una série de articulos muy bien escritos, publicados en
La Agricultura valenciana, nos dice:

1.° Que los cuatro elementos que hay necesidad de devolver
al suelo, son: el nitrégeno, fésforo; potasio y caleio; y las sus-
tancias quse los contengan serdn los abonos completos.

2 Que dichas sustaneias sérdn activas caando se trasformen
en productos minerales solubles porgue solo asi son asimilables.
Su poder fertilizante estarf, pues, en relacion eon la cantidad de
productos minerales azoados, fosfatados, potasiferos y cdleicos
qus pueden producirse en dicha forma.

3.° Para que log elementos azoados de los abonos orgdnicos
obren como fertilizantes, para que el nitrégeno qgue éstos con-
tienen sea absorbido por las rafces y asimilado por las plantas,
es preciso, es indispensable que dntes se trasformen en sales
amoniacales por su descomposicion, 6 en nitratos por la aceion
de los fermentos orgédnicos descubiertos por Schloesing y Mionts.
Solo constituyendo amonisco y écido nitrico es asimilabla'el ni-
trégeno.

4." Que las sales amoniacales y los nitratos pueden reempla-
zar con grandisimas ventajas las materias orgdnicas, 1k. de sul~
fato aménico, que 1s industria nos proporciona, contiene 21 por
100 de nitrégeno; 1k. de nitrato §édico, 16 por 100; 1k. de nitra-
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#o de potasa, muy cerca de 14 por 100. EI 1.” equivals 4 23k. de
estiéreol, el 2.2 4 17 y el 3.7 & 16 del mismo.

5.° Presenta el abono quimico los elementos que las plantas
requieren para vivir, en poco volimen, y al usarlos no se intro-
ducen en el suelo cantidades de materia inerte, como enando se
emplea el estiéreol, y de aqui una economia en el trasporte. Se
los ofrece ademds en el estado.que los exijen, y los encnentran
enando los necesitan, sin tener que esperar descomposicion al-
guna.

6.* Tanto las sales amoniacales como los nitratos, son reteni-
dos en el suelo por la arcilla; pero lag'aguas pluviales y las de
riego arrastran con mds facilidad las segundas que las primeras,
penetrando m4s en el suelo los nitratos. Se puede, usando estos
abonos, elegir 1os que mds conyengan 4 las plantas que se culti-
ven, lo que no permiten los estiéreoles, ete.”

El Sr. Utor nos enseria el modo de calcular las sustancias que
en forma de abono hay necesidad de agregar al suelo despues

LIMONERO, CIDRO.

3. El labrador utiliza solamenta una parts de los vepgetales.
Conociendo la cantidad total de paja que ha obtenido en cada
cosecha, puede por diferencia determinar la paja & restos vege-
tales que no devuelve £ la tierra, y ocon este dato calcular igual-
mente la suma de principios nutritivos que debe agregarse, que
gerdn:

1.2 Los principios fijos del grano.

92.* Los princidios fijos de la parte de paja que no atiliza co-
mo abono,

3.* La parte del £zoe que contiene la paja que no utilizs como
abono.

Este problema es sencillo en Inglaterra, donde todo agricul-
tor pesa siempre el grano y la psja que recolecta cada ano.”

El Sr. Utor, en union con los Sres. Saenz y Soler, ha determi-
nado la composicion centesimal de las cenizas de un gran ndme-
ra-de plantas; y, siendo el estadio ¢ ¢l naranjo nuestro principal

L R . ———

de cada coseehs, y es como sigue: Tres casos pueden ocurrir.
«1° El labrador aprovecha todo el estiéreol producide por los

abjeto, vamos & poner & continnacion el resultado obtenido por
los expresados sefiores al analizar las cenizas de las diferentes

g

-~

restos vegetales de cada cosecha, entonces debe agregal gola-
mente 1os principios fijos del grano; ya hemos dicho que el dzoe
del ‘grano 6 del frato lo suministra el amoniaco del aire y del
que se fija en el suelo-arrastrado por las aguas de lluvia.

Para investigar en ests caso la‘cantidad de principios nutriti-
vos.gue tiene qua incorporar al suelo, debe conocer el peso del
grano que, término medio, recolecta en cada afio; con estedato
y con el peso de las cenizas puede resolverse este sencillo pro-
blema.- Sabido el peso de las cenizas de 100 partes de grano, se
establece una proporcion que nos dard el resultado que bus-
CAMOS.

9.° El Isbrador no utiliza en sus tierras la paja, 6 sea los res-
tos vegetales de cada cosecha, en este caso debe agregar: prime-
ro, los principids fijos del grano; segundo, los principios fijos de
la paja. Un eélenlo andlogo al anterior le dard & conocer la sn-

ma de prineipios nutritivos que tiene que agregar en forma de
abono,

partes de dicho &rbol.

Los naranjos sometidos al andlisis eran procedentes de Alei-
ra, unos abonados con estiéreol, y otros con el abono mineral
que ellos preparan. No deben extrafiarse 1as diferencias que se
notan en la proporcion de pringipios nutritivos asimilados, pues
gsegun se ha observado varia esta en una misma planta con la
paturaleza del suelo y el abono.
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Partiendo el Sr. Abela del resultado de estos andlisis, se en.

Composicion de fas cenizas del fruto del maramjo. trega £ una série de cdlounlos, 4 fin de apreciar los elementos que

es preciso anadir al suelo para sostener en buen estado el culti-
- . — vo del maranjo.

| Abono mineral. | Estiéreol. Toma por base el primer andlisis (¢con abono mineral), con re-

I '21{,1"_’_)" 1598 lacion a'l prml'tvlcto dei 1_("»,0()0 kil-&grr.unus de n'arunjaa por hect4-

10,22 12:14 rea, y dice: “Siendo 3,67 la proporcion de cenizas, d-?(llxc,.lrom.rm

30,12 30,24 100 : 3,67 :: 16,000 : X =571 kil6gramos de cenizas, y si llama-

9,02 8,10 mos & la cantidad conocida de los diversos principios conteni-

Acido fosférico WA 20,04 18,24 dos en 100 partes de las cenizas, para obtener la désis consumi-

% Bp}lﬁirico RETF AR RN [11'2’(8, ‘%&; da por hectdrea, tendremos:
» BLCEO yOU 0,0

Oxido de hi $ | 495 475 -
péid?d&ff,l_‘f‘fm e T Iy 062 | 1,20 100:a::571: X

| 100,000 | 100,00
Cenizas de fruto...c..... 3,48 p%

By " e ® R
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y despejando la incdgnita, sers:
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Por ejemplo: para averiguar la cantidad de &eido fosférico que
Composicion de las cenizas del tronéo, ramas y hojas (paja), requiere la obtencion de 16,000 kilégramos de naranjas, veremos
del narajo. que a egigual £ 20,04, y por consécuencia para este caso:

i

-

m— X'=5T1 x2004=11442

Tronco y ramas. | Hojas.

14,15 10,18 . o :
10,67 10,82 do respectivamente:
31,57 | 41,22

et 10,64 6,04
Magnesia. 1882 1947

Acido fosforieo .. s = Para el &eido sulfGrico. ... 4ov b t
Iffirico 499 4,63 > :
BT 289 548 Para la potasa

Hie’;rrom}l'li)lg;)didas ............. ‘ 0,44 ' 1,76 Para la cal
100,00 100,00 '

|
Azoo de la paja- . || 57 ] 1,60 p25 Por médio de tan sencillod cileulos hemos obtenido las canti-
Cenizas de la pejs 633 _ | 620 > dades siguientes:

e —— - — - — .’)1

-

Lo mismo haremos para averiguar las demés cantidades, sien-
Potasa....
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3 .2 ‘; > > 9 y Y ow & 8 > 7} : i/ 3 1 ol g s . - » . . . -
o de Prinetpios my erales que requiere la produccion La proporeion total de sustancias contenidas en los 30.000 ki-
3 ) sl A sy s Ao 1 . ', 2 T » « s v
16,000 kildgramos de naranjas. logramos de estiéreol se puede graduar de este modo:

Kildg -
Kilogs,

Acido fosfdrico . . .. . S ]H,—i;.f o i o
o - sulfirico e i H,’l.. Ao D i ISR Ml 190
Silice 6 dcido snlfirico ... v.cv-un. '.1-{.-}') o M 6.205
Pofasa \7vc. . . i 115,06 Fois M g SRR sk e i 24,000
58,36 L g

Galsiil . 17108 Total .. 30,000
Magmesia 51,50
Oxido de hierro. .. . . 24,96 Comparando los principios minerales suministrados por el es
tiéreol, con lo que necesita consumir la cosecha de 16,000 kils-

Sosa ...

Sa observa.4 primera vista la gran cantidad de cal, de potasa gramos de naranjas, tendremos:

de deido fosférieo y dun de sosa, que reclama la“formacion d

estos fratos.

Si hemos abonado la hectdrea econ- 30,000 kilégramos d Prineipios quel
tidrool 1 B necesitan los | Principios Désis que
ti1ércol, tendremos: 5,000 kilogs.! suministrados faltan,
ds frutos, |por el estiéreol

Principrios minerales qiie pueden suministrar al sweld fos B0,00( Kilogs. e Kilogs

kildgramos dé estiércol.

sido fosforico. .. ... oo 114,42 63,42
,» Bulfrico............ 6,17 30 Sobra.
. —olorhidzico . ... ? 9 N
sdo fostén Silice 6 deido silicico. . .... .- 2470 | 1-_)‘) Sobra.
B SIS SRCAD TR SRR Potasa., ........... ... .. | 11506 121 Sobra.
sulfdrico. ... e T < 50,96
clorhidrico...... o Cal s LA 171,98 144 27.98
Silice 6 dcido silieico A e Mapuesing .. ... et 76kH0 60 [~ Sobra.
> Oxido de hierro..... 24.96 102 Sobra.
Potassa
Sosa. .
Cal.ooivnnnagen. e Vemos que el eatiéreol, en la proporcion indicads, suministra
Magnesia .. r=penp o cantidad suficiente de dcido sulfdrico, de silice, de potasa, de
2lada Kia > aliimi : . . : : .
Oxidoide hierro y alimina, y H magnesia y de hiefro, sib ‘que podamos ‘calcular la relacion del
deido clorhidrico; pero resulta falta bastante de dcido fosfériec
v de sosa, y fun algo de cal, sunque este dltimo principio lo po-
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drian hallar en el suelo tales drboles, en la mayoria de los
casos,

Respecto 4 la cantidad de dzoe que se necesita para la pro-
duccion-de estos frutos, dice el conde de Gasparin que cada
1,000 naranjos exigen 1,19 kilégramos. Si suponemos el peso de
1-‘10 kilégramos por millar de frutos, se obtiene gque los 16,000
kilsgramos de cosechas represemtan aproximadamenie sobre
114,288 naranjas, 4 coya formacion deben eontribuir 136 kilégra-

.
mos de #zoe, y comparando esta désis con la del estiéreol, ten-
dremos:

AZOE
Kilogs.

Cantidad que representan los 16,000 ki-
16gramos de naranjas.

Proposicion que suministran los 30,000
kilogramos de estiércol

Déficit

Esta falta da dzoe 8 podria suplir con las cantidades de los
abonos siguientes:

Kilégs,

De estiéreol de enadrs.

De fenta desecada -

De palomina, de gallinaza, de guano 6
ds hoesos.. ......

Segun fuere el precio de tales abonos, asi deberd recaer la
eleccion, que ciertamente no puede determinarse de un modo
general. Hay que considerar, no obstante, la falta seiialada de
4cido fosfirico, que es de 63,42 kilégramos, para el easo pro-
puesto; cuyo principio no llevan al suelo en ddsis suficientes ni
¢l estiéreol normal ni la fenta desecada: de forma gue dun nos
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rostaria la adicion de 200 & 400 kilégramos de polvo de fosfori-
ta. En cambio, los excrementos de las aves domésticas, el guano
y los huesos, llevan cactidad suficiente de dcido fosférico, ade-
mas de fuerte désis de 4zoe. Bajo la relacion de suplir estos 63
6 64 kilégramos de 4cido fusférico, haria falta emplear como
abono complementario:

Kilogs.

De palominas
De guano =
De huesos pulverizados 6 negro animal

Resulta de estos céleulos que el abono gue suple msjor el dé-
ficit del estiéreol, en 4zoe y en dcido fosforico, es el de huesos
pulverizados; lo cual confirma el empleo que se hace de esta
sustancia en algunos puntos para beneficiar los naranjales.

Quedaria adn por suplir la falta de sosa, gue es probable no
resulte tan considerable en el litoral del Mediterrdueo, y en ge-
neral en las zonas marifimas gue constituyen la region mds
apropiada del naranjo; pero en todo caso, ereemos que bastard
espolyorear con sal comun gl astiércol que haya de destinarse &
las plantaciones de naranjos § limoneros, para conseguir el mds
completo resultado.

Serfa de gran interes ensayar en los naranjales un estiércol
hecho con deyecciones de caballerias, mezclado 6 un 2 6 3 por
100 de polvo de huesos y de sal marina, no pasando esta dltima
sustancia de uno por 100. Con relacion & la estercoladura que
hemos supuesto por hectires, podria ser buena mezola la si-
guiente:

Eatiéreol
Huesos pulverizados
Sal marina. ...
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No puede oculfarse, por lo demds, . 1a conveniencia de adicio-
nar tambien las cenizas de plantas que pueden conseguirse, ¥
an todo easo las cenizas de la lefia de los mismos naranjales y
los mantillos 6 ¢édizas de sus hojas.

La preferencia, por ofra parte, que demuestran estos drboles
por los principios calizos, aconseja tambien 1a agregacion de cal,
qua debe hacerse mezelando‘esta sustancia al estiéreol, al dis-
tribuirlo en montones por el eampo; 6, por lo ménos, haciendo
la mezcela poco dntas dé conducir el estiéreol al terreno.

El esmero cultural se revela de un-modo muy perceptible en
la lozania de los naranjos; los cuales, desenidados, dan sucesiva-
mente brotées mé&s eortos y raquiticos, cuyos escasos frutos caen
dntes de madarar, concluyendo por ofrecer una decrepitud pre-
maturada todo el drbol y pereciendo sin Mlegar al término de su
desarrollo.
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Condicion del riego, es decir, si es de scequia corriente ¢
noria. ,

Distancia & que se halla de la poblacion.

Facilidad 6 dificnltad para el acarreo de los abonos y extrac-
cion del fruto.

Precio de los jornales, y otra porcion de circunstancias que
varian en cada localidad. '

En cnanto & los naranjales de la Plana hay mds. Se encuentra
el naranjo cultivado hoy en terrenos dedicados dntes 4 cdiiamo,
trigo, maiz, judias; ete., los cnales sa han venido usando siem-
pre £ altos precios, por sus buenas condiciones para dichos cul-
tivos; y en otros en que dntes no se veia més que algun viiiedo,
cafiaveral 6 broza, es decir, en terrenos de muy poco 6 niogun
valor; y es preciso entrar en algunos detalles sobre el particn-
lar, &i no queremos exponernos 4 errores en nuestros cdleulos.

Al desarrollarse este cultivo, se plants en las dos clases de

terreno, y al poco tismpo se observé que en ambos se encontra-

Produeto que da el naranjo, como dybol frulal y su explotacion.— ba bien el naranjo; luego se vi6 qua en variog puntos de las par-
Hemos expuesto todo lo relativo al cultivo del naranjo, anotan-
do cunntos datos y observaciones hamos tenido ocasion de reco-

{
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tidas de terreno flojo producia naranja de piel fins, mds dura,

.
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ger en lag'diferéntes” excursiones que por los huertos de la Pla-
na hemos hecho.

Para conelnir esta parts de nnestro estudio, s6lo nos falta po-
neér de manifiesto las utilidadet que del naranjo saca el propie-
tario.ecomo #érbol fratal; pues dejamos para mds adelante el tra-
tar de los diversos productos que de sus diferenfes partes se
extraen.

Asunto es este bastante complicado; y para resolverlo con al-
gun acierto, es preciso tener presente una porcion de cosas. Por
de pronto, todos sabemos que el producto que deja un drbol
cualquiera esté en relacion con:

La naturaleza del terreno y clima del lugar donde se halla.

Sa edad y desarrollo.

Su bondad, es decir, el proceder de buena 6 mala semilla.

Cantidad, calidad y precio del abono que en' su cultivo se
emploa.

Valor del tarreno en que vegeta.

que aguavtaba en el drbol mds tiempo sin bufarse, vandiéndose
mfs cara que la de los buenos. Esto pasa enm yvarios huertos de
la partida del Marehale?, término de Burriana

Para gue nos podamos formar una idea de lo que eran y de lo
que valian gntes muchos de los terrencs de la Plana convertidos
hoy en frondosisimos y prodactivos huertos, gitaremos alganos
ejemplos.

Existen cn la expresada partida del Marchalet y en la da Pa-
lamé del mismo término, algunos milas de hanegadas que hace
cincuenta aiios se hubiesen podido comprar & razon de 30 6 40
reales una.

Hay hanegads que se dié en eambio.de una barchilla de maiz,
y tambien por una arroba de higos.

" Junto al huerto que fué del Exomo. Sr. D. Domingo Mascaros,
hoy de sus hijos, habia un campo ds catores hanegadas que ce-
‘li.,;, st dneno, hacé cuarenta § cincodnis afios, por un cer lo 5y 45
reales. Kl hijo-del qus lo adqairié por dicho eambio vandié al
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Sr. Mascards, hace unos doce aiios, cuatro hanegadas 4 93 libras
una, 1,395 reales 6 sean 348 pesetas 75 céntimos. Las diez res-
tantes se pagarian hoy 4 tres 6 cuatro mil reales.

Terrencs deiguales condiciones se encuentran en otra porcion
de-puntos de la provincia

4Como se ha de apreciar hoy el valor de estos terrenos al que-
rer humr.cfilcu]ns sobra el rendimiento del naranjo? Si se r:tinr;-
de ('x,clnsxvamente al mérito de la naranja, son mejores que los
que dntes fueror} de primera. No habria inconvenients en con-
mderarlns. asf, si 86 contara con la' feguridad de que el cultivo
del naranjo sé lia de sostener siempre 4 la altura en que en la
actualidad se vé, no bajando los precios ds la naranja. Fsto no
o8 posible en muestro concepto, y es preciso no olvidar lo que
ta]es_ terrenos fueron dntes, y 1o que volverfan 4 ser si por des-
grecia decayese dicho cultivo. Y al efeeto convendrd recordar:

12 Que la enfermedad del naranjo no ha desaparecido del todo,
y podria mdy bién reproducirse, volyiendo 4 hacer los extragos
de dntes. v

?.." Qué 1as plantacionés de la Peninsula van en aumento, y lo
fismo én Portugal, Italis, éte. En el Brasil, Califorstias y on la
Floric?a se planta tambien;y, al octiparnos del comercio da la
nATanjs, veremos l4 inflaencia gue tales plantaciones podrdn
éjercer con el tiémpo en los actuales mercados, contribuyendo &
fa‘baja de dieho frato. \

El Sr.D. Vicente Tasaala, decia en 1873 con relacion & los
huertos de la provincia de Valencia.

“T,08 huertos que se hallan en estado de plena produccion,
que viene # ser desde los 20 aifios en adelante, si'se ha cuidado
de gu arbolado; formande la copa la figura de uns media esfera
que cubra el tronco, el cual apenas debe tener 50 centimetros
de alto hasta la eruz del 4rbol, estos huertos son muy solicita-
dos, y se justiprecian desde 8,000 4 12,000 pesetas 1a hectéres,
teniendo en cuenta la variedad de circunstancias del campo, las
quo  aumentan 6 disminuyen el precio; tales son, el riego, si es
natural & artificial, es deeir, de acequia corriénte 6 de noria; la
facilidad de la extraccion del fruto, la situacion de la tierra, eto.”’
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En esta provincia, los narapjos han ido siendo cada vez mds
solicitados, y el valor que hoy se les da es exagerado: hay quien
ha pagado cuatro ¥ geig mil reales, y algo mils, por hanegada,
esto es, de doce 4 diez y ocho mil pasetas por heotdrea. (Qué
pérdida no experimentaria el propietario de tales huertos si vol-
vieran estos terrenos & ser lo que fueron gntes? De algonos no
se saca hoy ya el interes del capitsl invertido en su compra.

Conocido el valor antiguo y actual de los terrenos dedicados
& naranjales, pasemos & averignar la cantidad de fruto que suele
dar el naranjo, y los gastos que es necesario hacer para soste-
nerle en estado de buena produccion, ¥ asi iremos reuniendo da~
tos para apreciar las ventajas de su cultivo.

Hay guien supone que un paranjo en plena produccion da, por
término medio, 1,000 naranjas al aiio, y hay quien dica que da
m4s.

Existen, es cierto, naranjos que, halléndose en favorables con-
diciones, dan una, dos y mis millares de naranjas: sabemos que
los antiguos naranjos de esta provincia eran en su mayoria de
dos y custro millares; pero nosotros no dabemos partir psra los
cilenlos que hagamos delo que wuo de estos drboles es capas
de dar; sino de lo que produce una hanegada que tieve el nime-
ro da naranjos que le corresponden; y uns hanegada, contenien=
do de 20 & 25 naranjos, cultivada como queda dicho, se conside-

ra de primera agui, cuando, halléndose los naranjos en plena

produccion, da, por términe medio, diez millares de raranjs, 6

sea de 400 & 500 naranjas por grbol. El producto de la mayoria

do los actusles huertos de la Plana, fluctia entre eineo y dies
millares por hanegads, caleulando unos ailos con otros.

El Sr. Lassals, nos dice sobre &l particulsr.

«Sa oalouls que en unalectirea de huerto con &rboles de gran
porte, se pueden coger hasta 2,000 arrobas de naranja (25,000 ki-
16gramos, de 17 4 20 millares por hanegada). Pero para lograrx
aste resultado hay que stender & un cultivo costoso & intenso,’y
se ha de tomar eh cuenta que la naranja que se cag, si estd bien

sézonads, es'desscho ¥ solo/ 8e paga 4 0,50 de peseta 1 arrobs

22
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La produccion media se puede estimar en 400 6 500 arrobas la
hectirea de (cinco 4 seis millares por hanegada).”

En 11 provincia de Valencia, como aqui, hay hue
las condiciones del terreno en que estdn, por el d
drboles y proceder de
dinario.  Son casos ais

rtos que, por
esarrollo de sus
buena semilla, dan un producto. extraor-

lados que no anulan lo dicho. Citaremos
ungs cuantos con respecto £ esta provincia

CASTELLON.=-D. Fermin 8
Fadrell, un huerto de nneve

ce anos, que le di6 en 187
actual espera 150.

egarra posee en la partida de
hanegadas eon 223 4rboles de quin-
8, 116 millares; en el 79, 131; y en el

En otro huerto junto 4 éste, de 18 hanegadas con 27

{ 4rboles

én’cada una, tuvo el afio pasado 350 millares, 191 por hanegada

E1'St. Dolz posee uno de cinco hanegadas en la partida del
Sansal, de unos quince aiios,

20 drboles por hanegada, que le ha
Hegado 4 dar 106 millares.

D. Gaspar Tirado, de dos hanegadas, t&rmino de Fadrell, jun-

to & la argamasa, con 61 drbolés, obtdvo el 77, 42 millares; el 78,
29 el 79, 56.

ALMAZORA. —Marfa Claramont,de un huerto'de 14 hane
das, con 20 drboles cada una, de
do 260 millares:

ga-
quines afios, cogi6 el afio pasa-

VILLAREAL.—Cdrlos Segura, de dos hanegadas, partida del
Rec-nou, junto al Mijares, cogié el aiio anterior 73 millares, 400
drboles de seis alios, conténdose por hanegada de 40 £ 50.

Vicente Notari, de § de hanegada, con quinee frboles de vein-
ticineo aiios, obtuvo el 78, 20 millares.

¢Qué gasto ocasions un naranjal? Dificil es el fijar le conexac-
titud, pnes los naranjales no se hallan todos 4 igual distancia de
las poblaciones; unos cuentan con buen riego, buen eamino para
la conduccion de abonos y extriaccion del fruto, ete., ete.; otros,
por el confrario, lo tienen todo malo, y el gasto debe natural-
mente variar por dichas circunstancias. Si penetramos en la
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m i s enconmtraremos tambien
archa seguida para hacer las labores, encontraremos =8
: 1 ' ' 5 disminuir el presu
diferencias que contribuyen & aumentar O | .
: to de gas Hav labradores que poseen pequenos huartos
puesto de gastos. Hay labrac ! qu e s weee
i : ¢ disponiendo de abo :
snatro & seis hanegadas, y ¢ .80
= CI'JM i »etidas labores, con lo cual suben los gas
medida, déndoles repetidas 28, L
3 hue 16 presentan los casos de esas
tos mucho. En estos huertos se pr ]
inarias.
2chas extraordinari | .
3 P dar nna cifra, diremos que uns hanegada de huerto
ara de 3 ; : . ; Lrgcils Sis
lena produceion, abondéndola convenientems nt;»_o«:l.,m L
: ‘ j or térmi »dio, de 200 4 240 reales,
p'rHtO anual que no baja, por término me dio, de i
g],‘ mos més detalladamente este punto, én el €]
B sy sk ae se originan en la funda-
ge pondremosd para examinar los que se orig
q :
i un huerto. » . | ¥ "
Cloxé‘fle o explotan los huertos’— Diferentes medios han er
OO0mo 8 3
fa i 2 i
2 opietarios para eilo. : L . ] |
g lo—El gr Liasasla nos dice: “Elpropietario del
1.2 Por arrendo. Sr. Lass £ VA vt
‘ - , 16erto, es deoir, O
cam i i lanta 4 su cosfa el he . 5
vo (Valencis), p , e = kit mi]
te ln‘l tierra de regadio O secano 6n naranjsl, ¥ 1;; ¢ ‘ g )
| ] igue Wqao e pr-’c !
m g yio, ol cusl signe pag > \
di ente al arrendatario, : R
d)afﬂ 1o anterior, hasta que traseurri los euatro  seis Anos :
yriendo anterior, ha b O
{gnx ]eel porte de los érboles, sufre el recargo que o; e ? &‘ Midks
- ] . El arriendo que se 1egs
A coge. 9
nsecha de naranja que recog 0 que
por la eosecha de 200 & 400 pesetas por hectirea.
& pagar suele varier de 200 £ 4 'If Fin esta provincia’ no se
& ] 3 Bs un esld §
’ : ; bajas estas cifras. X D§e
Nos parecen muy : . : > g
v ml‘I)lhmn arrendar los naranjales,y de lm‘g‘eflu, gl
‘ 3 a o M ONES 10 -
ey més altos y en proporeion con las condiciones qu ]

L .‘ ~ J ; ! ' ; L ‘).v de
Pfec‘o" cuanto & la calidad del terreno, su eatado, gastos
pieran en 5

i roduccion, ete. et g depala: Team-
OURIVOP, : eria & medieros.—Contintia el Sr, Las ala:
92 Por aparcero ok & edidros) 10w ¢nales
; t4 en uso el sistema de’ sparceros o AT 08,
bien és8 an us . A 8 velg ti’.rcr,l “;‘r':(\“d.. por
}0 s plll’i@ l(ni:&i 1)1‘-'\ 1:1‘)\”0'3 yYye .;b = s
conen de AboreR.
P itad la cosecha con el lwruln..t.tn;.\ 135 ga huerto en ties
H - a Plana quien ha cedido § ’
lpedberberky l“ } aue no lo abonaba como era
iei . pern,-al apereibirss que nc ¢ s e
ST T ¢an muchas/ labores, ha renunciado & ta
ic y SUPrimist :
debido, y que

gistema de exp!mnciuu
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168 ESTUDIO SOBRE EL NARANJIO

3.* El mismo propietario cultivador 4 la vez.—La extracoion cre-
ciente del fruto y el precio normal que alcanza, dice el Sr. Las-
sala, permiten sufragar los gastos de un esmerado cultive, lo
cual contribuye & que cada dia se extienda mds la laudable prédc-
tica que el propietario sea 4 la vez el cultivador.

Esto pasa hoy en 1a Plana fambien. Los arrendatarios y me-
dieros proeuran por 1o goneral sacar todo el partido posible de
los huertos, mermando cnanto pueden los gastos, y el propieta-
rio descuidado se encuentra 4 lo mejor, con su finea perdida, te-
niendo que davelver 4 la tierra para regenerarla gran parte de
la renta percibida,

Para ‘plantar y criar los huertos han tenido lugar en esta pro-
vincia diferentes combinaciones.

Ha habido arrendatario que ha eriado el huerto, siendo de su
cuenta la compra de los naranjosy demds gastos, el cual ha con-
tinnado pagande del campo el mismo arriendo por espacio do
diez afios despues de la plantseion, haciendo entrega da €l al es,
pirar dicho plazo. Otros han seguido asi solo ocho anos, pagan-
do en el noveno arriendo doble, ¥ en el décimo han partide 1a
cosecha eon su dueiio, no percibiendo, éste ya en dicho aiio ar-
riendo slguno. Lo general es hoy que sea el propietarie quien
plante el huerto y quien lo cultive:

Lios labradores pricticos ¢ inteligentes no estin por combing-
cion alguna con los arrendatarios, ¥y aconsejan al propietaria que
plante é1 su huerto:

1.° Porque asf se hard la plantacion como es debido, eligien-
do un buen plantsl y preparando Ia tierra convenientemente,

2.° Porque no se harén cosechas en los bancos & intermedios
en los primergs anios, y las lahores podrén tener Ingar 4 sa de-
bido' tiempo, eon lo enal el desarrollo de los £rboles marchard
con m4s uniformidad y mejor.

3.* Porque al espirarios diez aiios habr{ sacado la misma ren-
ta 6 mds, y tendrd el naranjal en mejor estado de prodaccion.

Para completar el estudio que yamos haciéndo sobre el randi-
miento del naranjo como grbol frutal, pondremos & contindacion
lanota de gastos hechos por un amigo nuestro para convertir en
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huerto un campo dedicado éntes 4 las cosechas corrientes. Exa-
minaremos el producto fuuo que le va dando, y los gastos que
su cultivo exige hasta llegar 4 su completo desarrollo y plena
produccion; en euyo caso, comparando la renta sacada del cam-
po éntes con el valor de la naranja cogida, deducifloa log gastos
ordinarios de éste, tendremos las ventajas conseguidas por nues-
tro amigo con el cambio de enltivo en el expresado campo. :

Era un campo huerta de ocho hanegadas, sittado en el térmx‘
no de Castellon, partida del Sensal, cuyas hanegadas se justi-
preciaban 4 200 libras una (3,000=650 p.), pagando dfy nrnend.o
nueve libras (135 rs,=33 p. 75 ¢), Dista de la poblacion .mndu
hora, con camino para carro y riego natural de acequia co-
rriente

Se hizo la plantacion en Febrero de 1875.

GASTO EN DIFZ ANOS.

PRIMER ANO,

Renales

209 naranjos, & razon de 26 por hanegads, o

& cinco reales o, | 1,045 I
Su conduececion al sitio oo e e p ")l)) '
Cuatro hombres para plantar, 4 ocho rls. 32 l
Diez arrobas de guano, & 18 reales. 180
Colocaeion.. . ... ‘ e n%l% ‘
Hecha la plantacion, cav( el huérto'y gasta. 220,
Para mejorar las condiciones del terreno,

hizo hormigueros én Mayo, importan- *

do los jornales. ... {120( 890 »
La lena e 200§ . {

"13210

"

Seis riegos, pagando 1 real por hanegada, 1‘3 &
Seis escardas debajo ‘de los drboles 2

»
»

’
Contribucion del eampo. .... ......... 82,
Percibia de arriendo ‘
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sala, permiten sufragar los gastos de un esmerado cultive, lo
cual contribuye & que cada dia se extienda mds la laudable prédc-
tica que el propietario sea 4 la vez el cultivador.
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los huertos, mermando cnanto pueden los gastos, y el propieta-
rio descuidado se encuentra 4 lo mejor, con su finea perdida, te-
niendo que davelver 4 la tierra para regenerarla gran parte de
la renta percibida,

Para ‘plantar y criar los huertos han tenido lugar en esta pro-
vincia diferentes combinaciones.

Ha habido arrendatario que ha eriado el huerto, siendo de su
cuenta la compra de los naranjosy demds gastos, el cual ha con-
tinnado pagande del campo el mismo arriendo por espacio do
diez afios despues de la plantseion, haciendo entrega da €l al es,
pirar dicho plazo. Otros han seguido asi solo ocho anos, pagan-
do en el noveno arriendo doble, ¥ en el décimo han partide 1a
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riendo slguno. Lo general es hoy que sea el propietarie quien
plante el huerto y quien lo cultive:

Lios labradores pricticos ¢ inteligentes no estin por combing-
cion alguna con los arrendatarios, ¥y aconsejan al propietaria que
plante é1 su huerto:

1.° Porque asf se hard la plantacion como es debido, eligien-
do un buen plantsl y preparando Ia tierra convenientemente,

2.° Porque no se harén cosechas en los bancos & intermedios
en los primergs anios, y las lahores podrén tener Ingar 4 sa de-
bido' tiempo, eon lo enal el desarrollo de los £rboles marchard
con m4s uniformidad y mejor.

3.* Porque al espirarios diez aiios habr{ sacado la misma ren-
ta 6 mds, y tendrd el naranjal en mejor estado de prodaccion.

Para completar el estudio que yamos haciéndo sobre el randi-
miento del naranjo como grbol frutal, pondremos & contindacion
lanota de gastos hechos por un amigo nuestro para convertir en
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huerto un campo dedicado éntes 4 las cosechas corrientes. Exa-
minaremos el producto fuuo que le va dando, y los gastos que
su cultivo exige hasta llegar 4 su completo desarrollo y plena
produccion; en euyo caso, comparando la renta sacada del cam-
po éntes con el valor de la naranja cogida, deducifloa log gastos
ordinarios de éste, tendremos las ventajas conseguidas por nues-
tro amigo con el cambio de enltivo en el expresado campo. :

Era un campo huerta de ocho hanegadas, sittado en el térmx‘
no de Castellon, partida del Sensal, cuyas hanegadas se justi-
preciaban 4 200 libras una (3,000=650 p.), pagando dfy nrnend.o
nueve libras (135 rs,=33 p. 75 ¢), Dista de la poblacion .mndu
hora, con camino para carro y riego natural de acequia co-
rriente

Se hizo la plantacion en Febrero de 1875.
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209 naranjos, & razon de 26 por hanegads, o

& cinco reales o, | 1,045 I
Su conduececion al sitio oo e e p ")l)) '
Cuatro hombres para plantar, 4 ocho rls. 32 l
Diez arrobas de guano, & 18 reales. 180
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ESTUDIO BOBRE EL NARANJO

SEGUNDO ARO.

Se aboné con estiéreol poniendo dos capa~
zos & cada naranjo, y entraron 42 cargas,
4 cinco reales.

Porte del estiéreol

COlOCACION s s o s i isigln s snsassnbssdnayioay

Dié cuatro rejas, & 15 reales cada una

Fscardas
Contribuecion
Arriendo. ..

EBsparecirlo.. ...

Dos rejas

Riegos

Escardas,eees

Contribmeion . cvobivsdalahands snan vuaenaias
Arriendo

CUARTO ARNO.

Dié dos rejas 6 hizo hormigueros, gastando
en todo R

Para dar mds empuje & la plantacion, echd
de guano por valor de o,

Su colocacion

RiegoB.:unrin.nas

Escardas.....e..

Contribucion

Arriendo. ... ceneananiian

Reales,

210
60
16
60

Reales

!
bR

”

» 1,728 ,,
v

25|

»

”

LIMONERO, CIDEO.

QUINTO ANO.

Aboné en este aiio & razon de 20 cargas de

estiéreol por hanegada, 4 cinco reales...
Conduccion y colocacion L%
Para conservar la sazon, por escasear el
agus, mandé arar en verano despues de
cada riego, y gastd
Riegos.......
Escardas... ..

Contribucion
Arriendo

Si_calculamos ahora & razon de 200 reales
por hanegada para los cinco &figs restan=
tes, pues el huerto estd cerca de la po-
blacion, tendremos. . ..

Contribucion
Arriendo

1.et ano.
" S
8 »
42 &

o0

I

»

INGRESO EN DIEZ ANOS.

Nada

Idem. Se quité el frato.

Cogié 8 millares que vendid & 60 reales.
Idem 31 idem 2 & , id
Idem 42 idem i g ,, id
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ESTUDIO SOBRE EL NARARJIO

QCalenlan los préicticos, en vista del buen estado del naranjal,
que al espirar los diez anos la naranja cogida, saldré 4 razon de
seis millares por hanegada. Si asi pasa, resnltard:

Ocho hanegadas 4 seis millares 48 x 10 =480 que vendida 4 60
reales dard 28,800 reales.

Ingreso en los diez atios

Beneficio

Nuestro amigo tiene la esperanzs, si no le ocurre contratiem-
po alguno,

1.* De encontrarse 4 los diez anos con el huerto criado.

2.* Da no haber perdido ningun arriendo.

3.* De tener amortizados ya los 1,507 reales, importe de los
narsmjos que entraron en 1a plantacion y gastos de ésta, pagada
la contribucion, quedando afdu 4 su favor una pequeia resta.

Sigamos calculando. Si nuestro amigo hnbiese continuado co-
brando los 1,080 reales, importe del arriendo de'las ocho hane-
gadas, escasamente disfrutaria de una renta de custro por 100,
deducidos los gastos de contribucion y demds. Cenvertido su
campo en huerto, le dard mucho mds, comparemos:

Si del naranjal salen & partir de los diez afios,
unos seis millares de naranjas por hanegada, ten-
drd 48 que 4 60 reales, importardn. Vi eees 2880

El arriendo del campo valia 1,080 l

Seis p % de interes sobre 1,600 reales L176
que snualmente gastard en'su taltivo. . 96 ‘

Méjors s o Tl . .. 1,704

Tendrs nuestro amigo un aumento al afio en la renta de sn
campo de 1,704 réales=426 pesetas, y eso que sns hauegadas
gon de las que g6 pagaban £ ndeve libras. Sila plantacion se

175
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hubiese hecho en las marjales, en donfle el naranjo dz el n:lsu;;v
fruto, si no mds, y cuyo arriendo fué siempre de tres cnab_m o
bras por hanegads, la mejora que va & obtener por el cambio de
cultivo seria afin de mayor consideracion. o

Calenlando el Sr. Abels los gastos exactos de esta cultivo; pe
ro aproximadamente se pueden graduar de este modo:

Pesetas
por hectires

Renta del terreno, comprendidos los intereses ¥
smortigacion del capital invertido en la plan-
taciom Caen an : o

Coate anual del riego (elevacion del 8guUB) - -- - ;3--)

Fiemeduras (34,000 kilogramos de estiéreol) . ... -).'-5

Caltivo (mano de obra) ‘. Aol d;(\

Labores (con gacado de trabngo’). ramen

Sestenimiento de una caballeria (parte propor-
cional). ;

Tmprevistos s

| Totulde ga: t_u;'\i"ﬁlegi__._i. <o 7=

-

70

‘ v i adi 0 cajas por hec-
i sa en Sevilla el produeto medio de 18 '

g ! joben estimarse & diez pesetas por
de las 1,322 pesetas, todavia debe
de contribucion sobre

téres, que un aho por otro
oaja. Respecto al gasto anual e
considerarse aumentadu con el 20 por 100
la utilidad imponible, que serd

Posotas

L1800 -,
1,322
478

95 60

Producto de 180 cajus, & 10 pesetas ..
Gastos de cultivo por todos conceptos.
Utilidad imponible 4 cultivo..

Baja por confribueion. .. el

: Q%)
Jonaficio del cultivador 382 .,

o
23
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LINONERO, CIDRO.
Esta ultima cifra representa un poco més del 25 por 100 de

las 1,500 pesetas que pueden gradnarse de gastos de cultivo &

impnestos, componiendo en junto la suma del capital circulante
por hectdrea.”

g . : : : ige Y
Para apreciar el valor de las anteriores cifras, necesitariamos
conocer el eultivo del naranjo de Sevilla.
Fl Sr, Lassals, en su Memoria sobre la producecion y el co-

mercio de la naranja en Espania (1878), nos dice sobre el parti- LOS NARANJALES
cnlar:

= AT

“En Andalucia se cria ¢l naranjo ventajosamente, cultivdndo- DL ALC“)\A \ C& RC '\G ["‘\ ll"
se con alguna extension en la provincia da Sevilla; pero sea que
el riego es escaso paratlo ardiente del clima, y el que eorrespon- i _ HI o
dia tuviera tan feraz tierra, si no se desperdiciasen las aguas; 3 partidas
Y& sea que no se aprovechan log abonosy estiéreoles y tambien Se elogian tanto, y con razon, los huertos - alg\mmi pury“ ih;
se omiten las labores frecnentes que trae-consigo el eultivo in- de dichos pueblos, que hemos qlmnd-n PeoOEESEIAS })’dn:ll . l‘i
tenso, enal lo practica el activo & inteligente labrador valencia- nuestros propietarios y hortelanos unaidea do (fn.():-.l. ' «;u ;:-m;x
no, lo cierto es gue estd muy léjos Sevilla, al ménos porahora, & continuacion losdatos recogidos en nuestrs vigits do, AATE

: 2 : agenta capi-
de ofrecer en este ramo un centro de exportacion semejante al del corriente aiio (1880), terminando con esto el presents caj
de las\citadas provincias de Valencia y Castellon.” tal>.

.

-

e A s ——

Alcira y Carcagente forman, como sabemos, el centro pmduc-
% del ' tor de naranja mds impormnte&e la provincia de Valencia.

El nsranjo signio en dichos paeblos contandido con los demds
frutales hasta tltimos del siglo pasado. ) Al xal sl

El eeloso cura pérroco de Carcagente, D. Vicente Mx';xizw, tm.:
como. hemos ¥isto_en otro lugar, el primero gue lla]m‘]) & A :1;‘
cion de los propietarios y 11¢1rtt‘.1;tn")i& de alli acerca ds n.jr)ni 3
tancia y mérito. del naranjo, hucxcudulﬂs' yar con un\;p.fmpt \;
przic'.ic.«') ol inmenso partido que de él podia sacarse. o ‘e: ‘ec‘:[;
convirtié en huerto de naranjos, »gmuad(';s y “!(;“s f‘mtx]\ o8,
campo de tres jornales con 80 DOTIA, cr:rc)un;lulu o parad.

Treinta pesos era el arriendo que de é1 €8
saco el Sr. Monzd, del nuevo huerto, segun €

709
pagaba, y en 1792,

1 Sr. Cavanilles,

500 pesos de las DATADIAS,
200 de las granadas

v ademés una buena porcion de frutas y hortalizas
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Semejante rasultado entusiasmé 4 todos, y muy en breve con-
virtieron en vergeles, econ el auxilio de 600 zdas, los enténces
déridos terrenos que habia entre Alcira y Carcagente, en los cua-
les se vefa dnicamenta alguno que otro olivo y algarrobo.

En dos gropos estdn divididos los terrenos destinados sl enl-
tivo del naranjo, denominados kuertos y huertas.

En el primero, estin comprendidos los que se hallan desde la
salida de los dos pueblos hasta la montaia, con riego artificial
de noria 6 de bomba y mdquina de vapor.

En el segundo, los que forman parte de la antigua huerta, con
riego natural de acequia corriénte, ocupando, en general, los
puntos més bajos de sus términos.

Las variedades de naranjos que hemos visto son las siguientes:

La principal variedad.
Hay pocos.

. Be va extendiendo.
Alguno que ofro €jemplar,

Mandarino, . ...
Franco....
Imperial

Huertos.—Comprenden diferentes partidas, siendo 1as mds im-
portantes, por el desarrollo de sus plantaciones y ealidad de Ja
naranja, las de Villela y Fracdén Alcira, y la del Barranquet en
Carcagente.

Forma el terreno una pendiente suave desde la montana has-
ta los expresados pueblos, hallindose el agua en los actaales
naranjales desde 1oz 406 45 palmos hasta Tos 130.

A la gsalida de Alcira hay ferrenos que tienen el agna £ poea
profundidad, y las plantaciones que enellos se han heeho no
han medrado, ignorfndose 1a causa.

En cuanto al valor de los terrenos, pasa en las citadas parti-
das lo mismo que en las del Marchalet y Palamé de Burriana.
Eran dntes, muchos de ellos, algarroberales de poco producto,

viias y pinar, cnyas hanegadas se adquirian por 40 y 60 reales.
Counvertidas hoy en huertos, se justiprecian 4 8 y 10,000 reales.

El terreno es muy suelto, en general, y de mucho fondo. Tra-
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jimos dos muestras, una de Carcagente, cogida en el cuninolfle
la Fuente de las Parras; la otra de Algirs, del huerto del Sr. Pe-
ral, partida de Vilella.

La primera no hace efervescencia con los dcidos. La segunds
si, y muy abundante. . :

Se han sometido 100 gramos de la iltima, & la accion del fci-
do clorhidrico, miéntras se ha notado afervescencia, sepa_rando
luego la parte liquida y clars. El residuo se ha lavado dlf'er(srlx-
tes veoces, menedndolo en cads una, para poner en suspension a
parte fina 6 arcillosa que pudiera contener. Reunidas las aguas
de los lavados, los cuales se han continuado hasta que el agua
ha salido limpis, han depositado por reposo 1a arcilla amstr:-
da mecénicamente por dicho medio; 1a que, pesada despn;z e
geca, ha dado 10 gramos. El resfdao més pesado que que : 1:,:
la vasija era la arens, ¥ ha sido de 70 gramos. Los 20 que la -
ban para completar los 100, se debian al carbonato de ca :i;ine
disolvié el écido clorhidrico. Kste grosero ensayo nos in oa
aproximadamente, que en 100 gramos de dicha tierra bay

Sales de cal (carbonato)...-
Silice O ATENA. i #s - vs- cves bne
Arcilla., ...

No contando. con los elementos necesarios para esta c.laso (g‘e
trabajos, no hemos podido ir mds z.ulelanto én nuestras "zvisdl,.
gaciones; pero lo hecho es lo suﬁc‘mnte para tgner ' nne 1 de h;
la nataraleza del texrrenc de la partidade que procede, en donc
ol naranjo se desarrolla divinamente. ‘ .

Miéntras se estd en el terreno sm*]t(.)‘ arenisco rr,{lz:'v_,dse :_n
4rboles grandes de hoja ancha que manifiestan muc‘lm vi a.‘ie:;
que se dejan estos y se entra en otros mis c:zmpu}.tos,' e‘xinpho:“
4 disminuir sa frondosidad, giendo ya Imds pequ&n‘ﬂs.) . = -Jr
m&s extrecha. En los primeros enconiramos la naranja superio
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que'es dara, de piel fina y de zamo dulce como el almibar. La
de los gsegundos es més basta y ménos dulee.

Los naranjos de los huertos son todos de estaca de poncilero,
no haciendo la enfermedad en ellos mucho extrago. En'las nue-
vas plantaciones llamadas de Bru, hay unos cuantos de pié
fgrio.

Pasemos revista & su plantacion y cultivo.

Plantacion.—Se nota en ésta bastante confusion lo mismo gqne
entre nosotros.

Antignamente formaban cnadros mfs 6 ménos grandes, esta-
bleciendo & los lados una 6 dos filas de naranjos, y se abonaban
mucho para hacer en ellos cosachas @ hortalizas. En esta clase
de plantaciones se hallaban les naganjos ecolosales ds 100 arro-
bas de fruto, los cnales. llegaban 4 juntarse mnos con,otros for-
mando cercas impenetrables. Este sistema de cultivo va desa-
pareciendo, plantindolo todo de naranjos.

Nos dijo un prdetico, qua consideraba bien hecha nna planta-
cion, cuando los naranjos se colocaban 4 30 palmos en secano,
huerlos, y 4 24 en las huertas. Aqui duran ménos y no se desa-
rrollan tanto como en los primeros.

Al querernos fijar en el ndmero de drboles que ponen por ha-
négada, nod encontramos con 16 mismo que aqui pasa, & gaber:
estableeen el ¢nadro de plantacion 4 24, 28 6 30 palmos, y déjan
para los extremos las irregularidades del terreno, las cuales ad-
miten mds 6 ménos drboles; si & esto se agrega qgue algunos do-
blan la fila exterior, resnlta ofro aumento mayor 6 menor por
cada una de ellas; asi es que el niimero no nos indica con segu-
ridad 4 los palmos*d que se ha hecho la plantacion. En superfi-

cie regular, y no doblando en ninguna fila, se colocan & 30 pal-
mos unos 20; y 25 4 25.

Cultivo.—Siendo el terreno tan suelfo, no hacen hormigueros.
Tampoco searan; pues, haciéndose los narapjos tan grandes y
tocdndose unos con ofros, no es posible, y s6lo permite 1a cava
y escardas.
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Emplean los mismos sbonos que nos.otros, e,l -ef:ltiértc?\, m.rtlt‘?,
guanos, palomins, fenta, rnsidulr»s de 'llfvrentes‘m x;:r’ms,’;(:.;,
signiendo en su aplicacion la misma fnarclm, poeo ma'd 0 mt,niel;
Hay quien caleula respecto 4 1a cantidad por l.mneg.:,i ds', Z:le“k,s
1o haee por drbol, gastando en este caso de cinco ie
por cada uno. : ; s

Yiegan los huertos en invierno una vez al mes, 81 no-b ,c‘n
durante el verano, de quince en quince dias. Los dlatr(; nyen'm.
cnadros para regarlos poco & pooo, veces de dos :3 osuxiul:;we
jos, y asi que el agua cubre la sgpr:rhcm de un cuadro, , e e
pﬂsr;r al inmediato. Se economiza toda el agua (%ne se pin‘dn:
porque cuesta mucho; ¥, sieudn‘nl terreno c:xl‘ndo, b emp:sgxmn :
se poco, resulta que se necesita que los riegos se Tef
menndo. . l -

MTenfan miedo dntes, de quitar nad.a ':i lnf: naranjos y noedns p:e
daban; asf es que al examinar los viejos drboles q;ﬁ 7(.1’\1.1 an, "
ven en ellos ramas entrecruzadas, ¥ tt;d:ss e.llz.ss en desdrc e‘x),“;:m
niendo de manifiesto que crecieron sin recibir dxre?;;(zin a'g ',;“:
Da diez & doce afios & esta parta se tlef]e ya.més cul c;&g;u) 2
dolos mejor. Quitan 1o seco, 1o u.\uhl, y siguen respe n«g(mi-
Jesarrollo en altura. Solo los rebajan cuando notan que s
gzes no pueden soportar muy grande copa. p

So yen huertos abiertos y cercados ya de pared, )]'a he grﬁzz
dos, ete. Sirve mucho el aroma para esto, y los que c; u:] ;‘; o
tado dicen que su raiz central pe’xwtm bastante en el suelo, 3
tandiéndose poco la cabellera. Van entrecruzando ]aua r‘am:iao
medida que crecen, formando con ellas una pared muy Te
lante.
ur;iuy hastiantas huertos cultivados 4 medias, pagando el abono
por mitad el duefio y al hortelano. )L -

Da el naranjo en Aleira y C sreagente, en genersl, mas que e
la Plana, N

En el huerto del Sr, Rivera, p:nr.lidﬂ. del 'I,’Lu'ranl]l:m!;i ,ntmt:
gente, hemos ¥isto bastantes naranjos de: dxezl ygc 1-? m\'{: Eu‘
afios, que producen de 15 4 30 arrobas. En el de D. km
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rique, partida de Fracd, Aleira, se ven muchos de 20 &40 arro-
bas, ete.

D. Vicents Peral, de 54 hanegadas con unos 1,300 4rbeles de
8eis y ocho aiios, ha cogido ya 6,000 arrobas de naranjs.

D. Gragorio Presencia ha tenido en un huerto de 25 hanega-
das, de 14 anos, 5,000 arrobas,

De 20 hanegadas, plantacion del Sr. Bru, se han llegado 4 sa-
car 10,000 arrobas, segun nos dijeron. Sies cierto, es mucho
producir,

Estos tres huertos se hallan en el término de Alcira.

Son dignas de ser visitadas las plantaciones modernas que se
han hecho y se hacen en la actualidad, tanto en Alcira como en
Carcagente, en la misma falda del monte, en las cusles se halla
el agua & la profundidad de 130 y més palmos; pero es muy
abundante-y la utilizan por medio de mdquinas de vapor.

En Jos huertos del Sr. Rivera, Carcagente, hay una de Alexan-
der de cuatro caballos.

En Alcira, en el del Sr. Peral, una de dos, tambien de Alexan-
der. En el de Montortal una de euatro del mismo, que va 4 ser
reemplazada por otra mayor, para elevar ol agua & 56 palmos
sobre la superficie dél acttial huerto, y conducirla por una cane-
ria de hierro colado al otro lado de un pequeiioc monte de dicha
altura, en donde sa van 4 hacer nuevas plantaciones.

En nn huerto de 1a partida del Cementerio, del dltimo pueble,
vimos una de enatro caballos de Pfeiffer que marchaba muy bien,
halléndose slagua & 130 palmos. Se van haciendo en ellas nue-
vas plantaciones, edificindose al propio tiempo bonitas casas de
carmpo.
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Huertas.—La mayoria de estas plantaciones datan de diez 4
doce afios 4 esta parte.

Muchos de sus terrenos fueron bastante flojos, hasta la inun-
dacion del 64; la eual dsj6 en ellos una gruesa caps, que Hegé &
sar en algunos puntos de media vara, mejordndolos extraordina-
riaments con la gran cantidad de materia orgdnica que conteria.







