ESTUDIO SOBRE EL NARANJO

hemos visto arrancar algarrobos, almendros y viiiedos para plan-
tar en su lugar naranjos, contando con las aguas de la Rambla
de la Viuda, que ya empieza & explotar la Sociedad de Fomento
castellonense. >

La cantidad de naranja que dentro de pocos anos se cogt?rﬁ.
en esta provincia, serfi enorme, si no se desgracian !u.s plantacio-
nes hechas. Al ocuparnos del comercio de la naranja, tendremos

ocasion de apreciarla.

CAPITULO QUINTO.

Variedades de las dos especies de naranjos que se encnentran
en la provincia de Castellon.

EL género citrus se halla representado en Europa hasta el dia,
por unas 170 variedades; y los agrénomos italianos, segun lee-
mos en un autor, describen 150 con respecto 4 su pafs. Del gru-
po naranjos, Risso y Poiteau, traen en su obra 77 variedades,
segun queda dicho; 32 de la especie agria y 45 de la dulce.

Las variedades del grupo naranjos, cultivadas en esta provin-
cia son muy pocas, debido 4 haberse fijado los propietarios fini-
camente en aquellas cuyo fruto ha ido siendo solicitado por los
especuladores. El cultivo de las ofras variedades signe muy
descuidado, y 86lo en determinados huertos se ve algun ejemplar.

Haremos el estudio de todas: ellas, comparando nuestros na-
ranjos con los que Risso nos ha dejado deseritos, Ginico medio,
en nuestro concepto, para podernos entender; cambiando estos
drboles tanto y tan ficilmente, como todos sabemos.
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ESPECIE AGRIA.

—_——

Muy limitado es el nimero de variedades que de esta especie
se encuentran en la provincia, y poco ha faltado para que lle_ga-
se & quedar sin un solo individuo que la repre&a'ntara, deb{do
en gran parte £ la enfermedad del naranjo. La va.nede.d m4s im-
portante es la de los naranjos francos 6 bordes, eonocida con los

nombres de

Aurantium acri medulli vulgare, Ferrari.
Citrus bigaradia, Noue. Duham.
Melangolo silvdtico.

Bigaradier franc.
Naranjo agrio de semilla.

Los drboles de esta variedad proceden de semilla, y segun
Risso y Poiteau, se hacen muy grandes en China y en la India.
En las regiones templadas de Europa sélo llegan, en general, &
la altura de unos nueve metros. :

Siendo érboles obtenidos de semilla, deben necesariamente
variar; y los hay en Niza, que dan na.ra_nja. lisa, pesada y sucu-
lenta; y se encuentran tambien que la tienen de superficie des-
igual, escabrosa y hasta nudosa, ligera y con pulpa de poco zu-
mo. Hstas diferencias se deben unas veces 4 la edad y otras al
individuo. :

El naranjo franco que Risso nos describe, es de tallo recto y
sus ramas tienen espinas largas. La naranja que da es de ta:-na.-
fio regular, redondeada 6 ligeramente estirada, de cnlo.r amarillo
que pasa & rojo-oscuro, corteza amarga muy nromnihc:'s, pulp.a
dividida en 12 6 14 celdas con zumo poco agradable, mitad fci-
do y mitad amargo.
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No hemos encontrado hastaJhoy ningnn naranjo que presente
todos los caractéres del que acabamos de describir, ni tampoco
los del naranjo que ¢l Ilama bigarado de Espaiia, el cual da na-
ranjo de 10 £ 12 celdas, de pcco znmo y dulzaino.

Tenemos naranjos agrios de semilla de tallo recto, hoja de me-
diano tamafio, no presentando los bordes tiernos, espina alguna.
La naranja es de tamaiio regular, con corteza gruesa, de super-
ficie escabrosa, baya pequeiia, dividida en ocho celdas, de znmo
no muy abundante y de sabor feido amargo.

Los hay de fruto Pequeiio, con poea corteza, y ésta de super-
ficie fina, baya grande, de 9 £ 10 celdas, de mucho zumeo y de sa-
bor deido amargo. Las ramas presentan en los brotes fiernos,
espinas muy pequeiias.

Debemos advertir que los drboles examinados estdn comple-
tamente abandonados, apénas se abonan, y se podan de cual-
quier manera, y los hay que no se to¢an. Bien cultivados varia-
rian algun tanto sus actuales caractéres.

No hemos visto log que existen en Segorbe y otros pueblos
de la provincia.

Era costumbre autiguamente en la Plana, Y sobre todo en la
huerta de Castellon, plantar un naranjo agrio frente 4 Ia puerta
de las casas de campo, alquerias, al que dejaban erecer cuanto
querfa para que hiciera mncha sombra, y los hubo que llegaron
é adquirir bastante altura. Su frato se solia utilizar en la ma-
tanza del cerdo para limpiar las tripas, y tambien los objetos de
laton, de cobre Y otros. Algun farmacéutico recugia la flor para
preparar el agua de azahar; eran 4 veces, y hoy tambien, solici-
tadas sus hojas para hacer infusiones que se toman contra la
clorosis y otras enférmedades.

Todos estos drboles fueron desapareciendo poeo & poco, unos
de viejos, y otros & consecuencia de la enfermedad del naranjo,
habiendo llegado 4 quedar en muy reducido ntmero, En la ac-
tualidad se ven ya algunos mds, procedentes de los semilleros
que se han hecho con la idea de criar piés vigorosos para in-
jertar.

S et S ——
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Citrus bigarada coronaia.
Melangolo coronalo.
Bigaradier 4 fruit couronné.

Naranjo agrio con corong.

Tlama asi Risso & un naranjo agrio muy parecido al que Fe-
rrari denomina auratium roseum; del que sélo se separa por no
tener en su corona las rayas que en éste aparecen, y Risso‘ no se
atreve por lo mismo 4 adelantar nada acerca de su identidad 6
diferencia. ' :

En el Campo de précticas del Instituto, hay un naranjo agrio
que presenta caractéres para poderle colocar al lado 6 muy cer-
ca de estos dos.

Es un naranjo, al parecer, de semilla, pues no se observa en
¢l injerto alguno; de unos 16 afios y 3= 50 de altura. No presen-
tan sus ramas espinas, y la hoja de los brotes tiernos se parece
4 1a del mandarino, mas luego se estrechs, y su peciolo se alar-
ga extraordinariamente y es ligeramente alado, tomanfio toda
ella un color més pélido y hasta ceniciento. La naranja es d'e
tamaiio mediano, corteza poco rugosa, color rojo bastante subi-
do cuando esté madura, pulpa de 10 celdas, muy jugoss, y el zu-
mo #cido agradable, algoramargo. Presenta esta naranja en su
parte superior, un circulo en forma de estrella que estd muy
marcado en la que ha madurado, y més en la de la parte tk}l ar-
bol que mira al N. O. que en la opuesta. Visto este naranjo de
1éjos se parece 4 un olivo.

—

Aurantium myrteis foliis Sinense, Fer.
Uitrus bigaradia mytifolia,  Nouv. Duh.
Melangols d foglia di myrto.

Bigaradier chinois d fenilles de myrte, Risso.
Naranjo de mirto.
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Con estos nombres se conoce un naranjo pequeiio, procedente
de China, de hoja parecida 4 la del mirto, por lo que lleva el de
naranjo de hoja de mirto.

El tamaiio de su fruto no llega al de un huevo, de corteza bas-
tante lisa, color amarillo-rojizo, pulpa dividida en 6 @ 8 celdas,
de zumo algo dulee, apénas dcido y con un sentido amargo, de-
bido 4 los tabiques.

Se injerta sobre limonero 6 naranjo agrio, 4 la altura de unos
tres piés para que sea més bonito.

Se encuentra este naranjo mejor en maceta que en el suelo, y
es muy & propdsito para adorno de habitaciones & pequefios jar-
dines. En los de China tiene este naranjo, segun nos dicen, las
mismas aplicaciones que en los de aqui el boj; y al efecto, siem-
bran sus semillas & surco, presentando con el tiempo un bonito
golpe de vista, sobre todo cuando florece, y cuandd ha entrado
en color su frato.

Risso nos habla de una variedad cultivada en Paris, que pa-
rece ser el tipo de la especie natural, y de otra que existe en
Italia.

Tenemos algunos ejemplares de esta variedad, y el mds boni-
to que hemos visto se halla en casa de Don Juan Borrés, Caste-
llon. Estd en maceta, es de Om75 de altura, de cinco afios, y ha
hecho 12 naranjitas de pulpa algo sosa, pero la piel de los tabi-
ques que forman las celdas, es de sabor amargo y de olor pare-
cido 4 las del naranjo agrio. "

Estas son las finicas variedades que hemos encontrado de la
especie agria; sin embargo, es de suponer haya algunas mds: y
no debe extrafiarse pasen desapercibidas para todos, no culti-
vdndose con idea especulativa ni tampoco por curiosidad.

En una nota que un amigo nuestro nos ha facilitado, de las
variedades existentes en la actualidad, en los Establecimientos
de horticultura de Valencia, contamos 18.
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Agqui deberfa terminar lo relativo al naranjo agrio, pero eree-
mos muy del caso describir dos variedades mds que trae tam-
bien Risso, muy importantes por sus aplicaciones, las cuales nos
convendria adquirir y cultivar. Se conoce la una con los nom-
bres de:

Aurantium hermaphroditum, seucorniculatum, Fer.

Citrus bigaradia corniculata. Nouwv. Duh.

Melangolo d frutto cornuto.

Begaradier d fruit corniculé.

Naranjo agrio de frulo con apéadices d& los lades en forma
de ctiernos.

Da esta yariedad un fruto redondeado, més ancho por la par-
te de arriba que por su base, con apéndices 4 los lados en forma
de cuernos 6 dedos, de un grueso y tamaiios diferentes; su cor-
teza es muy rugosa y de color amarillo que pasa 4 rojo, pulpa
de zumo acidulo poco 6 nada amargo y dividida en diferentes
sistemas de celdas desigunales.

Este naranjo llega hasta la altura de 6 metros en el Mediodia
de Europa. Se cultiva por su flor, que se emplea para pomadas
y aceites de olor; destilada da un aceite esencial de los méds sua-
ves y una agua excelente. Se busca su fruto para sazonar las
carnes y pescados. La corteza sirve para fabricar el curasao de
Holanda. Se halla bastante multiplicado en Paris, y es uno de
los érboles més hermosos de las colecciones de dicho punto.

La otra variedad lleva los nombres de

Citrus bigaradia Gallesiana.
Melangolo Gallesio.
Bigaradier Gallesio.
Naranjo Gallesio.

El tallo de este naranjo es recto, regular y terminado por ra-
mas espesas que son bastante cortas y estén provistas de peque-
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nas espinas que desaparecen con el tiempo; hojas grandes y lo
mismo las flores. El fruto es grueso, redondeado, un poco de-
primido en los polos, fuerte, pesado, liso, de un amarillo naran-
ja-oscuro; su corteza muy gruesa fuerfemente adherida 4 la pul-
P8, que estd dividida en diez 6 doce celdas, de znmo abundanle,
sabor £cido amargo; las semillas son gruesas, oblongas y bas-
tante onmerosas.

Se cultiva este naranjo en los jardines de Niza, y se recomien-
dan sus semillas para hacer los semilleros, porque dan indivi-
duos fuertes y vigorosos que resisten mejor que la mayor parte
de los otros 4 los cambios de las estaciones. Sa acquseja gne gn
el Mediodia de Europa sa injerten dichos indiyiduos despges:de
colocados en su sitio.

ESPECIE DULCE.

Con esta especie sucede lo mismo que conila agria; siendo
muy pocas las variedades que en la provincia se encnentran, co-
mo vamos 4 ver.

Aurantium vulgare, Fer.
Citrus aurantium, Risso.
Arancio silvdtico dolce, arancio silvestre dolce.
Oranger jfranc, oranger sauvage d jruil doux.

Naranjo de semilla, franco ¢ borde.

Esta variedad es la que procedede semills, y cuyes indivi-
.duos quedan sin ingertar, y se llaman tambien, por ello, naran-
jos francos, silvestres 6 bordes. Es la mds antigua.

En todos los huertos hay algun ejemplar de esta yariedad, y
los hay tambien en que ella predomins, si bien son pocog.
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El naranjo franco es generalmente considerado como el tipo
de todos los demés naranjos de fruto dulce. FEl fruto que da es
de tamaiio mediano en general, redondeado, & veces algo depri-
mido en los polos, de ¢orteza delgada y fina, color amarillo do-
rado, pulpa dividida en ocho 6 diez celdas, muy jugoso, ¥y €8
més dulee que la del naranjo comun.

Se distingue este naranjo de los demss 4 la simple vista, por
su tallo, 1a forma de su copa y modo de cracer, debido 4 que
conserva su primitiva rafz

Presenta dos inconvenientes esta variedad, que la hacen des-
merecer bastante, los cuales se oponen 4 que se propague mds.
El uno son las espinas’que tienen los naranjos, que rayan el fru-
%o en dias de viento, inutilizéudole para el embarque, ¥ lastiman
ademss al que le coge; el otro el fardar 4 veces ocho y diez aiios
4 dar fruto.

En cuanto al segundo inconveniente suelen verse anomalias.
Hay en el Campo de précticas del Instituto, un naranjo que en-
tra ahora en el sexto aiio y tiene unas 125 6 130 naranjas, El
afiv pasado hizo 26, y en el anterior, esto es, al cunarto ailo de
haberse depositado en la tierra la semilla que le ha producido,
hizo ya una naranja

D. Francisco Segarra y Nebot posee ofro en una marjal que
i tambien frato al quinto aiio y al octavo hizo ya mgs de 300
naranjas.

D. Jaime Pezudo, Almazora, tiene otro que cumple ahora tres
afios y ha hecho 29 naranjas muy gruesas y dulces. Hay que
advertir que este naranjo fué atacado de 1a enferniedad y ha cu-
rado. Esta ha sido la causa de adelantar su fructificacion.

Como £rbol de semilla es mds silvestre y de mayor resistencia
para el frio que los otros.

Cambia este naranjo mucho, como acontece con todos los dr-
boles de su clase, dando lugar & nuevas variedades.

En el huerto del Sr. Polo, Villareal, existe uno de estos na-
ranjos que presenta sus hojas’siempre plegadas, como si tuviera
sed. Le hemos visto despues de regado el huerto, y nos llamoé
1a atercion por el contraste que formaba con los demds. Le lla-
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man el naranjo triste. Se ha propagado por ingerto y da un fra-
to de diez celdas de peco mérito.

En e.l huerto de D. Jaime Pezndo, Almazora, hemos visto
otros ejemplares igunales al anterior, pequenos aun. En este mis-
mo huerto hay un naranjo, de esta clase, cuyo tallo es de un co-
lor oscuro gue tira & negro; otro cuyas hojas estén ahuecadas
como si fueran una cuchara; ofro cuyo fruto es muy pequeno
como una mandarina grande, de corteza gruesa y de baya mny’

r’)equeﬂ? y enjuta, dividida en ocho celdas, el cual ha de ser muy
4 propdsito para confitar.

JQué naranjo produce la nararja que da lugar al gran comer-
cio de exportacion?

I"am coz{nmstar 4 esta pregunta, es preciso retroceder & los
primeros tiempos del naranjo.

El naranjo dulce que Juan Castro llevé & Portugal, se propa-
garia de alli 4 Espaiia y demés puntos por semilla, y es de su-
poner que los naranjos viejos de semilla gue aiin vemos hoy en
los primitivos huertos de la Plana, se deban 4 dicho origen. Ob-
servaron l.os inconvenientes del naranjo de semilla ya en cuanto
é'sus espinas, ya en tardar tamto 4 dar fruto, y ensayaron me-
dios para ver de corregirlos, intrcduciéndose los naranjos de in-
erto sobre estaca de limonero, poncilero y limera murciana
luego, 4 consecuencia de la conocida enfermedad, han venido los
obtenidos por injerto sobre pié de s-xilla agria y dulce.

Estas distintas procedencias, sin duda, en union con la in-
fluencia que sobre todos los drboles ejercen la variedad de sue-
lo, abonos, clima, ete., ete., da lugar & que en la naranja comun,

base principal de nuestro comercio, observemos diferencias tan
notables. Vemos:
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Naranja do tamafio mds 6 ménos grande.

,,  deforma ya esférica, ya oblonga y aplastada en'los
polos; unas veces con un circulo bien marcado en
su parte superior y otras sin él, presentdndose &
véces las dos clases en el mismo drbol.

dé corteza més 6 ménos gruesa y de superficie mfs
6 ménos lisa.

de eolor ya amarillo-claro, ya rojizo.

de znmo més 6 ménos abundante.

de pulpa dividida en ocho, nueve ¢ diez celdas,
ete., ete.

Mas 4 esta naranja, fun cuando se presenta con los distintos
caractéres que acabamos de exponer, la podremos considerar,
en musstro condepto, por todo lo dicho, como procedente de fr-
boles propagados por injerto que reconocen por origen el na-
ranjo primitivo de semilla, constituyendo en cierto modo una
gola variedad; drboles que por su aspecto exterior y demés se
distingtien ficilments delos ofros naranjos. Basta por ahora; al
ocuparnos del injerto, completarentos  las'observaciones recogi-
das sobre el particular.

Han contribuide mueho & aumentar la confasion que reina en
odte punto, los diferentes nombrés’ con que se ha vendido y ‘ven-
de dicho frute, como vamos & recordar.

Segun- Egcolano, se vendia la naranja, en st tiempo, en Ma-
drid; con el nombre de agrio de Valencin. Cavanilles, en sus dés-
cripeiones; le da el nombre de saranja de la Ukina. Risso haee
presente, que’ la naranja que el comereio envia en mayor canti-
dad & Paristodos losafios, hieia fines de Diciembre, es delas
clases comun, deprimida, tardia, de Malta, de Mallorea y de
China; pero lnego en las tiendas 6 depésitos de fruta se venden
las:de-pulpa rojs, con el nombre de naranja de Malta, y las de
pulpa amarilia con el de naranja de Portugal.

En-los eatdlogos que se reciben de Inglaterra, de las ventas
en almoneda, lleva la naranja diferente nombre, ségun’ sea su
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procedencia. Leemos: “Naranja de Valencia, Sevills, M&laga;
ete.; de Portugal, Aveiro, Palermo, ste.

No debe extrafiarnos, pues, nada de cuante pasa.
L naranja de semilla, que es poca, se eneajona con la ¢oman.
La de Malta ya suele ir sola, porque se paga algo més. La'mans

(larn{a, que tambien contribuye al mismo eomercio, tiene sa em-~
balaje especial

Citrus - aurantwum hierochuniicum fructu sanguineo, Gall,
Arancio di Maliw sanguigno.
Oranger de Malle.
Naranjo ‘rojo dé Portugel.
. G'ranada,
- de zumo rojo de sangre.
de Malta.

Los diferentes nombres dados #'este naranjo, han eontribui-
do 4 introducir cierta oscuridad en su historia:

Gtallesio le considera hibridv del naranjo franco, dulca de se-
milla, y de alguna de las especies de 1a India, de pulpa vinosa
de que hacen mencion Ramphiuns y Kempfer:

El vulgo cree que este naranjo es producto @él injerto de na-

ranjo dulee sobre granado. 1. Antonio Sandalio’ Arias, al com-
batir tal'error en sus leseiones'de Agrigultara (1816), dicer “Es
una paradoja, naneaexistié tal injerto, ni la varisdad de naran-
ja llamada de sangre se debe 4 semejante patron. Los primaros
drboles que se vieron en Eipaiia de semejante espeeie; vinieron
da Malta; los cnales se han multiplicado muclio; injéerténdblos
sobre patron:de naranjo § cidra, masnoen otroalgino: Bl li-
monero; el naranjo y los'demds dcidos; se pueden' injorir promis-
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cuamente unos en ofros; pero ninguno prende sobre otro patron
que no sea de los de su especie.” p

El fruto de este naranjo es mfs 6 ménos esférico y tambien
ampollar, de tamaiio mediano, piel de color amarillo-oscuro que
pasa & rojo por proporeiones cuando madura. El interior divi-
dido en 10 612 celdas llenas de vejiguillas, primero amarillas
que se van enrojeciendo mucho, sobre todo en la circunferencia,
siendo notable que el sitio mds rojo de la piel no corresponde
giempre al sitio més rojo de 1a pulpa. Es naranja més dnra, mds
jugosa y de zumo més 4cido que la comun. Se bufa ménos y por
lo mismo debia preferirse esta variedad de naranjo para los
puntos en que esto ocurre.

Esta naranja va siendo solicitada y se paga m#s por ahora que
la comun;y las plantaciones se han aumentado, por lo mismo,
en astos tltimos afios. El ser algo més tardia que la comun, es
cirounstancia poco favorable para el propietario; pues debiendo
permanecer més tiempo en el 4rbol, esté expuesta 4 mayores
bajas que ella por los vientos y por los muchachos.

Citrus madurensis, Loubeiro.
Ciirus deliciosa, Ten.
Araneio mandarine.
Oranger mandarin.
Naranjo mandarino.

Sa cree este naranjo originario ds Madurs, isla sitnada al Nor-
to de Java, de donde pasé al imperio Anamita. Existe tambien
en China.

Se leo en 1a obra de Risso: “Este naranjo vino 4 Europa hé-
cia el afio de 1828. Hace mé&s de treinta aiios que se cultiva en
grande escala en Palermo; y en el antigno condado de Niza y
alrededores de Giénova se cultiva tambien desde 1849 6 1850.”
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Ansfs, en una adicion & Herrera (1818), eSpia la sucinta idea
comunicada por D. Simon Rojas Clemente, de las naranjas y li-
monefx que tuvo ocasion de observar bien en sus viajes por An-
dalucia, en la cual aparece lo signiente con respecto 4 la varie-
dad que nos'ocupa.

“h[.a.ndarina (citrus sinensis Pers.), de fruto pequeiio y de car-
ne roja, mds apreciada por su exirafieza que por su verdadero
mérito. So cultiva en Jerez de la Frontera y en la Cartuja de
Sevilla.” ;Seria aquella la mandarina actual, & otra variedad
andloga 4 ésta?

El Excmo. Sr. D. José Polo, trajo & esta provincia los prime-
ros naranjos mandarinos en 1856, y es el finico propietarie que
ha dado & su cultivo alguna extension, exportando el fruto en un
embalaje especial de su invencion, como se veré al hablar del
comercio de la naranja.

Raro es el huerto donde no se ve algun mandarino, y hace ya
dos 6 tres aiios que es bastante solicitada su naranja. Produce
mucho, pues D. Fermin Segarra, de 26 naranjos que ocupan me-
dia hanegada, término de Castellon, ha cogido 25 millares, ven-
diendo 20 & 70 reales. Animado con tan buen resultado va 4
plantar més. Lo mismo hemos oido decir & otros propietarios,
entre ellos 4 D. Jaime Pezudo, que cuenta ya con 700.

El mandarino es érbol de poca altura, de hoja pequeis, con
peciolo corto y sin alas, fruto tambien pequetio, deprimido en
los polos y bastante ligero cuando esté maduro, de corteza poco
adherente £ 1a pulpa, de color amarillo-oscuro y de un olor par-
ticular que fastidia; pulpa dividida en 10 6 12 celdas, que se se-
paran fécilmente unas de otras, de poco zumo, pero agradable,
mucha semilla y gruesa. Madura esta naranja més pronto que
la comun.

Se distinguen en el comereio, segun Risso, dos clases de na-
ranja mandarina; la de Palermo, que es la mejor, y la que pro-
duce Espaiia, Argelia, Niza y demds puntos de Italia. ~ Algunos
exportadores nos dicen que no conocen més que una.

El naranjo mandarino es ménos sensible al frio que los otros
NATanjos.
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Aurantium . Lusitanicum, Nowv, Dul.
Arancio. di Poniogallo, -Targ.
Arancio idi ‘Majorea.

Oranyer de Majorque, Risso.
Naranjo de Mallorca.

El vigor de este naranjo, dice Risso, las pequeiias espinas que
presentan sus ramas, su fruto liso, muy dulee y madurando
pronto, le aproximan més al naranjo franco que 4 las otras va-
riedades.

Este naranjo aleanza en los jardines de Niza una altura_, que
lléga 4 veces hasta seis mefros. Su fruto se envia 4 Paris, en
donde se vende con el uombre de naranja de Portugal, & pesar
do ser diferente de la guc da el naranjo que en dicho punto se
cultiva con el nombre de naranjo de Portugal,

Flemos visto unos cuantos naranjos procedentes de Sevilla,
que los creemos de esta variedad. Las ramas estdn proyvistas de
pequeiias espinas, y el fruto, que es de tamaiio regular, se halla
dividido en nueve celdas, de zamo abundante, muy dulce. Ma-
dura éntes que la naranja comun.

Risso describe con el nombre de naranjo de la China, una va-
riedad que tiene bastante semejanza con el naranjo de 1_&Iallorc¢'n,
del que se distingue porque es més pequeiio y la naranja es mé-
nos. colorada, de piel mshs fina y bastante dulce para poderse
comer.

El naranjo.de semilla, el comun, el de Malta y el mandarino,
son las variedades més extendidas en esta provineia. El comun
produce la naranja que da lugar al comercio de exportacion; el
de Malta empieza 4 propagarse en mayor escala que hasta aqui;
las plantaciones del de semilla y del. mandarino son de poca im-
portancia por ahora.
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Se ven en algunos huertos ejemplares de nuevas variedades,
poco estudiadas aidn, que vamos 4 describir, d#jindolas con los

wombres que llevan, que es como se conocen y distinguen sus
frutos.

Naranja blanca.—En el huerto del Exemo. Sr, D. Domingo
Maseards, término de Burriana, hay unos cuantos naranjos que

dan paranja de un tamano regular, corteza no muny fius, de co-
lor amarillo-limon, pulpa enternmente blinea cuando verde, y
80lo toma un poco de color cuando esti muy madura, de zamo
dcido hasta Fubrero, que empieza 4 madurar, en cuya época se
vuelve muy dalece y muy jugosa. Esta naranjs, llamada blanea,
por &l poco eolor que toma, se bula mds que la comun y no sir-
ve para el embarque.

Procede esta variedad de Algeciras, y se ha propagado poco.
En otro huerto del mismo término, hemos visto tres 6 cuatro
naranjos mds, cuyos injertos se han tomado de los ejemplares
del Sr. Mascards.

Nuaranja inglesa.—Posee el Exemo. Sr. D. José Polo, ensn
huerto de Villareal, varios naranjos, cayo fruto es llamado asi
por el hortelano y trabajadores, pero dicho sefior nos dijo, que
deberia llamarse naranja sin hueso, puesto que no tiene semilla
en general, y cuando mds presents uua 6 dos. Es de piel fins,
pulpa de nueve celdas, muy jugosa y de zamo muy dulce.

Este naravjo, cuyo origen parece ser de la India, es wuy deli-
cado y se resiente de cualquier cambio atmosférico, dejando
caer la narunjs. Daba en un prineipio naranja de un tamafio re-
gular, pero se ha notado que va degenerando y huciéndola cada
aiio mis pequeiia. Es en su mayor parie redonds, y da al mis-
mo tiempo una porcion larga que puede llamarse de huevo.
Prometia mucho al principio, mas es probable se tengs que
abandonar su cultivo por lo dicho.

Naranja imperial.—Es otra variedad que tambien se éncuén-
tra en diferentes huertos. Madura la naranja imperial mucho
dntes que la comun, y se come ya por Navidad. Es de poca se-
milla, con piel mds brillsnte que ls comun, y al mundarge pre-
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gonta mds resistenciaal cuchillo, lo_cual indica que es més dura
que la ofra.

Hay érboles que dan una naranja imperial que se vuelve en-
juta despues de Navidad, y los hay que la tienen siempre jugo-
ga. D. Fermin Segarra, Castellon, y D. Jaime Pezudo, Almazo-
ra, poseen naranjos de esta fliima clase.

Naranja de sabor dulce sos arecido al del limon dwlee.—Dos
naranjos tenemos en el término de Oastellon, que dan esta na-
ravja. El uno se halfa en un huerto del labrador Nicolds Gui-
not, partida de Rafalafena, y el otro en el huerto del Sr. Marco.

Proceden de Mureia, en cuyo punto llaman, segno nos dicen,
limas al fruto de esta variedad. La naranja es de tamano y for-
ma parecida 4 la del naranjo dnlce de semilla, de corteza delga-
da y fina, pulpa grande, dividida en doce celdas, de poco zumo,
y de sabor muy soso en Octiabre; mas de Noviembre en adelan-
t6 o3 ya muy jugosa, inclindndose el sabor algo al de la naranja
comun, pero conservando siempre algo del sabor del limon dul-
ce. Es de poca semilla, y nos dicen que se conserva muy dura,
por lo qué la creen muy & propéGsito para el embarque. Debe
ger este naranjo resultado de hibridacion del limonero dulce y
el naranjo franco 6 comun.

Narauja americana.—En el huerto de D. Santiago Pachol, tér-
mino de Villareal, partida de B Jlagnarda, hay tres naranjos de
diez aiios, procedentes de la isla de Cabs, que dan esta clase de
naranja. No debe extranarnos el nombre gue se ha dado al fru-
to de estos naranjos, para distinguirlo del'de los demas.

Tenemos 4 la vista uns rama y dos naranjns de dichos 4 rboles.
Presenta aquella, espinas como las del naravjo dulee franco.
Las narapjas, que son de un tamano regular, tienen la pulpa di-
vidida en nneve celdus, de zumo bastante abundante y may
dulce.

Nos parece la misma variedad que hemos encontrado en otro
huerto, procedente de Sevilla, y que la creamos ignal & la gque
Risso deseribe con el nombre (e naranjo de Mallorea.

Naranja para confitar—Lan llaman asi por emplearse unica-
mente para dulee. Hemos visto algunos de lcs drboles que dan

LIMONERO, CIDRO. 63

este fruto y son variedades de pamplemusas. Se ven la pample-
musa pompoleon, y uva parecida 4 la descrita en Risso, con el
nombre de pamplemusa Chadee.

Por dltimo, debemos decir que el eurioso propietario de Vi-
llareal, Sr. Sarthon, se ha propuesto reunir en su huerto ejem-

plares de cnantas variedades de naranjos se conoeen' y cultivan
en el reino de Valencia. A quince llegan las adquiridds hasta el
dia, segun aparece en una nota que sobre ellas ha tenido 4 bien
mandarnos,

Nos habla de naranjos que dan una naranja que conserva la
piel siempre verde, siendo el zumo méds dulce que el de las co-
munes.

De otros quse la dan de piel fina y tan dulce como el interior,
de modo que se la puede comer.

De ofros que hacen uu frato pegueno, caya pulpa es de gra-
no muy grueso y crujieute, y el sabor como nna mezela de gra-
pada y naranjs. Lleva en la noth el nombre de naranja enjuta 6
de grano de granada.

Figuran mandarinos de frato chato y redondo.

Otros que dan paranjaigual 4 la mandarina, pero con el sabor
de limon dulee.

Compreude la nota tambien el naranjo dulea franco, el impe-
rial y demids conocidos. Apuarece unoy que da naranja muay pe-
quena, giendo 1a mds groesa igual 4 unn moneda de dos pesetas
y la llama miniatura, Ia ensal sélo sirve para eoufitar. La hoja
del parunjo y su altura gnardan proporciones con el fruto, ete.

Nada podemos afindir 4 las noticias comunicadas por el Sr.
Sarthou, por no haber podido estudixr hasta ahora Ias varieda-
des nuevas de que nos habla, no habiendo dady fruto aiin algu-
nas de ellas.

Eu la nota que nos han facilitado de los establecimientos de
horticulturs de Vulencia, fignran tambien quince variedades.
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Merminaremos esta parte dando algunos detalles del naranjo
més notable que nos presenta el género citrus, el cnal es conoci-
do con los nombres de:

Malus Limonia citrata Aurantia, Petrus Nado.
Citrus bigaradia bizaria, Nowv, Duh.
Melangola Bizaria.

Bigwadier bizarrerie.

Bigarado caprichoso.

Risso y Poiteau nos dicen: “Hé aqui el rbol mds singulm: b
el més curioso del reino vegetal. Su origen, cubierto en un prin-
cipio con el velo del charlatanismo, permavecié misterioso du-
raute nos treinta afios, hasta qne Pedro Nato, médico de Flo-
rancia, averignd cémo esta variedad protea se habia obtenidln, 6
hizo sobre el particular una disertacion que publicd en dicha
ciadad en 1674

Segun Pedro Nato, este naranjo, conocido hoy generalmente
con el nombre de lizarresie, es un drbol obtenido de semilla cu-
yo injerto no prendié. Sus singulares caractéres fueron nots.dos
en 1644 por un jardinero de Florencia, que, habiéndose olvida-
do de volverle & injertar segun costumbre, se apercibié que las
ramas que brotaron de nuevo en el pié franco 6 borde, prn_du-
ofan los fratos extraordinarios que describiremos laego. El jat-
dinero, sorprendido y admirado, hizo 6 dej6 ereer que este fend-
me 10 era debido £ su industria, lo multiplicé por injerto, des-
pach’ muchos y aumenté sn fortuna y reputacion. Es de supo-
ner no fnera éste el primer fenémeno gque la nator aleza nos ofre-
oia en este género; pero fué sin duda la primera vez que 5@ ob-
gervs con algnua atencion.

Ferrari nos ha descrito con el nombre de aurentium callosum
mu'fiplez, uno de estos naranjos que habia recibido de Népoles,
(16 16). _

La Historia de la Real Academia de Ciencias de Paris, en el
afio 1711, hace mencion, como una novedad, de naranjas que pre-
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sentan lados, eachos de cidra, y observa que el niimero de estos

y el de los de naranja varian, halléndose mezclados de diferente
modo en distintos frutos.

.En la misma Historia, aiio 1712, se lee que Mr. Chevalier ha
visto en el jardin de San Martin de Pontoise, frutos compuestos

de naraujs, cidra y limon dulce, como los anteriores. El drbol
que los producia existia atin en 1814,

La 1_’ipe, jardinero del dugue de Orleans, regente del reino de
Francia, durante la minorfa de Lmis XV, reunié en Paris una

numerosa coleccion de naranjos, en la cual habia bizarreries de
dos, tres y cinco especies.

Risso y Poiteau, encontraron en territorio de Niza, un naran-
jo que producia bigaradas (naranjas agrias), y naranjas muy
dulees. :

El tallo de los naranjos bizarrerie llega hasta la altura de seis
6 siete metros; sus ramas son difusas, irregulares, desnudas 6
guarnecidas de espinas; las unas de un bello color vialeta al na-
cer, las otras angulosas y de un verde tierno.

Las hojas son en su mayor parte largas, estrechas, agudas,
dentadas, ya afectan la forma y color del cidro, ya se parecen 4
las_del bigarado; su peciolo es ordinariamente bastante largo,
d:gnudo 6 mds 6 ménos alado.

La floracion de este drbol es bianual; 4 veces son todas las flo-
res blaneas y producen bigaradas y naranpjas dulees; mds 4 me-
nudo llevan flores mds grandes de un blanco sin brillo que pro-
duncen frutos mezelados; en fin, ofrece tambien flores manchadas
de rojo al exterior gue dan origen 4 cidras.

Se pucden coger del naranjo bizarrerie, naranjas dulces, biga-
radas ooronadas, simples 6 mezeladas con eidra, y cidras sim-
plas que tienen ordinariamente mucha relacion con la de Flo-
rencia. Muy 4 menado la cidra no afecta mds que 4 la corteza
de la bigarada, alguna vez penetra hasta su eje; se ven tambien
frutos que tienen cuatro partes d~ bigarada y cuatro de cidra,
dispuestos en cruz, y en este caso los frutos son por lo comun
oblongos 6 ednicos. En fin, un drbol, despues de haber dado du-
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rante un cierto tiempo frutos' mezelados, concluye muy & menu-
do por no producir ya més que frutos simples.

Se multiplica este naranjo por injerto y por aendo.

Se ven algunos de estos naranjos en Hyeéres, Niza, Toscana Yy
Génova. Mr. Huard, jardinero de naranjos (orangiste), de Paris,
poseia en 1818, un pié de bizarrerie que tenia ya mis de 40 anos,
en el que hemos visto bigaradas con mezola de cidra y cidras
puras.

Rojas Clemente, nos dice al hablarnos delos limones de An-
dalucia: “Clusio asegura haber visto en Sevilla, un limonero lla-
mado de figuras, por la variedad de las que toma sn frato, que
casi todo es earne. Le creo més bien nna casta de cidra, cual se
cultiva en Ohelva y otros pueblos de Valencia y Maureia.”

El Sr. Abela dice tambien haber observado esta variedad en
las Delicias de Sevilla, presentando un hesperidio en forma de
pera, que alli creen algunos se debe & influencia del peral sobre
ol limouero. Parece una yariedad de pamplemusa,

Continta el mismo Rojas: “No es méuos singular Ia alternati-
va de cachos dulces y agrios que ocurre & veces en un frufo, y
es, segun todas las apariencias, un juego 6 capricho de la fecun-
(].Elclﬂnc"

El Sr. Abela cree muy razonada la idea de dicho autor, atri-
buyendo 4 hibridaciones 6 fecundaciones cruzadas estas anoma-
{as de los frutos, presentando caractéres da espacies distintas.

Hemos creido muy del easo dar una idea del naranjo lizarre-
rie. & fin de que el propitario de hnertos no se alarme, gi, al vi-
gitarlos algun dia, encueutra piés que le presentan frutos irre-
gulares y distintos de los que ostd acostutibrado 4 ver. El na-
ranjo, por lo visto, es drbol susceptible de todo y capaz de con-
fandir £ los més eminentes boténicos.

CAPITULO SEXTO.

Propagaciou del Naranjo.

EMPIRL’A Herrera en su primer capitnlo sobre los drboles:

"Qll?f‘*—n hnl:ifrv de plantar drboles, y 4nn cnalquiera otra plan-
ta, conviane mire qué plantas se pneden ctiar 6 8e hacen mayo-
res en enda tierra 6 region, y cudles son las que no pueden vivir
é no. se hacen tales; que poco aprovecharia poner naranjas ni
olivas en Inglaterra 6 Flandes, ni cerezos 0 castanos en los se-
cadales de Berberia.”

Siguie'nllu, pues, nosotros el consejo de Herrera, empezaremos
por averiguar qué clase de suelo y clima requiere el naranjo pa-
Ta Vivir con In?.:mia" poderse propagar coma se desea, }

Suero.—M. A. Du-Breuil, dice que el suslo ha de tener la pro-
fundidal de un metro lo meénos, y se ha de poder regar. Ha de
ger de ¢ nsistencia mediana, siliceo-arcilloso, 6 areilloso caled-
reo, algo fresco sin ser himedo. Los suelos caleireos, mds 6
ménos puros, los completamente silicens y los a.rcilloa;)s com-




