e "
e

L

4

e

cor
NS o0 W

REINO VEGETAL.

23
ACEITE.

Sustancia que se extrae del frato 6 de la semilla de varios
vejetales, como el olivo, la linaza, el nabo, la almendra, 1a avella
a0, 1a Figuerilla y en este caso 50 llama aceile w:;;etal.

zl‘ambien de la médula de los huesos de los animales se extrae

;i ite ammal.
aceite y se llama acetle ammar. : s ;

Bl petroleo, que quiere decir aceile de piedra, se produce oxX
pontdneamente y forma manantiales de este liquido, que tambien

se encuentra en la superficie de ciertos lagos. Este es aceite mi-
neral. :
- : 2
La cualidad que caracteriza los aceites, exeeptx.mn.do 1e mp
tréleo, es ser untuosos, crasos, s deeir, pesados é,‘mdlso ubles.
Bl aceite se aplica 4 los diversos usos de la cocina, e} alumi
brado, la saponificacion, la pintura y otros objetos. El mis usua
i inazas.
en la pintura es el de linaz :
Tl qeeite de olivo, que tambien se llama de comer, es el solo que

ge usa en los manjares. . :

Este gelproduce en Espafia, en Francia y en el pais, dand?
muchas personas la preferencia al filtimo, por su mayor suavai
dad -y gusto agradable, sin aquella carraspera que dejan en el

paladar los extranjeros.

El aceite espafiol es verde, el {francés y el italiane, asi.como
el del pais, es amarillo.

El aceife que por medio de la destilacion se exirae de las flo-
res se llama esencial: tigne aplicacion en la perfameria y en la
medieina.

El gceite que se saca de la higuerilla y que toma el nombre de
Ricino 6 de Palma Crisit, es uno de los purgantes més eficaces.
sobre todo para los nihos.

24
AGALLAS,

Son unas eserecencias esferdides de materia lefosa, producto
de la -elaboracion que hace en las corfezas de algunos arboles,
especialmente en el roble y la encina el insecto llamadoe cinfe.
" Las agallas tienen en medicina bastante aplicacion, pringipal-
mente la del ciprés; carbonizando las agallas se usan eomo uno

de los ingredientes de la tinta y tambien tienen uso en la tinto-
reria.

25

ALCANFOR.

Es el jugo que se extrae del aleanforero, rbol que se cria en
Asia. Se hacen incisiones ¢n la corteza del vejetal y el jugo se
expone al aire y asi se endurece, pero si se tiene libre se volati-
liza: Usase muchisimo én medicina como antipfitrido. Lios gran-
des sefiores de China, segun dicen, iluminan las habitaciones

con alcanfor. Poniéndolo entre la ropa preserva & ésta de la<po-
lilla.

26

ALGODON.

Es la peluza més 6 ménos blanca que cubre las semillas del

algodonero: esa peluza es con el lino, la lana y la seda la mate-
18
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ria més necesaria 4 los hombres para sus vestides: se cultiva en
todo el mundo pero parece ser originario del Asia menor. Su
cultive se hace en muy grandes cantidades en Tejas y Louisia-
na, Estados—Unides de Amériea. Con el algodon se tejen multi-
tud de telas iguales 4 las que se fabrican con el lino.

7
ALMENDRA.

Es la pepita que se encuentra en el fruto del almendro, den-
tro del hueso, cubierta con una pelicula de color de canela. Hsta
se llama almendra dulce: se cultiva en muchos paises y en Afri-
ca crece naturalmente. A México viene'la almendra de tres
puntos, de Esperanza, de Malaga y de Mallorca: la primera es

la més estimada por ser més grande, por tener la céiscara mds

colorada y méis delgada,

De la almendra se saca un aceite que tiene multitnd de apli-
caciones en la medicina y ella misma se emplea en diversas cla-
ses de confituras y en la confeccion del chocolate y dela pasta
que lleva su nombre. Tambien sirve la almendra para hacer ja-
bon, aunque la que en este uso se emplea es la que se llama
amarga.

28
AEPISTE.

Semilla pequefia de color oseuro, semejante al trigo, pero con
chscara, que sirve para alimento de los pdjares y muy particu-
larmente de los llamados eanarivs.

29

ANIS.

Le hay de dos clases, el Uamado estrella porque forma esfa
figuray el del pais, conocido per anisillo. Esta es la semilla de
una flor que le produce en su parte superior y sirve para aro-
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matizar licores, para hacer el llamado anisefe y para-la compo:
sicion de muchos dulees 6 confituras y para usos medicinales.
El mejor anis es el de la Mancha.

-

30
ARROZ.

Pequetia semilla blanca, dura y reluciente que, como el trigo,
se produce en espigas ¥ como aquel se halla cubierta de una li-
gera chscara amarillenta. Se cultiva en ferrenos bajos y hiime-
dos. En el reino de Valencia, en Espaina, se cosecha en abun-
dancia y en nuestro pais en las Villas, en Apatzingan y Joju-
tla, siendo el mejor el de las Villas. El arroz es un alimento
sano y nutritivo y forma la alimentacion casi exclusiva de los
chinos.

Con su harina se hacen multitud de pastas y de dulces. Con
pasta de-arroz se fabrican objetos de artes y con su paja se hace
un papel suave y delicado. En China se hacen con el arroz be-
bidas alcohélicas.

31

AZAFRAN.

Las tres hebras rojizas que se encuentran en cada flor de
cierta planta que se produce en la Mancha y en Andaluecia, (Es-
pafia) es lo que se llama azafran. Este tiene aplicacion en los
guisades como especia y tambien en la tintoreria por el color
amarillo de oro que preduce. Para que el azafran conserve su
color natural es indispensable recojerle dntes«de la salida del
sol. Hay dos clases de azafran, el hembra y el macho. Esta
filtima es mejor por tener el color més encendido y la hebra mas
larga y mds gruesa.

Para conocer que el azafran no esté alterado, basta ver si deja
manchado el papel de cierta manera grasosa y tambien los de-
dos;’ cuando no sucede as, es porque el azafran por habérsele
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cortado despues de la salida del sol est4 bianco y se le did. co-
lor con’asua del bueno, aungue siempre el color del tefiido se
distingue del natural en que el color es amoratado.
"32
BREA.

La brea 6 pez negra, es uvna resina que tiene grandes aplica-
ciones en la industria, principalmente para las construcoiomes
navales, pues en ella se unta la estopa con que se calafatean los
buques 4 fin de que el agua no penetre en el interior.

T.2 brea se emplea tambien para hacer techos de los llamados
de patente, que consisten en grandes hojas de papel sobre las
cuales se extiende la brea derretida y luego se les echa una capa
de arena.

Estos techos solamente son buenos para los puises frios, pues
on los cAlidos el sol derrite la brea y queda Tuego descubierto
el papel que se rompe con el agua.

33
CACAO.

La almendra 6 fruta que produce el cacaotero es el cacao. Su
color es més 6 ménos encarnado segun su procedencia, pues el
de Tabasco es mas claro que el de Soconusco. Tostando esta al-
mendra y moliéndola, despues de quitada la ciscara 6 pelicula
que Ia cubre y mezclandola con azficar y canela, se hace el cho-
colate.

Del cacao se extrae un grasa 0 aceite que toma el nombre de
manteca de cacao y que tiene muchos usos en la medicina para
determinadas enfermedades.

Hay cacao de Guayaquil, de (Caracas, de Soconusco y de Ma-
racaybo. El mejor es el de Caracas.

34
CAFE.
Bs la semilla del arbusto de este nombre. Al principio esta
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semilla es roja y conforme va madurando se oscurece de color.
Cuando est4 ya maduro, se pore 4 secar y despues de seco, se
tuesta, se muele y el polvo, puesto & hervir en agua, produce
la bebida que - tantos partidarios tiene y que es un fuerte esti-
mulante del sistema nervioso. En contraposicion 4 las bebidas
que causan suelio, el café desvela. Enlos Estados de Veracruz,
Colima, Michoacan y otros se produce muy buen café. El de
Uruapan es excelente. El café llamado de earacolillo es el de
mejor calidad; se conoce en que el grano es mis pequeno y que
se presenta doblado en forma de un caracolillo, por lo cual se
llama asi. 3

35
CANELA.

Se d4 este nombre 4 la corteza del laurel llamado Cinamono

&4 Canelo que se cria en Asia. La canela se presenta al comerecio

en forma de varillas de més de vara enrolladas, son delgadas,
frigiles, de color amarillento y de un olor fuerte, aromético y
agradable:

La canela esta enrollada, porque despues de separada del 4r-
bol, al expenerla & la accion del sol, al tiempo de secarse se en-
rolla.

La mejor canela que se conoce es la de Ceylan.

Lia canela se usa para condimentar los alimentos, los dulces
y el chocolate; se le emplea tambien en Ia confeccion de varios
licores y en multitud de medicamentos.

36
CANAMO.

Qe denominan las fibras del tallc de la planta de este nombre:
es semejante al lino por su color, fuerza y usos 4 que se aplica;
pero los tejidos de esta materia son generalmente gruesos y or-
dinarios, de color natural y se emplean en usos muy inferiores;
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se llaman cotense, cafiamazo, etc.; en lo que méis se emplea es
en cordeleria y en hilo para coser y amarrar.

Lo basto 6 grueso que queda del lino y del caiiamo en el ras-
trillo cuando se peina y rastrilla se llama estopa; sivve para ha-
cer una tela muy ordinaria semejante al cotense.

37

CARBON VEJETAL.

Bl carbon vejetal se hace con lefia de varios arboles, pero
principalmente con la del encino y de los pinos.

Su fabricacion es de este modo:—=Se hace trozos la lefia, que
se coloca en el horno llamado Carbonera, se le prende fuego y
cuando se halla hecho ascua, se le tapa con tierra y se apaga
por la falta de comunicacion con el aire.

_El carbon se emplea en la preparacion de filtros y en la con-
foccion de la pSlvora y de otras sustancias; pero su uso princi-
pal es como combustible en el hozar doméstico.

Cuando comienza 4 encenderse emana grandes cantidades de
4ccido earbono, viciando el aire hasta el extremo de produeir la
asfixia, por lo que es preciso fener cunidado de no colocar brase-
ros en piezas gue no estén bien ventiladas.

Bl diamante no es otra cosa que carbon purs.

38
CEBADA.,

La cebada es una planta semejante al trigo, cuya cimiente es
uno de los mejores elementos para las caballerias. Su paja ticne
los mismos usos que la del trigo. La que se llama perlada, pot-
que sus semillas parecen perlas pequetias tiene mucha aplicacion
en cocimientos medicinales. Mezelada con el lapulo produce Ia
cerveza, 1o que sé consigue dejandola remojar dos 6 tres dias.
e e calienta, se'le tritura y se le deja fermentar.

La cebada ge cultiva en todo el pais; pero la mejor que viene
4 México es la de los llanos de Apam.

CLAYO DE ESPECIA.

Es la flor no abierta de una planta llamada clavillo. Los cla-
vos encierran una cantidad considerable de un aceite esencial,
aromético, espeso,oseuro, muy pesado al cual deben su propiedad
aromética y su sabor acre y quemante. El clavo es originario
de las Indias orientales, pero se da en las Molucas, en Guinea
‘v en las Antillas:

40
CORCHO.

Bl corcho es de la corteza del arbol llamado alcornoque, que
es una especie de encina. Esta se arranca, haciendo una inci-
sion en el 4rbol, se amontona en un estanque poniéndole gran-
des piedras encima, se pone a secar luego, se quema exterior-
mente y se embala para vender.

El corcho se emplea en la fabricacion de tapones. Los botes
salva=vidas estin construidos en su mayor pavte de corcho, por
la propiedad que tiene'de ser insumergible. Del corcho se hace
un buen negro humo.

ST

FRIJOL.

Es Ia semilla de la planta de este nombre que se produce en
vainas que, cuando estdn verdes, se llaman ejotes.

Hay varias clases de fijol que se distinguen por los nombres
de parraleiio, bayo, prieto, ayocote, garrapata y amarillo. Parra-
lefio es el que viene del Parral y tiene un color cenizo. Bayo,
~el que tiene uu color amarillo claro. Prieto es el que tiene este
color. Ayacoiees uno de color morade, méis gordo que el parra-
leiio, 4 veces viene mezclado con bayo y prieto. ~Garrapala es
uno pequeilo, euyo color varia siendo blanco, pinto, morado, ete.
Amarillo es el que tiene este color y es pegueiio.
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Rl frijol es uno de los granos mis alimenticios. El que se re-
cibe en México viene por lo general de San Juan del Rio, San
José Tturbide y Celaya. En el Estado de Veracruz se d& un
buen frijol negro.

42
GARBANZO,

Esta lezumbre, de tanto use en Espalia como enire nosotros
el frijol, es una semilla redonda, amarilla y cuya superficie pre-
senta algunas protuberancias. - En Espafia se conocen dos cla-
ses de garbanzos, los sougaros que se cultivan en Asia y los
llamados de cabeza de carnero indijenas de aquella Peninsula.
Lldmase garbanza una semilla igual 4 la anterior, pero més

grande.

43

GOMA ARABIGA.

Es la resina que fluye de cierta especie de acacias que crecen

pringipalmente en Africa. Les negros la recogen dos veces al
afio: una en Marze y otra en Setiembre. Los habitantes de
aquella region la toman como alimento, y= seca, 6 ya disuelta en

caldo 6 leche.

La goma ardbiga se emplea enla composicion de muchas pas-
tas y jaleas, y en la confeccion de medicamentos y pastillas pee-
torales. Se usa tambien para hacer la cola de boca, para dar lustre
4 las telas y cinfas, para la piotura y para hacer tinta.

En el pais se produce muy buena goma de esta clase.

44
GOMA ELASTICA.

Fl 4rbol Mdmado Caulchut, preduce un jugo lechoso, el eual
recogido en vasijas de barro, se deja secar al aire, ¥ ahumén-
dole produce la materia conocida con el nombre de goma eldsti-
cu. Bsta se emplea en la confeccion de botas y capas impermea-
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tley, pelotas, tubos, sondas, mufiecos, tirantes, etc. Tambien se
rama con seda y algodon, Los dibuj :
y alg . Los dibujantes la emplean
: g te: an para bor-

rar el lapiz. : ; S

3 - ey

El cautchut vuleanizado, que tantos usos tiene én la indus-

trm,‘ ¥ que toma el aspecto del ébano, se combina con cierta
cantidad de azufre.

45
HENEQUEN.

El Heneguen, como 1a pita y el caiian
) ; eguer, como 1a'pita y el ecafiamo, es el producto de la
3 S -
penca de este nombre. Esta se raspa y sus filamentos, que se-
mejan hilos de plata, tienen multitud de aplicaciones, siendo Ia
principal la fabricacion de sogas y cables para los bitques
El }— - : 2 = = .f‘ > 3 ..' ." e i e
; Iiﬂu‘wm r?_zi._tl..I} e el mas importante articulo de comer-
cio en Yucatan. Tambfen se cosecha en Campeche, pero 4 causa
: : i 8 ’ e b b
de la misma feracidad del terreno nunca es tan bueno como el
de Yueat: s 81 hien I ca es por r i
; C: m" pres sl Dien 1a penca es por lo gener:tl mnas gran-
de, tiene mis bagazo y ménos fibra, debido 4 la humedad que
absorve:
L
En Yucatan se han inventado varias raspadoras, ( méquinas
le raspar) muchas de las cuales son movidas por vapor. Estas
ql haroe AT RIS £ : - 5. Agee )
sin embarge, son susceptibles de grandes mejoras, por lo que
respecta 4 la economia de tiempo. :

46

HIGUERILLA.

Con este nombre se designa el aceifz que se extrae de la se-
milla del &rbol que asi se llama y que es tambien conocido con
el de Rieino 6 Palma Cristi, el enal es de mucho uso en medici-
ua como purgaunte. :

En Mérida de Yucatan se produce la kiguerilla en gran -cunti-
dad y se usa su aceite para el alumbrado.

19




INCIENSO.

La resina que se extrae del enebro que se cria en la Arabia
y el Egipto, es el incienso, el cual se usa para perfumar las ha-
bitaciones y para las solemnidades religiosas en los templos. El
olor que el incienso despide cuando se le quema s ag'ra(}:’a.ble.
Bl incienso tiene diversoes usos enl la medicina. En el pals se
nso, que aunque no de tan buena clase como el de

produce incie iy
Arabia, sirve satisfactoriamente a los usos que aquel se destina.
En Yucatan se usa generalmente el del pais en las fiestas de los

templos.
LINAZA.

a2 la semilla del lino. De ella se extrae un ace.lt.e
P P e b e

¢raso (ue se usa en la prntura, en usos domésticos y en med10§

na. Cociéndola segrega una materia mucilaginosa, emo_ltenlte y

] para combatirlas irritaciones

se hacen cataplasmas refrige-

ipalmeate las irritacio-

Asi se llam

. usa especialmente
calmante que se usa especlaime
de los intestinos. Con sn harina '
rantes que son eficaces para calmar princ
nes de los nervios.

49

LINO.

i sel la sustancia fi DS 3 se extrae de la
Asi se llama la sustancia filamentosa que

planta producida por la linaza. Hs flexible, e-hlsnca,'de?%ada Yy
\ariamente-blanco tirando a gris.

que toman distintos
Bretaiia,

resistente y su color ordix
) _ £y
Con el lino se forman multitud de telas

sido: ast hay, pues PIANISCO
nombres, segun su tejido; asi hay, pues, Alema 5

> 1 L1 7 1 .!' SLo J". L Ef'{ Lon (] 08{{?2 Z/(tftb‘t{{.
7 , réed, EJ',[. L‘ ifr 4{21 iy IIQZQIE( iy 3
.I rin, U )fi ) ( r " . .

' setas mismas tolas se fabric
Platilla, ete. Todas estas mismas telas se fa

k » 4 las de lino.
v se les d4 la misma apariencia que las de lino
W

MAYZ,

Es la semilla que produce la cafia de este nombre, se d4 en
mazorcas de mayor 0 menor tamatio. Estas, cuando estén ver-
des ¢ tiernas, tienen el nombre de elofes, su grano comunmente
es amarillo; pero le hay negro, verde y de otros colores,

Con el maiz se hacen las tortillas que es el principal alimente
de la gente pobre y que muchos ricos no desdefian. Tambien
se hace con €l el. atole, los tamales y otra multitud de prépara-
ciones alimenticias.

Para los animales domésticos y aves de corral, asi como para
las caballerias, es uno de log mejores alimentos.

Con la paja que cubre sus mazorcas, se hacen jergones, sus
hojas verdes sirven de pasto 4 los caballos y de su cafia puede
extraerse azficar. El maiz es verdaderamente en nuestro pais
1a Providencia de los pobres que en €l encuexntran un alimente
sano, nutritivo y de poco precio.

En todo el pais se cultiva esta planta; pero el mejor maiz de
los que vienen 4 México, es el denominado de Chaleco.

51
MAGUEY.

Es una de las plantas mas ttiles en México, porque de ella
se saca el Pulgue, que es el vino del pobre y 4 cuya bebida se
atribuyen cualidades alimenticias y medicinales.

El cultivo del maguey y la extraccion del Pulgue son chjete
de grandes especulaciones de parte de los que se consagran &
explotar esta industria.

El consumo que se hace en México de pulgue es extraordina-
rio, asi como el nfimero de pulquerias, entre cuyos estableci-
mientos, repugnantes por el olor acre de la bebida, Iuego que
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se altera, los hay que llaman la atencion po’r las p'mtu{:as tf::;l-
que interior Yy exteriormente los adornan, asi como por os t1
los con que los bautizan.

52
MOSTAZA.-

‘ i 5 es-
Fs la semilla de la planta del mismo nombre. Hay muchas -
& : : 1 ncion
pecies de mostaza; pero enfre todas merecen especial me S
= = ’ - £ - 5-
1a blanca y la negra. Oriase en casl todos los climas, y en =
; : i b
pafia crece entre los cereales. Pulverizada se usa para SINApis
g ol i1 ismo
mos (la blanca) y para 1a confeccion del condimento del mis
nombre (ue s€ prepara conl VInagre.

53
NUECES.
Las nueces son el frato del nocal. Cuando se haliat; 111 elil
4rhol se distinguen en las nueces la cc‘:rteza,,la cfxsicaral, .-1.7. m:;
¥ la almendra. La corteza se usa en tfntel'e}‘lfl ]_!I!.id. Cj; 01'&:: iﬁc%
dos y-negros, y en medicina para cor.upos:wia.nre; (lzjbom dciceé(;
T.a ciseara sitve de alimento para los cerdos y la bizna ohee
que es un remedio contra la gangrena. ij. TI?E;lira S;;:fe 1.;
alimento, si bien algo indigesto. I‘ms DHQLG.‘:‘ anw ed( s
mitad de su peso. Sod un buen alimento para engordar guaj
lotes. & los cuales se les hace tragar enteras.

54

NUEZ MOSCADA.

La nucz moseada, redonda y més pequfzﬁa que la nuez 001111.31,
os de mucho uso en mediciug, atribuyc‘ndole el ‘i'ulgot 01;151 d(—}
des que la recomiendan como preservativo paral 0s & a(; i
perlesia 6 insulto, por lo que muchas gentes la llevan pe i
del cuello con un cordoncito que introducen por un agujero q
fiacen en el centro de la nuez.
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La nuez moscada es por consiguiente un importante articule
en el comercio de drogas.

56
PIMIENTA.

Es el fruto de la planta llamada pimiento, muy parecida 4 In
parra. Criase en forma de racimos con bayas redondas y roji-
zas de una 4 tres lineas de didmetro. Cuando seca es de coloz
pardo oscuro 6 negro y rugosa. Es aromética, acre, ardiente ¥

de gusto picante: se emplea para condimentar los alimentos. Se

cultiva en las islas molucas y en Zabasco. La hay de dos cle-

ses gorda y delgada; la primera es de Tabasco. La pimienta se
usa tambien en medicina, calma el dolor de muelas, mata los ip-
sectos ¢ impide que las polillas acometan los tejidos.

b6
PITA.

El filamento que producen las penecas del maguey cuando se-
las raspa y entdnces ge llama pita. Esta se presenta en forms
_de hilos fuertes, blaneos y delgades que miden hasta un metro-
de largo. :

No solo del maguey se saca la pita, sino del arbusto que en
Espaiia lleva este nombre y de la palmera que en las Antillas
produce el fruto llamado corgjo.

Con la pita se hace toda clase de cuerdas ¢ jarcia para la ma-

rina, tejidos para embalar; redes y otras telas que reemplazan
el ediiamo.

La pita viene de Oaxaca y de Acayficam: la mejor es la pri-
mera por ser mis blanca y limpia.

57
SAL COMUN,
Este producto tan conocido por los diversos usos ‘4 que se
aplica, es de la tierra (sal de piedra) y de la mar. La primera-
se extrae formando excavaciones é galeras; la segunda se reco-
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je formando charcos de agua salada, que una vez evaporados
dejan la sal eristalizada en el ferrdo. La sal tiene la apariencia
del eristal. La que viene & México es de Salinas 6 Tapado y de
San Luis, La primerz se trae en grandes trozos; la segunda es
de grano mis menudo. La sal se emplea entre otras cosas para
impedir la descomposicion de las carnes y del pescado.

58
TE.

Es 1a hoja del arbusto de este nombre que crece expontinea-
mente en la parte montatiosa de la China y en el Japon y cuyo
eultivo se ha propagado cn la India, en el Brasil y en Europa.

Recojidas las hojas de 74 se desecan sobre una plancha de fier-
ro ealiente, se colocan sobre esteras 6 sobre papel, se” estregan
¥ se agitan despues en cestas. Hsta operacion se repite por dos
& tres veces, despues de lo cual se almacena.

Hay dos clases de té. Té negro, cuyo color es 0seuro, es dulce
y produce una infusion de color oscuro; T% verde que es de este
eolor 6 gris; es acre, aromdtico ¥ produce una infusion de color
scitronado. En ambas especies se distinguen varias clases.

En México solo se distinguen 7% perla y negro.

Bl 7% pélvora escojido entre las hojas més pequeiias de las
dos especies, es muy pequeiio y granado, de sabor agradable y
de un precio muy elevado.

Usase la infusion del # como ténico y como laxante y mu-
chas veces como sudorifico, anti—espasmddico y como ventajoso
‘para la debilidad de ]a vista. Excita mucho el sistema nervioso

y por consiguiente puede ser perjudicial toméndolo en grandes

ddsis. g
59
TRIGO.

Bsta planta se cultiva en Europa y en América: produce una

espiga llena de granos encerrados en dos cascarillas, los caales

FA £

tienen poco més tamaiio que los del arroz y son de color de oro,
cuando estdn maduros. Moliendo estos granos se hace la hari-
na con que se fabrica el pan. La parte gruesa de la harina que
quedz} al cernirla es el salpado. Cuando el trigo estd verde sirve
de forraje. La paja es buen alimento para los animales y con
ella se confeccionan esteras, gorias, sombreros y otros objetos.

En Mélxico el trigo se divide en cuatro clases que son: Blan-
quillo, Bermejuelo, Colorado y Anzinegro. El primero se pro-
duce en los elimas célidos,.viene de Querétaro, de Celaya y en
aeneral del interior. El segundo, se produce en los climas tem-
plados y junto con el primero viene del Valle de San Martin,
de los alrededores de México, Maravatio y Michoaean. El ter-
cero es de los climas frios, terrenos planos y cenagosos, viene
en lo general de Chalco y de los Llanos de Apam. El-cuarto se
produce en los climas frios, pero no hlimedos. Estas cuatro cla-
ses difieren unas de otras por su forma, su color, el grueso de

sus granos y la mayor 6 menor cantidad y calidad de harina que
producen,

60
VAINILLA.

Se d4 este nombre & las pequefias vainas que produce cierto
arbusto originario de América, las cuales son de un olor fuerte
y agradable.

Empléase la vainilla para aromatizar el chocolate, los sorbe-
tes y otras bebidas. Tambien se usa para dar buen olor al ta-
baco, lo que se consigue colocando en las pureras 6 cigarreras
una de dichas vainillas.

En la perfumeria se aromatizan con ella las pomadas, los acei-
tes.y los.extractos para el pafiuelo.




