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non plus dans le bronze, mais dans une petite
piece de métal moins fusible que lni. C’est
cette piece de métal. que I'on visse dans la In-
miére proprement dite de'la pisce et que I'on
creuse ensuite, qui a recu le nom de grain de
lumiére. .

On distingue deux sortes de grains de lu-
miere : les grains d'artillerie, qui s'adaptent
i la lumiere du canon. et les grains de fusil.

Les premiers remplacent les anciennes
masses de lumiére que 'on plagait dans les
motles des canons, et qui y fondaient quel-
quefois, ee qui for¢ait & recommencer I'opé-
ration de la fonte. Le grain de lumiére ne
présente pas cet inconvénient, parce qu’on le
pose a froid, aprés que la piéce est retirée du
moule. Généralement le grain se tire d’un mor-
ceau de cuivre rosefte ; mais on en fabrique
aussi avee tout autre métal pen fusible. On le
visse plein, on ne le fore quapres l'opéra-
tion. Le grain et le trou taraudé de la piece
doivent s’ajuster de fagon qu’il ne reste au-
cun, vide entre eux. La lumiére est forée
exactement au milien du grain. Le graia que
T'on emploie aujourd’hui fut inventé par Gri-
beauval. Le grain de lmmiére en platine,
maleré son éfernelle durée, est un Euxe St~

. perflu. Cependant on I'a employé tres-fré-
quemment pour les mortiers-éprouvettes, jus-
qu'au 22 fructidor an X. Depuis cette époque,
on en a abandonné l'usage, parce que l'on a
considéré qu'un grain en cnivre coiite bien
moins cher et supporte un tir de mille coups,
ce quiest fort raisonnable. Il est d’ailleurs fa-
cila de le remplacer.

Le grain de lumiére des fusils est un cylin-
dre en fer ou en platine et quelquefois en or
Yaur les armes de luxe. On le place dans
‘arme en agrandissant la lumiére avec un
foret. On taraude le trou qui en résulte, on
fait entrer le grain dans son écrou & l'aide
d’un étau & main, et onl'y enfonce jusqu'a la
paroi intérieure du eanon. Ayant coupé la
partie supérieure qu'on laisse un peu débor-
der, on la mate, on repasse ensnite le taraud
dans le canon, et I'on perce la lumiére. 8i le
canon auquel il est nécessaire de mettre un
grain en a déja eu un, on fait partir celui-ci
au moyen d'un foret, i la lumiere est encore
au milien du grain; dans le cas coritraire, on
se sert d'un ciselet ou d’une broche carrée, et
Von emploie ensuite des tarauds ou des filieres
d’un diametre plus fort que ceux dont on
avait fait usage pour placer le premier graiu.

L'invention du fusil & aiguille et du fusil
Chassepot, armes dans lesquelles Vinflamma-,
tion de’la charge a lieu par un procédé fout
différent, a enlevé au grain son importance
en méme temps qu'une grande partie de son
utilite.

~— Métrol. Le grain était la plus petite sub-
division du poids de marc établi par Charle-
magne, et conserve jusqu’au temps de Padop-
tion du systéme decimal, pour peser l'or,
Pargent et les matiéres précieuses. L'unité

" principale des poids et mesures était la livre;

mais, comme le commerce des métaux ne né-
cessitait pas I'emploi d’une aussi forte unite,
on avait trouvé commode de prendre pour
base la moitié seulement de la livre, qu'on
appelait mare, Ainsi, la livre ordinaire etant
de 16 onces, le marc en pesait 8, contenant
chacune 8§ gros de 72 grains : il y avait donc
4,608 grains aumare. I équivalent de ce poids,
dans notre systéme actuel, est de 08r,053115.
. Le grain est un poids vsité dans plusieurs
.eontrées d’Europe pour les monnaies et les
matieres précienses. En Angleterre, il est une
des divisions de la livre troy; il vaut 201 mi-
tes, et son poids correspond & 08¢,064743

1 grain 1/4 de France ancien). En Espagne,
il est Ja pluspetite partie dumare de Cologne ;
il en faut 12 pour un tomin, qui est le sixieme
de l'octave : 1l pese 08r,049888 (15/16 de I'an-
eien grain de France). Dans l'ancien duché
de Toscane, avant son annexion au royaume
d'Italie, qui a adopté le systéme métrique dé-
cimal, le grain était la derniére subdivision de
la livre, qui se composait de 12 onces de 24 de-
niers, lesquels contenaient 24 grains chacun :
le grain de Florence valait 15/16 de celui de
Francej il est représenté, dans le systéme dé-
cimal, par 087,049119. Celui de Génes ne pe-
sait que 7/8 du grain de France (087, 045876);
celui de Genéve était plus fort : il pesait
1 grain 1/64 de France (08r,053219); & Malte,
comme & Génes, il n'en pesait que les 7/3; 4
Milan, il était des 15/16, comme & Lucques
et & Florence. Dansl'ancien duché de Modene,
le grain était le 1/36 du ferlin, dont il fallait 16

our faire une once; il y avait 12 onces a la
ivre; le gratn pesait 67/72 de celui de France
08r,049420). En Perse, il vaut 087,050994 :
il en faut 4 pour un vachié, 4 vachiés pour un
dl:m%, 6 dungs pour un miscal, 12 miseals pour
un dechme ou drachme, unité de poids. Le
grain du Portugal pése 08r,049772. Dans l'an-
cienne républigue ‘de Raguse, le grain va-
lait les 31/32 de celui de France (8gr,051765);
il en fallait 4 pour un carat, 22 carats b I'essai,
6 essais & l'once, et 12 onces i la livre. En
Russie, la livre se compose de 32 loths, le
loth de 3 solotnicks, le solotnick de 3 grains,
et le grain de 10 scrupules; le grain russe pése
187,422849 (25 grains 13/16 de Krance ancien).
Dans P'ancien royaume de Piémont, le gramn
était une division du mare; il valait 1 grain
1/200 de France (08r,053371) et se subdivisait
lui-méme en 24 granotins. En Turquie, 'unité
de poids est le cﬁeké, divisé en 100 drachmes,
la drachme en 16 carats, le carat en 4 grains
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de 02r,049828 chacun. L’ancienne république
de Venise employait le mare comme unité de
poids pour Jes monnaies et les matiéres pré-
cieuses : il était composé de 8 onces, I'once
de 144 carats, le carat de 4 grains, dont cha-
cun pesait 3 grains 4/5 de France (08F,207992).

. En France,avant ’adoption du systeme me-
trique décimal, il ¥ avait une échelle de titre
pour 'or et une pour l'argent; cette derniére
sé composait de 12 parties appelées deniers
et chaque denier se subdivisait en 24 parties
appelées grains; I'échelle entiére du titre con-
tenait alors 288 parties on grains. L'échelle
de titre est aujourd’hui uniforme pour I'or,
Yargent et tous les métaux; elle se compose
de 1,000 parties appelées milliémes. Le grain
de 'ancienne échelle du titre, en France, équi-
valait & 3mill 472 actuels:

En Allemagne, le grain sert h déterminer le
titre de l'or et celui de l'argent. L’échelle de
I'or se divise en 24 carats de 12 grains:le
grain représente 3mill 472, En Angleterre,
on ne se sert du grain que pour déterminer
le titre de I'or; I'schelle est de 24 carats de
4 grains chacun; I'équivalent de ce grain estde
10mill 417, La Belgique, avant d’davoir adopté
le systeme actuellement pratiqué en France,
se servait du grain pour énoncer le titre de
Vor et celui de l'argent; un grain d'or était
le douziéme du ecarat, un grain d'argent était
le vingt-quatrieme du denier; I'un et I'autre
valaient smill 472. En Suéde et en Dane-
mark, le grain, titre de I'qr et de I'argent, a
la méme valeur en milliemes, 3mill 472. En
HEspagne, I'échelle du titre pour l'or se divise
en 24 carats de 4 grains (10mill 417) ; 1e grain
se divise en huit parties appelées octaves;
T'échelle du titre pour l'argent ést de 12 de-
niers, divisés en 24 grains valant, comme en
France, 3mill 472. Dans l'ancienne républi-
que de Genéve, onne se servait du grain que
pour titrer I'argent; I'échelle était la méme
que I'échelle usitée en France. La Hollande,
avant Padoption du systéme décimal, ge ser-
vait du grain pour le titre de l'or et de l'ar-
gent; pour les deux métaux, la valeur en mil-
liémes était la méme (3mill 472), Dans I'an-
cienne principauté de Lucques, aujourd’hui
réunie au royaume d'Italie, le graii, vingt-
quatriéme du carat d’or, équivalait i 1mill 736,
pour I'argent le grain représentait omill;147;
il était le vingt-quatrieme du denier, dont il
fallait 24 pour une once; 12 onces complé-
taient V'échelle de 1,000 milliémes. A Milan,
le grain d'or avait la méme valeur qu'a
Lueques, 10ill 7365 pour U'argent, il corres-
pondait, comme en France, a 3mill 472, En
Portugal, les échelles du titre étaient les
mémes qu'en Espagne pour 'or et pour I'ar-
gent; le grain y avait exactement la méme
valeur pour chacun des deux métaux. Dans
l'ancien royaume de Piémont, le grain‘d’or,
1/24 du carat, valait 1mil1,736; le grain d’ar-
gent, 1/24 du denier (3mill 472.)

Le grain est encore une monnaie de compte
usitée dans I'tle de Malte; il se divise en ¢
deniers; sa valeur est de. 0 fr. 00916; il en
faut 10 pour faire un carlin; il y a 2 carlins
au tarin ei 12 tarins & I'écu, unité de compte
(2 fr. 19778). Dans l'ancien royaume de Na-
ples et en Sicile, longtemps avant leur réu-
nion & la courcnne d'ltalie; le grain était
aussi une monnaie de compte. A Naples, il
valait 12 deniers; il en fallait 10 pour un car-
lin, et 10 carlins pour un duecat, unité de
compte (4 fr. 25778) : le grain valait donc
0 fr. 04258. En Sicile, 'unité de compte était
T'onee (12 fr. $3889), divisés en 30 tarins de
20 grains chacun; le grain représentait done
0 fr. 02148, Le royaume des Deux-Siciles suit
aujourd’hui la loi du royaume d'ltalie pour les
poids, mesures et monnaies; il n'y a plus de
monnaie de compte, mais une monnaie réelle,
décimale comme eelle de France.

Il est facile de se rendre compte, par 'exa-
men des différentes valeurs représentées par
le méme terme chez les différents peuples
qui I'emploient, de I'avantage immense que
présenterait 'adoption d’un systéme de poids,
mesures et monnaies, uniforme partout.

— Allus, litt. Grain de sable de Pascal (LI),
Allusion & un passage des Pensées. V. SABLE.

GRAIN, petite ile d’AngieLerre, sur la cdte
septentrionale du comté de Kent, & 'embou~
chure de la Tamise, en face de Sheerness;
6 kilom. sur 4; 6,200 hab. Paturages et marais.

GRAIN, ville d’Arabie. V. KougyT (EL-).

GRAINAGE s, m. (gré-na-je — rad. grain).
Techn, Etat du sucre formé en cristaux plus
ou moins divisés. I| Opération par laquelle on
réduit en grains la poudre & canon.

— Econ. rur. Action de recueillir les ceufs
(vulgairement graines) des vers a soie,

GRAINAILLE s. f. (gré-na-lle; il mll, —
rad. graine). Agric. Petites ou mauvaises
graines.

— Techn. Métal réduit en petits grains.

GRAINAILLE, BE (gré-na-l11é; /2 mll.) part.
passé du v. Grainailler ; Du plomb GRAINAILLE.

GRAINAILLER V. a. ou ir. (gré-na-llé; /1
mll. — rad. grainaille). Mettre, réduire en
grainaille, en petits grains : Il y a gquelques
années, la tour Suint-Jacgues servail encore a
GRAINAILLER du plomb.

GRAINAILLEUR s. m. (gré-na-lleur; /il mll.
— rad. grainailler). Techn. Ouvrier qui grai-
naille des métaux. i| Ouvrier qui sépare la fa-

rine du son.
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— Adjeotiv. : Ouvrier GRAINAILLEUR.

GRAINAISON s. f. (gré-né-zon — rad.
grain). Formation des grains : La GRAINAISON
du blé,

GRAINASSE s. f. (gré-na-se — rad. grain).
Mar. Petit grain peu violent. I On dit aussi
GRENASSE. .

GRAINDORGE s. m. (grain-dor-je). Comm.
V. GRAIN.

GRAINDORGE (Jacques), né & Caen en
1602, mort en 1680. Entré en 1621 dans la
congrégation des bénédictins de Fontenay, il
devint prieur de I'abbaye de Culey. Grain-
dorge se voua & 'étude de I'astronomie, et se
persuada gu’il avait trouvé le moyen de dé-
terminer les longitudes en mer. En 1669, il
publia un programme dans lequel il annongait
au monde savant cette importante décou-
verte.

Notre bénédictin, mandé & Paris pour faire
part de son travail a 'Académie des sciences,
ne put parvenir h avoir l'approbation de cette
compagnie, qui avait reconnu que le systéme
de I'auteur n’était basé que sur l'astrologie,
et, en conséquence, avait pour base une pure
chimére. Les inventeurs sont doués d'une
conviction -robuste qui résiste & I'évidence
méme. Aussi Graindorge, de retour dans son
abbaye, s'empressa de publier un ouvrage en
latin, dans lequel il soutient l'exactitude de
ses observations. Cet ouvrage est intitulé :
Mercurius invisus, sed tamen prope solem 0b-
servatus (Caen, 1674, in-49).

GRAINDORGE (Jacques, seigneur de PrE-
MoNT), parent du précédent, né & Caen en
1614, mort en 1659. Il s'occupa de littérature,
mais surtout de numismatique et d’antiguités
romaines. Le savant Huet, son compatriote, a
porté de Iui ce jugement en quelques lignes
qui en disent long : « Graindorge était aussi
estimable par la délicatesse de son goit que
par la solidité de son jugement... Lion pou-
vait se fier plus slrement & la finesse de sa
critique qu'a celle de- toute une Académie ;
mais sa paresse, déguisée en philosophie et
en mépris de la réputation, rendit presque
tous ses talents inutiles. »

GRAINDORGE (André), frére du précédent,
né i Caen en 1616, mort en 1676. Aprés s'é-
tre fait recevoir docteur en médecine & Mont-
pellier, il fut appelé & Narbonne par I'arche-
véque de cette ville, M8r de Rehé, et resta
chez lui pendant vingt années, s’occupant de
médecine, de philosophie et dhistoire natu-
relle. Revenu & Caen, il exer¢a des fonetions
municipales. Huet, quilui a dedié son livre in-
titulé : De interpretatione, dit qu'il tombait, en-
dormi, dans un état qui le faisait paraitre
éveillé, et durant lequel il parlait les yeux ou-
verts. Clest dire qu'il était somnambule. Ses
ouvragessont: Animaduversipnes in [iguli ever-
citationem de principiis feetus (Narbonne, 1656,
in-80) 3 Dissertatio de natura tgnis, lucis el co-
lorum (Caen, 1624, in-49); Traité de origine
des macreuses (Caen, 1680, in-80), ouvrage
rare et curieux, qui a été réimprimé avec le
Traité de UAdianton, de P. Formi, sous le ti-
we de Traitd trés-rare eoncernant Ihistoire
naturelle (Paris, 1680, in-12). I a laissé & I'é-
tat de manuserit deux ouvrages latins, savoir:
Statera aeris et De origine formarum.

GRAINE s. f. (grée-ne — du lat. granum,
v. GRAIN). Bot. Organe renfermé dans le fruit
des végeétaux, et qui est apte a reproduire un
nouvel individu : La GRAIKE est & la plante ce
que Veeuf est ¢ Panimal. (V. de Bomare.) Un
seul pied de pavot a donné 32,000 GRAINES.
(Morogues.) Un pied de tabac produit prés de
300,000 GramNes. (A. Karr.) I Graine d’am-
brette on musquée, Nom vulgaire de l'abel-
mosch, employé en parfumerie. | Graine d'a-
mour ou graiwne peride, Noms vulgaires du
grémil ofticinal. I Graine d’Andrinople, de
Aorée ou de Perse, Fruit du rhamnus amyg-
dalius. | Graine de 'Anse, & Cayenne et aux
Autilles, Fruit de omphalier, qui est un vio-
lent purgatif. I| Graine d aspic, Nom' vulgaire
I'alpiste. | Graine d’ Avignon, graine jaune ou
graine tinetoriale, Fruit d’'un nerprun tincto-
rial. On donne aussi le nom de graine tincio-
riale au kermés, qui est un insecte. I Graine
de baume, Nem vulgaire du baumier de la
Mecque. | Graine des Canaries ou des canaris,
Semence de l'alpiste et Millet des oiseaux, il
Graine des capucins, Semence de staphysai-
gre. || Graine de Caslon ou du Mexique, Se-
mence de ricin. II Graine a chapelet ou de re-
glisse, Nom vulgaire des graines de I'abrus
precatorius. I Graire en ceewr, Nom vulgaive
du cordisperme & feuille d'hysope. || Graine a
dartres, Graine de la valérie de la Guyane
et de la casse tora. | Graine de girofle, Fruit
du cardamome, du myrte piment et du eam-
péche épineux. Il Graine joyeuse, Semence de
fenugrec. Il Graine kerméesienne, Fruit dumyrie
de Tarente, Il Graine macague, Fruit du mé-
lustome et de la montabée. || Graine des Mo-
lugues, Semence de croton tiglium. || Graine
ortentale, Un des noms de la coque du Le-
vant. || Graine de paradis, Amome & grappes
de la Guinée. | Graine de perroguet, Carthame

| officinal et Micocoulier & pefites fleurs. Ce

dernier s'appelle aussi GRAINE DE PERRUCHE. |l
Graine de psyliton, Graine du plantain des sa-
bles. I| Graine & tatou, Hamélie & grandes
fleurs. || (Graine de Turquie, Nom vulgaire du
mais. || Graine 4 vers, a Cayenne, Ansérine
anthelminthique, et, en France Armoise de
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Judée. | Graine verte, Nom vulgaire de I'a-
mande du pistachier.

— Frange, épaulelte, gland a graine d'ép;-
nards, Frange, épaulélie, gland dont les filats
ressemblent 4 un asseMiblage de graines d's-
pinards : Dans I'armée francaise, les EPAULET-
TES A GRAINE D'EPINARDS indiquent un grade
supérieur. (Acad.)

— Monter en graine. Se dit d'une plante
qui prend un développement subit au moment
de produire des graines, et au fig. d’'une Rills
qui commence & dépasser I'ige ot d'ordinaire
les filles e marient : La duchesse de La Ferjé
avoit une fille qui avoit un peu roti le balai, et
gui commengoit ¢ MONTER EN GRAINE. (St-Si-
mon.)

— Loe. fam. Mauvaise graine, Mauvaises
race, mauvaise engeance : Quelle MAUVAISE
GRAINE gue ces enfants! \| Graine de niais,
Chose qui ne peut tromper que les gens sim-
ples, et aussi Personne niaise.

— Archit. Petit bouton qu’on fait au bout
d'un rameau,

— Techn. Broderie au métier représentant

une semence de fruit.

— Econ. rur. Nom donné dans les magna-
neries aux ceufs des vers & soie, qui ressem-
blent en effet aux graines de certaines plan-
tes. || Graines forestiéres, Faines et glands,

— Entom. Graine tinctoriale on d'écarlate,
Galle de chéne kermes.

— Syn. Graine, grain. V. GRAIN.

— Encyel. Bot. La graine est le but défi-
nitif de la végétation; c’est I'ovule féconde,
miri et devenu apte a reproduire un individa
semblable. Elle est toujours renfermée dans
l'intérieur du fruit, plus rarement (dans les
coniféres et les cycadées) recouverte en tout
ou en partie par une bractée ligneuse ou
charnue. Sauf ce dernier cas, il n'y a pas de
végétaux & graines nues. Dans le langage or-
dinaire, on désigne fréquemment sous le nom
de graines les fruits des graminées (blé,
avoine, mais, etc.) ; la graine, en effet, forme
ici la presque totalité du fruit ou caryopse;
mais elle est toujours renfermée dans un pé-
ricarpe, & la vérité excessivement mince.

On retrouve, en général, dans la graine, les
mémes parties que dans I'ovule, mais souvent
plus ou moins modifiées. On y rencontre aussi
quelquefois des organes accessoires, dont
nous devons d’abord dire quelques mots. Au
sommet de la graine de quelques plantes, du
ricin, par exemple, on observe un petit ren-
flement charnu; c’est ce qu'on appelle une
caroncule. Dans d’autres plantes, le funicule
se présente immédiatement au-dessous de la
graine; il se.produit ainsi une protubérance,
une expansion qui peut prendre un dévelop-
pement considérable, et envelopper la graine
d’une maniére plus ou moins compléte; c'est
alors un arille. D'autres fois enfin, cette pro-
tubérance nalt des bords du micropyle, et
constitue un arillode ou faux arille; la graive
du fusain en présente un exemple; le macis,
ou enveloppe de la graine de muscade, est
encore une production de cette nature.

Arrivons maintenant aux organes essen-
tiels de la graine; nous y distinguons nette-
ment deux parties principales : 'amande, ou

graine proprement dite, et son enveloppe, ap- -

pelée tégument, épisperme ou spermoderme.
Ce tézument se compose lui-méme de deux
couches: le testa et le tegmen. Le testa estla
couche extérieure; il est plus dur, plus co-
riace, plus épais, souvent rugueux, eomme
dans la graine de l'amandier, ou luisant,
comme dans celle du marronnier d’'Inde. Le
tegmen affecte presque toujours la forme
d’une membrane mince, placée al'intérieur du
testa; il présente quelquefvis des prolonge-

| ments qui s'enfoncent dans des sillons ou dé-

pressions de 'amande; on en voit des exem-
ples dans les grafnes du lierre et du musca-

| dier.

L’amande se compose aussi de deux parties,
T'albumen ou endosperme, et l'embryon. I,’al-
bumen, qu’on & nomme ainsi par comparaison
avec le blanc de I'ceuf des oiseaux, existe
primitivement dans tous les ovules; mais sou-
vent il est résorbé, en itout ou en partie, de
telle sorte que, dans un grand nombre de

. graines, il est trés-mince ou méme nul. Sa

dimension est souvent en raison inverse de
celle de I'embryon. Dans presque toutes les
graines munies d'un albumen, cet orgdne
remplit exactement les enveloppes qui le re-
couvrent; mais quelquefois il forme des eir-
convolutions, corame nous venons de le.voir
dans le lierre et le muscadier ; il est dit alors
ruminé. 2

Cet albumen varie beaucoup dans ses ca-
ractéres, et notamment dans sa consisiance
et dans les séerétions dont il est lesiéze. A cet
égard, il présente troismodifications prineipa-

“les: 10 ses cellules sont remplies de grains de

fécule ; on dit alors qu'il'est farineux, et c'est
& cette particularité que beaucoup de graines,
celles des céréales, par exemple, doivent leurs
propriétés nutritives; 20 ses cellules peuvent
acquérir une assez grande épaisseur, tout en
conservant un certain degré de mollesse; on
le dit alors charnu; dans ce cas, il renferme
souvent une huile fixe, comme dans le ricin,
le pavot, le coco, ou. des huiles essenticlles,
comme dans la muscade; 30 enfin, les cellu-
les penvent acqueérir, avec beancoup d’épais-
seur, une trés-grande dureté, qui égale pres-
que celle de la corne; on le dii alors corné,
comme dans Ja datte, la garance, l'iris, etc.
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pans ce dernier cas, il s’y zpéle souvent un
rincipe aromatigue particulier, comme dans
re poivre.et le café. Dans le phytélé ,-ha’s.' il
acquiert 1a blancheur et la durete de l'ivoire,
Jd'on le nom d’ivoire ﬂe:al donné i cette
graine. L'albumen , qun ap elle encore pé-
visperme, est quelquefois dou le, comme dans
le nénufar. h 1
I/embryon est la partie essentielle de Ia
graine ; ilse trouve placé, rantota Vintérieur,
“antot a Pextérieur de 'albumen, qu'il entoure
quelqufois complétement. Quand il n'y a pas
d’albumen , 'embryon rcm};llt entiérement la
cavite des enveloppes de la graine, et alors
ses cotylédons sont ordinairement trés-volu-
mineu¥ et souvent charnus et oléagineux.
Les graines des plantes présentent une in-
finie variété dans leurs caractéres extérieurs.
Leur nombre varie dans les limites les plus
atendues; le fruit ne renferme qu'une graine
dans les graminées; deux dans les ombellife-
rés; trois dans le sureau; quatre dans la
sauge; ¢ing dans le néflier; huit dans la tor-
mentille; enfin, un nombre plus ou moins
considérable dans l'eillet, le pavot, le ta-
bac, ete. Leur volume présente aussi les dif-
ferences les plus notables; les graines du co-
cotier des Maldives égalent deux fois la gros-
seur de la téte, celles des raiponces ressem-

. blent & une fine poussiére. Quand la graine

est unique dans le fruit, sa grosseur est gé-
néralement en rapport avec celle du péri-
carpe ; mais il n’en est plus de méme quand il
y en a plusieurs. La forme n'est pas moins
variable : la graine est globuleuse dans le
ois, réniforme dans le haricot, lenticulaire

ans Porme, hémisphérique dans le cafe,
ovoide dans le chéne, allongée dans la scor-
soneére, turbinée dans la vigne , trigone dans
Je souchet, tétragone dans la santoline. an-
ruleuse dans la dauphinelle, comprimée dans
?I-’a courge, sinuée dans le noyer, contournée
dans la soude, ete. Il en est encore de méme
de leur surface extérieure et de leur cou-
Jeur : la graine est dun beau rouge dans le
condori, blanche dans le haricot.commun,
blene dans certains crotons, rosée dans le

renadier ; verdatre dans la balsamine des
%ois, jaune dans le pois, brun luisant dans le
lin, noire dans la coguelourde, diversement
panachée dans le ricin, les lyehnides, ete. La
surface est lisse, rugueuse ou velue; elle
présente, en général, une tache plus ou moins
étendue et de couleur plus claire, quon
nomme hile ; c’est une véritable cicatrice ré-
sultant de la chute du funicule par lequel la
graine tenait au placenta ou cordon ombili-
¢al. On y remarque aussi une petite ouver-
ture, appelée micropyle, qui correspond &
lextrémité de la radicule. Le tégument in-
terne présente aussi une autre tache, appe-
léa chalaze ou hile interne, et qui est unie
au hile externe par une sorte de petit cordon
nommé raphe. i

Le graines sont souvent munies d’appendi-
ces divers, qui aident & leur dissémination;
ce sont des ailes dans les pins, des membranes
dans I'orme, des aigrettes dans le pissenlit,
un duvet dans le cotonnier, etc, Elles sont
placées trés-diversement dans le fruit. Quant
a leur consistance, elles sont charnues dans
le pistachier, fongueuses dans l'armarinthe,
succulentes dans le grenadier; cartilagineuses
dans le poirier, coriaces dans le coignassier,
ligneuses dans le néflier, dures dans le ca-
roubier, pierreuses dans le gremil, ete. Les
caracteres tirés de la graive sont d'une haute
importance pour la classification, mais tous
sont loin d’avoir la méme valeur. La position
de I'embryon, la présence et la nature de I'al-
bumen ont plus d’importance, & cet égard,
que la couleur des téguments.

Les usages des graines, comme ceux de tou-
tesles parties du végétal, sont aussi nombreus
que variés. Celles des graminées (ble, orge,
seigle, mals, riz), du sarrasin, des leguni-
neuses (haricot, pois, féve, leniille), etc.,
renferment une grande quantité de fécule,
qui, jointe au gluten ou & d’autres subsiances,
leur communique des propriétés nutritives
trés-prononcées. Les graines de 'amandier,
du noyer, du colza, du pavot, etc., sont riches
en huile grasse, employée soit dans 1’alimen-
tation, soit pour l'éclairage, soit encore en
médecine ou dans les arts industriels. Des
huiles essentielles sont aussi produites par
un grand nombre de graines, notamment par
celles de l'anis, du fenouil, de la coriande, du
carvi, etc. Ces graines renferment aussi un
principe stimulant et tres-aromatique, quiles
fait employer dans l'art culinaire comme con-
diment, pour relever la saveur des mets trop
fades; le poivre, le cumin se rapportent aussi
4 cette catégorie, En médecine, elles sont
excitantes, et-on les appelle semences chau-
des ou carminatives. On nomme, au contraire,
semences froides celles de la courge, du con-
combre, du melon, etc., qui exercent une ac-
tion émolliente ei sedative. Les graines du
lin, des plantains, du coignassier renferment
un mucilage trés-ahondant. L'orge, 'avoine,
le riz donnent de la biére, de I'eau-de-vie ou
d’auires boissons fermentées. Le cacao entre
dans la composition du chocolat. Les usages
du café sont suffisamment connus. La graine
du rocou sert & teindre en rouge, et celle du
phytéléphas & faire des objets d’art.

Toutefois, la graine est appelée & jouer un
role plus important. Elle fournit, en etfet, le
moyen le plus naturel, le meilleur et souvent
Punique de propagation des veégétaux. En
genéral, ou s'accorde & reconnaitre que les

GRAI

“sujets venus de graines sont plus vigoureux

et durent plus longtemps que ceux qui pro-
viennent de boutures, de dragzeons, de greffes
ou de marcottes. Ce n’est d’ailleurs que par
ce moyen qu'il se produit de nouvellesva-
riétés.

Lorsque la graine est miire, elle se détache
du végetal, soit isolément, soit avec le fruit;

. souvent elle’est transportée & de grandes dis-

tances. Souvent aussi, et c'est le cas pour les
espéces cultivées el méme pour d’autres dont
on utilise les semences, 'homme intervient
dans ce phénomeéne; sans attendre la chute
naturelle, il récolte les graines au moment qui
lui parait le plus favorable. Dans les cultures
de plantes dont on recueille les produits avant
que la semence soit formée ou murie, on a
soin de réserver, pour la propagation de l'es-
péce, un certain nombre de pieds, gu'on ap-
pelle des porte-graines et auxquels on laisse
parcourir toutes les phases de la végétation.
La récolte des graines doit se faire, autant
que possible, lorsqu'elles ont atteint leur com-
pléte maturité; quelquefois, cependant, il y
a avantage a devancer un peu ce moment et
2 laisser les graines achever leur maturation
dans le local oi on les renferme. On doit
aussi choisir pour la récolte un temps calme
et sec. i

Pour conserver les graines jusqu’an mo-
ment du semis, il faut les soustraire & l'in-
fluence de l'air, de la chaleur et de 'humidité,
qui pourraient provoquer leur germination.
Les proecédés qu'on emploie pour attein-
dre ce but sont trés-variés. On se sert sou-
vent pour cela de silos, grandes excavations
pratiquées dans le sol et gui sont hermétique-
ment closes, aprés que 'on y a renfermé les
graines. On peut encore metire celles-ci en
tas, qu'on entreméle et qu'on recouvre avec
du sable, de la paille, des feuilles séches ou
toute autre substance susceptible de se char-
ger de l'excés d'humidité qu'elles laissent
échapper. Les graines féeulentes, comme cel-
les des graminées et des légumineuses, sont
extraites de leurs enveloppes et mises dans
des greniers, ol on les retourne fréquemment,
afin d’éviter 'humidité et surtont l'échauffe-
ment qui résulterait de leur entassement. Mais,
en général, il vaut mieux laisser les graines
dans leurs enveloppes, si celles-ci sont seches,
et ne les en extraire que si elles sont char-
nues. Un moyen, fréquemment employé par
les cultivateurs et les grainetiers, consiste &
renfermer les graines bien mires dans des
sacs en toile plus ou moins serrée. On peut
encore mélanger les graines avec de la terrs
ou du sable frais et les renfermer dans une
boite ; au moment du semis, on répand le tout
ensemble. Enfin, les graines de plusieurs ar-
bres forestiers peuvent se conserver quelque
temps dans des caisses percées de trous et
immergées dans Uean.

On observe tous les degrés de longévité
dans la conservation des gratnes. En général,
celles qui sont munies d'un albumen ou d’un
embryon huileux perdent tt'és-i)romptemeut
leur faculté germinative. Ainsi les chénes et
les lauriers ont des semences qui ne gardent
que peu de temps leur vitalité, tandis qu’on voit
des graines farineuses se conserver en bon
état pendant plus d'un demi-siécle. La nature
nous offre quelquefois des exemples remar-
quables de cette conservation. Des graines
enfouies profondément restent sans germer,
jusqu'a ce gu'une fagon donnée au sol les rap-
proche de 'la surface et favorise ainsi leur
développement. C'est ce qu’on a souvent oc-
casion de constater dans les jardins botani-
ques ou dans les foréts défrichées. On sait
aussi que des semences de haricot, tirées de
Therbier de Tournefort, ont parfaitement
germé aprés étre restées inertes pendant plus
d’un siecle. M. C, Desmoulins cite un faiten-
core plus étonnant : des graines de luzerne
lupuline , de bluet et d’héliotrope , trouvées
dans des tombeaux romains qui remontaient
aux premiers siécles de l'ere chrétienne, ont
non-seulement germé, mais donne naissance
& des individus qui ont fleuri et fructifié.
M. Lindley a fait une observation analogue sur
des graines de framboisier. On a prétendu
aussi que des grains de blé, trouvés dans les
cercuells des momies, en Egypte, avaient pu
entrer en germination ; le fait n’est peut-étre
pas impossible, mais il n’est pas prouvé. On
a reconnu que bien souvent ces grains de blé
avaient été frauduleusement introduits, avant
les fouilles, par les Arabes, qui en faisaient
un petit commerce. Enfin, on a été jusqu'a
prétendre quw'on avait pu faire développer les
graines de certains végétaux fossiles; on fera
bien d'attendre d'avoir vu ce fait pour le
croire.

Avant de procéder & un semis, il importe

i de s’assurer de l'état de conservationetdela
| bonne qualité des graines que l'on emploie.

Voiei les meilleurs moyens : 10 si les graines
sont assez volumineuses, on en soumet quel-

| ques-unes & un examen rigoureux; celles qui

ont changé de couleur ou dont l'odeur et la
saveur ont quelque chose de rance sont geneé-
ralement mauvaises; 20 les graines devien-
nent ordinairement plus légéres, quand elles

| sont gitées; on pent donc déterminer exac-
| tement le poids d'une certaine mesure, un

litre, par exemple, de bonne graine, et s'en
servir comme de terme de comparaison. On

| sait, d'ailleurs, que, si P'on jette des graines
| dansl'eau, en général les bonnes vont au fond
| et les mauvaises surnagent; ce moyen, bien

gue ne donnant pas des resultats toujours

GRAI :

exacts, est employé avec avantage, a cause
de sa simplicite; 3¢ on prend au hasard un
nombre déterminé de graines; on les séme, et
le nombre de celles qui lévent.donne la pro-
portion probable des bonnes et des mauvaises.
Quant au développement de la graine, v. les
mots ENSEMENCEMENT et GERMINATION. 2

Beaucoup de plantes, celles surtout qui
sont bisannuelles, produisent d'abord une
rosette -ou une toutfe de feuilles radicales.
Au bout de quelque temps, la tige sort du
milieu de ces feuilles, s'éléve et produit
des fleurs, des fruits et des graines; clest
ce que les jardiniers appellent monter en
graine, Ce phénomene n’a rien que de tres-
normal, ef c’est ainsi que les choses se pas-
sent dans la nature. 1l est indispensable aussi
qu'il se produise chez les végetaux cultivés
pour leurs graines, que celles-ci soient desti-
1ées au semis (et alors le sujet prend le nom
de porte-graines) ou qu’elles soient employées
aux usages alimentaires, médicinaux ou in-
dustriels.

Mais il n'en est plus de méme quand les
plantes sont cultivees pour leurs feuilles,
comme beaucoup de plantes annuelles, les
choux, les laitues, les epinards, ete. Dans ce
cas, le végétal, lorsqu’il commence & monter
en graine, perd une grande partie de sa va-
leur. Les jardiniers emploient donc tous les
moyens qui sont & leur disposition pour em-
pécher ce phénomene de se produire. Les
principaux de ces moyens sont le choix de la
variéte, l'épogue du semis, I'exposition, les
arrosements, etc.

Certaines races de choux, de laitues ou
d’autres plantes, semées en méme temps et
dans les mémes conditions, montent plus tot
en graine les unes que les autres. Les plantes
qui sont mises en terre par un temps froid
et humide montent moins vite que dans le
cas contraire, alors méme que le temps de-
viendrait plus chaud. Les sujets exposes au
nord parcourent moins rapidement les di-
verses phases de leur végétation. Si Ton
arrose les plantes, pendan: la chaleur du
jour, avec de I'eau fraiche, on empéche L'ef-
fet de la température et on retarde le dé-
veloppement de la tige. Quelques personnes
croient qu'en supprimant totalement ou en
grande partie les feuilles d’un végétal, onre-
tarde sa fructification; c¢'est, en effes, ee qui
a lieu pour les arbres et quelques grandes
plantes vivaces, mais non pour les plantes
annuelles. ;

Ces procédés ne sont pas toujours applica-
bles dans la grande culture. La, guand les
végétaux sont cultivés pour leurs feuilles,
comme le tabae, le chou & vaches, le pas-
tel, etc.; on se contente de couper les feuilles
lorsqu’elles ont atteint le développement con-
venable au but quon se propose. 1

GRAINE , BE (gréné) part. passé du v.
Grainer. Réduis en grains : Poudre GRAINEE.

GRAINELE, EE (gré-ne-16) part. passé du
v. Graineler : Cuir GRAINELE.

GRAINELER V. a. ou tr. (gré-ne-lé — rad.
grain. Double la consonne [ devant un e muet:
Je grainelle, nous grainellerons). Former des
grains, de petites éminences multiples et rap-
prochées sur: GRAINELER du cuir, du papier.

GRAINER v. &. ou tr. (gré-né — rad. grain).
Réduire en grains : On GRAINE la poudre au
moyen d'un tamis de erin, en la comprimant lé-
gérement avec lamain. I On dit aussi GRENER,

— Dessin. Former des ombres dans le des=
sin et la gravure, par un grand nombre de
points.

— Techn. Couvrir de petifes éminences
nombreuses et rapprochées : GRAINER une
étoffe. GRAINER du cuir, du papier, | Grainer
une fieur, En terme de fleuriste artificiel, For-
mer l'anthére qui surmonte 1'étamine.

— Sylvic. Grainer les porcs, Les metire
dans les foréts et les bois pour lé temps de la
péature ou glandée.

— v. n. ou intr. Produire des grains ou de
la graine : Ceite herbe GRAINE bien. Les bles
wont pas GRAINE.

GRAINERIE s. f. (gre-ne-ri — rad. graine).
Lieu ou 'on serre les grains : Lo GRAINERIE
d’une ferme.

GRAINES (cOTE DES). V. COTE.

GRAINETE, EE (gré-ne-té) part. passé du
v. Graineter. Orné de grains : Ces cutrs sont
bien GRAINETES. :

GRAINETER v. a. ou tr. (grée-ne-té — rad.
grain). Orner, embellir par des rugosités en
forme de grains : GRAINETER du cuir, du pa-
pier.

GRAINETERIE s. f. (gréne-teri — rad:
graine). Commerce de marchand grainetier.

Il Boutique ol I'on vend des graines. I On dit
aussi GRENETERIE.

GRAINETIER s. m. (gré-ne-tié — rad.
graine). Marchand de graines diverses. | On
ecrit aussi GRENETIER.

GRAINETIS s. m. V. GRENETIS.

GRAINETOIR s. m. (gré-ne-toir — rad.
graineter). Techn. Outil qui sert & graineter.

GRAINETTE s. f. (gré-né-te — dimin. de
graine). Bot. Syn. de GRAINE D'AVIGNON,

— Techn. Grain de poudre qui reste sur le
tamis, aprés quon a passé la poudre séche :
Le traitement des GRAINETTES offre des dan-
gers graves; il ne faut jamais ienler de les
ecraser.

GRAT 1431
GRAINEUR 5. m. (gré-neur —rad. graine,
nom vulgaire des ceufs de vers & soie). Econ.

rur. Celui qui recueille les ceufs on graines de
vers & soie. .

GRAINGER ou GRANGER (Jacques), méde-
cin et podte écossais, né a Dunse vers 1723,
mort dans lile Saint-Christophe en 1767..
Aprés avoir été quelque temps chirurgien mi-
litaire, il pratiqua son art a Londres, puis
alla s’établir dans I'ile Saint-Christophe. 11 &
composé quelques ouvrages de medecine, en-
tre autres un fssai sur les maladies les plus
communes aux Indes occidentales (Londres,
1764), et des poésies, ot l'on trouve parfois.
quelques heureuses inspirations. Nous cite-
rons notamment : Bryan and Pereene, ballade
publiée dans les Religues de Percy; Sugar
cane (Londres, 1764, in-40), potme didaciigue
sur la canne a sucre.

GRAINIER s. m. (gré-nié —rad. graine).
Bot. Collection de graines : Un GRAINIER de=
mande a élre visité souvent. (T. de Berneaud.)

— Encycl. Le grainier forme le complément
indispensable de toute collection botanique
destinée al'étude; la plupart des graines sont
d’un volume trop considérable pour étre ren-
fermées dans I’herbier; d'ailleurs, il y a avan-
tage, pour la pratique, & les étudier et a les
reconnaitre, sans avoir besein de Vvoir en
méme temps le végétal qui lesa produites.
Les graines peuvent étre renfermées dans
des sébiles, dans des flacons ou dans des
tubes exactement fermés, afin de pouvoir
échapper aux ravages des insectes; quelques--
unes d’entre elles, notamment colles des 16~
gumineuses, y étant plus sujettes, on pourra,
pour plus de slireté, metire dans le recipient
qui les contient une substance qui fasse fuir
les insectes. Le grainier doit d'ailleurs étre
&tabli dans un endroit sec, pour prévenir les
dégats causés par I'humidite.

GRAINOIR s, m. (gré-noir —rad. grainer).
Techn. Crible dans lequel on passe la poudre
4 canon. | Atelier o V'on convertit en poudre
3 canon la matiére retirée des moulins. il On
dit aussi GRENOIR.

GRAINU, UE adj. (gré-nu— rad, grain).
Techn. Se dit des cuirs dont le grain est beau
et serré, i

— Comm. Huile grenue, Celle qui est figee ;
en pelits grains, signe qu'elle est de bonne:
qualité.

GRAINURE s, f. (gré-nu-re — rad. grai-
ner). B.-arts. Action de grainer les ombres
d’'un dessin, d’une gravure ; résultat de cette
action, .

— Techn. Effet du grainage du cuir, des
étoffes, des métaux,

GRAINVILLE (Pierre-Joseph DE), numis-
mate et philologue frangais, né a Rouen vers
1670, mort dans la méme ville en 1730, 11 ap-
partenait & la société de Jésus et était biblio-
thécaire de la maison de son ordre, & Rouen.
11 a eécrit un grand nombre de dissertations
sur les médailles anciennes, et quelgues ceu-
vres de plus longue haleine, telles que: fiecta
rei numinariz (Hambourg, 1709, in-40) ; €. Sue-
tonius expurgatus ab obscenitate et varie tlius-
tratus (Rouen, 1707, in-12); Paterculus cum
notis (Limoges, 1714, in-12). }

GRAINVILLE (Jean-Baptiste-Frangois-Xa-
vier CousiN DE), écrivain frangais, né au
Havre en 1746, mort & Amiens en 1805. Il
était prétre et eut quelques succes comme pre-
dicateur. Il se fit connaitre aussi comme
potite par une Epitre sur le progrés et la dé=
cadence de la poésie (1762); commne philosu%ﬂhe,
par un discours sur cette question : Je Lin-
fluence de la_philosophie sur le Xvill® siécle,
discours qui fut couronneé par IAcadémie de
Besancon en 1772. Il adhéra & la constitution

| civile du clergeé au commencement de Ia Re-

volution, et se maria en 1793. Il se livra en=

| suite 4 la composition dramatique, et fit re-

cevoir au Théatre- Francais une piece intitu-
lée : le Jugement de Pdris. La gravite des
événements politiques empécha la représen-
tation de cet ouvrage. Sous le Consnlat, no=
tre abbé, gagné par les sollicitations de I'é=
véque d’Amiens, reprit la soutane. Mais, hai
par ses confréres i cause de son passe, il fut
réduit 4 se faire maitre d'école. En 1805, 1l
publia le Dernier homme, gm'éme en prose en
dix chants (2 vol. in-12). Il s'en vendit qua-
rante exemplaires. Grainville, dégu dans ses
espérances, découragé, réduit au désespoir,

| mit fin & ses jours en se précipitant dans la

Somme. Un Anglais, le eritique Croft, passait
4 Amiens quelques jours aprés ce suicide, qui
avait produit une certaine émotion dans la
ville. 11 voulut connaitre Pouvraze de Grain-
ville, et il en fut enthousiasme. Dans ses Re-

| marques sur Horace, publiées en 1810, il n'hé-

site pas & mettre ce poéme au-dessus. du
Paradis perdu, de I'lliade méme. L attention
publique étant ainsi éveillée, Ch. Nodier
donna, ’'année suivante, une nouvelle édition
du Dernier homme. Creuzé de Lessert en fit
une imitation en vers (1831), et le pauvre
Grainville fut proné par I'école romantique
comme un des plus grands maitres de I'épopee.
Voicila donnée de ce chef-d’euvre méconuu :
Par snite des progrés de lagriculture, des
sciences et de Iindustrie, les hommes en ar-
rivent & détériorer le sol cultivable, & de-
tourner les fleuves, i déplacer les mers, et il
s'ensuit la famine et un cataclysme, qui
anéantit le genre humain, en bouleversant
1a surface uu globe. Pourtant, us homme




