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et une femme restent, Omégare et Sydérie.
Vont-ils s'unir pour repeupler la terre? Le
Génie terrestre les y convie; mais Adam, qui
apparait, s’y oppose, afin que de nouvelles
. victimes ne soient pas ajoutées aux victimes

- innombrables deéja précipitées aux enfers

pour expier sa faute. On trouve dans ce li-
vre de l'imagination, des idées heureuses;

. mais des détails puérils, des paradoxes scien-

tifiques, le tout rendn dans un style enflé et
médioere. Quoi quil en soit, Y'oeuvre ds
Grainville, qu'un Anglaisest venu révéler ala
France, est certainement remarquable par la
grandeur du plan et Voriginalité des idées.
Bernardin de Saint-Pierre, dont un frére
avait épousé la sceur de Grainville, avait en-
couragé la publication de ce poéme et pro-
curé un éditeur.

GRAINVILLE (Jean-Baptiste-Christophe),
poite frangais, né a Lisieux en 1760, mort en
1805. Il exerca quelque teinps la profession
d’avoeat & Rouen, puis se livra entierement
4 la culture des lettres et devint membre de
plusienrs Académies de France et de I'étran-
ger. Outre plusieurs ouvrages manuserits, on
a de lui:le Carnaval de Paphos (Paris, 1784,
in-12), potme; Isméne et Tarsis (1785), ro-
man poétique; les FEtrennes du Parnnsse
{1788-1789, 2 vol.); le Panthéon ou les Dieux
de la Fable représentes par des figures (Paris,
1790); la Fatalite (1791), roman poétigue, ete.
Grainville a donné, en outre, des traductions
de Fitalien : les Aventures d'une jeune sauvage,
du P. Chiari (1789); le Vendangeur, poZme
de Tansillo (1792) ; les Hymnes de Sapho nou-
-vellement découvertes, par Imperiali (1796);
le Reméde damour, traduit du[llu.tin, d’Ovide.
Enfin il a publié de nombreux articles dans
le Magasin encyclopédigque, le Journal en-

" eyclopédique, le Mercure, le Journal lilté-

raire, etc.
GRAIN_VILLE-LA-TEINTURIiﬁRE,village et
comm. de France (Seine-inférieure), cant, de
- Cany-Barville, arrond. et & 20 kilom, d'Y-
vetot, sur une antigue voie romaine, 4 la
source de la Durdent; 1,533 hab. Hopital pou-
vant recevoir cent lits, fondé en 1692, par
Pierre de Bec-de-Lievre. Dans l'église, tom-
beau de Jean de Béthencourt, qui naguit &
Grainville et acheva la découverte des iles
Canaries, dont il devint roi.
GRAINZARD (grain-zarr). Ornith. Nom vul-
gaire de la sarcelle,

GRAIRIE s. f. (gré-ri). Eaux et for. Partie
d’un bois possédée en commun. || On dit aussi
GRUERIE.

GRAISIVAUDAN, pays de l'anc. France.
V. GRESIVAUDAN,

GRAISSAGE s. m. (gré-saje — rad. grais-
ser). Action de graisser : Le GRAISSAGE des
roues d’une veiture,

— Techn. Etat du sucre, quand le sirop,
refroidi trop vite, donne de menus eristaux
d’une substance butyreuse.

— Agrie, Opération que l'on fait quelque-
fois subir au blé, avant de le conduire au
marché, pour le rendre plus coulant et lui
donner plus de main, et qui consiste & le re-
muer avec une pelle frottée dhuile ou de
creme : Le GRAISSAGE du blé est géndralement
eonsidére comme une fraude ayant pour but de
tromper Uacheteur sur la qualité de la mar-
chandise. !

— Encycl. Techn. On employait depuis
bien longtemps sous le nom de cambouis, de

. viewr oing, de graisse notre, des compositions

suffisantes pour le graissage des essicux de
voiture et des pieces de machine; mais, de-
puis que la mécanique a fait de grands pro-
rres, et surtout depuis les chemins de fer, ln
abrication des graisses pour lubrifier ayant
pris une grande importance, on a cherché i
en obtenir d'un prix peu coiiteux et d’une
consistance telle que la chaleur produite par
le frottement n'en fonde que la quantité suf-
fisante pour bien imprégner les parties frot-
tantes.

— Graisse pour machines. Parmi les nom-
breuses compositions employées pour le grais-
‘sage des machines, on emploie, en Angle-
terre, an mélange de parties égales de suif
et @’huile d'olive. Ce mélange entre en fu-
sion & 309, température assez peu élevée
pour que'le frottement des piéces suffise & sa
fusion partielle. On emploie encore un me-
lJange de parties ézales de suif de mouton et
de boouf pour empeécher I'oxydation des pie-
ces en contact avee la vapeur d'ean, telles
que tiges de piston, glissiéres de tiroirs, ete ,
pour imbiber I'étoupe ou le cuir des boites &
etoupes. Dans le premier cas, on place la
graisse dans un petit godet, ayant la forme
d’'un entonnoir, disposé sur la partie supé-
rieure de la tige; i mesure que cette tige
s'échauife au contact de la vapeur, la graisse
se liquefie.

Une autre composition, d'un emploi non
moins fréquent, est un mélange bien homo-
géne de 16 parties de plombagine reduite en
poudre tres-fine avec 84 parties de graisse de
pore ou axonge. e

Voici encore d'autres compositions. On
prend 125 grammes de soude qu'on fait fon-
dre dans 8 lltres d'eau; on prend ensuite
1 litre de cette solution qu'on mélange avee
1 kilogr. 500 gr. de suif bien pur, et 3 kilogr.
d'huile de palme; on fait chauffer le tout
dans une marmite jusqua 939, en ayant soin
de remuer sans cesse; on laisse refroidir, et
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lorsque la liqueur arrive & 159, on voit qu’elle
[ prend la consistance du beurre. On peut en-
| core mélanger, dans 1 litre de solution faite
comme précédemment, 8 litres d’huile de lin
et 75 grammes de suif; on chautfe aussi jus-
qu'a 930 en agitant toujours; on introduit
alors la liqueur dans des bouteilles. Elle re-
¢oit dans le commerce le nom de graisse li-
quide,

Voiei la formule imaginée par Commeadon,
Osborn et Valtoy, trés-peu employée & cause
de sa cherté et ne pouvant servir pour
graisser les piéces en cuivre et en bronze,
parce quil entre dans cette composition du
mercure, qui attaque ces métaux. On amal-
game 5 parties de mercure avec 50 partiesde
saindoux ; on y ajoute, en bien mélant, 50 par-
ties de plombagine bien pulvérisée, et 50 par-
ties de savon vert.
| — Graisse pour roues de wagon imporide
| d’Angleterre.

Kilogr.

SUEIBINC S R s S 2

Huile de poisson. .. .. .... 50

Feesine. B Stada S e

Sel de soude. . . . ]

Eaun. . . ihe 202

Total, .. . . 400

Voici comment on procéde pour opérer ce
mélange : on fait fondre d'abord la résine
réduite en poudre trés-fine; lorsque estte
résine est gndue, on ajoute le suif, et I'on
chauffe en remuant le tout; lorsque la fusion
est compléte, on verse T'huile de poisson, et
on introduit le liquide dans un tonneau muni
d’'un agitatenr; on ajoute I'ean un peu tiéde,
qui tient la soude en dissolution; on agite
encore, et on coule dans des vuses, oll, au
bout de quelque temps, la liqueur se prend en
masse.

— Graisse pour veiture. Pour les voitures
et les chariots, on emploie ce qu'on appelle
de la graisse d’asphalte, qui est un melange
d’huile de pétrole, de naphte et de savon
gris; cette fabrication remonte & plus d'un
sigele, Dans quelques départements de l'est
de la France, on emploie depuis quelque
temps le goudron pour graisser les machines,
et surtout les essieux de charrettes.

En Suisse, d'aprées de Saussure, on emploie,
depuis un temps immémorial, une graisse
qu'on nomme graisse noire, qui n’est autre
chose que le froduit de la distillation de
T'huile de pétrole conerétée par la chaux.

En 1828, M. Dives, de Mont-de-}arsan, a
pris un brevet pour s'assurer la fabrication
exclusive d'un produit qu’il obtenait en con-
crétant les huiles pyrogéneuses, telles que
huiles de résines, de goudron, de bitume, ete.,
afin de préserver de I’humidité les objets qui
en avaient re¢u une ou plusieurs couches, A
cet effet, il traitait ces huiles par le sous-
acétate de plomb, qu'il fabriquait en faisant
bouillir une dissolution de 8 kilogr. de sel de
Saturne dans 9 kilogr. d'eau distillée, et pro-
jetant dans la dissolution 2 kilogr. d'oxyde
de plomb, demi-vitreux et bien pulvérise.

En 1837, MM. Payen et Burun‘dprirent aussi
un brevet pour la concrétion des huiles de
résine, de goudron, de bitume par la chaux.
Le principe de leur invention repose dans la
distillation de la résine sur de la chaux in-
troduite en méme iemps dans l'appareil dis-
tillatoire, afin d’enlever Vacide acétique qui
se forme en méme temps que I'huile pendant
I'opération. Ils distillent la résine sur de la
chaux en proportion de 5 4 10 pour 100 du
poids de la résine, et il suffit ensuite, en opé-
rant & froid, de mélanger & l'huile produite
2 & 5 pour 100 de chaux, en remuant le tout,
et n'ajoutant la chaux que peu & peu, pour
que toute I'huile se coneréte. On comprendra
facilement qu'une si grande quantité de ma-
tigre solide, infusible a une température wres-
peu élevée comme celle obienue par le frot-
tement, donne lieu & un dépdt de cambounis
considerable.

MM. Payn et Cie, 4 Belleville, ont obvié a
cetinconvénient en fabriquant la graisse mu-
ciligne. Pour fabriguer cette graisse, ils dis-
tillent la résine sans ajouter de chaux, et,
séparant les premiers produits, qui sont tou-
jours acides et un peu aqueux, ils conerétent

| le reste avec 10 pour 100 de suif, autant.de
| tale, et 5 pour 100 de chaux; ils versent

Phuile.dans un tonneau muni d'un agitateur,
¥ ajoutent le suif fondu, puis le tale; ils agi-
tent le tout pendant cing minutes environ,
et ajoutent alors la chaux. Le suif, disent
ces fabricants, empéche que la graisse ne
dureisse sur les essieux, et le tale qu’elle ne
coule trop facilement., !

GRAISSANE s. f. (gré-sa-ne). Hortic. Va-
riété de figue.

GRAISSE s. f. (gré-se — rad. gras). Sub-
stance onctueuse, aisée & fondre, qui se
trouve en diverses parties du corps de ’homme
et des animaux : GRAISSE de pore, de mouton,
de volailie. GRAISSE fondue, figée. Une tache
de GrA18SE. Cuire des légumes dans la GRAISSE.
Les GRAISSES peuvent étre considérées, chexs les

animaux, comme autant de coussins gui servent
d garantir les organes, d entretenir leur tem-

| perature et @ diminuer lo susceplibililé ner-

veuse. (Guérin.) Le travailleur ne devient ja-
mais obése : Uofficine de le GRAISSE, ceési
Uoisivetd, (Raspail.)

— C’est un peloton de graisse, Se dit d'une
personne de petite taille et extrémement
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grasse. || Se dit aussi d'un petit oiseau, comme
un ortolan, un becfigue, extrémement gras.

— Graisse de la terre, Substance 'qui con-~
tribue le plus & sa fertilité : Les grandes ra-
vines emporlent la GRAISSE DE LA TERRE.
(Acad.) 1 Dans le style biblique, Fertilite du
sol.

~— Faire de la graisse, S'engraisser par le
sommeil ou l'oisiveté.

— Se plaindre de trop de graisse, Se plain-
dre d'une chose, d'une affaire avantageuse.

— La graisse ne étouffe pas, ne Uempéehe
point de courir, Se dit d’'une personne extré-
mement maigre.

— Argot. Vol @ la graisse, Escroquerie qui
consiste & emprunter une somme plus ou
moins forte, en donnant en nantissement une
parure ou autre objet de grand prix, auquel
on substitue adroitement un objet sans va-
leur an moment ou le préteur doit le recevoir.

— Techn. Etat de la pite & papier, quand
elle retient 'eau abondamment et longtemps.

| Nom donné & des taches blanchétres qui
altérent la transparence du verre, et qui
proviennent de ce qu'on a mis trop de soude
dans la composition : Lu GRAISSE se nomme
aussi teillage. | Nom donné par les chamoi-
seurs & I'huile surabondante que contiennent
les peaux aprés le dégraissage, lorsque cette
opération a été mal faite. | Pousser de la
graisse, Se dit des peaux mal préparées, sur
lesquelles I'huile se montre en gouttelettes.

— Comm. Bitume puritié.

— Econ, rur. Graisse du vin, Altération
qu'éprouvent certains vins, et qui leur donne
un aspect huileux et une consistance filante :
Dans les vins de Champagne, les dépdis blancs
et jaundtres sont les plus mauvais; la scule
présence de ce dépit anuonce que le vin a
tourné d la Graisse. (Morogues,

— Encycl. Chim, et Techn. Les corps
gras sont des substances neutres d'une con-
sistance variable, sans odeur ni saveur
bien prononcées , douces au toucher, qui
fondent & une température peu élevée, qui
brillent avec une flamme peu colorée, en
répandant des fumées plus ou moins épaisses.
On désigne plus spécialement sous le nom de
graisses les corps qui proviennent des ani-
maux; mais c’estla une division empirique, et,
quant & leur constitution, on doit confondre
les graisses avec les huiles, les beurres, les
suifs et les cires. Les yraisses sont insolubles
dans l'eau et plus légéres que ce liquide; mais
elles se dissolvent avec facilité dans I'ether,
les essences et le sulfure de carbone; les
alealis les rendent solubles dans ’ean en les
transformant en savons. Quand elles sont
" pures, elles ne contiennent que du carbone,
de Voxygéne etdel’hydrogéne. M, Chevreula
démonire que les grasses ne devaient pasétre
considérées comme des principes immédiats;
qu'elles résultaient, au contraire, du mélange
de matiéres grasses trés-distinctes, appelées
corps gras neutres. Le suif contient la stéarine,
la margarine, I'oléine. A la température or-
dinaire, les deux premiers corps sont blanes,
le dernier est liquide. Ces principes se compor-
tent, dans les réactions chimiques, comme les
combinaisons d'une méme substance, la gly-
cérine, avec des acides gras : Vacide stéa-
rique pour la stéarine, l'acide margarique
pour la margarine, et I'acide oléigue pour
'oléine.

Composition élémentaire de quelques graisses.
Carbone. Hydrogéne. Oxygene.
Graisse d’homme. . 79 11,4 9,6
Graisse de mouton, 79 11,7
Graisse de pore, . . |79 11,1
Composition immédiate.
Stéarine et Point
margarine. Oléine. de fusion.
Suif de mouton.. &0 20 +-d60
Muelle de beenf. . 76 24 - 469
Suif de beeut . .. 70 30 4330
Graisse de porc.. 38 62 - 260 @ 310
Graisse d'ole. ... 32 63 - 280
Graisse de canard 28 72 -4 250
Graisse de dindon 26 74+ 450
Moelle de mouten 28 T4+ 450

Chez les animaux, la graisse est logée
dans les petits sacs formés par le tissu cel-
lulaire, mais elle affecte de préférence cer-
taines parties du corps. Ainsi, chez les mam-
miféres, elle est abondante sous la pean, & la
surface des muscles, autour des reins, a la
base du cceur et auprés des intestins. Lille
offre des modifications dans les différentes
classes d’animaux. Chez les herbivores, elle
est plus ferme, plus solide, moins odorante
que chez les carnivores, La graisse des oi-
seaux est fine, douce, onctueuse, trés-fusi-
ble. Chez les poissons et les baleines, elle est
presque fluide et tres-odorante. Blanche et
abondante chez les jeunes animalx, elle se
colore en jaune et diminue en quantité avec
l'dge. Chez les ours el animaux dormeurs,
les corps gras servent a lentretien des or-
ganes pendant la cessation de leurs fone-
tions durant hiver. Nous indiquerons les pro-
cédés suivis pour l'extraction des matieres
grasses des vegétaux (v. HUILES). Dans les
Iaboratoires, on emploie, soit le sulfure de
carbone, soit I'éther; dans lindustrie, on a
recours a des procédés assez simples, et qui
sont susceptibles de grands perfectionne-
ments. Chez les animaux, les matiéres grasses
enveloppées de tissu cellulaire et de mem-

9,3
9,8

branes entremélées de vaisseaux lymphati-
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qiles, souillées de sang, ne peuvent étre ox.
traites que par une altération de ces tissus
et membranes. Les mémes procedes dlex-
traction s'appliquentamx tissus adipeux des
divers animaux, boeull#§ vaches et moutons,
dépecés aux abattoirs publics; on désigné
ces tissus sous le nom de suif en branches;
ils doivent étre soumis, le Plus promplement
possible, & la fonte, afin d'éviter laltérazion
spontanée qui résulterait de la putréfaction
des matiéres azotées molles interposées dans
ces tissus, En éié, on suspend le suif ep
branches sur des cordes, & l'air libre. On le
divise & I'aide de hachoirs & la main, afin de
faciliter la sortie de la graisse, ou & taide de
meules verticales cannelées.

Lorsque la matiére est plus ou moins divi-
sée, on la fait fondre suivant le procédé des
cretons ou celui dit al'acide. .

— Ionte auz _cretons. On chauffe b petit fen,
dans des chaudiéres de cuivre ou de laiton,
en agitant sans cesse. L'élévation de la tem-
pérature dilate et fluidifie la_matiére grasse
et contracte les membranes qui la renfer-
ment; ces deux effets opposés déterminent
la rupture des cellules et I'exsudation du suif
liquide. Au moyen d'un seau percé de trous
que 'on enfonce dans la chaudiére, on écarte
les membranes et 'on obtient bientot un bain
de graisse fondue, Cette graisse, recue dans
un vaste récipient, est additionnée de 4 45
millizmes d’alun. Aprés avoir laissé déposer
pendant six ou huit heures, on puise le li-
quide gras avec de grandes cuillers de cunivre
pour le verser dans des jalots ou petits ba-
quets en bois préalablement imbibés d’ean,
Quand le suif y est complétement figé, qu'il
a pris son retrait, on retourne les jalots pour
en retirer les pains de suif solide, qui onk
alors la forme de cdnes tronqués.

Les membranes et matiéres étrangeéres res- .

tées dans la chaudiére sont mises dans des
vases cylindriques de tble épaisse, ouverts
et perces de trous; on les porte sous la
presse, qui en fait encore sortir une grande
quantité de graisse. Le résidu, connu sous le
nom de pain de cretons, est employé pourla
nourriture des chiens ou 'engrais des terres.
11 contient encore 10 & 15 pour 100 de graisse
?u'on peut extraire sous:linfluence d'une
orte chaleur; mais le suif ainsi obtenu est
coloré en brun.

— Fonte @ Uacide. Céprncédé a été indiqué

par d’Arcet en 1818. Il consiste & chauffer le
suif brut, dans les chaundiéres, sur'un bain
d’eau acidulée par l'acide sulfurique. Ces
chaudiéres sont fermées, a double enveloppe;
on chauffe, au moyen d'un courant de va-
peur, vers 1030, Les membranes sont détrni-
tes et en partie dissoutes; la graisse se ras-
semble & la surface du liquide et s’écoule au
dehors par une rigole pratiquée sur le bord
des chaudiéres,

— Nouveau procédé. M. Evrard, de Douai,a
proposé, en 1851, un procédé qui repose sur
la propriété que possedent les alcalis causti-
ques trés-étendus de dissoudre les membra-

nes, sans attaquer sensiblement les corps °

gras eux-mémes. Il emploie une golution fai-
ble, marquant 10 &4 10,5 de soude caustique
pour 100 kilogr. de suif. La solution bouillante
pénétre dans les membranes, en sorte que la
matiére grasse fondue peut en sortir facile-
ment. En outre, les acides gras & odeur ca-
ractéristique sont dissous, et, aprés un sim-
ple lavage, le suif est devenu plus blane,
plus pur et moins odorant. On obtient ainst
£5 & 87 pour 100 de suif, an lien de 80 & 82
que donne le procédé aux cretons. :

Les graisses sont employées dans la fabri-
cation des savons, des vernis et des chan-
delles; elles servent a faciliter le jeu des
machines. On les emploie dans la pharmacie,
la parfumerie, atc.

La graisse est susceptible d’altérations
qu’il est important de prévenir gquand elle
est destinée a l'alimentation. Lorsqu'elle est
colorée en brun,; qu’elle a una odeur repous=-
sante, elle est venéneuse; lorsquon traite
une semblable graisse par ['aleool bouillant,

on en retire une matiérs brune, acide, d'une’

saveur piquante, qui 2 causé la mort d’ani-
maus auxquels on l'avait fuit avaler. 11 faut
aussi éviter de placer la graisse dans des va-

ses en cuivre. Pour falsilier les graisses, on |

v incorpore des pommes de terre cuites et
broyées, ou de la fécule ; on y mélange des
matiéres blanches pulvérulentes, telles que
le kaolin, le marbre pulvérisé, ete.

— Graisse d'homme. Elle se compose de mar~
carine, avee une petite quantité d'oléine
ainsi que d'une matiére amére, jaune, ayant
T’odeur et la saveur de la bile.

— Graisse de mouton. Elle se compose de
stéarine et d’une proportion relativement fai-
ble de margarine et d’oléine, ainsi que d'une
petite quantité d’un glycéride donnant, par
la saponification, un acide gras, odorart,
I'acide hireique.

— Graisse de porc, axonge, saindouxz. On
connalt, sous ces diverses dénominations, la,
graisse que I'on retire de la panne du porc.
Pour la préparer, on coupe la panne en tran-
ches minces ; on passe & l'eau froide pour en
séparer les traces de sang et de maticre co-
lorante, puis on la chauffe jusqu'a fusion
avec une certaine guantité d'eau. On passe
le mélange liquide & travers un tamis serre
et on le luisse refroidir; aprées quoi on enléve
la graisse qui s'est solidifiée au-dessus de
'eau. Il faut la faire fondre une seconde fois
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in-marie pour en chasser les derniéres
::..,l:’:s d’eau, e%) on la coule dgms des vases
ue l'on hOI;]che aﬁaa soin. ci?ls:)td :rléad:,!‘lilgg
blanche, molle, presque inodore,
?.:'ﬁff} fade, ﬁlus solu* dans I'éther que
dans V'alcool. S
— Suif debeeuf. Mélange de stéarine avec de
la margarine et de oléine. Il présente une
Jégére odeur, et se dissout dans 40 pour 100
d’aleool bouillant.
— Graisse d’oie. Mélange de composés gly-

* eériques, dont le plus abondant est l'oléine.

— Econ. rur. Graisse de vin, La graisse est
une altération ou une maladie particuliére
aux vins blancs ; rarement elle s'attaque aux
vins rouges. Quoi qu'il en soit, les vins qui
en sont atteints deviennent mucilagineux ou
glaireux ; uand on les soutire, ils filent
comme de I'huile et coulent sans bruit. Cette
maladie se manifeste lorsque les raisins n’ont
pas été récoltés & par aite maturité. On
peut Ja guérir au moyen du tannin. Un pro-
¢édé plus simple consiste & agiter le vin a
Yair libre ; il redevient alors coulant et lim-
pide ; c’est le moyen qu'on emploie dans

resque tous les vignobles. On se trouvera
gien aussi de soutirer les vins et de ne pas
les laisser sur leur dépdt. On observe dans
les vins graisseux des végétations cryptoga-
miques.

GRAISSE, EE (gré-sé) part. passé du v.
Graisser. Oint de graisse; sali de graisse ou
d’une matiere graissense : Les rouages d'une
machine n’ont besoin que d'étre plus ou moins
GRAISSES, (Balz.)

GRAISSER v. a. ou tr, (gré-sé — rad.
graisse). Frotter, oindre de graisse ou d’un
autre corps onctueux : GRAISSER les roues

-d'une voiture. | Souiller, tacher de graisse :

Les bonnes ont assez 'habitude de GRAISSER la
robe de leur mailresse, quand celle-ci vient
trop fréquemment donner un coup d'eil d la
cuisine. %Aug. Humbert.)

— Salir, rendre crasseux : GRAISSER son
linge, ses habits.

— Fam. Graisser ses bottes, Se préparer &

artir pour un long voyage. |l Graisser les
Eaffes @ quelqu'un,Lui donner 'extréme-onc-
tion, pour le préparer & une mortdpr?c_hame ¥
Le vicaire du Temple était venu administrer a
un malade hydropique UVextréme - onction :
o Ah!monsieur Uabbé, lui dit-il, vous venez ME
GRAISSER LES BOTTES; cela est inutile, car je
m'en vais par eau. » (Marmontel.)

— Graisser la patte @ gquelqu'un, Lui don-
ner de I'argent pour le gagner, le corrom-
pre :

Au diable méme il faut graisser la patle;
Peut-on savoir o Dieu nous conduira?
BERANGER.

— Graisser le marteau, Donner de I'argent
au portier d'une maison dont on veut se faci-
liter Yentrée :

On n'entrait pointches nous sans graisser lemarfeau.
Point d'argent, point de suisse, et ma porte était
[close.

RACINE.

— Agricult. Graisser le blé, Le soumettre h
Topération du graissage. :

— v. n. ou intr. Techn. Se dit du verre
semé de taches blanchitres qui en altérent
la transparence, || On dit aussi TEILLER.

— Econ. rur. Tourner en graisse, en par-
lant du vin : 2l v’y a que les vins délicats et
peu riches en esprit gui GRAISSENT. (Moro-
gues.)

— Antonyme. Dégraisser. -

GRAISSERIE s. f. (gré-se-rie — rad.
graisse). Boutique de graissier. | Commerce
du graissier.

GRAISSESSAC, village de France (Hérault),
commune de Camplong, cant. de Bédarieux,
arrond. et & 30 kil. N.de Béziers, sur les deux
rives du Clédon; 2,311 hab. Riches mines de

houille, produisant 200,000 tonnes de com- -

bustible par an. Chemin de fer de Graissessac
. Béziers,

GRAISSET s. m. (gré-sé). Erpét. Nom
vulgaire de la rainette verte.

GRAISSEUR, EUSE adj. (gré-seur, seu-ze
— rad. graisser). Personne qui graisse, qui
est chargée de graisser : Un GRAISSEUR de
machines. ,

GRAISSEUX, EUSE s. (gré-seu, eu-ze
— rad. graisse). Qui est de Ia nature de la
graisse : Corps GRAISSEUX.

— Qui est taché de graisse, sale, malpro-
pre, crasseux : Habit GRAISSEUX.

— Anat. Membrane graisseuse, Nom donné
quelquefois & la couche de graisse qui est
sous la peau.

GRAISSIER, IERE s. (gré-sié, iére — rad.
graisse). Personne qui vend de la graisse :
Un GRAISSIER.

— Adjectiv. : Marchand GRAISSIER.

GRAISSIN s. m. (gré-sain — rad. graisse).
Péche. Sorte d’écume qui surnage au-dessus
de l'eau, dans les endroits ol frayent les
poissons.

GRAISSOIR s.m. (gré-soir— rad. graisse).
Morceau de linge plein de graisse, dont on se
sert pour graisser,

GRAISSON s, m. (gré-son). Ichthyol. Nom
vulgaire du hareng, sur les cites de France.

Witlie

- ¥

GRAM

GEAITNEY, bourg d'Ecosse. V. GRETNA-
GREEN. i

GRALLAIRE adj. (gral-lé-re — du lat.
gralla, échasse). Ormith. Qui a de longues
Jambes.

GRALLARIE s f. (gra-la-rt — rad. gral-
laire). Ornith. Syn. de FOURMILIER.

GRALLARINE, EE adj. (gral-la-ri-né —
rad. grallarie). Ornith. Qui ressemble ou
qui se rapporte 4 la grallarie.

— s. £, pl. Tribu d'ciseanx de la famille
des myothéridées, ayant pour type le genre
grallarie, i

GRALLATEUR s. m. (gral-la-teur — lat.
grallator ; de gralla, échasse). Antig, rom.
Pantomime qui dansait sur des échasses.

GRALLE s. m, (gra-le — du lat. gralla,
échasse, qui est sans doute pour gradia, et
qui est probablement allié & gradus, degré,
gradi, marcher, etc.).Ornith. Syn. d’ECHAS-
SIER.

GRALLINE s. f. (gral-li-ne — dimin. de
ralle), Ornith. Section du genre merle, qui
gabite T’Australie : La gralline noire et blan-
che est de la taille du stourme. (V. Meunier.)

GRALLIPEDE adj. (gral-li-pe-de — dulat.
gralla, échasse; pes, pedis, pied). Ornith.
Qui a des pieds longs et gréles, et semble
monté sur des échasses. Syn. peu usité d'e-
CHASSIER.

GRAM (Hans), érudit danois, né & Bjerby
(diocése d’Aalborg), en 1685, mort en 1748.
Il était fils d’'un pasteur, et suivit la earriere
de Venseignement, fut co-recteur a l'école
latine de Copenhague! de 1711 & 1720, pro-
fesseur de grec a l'université de cette ville
(1714), puis devint successivement historio-
graphe et bibliothécaire du roi (1730}, archi-
viste privé (1731) et conseiller d’Etat. Gram
possédait une vaste érudition; il savait les

rincipales langues vivantes, et était en re-
ation avec plusieurs savants étrangers, parmi
lesquels nous citerons Wolf, Fabriciuset Du-
ker. « Rempli de zéle pour le service de son
pays, dit Monod, joignant & une grande fa-
cilité pour le travail une activité infatigable,
il associa son nom & la plupart des établisse-
ments utiles ou des améliorations qui se firent
de son temps : par exemple a 'organisation
de la Société royale des sciences, fondée en
1745, sous les auspices du comte de Holstein ;
4 la réforme des études dans l'université et
dans les écoles. La belle bibliothéque du roi
dut & ses soins de nouvelles richesses ; il mit
de l'ordre dans le dépot des archives, et com-
menca l'exécution d’un grand recueil diplo-
matique, auquel on a continué de travailler
apres lui; enfin il s'est immortalisé surtout

ar les services éminents qu'il a rendus a
Fhistuire de son pays, dans laquelle il porta
le premier le flambeau d’une eritique rigou-
reuse. » Gram n’a écrit aucun grand ou-
vrage. Il s'est borné & publier des articles
dans les Mémoires de la Société royale des
sciences de Copenhague, ainsi que dans divers
autres recueils, et des opuscules parmi les-
quels nous citerons : De origine geographiz
apud _AEgyptios (Coganhague, 1706) ; Obser-
vationes ex scriploribus antiquis (1709); Che-
sium decas (1709) ; Historia Deorum ex Xeno-
phonte (1721) ; Nucleus latinitatis (1722), ete.
Enfin il a édité plusieurs ouvrages, notam-
ment V'Histoire du Danemark de Meursius,
qu’il a enrichie de trés-savantes notes.

GRAMAT, ville de France (Lot), chef-lien
de cant., atrond. et & 31 kilom. N.-E. de
Gourdon, sur une éminence, dominant un
plateau aride et rocailleux, prés de I’Alzon;
pop. aggl., 205 hab. — pop. tot., 4,067 hab.
Eaux minérales. Commerce important de
graines et de laines estimées. Dolmen divisé
en deux compartiments. Aux environs, gor-

es,cascades et sites pittoresques. Patrie du

aron Dubois, chirurgien de Napoléon Ier,

GRAMAYE (Jean-Baptiste), historien belge,
né & Anvers vers 1580, mort a4 Lubeck en
1635. Il professa d'abord la rhétorique et le
droit & Louvain, puis devint prévot de I'é-
glise collégiale de Sainte-Walburge, & Arn-
heim. Ayant recu le titre d’historiographe,
il parcourut les Pays-Bas pour faire des re-
cherches dans les archives publiques, puis
entrainé par son goiit pour les voyages, il
visita I’Allemagne, I'Italie, 'Espagne, tomba
au pouvoir des barbaresques, qui le retin-
rent pendant quelque temps captif en Afri-
que, et parcourut ensuite la Moravie et la
Silésie. Ses principaux ouvrages sont : Asia
sive Historia universalis asialicarum gentium
Anvers, 1604); Africe illustratz libri X

1622); Historia brabantica (1606); Anii-
quitates ducatus Brabantiz (1606); Historia
namurcensis (1607) ; Hasbaniz illustratz li-
bri X (1622); Antiquitates belgicz (1608,
in-fol.)

GRAMBERG (Antoine), poste allemand, né
# Oldenbourg en 1772, mort dansla méme ville
en 1816.Il fut successivement procureur, juge
dans sa ville natale et conseiller & la cour
impériale du département des Bouches-de-
T'Elbe. Il a composé des poésies, parmi les-
quelles on remarque surtout son Chant du
ramoneur, son Dialogue avee Uamour, ses
Idylles et quelques chansons. « On éprouve
A iyire les vers de Gramberg, dit Parisot, le
méme charme qu'a la prose de Gessner ; seu-
lement un arome plus profond, plus délicat,
parfume le monde imaginaire qu'il nous dé-

GRAM

voile, et sa touche a quelque chose de plus
intime gue celle de Gessner. »

GRAMBERG (Charles-Pierre-Guillaume ),
écrivain allemand, né pres d’Oldenbourg en
1797, mort en 1830. Il joignit & 'étude des
langues classiques celle des langues orien-
tales et modernes, et devint professeur au
collége royal de Zillichau (1822). Outre de
nombreux articles insérés dans divers jour-
naux, on lui doit quelques ouvrages, dont le
plus remarquable est une Histoire crifigue
des idées religieuses de U'Ancien Testament
(Berlin, 1829).

L]

GRAMBERT (Joseph), littérateur francais,
né 4 Villeneuve, prés Lons-le-Saulnier, en
1761, mort en 1829. Il s’était fait connaitre par
d’agréables poésies légéres, lorsque: éclata
1a Révolution. Plein d’enthousiasme pour les
idées nouvelles, il se fit affilier au club des
Jacobins ; mais, effrayé bientdt par la tour-
nure que prenaient lés événements, il perdit
en partie la raison, retourna & Lons-le-Saul-
nier, ot le calme rentra peu & peu dans son
esprit, obtint un emploi dans I'administration,
professa ensuite la rhétorique et finit par se
mettre a la téte d’une maison d’é¢ducation. 11
a publié un petit ouvrage en prose et en vers,
produit d'une imagination malade, qui a pour
titre la Voltairiade on Aventure de Voliaire
dans Uautre monde (1825, in-89).

GRAMEN s. m. (gra-ménn — mot lat.). Bot.
Nom vulgaire des herbes de la famille des
graminées, donné aussi, par extension, aux
cypéracées et aux joncées : £n général, toutes
les parties des GRAMENS sont saines. (V. de
Bomare.) L'herbe est plutot faite pour les ant-
mauz qui la broutent que pour Uhomme, 4 qui
le GRAMEN et le tréfle sont asses inuliles.
(Volt.)

GRAMIER s. m. Sgra-mié). Vitic. Variété
de raisin du midi de la France. :

GRAMINE, EE adj. (gra-mi-né — rad. gra-
men). Bot. Qui tient dela nature des gramens :
Plantes GRAMINEES.

— s. f. pl. Famille de Plantes monocotylé-
dones, qui renferme le blé, le seigle, l'orge et
les autres céréales : Les plantes de ln famille
des GRAMINEES forment généralement la, base
des mélanges qui composent les prairies. (M. de
Dombasle.) Les GRAMINEES sont le pain des
herbivores. (H. Berthoud.)

— Hist. rom. Couronne graminée, Couronne
de gazon que l'on offrait au général qui avait
délivré une ville assiégée.

— BEncycl. La famille des graminées est,
}mr ses caractéres comme par ses propriétés,

‘'une des plus intéressantes du régne vége-'

‘tal. Elle renferme des plantes herbacées, an-
nuelles ou vivaces, plus rarement ligneuses,’
& racines fibreuses, fasciculées et tragantes.
La tige, qui porte le nom de chaume, est
presque toujours cylindrique, fistuleuse et
renforcée, de distance en distance, par des
neeuds , qui correspondent & des cloisons
transversales. Les feuilles sont alternes, in-
sérées une h une 4 chagque nceud; la partie
pétiolaire est élargie et forme. autour de la
tige une gaine & bords libres; le limbe est
ordinairement tres -allongé, trés- étroit ou
presque linéaire, & nervures paralléles; la
gaine se prolonge, & son point de jonction
avec le limbe, en un appendice membraneux
en forme de collerette, qu'on nomme colure
ou ligule, Les fleurs sont généralement her-
maphrodites et dépourvues de périanthe pro-
prement dit; elles sont groupées en petits
épis ou épillets, dont Iensemble forme une
panicule terminale, tantdt liche, comme dans
Pavoine, tantdt compacte et simulant un épi
allongé, comme dans le froment. Chaque
épillet, formé de fleurs dont le nombre varie
d’une 2 quinze ou méme davantage, est ac-
compagné & sa base de deux bractées dont
V'ensemble constitue la glume. Chaque fleur
présente, en outre, deux autres bractées,
qu'on nomme la glumelle et, vulgairement,
la balle; les bractées sont souvent terminées
par une longue aréte. Enfin, & lintérieur
de la glumeﬁe, se trouvent de frés-petites
écailles, ordinairement au nombre de deux,
auxquelles on a donné les noms de glumellu-
les, lodicules, paléoles ou squamules. Chaque
fleur présente ordinairement trois étamines
hypogynes, & filets gréles et pendants; un
ovaire libre, & une seule loge uniovulée, sur-
monté de deux styles courts, dont chacun est
terminé par un stigmaté plumeux. Le fruit
est un caryopse et renferme, sous un péri-
carpe trés-mince qui, dans le blé et les au-
tres céréales, constitue le son, une graine &
embryon trés-petit, placé a la base d'un albu-
men farineux trés-abondant. Ces caractéres
présentent plusieurs exceptions, parmi les-
quelles nous citerons seulement le mals, qui
a des fleur unisexuées, et le riz, dont les
fleurs renferment six étamines.

Cette famille, qui a des affinités avec les
cypéracées, se divise en,treize tribus, ren-
fermant en tout environ deux cent cinquante
genres, parmi lesquels nous citerons les sui-
vants :

1. Oryzées. Genres : riz (oryza), léersie,
potamophile, hydropyre ou blé d’eau, zi2anie,
luziole, ehrarte, tétrarrhéne, microlene, pha-
rus.

11. Phalaridées. Genres : lygée, mais,
coix, cornucopie, crypsis, chamagrostis, vul-
pin, beckmannie, phléole, hilarie, hexar-
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rhéne, ﬁphalaride ou alpiste, houlque, hiéro-

chloa, flouve.

III. Panieées. Genres : paspale, millet, am-
phicarpe, olyra, ériochloa, panic, isachne,
sétaire, pennisetum, pénicillaire, cenchrus,
anthesphore, lappagine, holboellie, échino-
léne, thouarée, spinifex.

IV. Stipdes. Genres : stipe, orizopside, la-
siagrostis, macrochloa, aristide, stipagrostis.

V. Agrostidées. Genres : lycure, coléanthe,
Ehipps;e. colpode, épicampe, cinna, sporo-

ole, agrostide, gastridie, polypogon, ché-
ture, segopogon. ]

VI. Arundindes. Genres : roseau (arundo),
calamagrostis, pentapogon, deyeuxie, ammo-
phile, ampélodesme, graphéphore, pheagmite,
gynérion.

VII. Pappophorées. Genres : amphipogon,
dig}lopogon, pappophore, triraphide, cottée,
échinaire. :

VIIL. Chloridées. Genres : microchloa,
scheenefeldie, cynodon ou chiendent, dacty-
loténie, eustachyde, chloris, leptochlea, éleu-
sine, chondrosie, spartine, eutriane,polyo-
don, gymnopogon, triplaside. =

IX. Avénées. Genres : avoine, corynéphore,
deschampsie, dupontie, canche » airopside,
trisétaire, lagure, arrhénathére, ériachne,
danthonie, triodie, pomereulle, iy

X. Festucées. Genres : seslérie, paturin,
glycérie, Ii]enropogon, brize, catabrose, mé-

olinie, kelérie, sc}ﬁsme, dactyle,
crételle, lamarckie, fétuque, brome, uniole,
diarrliene, arundinaire, platonie, nastus,
bambou. T
- X1, Triticées. Genres : froment (friticum),
seigle, élyme, asprelle, orge, eegilops, pa-
riane, ivraie. 2

XII. Rotbellides, Genres : nard, psilure,
lepture, ophiure, rotbeellie, tripsacum.

" XIII. Andropogondes. Genres : pérotide,
canne & sucre, impérate, érianthe, eulalie,
andropogon, apluda, xerochloa, ete. :

La famille des gramindes comprend envi-
ron 3,000 espéces, disséminées dans toutes
les régions du globe; par la multiplicité des
individus, elle surpasse toutes les autres.’
Elles sont fréquemment sociales, et il n'est
pas rare de voir une seule espéce couvrir
une immense étendue. On en trouve presque
& toutes les latitudes et & toutes les haunteurs,
4 loute exposition et dans tous les sols, méme
dans les eaux douces, mais jamais dans les
eaux salées. En général, les graminées des
régions tropicales sont plus grandes, & feuil-
les plus larges, plus lancéolées, plus molles,
plus velues.. C'est des régions chaudes ou
tempérées que nous viennent les espéeces de
grande taille, telles que la canne & sucre, les
bambous, le mais, les sorghos, les roseaux,
le gynérion, etc. Les graminces sont aussi
moins sociales sous I'équateur; aussi les prai-
ries naturelles y sont-elles nulles, tandis:
u'elles abondent dans le Nord. Ces plantes,
‘aillenrs, ont moins d'importance et sont
beaucoup moins cultivées dans la zone tor-
ride, ol elles sont remplacées avantageuse-
ment par d’autres végetaux féculiféres, tels
que l'arbre & pain, l'igname, le manioe.

Quant a ses applications, la famille des
graminées est, sans contredit, la plus utile
du régne végétal. Les graines de plusieurs
d’entre elles (froment, seigle, orge, mais,
riz, ete.) forment, sur la plus grande partie du

lobe, la base de fa nourriture de ’homme ;on
es désigne plus particuliérement sous le nom
de céreales. Celles de I'avoine et de quelques
autres genres servent aussi a la nourriture
des animaux domestiques; mais on emploie
surtout, pour cet usage, 'herbe produite par
la plupart des gramindes, qui constitue le
foin vert ou sec. Ces plantes forment, en
effet, la base des prairies naturelles et guel-
ques-unes entrent méme dans les assolements
réguliers ou les prairies artificielles. Linné,
dans son langage allégorique, disait que les
graminées sont les plébeiens du régne végé-
tal, et que, comme ceux-ci, robustes et d'un
extérieur simple, elles sont la force et le son~
tien des empires. Les gramindes étaient tel-
lement en honneur & Rome, que l'on en cou=
ronnait ceux qui avaient rendu d’importants
services & la patrie, et méme les généraux
et les empereurs. Les soldats possédaient
seuls le droit de cette ovation, et ils en for-
maient les insignes avec I'herbe coupée sur
le lieu témoin de V'action glorieuse ; ces cou-
ronnes, quwon nommait obsidiennes, consti-
tuaient la plus haute des distinetions. ;

Les tiges de toutes les gramindes renfer-
ment du sucre; chez quelques-unes, la pro-
portion est assez considérable: pour qu’elles
puissent éire exploitées avec avantage ; telles
sont 'la canne a sucre, lé mals, le sorgho
sucré, etc. La tige et les graines de plusieurs
graminées servent i faire des boissons fer-
mentées, Ces plantes renferment une quan-
tité plus ou moins grande de silice, qui con-
tribue & leur donner plus de solidité, & les
rendre presque incorruptibles; ce qui les fait
employer avec succes pour garnir les lits et
pour ¢ouvrir les maisons. Elles offrent moins
d’intérét an point de vue des propriétés mé-
dicales. Les tiges et les racines sont plus ou
moins adoucissantes et rafraichissantes; les
fruits mondés, ou dépouillés de leurs enve-
loppes, servent i faire des décoctions. Cette
famille ne renferme pas de plantes vénéneu-
ses, sauf peut-étre une espéce d’ivraie. Les
tiges servent encore  certains usages indus
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