de tiempo, se solicitard autorizacibn al BIOQUIMICA 11

Depto.

6 .- Todas las regiones deberin ser ex»--
puestas con guantes y equipo de di--
seccidn. - OBJETIVO GENERAL DEL CURSO:

7.- Al terminar la regidn deberi entregar
la mesa y/o material en perfecta lim: . . El alumno conocerd, analizara y comprender3d los me
pieza. : canismos bioquimicos para el funcionamiento y regu

8.- Para preparar regidn o exponerla, -- : lacién de las reacciones del metabolismo en el or-
tendrid que esperar turno para ocupar ganismo.
una mesa, esto serd indicado por los
ayudantes; 1 a persona que no, este -- UNIDAD . INTRODUCCION AL METABOLISMO INTERMEDIA
trabajando sobre la mesa, serd reti- ] RI0, LAS OXIDACIONES. =
rada del Depto. f

9.- Todas las regiones seran-firmadas en
las libretas de diseccidn de anato--
mia y teniendo como obligacidn con--
servar las libretas para mostrarse--
12 cianda ef maestrg PP _ UNIDAD Il.- METABOLISMO DE LOS CARBOHIDRATOS.

10,.-Para hacer uso del Depto., por 6 mis ‘ .1. Digestién y Absrocidn
materias, deberid solicitarlo con =-= .2. Posibles Utilizaciones de la Glucosa.
tiempo y respetar el horario de ana- .3. Oxidacidon de la Glucosa.
tomia. .4. Contraccién Muscular.

11.-E1 maestro deberid permanecer en el - : .2.5. Concentracién de Azicar en la Sangre.
Depto., en sus horas pricticas para-
llevar a cabo la supervisidén de las- UNIDAD I Il.- METABOLISMO DE LIPIDOS.
diseccibnes de anatomia.

DR. MANUEL ANTONIO ZAVALA MADERO

. Metabolismo Intermedio
. Oxidaciones Biolégicas
. Bioenergética

. Digéstion y Absorciodn

. Distribucién de los Lipidos en los Teji
dos. =

. Metabolismo de los Acidos Grasos.

. Metabolismo de Grasas

. Metabolismo de Fosfolipidos.

. Metabolismo de los Esteroles Colesterol.

. Efectos Hormonales sobre el Metabolismo
de Lipidos.

UNIDAD IV.- METABOLISMO DE LOS ACIDOS NUCLEICOS.

L_1. Digestién y Absorcidn

L. 2. Metabolismo de los Componentes de los -
Acidos Nucleicos.

L 3. Metabolismo de los Acidos Nucleicos.
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UNIDAD V.~ METABOLISMO DE LAS PROTEINAS.

5.1. Metabolismo de las Proteinas y Nutri--
cién.

5.2. Sintesis y Catabolismo de Protefnas.

5.3. Efecto de las Hormonas sobre el Metabo
Iismo de las Proteinas.

5.4%. Metabolismo General de los Aminojcidos.

UNIDAD V.- VITAMINAS.

. Historia de Ia Teorfa de las Vitaminas.
. Consideraciones Generales.
-3. Vitaminas Liposolubles.

. Vitaminas Hidrosolubtles.

UNIDAD VIii.- BIOQUIMICA DE RUMEN.

. Actos de 1a Rumia
El Rumen como Tanque de Fermentacion

. Microbiologia de Rumen

. Metabolismo de Carbohidratos en el Ru--
men.

. Metabolismo del Nitrogeno.

. Aspectos Diversos del Metabolismo del -
Rumen.

EVALUACION:

La calificacién del curso comprenderd tres examenes
parciales con un valor del 15% cada uno, las tareas
y trabajos un 10%, las précticas tendr&n un 20% y -
se calificaran con reportes individuales que se en-
tregardn una semana después de realizada la précti-
ca. El examen final tendrd un valor del 25%,

Las personas que cumplan con los trabajos encomenda
dos durante el curso y que tengan promedio superior
a 90 en los examenes parciales, quedardn exentos del
examen finzl.

BiBLlDGRAFEA:

TOPEREK, M., 1984, Bioquimica, 3a. edicién,Ed. In-
teramericana.

LEHNINGER, A., 1980, Bioguimica.

HARVEY, D.G., 1970, Bioquimica para Estudiantes de

Veterinaria.

THORPE, W.V., H.G. Bray And S.P. James. Bioquimica
Editorial C.E.C.S.A. (1982)




PRACTECAS

Hidrolisis Enzimatica del Almidon.
Hidrolisis Enzimdtica de las Proteinas.

Determinacidn de Glucosa en Sangre dé€ varias
especies animales.

Determinacidn de Lipidos totales en sangre -
de varias especies de animales.

Determinacidn de Acido Urico en sangre de va
Fias especies animales. 7

BRUMATOLOGIA

INTRODUCCION :

La Bromatologia se puede considerar desde el
punto de vista EtimolGgico como la ciencia qué es-
tudia los alimentos.

Dentro de la Medicina Veterinaria y Zootec--
nia existen varias formas:de estudiar los alimen-
tos. Puramente Bromatologico lo lnico qué se po--
dria estudiar seria laccomposicién quimica, la gus
tisidad y la digestibilidad del alimento, pero -
para poder ampliar nuestro conocimiento y compren-
der verdaderamente la produccién y utilizacidn m=x
maximizada de los alimentos que se usan en la die
ta de los animales doméstécos es'fundamental abar
car otros conceptos de alimento, como lo son su --
origen , su distribucién en la naturaleza, sus mé-
todos .de siembra,rsu forma de cultivo, sus rendi--
mientos, su conservacion y su aprovechamiento por-
los animales:; as® como no hay que dejar a un lado-
para complementar el estudio de los alimentos, la
edafologia , #a climatologia y la ecologia; concep
tos no de menor importancia que los anteriores, pa
ra complementar tal estudio. =

OBJETIVO GENERAL:

En éste curso se pretende que el alumno conoz
ca el alimento por ser este un factor primordial -
dentro de las explotaciones pecuarias para el buen
funcionamiento de estas, con buenos resultados --
econdémicos y asi poder aprovechar al maximo y hasta
dénde sea posible el alimento dentro de la dieta -
animal, de acuerdo a us composicion quimica, sus -
costos y labores de produccion.
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DESARROLLO

Se rquiere que el alumno investige'para que
adquiera conocimientos acerca de la practlcultur?,
debiendo detectar y determinar los factores Ecolo-
gicos que de una forma u otra intervienen‘en la =
produccién de los alimentos; ademds deberd trabajar
en el laboratorio para conocer los Sub-Productos --
empleados en la alimentacién del ganado que resul-
tan de algunos procesos industriales, deéd? el pun-
to vista origen, composicién quimica y limitantes -
de uso en la dieta animal.

TEMAS:

1.- Generalidades sobre el alimento y produc-
cién.

OBJETIVO INTERMEDIO:

Conocer y explicar las bases sobre ?1 origen
del alimento, asi como los factores IntrInS?COS ==
y extrinsecos que intervienen en la ?roduccion de -
los mismos, ademds del uso y sus limitantes en la -
dieta animal.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

Comprender, explicando y conociendo los siguie-

ntes factores, principios, métodos y definiciones--
relacionados con la produccién del alimento.

1.- ALIMENTO Y ALIMENTACION

a) Alimentos :
b) La alimentacién como método para mejo-
rar la produccion. ;

c) Principios y métodos de alimentaslon

d) Valor de los alimentos, en funcidn de-
su produccion

e) Composicién quimica de los alimentos

£) Clasificacion de los alimentos

15

2.- ECOLOGIA-SUELD

a) Agua en el suelo

b) Caracteristicas fisicas del suelo

c) Ingenierfa de suelos y métodos de rie
go usados en la agricuttura =

d) Trabajo de la tierra

ECOLOGIA Y CLIMA

a) Clasificacion de climas

b) Distribucién clfmatica de la vegeta--
cién

c) Pastizales y clima

LA VEGETACION

a) Sucesion vegetal
b) El clima de los pastizales

il.- Los factores y recursos forrrajeros ----
(SUB-PRODUCTOS) .

OBJETIVO INTERMEDIO:

Conocer las caracterfisticas organslépticas
y explicar los diferentes métodos de cultivo y pro
cesado de las materias primas, utilizables en la --
alimentacidn animal. 9

OBJETIVO ESPECIFICO:

Explicar los tipos de suelo, clima y méto-
dos de preparacion de la tierra de acuerdo al tipo-
de cultivo, utilizando los fertilizantes naturales
y quimicos apropiados para cada caso, asi como dife
renciar los recursos forrajeros existentes en el -
pais, recomendando su uso segin la especie animal -
que 1o utilice con mds eficiencia, empleando los mé
todos de laboratorio en la determinacién del valor-
nutritivo. También el alumno explicard ta importan-
cia de los aditivos en 12 dieta animal.

1.- LOS FORRAJES
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a) Gramineas

b) Leguminosas er"tz de éste, se requiere haber présenta
o todos tos trabajos bibliogréfico s

MANEJO DE LOS PASTIZALES de laboratorio, habiendo obtenido uiayc;??

a) Pastos introducidos ficacion mayor de 85. =

b) Pastoreo en rotacidn

c) Destribucidn geografica del pas-

tizal.

Visitas -ranch Tc¢
RECURSOS FORRAJEROS (SUB-PRODUCTOS) oeiagkicnlag

questigacién Bibliografica
a) En la regidn Discusidn en grupo de problemas especificos =--
k) Entielslpals (mesas redondas)

Trabajos de laboratorio (Andlisis proximal de -
CONSERVACION DE FORRAJES forrajes y granos).

Reprote de trabajos (Laboratorio y bibliografi-

a) Henificacion cos)

b) Ensilado
c) Deshidratacion

ADITIVOS

a) Vitaminas
b) Minerales
c) Hormonas

EVALUACION:

Se Tlevan acabo ‘tres examenes parciales —-
durante el curso; si el alumno ‘obtiene un promedio
de 90 o mas y con un minimo de 80% de asistencia,
quedar3 exento de presentar examen final.

Examenes parciales

Revisidn Bibliograficas y trabajos de laborato
g o)
Examen Final

*NOTA: Para poder presentar examen final o quedar
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Andrad Gross. 1971 Abonos 5a. Edicion MUNDI-
PRENSA.

Clement-Grandcourt M.L. Prats. Los Cereales --
1969 ED. MUNDI-PRENSA.

Cuevas Rfos. 1975. Apuntes de Agrostologia I.T.
E.S.M.

Del Pozo Manuel. 1974. La Alfalfa, su cultivo y
aprovechamiento. Ediciones MUNDI-PRENSA.

Sinnot, Edmund E., Katherine S. Wilson. 1973. -
Botanica 4a. Impresién C.E.C.S.A.

Flores Menendez, 1975 Bromatologia Animal la. -
ED. LIMUSA.

Hughes, Heat y Metcalfe 1974. Forrajes 4a. Im-
presién C.E.C.S.A.

Mc. llroy R.J. Introduccién al cultivo de los -
pastos tropicales. 1973 la. ED. LIMUSA.

Odum, 1974 Ecologia 9a. Impresion C.E.C.S.A.
Ochse-M.J. Soule, Jr. 1974 Cultivo y mejoramien

to de plantas tropicales y Sub-Tropicales. Vol .

I. LIMUSA

PRACT ICAS

TEMAS:

|.- GENRALIDADES SOBRE EL ALIMENTO Y SU PRODUCCION

Ui

ALIMENTO Y AHIMENTACION

Acetatos, Diapositivas, trabajo de investi
gacidn bibliografica. =
Material:

Explicacién de la utilizacidn del método -
cientffico para su discusion en el grupo,-
con el objeto de uniformizar criterios.

LA VEGETACION

Exposicidén del tema en el grupo.

Material:

Diapositivas, investigacidn bibliografica-
y practica de campo (Visita del grupo a el
poblado "'RINCONADA' del municipio de Villa
Gatclia, INAIEY]

ECOLOGIA-CLIMA
Exposicidén del tema en el grupo.

Material:
Investigacidn bibliografica, discusidn det
tema en grupo para uniformar criterio.

ECOLOGIA-SUELD
Exposicidon del tema en grupo.

Material:

Acetatos, Diapositivos, investigacidon bi=+
bliografica, discusion del tema en grupo -
para uniformar criterios.

I'l.- LOS FORRAJES Y RECURSOS FORRAJEROS (SUB-PRO-+
DUCTOS) .

1.- LOS FORRAJES

Investigacion bibliografica.




del tema. Pricticas Heni-
ficado y Ensilado (lab. -

Material: bromatologia).

Coleccidn de plantas (gramineas y legumino--
sas), trabajo de clasificacidn de las plan-- AT T IVOS,
tas forrajeras mas importantes de 1a zona---

(1aboratorio) . Material:Investigacidén bibliogrd--

fica, discusibn del tema-
- MANEJO DE PASTIZALES. en el grupo para unifor--
Investigacidn bibliografica y exposicibn en- mag criterios.
el grupo de los temas.

Material: _
Daipositivas y acetatos. Discusidn en grupo- DESARROLLO: -
-para uniformar criterios.

Durante todo el curso se trabajara
RECURSOS FORRAJEROS (SUB-PRODUCTOS) . en el 13_{)01‘3_‘?01-10 con equépos ign:
Investigacidn bibliografica y de laboratorio alumnos previamente formados, -
de los alumnos efectuaran un and
lisis proximal de un alimento, el-
que sea designado. durante ia. pri—s
mer semana de clases, dandoles o--
portunidad a que adquieran el ma--
terial y se organicen para tyaba-n
jar con.los ayudantes del laborato
rio.

Material:
Trabajo de coleccidn de los Sub-Productos més
comunes en al zona.

CONSERVACION DE FORRAJES.

Investigacidn bibliografica y discusion en el
grupo del tema.

Material: :

Practicas Henificado y ensilado (labromatolo
gia).

ADIT IS
investigacidn bibliogréfica, discusidn del te
ma en el grupo para uniformar criterios.

- DESARROLLO

’

Durante todo el curso se trabajard en-el la
boratorio.con equipos de alumnos previamen-
te formados, donde los alumnos efectuandn un
andlisis proximal de un alimento, el que --
sea designado durante la primer semana de--
clases, dindoles oportunidad a que adquie--
ran el material y se organizen para traba-
jar con los ayudantes del laboratorio.
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