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"SEMINARIO NACIONAL DE NUTRICION Y ALIMENTACION ACUICOLA."

La intencién de este Seminario fue la de reunir a perso-
nas involucradas intimamente en la problematica de la pro-
duccién en granjas acuicolas y la produccién de alimentos,
con Instituciones de Investigacién e Instituciones de Apoyo
Financiero, con la finalidad de que éstos sectores inter-
cambiaran experiencias, discutieran los problemas existen-
tes y propusieran acciones que ayudasen a resolverlos.

OBJETIVOS DEL SEMINARIO

Comentar los niveles de inclusién de los nutrientes y los
ingredientes convencionales usados en los. alimentos balan-

ceados.

Comentar el uso de ingredientes no convencionales para re-
ducir costos en la elaboracion de alimentos.

Proponer  los métodos mas convenientes de alimentacién.

Proponer las formas mas accesibles de_ evaluacién de los
alimentos para tener puntos de comparacion.

Discutir los métodos de manejo adecuado de los alimentos
fabricados.

Plantear la vinculacién de los programas de investigacién
con los problemas actuales de produccién acuacultural.

Conocer las necesidades y problemas de los acuacultores en
relacién a los alimentos formulados.

INAUGURACTION

M.C. @Q.B.P. LUIS J. GALAN HWONG
BT RE & T OGR
Facultad de Ciencias Biolégicas, U.A.N.L.

"Buenos dias tengan todos ustedes, distinguidos miembros del
presidium, compafieros que nos acompahan en este 'Seminario Nacilo-
nal de Alimentacion y Nutricidén Acuicola.’

Antes de hacer la declaratoria inaugural de este Seminario,
quisiera mencionar algunos aspectos del porque el interés de la
Facultad de Ciencias Biolégicas en apoyar, en estimular y en tra-
tar de vincular a los diferentes gectores relacionados, en esta
ocasién, en el campo de la nutricidn acuicola.

Indiscutiblemente gque nuesgtro Pais requiere de mejor intercam-
bioc de opiniones, de mejor manejo de la informacién y de mejor
transmisién de la experiencia, gque cada uno de los que componen
este Seminio, puedan aportar durante el transcurso de lo que res-
ta de la semana.

Uno de los principales problemas relacionados con este campo
es lo relacionado con 1la produccién de alimentos. De tal forma
que el estudiar causa, efecto, propiedades y escencia de los ali-
mentos y de todos los factores que influyen para que éste pueda
ser bien aprovechado v bien procesado, es uno 'de los principales
motivos del porqgué hoy estéd reunido un grupo muy importante de
gentes v loéogicamente apovado, como 8e dijo anteriormente, por
FONDEPESCA y 1la Delegacién Federal de Pesca del Estado de Nuevo
Leén, de tal suerte gue, este tipo de Seminario no tengo la menor
duda que al final se vertiran una serie de experiencias, una se-
rie de intercambios en cuanto a opiniones de la problemé&tica que
estad sucediendo en nuestro Pais y a nivel internacional en este
campo, de ahi que es un alto honor para nuestra Facultad fungir
en esta ocasién como sade de este ‘'Seminario de Mutricién y Ali-
mentacién Acuiceola' con la esperanza de que en un futuro se con-
tinuen con otros seminarios que apoyen estas ramas de la ciencia.

Quisiera a nombre de la Universidad Auténoma de Nuevo Leébn y
en especial de la Facultad de Ciencias Biolégicas, hoy martes 24
de abril, siendo las 9:45 am, declarar formalmente inaugurado
este 'Seminario de Nutricién y Alimentacién Acuicola’'.

Muchas Graciae."”
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A. NECESIDADES NUTRICIONALES DE PECES: PROTEINAS Y AMINOACIDOS

M.C. Jesus Zendejas, PURINA, México.

1. INTRODUCCICN

Las proteinas estén consideradas como el constituyente mas im-
portante de cualquier organismo vivo y representan el grupo qui-
mico mas abundante en el cuerpo de los animales (con excepcioén
del agua). En promedio, el cadéaver del pez contiene 75 % de agua,
16 % de proteina, 6 % de lipidos y 3 % de cenizas.

Los peces, a diferencia de otros animales, no tienen un verda-
dero requerimiento proteinico, sino que mé&s bien, lo tienen para
una mezcla bien balanceada de aminoAcidos esenciales (AAE) vy de
aminoidcidos no esenciales (AANE).

La metodologia seguida para cuantificar el requerimiento pro-
teinico en peces consiste en alimentar a los organismos con dieta
balanceadas, conteniendo niveles graduales de proteina de alta
calidad (p.ej. caseina), suplementada con aminoécidos cristali-
nos, a efecto de simular el perfil de aminoacidos en la proteina
de huevo entero de gallina, y el nivel proteinico en la dieta con
que se registre el mejor crecimiento, se considera como su reque-
rimiento (Figura 1).

Ademé&s de este método usado por la mayoria de los investiga-

dores, también se ha empleado la técnica de méxima retencién pro-
teinica en el tejido.

2. REQUERIMIENTO DE PROTEINAS.

El requerimiento proteinico para peces, cuantificado por esas
técnicas es bastante uniforme, fluctuando en un rango de 24-57 %,
equivalente al 30-70 % del contenido energético de 1la dieta (Ta-
con, 1987). Mismo gue se ilustra en la Tabla 1.

Los valores mostrados en la Tabla 1, en términos generales,
son elevados, situacién previsible en el caso de especies carni-
voras, pero el que se determinase un requerimiento proteinico
relativamente elevado para peces omnivoros e inclusive herbivoros
no era de esperarse. De aqui 1la posibilidad de que el requeri-
miento cuantificado esté en funcién del método empleado. Acorde
con Tacon (1987), el que loe investigadores en su intento por
cuantificar los requerimientos proteinicos, utilicen diferentes
fuentes proteinicas, substitutos energéticos no proteinicos, re-
gimenes de alimentacién, clases de edad de peces y los métodos
para la determinacién del contenido energético y requerimientos
dietéticos, deja muy poco terreno en comin que permita hacer com-
paraciones directas intra- o interespecificas.

Por ejemplo, el alto requerimiento energético observado en
alevines de carpa herbivora (41-43 %, Dabrouwski, 1977; en Tacon,
1987) con toda seguridad surgié del hecho que todos los peces del
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