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4. Pregunta: Bidl. Eduardo Arzate Aguilar CRIPS, Tampico.

Se mencionaba hace un momento que al agregar a la dieta nor-
mal 1.5% de fosfolipidos a los peneidos, éstos tenian un in-
cremento o se veia que se desarrollaba favorablemente la madu-
rez gonédica. éModifica también la talla de madurez del in-
dividuo, o0 ya en condiciones normales se observaba, esto?

Raspuegta: M.C. Ma.Francisca Rodriguez.

Lo penéidos y especificamente Penaeus stylirrostris presentan
maduracién sexual a partir de los 60 gramos de peso mas o menos,
Y a partir de los 35 gramos el aumento en peso es lento respecto
al tiempo, de tal manera que no se puede evaluar, de hecho las
dietas estaban formuladas no pPara promover crecimiento gino para
pPromover maduracién, o sea produccién de huevos de buena calidad.

8. Pregunta: Biél. Eduardo Arzate.

Tenemos entendido que a una talla, a una edad y a un peso se
presenta también cierta madurez en organismos, en este caso
P.styrlirrogtris, pero mi pregunta bien concreta es, {Se ace-
leraba la madurez gonadica cuando los individuos ya estaban en
la etapa ya reproductiva o incluso aceleraba también el creci-
miento, vy a la par llevaba la madurez gonaédica?

Respueata: M.C. Ma.Francisca Rodriguez.

Nosotros, en el estudio qQue hicimos, observamnos que los cama-
rones ya habian alcanzado la talla reproductora, de hecho uno de
los objetivos era aumentar la vida util de las hembras reproduc-
toras, porque loe que producimos larva nos enfrentapmos con el
problema de que un "stock" digamos de hembras reproductoras, du-~
ran 3 meses cuando mucho produciendo huevos y ya después no, en-
tonces el problema es no tanto que lleguen a la talla de madurez
sino que se prolongue el tiempo de madurez, por lo menos unos 6
meses,; de manera que al afio nada mész se deba de renovar dos veces
el "stock", porque resulta muy caro estar trayéndolo de altamar;
de las especies cultivadas apenas se esté&n haciendo estudios como
€sos que mostré, tratando de promover la maduracién en cautiverio
y de 1la produccién de nauplios, de huevos y que, por consiguien-
te, el numero de nauplios de las hembras cultivadag se parezca o
pPor lo menos llegue a ser igual a las hembras silvestres.

6. Pregunta: Ing. José Ramén Corrales Pesquera Zapata.

Quisiera enriquecer un poquito esto de los lipidos porque
también aparte de trabajar 1la harina de pescado, nosotros

trabajamos el aceite y quisiera hacer una pregunta antes de
seguir adelante.

déQue tipo de aceite se usa en los alimentos para camarén?

Respueste: M.C. Ma.Francisca Rodriguez.

Las dietas que yo mencioné son dietas experimentales y desa-
fortunadamente no estan en venta. Nosotros usamos aceite de pes-
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cado, preferentemente de anchoveta, en un nivel de 2% en la die-
ta, pero estaba adicionada esta porcién de lipidos: con 1% de
aceite de soya como fuente de los &cidos grasos del tipo de linq-
léico que no se encuentran presentes en cantidad suficiente en el
aceite de pescado.

i grie: Ing. Ramén Corrales.

. ce:fzgtros estudiamos la anchoveta también como recurso, no
solamente como harina, y nos hemos dado cuenta qe que tiene un
ciclo de calidad el aceite. La pregunta era, <qué calidad de
aceite era la que estaban usando? Se sabe gque de anchoveta,
pero por ejemplo nosotros tenemos en el verano el mejor aceite
que es de una acidez muy baja. Entonces nosotros recomendaria-
mos usar un aceite con una acidez un poco mé&s alta de 1la que
necesitamos entonces de eso dependeria la-a?ortacibn que po@e-
mos dar. Y una pregunta acerca de la digestibilidad o mas blgn
la absorcién de los polisacaridos, nos decia que eran mas asi-
milables los polisacaridos y también se mencionaban los amé-
noacidos y las proteinas, pero resulta que en las dietas de
aves se le adiciona metionina, entonces es0 nada mAs para a-
clarar la duda de lo asimilable de los polisacaridos y de las
proteinas.

t@a: M.C. Ma.Guadalupe Alanis FCB, UANL.

'rg:?:e intervenir en esto porque yo noté eso mismo en el mo-
mento de la exposiciébn, pero no qQquise tocgr el punto porq:e
pense que simplemente habia sido una confusién en el momento
de exponer. Entonces de acuerdo a esto, en el caso de los car:
bohidratos segun tengo entedido, se reporta como méas aproge

chables por la mayoria de las especies los disacaridos y gs
polisacaridos, no siendo asi los monosacéridos. Al momento de
tratar de comparar con lo de la suplementacién que se estuvo
tocando en la mafiana es donde se lleva esta confusién, pero
pienso yo que podriamos dejarloc hasta ahi y no volver a compa-
rar con los aminoadcidos cristalinos de 1la mafiana que seimfg-
cionaba que no se utilizaban en un 100% pero que no se asim ia
menos, ese era el problema que se menciona?a. que el aminogc -
do se absorbia primerc antes que =se diglrier§ el péptito o
proteina restante en el intestino, entonces seria lo opuesto a

este caso.

: M.C. Ma.Francisca Rodriguez. :

n..ggazg:cioné esa similitud es porque s8i revisamos la 1i§era§u:§
de crustaceos, los requerimientos de carbohidratos megi gna ..
almidén como polisacarido y al glucéogeno como asim alos 5
eficientemente por los crustéceos VY en segundo‘lugar a fs L
sacaridos del tipo de la sacarosa etc., y, por ultimo la gluco

por las mismas razones con que la glucosa llega al int?stlno. z:
‘absorbe inmediatamente, se utiliza como fuente de energia ycgg .
utiliza para otros fines, por ejemplo estructurales, enton y
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pienso que hay cierta similitud aunque, digamos no &s algo con- por ejemplo la cabeza; la harina de camar6n que nosotros pro-

tundente. ponemos que se fabrique en México seria también a partir de

: los restos de la cabeza ya que, en las procesadoras de cama-
‘10, COementerio: Dra. Elizabeth Cruz FCB, UANL. rén, lo que se exporta es la cola, la cabeza se tira, entonces

Yo creo que el problema solamente es de defipicién.o de con- una excelente utilizacién que podriamos dar a nivel nacional

cepto que tiene 1a diferente gente sobre la asimilacién. Estoy es hacer 1la harina del camarén y de sus productos. A nivel
de acuerdo con la maestra Rodriguez que una cosa es.absorcibn legal no creo que haya ningun problema. : :
y otra asimilacién. La asimilacién ya es la utilizaciéon de ese
Tutriente para la formacién de tejidos cuando tenemos disponi- 13. Cementarie: M.C. Alfredo Larios CINVESTAV, México.
bles aminoacidos o glucosa que han sido absorbidos y que estan Quisiera hacer una serie de comentarios. Primero, empezando
disponibles en 1a hemolinfa o en la sangre, todavia no han si- por los requerimientos, es el primer nutriente y el primer
do asimilados y van a ser asimilados cuando éstos van a ser producto que va a generar energia para el animal, o bien, el
transformados en tejidos. Entonces, en este momento nada mas animal va a generar energia a partir de un primer producto. En
hubo absorcién y utilizacién en una de las diferentes vias ne- el caso de las proteinas, que luego seria lipidos y luego se-
tabblicas que no era 1a mas adecuada para.tener gn mejor cre- ria carbohidratos, cuando se hacen dietas sintéticas es per-
cimiento sino nada mas una utilizacion energetica rapida. Yo fecto ya que se puede hacer todo, pero en el caso de alimentos
creo que en eso radicaba la confusion, V¥ el hacer la compara- balanceados y quien se dedique a elaborar dietas con el fin de
cién también responde a que las unidades estruc?urales de pro- utilizar tal o cual producto, primero tiene que tener una die-
teinas y las unidades estructurales de carbohidratos son ias ta basica y bloquear primero el primer nutriente, y asi suce-
que, tomando en cuenta esta definicion, son las menos asimila- sivamente, esto se hace con el fin de sacar conclusiones de
ey todos los productos.

3 Con respecto al comentario del Bidl. Garcia, mi compafiero de
11. Cementario: Q.B.P. René Rodriguez Deleg.Pesca, Coahuila. Zapata, lo que les recomendaria es un poquito de mejor cali-.
Quiero hacer unos breves comentarios respecto a estas dos dad, no tanto a nivel de indice de acidez, sino de indice de

platicas, inclugive con alguna de la mafana. Se han mencionado peroxidos y, otro parametro que tenia otro poquito més de idea .
las distintas dietas, como ingrediente basico V, hasta muy re- es el indice minimo de yodo y posteriormente el perfil de éaci-

comendable en una de las dos platicas, al trigo, por Ssu con:e— dos grasos. Esto daria una idea de coémo estéd variando el pro-
nido de proteina como fuente de su estructura muscular y 108 ducto.

carbohidratos V¥ almidones como fuente energética; se ha pre- Yiicon reapacto .a
sentado también 1los distintos aspectos de la utilizacién de o b an- MAR Lo HAGRA BRI Oty ARBBRAUARLES A
‘calamar, pues como un comentario para que se tome en cuenta d? calidad forrajera y granos de calidad alimenticia, y préac-
para futuras investigaciones. Si bien es cierto, éstas son ticamente la mayoria de la gente utiliza granos e alddad
dietas recomendables tomadas de otros lugares; hay que tomar- forrajera; los grandes productores utilizan Badias ipeno hay
las con mucha reserva para nuestro pais, tanto trigo como ma- variedades...pero todos los estudios gue . ge s g e
iz, todos 1los cereales béasicos para :consumo humane estén por i ne eetoe erANGS, .qlie PLACtiCaRenteLno 8e HISERGRACe 0e
ley prohibidos en uso como forrajes; por una parte, dentro de Sl ieentacion: humana: .

1a Ley Federal de Pesca se establece que solamente podran ser

utilizables, para reduccién o sea para produccién de harinas, 14. Comantaric: M.C. Ma.Guadalupe Alanis.

especies no comestibles y el calamar es comestible, todavia no Raspetts Al sopshtasioidel aceits. 50 138 Vel SF O
esté considerado no comestible para el consumo hu@ano. Si esto e e A Tofiria-en cuiftsoa da L oo
se modifica, Dbien habria que considerar si segulmos investi- L0 i ol S S R e IR R ST o
gando sobre estas materias, no al margen Qe la ley,  porque la T e L A e ot Sl B
investigacion no est4 al margen, pero si recomendando el uso pienso que en funcién de eso S O e A ey
de materia prima legalmente no aceptada. podria tener proble- una platica . sobre control . .de e ey e T R

was. eso se tocaria mejor en la parte de los analisis pertinentes.

la ultima intervencién, referida al uso de

E , Cementarioe: Dra. Elizabeth Cruz.
i3 Con respeéto a eso, estoy totalmente de acuerdo. En el caso 18. Pregunta: 2o k). |

de las harinas de calamar como la que se€ fabrica en Japon ¥ de Quisiera hacer una pregunta a los productores de alimento.
la que podriamos hablar, utilizan partes que no se connsumen, ¢En base a qué hacen la formulacién de sus dietas? <Que re-

54 55




NECESIDADES NUTRICIONALES NECESIDADES NUTRICIONALES

querimientos o cuéles son Sus datos para tomar en cuenta los 19. Coementarie: Bi6l. Daniel Villareal.
requerimientos y formular sus dietas? iCémo hacen ustedes la Bueno la literatura menciona dentro de las enfermedades nu-
modificacién de 1los requerimientos que se obtivieron a nivel tricionales que un alto contenido de carbohidratos ocasiona
laboratorio, en medio controladoc para cultivo intensivo? iQue problemas, sobre todo manchas a nivel de higado, y con respec-
modificaciones hacen ustedes para Sus dietas, que generalmente to a esa literatura que estuvimos checando, determinamos gque
aqui en México se van a utilizar en medios de produccién semi el problema venia por ese lado. Por el lado del higado, noso-
intensivo o extensivo? tros lo que hicimos en un momento determinado, fue pedir que
. nos baja?an la cantidad de carbohidratos en el alimento y si,
16. Pregunta: Biol. Daniel Villareal SDAP, Veracruz. se solucioné el problema, pero, é¢seria la adecuada o no?
Bueno, antes de salirnos del tema, porque estamos hablando
de lipidos y carbohidratos, queria hacer un comentario. Hace 20. Cementarie: Dra. Elizabeth Cruz.
tiempo tuve la oportunidad de ser gerente de planta de Piscis- Jesus (ﬂ.C.Zendejas), tu sabes hasta que grado se puede ha-
leén, una empresa que producia bagre de granja aqui en Ana- cer una dieta sin carbohidratos. Es ilégico pensar, simplemen-
huac. Se nos presenté un problema, precisamente con carbohi- te en el factor energético, si no se va a cubrir todo el gasto
dratos. El problema era que el alimento traia mucho carbohi- energético con proteina. : -
drato hasta cierto punto, éen lo que determinamos nosotros ¥y i
hubo muchos problemas metabdlicos a nivel de higado. La acumu- 21. Cementario: M.C. Jesus Zendejas PURINA.
lacién de carbohidratos a nivel de higado caus6é problemas en Definitivamente, lo que es en la formulacién, el balanceo en
todo el metabolismo de pez, en todas las funciones normales la dieta para peces requiere de la integracién de varios ele-
del pez. En base a esa experiencia que se dio, va en la pro- ; mentos. No podriamos pensar en tener una dieta, o se podria
duccién, hasta qué punto podemos eliminar los carbohidratos tener pero dificilmente rentable, en la cual tengamos un ni-
para quitarnos esos problemas de acumulacién, sobre todo en vel, por ejemplo de harina de pescado, de inclusién relativa-
animales que no tienen otra base alimenticia mas que el ali- mente alto, hablar por ejemplo de un 60, 70%; la haria incos-
mento balanceado que les esté dando uno; ahi no hay fertiliza- teable ‘a nivel de produccién. Se podria hacer esto, pero el
By i costo équién lo paga? Ahi vendria 1la interrogante. Normalmen-
te, para 1lo que es el balanceo de dietas a nivel comercial,
Respuaesta: Dra. Elizabeth Cruz. creo que debemos de considerar varios factores para la formu-
Yo siento que lo primero que tendrian que hacer es modificar laci6n, y uno de ellos es tratar de ofrecer un producto de me-
su alimento, finalmente, como dices, lo estas trabajando en jor calidad con el mejor costo posible, entendiendo por esto
condiciones completamente de cultivo intensivo, donde la ver- que no es lo mas importante el costo del alimento, sino el
dad no tiene posibilidades de adquirir proteinas de otro lado, costo que tiene producir un kilogramo de carne, llamese tru-
si lo unico que tienes que cambiar es el alimento, si es el cha, bagre, etc. Entonces, en ese sentido, incluir diferentes
primer paso que debes de dar, o sea si el alimento no es el gran?s.obedece a la necesidad de tratar de cubrir algunos re-
adecuado porque tienes altas cantidades de carbohidratos, tie- querimietos. Es necesaria la inclusién de algunos de estos

nes que buscar otro alimento que tenga la cantidad adecuada de nutrientes, por ejemplo, no nada mas por el aporte que pudiese
proteina. representar una fuente de carbohidratos, una fuente de energe-

tica barata en comparacién con una harina de pescado, sino que
17. Pregunta: Bi6l. Daniel Villareal : ademés debemos de pensar en otra serie de contribuciones como
Bueno, la pregunta es esta. <Qué alimentos utilizar? Nos es podria ser el aporte de acidos grasos de diferentes series que
tan sencillo decir, puedo cambiar el alimento si fue comprado no tenemos en una harina de origen marino, en especifico la
a Purina, ahora voy a comprar Albamex, ©O Nutricion Balanceada; serie w6 o linoleéica, que es aportada por diferentes productos
pero {cual es el que me conviene? Siento que hacia ahi va en- o-granos, loégicamente de origen vegetal. ;
caminada la pregunta. El sistema era de produccién, de meter
animales de 6 pulgadas y sacar animales de 1/2 kilo, de meter 22. Cementario: Q.B.P. René Rodriguez.
animales en produccién intensiva. Respecto a la pregunta del compafiero, pienso que no ha sido
muy bien concretada. La informacioéon mas reciente al respecto
Respuesta: Dra. Elizabeth Cruz. es esta: 20% maximo de carbohidratos, especificamente para
Quisiera saber como determinaste que eran log carbohidratos bagre y 10% de grasas, la grasa soporta mas, pero no la uti-
los que te estaban provocando un mal crecimiento, una mortalidad. lizan. Aunque no se aproveche puede tolerar hasta un 16% de
grasas; pero se gqueda alrededor de 10 porque no es mucha ayuda
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