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7. Bementarie: M.C. Jesus Zendejas, PURINA, México.

Al respecto, como se mencionaba en 1las charlas anteriores,
la pérdida de nutrientes y sobre todo, de la fraccién vitami-
nica que tantos problemas puede desencadenar, se trata de evi-
tarla mediante la proteccioén de la forma blindada. Actualmente
de hecho existen centros de investigacién en Estados Unidos
principalmente, donde se€ han estado evaluando algunas formas
de vitamina C, principalmente que van ligadas a foésforo. Son
complejos de vitamina ¢ - fosfatos gque a la hora de entrar al
tracto digestivo del animal van a aportar, no nada mas 1la vi-
tamina, sino que va a S€r también fuente de fésforo. Este tipo
de presentaciones de la vitamina C, que es la mas l1abil, no
esta todavia incluida; son otras formas las que estan siendo
utilizadas., formas blindadas.

Pregunta: G.B.P. Rene Rodriguez.
SE]l alimento que estan elaborando ahora viene protegido de
alguna forma ¥ cual es su periodo de estabilidad?

Respuesta: M.C. Jesus Zendejas.

Si, si viene protegido Yy hasta el momento las pruebas de es-
tabilidad que se han hecho con los alimentos para acuacultura
indican que tienen 2 horas de remanencia en el agua. Mas alla, ya

no se garantizan.

9. Comentario: M.C. Ma.Guadalupe Alanis.

Yo pienso que hay algo que no hemos tocado directamente ¥
que a mi criterio es importante incluir en las conclusiones de
esta reunién E1 aspecto de que es importante también el desa-
rrollo de investigacion en el area de procesamiento y tecnolo-
gia, o sea, nosotros ya gquedamos muy concientes de que es ne-
cesario hacer investigacion vy de que se esta haciendo amplia-
mente investigacion en las distintas instituciones para buscar
nuevas fuentes de alimentos, pero &s importante el desarrollo
de investigacidén para tecnologia, para procesamiento. Nosotros
podemos hacer investigacidon para determinar el requerimiento
de una vitamina en el camarén, por ejemplo determinamos la ne-
cesidad de esa vitamina en el camarén, y podemos hacer inves-
tigaciédn para buscar aportes o para sintetizar esa vitamina,
pero si no investigamos de que forma vamos a procesar a ali-
mento para que esa vitamina se conserve O en que momento adi-
cionar la vitamina, pues nos volvemos a quedar en las mismas.
Entonces es muy importante la introduccién del uso de extruso-
res en la alimentacién, en este caso para organismos acuati-
cos, pero pienso que hace falta investigacion ¥ desarrollo
tecnolégico para el procesamiento. E1 desarrollo de investiga-
cion y tecnologia para alimento humanc es muy importante, SO~
bre todo en paises desarrollados, porque si el producto no se
ve bien ni agradable no se vende, y a veces descuidadmos el
producto, la presentacion ¥y el uso del producto cuando es para
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un apimal. Por ejemplo se ha menci
e iy : ncionado mucho el
230 §uet;?1éigzglzi lgs almidones sobre todo para gngizggrg?
| s reSOlenlzado, que sSi con una coccién previa
et e bl e i et ol
adenen: : ] almidén, ent
ficaient:np;:atgggglogla de alimentacién para humano;nC::§e§gf
s almids que son los gque tienen problema ée diges-
o COnones', se ha adaptado tecnologia de hidréli-
R S, am}lgsas.posterior a la extrusién. Se -
en una modificacién de este tipo en 1la elaboracggn

10. Pregunta: Ing. Juan Carlos Farféan.

<¢En  qué ‘especie han e e

probado su alimento, P.vannamei y P

stylirrostris v en cual le ha dado mejor resultado?

Resguesta: Ing. Manuel Cruz.

s ?ggiliggg:dz en P.vannamei el afo pasado. Todavia

e intenSiiggrgmos tenerlos en un mes y medio.

T ek e 1§ hasta 100 animales/m=2. La intencién es

" e comparaﬁdo os resultados que tenemos creo gue van bien

e con otras dos compafiias, y en camarén es e:
con los que tenemos resultados, P.vannamei v gon

no tenemos
Probamos con

11, P?alunta: Dra. Elizabeth Cruz.
< Cudles son los

niv ;
bajando? eles de proteina con los que esta tra-

Respuesta: Ing.Manuel Cruz.

de 25 %
» para la engorda: en el P.j i
- ; = 0 :
B cnites toon 506242, 940 536 A S eecteinh. habIA Al et
o de prote-

% de proteina,
pero cubriendo noso-

in . -
trgé p:ro si gustgn les digo proteina cruda
Otros requerimientos especiales para el P.japonicus

14, Pregunta: Dra. Elizabeth Cruz.

< Y cudl es la que usan? En
: . : el P. 1
intensivo usan el de 35 % de protei::?name1 s e

Respuesta: Ing. Manuel Cruz.

= Vannamei sglamente para cultivo intensivo de P. japonicus. Para
. jap ;
EE i dem;s prgbado en las granjas que hay en el Pacifico
e Nayarit, pero varian, o sea, tenemos gente qué

Mete 4  ani = t nimales/m=
imales/m#® has 1
Para cultivo intensivo no hemos formulado nunca dietas para/P 2

Yannameji .
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13. Pregunta: Dra. Elizabeth Cruz.

Creo que en México solamente se trabajé con P.stylirrostris
en CICTUS de Puerto Pefiasco a nivel intensivo, Yy ahora en Ta-
maulipas tenemos un proyecto de cultivo intensivo, entonces el
alimento que necesitamos debe ser bastante rico en proteinas y
generalmente el Qque se esta produciendo en el mercado es para
extensivo.

Respuesta: Ing.Manuel Cruz.
Nosotros surtimos todo ese alimento para cultivo intensivo. Se

manejaron 3: extensivo, cemi-intensivo e intensivo. Creo que fue-
ron dos tinas nada mas las que alcanzaron a meter, lo que pasa es
que del dueno o del que lo rentaba, nunca pudimos nosotros obte-
ner los resultados que se obtuvieron, pero nosotros ya entregamos
aqui en Méxicc alimento para un cultivo intensivo de acuerdo a
las dietas que nos pidieron.
14. Comentario: Dra. Elizabeth Cruz.
Ese es uno de los cultivos que nosotros vamos a menejar
este afho, pero la dieta gque se dio desgraciadamente fue im-
portada, o sea, para el intensivo se utilizé el NIPPAI. Yo
creo mas bien que el uso gue le dieron a la que elaboraste fue
para cultivo extensivo. Esta aqui Juan Sanchez, que también
estuvo trabajando en el Aarea, pero este afio lo gque gueriamos
era un alimento naciocnal, pero para intensivo, porque el de
ustedes se utilizé mas bien en extensivo.

15. Pregunta: Ing. Juan Carlos Farfan.

Una aclaracien. En el extensivo generalmente no se utiliza
balanceado. Otra pregunta para el Ing. Cruz ¢ A qué diémetro
dan de comer en postlarva? Porque es importante, al parecer en
etapa de postlarva, pues la abertura de la boca es tan pegqueia
que diametros '"X", no funcionan. Me gustaria saber el diame-

troe.

Respuesta: Ing. Manuel Cruz.
Somos una planta bien chiquita, ppodemos hacer desde 25 kilos.

Una de las politicas de nosotros e€s que estamos seguros que uste-
des como técnicos saben mas que nNosotros. Todas las veces qué
algquien nos pide alimentc tratamos de hacer contacto con él. No-
sotros seguimos la granulometria de la Compafiia de Ranger y Zie-
gler, pero aun asi, ha habido clientes gue nos han pedido tamafios
v diametros de particulas especiales, entonces llegamos a un a-
cuerdo, les presentamos nosotros nuestras muestras lo gque les po-
demos ofrecer. Y ponemos a la dispocicion de todas las personas
aqui presentes el laboratorio que tenemos en la costa. Ahi noso-
tros hacemos una evaluacién preliminar. Por eso nosotros en la
compania siempre pedimos nuestro primer pedido con 22 dias de an-
ticipacién, para poder platicar y dialogar, ver las necesidades-
Casi siempre van las personas de la compafiia a la granja, se V&,
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y el 90 % de las formulas son especiales, no especiales en cuanto
a la formula si no a la presentacién, quizéd fisica del tamarno,
dependiendo de cada granja. Tenemos desde la doble cero hasta el
pellet de 5/32" de diametro para el camarén, para el reproductor
de la ultima fase. Pero el primeroc, el gue se da a 1la postlarva
es el doble cero.

CONCLUBIONTIES

El_prgceso de la elaboracién de alimentos balanceados incluye
105_81gu1entes pasos: recepcién de materia prima, manejo, almace-
namiento de ingredientes, molienda, mezcla, micromezcla, peleti-

zado_o extrusién, empague, manejo y almacenamiento de producto
terminado.

Existe tgcnologia v capacidad actualmente en el pais para pro-
ducir el alimento reguerido, va sea peletizado o en su defecto

por extrusion.

Es importante mencionar esto qgque hay ocasiones en las que no
hgy capacidad de gran produccién. Si se incrementara la produc-
ciétn en un area determinada para surtir el alimento que se nece-
site, no seria el problema en este caso, o sSea, existen tanto la
tecnologia como la capacidad necesaria para cubrir esta area en
la actualidad y a futuro. Lo que debe de suceder es establecer
una relacién entre productor (acuacultor) y el fabricante de ali-
mentos, y ambos apovarse en el sector investigaciédn, esto a nivel
comercial o gran escala. Se tiene la capacidad y la tecnologia
para la elaboracién de alimento pero existe una deficiencia en la
rglacién con los acuacultores vy hace falta establecer una rela-
cién directa en cuanto a las necesidades y los problemas de la
persona que necesitaba el alimento, o sea, una especie de retroa-
limentacion, v que esta relacién se estableciera de manera trian-
gular con los institutos de investigacion. Esta es la tercer con-
clusién. haciendo énfasis en la parte de que esa relacién a un
nivel comercial vy no a nivel laboratorio, a nivel comercial o
gran escala, o sea., que las pruebas gque se necesiten desarrollar
Sean a nivel de plantas piloto. ;

Se debe apoyar la investigacién, pero gue ésta tenga un enfo-
que realista en cuanto a costos de produccién y factibilidad,
porque los fabricantes mencionaban que muchas veces se hace in-
vestigacién, pero los investigadores no manejan costos y tardan a
veces mucho tiempo, en buscar alguna nueva fuente de proteina o
de energia, y al final se obtiene un producto pero cuando ya se
ve la parte costos o factibilidad se dan cuenta que perdieron los
S afios, porque no es factible. Entonces la ultima conclusién es
en ese sentido, de orientar la invesigacibén hacia puntos que sean
factibles o que se analizen los costos desde el principio de la
investigacion, o cuando menos no hasta el final.
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