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Evaluar el fndice de enfermedades en las dis-

tintas piscifactorfas del pafs.

Proporcionar capacitacién y asesorfa técnica -

en el &rea de sanidad acuicola al personal
de las diferentes piscifactorfas del pafs.

Mediano plazo:

Establecer Ta normatividad para el contro, --

sanitario en las piscifactorfas del territo-
rio nacional.

Normar las importaciones y exportaciones de -

organismos acuédticos.

Establecer un programa. regular de monitoreo
en el territorio nacional.

Largo plazo:

Efectuar congresos y simposios nacionales -
con el personal de las piscifactorfas para
determinar la situacibn que guardan con res-
pecto a la sanidad piscicola.

Requerimientos: Para desarrollar este programa se propone:
que de acuerdo con la infraestructura, personal y equipo exis-
tente, este laboratorio funcione como una Unidad Nacional para
el Diagnéstico de Enfermedades de Organismos Acu&ticos propor-
cionando servicio para tal efecto. Asf mismo prestars la capa-
citacién y asesorfia necesaria al personal de la Secretarfa de
Pesca que lo requiera.

Por otra parte es necesario que en cada piscifactorfa del
pafs exista una persona responsable de la sanidas acufcola.

También se requiere de establecer una unidad de c6émputo --
para recabar toda la informacién de las piscifactorias del pais
y que a mediano y largo plazo nos encontremos en posibilidad de
proveer y pronosticar la problem&tica sanitaria de las granjas
piscicolas.
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LABORATORI10 DE ALIMENTOS

PROGRAMA DE NUTRICION PISCICOLA.

INTRODUCCION:

El Laboratorio de Alimentos de la Facultad de Ciencias Biolb6gicas, U.A.N.L.

participa en el Programa de Nutrici6n Piscicola de acuerdo al "Programa Re-

gional de Sanidad Piscicola y Nutricion de las Especies: Bagre, Tilapia, -

Carpa y Lobina, en conjunto con la Delegaci6n Federal de Pesca en el Estado

de Coahuila y el Programa de Nutrici6n Piscicola en conjunto con la Secre-

tarfa de Pesca.

La complejidad de los problemas asociados con el cultivo comercial de peces

requieren de un enfoque multidisciplinario para llegar a soluciones adecua-

das. El programa de Nutricién Piscicola surgié como consecuencia de dos - -

problem&ticas principales. En primer lugar muchos de los problemas asocia-

dos con parasitismo y baja en la produccién son en realidad consecuencia de

una desnutricidn crénica de los peces que ya debilitados son fé&cil presa de

parisitos. Esto se puede deber al empleo del alimento en forma indebida.

Por otro lado los alimentos balanceados accesibles a los productores de pe-

ces son de alto costo y en muchas ocasiones de calidad nutricional inadecua

da.

Por estas razones se vi6 la necesidad de enfrentar los problemas en forma -

mas sistemdtica desarrolléndOSe un programa cuyos objetivos principales - -

son:

- Investigacién b&sica y desarrollo tecnolégico.

- Asesorfa y capacitacibn técnica.

- Analisis quimico y bromatol6gico de materias primas y alimentos.

- Evaluacién de fuentes potenciales como sustitutos para la elaboracién de
al imento balanceado de menor costo.

- Evaluacién del valor nutritivo del alimento natural.

Estos objetivos estdn siendo cubiertos a través de las siquientes activida-

des.
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A. DOCENTE:

El Laboratorio de Alimentos ofrece un curso optativo a nivel de licencia-
tura llamado '""Ciencia de Alimentos' Se estd tramitando el ofrecimiento de
un curso en alimentos como parte del programa de la carrera de Quimico --
Bacteri6logo Parasitélogo.

A nivel de Postgrado se ofrece la Maestrfa en Ciencias con especialidad -
en Alimentos. El enfoque de la Maestria es hacia ciencia de alimentos y -
control de calidad. Una lista de materias de la especialidad en Al imentos
se presenta a continuacibn:

-Bioquimica de Alimentos.

-Técnicas de Evaluacién Nutricional.

- Nutricidn

- Operaciones Unitarias

-Control de Calidad |

- Control de Calidad ||

- Procesado de Alimentos |

Procesado de Alimentos 11

B. INVESTIGACION: (Trabajos publicados, en prensa y en elaboracio6n).

-Enfermedades Nutricionale; en Peces, en las Memorias del Primer Taller de
Sanidad Piscicola, Centro Acufcola '"La Rosa', Coahuila, SEPESCA/FCB-UANL,
1986. (publicado).

-Enfermedades Nutricionales del Bagre, en Par8sitos y Enfermedades del Ba-
gre (lctalurus punctatus), SEPESCA/FCB-UANL, 1986 (publicado).

Programas actuales y terminados:

-Utilizacién de recursos renovables como alternativas en la elaboraci6n de
alimentos balanceados.

Se analizardn quimica y bromatolégicamente varias fuentes potenciales de
materias primas para la elaboracién de alimentos balanceados. El enfogue

serd principalmente en la elaboracién de dietas para peces, pero tendrd la

flexibilidad para extender el estudio a otros usos con el apoyo de otros --
frieis

UNIVERSIDAD AUTONOMA DE NUEVO LEON
FACULTAD DE CIENCIAS BIOLOGICAS

APARTADO POSTAL 290 TELS. 5-9906 Y 233909
CIUDAD UNIVERSITARIA
MONTERREY, N. L., MEXICO

- 55 -

especialistas en nuestra Facultad u otras Facultades.
Dentro de esta &rea se estudiaré:

1. La utilizacién de variedades de grano de mijo (Pennisetum americanus)

adaptadas a climas semi-&ridos como fuente de energia o protefna en las
dietas. ;

2. La utilizacién de fuentes vegetales sub-utilizadas y presentes en forma
abundante en la regién. Entre estas fuentes se encuentran el amaranto o
quelite, mezquite, mostaza silvestre y rodadora entre otras.

3. Utilizacién de sub-productos pecuarios como fuente de proteina.

- Elaboracién de alimento balanceado para peces

Utilizando las materias primas disponibles y pptenciales se procederd a
la preparaci6n del alimento siguiendo un procedimiento sistemitico. El =
alimento debera ser elaborado de acuerdo a los requerimientos nutriciona
les del pez segin su especie, edad, estado fisiolégico y método de cul-
tivo, por lo que deberd poseer caracterfisticas fisicas adecuadas (tama-
fio, forma y densidad).

El alimento se preparard utilizando la maquinaria existente, o de ser -
necesario, se adaptara equipo o fabricarad localmente la maquinaria nece-
saria para lograr un alimento con la presentacién necesaria, procurando
evitar la dependencia de equipo importado.

- Evaluaci6n quimica y biolégica de las dietas
Los alimentos terminados se evaluardn quimica y fisfcamente para conocer

con exactitud su calidad nutricional. Se utilizar&n métodos tradicionales
para evaluar la concentracién de los nutrientes principales (protefnas,
carbohfdratos, lfpidos, fibra, etc.) y se establecerdn métodos utilizando
cromatograffa liquida de alta presién para la evaluaci6tn de nutrientes - -
presentes en concentraciones menores (vitaminas, contaminantes como afla-
toxinas) o para la obtenci6n de aminogramas los cuales son necesarios pa-
ra ayudar a evaluar. la calidad de la protefna en las dietas.

El valor nutricional del alimento se evaluard inicialmente haciendo un -

analisis de su digestibilidad in-vitro. La evaluacién in-vivo se realizara
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para peces cultivados en race-ways (bagre), en estanques (mojarra-tilapia),
y en jaulas (bagre y tilapia). Dicha ‘evaluacién incluye digestibidad, nive-
les de grasa, talla, peso y otros par&metros que indiquen el aprovechamien-
to de los nutrientes.

-Evaluacidén del aporte nutricional de la fibra y fauna natural a peces (mo-
jarra-tilapia) cultivados en estanques.

Con este estudio se pretende conocer con mas detalle el tipo y cantidad de
nutrientes que son obtenidos por los peces del medio natural. Esto se hars
con el fin de poder establecer con mayor exactitud la composicidon quimica -
en cuanto a nutrientes que deber& contener la dieta suplementaria. Es muy
probable que se puedan preparar dietas suplementarias con menores propor-
ciones en cuanto a protefna y/o vitaminas, lo éual resultarfa en un aho-
rro significativo én los costos de elaboracién del alimento. Se espera que
la metodologia de este estudio pueda ser utilizada por otros centros de --
produccién para su beneficio.

-Evaluacién del efecto del almacenamiento por perfodos largos de alimentos
balanceados para peces bajo las condiciones prevalentes en clima semi-&ri-
do.

Un alimento balanceado almacenado bajo condiciones inadecuadas y utiliza-
do para alimentar tanto bagre como tilapia en jaulas fué probablemente el
responsable de una alté mortandad de los bagres. Por medio de un estudio -
sistemédtico se espera poder conocer con detalle cuales fueron los cambios
quimicos, fisicos, microbioldgicos que sufrié el alimento durante el alma-
cenamiento, asf como, descubrir cual o cuales fueron los agentes responsa-
bles de esta alta mortandad. Asi mismo, se estudiaran cuales fueron las --
condiciones de manejo y almacenamiento a las que fué sujeto el alimento.
Por medio de este estudio se espera conocer cuales sen los principales - -
% cambios que puede sufrir un alimento bajo condiciones inadecuadas de alma-

cenamiento y poder ofrecer recomendaciones en cuanto a las condiciones - -

adecuadas de almacenamiento.
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TESIS TERMINADAS Y EN ELABORACION:

A nivel de licenciatura se estan efectuando las siguientes tesis:

-Utilizacién de subproductos de rastros avicolas (visceras) en la alimenta-
cién de Tilapia (Contreras, S., 1986) terminada.

-Efectos de alimento almacenado bajo condiciones inadecuadas sobre el cre-
cimiento de Tilapia cultivadas en jaulas flotantes (Vvaldez Leal, M.E.
1986) en proceso.

-Efecto del alimento balanceado almacenado bajo condiciones inadecuadas so-

bre el crecimiento del bagre (lctalurus punctatus) cultivado en jaulas --

flotantes (Flores Benutto, M.T. 1985) en proceso.

A nivel de Maestrfa se est&n realizando las siguientes tesis:

-Evaluacidn del crecimiento en crfas de Tilapia aurea bajo diferentes nive-

les de protefna cruda y tasa de alimentacion en jaulas flotantes (Garcfa

Ramos, L.F. M.V.Z., 1986) en proceso.

PERSONAL Y SU NIVEL ACADEMICO.

Dr. Pedro Wesche Ebeling Especialidad en Ciencia de Alimentos

Dr. R.K. Maiti. ; Especialidad en Boténica.

Dr. Roque Ramfirez Lozano. Especialidad en Nutricién Animal.

M.C. Baltazar Cuevas Hdz. * Especialidad en Ciencia de Alimentos y Nu-

tricién Animal.

M.C. Guadalupe Alanis Guzmén. Especialidad en Ciencia de Alimentos.

QBP. Daniel Ramirez Gutiérrez. Estudiante de la Maestrfa en Alimentos y --
Auxiliar del Laboratorio de Alimentos.

M.V.Z. Luis F. Garcfa Ramos. Estudiante de la Maestrfa en Ecologfa Acud-
tica y Pesca.

|.R.F. Carlos Garcfa Dfaz. Auxiliar del Laboratorio de Alimentos.

Maria Antonia Gonzélez Técnica del Laboratorio de Alimentos.
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PROGRAMA DE SERVICIO SOCIAL:
En la actualidad 6 personas se encuentran realizando su servicio social
en apoyo al programa de Postgrado y se tienen planes para emplear més -

personas durante la realizacién de todo el programa de Nutricién Pisci-

cola.

CONVENIOS Y COOPERACIONES.

El programa de Nutricién Piscicola surgi6é como consecuencia de dos Con-

venios:

-Convenio de Coordinacién que celebran, por una parte la Delegacion Fe-
deral de Pesca en el Estado de Coahuila, representada por su titular la
Bi6ol. Vida lruegas Evaristo y por la otra parte la U.A.N.L.,representa-
da por su Rector, Ing. Gregorio Farfas Longoria, a fin de llevar a cabo
un programa regional de Sanidad Piscicola y Nutricibén de las especies:
Bagre, Tilapia, Carpa y Lobina, a través de dicha Delegaci6n y de la - -
F.C.B. (firmado por ambas partes).

-Convenio de Coordinacién para la realizacidén de un programa de nutricién
piscicola, que celebran por una parte, la Secretarfa de Pesca represen-
tada por su titular Lic. Pedro Ojeda Paullada y por la otra, la U.A.N.L.
representada por su Rectér Ing. Gregorio Farfas Longoria. (firma del - -

Rector) . .

PLANES Y PROYECTOS.

Ver renglones de Investigaci6n y Programas actuales y terminados.
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LABORATORIO DE FICOLOGIA

CURSOS IMPARTIDOS:
Botanica Il (Algas y Biofitas). Licenciatura.

PROGRAMAS ACTUALES Y TERMINADOS:

Flora Ficolégica del Estado de Tamau1]pas y su Importancia Econdmica.

(Programa terminado).

PERSONAL Y SU NIVEL ACADEMICO:

Q.B.P. Salomén Martinez Lozano. (Cursando actualmente la Maestrfia en
Productos Naturales).

Bi6l. Leticia Villarreal Rivera.(Cursando actua}mente la Maestria en
Bot&nica).

Biol. Marcela Gonz&lez Alvarez. (Cursando actualmente la Maestria en

Botanica).

PROGRAMA DE SERVICIO SOCIAL:
Estudio Taxonémico Ecolégico de las Algas Marinas de Tamaulipas.

CONVENIOS Y COOPERACIONES:
De 1974-1976. La Bi6l. Ma. Ana Garza Barrientos fué asesora de Boténica

Marina del Depto. de Biologia Marina de la Secretarfa de Marina.

PLANES Y PROYECTOS:
Editar un libro con datos taxonémicos Y ecol6gicos de la Flora Ficolbgi-

ca de Tamaulipas.
Realizar un estudio taxondmico-ecolégico de la flora dulceacuicola del

Estado de Nuevo Ledn.




