E.'Qboracidn del carbon vegetal en sistema de pozo, en /a
Hacienda General Trevifio, municipio de Cadereyta Jiménez
Nuevo Ledn. :

EL OFICIO DE CARBONERO
1.2

ELABORACION DEL CARBON VEGETAL EN
CHABETE

La letra de una cancion popular di-
ce, para saber quien es quien hay
que escuchar lo que dicen los co-
rridos, y algo tienen de cierto,
pues para conocer quien es quien
tienes que escuchar las versiones
de los demas.

Y yo tuve que escuchar diversas y muy variadas
opiniones sobre la elaboracion del carbon vege-
tal en chabete.

Cada persona que daba su version, le imprimia
su sello personal, y con un poco de psicologia, te
dabas cuenta, si el productor elaboraba el pro-
ducto por negocio O por necesidad. La mayoria
de las personas lo elaboran para ganarse el sus-
tento de su familia, pero también los hay que lo
hacen no solo por negocio.

Este es el caso de una extraordinaria persona,
que cuando le expligue el motivo de la visita, y
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Jesus Leal Sepulveda, elaborando carbén vegetal en

chabete, hacienda El Mezcal, Cadereyta.

Vigilando el chabete con 5 dias de prendido. Hacienda e
Mezcal.
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los objetivos de plasmar su version de cémo
elabora su producto, para que no se pierda con
el tiempo, como ya se han perdido muchas co-
sas que nuestros antepasados realizaban para
poder subsistir, por que las nuevas generacio-
nes, no muy lejanas, ya no van a poder tener
este producto por razones ecologicas.

Don Jests Leal Sepulveda, es el nombre de esta
gran persona, que narra sus vivencias, de co-
mo aprendi6 de su padre el oficio que todavia a
sus 75 afos lo apasiona. En su expresion se no-
ta la emocion y el afan de hacerlo mejor cada
dia.

Es por eso, que digo, que es una extraordinaria
persona, pues quien habla asi de un oficio, que
es tan rudo, que lo ha realizando durante toda
su vida, y que lo seguira elaborando el resto de
sus dias. No encuentro otro adjetivo para €se
gran hombre.

En la Hacienda EL Mezcal, municipio de Cade-
reyta Jiménez. N. L. es el lugar donde tiene su
domicilio Don Jesus, y ademas en este momen-
to tiene un chabete puesto. Hace tres dias que
lo incendid. Y a las orillas del mismo me narra el
proceso, paso por paso, de la elaboracion del
carbon vegetal, pero da el carb6on de la mejor




calidad, pues segin Don Jesus son varios los de-
talles y los pasos que se deban de sequir cuida-
dogamente para que un carbén salga de buena
calidad, dejando a un lado el comercialismo pues
aunque tenga necesidad de ganar dinero ’el di-
ce_: para mi es mas fuerte la necesidad ’de que
mis productos salgan como me ensefiaron mis
padres a hacerlo, y como a mi me nace que sigan
conservandose de muy buena calidad.

- Los pasos a seguir son los siguientes:
Empecemos primeramente cortando la lefia y el
acarreo al lugar que tienes destinado y Iimpi’o pa-
ra Ie\iantar el chabete, cuando tienes la cantidad
d'e lena que piensas poner, se va acomodando en
circulo dandole forma de un cono invertido cuan-
do acomodas toda la lefia en la forma ya dicha
pasamos a lo segundo, se corta zacate u hojas de
caha y se tapa la lefia de la mejor manera pues
enseguida se le cubrira con tierra perfectamente
solo dejando sin tapar la parte de arriba pues:
por esa parte se le pondra fuego. ’

Se debe tener mucha precaucién en el tapado
pues de esto dependera de la buena marcha del
proceso de la elaboraciéon que durara ocho o nue-

ve dias dependiendo del b i
_ uen desarrollo que
el mismo. . -5

Terminando el proceso el tapado con tierra, se€
pone una escalera para subirse a la parte de arri-
ba, donde con una pala se le arrojara lumbre que
aparte se tenia preparada, cuando ya te das
cuenta que el fuego se ha propagado en forma
adecuada, se empieza a tapar la parte descubier-
ta con pedazos de lena que ya tenias preparados,
a esos pedazos se les llama taquetes, el proceso
es el mismo lena, paja y tierra.

Después de finalizado y encendido el Chabete tu
labor solo consistira en la vigilancia, cuidando
que no salga mucho humo, pues entre menos
salga mas dias tardard en quemarse y eso le da-

4 una buena consistencia al carbon, si lo dejas
que salga mucho humo, mas rapido saldra el pro-
ducto, pero no con la calidad que debe llevar,
pues cuando la persona lo prende la braza no du-
rara por no tener la consistencia adecuada.

La importancia que tiene de que cuando lo tape
lo haga de la mejor manera, €s0 lo ayudara en la
tarea de vigilancia, pues no tendrd el trabajo de
que a cada instante le estén poniendo paladas de
tierra.

De todas maneras después de tapado se le hacen
unos agujeros por los lados para que faciliten su

encendido.
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Cuando ya pasaron cinco dias de que esta pren-
dido ya podemos apurarlo un poco Y como se
apura Don Jesus?- Pues se le hacen agujeros pa-
ra que le penetre mas el aire y se apure mas, pe-
ro sin descuidar que sea demasiado pues echaria
a perder todo lo realizado.

Ya terminado el proceso de quemado, después de
los 8 0 9 dias 0 mas dependiendo de Ia cantidad,
se ralla, el rallado no es otra cosa, que quitar la
tierra por los lados para que penetre el aire y se
enfrie més rdpido, se realiza con un palo largo y
con punta. Para después poner el carbén en cos-
tales o arpilleras.

La mayoria de las personas que se dedican a la
elaboracién de este producto, al destaparlo y que
todavia no se termina bien de apagarse lo apa-
gan con agua, para su rapido envasado, pero ese
procedimiento le resta calidad al producto, pues
lo correcto seria apagarlo con tierra para que se
conserve la calidad

Estos detalles no cambian la apariencia del car-
bon y el cliente no se da cuenta, pero los que
elaboran el producto, si saben que eso le resta
calidad.

Cuando se cumple con el procedimiento se obtie-
ne un carbon de optima calidad.

Si a eso le agregamos que la leha sea de !Qs ar-
boles especiales que tenemos en la regloréI sce
complementa la buena elaboracion de un produ

to de calidad.

;Cudles son esos arboles? El ébano,.hwzachg:
mezquite, brasil, chapote, chaparro prieto, encl
no, etc.

Gracias Don Jesus por esa ,charla _tan amen;er\{
tan llena de optimismo, ojala que Dios lo c:oraer :
ve como hasta ahora con esa forma de v

vida. Al terminar de escuchar salgo con 20 anos
menos.
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