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a aucun principe actif en quantité suffisante pour justifier des pro-
priétés exceptionnelles. Certainement la matiére glaireuse peut agir i
Vinstar des mucilages, le composé de matiére animale et de carbonate
de chaux peuat favoriser la transformation crélacée des lubercules,
mais ni la composition, ni la proportion de ces substances ne semblent
donner aux produits tirés du limacon une assez grande importance
pour quil soit possible de les considérer comme exercant une in-
fluence spécifique sur la marche des maladies de poitrine. »

M. Mouchon a donné plusieurs formules propres a éviter les chan-
gements que la coction entraine dans la nature du principe mucila-

:gineux, ot 4 lui conserver ses qualités, toul en évitant aux malades
Je dégouit qu'inspirent généralement de telles préparations. Ges for-
mules peuvent étre adoptées sans inconvénient par les personnes qui
gardent encore quelque confiance dans les propriétes curatives de ces
médicaments.

BOUILLON DE LIMAGONS.

Capillaire du Ganada . .....ocoeevurnecriannneees

On jette les limacons dans I'eau bouillante, et on les maintient
dans ce liquide jusqu’a ce qu’ils puissent étre facilement relirés de
leur coquille. Les intestins sont rejetés; la chair lavée dans I'eau
tidde est pesée. On coupe cette chair par morceaux, eton la fait cuire
au bain-marie couvert, pendant deux heures, avec la quantité d’eau
prescrite. On ajoute le capillaire, on laisse infuser pendant un quart
d’heure et 'on passe.

MUCILAGE DE LIMAGONS.
Pr. : Limacons de vigne
Sirop de SUCTE. .. wvwyeinesmnmisasssasacnaenannes
Eau de flear d’0Oranger. ... ....ovvonnrcaencenaas

On prépare les limagons comme nous l'avons dit en parlant du
bouillon; ensuite on coupe la chair par petils morceaux et on la bat
vivement pendant un quart d’heure, au moyen d’un balai d’osier,
dans la quantité d’eau prescrite. On passe la liqueur avec expressiol
A travers un linge clair; on ajoute le sirop et 'eau de fleur d’oranger-

SIROP DE LIMACONS.

ProsiChair ‘de Hmagons . 2. fats el sl s it itk 200

On prépare la chair de limacons en les laissant plongés dans I'eat
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bouillante jusqu’d ce qu'ils puissent étre facilement retirés de la co-
quille; on rejette la masse viscérale. On coupe la chair, qu’il fant
laver & Peau froide et faire bouillir dans la quantité d’ean prescrite,
jusqu’a évaporation du tiers environ. On passe, on ajoute le sucre, et
P'on prépare un sirop par coction et clarification marquant 1,27 au
densimétre. Ce sirop peut étre aromatisé au moyen de I'eau de fleur
doranger. 3

M. Mouchon a donné une formule différente qui fournit un sirop
plus visqueux et, par eons¢équent, plus répugnant encore que le pré-
cédent, lequel correspond & la formule du Codex empruntée 4 Henry
el Guibourt. ;

SACCHAROLE DE LIMAGONS.

Pr. : Chair de limagons purifiée ............. il b
Sucre en poudre

On prépare un mucilage au moyen des limagons, comme il a été
dit plus haut; on ajoute le sucre, et I'on évapore & siccité par une
douce chalenr. 30 grammes de saccharolé contiennent le produit de
denx limagons de vigne.

On doit tenir cette préparation enfermée dans un flacon bouché
exactement.

M. Figuier preserit de diviser la chair des limagons en la pilant
avee cing parties de sucre, et il séche a I'étuve le mélange déposé en
couches minces sur des assiettes. Il prépare ensuile des tablettes de
| gramme, par V'addition d’une quantité suffisante de mucilage.

POMMADE DE LIMACONS.
Limacons de vigne
Gire blanche . 500
Huyile d'amande douce. ;. . i v v issotiatsias 2000

Essence de rose...ooveeviiaiairiinansoineaas 2 moutt.

On pulpe dans un mortier la chair de limagons, d’autre part on fait
un cérat avec la eire et Uhuile, et lon y incorpore la pulpe des lima-

pons; ala fin on ajoute 'essence (Riviére).

Cetle singuliere préparation a été jadis employée topiquement
contre les gercures des levres el des mamelles.

DBES (EUFS.

L'eeuf dont on se sert le plus habituellement pour les usages de la
pharmacie est celui de la poule (Gallus domesticus); les ceufs des
aulres oiscaux ont une composition plus ou moins analogue. L’étude
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chimique de Peeuf comprend 'examen de la coquille et des mem-
branes, Panalyse du blanc et du jaune.

La coquille contient une matiére albuminoide, du carbonate de
chaux, une petite quantité de carbonate de magnésie et de phosphate
de chaux. La matiére animale qui entre dans la constitution de la co-
quille renferme du soufre au nombre de ses éléments.

La membrane interne placée sous la coquille est également de
nature albuminoide, elle se dissout facilement dans la potasse, con-
tient du soufre, etlaisse par 'incinération du phosphate calcique.

Le blane d’ceuf est formé par des cellules laches, remplies d'un
liquide albumineux dont la densité n’est pas la méme dans toutes les
couches. A cette dissolution d’albumine sont unies diverses sub-
tances, parmi lesquelles il convient de noter : le Carbonate sodifue,
la Glycose, des traces d’Urée, elc.

Le blanc d'un ceuf de poule pése en moyenne 94 grammes et le
jaune 15 grammes. — L’albumine du blane d’euf tient en suspension
quelques corpuscules organisés, et des groupes d’aiguilles de mar-
garine. On admet que Palbumine y est dissoute & la faveur des sels
alcalins et de la soude libre ou carbonatée. 100 parties de blanc d’cuf
contiennent en moyenne 0,66 de sels formés, en grande partie, de
chlorures alcalins et d’une faible proportion de phosphates.

Le blane d’ceufl se dissout dans Ieau froide ou tiede, en laissant
indissoutes quelques parlies membraneuses et une petite quantité
d’albumine solide. Dans Peau bouiilante, il se prend en masse COIL-
pacte, par la coagulation de Palbumine qui en constitue la plus grande
partie. La coagulation de Palbumine par la chaleur seule, considérée
longtemps comme une de ses propriétés fondamentales, dépend d’une
cause absolument inconnue jusqu’ici el que deux chimistes {rancais,
MM. Mathien et Urbain, viennent de découvrir. Lacide carbonique
est Pagent de la coagulation de Palbumine par la chaleur ; de telle
sorte que si Yon extrait complélement, au moyen de la pompe pneu-
matique i mercure, les gaz dissous dans Palbumine de I'ceuf, ou dans
le sérum du sang, on obtient des liquides albumineux qui ne se cod-
gulent plus, méme & la température de -+ 100°.

Les vases d’argent dans lesquels on coagule Palbumine de Ieeul
noircissent sous Uinfluence du soufre abandonné a I'état de sulfure
par lalbumine coagulée. :

Le jaune d'ceuf, suivant Panalyse de M. Gobley, contient en
moyenne :

Vitelline, 16/1005 Margarine et Oléine 21/100; Lécithine et Céré-
brine, 8/100; Cholestérine; deux matieres colorantes et les sels ordi-
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naires de I'économie. A ces substances il convient d’ajouter une
Matiere amyloide colorable par Iiode dont la découverte récente est
due 4 M. Dareste. ,

La proportion d’eau s’éléve & plus de 50/100.

L’ Huile de jaune d’euf se compose d Oléine, de Margarine, d'une
petite quantité de Cholestérine et de Matiére colorante; elle ne con-
tient pas de phosphore.

La Lécithine (de Yéulos, Jaune d’ceuf) renferme le phosphore du
jaune d’ceuf, et offre ala fois un trés-grand intérét au point de vue
de Ta chimie et de la biologie. Cette substance se présente sous la
forme d'une masse molle, homogéne, translucide, dépourvue d’action
aur les couleurs végétales. Sous Iinfluence de la chaleur, la lécithine
< hoursoufle, et si la température est suffisamment élevée, elle ré-
pand des vapeurs ammoniacales et Jaisse un charbon acide, qui doit
cette propriété a de acide phosphorique. Elle est insoluble dans
Peau, mais se divise facilement dans ce liquide et forme avec lui un
mélange qui mousse par Iagitation. Elle est soluble dans I'éther, le
chloroforme, le sulfure de carbone, la benzine. L’alcool a 90° ne la
dissout qu’a chaud, et Fabandonne par le refroidissement.

Les acides minéraux exercent sur la lécithine une action chimique
des plus remarquables. Lorsqu’on chauffe cette substance divisée
dans de Veau acidulée par lacide chlorhydrique ou sulfurique, le
mélange se gonfle et donne naissance, en se refroidissant, & deux
gouches, I'une supérieure formée A’ Acides Oldique et Margarique,
Pautre inférieure; aqueuse, renfermant de V' Acide phosphoglycérique
et de la Choline.

En présence de Veau de baryte, aprés une ébullition prolongée, il
se produit un dépot poisseux, et la liqueur renferme de acide phos-
phoglycérique, ou mieux de phosphoglycérate de baryte et de la cho-
line. Le dépot déeomposé par les acides fournit des acides oléique et
margarique. Cest en faisant réagir Peau de baryte sur le Protagon
que M. 0. Liebreich a découvert la Névrine, base organique qui,
ainsi que nous l'avons dit, est identique avec la Choline.

Sous I'influence de I'ammoniaque, la lécithine subit des modifica-
fions profondes, et si Uon examine les produits qui se sont formés,
on reconnait, fait récemment démontré par M. Gobley, quils con-
sistent en Acide phosphoglycérique, en Choline et en Margaramide.

Par Pensemble de ses caractéres et de ses transformations, la léci-
thine, sur laquelle M. Gobley a le premier appel¢ Iattention des chi-
mistes modernes, est donc un des principes les plus intéressants de
Porganisation animale.
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Cérébrine. — Cette substance purifiée se présente le plus ordi-
nairement sous la forme de lamelles incolores et opalines, ressemblant
4 la cire blanche, sous le double rapport de I'aspect et de la con-
sistance. Privée d’humidité et soumise & Paction de la chaleur, elle
entre en fusion vers - 155° ou —- 160°. Elle renferme de I'azote au
nombre de ses éléments. La cérébrine incinérée laisse un léger ré-
sidu de phosphate calcique. I’eau froide est sans action sur elle;
lean bouillante la gonfle et forme avec elle un composé comparable
par sa consistance a Pempois d’amidon. Elle est insoluble dans I’alcool
froid et se dissout seulement dans Valcool bouillant, dont elle se
sépare presque fotalement par le refroidissement en conservant un
volume considérable; elle est insoluble dans I'éther. :

La Lécithine et 1a Cérébrine conslituent pour la plus grande partie
]a masse des corps gras du cerveau.

La vilelline se rapproche de la fibrine par sa composition ; néan-
moins elle ne décompose pas I'eau oxygénée. Suivant M. Lehmann,
elle ne serait qu'un mélange de caséine el d’albumine pauvre en
soude; Denis la considere comme un mélange d’albumine et d’un peu
de globuline.

Les malitres colorantes du jaune @euf sont de deux sortes : l'une
est rouge, contient du fer el est analogue & la matiére colorante du
sang; lautre est jaune et parait étre semblable 4 la matiére colorante
de la bile.

Les sels forment un total de 1,5 p. 100 du jaune d’ceuf. Les sels
de potasse et les phosphales de chanx et de magnésie prédominent;
il y a peu de sels de soude et de chlorures. La masse principale esl
conslituée par des phosphates insolubles.

Le jaune d’ceuf divisé dans une pelite quantité d’eau donne une
émulsion. Si Von étend celle-ci de beaucoup d’eau, I'émulsion se dé-
truit - il se fait un dépot composé de matiére visqueuse, de beaucoup
de vitelline et-d’huile, et il surnage une liqueur opaline composce
@’une partie de vitelline et d’un peu d’huile. L’émulsion de jaune
d’ceuf est coagulable par les acides minéraux. Les acides végétaux la
transforment en une gelée transparente s.quand ils sont étendus, s
la dissolvent entiérement. -

Bien que I'élude chimique des albuminoides ne rentre pas dans
notre cadre, je donnerai ici un tableau indiquant la composition cen-
t6simale des substances albuminoides. Je dois ce tablean 4 I'obligeance
de M. A. Gaulier, professeur agrégé de la faculté de médecine, qui
I’a établi daprés les analyses les plus précises que posséde la science
moderne.

s el Cahours.

Dumas et Cahours,
Dumas et Cahours,

Dumas et Cahours.

Ritthansen.
Hoppe-Seyler.

Licbig.
Ritthausen.

Id.
Gobley.

e)

Moyenn

1.00 (Verdeil)

0.40
1.01 (
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« On sera, sans doute, frappé de lanalogie de composition que
présentent ces substances. Qu’elles soient d’origine végétale ou ani-
male, solubles ou insolubles, cristallines ou amorphes, leur car-
bone et leur azote varient d’une maniére peu sensible, seul le
soufre subit, de 'un a Pautre de ces divers corps, des changements
notables. Le dosage de cet ¢lément suffirait pour établir que ces sub-
stances ne sont pas isoméres. Observons aussi que 1'Hémoglobine,
matiére albuminoide cristallisée et ferrugineuse, a presque la compo-
sition de la Sérine du sérum, et qu'elle n’en différe notablement que
par 0,43 pour 100 de fer. Ces faits démontrent importance dans ces
matiéres de petites quantités d’un élément tel que le soufre, le phos-
phore, le fer, et erreur que Pon commettrait en ne tenant pas
comple des faibles variations quaccuse I'analyse. Ces diverses sub-
stances n’ont ni la méme composition, ni les mémes propriétés, mais
elles sont analogues entre elles, & peu prés comme le sont les corps
gras. » (Note inédite, A. Gautier).

Les ceufs tendent 4 s'altérer 4 mesure que Ion s’éloigne de I'épo-
que de la ponte. La coquille est poreuse et permet I’évaporation de
Peau intérieure; elle est sans doute aussi perméable i lair, qui
semble hater la putréfaction de la matiére albumineuse. On peut con-
server les ceufs frais pendant toute I'année & laide d’une méthode
imaginée par Cadet-Gassicourt. Les ceufs sont disposés dans un vase
profond, par lits peu épais, afin qu’ils ne s’écrasent pas par leur propre
pression, et Pon verse a leur surface de eau de chaux contenant un
léger excés de chaux pulvérulente, de maniére a les tenir couverts
de 15 4 18 centimétres de liquide.

Dans les pharmacies, ott 'on emploie souvent séparément les jaunes
d’ceufs 4 la préparation de quelques liqueurs émulsives, les blancs
altérent, si Ton ne prend pas certaines précautions pour les con-
server. On peut les dessécher en couches minces sur des assielles a une
température assez basse pour ne pas coaguler I'albumine, et, on les
redissout dans I'eau froide, au moment d’en faire usage. On les con-
serve encore en les mélangeant avec un excés de sucre en poudre,
el Pon se sert de ce mélange pour exécuter la clarification des sirops.

Les blanes d’ceufs sont employés dans la clarification d’un grand
nombre de liqueurs, et en parliculier, comme nous I'avons vu (tome I,
page 188), dans celle des sirops. Le jaune entre dans la composition
du Digestif, il permet d’émulsionner les résines, les gommes-résines
et les huiles volatiles; délayé dans I'eau chaude a laquelle on ajoute

du sucre et de 'eau de fleur d’oranger, il constitue le Lait de poule, .

remédde héchigue d’un usage populaire.

DES OEUFS.

EAU ALBUMINEUSE.
Pr. : Blancs d'eeufs. ...,
Eau froide

On bat les blanes d’ceufs délayés dans une petite quantité d’eau, au
moyen d’un fouet d’osier; on ajoute le reste du liquide, et 'on passe
i travers une ¢tamine.

Cette solution est quelquefois prescrite pour combattre certains acci-
dents inflammatoires des intestins, elle est également administrée
comme contre-poison du sublimé corrosif. L’albumine forme avec
le chlorure mercurique un composé insoluble presque inoffensif’;
mais Peau albumineuse ne doit pas étre ingérée en trop grande
quantité, car elle peut redissoudre le précipité formné, et rendre au
chlorure mercurique la facullé d’étre absorbable. On sait du reste que
Peau albumineuse n’est qu'un palliatif, et qu'il faut se hater de déhar-
rasser le tube digestif de la combinaison mercurielle toxique.

Mondier a prescrit avec succes, dans le traitement de la dysenterie,
Peau albumineuse & la dose de4a 5 bouteilles par jour. Il administre
smultanément des lavements préparés avec deux ou frois blancs
deeufs, et répétés trois fois par jour.

Le Codex donne la formule d’'une Eau albumineuse dans laquelle il
fail entrer pour 1 litre d’eau, 4 blancs d’eufs et 10 grammes d’ean
de flevr &’ oranger.

SIROP D'(BUFS,
Pr. : OBufs n°o 10
SUCTE eN POUALC. .« svvvnerianeraenerasmr s osoess 100
Sel marin 2
Eau de fleur QOranger. «oeccueenrrarssrnmnanseses 3

On bat les blancs et les jaunes d’eeufs avec 6 parlies d’eau, jusqu’a
ce qu'ils soient bien divisés. On passe émulsion & travers une éla-
mine claire; on ajoute le sucre, le sel et Peau de fleur d’oranger;
on fail dissoudre le tout & la température ordinaire, en agilant de
lemps en femps ; on passe.

Ce sirop a été recommandé comme analeptique et facilement di-
geslible chez les sujets affaiblis par de longues maladies. La formule
est due a4 M. Payen, qui a employé ce sirop avec sucees sur lui-
méme. Le Codex ne donne pas la formule de cetle préparation.

HUILE D' GUFS. :
On prend des jaunes d’ceufs récents, on les fait évaporer dans un
poélon d’argent, en agitant sans cesse jusquau moment ou, par

expression de la maliére entre les doigts, on voit I'huile suinter;
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alors on Ienferme dans un sac de coutil, et on I'exprime prompte-
ment entre des plaques d’étain chauffées ; on filtre & chaud.

Ce procédé est de Henry, il a 6té adopté par le Codex et esl
préférable a tous les autres moyens de préparation proposés anté-
riurement. L’huile d’ceufs ainsi obtenue est trés-douce, ce qui est
trés-important quand on la prescrit pour le traitement des ger-
cures du sein.

Pour préparer une plus grande quantité de produit, on a recom-
mandé la formule suivante.

On prend des jaunes d’ceufs; on les chauffe au hain-marie en les
agitant pour les diviser et pour favoriser I’évaporation ; ils sont tenus
sur le feu jusqu'a ce que Ihuile commence 4 s'en séparer, et qu'ils
prennent une apparence pateuse. Alors on les laisse refroidir, el
on les introduil dans un flacon avec de D'éther. Aprés vingt-quatre

heures, on verse le mélange dans un appareil de déplacement; on:

le laisse égoutter, et I'on épuise le résidu au moyen de nouvel éther.
Les liqueurs sthérses sont recueillies et soumises 2 la distillation ; on
obtient pour produit une huile jaune mélangée avec une maticre
visqueuse ; on fait chauffer le liquide afin de séparer cette maticre,
laquelle finit par s'isoler; on passe 4 travers un linge fin et Uon filtre
a chaud.

L huile ainsi préparée est douce, a la condition toutefois que I'on
ait eu le soin de se servir d’éther parfaitement rectifi¢ ; dans le cas
contraire, toules les impuretés de I'éther se concentrent dans le corps
gras et lui communiquent une odeur infecte et souvent de Iacrelé.

Comme huile d’ceufs rancit trés-facilement, on doit la renfermer
dans des bouteilles d’une petite capacité, que I'on ferme exactement
et que I'on conserve i la cave.

En dehors du pansement des gergures du sein, huile d’eufs est
4 peu prés complétement inusitée aujourd’hui.

DU LAET.

Le lait est un liquide séerété par la glande mammaire; il est des-
tiné 4 lalimentalion plus ou moins prolongée des jeunes mammifcres,
dans une période de la vie ou les phénoménes de nutrition s'accom-
plissent avec une grande aclivité ; ce liquide présente nécessairement
dans sa composition la réunion de principes immédiats qui en font le
type de 'aliment complet.

L'importance du lait au point de vue de la physiologie et de
Phygiéne est telle que son élude sous ces deux rapports nécessite des
développements qui ne peuvent trouver place dans un traité de phar-
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macie. Le lait n’est en réalité la base que d'un trés-pelit nombre de
préparations médicamenteuses, mais le pharmacien est souvent appelé
ajuger de la qualité du lait, et ¢’ést surtout dans le but de I'aider &
sésoudre les questions qui peuvent lui étre posées touchant la valeur
fun lait, que nous avons consigné les renseignements que l'on
irouvera dans le présent article. Ils s'appliquent spécialement au
lait de vache et par comparaison au lait de femme, les seuls qui
dans des conditions bien différentes font partie de alimentation de
Phomme.

Le lait est un liquide blanc, opalescent, présentant une légére
goloration jaune sous une grande épaisseur, et un reflet bleuatre dans
les couches minces. L’opalescence du lait résulte du défaut d’homo-
généité de ce liquide composé d’une solution aqueuse translucide,
tenant en suspension la maliére butyreuse a Iétat de globules parfai-
{ement transparents, mais beaucoup plus réfringents que le liguide
dans lequel ils nagent. Le lait posséde une odeur faible, variable
avec Uanimal qui le fournit; sa saveur est douce, agréable, légere -
ment sucrée.

Le poids spécifique du lail pur est plus grand que celui de l'eau;
la densité du lait de vache pur & - 15° varie entre 1,029 et 1,036
(Quévenne); elle est comprise entre 1,029 et 1,033, suivantM. Adrian.
La moyenne des résultats d’un grand nombre d’observateurs donne
le nombre 1,032 pour le lait normal de femme, dont les variations
sont du reste comprises dans des limites assez étendues.

Abandonné i lui-méme, le lait, en raison méme de son défaut d’ho-
mogénéité, ne tarde pas  se séparer en deux couches; la couche
supérieure renferme ia plus grande partic des globules butyreux,
ot conslitue la Créme. L’inférieure est formée par Teau et les ¢lé-
ments solubles du lait privé en notable proportion de la maticre
arasse, elle est désignée sous le nom de Laif écrémé. Nous examine-

_ tons diverses propriélés physiques du lait, en nous occupant des essais

nécessaires pour apprécier la pureté de ce liquide.

Le lait, au moment ot il sort de la mamelle, présente unc réaction
alcaline; quelque temps aprés son extraction, il devient neutre et
eqfin acide. Lacidité du lait tient 4 la transformation du sucre de
lait en acide lactique; elle se développe d’autant plus rapidement
que la lempérature atmosphérique est plus ¢levée. Lorsque la pro-
Eluetion d’acide lactique atteint une certaine limite, le lait se coagule
i la température ordinaire, mais avec facilité surtout lorsqu’on le
porte a I'ébullition.




