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tisme invétéré, avec troubles profonds de la nutrition, la plus
ancienne des applications de ’huile de foie de morue, la plus ou-
blide et peut-étre la plus utile; la cachexie syphilitique, les ca—
chexies produites par des empoisonnements métalliques, etc.
Je ne puis quindiquer ces applications diverses de ce beau mé-
dicament de la nutrition.

(Pest surtout un gliment; mais, comme il s’emploie souvent
dans des cachexies 3 fond diathésique ou spécifique, on peut
profiter de son aptitude a se mélanger avec des substances di-
verses ou a les dissoudre, et en faire un médicament. Ai-je besoin

de rappeler que ’huile de morue dissout Yiode, liodoforme, le

phosphore, le fer, etc., et quelle peut, grice a ces associations,

revétir des propriétés nouvelles et complexes? L’action combinée
de I’huile de morue ot de I’arsenic serall sans doute susceptible
de rendre de grands services dans les cachexies, et je m’étonne
quon n’y ait pas songé (*). On a essayé récemment I’association
de I’hydrate de chloral & Phuile de morué (Frosini, Dujardin-
Beaumetz, Labbé); mais il ne parait pas que cette idée doive
prospérer, la saveur et le gout de Yhuile n’étant pas modifiés
favorablement. On pourrait employer O gram. de chloral pour
100 gram. d’huile, soit 50 centigr. par cuillerée a bouche.

8 30— Analeptiques féculents
nt les mieux établies

Les proprié{és analeptiques des écules s0
p str, les plus con-

dans lopinion du vulgaire ; ce sont, a cou
testables. Les fécules exotiques, telles que Parrow-root, le ta-
pioca, le sagou , le salep, jouissent sous ce rapport d’une ré-

Sculaire, qu'un esprit gévere d’examen Ne laisse-

putation se
rait probablement pas intacte. Leur gott est agréable, leur di-

gestion facile; mais ces fécules ne deviennent analeptiques que

par leur association avec des aliments qui les complétent.

Le chocolat au salep (), le racahout (°) etle palamoud (*) sont

() 696. On pourrait préparer une huile de foie de morue contenant,

par cuillerée a houche ou 10 gram., 5 gouttes de liqueur de Fowler [479]
et donner progress'wement de | &3 cuillerées de ce mélange.
(?) 697. Le chocolat au salep contient 15 grammes de salep pour 500
grammes de pate de chocolat. Baumes 2 donné la formule d'un chocolat
an salep additionné de fécule de riz. (Baumes, Traité de la phthisie pul-
monire, Paris, 1803 t. 11, p. 114.)
(*) 698. Le racahout est un mélange de glands doux torréfids, de sucre
ot de chocolat aromatisé 5 1a vanille. 1l se vend 16 fr. [le kilogramme.
(*)699. Le palamoud renferme les mémes 4léments que le racahout,

plus un peu de farine de muis. Il peut, comme le racahout, étre suppléé

avec Geonomie parde bon chocolat.
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