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Respecto 4 Bouchard, aconseja el 4cido clorhidrico
bajo la forma siguiente:

Acido clorhidrico 4 gramos.
Agua T —

Témese medio vaso de esta solucién al final de la
comida.

En Alemania son muy partidarios del é’mido_ clor-
hidrico, pero se le da 4 dosis més elevadas, Y Ewald
administra, en efecto, de 10 4 15 y hasta 100 gotas
de 4cido clorhidrico en las veinticuatro horas; Boas
participa de igual opinién. Por mi parte creo que
hay que ser muy prudentes en la adrjnllmstruc-u?n del
4cido clorhidrico, porque me es dificil admitir que
el 4cido clorhidrico del comercio sea idéntico al se-
cretado por el jugo gistrico. Los trabajos de Richet,
y los més recientes de Hayem, nos hzf,n d'cfmo,str.ado
que este dcido se encontraba en combinacion intima
con las sustancias albuminoideas, de tal suerte que
es preciso contar poco con este z'i.cido clorh-idrico.
2Se debe tener esperanza en la pepsina? De ninguna
manera, Senores.

Todos los fisiclogos estdn hoy acordes en recono-
cer que la pepsina existe siempre en c:antidfftd sufi-
ciente, aun en los casos-de anaclorhidria mds avan-
zados, excepto en los casos de apepsia completa que
acompaiia 4 la gastritis atréfica.
un liquido gque reune las propieda- Preparad am jarabe de azuecar
des de los elixires precedentes. He  que colorearéis con cortezas de na-

ranjas procedentes de Curagao,

aqui cémo lo prepara: ed j
] Reunid el jarabe y el alcoholate

Tomese buen alcohol de vino 4 85 :
grados, oajos de maranjas ¥ ber- €n proporciones convenientes.
o0 LR = Rt o v :

i ings 5 ga- Afia 1o cantidad determi~

camotas frescas. Pénganse los ga Audf.l.].(l' una c. e
jos en alcohol. Déjense infundir  nada de decido clorhidrico disuelto.
}1ura!1te dos dias. Quitense por Para tomar una cucharada ci.lc
destilacién lenta al bafio maria los  las de café después de cada comi-
dos tercios del licor. da (a).

(@) Audhoui, Lraité duw nettoiement des voies digestives. Paris, 1881, pa-
gina 128.
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Asi, pues, la esperanza que se fundé en la intro-
duceién de la pepsina en la cura de las afeceiones
estomacales debe ser abandonada hoy dia, y precisa-
mente en el mismo momento en que los procedi-
mientos industriales nos han permitido obtener pro-
ductos de una actividad suma y de perfecta pureza.
No quiero insistir durante mds largo tiempo so-
bre la pepsina, puesto que estd llamada 4 desempe-
fiar un papel muy secundario en la cura de las afec-
elones que nos ocupan. Debo, sin embargo, indica-
ros, bajo el punto de vista puramente terapéutico,
algunas preparaciones de pepsina, y en particular
los elixires de pepsina, y llamar vuestra atencién
sobre las discusiones que se han promovido con
este motivo (1). Vulpian y Mourrut han pretendi-
do que el alcohol modificaba las propiedades diges-
tivas de la pepsina. Mi jefe de laboratorio, Bardet,
ha examinado esta cuestién, y demostrado que cuan-
do el titulo de la solucién alcohélica no pasaba de
20 por 100 no se disminuian las propiedades fisio-
légicas de la pepsina. Por su parte, Vigier ha de-
mostrado que con los vinos de pepsina es preciso
que el titulo alcohélico no pase de 15 por 100 (2).
(1) Elixir de pepsina (Corvisart):  Agua destilada. . . . ... 450gn

Aleohol 4 80 grados.. . . . 150 —
Jargbe simple. .., .. ... 400 —

Elixir de Garus. . ,
Jarabe de cerezas

BOFIRG . Liw v ga-Sod
Apus desti U otro para aromatizar. c. s.

Aceite esencial de menta

Pepsina amildcea. . 10 Diliyase la pepsina en el agua

Elixir de pepsina de Mialhe:
Pepsina amildcea. . . . ..
Agua destilada. ., , . . ...
Vino blanco de Lunel, . . .
Aziicar blanca
‘1

He aqui férmula del elixir

pepsina, segiin el Cédex (1884):

Pepsina medicinal en polvo. 50 gr.
20 —

Pepsina extractiva

destilada, mézelese después con el
jarabe y el aleohol, en el que se ha-
bra disuelto el aceite esencial.

Déjese en contacto veinticuatro
horas y filtrese.

(2) Mourrut ha demostrado que
la accidn del alcohol retarda los
efectos de la pepsina, asi como de
los demds fermentos, la didstasa y
la pancreating,

Bardet ha estudiado de nuevo y




De
las peptonas.
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Lo que he dicho de la pepsina puedo aplicarlo
también 4 las peptonas, y si bien poseemos en el dia
peptonas de una pureza perfecta y de gusto agrada-
ble, es necesario reconocer que estas peptonas solo
estdn llamadas 4 desempefiar un papel muy inferior
en la cura de las afecciones estomacales. Téngase
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por mi discipulo el doctor Egret me parecen demos-
trativas en este sentido (1).

Hemos experimentado la genciana y el colombo, y
hemos observado en nuestros enfermos, sirviéndonos
del procedimiento de Ewald, un aumento en la secre-

presente que la proscripeién comprende igualmente

(=]

4 las pepsinas vegetales, como la papaina (1).
: Sucede lo mismo con los amargos? No, senores,
G o 3 3

porque estos medicamentos tienen una accién real

sobre la actividad digestiva. Experiencias hechas

reclentemente en mi servicio y bajo mi vigilancia

de una manera completa esta cues-
tidn,y demostrado, porexperiencias
comparativas, que hasta 20 por 100
de aleohol la pepsina puede impu-
nemente permanecer en presencia
de la solucién alcohdlica. A partir
de este titulo, en soluciones de 25 &
70 por 100 de alcohol, l1a pepsina
pierde su actividad de nna manera
rigurosamente proporcional 4 la
cantidad de alcohol introducida en
la solucién. A mas de 70 por 100, la
pepsina se destruye brutalmente.
En todas estas experiencias es ne-
cesario evitar gue el aleohol actiie
directamente sobre la pepsina Vi-.
gier, por su parte, admite gue en las
preparaciones farmaccuticas el vi-
no ne debe pasar del titulo de un
15 por 100 de alcohol. He aqui eémo
deberian formularse, segun €1, los
vinos de pepsina (a):

Vino de pepsina.

Pepsina medicinal en

polvo.. oot 0 B0ioramos,

Pepsina extractiva. . 20 gramos,
Vino de Lunel. . . . 1000 —

(1) Wiirtz ha demostrado que la
papaina, fermento soluble del Ka-
rica papayw, disuelve mil veces su
peso de fibrina hiimeda, cuya mayor
parte es transformada en pepiona
1o precipitable por el 4cido nitrico:
la papaina empezard por fijarse so-
bre la fibrina y dard un producto
que, bajo la accién del agua, deter-
minara la solucidn de la fibrina, al
mismo tiempo que el fermento que
ha quedado libre podra ejercer su
accién sobre una nueva porcién de
fibrina, Para Wiirtz la papaina po-,
see la composicién de las materias
albuminoides y se parece al fermen-
to pancreatico llamado tripsina, El
Kerica papaya no es lainiea plan-
ta que suministra una pepsina ve-
getal, y los ficus gozan de la misma
propiedad; Bouchut da el nombre
de cicoina 4 este fermento espe-

cial ().

(a) Bardet, De Paction de Paleool sur les propriétés physiologiques: de
la pepsine (Bull. et Mém. de la Soe. de thérap., junio de 1857).—Mourrut,
Acad. de méd., 1870, tomo VIII, pag. 901.

(0) Wiirtz y Bouchut, De la papaine (Académie des seiences, junio y
noviembre de 1880, y Bull. de thérap., 1880, tomo X OIX, pugs. 182, 179

y 402).

(1) ElI método empleado por
Beret es el aconsejado por Ewald.
Consiste en una comida llamada
comida de prueba, compuesta de 40
gramos de pan y de 250 gramos de
agua. Una hora después de esta co-
mida se hace 14 extraceidn por el
método aspirador, y se analiza el
jugo gastrico después de haber fil-
trado las materias extraidas.

Para mayor exactitud se ha que=
rido operar sobre cantidades fijas,
10 centimetros etibicos de ligquido
filtrado para cada experiencia.

En el primer ensayo se ha inves-
ticado la acidez total. Ha sido em-
pleado como base el licor de sosa al
1/10, y para la contraprueba la
phtaleina.

Hn la segunda experiencia se ha
busecado la acidez debida 4 los dei-

El lquido filtrado ha
sido agitado con el éter, que disuel-

g grasos. La diferencia
entre la acidez total y la nueva
acidez indica la cantidad de acidos
STAS0S.

En un tercer ensayo se ha inda-
gado la acidez debida 4 los fosfatos
4cidos, agitando en frio 10 centi-
metros ciibicos de carbonato de cal

tado Se desprende 4cido
nico que se expulsa calentan-

do ligeramente.
riencias se hicieron en
cinco enfermos, y se eligieron como
amargos la genciana y el colombo.

En el primer enfermo, las expe-
riencias duraron veinticinco dias.
Bl jugo gastrico tenia al prineipio
una acidsz bastante débil. Habia
ausencia de 4cido ldctico ¥ pocos
fosfatos dcidos. Después de un tra-

tamiento por la genciana, 125 gra-

mos de maceracién, tomada durante
doce diasuna hora antes de la co-
mida, la acidez experimenté una
progresiéon ascendente. Adminis-
trada durante los trece dias signien-
tes, media hora solamente antes de
as comidag, 1a acidez aumentd en
una proporeion todavia mayor y se
sostuvo en ella.

En un segundo enfermo se pres-
cribid el colombo, 60 gramos de ma-
ceracién. Las experiencias duraron
vn mes entero. Kl amargo se toma-
ba media hora antes de la comida;
la acidez del jugo gastrico, después
de haber aumentado, volvid de nue-
vo 4 ser como al principio. Parecid
notarse que se establecia cierto ha-
bito

Tn el tercer enfermo la genciana
produjo un aumento bastante con-
siderable del jugo gasbrico en una
progresion regular,

En la cuarta experienc
dur$ veintiocho dias, Ja genciana
produjo igualmente un aumento
bastante considerable de la acidez
del jugo gastrico.

Finalmente, en la ultima obser-
vacién la acidez del jugo g
re duplicé en diez dias.

Si bien estas experiencias se ha-
yan hecho en individuos afectados
de diferentes enfermedades del es-
témago et se cree autorizado

siguientes con=

1. Esincontestablela utilidad de
los amargos.

2. Aumentan de una manera no-
table 1a secrecidn del jugo géstrico.

3. Suo accidn es més eficaz toma.
dos media hora antes de la:co-
mida.




230 LECCIONES DE OLINICA TERAPEUTICA

cién del jugo gastrico y en su acidez cuando tenfa-
mos cuidado de administrarlos una hora antes de las
comidas. Estos resultados vienen 4 confirmar en
parte los ya obtenidos por Reichmann, y se diferen-

cian de los de Jaworski, que sostuvo que el agua'

obraba lo mismo que los amargos (1).

Podréis, pues, utilizar los amargos en los casos de:

anaclorhidria. En primera linea se encuentran dos

sustancias: la cuasia amara y el colombo.

4 Aumentan la acidez del jugo
gastrico.

5. Es necesario variar los amar-
gos 6 aumentar las dosis al cabo de
cierto tiempo, puesel estémago se
acostumbra 4 ellos con bastante
rapidez.

(1) Reichmann ha procurado de-
terminar la accién de los amargos
examinando ¢l jugo gastrico de las
personas sometidas 4 esta medica-
cién. Los amargos empleados fue-
ron la centaura, el trébol, la cuasia
amara, la genciana y el ajenjo; las
dogis fueron de 12 gramos, dadas
después de infusion en 250 gramos,
reposo de veinticuabro horas y il
trado. Reichmann se dedicd & cuas
tro clases de experiencias:

1.2 Tios amargos eran adminis -

iezminutos des-
on se extraia el

trados enayuna:

jugo gastrico.

2.2 Kn una segunda serie de ca-
s0s la extraccién se practicéd & los
treinta minutos, momento en que
los amargos abandonan general-
mente el estdmago; los enfermos
bebian entonces 200 centimefros
ciibicos de agua destilada y se ex-
traia el jugo gastrico diez minutos
despueés.

3.2 Hl jugo gastrico era exami-
nado varios dias seguidos 4 fin de
poderse dar cuenta de los efectos
del ugo prolongado de los amargos.

4.0 Porltimo, los enfermos to-

maban por la mafiana clara de hue-
vo y bebian en segnida 200 centi-
metros ctibicos de infusién amarga,
siendo después extraido el jugo
géstrico al cabo de un tiempo va-
riable y analizado por completo.

TLa serie de investigaciones de
Reichmann comprende 173 obser-
vaciones; sus conclusiones son las
siguientes:

1. Noexisten grandes diferencias
en la eficacia de los diversos amar-
gos administrados.

2. Se observa una disminucién
constante en la secrecién géstrica,
en los sujetos en ayunas, 4 conse-
cuencia del empleo de los amargos.

3. Se produce una secrecién muy
activa del jugo gastrico cuandd los
amargos han abandonado el estd-
mago; por 1ltimo, durante la di-
gestién los amargos no parecen
ejercer ninguna influencia.

4. Por otra parte, el empleo de
las infusiones amargas empleadas
de una manecra continua durante
varias semanas no determina nin-
gin trastorno funcional.

Como conelusién, Reichmann re-
comienda darlos en los casos en
que estd interesada la actividad se-
cretoria del jugo gdstrico y siempre
media hora antes de las comidas.
abajos de L. WolfL
parecen confirmar la influencia fa-
vorable de ciertos.amargos en los
estados aténicos.

Los recientes t

R

ot

i iy e b i o
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El uso de la cunasia es cldsico; se la administra
en los casos de dispepsia atdénica, sobre todo en el
primer periodo, en forma de maceracién. Sabéis que
la cuasia (1) da sus mejores principios amargos por
el'agua fria; haréis, pues, macerar 5 4 8 gramos de
lefio por litro de agua fria. Se han confeccionado
vasos tallados en esta madera, y estin en bastante
uso; creo, sin embargo, que hay inconveniente en
servirse de ellos; en efecto, cuando se emplea una
mezcla de agua y vino, el liquido penetra en la ma-
deray fermenta y agria en seguida todas las bebidas
vertidas mds tarde en el vaso. Usaréis con ventaja
copas de cunasia 6 pequefias hojas talladas regular-
mente, que se colocan en un vaso de agua una 6 dos
horas antes de las comidas.
Algunos médicos prescriben la cuasina. Campar-
dén nos ha indicado la influencia de este principio

activo sobre la contracecién de las fibras lisas en ge-

(1) Cuasia (rufdceas,simarubas).  xica para los pajaros. Segun el pro-
Con este nombre se conoce la cua-
m y la cuasia de Ja-
maica. La cuasia de Surinam, 6
guussia amara, es un arbolito de 2
4 3 metros de elevacidn; se uss su

fesor Gubler, se puede ver en ella
un agente andlogo 4 la coca de Le-
vante y hasta cierto punto 4 la nuez
vomica.

sia de Suring

La cuasina ¢ cuasita, prinecipio
rafz en infusién (tisana, vino, ex- amargo de la cuasis, ha sido des-
cubierta en 1835 por Winckler. Se
presenta bajo la forma de pequetios
cristales prismaticos,inodoros, muy
amarg.s, muy solubles en el alco-
hol, menos en el agua éinsolubles
en el éter,

tracto). s un amargo freseo y pu-
10; no contiene tanino ni dcido ga-
llico, como la cuasia de Jamaica.
HEsta es un drbol de 18 4 20 metros
de altura; s

materia re

teza contiene una
un aceite volatil,
cuasina y algunas sales. Campardén ha estudiado los efec-

dos cuasias tienen un  tos fisiolézicos de la cuasina, y ha
r excesivo, y se las emplea

4 veces la una por la otra; pero se-

indicado que era uno de los mejores
glin las experienciag sobre los ani-  delas fi
males, la cuasia de Jamaica tiene  centigramos al dia para la cuasina
amorfa y de 10 miligramos para la
cristalizada {a).

una aceién muy manifiesta sobre el

sistema nervioso; es asimismo té-

(@) Campardén, Dela quassine, son action physiologique et thérapes-
digue (Bull. de Thérap., 15 de noviembre de 1882, tomo CIIL, pig. 355).

De la euasia.

De la cuasina.




Del colombo.
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neral: si empledis la cuasina amorfa, ordenaréis 10
centigramos al dfa en grdnulos de 2 centigramosj si

os servis de la cuasina cristalizada, rebajaréis la do-

sis 4 10 miligramos.

El colombo se dispone, ya en polvo, 4 la dosis de
50 centigramos 4 1 gramo, ya bajo la forma de vino

4 de elixir, que son buenas preparaciones en la dis-

pepsia hipoclorhidrica (1).

Viene después la serie de especies amargas: pri-

mero el escordio, la centaura menor y el ajenjo, que

constituyen las especies amargas propiamente dichas;

después el lipulo, el acebo, la achicoria, las cortezas
de naranjas amargas (2), ete., con las cuales se con-

(1) El colombo (cocculus palma-
tws, menispérmum primdtum, me-
nispermdceas ) es originario del
Atrica tropical. Esun arbusto didi-
dieco, rastrero, de tallo delgado, vo-
luble; sus rafces, unicas que se em-
plean, son gruesas, carnosas; selas
corta en pedazos y se las pone 4 se-
car 4 la sombra, En el comercio se
encuentran bajo la forma de roda-

jas circulares i ovalesde 2 4 5 cen-

timetros de didmetro, de poco més
6 menos de 1 centimetro de espe-
sor, pero mis delgadas en el ce

y de una coloracion amarillo-ver-
dosa.

Segun Planchon, el colombo con-
tiene un tercio de almidén, una ma-
teria azoada, una materia amarilla
amarga, sefiales de aceite volatil,
lefioso, sales de cal y de potasa,
6xido de hierro y silice. En 1830,
Wiltstock ha descubierto la colom=~
bina, principio amargo cristalizable
en prismas romboidales incoloros;
para Bodecker (1830), la coloracion
amarilla es debida 4 la berberina
combinada con el dcido colémbico.

No contiene dcido tdnico.

Bl colombo es un tdénico amargo,
franco, sin astringe:

He aquf la férmula del elixir de

colombo compuesto, dada por Bou-
chardat:

Raiz de colombo. . . . . 16 gr.
16 —
— de bistorta.. . . . . 16 -

Corteza de guina. . . . . 16 —

— de genciana. .

denaranja. . . . 16 —
Rayas de enebro. . . . . 32 —
Aleohol 4 80? centesima~
JeRse
Agua filtrada.. . . . . . 1000
Acido clorhidrico . .

e y conservese para el uso. Una
cucharada de las de sopa después
de cada comida.

(2) El escordio (fducrium cha-
medrys, labiadas). Se le deseribe
también con el nombre de escordio
oficinal ¢ pequefia carrasca; se uti-
lizan sus hojas y sus pun flori-
e con el
escordio acundtico (féuerium scor-

dag. No hay que confundi

diwom), que entra en la preparacion
del diascordio, al que da su nom-
bre, ni con el escordio’ maritimo
(téuerium marinum) y el escordio
de los bosques (téueriwm scorodo-
nier).

La tisana amarga se hace con las

especies amargas, como son: las ho

SRR

-
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feccionan tisanas que podéis preseribir sin inconve-

niente.

Comprenderéis, pues, que se hayan reunido todas

estas sustancias amargas en férmulas mas ¢ menos

complejas; se han hecho apocemas, elixires, pildo-
ras; que todos tienen por base estas diversas plantas:
apocema estomacal inglés, elixir visceral de Hofl-

jassecas del escordio, las puntas de
la centaura menor y las puntas de
los ajenjos, 4 partes igunales.

Se ponen 8 gramos de estas espe-
cies amargas en un litro de agua
hirviendo y se infunde durante una
hora,

Tenemos también los apocemas
amargos, cuyas férmulas son lag
giguientes:

A, Genciana
Manzanilla . - . 2 —
Jarabe de ajenjos. 50 —
Agua hirviendo. 1000 —
Cuasia AT 3 gr.
Centaura.. . < . 2 —
500 —
20 —

Agua. .
Jarabe de ajenjos.

Témese cada uno de estos apoce-
mas en tazas pequefias antes de las
comidas,

Centaura menor (gentiana een-
taurium, gencianeas). Contiene, se-
gun Mehu, una materia cristaliza-
da, la eritrocentauring, y una ma-
teria resinosa, la centawriretinag. Se
emplea la centaura menor en infu -
sion (15 4 80 gramos por litro), en
apua destilada, en jarabe, en tintu-
13, en vino (50 4 60 gramos por li-
tro de vino blanco).

Bl lipulo (humulus lupulus), fa-
milia de las urticdceas, di
tandria, L.

ia pen-
flores,

lores 6

Se utilizan

sus puntas y sus raices. Las
conos presentan en la base de sus
bracteas pequefios puntos amari-
1los, especie de polvo, que ha reci-
bido ¢l nombre de lupuiino, parte

activa de estos conos. El lupulino
tiene un sabor mpy amargo, y con-
tiene, segun Chevalier y Payen,
aceite volatil, materia amarga (lu-
pulina de Pelletdn), resina, goma,
materia extractiva, materia grasa,
osmazono, acido malico, malato de
cal y sales.

Se emplean los conos en infusién
¢ decoceidén (20 & 40 gramos por 1i-
tro), en tintura aleohélica {1 4 4
gramos),en extracto y en jarabe. Se
da el Inpulino en polve (50 centi-
gramos a 2 gramos), en tintura (50
centigramos 4 3 gramos) y en jara-
be (156 4 30 gramos).

Achicoria salvaje (chichorium in-
tybus, familia de las sinanféreas,
chicoridceas), Con n Sou-
beirdn, extractiv
ria azucarada, albi
da en cocimiento ¢ infu 10 gra-
0, 154 20 gra-
mos de raices por litro).

El acebo (ilea

mos de hojas por ]

aquifélium , fami-
lia de las aguifoliaceas). Segt
leschamps, el prine
tlicina. Se da en decoccién (30 & 50
gramos de hojas frescas por litr

Genciana (gentiana lutea, 1
lia de las gencidneas). Hl principio
amargo es el gencianine. Seda en
maeceracién (10 4 20 gramos por li-
tro), en jarabe, en bafio y en tintura
(2 4 9 gramos en vino)

Se emplea también algunas veces
ol copalchi 6 mnatri, que Stark ha
aconsejado en la dispepsia aténica
rHdinburgh Med, Journ,,1848). Es
un arbusto de 4 410 pies de eleya-
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mann (1), pildoras ténicas de Moscou. Como veis,
cada pais ha dado su férmula especial, y os indico
estas preparaciones sin darlas gran importancia.

Entre estas hiperclorhidrias y anaclorhidrias exis-"

te un grupo de dispepsias quimicas que pueden 1la-
marse dispepsias por fermentacién. Hay en estos
casos un aumento de la acidez del jugo gdstrico; pero
no es el 4cido clorhidrico el factor de esta acidez, sino
el dcido l4ctico.

Para combatir estas dispepsias os bastard usar
preparaciones antisépticas; salicilato de bismuto, naf-
tol, carbén, en una palabra, todos los agentes de
que os he hablado 4 propésito de la dilatacién del es-
toémago.

Réstame, para terminar lo referente 4 la cura de
las dispepsias quimicas, hablaros de Ia higiene ali-
menticia que les es aplicable. Algunos médicos, y
G See en particular, quieren que 4 las dispepsias qui-
micas por exceso se oponga una alimentacién por la
carne, mientras que el régimenvegetario seria, por el
contrario, aplicable 4 las dispepsias por defecto. No
participo en manera alguna de esta opinién, y para
mi todas las dispepsias quimicas son tributarias de un
mismo tratamiento alimenticio; este tratamiento con-
siste en la aplicacién rigurosa del régimen vege-
tario.

Ya os he hablado detenidamente de este régi-
men en una leceidn anterior, y os he manifestado
las bases sobre que debia establecerse, habiéndoos

ciom, el erofoniveus Jacquin,dela  Cortezasde naranjasamar-
familia de las euforbidceas. gas secas (citrus bigara-
La corteza se emplea en infusién i e
Cortezas frescas de limén
(citrus medica). .. . .
Clavo (ecaryoplylius aro-

(15 gramos por litro). Mauch ha ex-
trafdo de él por destilacién un acei-
te esencial y un principio amargo
incristalizable.

(L) Apocema estomsiquico inglés:

Ratius Yol oo
Agua. hirviendo
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formulado asimismo el conjunto de esta dietética,
razones por las cuales no insistiré mas sobre este

punto.
Paso ahora al estudio* del segundo grupo de las

dispepsias, las dispepsias motrices, que es de lo que
me ocuparé en la préxima leccion.




