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CHAPITRE V

DROGUIER

Ce droguier contient: 1° les subsfances animales
et \’f’fgl’i!.illlt‘b'; 2° 1113 préparations pharmaceutiques et
les produits chimiques. Il renferme en outre l'indi-
calion des propriétés thérapeutiques (1).

ARTICLE I°*. -—— PRODUITS ANIMAUX ET VEGETAUX.

1. Castoréum. Substance résineuse rougedtre, Se
cassant sous la dent, dpre au gont et d'odeur désa-
gréable. Antispasmodique.

2. Musc. Produait brundfre, grumeleux, de saveur
acre, a parfum pénétrant, souvent enfermé dans la
poche qui I'a séerété. Stimulant et antispasmodique.

3. Corne de cerf rapée. Copeaux blancs, translu-
cides, a structure fibreuse, 4 saveur nulle, & odeur
fade. Jadis usitée contre le rachitisme.

3 bis. Hyracéum. Masse brundtre, molle, odeur
désagréable, saveur astringente. Inusité aujourd hui.

4. Sucre de lait, Cristaux durs, fixés autour d'une
baguelte ou d'une ficelle, & cassure nacrée, de cou-
leur jaundtre, sans odeur et & saveur peu sucrée.
Excipient usité en pharmacie.

5. Blanc de Baleine. Morceaux aplatis, & surface
rugueuse, d'un blanc bleuté, gras au toucher, sans
saveur, & odeur de bougie. Jadis employé comme
eapectorant. Utilisé comme excipient en pharmacie.,

6. Colle de Poisson. Matiére blanchaitre, translu-
cide, de différents aspects (lyre, cceur, fenilles), sans
saveur ni odeur. Utilisé en gelées de viande.

7. Cantharides. Insectes desséchés, s'écrasant sous

(1) Complélez les renseignements donnés ici par le Droguier dans
1'A ide-mémoire d’Histoire naturelle de Pavt Lerenr,
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le doigt, verdatres, & odeur félide, irritant la mu-
queuse linguale, mais & faible saveur. Révulsif a
'extérieur sous forme de vésicatoires et aphrodisia-
que a l'intérieur.

8. Cire. Substance grasse, jaune ou blanche, en
disques ou en cubes, cédant & la pression, sans sa-
veur, mais d’odeur agréable si elle est pure. Uti
dans la fabrication des onguents.

9. Cochenille du Mexique. Insectes desséchés, a
surface pulvérulente, du volume d’un grain de riz,
aris, friables, légers, a face dorsale convexe, a face
ventrale v,\w:un‘::-‘ sans odeur, & gonut de moisi et co-
lorant la salive en rose. Employé successivement
comme ffffﬁ_uutr.fp[fwu‘, comme dm!’E-ﬁ“})d.\'umrl’iqJHA.

{0. Cochenille de Honduras. Comme ci-dessus.
Cependant corps plus petits et non pulvérulents &
la surface.

11. Cocons de Sangsue. Ovoides creux, légers, de
couleur blonde, de saveur et odeur nulles, & surface
externe douce au toucher, 4 coque interne résis-
tante. Jadis usités contre les hémorrhayies.

12. Bponges. Masses légéres, poreuses, de colora-
tion blonde, taillées en cylindres enfourés d'une fi-
celle (éponges a la ficelle) ou en lames minces impreé-
gnées decire jaune (éponges a la cire). Elles servent
a la dilatation de cavités naturelles ou artificielles.

{3. Racine d’Aconit napel. Pivots brunatres, coni-
ques, pourvus de plis longitudinaux, montrant a la
surface des cicalrices blanches, a cassure peu colo-
rée, peu d'odeur, mais irritant la langue. Antine-
vralgique et décongestionnant.

14. Feuilles d’Aconit napel. Feuilles vertes, trés
découpées, a surface glabre et peu granuleuse, a
odeur et saveur faibles. Emploi plus infidéle que ce-
lui de la racine.

13, Staphisaigre. En semences irréguliéres, dépri-
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mées & surface réticulée, a coupe huileuse, de cou-
leur brune, dcres et irritantes au gout. Parasiticide.

16. Racine d’Hellébore noir. Rhizome noirdtre,
irrégulier, 4 coupe piquetée, pourvu de collereties
transversales, irritant au gout. Jadis usitée comme
purgatif drastique.

17. Badiane. Brun, formé de 8 follicules dizposés
en étoile, & parois épaisses, odeur et saveur d’anis
prononcées. Stimulant.

18. Cannelle blanche. Rouleaux d’écorce i surface
externe blanche ou jaune clair, i surface interne un
peu noirdlre, cassure nette, odeur agréable, saveur
chaude. Stimulant.

19. Rose de Provins. Pétales d'un rouge vif passé,
saveur astringente, odeur spéciale. Astringent.

20. Kousso. Fleurs males, petites, couvertes de
poils, rousses, réunies en vaste inflorescence, odeur
fade, saveur amére. Bon vermifuge.

21. Racine de Fraisier. Rhizome brun, rugueux,
dur, & cassure fibreuse, peu d’odeur. Astringent.

22. Racine de Tormentlille. Rhizome d’un brun sale,
ponctué a la surface, a cassure granuleuse, a odenr
faible. Astringent.

23. Amandes douces. Semences aplaties, allongées,
ovales, aigués, a enveloppe rouillée, 3 coupe hui-
leuse, charnue, peu d'odeur, douces au gout. Utiles
par Lhuile et le lait &' amandes.

2k. Amandes améres. Comme ci-dessus, mais
amertume. Antispasmodigues.

25. Queues de Cerises. Pédoncules de fruit, bruns,
de faible odeur,astringents et sucrés au gott. Diuré-
tique et astringent.

26. Feuilles de Laurier-cerise. Rigides, cassantes,
dentelées, de coloration vert brun, dégageant une
odeur d’acide cyanhydrique quand on les broie, &
saveur peu dpre.
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27. Racine de Benoite. Rhizome brun, de la gros-
seur du petit doigt, irrégulier, dur, chargé de racines
adventives et de pétioles, cassure fibreuse, odeur
faible de girofle. Astringent. T
: 28. Semences de Coings. Plates, ovales, brunes, sans
odeur. mucilazineuses dans la bouche. Emollient.
2 ; ' 1 Y 3 A 5 =1
29, Gomme arabique. Suc jaune ‘pdiyl’. en boglci.
de la grosseur d’un pois, & surface irréguliére, L.1?—
s - s = & et 35 .l
sant, sans odeur ni saveur appréciables. Excipient de
; i armaceutiques.
wéparations pharmaceutiq . _ A
: 38 Gomme du Sénégal. Suc trés dur, jaune f'n‘u.' s
en boules, sans fissures, sans odeur ni saveur. Méme
usage que ci-dessus. : e
3[ Cachon de Pégu. Suc brun, en morceaux \_c.slu
mineux, léger, brun fonecé, & surface u-reguhv--u;}
cassure luisante, astringent, puis lugwrr)nmlut SUCTE
au got, sans odeur, colorant la salive. .'lsh:{iyin: .
32. Cachou terreux. Comme le c‘ac!lou_del égu. Su
friable, a surface noiritre, hron al'intérieur, en pains

cubiques lisses, colorant peu la salive. :

Y Ag = 5 & o
33. Keorce de Moucenna. Lames _aphme: ou en
. s, grises 4 l'extérieur, jaunesinté-

goultiéres, épaisses,
rieurement, cassure
odeur. Anthelminthique. : : el
3% Bois de campéche. Bois rougedlre en blocs
prismaliques ou en copeaux, veine, assez résistant.
d’un partum de rose. Astringent. et
35. Casse en baton. Gousses presque Cy I_m iques,
: égére, & intérieur coupe

fibreuse, goQt acidulé, sans

a surfac illz , 4 coque i
(lh:i[;;;lifltitzlf(llii1:2-<r:i c:f_}ntenanl chacune une ;__fr‘;ulnf_:
ovoide, aplalie, brillante. Pulpe :1ppl|-.;.m:e s_m”'.-.»-s
diaphragmes de séparation, molle, hrundtre, suerée.
2315 3 .

I“:;f{}’.ugglffiuntlt:‘lu Palte. Folioles d'un \'u‘rt sale, U\'.:I]i-“é.
asymétriques, rappelant I'odeur du thé, un peu acres
au gott. Purgatif doux.
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37. 8éné d’Alep. Folioles en forme de raquettes,
asymétriques, & grosse extrémité supérieure munie
d'un court acumen. Purgatif doux.

38. Follicules de Séné. Gousses plates, a parois
minces, & bords arqués, brun pile, enfermant quel-
ques graines correspondant & des taches brunes
extérienrement et intérieurement. Purgatif douz.

30. Tamarin. Fruifs cylindriques a paroi cassante,
4 pulpe noirdfre, d'une saveur sucrée ef acidulée.
Graines plates et lisses. Jadis usité comme lazatif.

40. Baume de Copahu. Oléo-résine jaundlre, vis-
a[m'u:u brun clair, odeur de térébenthine, saveur
nauséeuse et persistante. Utilisé dans les catarrhes
des b;w_m:-.m‘ at la blennorrhagie.

&1. Semences de Fenugrec. Cylindres aplatis,
petits, avec encoche marquée sur 'une des arétes,
jaune foncé, a téguments coriaces, odeur de méli-
lot, saveur de pois sec. Jadis usitées comme émollient.

42. Gomme adragante en plaques. Rubans aplatis,
onduleux, blanes, & bords relevés, d’aspect corné,
gonflant dans la salive, odeuret saveur nulles. Exci-
pient pour formes pharmaceutiques.

43. Gomme adragante vermiculée. Laniéres
étroites, tordues, deméme nature que la précédente.
Excipient inférieur au précédent.

&%, Racine de Réglisse. Cylindres variables de vo-
lume, & surface brun marron, & cassure jaune et fi-
b[(-u\p odeur agréable, mais faible, saveur sucrée,

sre. Diurétique et béchique.

45, Féves de Calabar. Gros haricols, a surface noi-
ratre, a sillon marqué sur l'an des bords, & coupe
blanchitre, odeur et saveur peu accentuées. Con-
traete la pupille.

46. Baume du Pérou liquide. Suc épais, jaune doré
par transparence, huileux d’apparence, noirdire en
masse, odeur agréable, saveur d'abord faible, puis
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acre. Employé contre les catarihes des voics aériennes
ek urinaires.

%7. Baume du Pérou en coques. Masses solides, de
couleur marron, a cassure brillante, d'odeur plus
agréable que le précédent, de méme saveur. Pro-
priétés des balsamiques.

8. Baume de Tolu: Substance visqueuse, de cou-
leur jaune, d’odeur forte et agréable, de
d’abord douce, puis dere. Stimulant local et
Uintérieur contre les catarrhes des bronches.

49. Cannelle de Ceylan. Ecorce en lames épaisses,
enroulées les unes dans les autres, de coloration
brune, odeur et saveur aromatiques. Stimylant éner-
gique.

50. Cannelle de Chine. Ecorce en lames ou tubes,
légére, cassante, ]Jlun terreux a l'extérieur, rou-
geitre 4 l'intérieur; odeur et saveur moins délicates
que celles de la précédente. Stimulant énergigue.

51. Camnphre. Produit blane, volatil, touncher one-
tueux, & cassure conchoidale, odeur forte, saveur
bralante. Analgésique, hyposthénisant, antiseptique.

32. Féve Pichurim. Cotylédons plan-convexes,
lisses, de couleur marron, denses el gris bleu sur la
coupe, odeur et saveur de muscade et de clou de
airofle. Fébrifuge.

53. Sassafras. Bois jaundlre, strié longitudinale-
ment, odeur et saveur désagréables, rappelant le
fenouil. Jadis trés usité comme dépuratif.

4. Baies de Laurier. Corps charnus noiratres, a
péricarpe dur, a coupe huileuse, odorants. A I'ex-
térieur résolutif, a I'intérieur stimulant.

55. Muscades. Albumen, du volume d’un cuf de
pigeon, apparence blanchdtre, surface ridée, dure,
légére odeur aromatique, saveur brilante. Stimulant.

36. Muscades en coque. Albumen précédent en-
touré de son enveloppe, & surface brune et marquée

13.

saveur
usité a
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de rides digilées, léger et donnant le bruil de
grelot. Stimulant.

57. Macis. Arille du précédent, rubané, d'une con-
sistance cireuse, saveur du cerfeuil, odeur aroma-
tique. Stimulant.

58. Beurre de Muscades. Masse compacte, & fou-
cher gras, orangée, saveur persistante, odenr de
muscade.

59. Racine de Colombo. Rondelles légéres, souvent
piquées de trous d'insectes; a surfaces de coupe dé-
primées, jaunes, pulvérulentes et marquées de zones
concenlriques. Cassure courte, odeur désagréable,
saveur ameére. Tonique.

60. Coque du Levant. Drupes agglomérées, dures,
brundtres, arrondies ; odeur nulle pour le péricarpe,
nauséabonde pour la graine; saveur dcre. Base de
pommades parasiticides, vantées en Angleterre.

61. Racine de Podophylle. Rhizomes en cylindres
brun grisitre, montrant des renflements pourvus
de racines adventives. Saveur amére, odeur nau-
séeuse. Purgatif.

62. Opiam de Smyrne. Masse, consistante comme
de la cire, en pains, coloration d’un brun foncé, &
cassure grumeleuse. Odeur vireuse, saveur amere.
Propriétés diverses des opiums : Analgésique, anexos-
motique, congestionnante et tonique.

63. Opium d’Egypte. Masse circulaire, & surface
lisse, rousse, & cassure homogéne ; odeur de cacao,
puisvircuse;s:n'curnnu‘-rectl'i[iulemenLgnilldwenmisi.

64. Opium indigéne. De forme variable, masses
rousses, lisses, sans bulles & I'intérieur.

65. Capsules de Pavot. Globuleuses, 4 pédoncule
marqué d’un bourrelet annulaire, 4 surlace coriace,
a style rayonnant et large, & coupe cavilaire, conte-
nant graines nombreuses ; odeur nulle, saveur muci-
lagineuse. Calmant.
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§6. Semences de Pavot blanc. Ovoides ou plutdt
reniformes, blanchitres, a surface réticulée, petites,
translucides, sans odeur, saveur huileuse. A I'étran-
ger, utilisées dans l'alimentation.

67. Semences de Pavol noir. Comme les précé-
dentes, mais plus volumineuses, grisdires et non
translucides. Comestibles et base de la préparation
de 'huile d’eeillelte.

68. Fleurs de Coquelicot. Pétales en forme de ra-
quetles, minces, entiers, coloration lie de vin,
odeur faible, peu vireuse, saveur mucilagineuse.
Calmant.

69. Fumeterre. Herbe entiére; troncons de racine,
rugueux et d’un jaune terreux; lige et branches
aplaties et tordues, pourvues de cotes a la surface;
feuilles pennatifides d'un vert lerne; fleurs en
grappes roses ou violacées; odeur de foin, saveur
amere. Dépuralif.

70. Graines de Moutarde noire. Ovoides, compri-
mées sur les colés, de coloration brune, a coque
cassante; odeur el saveur irritantes, sila graine écra-
sée est humectée. Stimulant et base de préparations
externes révulsives.

71. Graines de Moutarde blanche. Comme les pré-
cédentes, mais doubles de volume, & coloration
cireuse. Mémes usages que ci-dessus.

72. Styrax liquide. Baume épais, d’'un gris ver-
ditre, piqueté d'impuretés noires; odeur balsa-
mique, saveur faible. Propriétés des balsamiques.

73. Poivre noir. Baies, du volume d'un pois, rou-
gedtres ou noirdtres, a surface couverte de plis irré-
guliers, odeur faible, saveur bralante. Condiment,
stimulant et méme fébrifuge.

7%. Poivre blanc. Mémes [ruits, plus murs, dépour-
vus en partie de leurs téguments, un peu plus volu-
mineux el jaunatres.Mémes propriétés que ci-dessus
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75. Poivre long. Fruit composé, cylindrique, brun
rougeilre, couvert d’une poussiére terreuse, odeur
faible, saveur brialante.

76. Cubébe. Fruits sphériques, petits, surface
ridée, noirdlre, saveur de camphre, odeur aroma-
tique parliculiére. Tonique des mugqueuses.

77. Matico. Feuilles ovales, oblongues, & bords cré-
nelés; face supérieure rugueuse, vert sombre;
face inférieure gaufrée, grisitre. Vanté contre les
hémorrhagies et contre la blennorrhagie.

78. Pariétaire. Rameaux aplatis, brun verdatre,
couverts de poils fins et blancs; feuilles ovales
aigués, vertes et alternes; fleurs petites, jaund-
tres, en glomérules. Emollient et diuvétique.

79. Fleurs de Mauve. Corolle tordue, rose,
veinée ; piéces unies entre elles 4 la base et avec
les étamines, saveur mucilagineuse. Emollient.

80. Feuilles de Mauve. Chiffonnées, palmatilobées,
a faces lisses, chargées de poils, jaundfres, odeur
des herbes séches, saveur mucilagineuse. Mémes
usages que ci-dessus. 1

81. Fleurs de Guimauve. Comme les précédentes,
mais calice vert pile, corolle blanc terne, odeur
assez agréable, saveur mucilagineuse. Adoucissant.

82. Racine de Guimauve. Cylindrique conique,
d'un blanc jaundtre, rugueuse, chargée de filaments
courts, cassure granuleuse au centre, fibreuse surles
bords; odeur agréable, saveur mucilagineuse. Emol-
lient.

83. Cacao. Graines ovoides, aplaties, luisantes,
rougedtres, odeur faible, saveur fraiche, puis dcre.
Analeptique.

84. Fleurs de Tilleul. Fleurs isolées, ou plulot
inflorescences, pourvues & la base d'une bractée

bien développée; odeur agréable, saveur faible et
mucilagineuse. Calmant et diaphorétique.
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83. Thé vert. Feuilles séches, enroulées, oblongues-
()\.'Iﬂh":'i,‘ odeur agréable, saveur faible astringente.
L'infusion réduit les sels d’areent. Tonique et sti-
mulant. i

86. Thé noir. Mémes feuilles chauffées sur la tole
aprés légére fermentation. Ne réduisent pas les sels
d'argent. Moins estimé que le précédent.

8.‘: Ladanum. Hésiue grisilre, rugueuse, se ra-
mg[hssm‘zt sous le doigt; saveur dpre, odeur balsa-
mique. En bloes, en spirales ou bitons. Jadis vanté
contre les catarrhes.

e T s F ey 0 = e N

38. Fleurs de Violettes. Petites, & corolle

8. Fleurs d bleu vio-
lacé, irréguliéres, avec éperon, odeur |

. aible, saveur
mucilagineuse et ameére, Emollient et Jégerement
purgatif. -

89. Pensée sanvage. Fleurs semblables aux préceé-
dentes, mais corolle Jaune sale, avec ¢peron moins
net; odeur nulle, Faible purgatif.

90. Rue. Rameaux fleuris. Feuilles alternes, com-
p_oss?cs, pennées, d’un vert glauque; axes épais,
lisses el rectilignes : {leurs régulitres, jaune
forte,
gique.

1es s; odeur
saveur légérement amére. Stimulanf éner-

91. Dictame blane. Souche en morceaux arqués,
blanc jaunitre, avec cicatr

: ces; cassure courte,
ndrur_ aromatique, saveur amére et persistante. [ié-
puratif et febrifuge.

92. Feuilles de Jaborandi. Feuilles composées-im-
paripennées, a pétiole gréle et cannelé, a-folioles
cassantes, ovales-oblongues, a face supérieure lui-
sante, glabre, vert foncé, a face inférieure jaune ver-
ddtre ; odeur aromalique, saveur faible, !;{IUSE"{?US(‘.
Sudorifique et sialagogue.

93. Ecorces d’Uranges améres. Fuseaux i face
externe vert foneé, rugueuse, a face interne lisse et

Jaundtre, a bords relevés, i coupe compacte, odeur
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aromatique, saveur amére brialante. Tonique el apc-
ritf.

94, Feuilles d’Oranger. Ovales-aigués; pétiole brun
et ailé; limbe coriace finement denté sur les bords,
grisdlre supérieurement, vert clair inférieurement;
odeur faiblement aromatique, saveur un peu amere.
Digestif.

95. Bois de gaiac. Biches ou copeaux. Buches
lourdes, droites, cceur dur, brun foncé avec zones
concentriques et rayons médullaires nets; aubier
mou, jaune. Copeaux de forme variable, durs, ver-
datres. Odeur aromatique faible; saveur dcre, faible.
Sudorifique et diurétique.

96. Quassia amara. Buches ou copeaux. Biches
réguliéres ; écorce jaunitre, facile & détacher, bois
léger, blanc sale. Copeaux de forme variable, de
couleur chair. Odeur de réglisse, saveur amere.
Tonique, digestif et [ébrifuge.

97. Quassia de la Jamaique. Baches ou copeaux.
Buches trois fois plus grosses que les précédentes;
écorce adhérente, bois plus léger, taché de jaune.
Copeaux blancs, tachés de jaune. Odeur et saveur
comme précédemment, mais propriétés plus ac-
cenlufées.

08. Ecorce de Simarouba. Lames cintrées ou rou-
lées, & cassure fibreuse, grises extérieurement,
brunes a lintérieur; odeur nulle, saveur amére.
Tonique.

99, .Kcorce d’Angusture. Plaques ou rouleaux,
jaune verdalre et pulvérulentes a I'extérieur, brunes
et lisses a lintérienr, cassure courle ; odeur aroma-
tique, saveur amére etlente. Apéritif et stomachique.

100. Noix de Gédron. Cotylédons plan-convexes,
durs, jaundtres ; odeur de quassia el de cacao, si
on rdpe la substance; saveur trés ameére. Tonigue.

101. Graines de Lin. Ovoides-aigués, aplaties, sur-
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face lisse et brune, coupe huileuse, odeur nulle. sa-
veur oléagineuse; mucilage au contact de u;LI‘i{'n
Emollient. '

102. Coca du Pérou. Feuilles ellipsoides, minces,
I:l'agil<es, face inférieure brune et pourvue d'une
forte cote proéminente, face supérieure plus sombre ;
odeur aromalique, saveur engourdissante. J.m',sfiui:
sique local et & Pinlérieur, stimulant. )

103. Polygala de Virginie. Souche noueuse, si-
|!1‘muse, grosse comme une plume d’oie, téte irrégu-
flff[‘t‘, surface ridée, grisilre; odeur et saveur n:';u—
séeuses. Stimulant et vomitif.

104. Racine de Ratanhia. Cylindrique, ramifiée, rou-
gedtre ; coupe compacte, orangée; cassure fibreuse:
odeur agréable. Excellent astringent : hémostatique.

_ 105, Résine d’Euphorbe. Larmes de gomme-résine
.l?i:llna{res. contenant souvent des matieres élran--]
geres ; odeur faible; saveur finalement irritante.
Purgatif drastique énergique. 7

106. Fruits et graines d’Epurge. Fruits COMposés
de 3 carpelles, rugueux, jaune sale. Graines compri-
mées, brunes, 4 surface rugueuse, réticulée, & coupe
huileuse ; saveur irrilante. Purgatif drastique violent.

107. Graines de Ricin. Ovoides, un peu aplaties,
rougedlres, lachetées de noir, surmontées dlun
arille, coupe huileuse, odeur et saveur doucedtres
puis deres. Bon purgatif. i

108. Tapioca. Grains irréguliers, grisitres, sans

odeur, saveur laileuse. Analeptique. '
_109. Pignons d'Inde. Graines ovoides, un peu apla-
lies, noirdtres, a surface craquelée, surmontées
d'un arille blane, coupe huileuse: saveur finale-
ment irrilante. Purgatif violent.

rI 10. Graines de Groton. Ovoides, jaunitres, avec 2
@ & coles mousses. Arille blanc, conpe huileuse; sa-
veur acre el irrilante. Drastique énergique.
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i11. Cascarille. Tubes d’écorce, grisitre; cassure
nette ; odeur de girofle accentuée parla combustion;
saveur acre. Tonique et 1égérement [ébrifuge.

{112, Mercuriale, Tiges, feuilles et flenrs. Feuilles
opposées, ovales, aigués, crénelées, d'un vert foncé.
Tige glabre chez M. annuelle; garnie de poils, chez
M. vivace. Fleurs petites, vertes. Fruit gros comme
le grain d'orge, vert sombre. Graines jaundtres.
Odeur et saveur nauséeuses. Lazatif.

113. Encens. Gomme-résine en larmes, jaune pile
ou en marrons noirdtres; surface poussiéreuse, cas-
sure nette et poudre blanche ; odeur agréable; saveur
dcre. Ingrédient de préparations pharmaceutiques.

114%. Myrrhe. Gomme-résine en masses irrégulieres
ou encore plus inégales (M. en sortes) ; translucides,
couvertes de poudre jaune, cassure facile et inégale.
Odeur aromalique, saveur amére. Tonique et expee-
torant.

115. Bdellium. Larmes plus ou moins sphérigques,

a surface terne, grasses, & cassure rougeatre. Odeur
térébenthinée faible ; saveur ameére ; donnanl masse
laiteuse avec salive., Stimulant.
o 116. Mastic. Larmes claviformes, transparentes,
jaunes, couverles d’'une poussiére grisitre, donnant
masse laiteuse a la mastication.Odeur nulle ; saveur
résineuse, Jadis usité comme fonique.

117. Elémi. Résine granuleuse, en larmes on pains,
durcissant et jaunissant avec 'dge. Odeur citronnée.
Saveur peu ameére, aromatique. Stimulant.

118. Tacamaque. Boules ou bdlons & surface lisse;
cassure nette, claire ; odeur de colophane ; saveur
ameére, puis nulle. Stimulant.

119. Baume de la Mecque. Oléo-résine, fluide,
jaune sale; odeur et saveur aromatiques. Stimulant,
employé dans 1'Orient.

120. Térébenthine de Chio. Oléo-résine, de con-
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sil:\L:_uu:c vaviant avec 1'dge, jaune verdalre, devenan|
pateuse sous la dent. Odeur térébenthinée, savenr un
peu ameére. Rubéfiant & Vextérieur; -anticaturrhal
rnm'hcr;i?n"hrr;;iqm- et antinévralgique a l'intérieur. 3
21, A\.u!x !l‘.\L‘ﬂlif_i'I_lA. Achaine, en forme de haricot.
1.15510, grisitre, avec cicalrice pédoneulaire. Graine ar-
quée,sansalbumen ; saveuracre.Caustique et purgatif.
1?2, Guarana. Sphérique ou ¢ lindrique, p.ﬁlu i
surface terne et mamelonnée ; cassure irréguliére.
sans odeur, saveur un peu astringente. j‘,,,';'g&-.,_,,t el
antinévralgique . !
123. Baies de Nerprun. Drupes globuleuses, grosses
comme un grain de poivre, noir verddtre, montrant les
pointes du style ; pulpe abondanle, brane. Odeur fai-
lil‘ii;_)zft\']c;:.[r- .;U crée, pu is nauséeuse. Purgatif drastique.
2. Jujubes. Drupes ridées, d'un rougze brun, &
surlace luisante. Chair jaune : :

1 : el mucilagineuse.
Noyau trés dur. Adousissant. A

125. Ecorce de Garou. Lanidres minces, repliées, &

surface interne en dehors ; cassure pénible ; odeur
d‘u savon de Marseille, saveur trés dcre. Vésicant a
Pextérieur et dépuratif.

126. Laque en écailles, Lames minces, jaunes,
marron ou rouges, lisses, fragiles. Odeur et saveur
nulles. Jadis vanté comme tonique.

127. Lagque en bdlons. Méme matiére, entourant
une branche de Ficus ; surface mamelonnée pulvé-
rulenle ; coupe alvéolaire. :

128. Cones de Houblon. Fruits composés, ovoides.
portant des bractées imbriquées sur un axe gréle,
couverts de corpuscules de lupulin. Odeur aromati-
que, speciale ; saveur amére, Apéritif el tonique.

129. Lupulin. Poudre formée de glandes a essence
d précédents. Grains bruns, rougedtres avec l'dge
irréguliers ; toucher poisseux, odeur Llésu;,!njal'icr
saveur amere. Tonique et n arcotique. ¥ :




x

|
|

R

234 DROGUIER.

130. Haschich. Inflorescences femelles a bractées
effilées et colorées en vert foncé, a fleurs petites, a
fruit (Chénevis) ovoide et brun. Odeur nauséeuse,
saveur faible, aromatique. Action sur le systéme
nerveux : excitation suivie de torpeur.

131. Glands de Chéne. Achaines lisses, ovoides,
bruns, avec ou sans cupule, & graines composées de
cotylédons charnus, saveur astringente, sans odeur.
Remeéde vanté contre le rachitisme, les gastro-entérites
et les engorgemenls lymphatiques.

132. Ecorce de Chéne. Lames ou goutliéres, lui-
santes, brunes intérieurement, grises au dehors ;
cassure fibreuse el blanchdtre ; saveur astringente,
odeur de tan. Tonique.

133. Noix de galle noire. Masses globuleuses,
grosses comme une noisetle, grises, avec saillie
obluse; cassure dure, centre brunatre, renfermant un
animal ou son uf; saveur astringente, sans odeur.

134. Noix de'galle blanche. Comme les précédentes,
mais ne renfermant point d'insecte, plus légéres,
plus grosses, jaune verddtre, percées d'un trou.

135. Clous de Girofle. Boutons d'un brun foncé.
Pédicelle épais et aplati ; calice & 4 sépales épais,
recouvrant corolle et étamines. Odeur aromatique,
saveur chaude. Stimulant excellent.

136. Feuilles d’Eucalyptus. Enliéres, plus ou
moins régulieres, coriaces, d'un vert pile, contenant
nombreuses glandes. Odeur aromatique, surtout en
brisant le limbe. Saveur camphrée. Antiseptique, bal-
samique, antispasmodique et félrifuge.

137. Piment de la Jamaique. Fruits globulenx,
desséchés, couronnés d'une cicatrice ou des débris
du calice, bruns, 2 surface bosselée. Odeur faible-
ment aromalique, saveur chaunde. Stimulant, inusité
en médecine.

138. Ecorce de racine de Grenadier. Plagues ou
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l.‘uhes.‘ a surface externe rugueuse et brune, i sur-
face interne jaune cannelle. Cassure granuleuse
Sans odeur, saveur astringente. Salive :olor‘ér‘ --a;
Jjaune. Bon vermifuge. : &t
HQ.' l‘-!ii_lvpert.uis. Sommités fleuries. Fleurs jau-
nes, réguliéres, en grappes de cymes. Feuilles 0171|0—
sées, ovales-lancéoles et ponctuées et d’un vert (erne
Tige lisse, gréle, jaundtre, Béchique. 3
_‘1/;0. _l-’f:uillcs de Saponaire. Ovales, glabres, en-
tieres, jaundlres, opposées sur tige flexible, bruneet
noueuse. Odeur faible ; saveur amére et un peu vis-
queuse. Résolutif el dépuralif.

141. Racine de saponaire. Rameaux souterrains
lm]gs,.v._v_;hm]|'ir_{nes, gros comme le petit doigt, ])[‘l_}l}.\l;
avec rides longitudinales. Cassure fibreuse au centre;
sans odeur; saveur finalement dcre. Caustique, sti-
mulant et dépuratif,

142. Racine de Saponaire d’Egypte. Gros et longs
trongons cylindriques, rogueux et bruns ; cassure fi-
breuse au centre ; odeur faible, poudre irritante ; sa-
veur finalement dere. Mg mes proprié és que ci-dessus,

-1i:_1._i"1'uit.s et feunilles de Gigu#. Fruits ovoides
comprimés perpendiculairement a la cloison, mumn—}
neés _des vestes du calice et du style, brun \"Orff:ilre.
Fé‘:ulllﬂs alternes, glabres, décomposées, imparipen-
nees. Tige portant tiches vineuses. Odeur vireuse :
saveur nauséeuse. Résolutif et anlispasmodique. ~
_14% Racine d’Ache. Epaisse, ridée, noiratre i
i'extérif:lzr, blanche en dedans, grosse comme le
pouce. Odeur voisine de celle du céleri ; saveur
dcre. Résolutif.

145. Racine de Persil. Droite ou arquée, cépaisse
comme le petit doigt, grise,.plissée longitudinale-
ment, & écorce épaisse; coupe claire au L’IE‘]!EI‘E‘,(TQI.\“
sure un peu fibreuse. Odeur de céleri ; saveur dou-
cedtre. Diurélique et stimulant. .
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146. Fruits de Carvi. Méricarpes bruns, comprimés
perpendiculairement ala commissure, & coupe pres-
que circulaire et d’aspect huileux. Odeur el saveur
aromatigques, voisines de celle du cumin. Stimulant.

147, Anis vert. Méricarpes, & surface couverte de
plusieurs bandelettes dans les vallécules, verdatres,
coupe huileuse. Odeur aromatique, saveur finale-
ment chaude. Stomachique et emmenagoque.

148. Fruoits de Fenouil. Dédoublés, comprimeés pa-
rallélement i la commissure, a contour elliptique,
d’un vert pale. Odeur aromatique ; sayeur agréable,
voisine de celle del’angélique. Stimulant.

149. Racine de Fenouil. Cylindres légers, striés,
gris pulvérulent a la surface ; coupe blanche efcom-
pacl.e.t_h_l<'~1|relsrL\'i-urf;li]ules.H:'.urt,"figw».u'ir:phm-t?riuﬂw.

150. Fraits de Phellandrie. Diachaine ovoide, com-
primé perpendiculairement a la commissure, a face
externe brune, glabre et pourvue de 5 cotes obtuses.
Amande noire. Odeur vireuse; saveur pauséense.
Tonique et légérement fébrifuge, narcolique.

151, Froits d’Angélique. Diachaine a méricarpes
séparés, ovalaires, plan-convexes, de couleur jaune
paille ; bandelettes pombreuses, Odeur musquee ;
saveur agréable. Stimulant oublié.

152, Racine d’Angélique. Base de la tige épaisse;
pivot conique; racine brune, ridée, portant des ra-
cines adventives. Odeur musquée, saveur aromati-
que, finalement dcre. Tonique énergique.

153. Asa feetida. Masses ou larmes de gomme-Té-
sine, brune, tachetée surtoul sur la coupe. Savenr
acre ; odeur alliacée. Stomachique el antispasmodigue.

154. Gomme ammoniaque. Larmes blanches ou
brunes, opaques, & cassure lisse, réunies souvent en
pate irréguliére, jaundlre. Odeurfaible, mais spéciale,
saveur finalement irritante. Moins stimulant que le
précédent.
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i
153. pl\fv]lil]l.’li. Fragments de la grosseur d’
noix, légers, friables, bruns, a c-:tﬁswrre hwm le Uf?@
Udo_ur forte, voisine de celle de I'ache : s-Lfﬂlurl-] u‘]ie'
Jilll.l-‘?i‘ \'m‘ll,éAcornnm antispasmodigue. Lm0
156. Fruits d’Aneth. Fruits ovoides a4 méricar
souvent séparés, minces. liundu[ullg‘s,Jm"r'-J-”hup%
musqm’-ﬁe-, saveur de menthe et dll is DL‘:-'-OJ-BUI-
douce. Stimulant. e
_l zﬁ.vi-ruits‘dﬁ Coriandre. Globuleux, jaunes, &
l‘(?l:“: DII{ICL‘S N mél‘iL‘:lers concaves eml.g‘vd:m.;“r-: ~' p{-‘-_\
d un gris sale. Saveur désacréable: -cnl.»[{p,-i-m}[“
naise. Stimulant. AR

'i’nh'. Fruils de Cumin. Fusiformes, comprimeés
latéralement, gris verddtre, i m:"rira[’- es 1}1"“!311!’.:
nu{ut sép;n-nl_rlu». Albumen gris 101-1-10 pd.‘:; & “:l -
Inn}j-u.\'. Qdeur et saveur fortes, Trr.’rlll’ﬂ;; T

159. Racine de Thapsia. Rondelles, 'ﬁu rouleanx
souvent pourvus d’un collel pilifére ; :r-;sa\ é : '-fl~”:
cassure ,f._'r"-:uml»,au‘sr:, blanchitre et !'-mlni-\ucl(: klgllii?l"’
prolongé irritant. Saveur dcre, sans (lde“u{‘.-]' -:.in,*d's "
purgatif, drastique et stimulant violent sy

1_(.‘:U,Hugap{?num.["l‘ugrm,-uh petits i[‘I‘.""”[Jiit‘l"‘i tr
luclde_s' rougedires, mous, -—‘ou\'rr:,ll ;1‘-':-1111)E1;:--.183;lh-
\'ﬂuE‘ dcre; odeur faible d'asa fatida. ]2:“'; u -{ ol

161. Galbanum. Mou ou sec, enlarmes oul:‘ltl ass
gomme- xme|'0u,r_rr>.g‘1!pe,lissc,p:'m-u,-(‘_n(')‘-l,,,"“l,gl'l?f"
chylon; saveur camphrée el fe':l‘r"ln-mili]]:"e". T, u‘LTd-

162. Fleurs de Sureau. Petites, 1‘.:u.rn:ltrr?--< :::H{M.

;:r-o_upu’zcs uu_!mlr de l'axe de 1‘]‘I’].[“[HI‘l_‘FC!”l'I‘C:"\-'.l:l\tlf‘”
I:lf_'fz!eu:ct‘i. Saveur un peu ameére ; m]r;m- 1‘&1_-1,(* l’Ul l-
trau}rdc ;‘a”g!i.ssc noir. Emollient r_'[.,i'ailrnlé )‘;Ju‘r.'-:;;{;k_
‘lbd. li;u:ul‘} de Garance. Rhizome ch;_u--*n'-Jilﬂ %

cines advenlives, flexible, sinueux, a li?_n-r "‘u-
gedtre; cassure compacte, coupe fl}zmlzﬁﬂ co 12”-
triques et stries radiales; odeur nan -;‘1\'.1']1?-]1_
peu amére: Inusité aujourd hui. et
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: ineur lindres on-
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i écacuanha onc £ e o
]IG* ]*[r‘zz,lces de couleur gris terreux; caasurz{i,:_em‘
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ditll( éormpact,r-. ot farineuse. Odeur fer :
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aible. Peu employe. e e e
lalh‘ii Inécacuanha annelé (mineur). ¥ ?aptr[r‘l\e e
indri ul:as annelés, & surface brun grisa s
!m'(t“qte‘ ‘5'1venr {inalement nauqeeust..h u; m”i_
LA N i “ : e ; 3
]rlrlrfltif pur'gmi,f', expectorant, aniispasmoctq
VOTRLLLS
smorrhagique. i A : W
MT{?{; Ip%uf'wuanha strié (majeur )._Bn;)ucltl;:; g smel
‘tnn:rléps par points, & surface gr:se,lmusm,s i
S Gaal ) ir sourle. Sé 3
i i 5+ cassure cireuse, ¢ x
longitudinales ; cassure Cir g et
ni E‘weur Efficacité moins neile q
ni si 5
. i ineus ifiée, ru-
'leﬂ_f-; Racine de Cainca. Volumineuse, Pﬂ}il’llﬁ u,l i
Y d e ¥ § o e aTEment :
S scorce épaisse ebs enlevant facilen -t ie
s hljllll' bois léger, fibreux, blanchatre.
is ; bois

*(1)0{;11811T‘L§;wu!_ faibles. Propriétés des ipécacuanhas,
eur el s

mﬂis‘ m[‘)in‘? “Le:::e:;ns enveloppes, plun—con\"exe)
1‘68: S ?H:i‘iilzou médian longitudinal ~:-urh1‘iacac
or i e am{: :i"-:istun.te. Odeur faible ;saveur flpmln
jﬁﬂll‘;lf Lgél:l‘?lttli/::ha systéme nerveur et modérateur
o g 1
de'i'qulfe.tnhir Sues astringents, en CIlbe;-l‘eE;llél:Eé
I'L'l}’[l)l:c‘:.u;ilGo.l]l[.)r'.lcl-'s, léger:‘l, al;ﬁrfablcs, de coule
l'Dlli%B- ]E.‘)iilii n:ilge'aﬁﬁi:;.?ﬁ?; ;;alisa}'a. Idalm;: ‘-g:t
= A cass irréculiere. Odear vol-
s juuntis,tletiu:?g?r :;nlu‘:?c, peu aeri!\gontre._
L3 de‘ 0811’8. susuntgroniques el febrifuges, e.r;cn‘;enf‘ eli
£ qlll‘“{igll“":&-ct modeérent Vaction iwm;cu_se._be S01
mw-c-feb }s‘?&‘ .epoisons de l'alcool et de l'opium. 4
ekl yuinguina rouge. Lames ou gout:
Sisetin dfl'(‘umq oe vif, subéreuses et dures
un roug ;

Bt e : ey ;
tidres épaisses, d un rou wce interne® cassure
lisses a la fa

extlérieurement,
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compacte. S

aveur astringente, odeur faible. Action
eupeptique.

172. Ecorce de Quinquina gris de Lima. Rouleaux
ou tubes, fissurés, a surface externe d'un blanc sale
etpulvérulente, a surfaceinterne brune et lisse. Odeur
aromaligue, saveur ameére et astringente. Action fo-
nique et fébrifuge plus marquée.

173. Ecorce de Quinguina de Loxa. Tubes bruns
tichetés de gris extérieurement, orangés el lisses a
la face interne; présentant des fentes transversales.
Odeur et saveur comme précédemment. Espéce ré-
servée pour la préparation de vins toniques.

174. Noix vomique. Graine discoide, aplatie, a sur-
face grise et salinée, bordée d'un bou
dure ; sans odeur, saveur trés amer
fibres lisses.

175. Feye de Saint-Ignace
légument brun, tacheté de gr
odeur, mais saveur trés amére
dessus.

rrelet. Coupe
e. Excitant des

Graines irréguliéres, &
.Albumen corné, Sans
- Méme action que ci-

176. Ecorce de Fausse angusture. Plaques irrégu-
lieres, épaisses, compactes, i surface interne brune, &
surface externe granuleuse, rougedtre ou verddire
et tachelée, cassure nette. Sans odeur, mais saveur
ameére trés prononcée. Méme usage que la noixvomi-
que, mais effels moins marqueés.

177. Feuilles de Morelle, Ovoides, acuminées, a con-
lour sinueux, a face supérieure un peu pubescente, &
face inférieure plutot glabre. Saveur d’herbe séche;
odeurvirease. Culmantel faible dilatateur de la pupille.

178. Tiges de Douce-amére, Troncons gros comme
une plume, flexibles, de couleur jaune brun, a ren-
flements alternes. Odeur faible vireuse; saveur dou-
cedlre. Dépuratif elantispasmodigue.

179. Fécule de Pomme de terre. Blanchdire, pul-
vérulente, un peu onctueuse et crépitante au toucher,
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formée de grains inégaux. Emollient, employé sur-
tout en cataplasmes.

179 bis. Dextrine. Blocs ou poudre, jaune,onctueuse,
se dissolvant dans la salive, saveur sucrée. Digestif
ot base dappareils solidifiables.

180. Fruits de Piment. De forme variable, légers,
luisants, & surface coriace. Coupe
2 loges garnies de semences
Sans odeur, saveur chaude et dcre. Exci-

d’'un rouge vif,

transversale montrant 2
réniform
tant énergique.

181. Piment de Cayenne. Fruit allongé, a base en-
veloppée d'une cupule calicinale, d'un rouge vif, a

surface lisse. Les 2 loges internes contiennent des
graines réniformes, jaundtres. Sans odeur, saveur
chaude. Mémes usages que ci-dessus.

182. Feuilles de Belladone. Pétiole cannelé. Limbe
ovale-aigu atténué sur les cotés du péliole, glabre,
verditreavec taches jaunesala face supérieure, fran-
chement verte a la face inférieure. Odeur un peu
vireuse,saveurun peudcre. Analgésique, mydriatique,
moderatewr des séerétions et de Dirritabilité des museles
lisses.
93, Fruits de Belladone. Baies sphériques, noi-
ritres,  épicarpe luisanl, A pulpe vineuse,a graines
ovoides. Sans usage aujourd’hui.

18%. Racine de Belladone. Portion souterraine
jaunatre, plissée longitudinalement, a intérieur
blanchatre, a cassure nette. Saveur doueceitre ; odeur
faiblement vireuse. Partie de la plante trés em-
ployée. ]

183. Racine de Mandragore. Trongons de rhizome;
écorce se détachant facilement, dure ; surface brune,
plissée; axe ligneux et dur; cassure compacte. Sans
saveur, odeur légérement vireuse. Vanté, au moyen
Age, comme anesthésique et narcotique.

186, Feuilles de Nicotiane. Peu ou pas de pétiole;
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limbe obovale, mou, pilifére, couvert de glandes, a
p— L A £ Q ¥ RN
nervures se ondaires réticulées. Saveur faible ; odeur
spéciale. Excito-moteur de la moelle. :
: 187. Feuilles de Stramoine. Pétiolées, & lobes aigus
i 2 = 5 2 - iy o
i ilel\tittlun pennée, glabres, vertes. Desséch
sans odeur, ni saveur. Mémes 16Lé : :
S e o 4 mes proprietes e ia be
ks propriétés que la bel-
188. Fruits de Stramoine. Capsules ovoides, pour
S =k AE) 11 . - 7 % i =
xu_c]s a la base d’'un calice réfléchi, chargées d’ai
(i3 -1 H = i
,..111.10115 et de & sillons de déhiscence ; graines
petites, nombreuses, réniformes, a coupe Huilense
Usages de la belladone. S
, 1h:l.l'cvu:llc.~: de Jusquiame. Plus ou moins pétiolées
i.-}ale::t-tmmlun]aums, a lobes triangulaires, vert f-rr%.!
sitre, ]:i_ls s autour de la nervure médiane ; ner
"res 0 anfes 4 la f: inféri o Z
\_.U_l es Sﬂl“_:llll(.: a laface inférieure. Odeur et saveur
\u(;u;es. Sédatif du systeme névro-musculaire
Ses B du _ rulaire.
190. Semences de Jusquiame. Réniformes, ru
o -3 5 . . - ’ = 3
gueuses, d'un gris brun, a écrasement huileax. Sans
g ; 3 P . - e . A Od o
odeur, ni saveur. Plus usitées que les feuilles
191. Im?m'_ de Jusquiame. Pivol, quelquelois ra-
meux, grisalre, plissé, a cassure fibreuse, & coups
g i 30 : ’ Cuot, . -
mm]'_l a_.rlln-..< par un cercle jaune ligneox et par une
moelle abondante. Odeur et say faibles. R L
> abo A saveur faibles. Rare
e Rarement
02 FRleur 1
192. Fleurs de Bouillon blanc. Jaunes, a calice
{‘1!111111;?01111!- corolle rotacée portant 5 étamines
dont 2 sont glabres. Odeur ey e
aont ; 5 ¢ el saveur douces. Emol-
; ’lf.?_-j. Feuilles de Digitale. Ovales, sessiles, a nervare
rll_e_!dh.um concave supériearement, a bords crénelés,
couverles d'un duvet mou, & nervures saillantes inll'-’
5 . ST ; X
;EI(,I_I;‘,(‘IHC;IL Odeur légere, saveur amére. Slimulant
es fibres lisses, diurétique pdére - nt
: s, diurétique et modérateur des battements
il es b I.[‘ff”lf’“f.\
19%. Feuilles de Pervenche. Ovales-aigzués, vert

]
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242 DROGUIER.

jaunatre, entiéres, luisantes, coriaces, vert grisdtre
4 la face inférieure plus pale, & nervares saillantes &
la face supéricure. Sans odeur, saveur un pet ameére.
Purgatif et diaphorétique.

195. Argel. Feuilles coriaces, lancéolées, penni-
nerves, d’un vert grisdtre, a nervures saillantes & la
face inférieure. Sans odeur, saveur un peu ameére.
Purgatif.

196. Racine de Jalap. Tubercules ovoides, bruns,
rugueux, tachetés, plissés longitudinalement; cas-
sure grisatre, dure. Saveur dcre, odeur de pommes
cuites. Purgatif hydragogue.

197. Résine de Jalap. Blocs, baguettes, etc. Sub-
stance friable, brunatre, piquetée, surface vernissée,
a cassure brillante. Se transforme en pile dans la
bouche. Odeur faible, nauséeuse. Saveur doucedlire.
Mémes usages que ci-dessus.

198, Scammonée d’Alep. Pains ou larmes. Masse
friable, lourde, a surface poussiéreuse, i cassure
irrézulitre, piteuse dans la bouche. Odeur de brio-
che, saveur finalement Acre. Purgatif drastique, plus
agréable que le précédent.

199. Racine de Turbith. Cylindres tordus, légers,
3 surlace plissée, grisitre et chargée de cicatrices;
cassure fibreuse. Saveur un pet nauséeuse, sans
odeur. Purgatif hydragogue, plus actif, mais plus lent
que le jalap.

200, Fleurs de Bourrache. Réguliéres, hermaphro-
dites, a calice vert pilifére,a corolle bleudtre, gamo-
pétale, a pédicelle pubeseent, a 5 étamines. Mucila-
gineuses, odeur faible. Emollient.

201. Feuilles de Bourrache. Ovales, penninerves a
long pétiole, & bords sinués, a face supérieure Ver-
ditre, & face inférieure plus pale,a limbe couvert de
verrues et de poils. Mucilagineuses, sans odeur.

Emollient, usité surtout a l'extérieur.
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‘2()2., B:‘lcme de Consoude. Cylindres noirs, dé-
fqr‘mes, a surface [noussiéreusc-, a coupe -dﬁ.["e éi
cireuse. Mgcilaginuuse et sans odeur. Adoucismnr.

203. Racine d’Orcanette. Epaisse d'un doigt‘a‘l 1'1‘
lii‘LSC, surmontée de restes d’axes aériens; a écorc':‘
seche, rouge, noire, soulevée par points; iJ.,l)ois ten;:
blable & un faisceau tressé. Colore le papier humide
etolarsall\‘g en‘mu,‘_{e. Usité seulement en ]\hm‘nmc‘\e:

204. Feuilles de Pulmonaire. Lancéolées, a surface
rugueuse, souvent couvertes de taches bl,;mch-iifés
l‘lrrcgulleros, a nervures secondaires peu \‘isi(h](-;:
h&;l(i‘odem.“, ni saveur. Aclion béchique douteuse.

205. Racine de Cynoglosse. Troncons, & écorce
brune en dehors, jaune en dedans, ‘m‘s‘acj I}ourl‘ehﬁ
ilnnl_llilll‘({ a la base, & surface couverte de restes :IJ(JI
ramifications ; cassure compacte. Mucilaf.'ineu&;-nl
saveur doucedtre, odeur un peu vireuse. -\C'Lif ar
l'opium ajouté. 3 i

206. Ecorce de Monésia. Plaques épaisses, dures
coxyﬂpucles, a face externe rugueuse brune n,L dé ri-
mée par places, a face interne brune et pli P’f‘
Cas.sure_mgurmsﬁ‘. Sans odeur ; saveur de I't;”“\‘:’”

Jadis usité comme tonique. gkl o

‘.’.’01. Gutta-percha. Painsen blocs irréguliers, volu-
IINeux, gris ou noirs, pesants, a coupe moulr;;;lt des
couches concentriques, & cenlre souvent mou o}
Elanch&[re. Matiere de fabrication d'instruments c:t
};iffi;le lames imperméables pour pansements hu-

208. Gomme-gutle. Cylindres ou masses, durs, de
coloration orangée, i surface striée anLI‘liL]di]],’I.lU—
ment, & cassure nette. Sans odeur; saveur a‘lcfre'

Jaunit la salive. Drastique, diurétique et vermifuge.

% sty
209. Benjoin. Larmes, sortes ou blocs. Résine

jaune J ac Se ; cass I
Jé ou brune, tachetée ; cassure cireuse. Odeur de

it e e S :
anille; saveur dcre. Stimulant, faible antiseptique.
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910, Styrax calamite. Masses rougedtres ou ver-
difres, ni\u-[ucs, granulevses, c_a:'.::uutes. Uf_l(*’ur de
benjoin ; saveur gluante. Propriétés du précédent,
mais moins usité.

514, Manne en larmes. Blocs allongés, gros comme
le doigt, jaundtres, rugueux,cassants. Saveur sucrce,
finalement cre. Odeur du miel. Purgatif des enfants.

242; Manne en sortes. Larmes petiles, jaunes, ir-
réguliéres, onctueuses, souvent ¢ -,,].u_linécs et m—
ptirps. Odeur forle, saveur dcre. Aclion purgative,
moins prononcée que ci-dessus.

213, Verveine. Portions aériennes. Axes quadran-
culaires, rougedtres et piliferes. Feuilles 5-’.‘5_?11»"&-.
}jppom- s, vertes, oblongues, lobées. l*;culra' puh‘ivs.et
bleues en épis. Saveur amére, odeur de plante séche.
Inusité aujourd hui. ; A

914, Flours de Lavande. Sommités fleuries. Fleurs
bleudtres, du volume d’un grain de: blg, rangées en
épis de glomérules. Odeur aromatique ; saveur
ameére. Propriétés stimulantes des Labiées. ’

215, Fleurs de Steechas. Inflorescence composee
de glomérules. Fleurs pelites, rougedlres ou viola-
cées. Odeuar el saveur aromatiques. Béchique et stimu-
lant.

216. Feuilles de Menthe poivrée, Lancéolées, pen-
ninerves, dun vert terne, a bords serrés. Odeur et
saveur spéciales. Digestif. 103 ke

217. Hysope. Feuilles entiéres, étroites, d’un vert
pile, & bords récurvées. Fleurs généralement bleues,
en ;_'ioménm.-s. Odeur camphrée, saveur de cassis et
de menthe. Béchigue.

918, Feuilles de Mélisse. Ovales, d’un verl lf;rm},
rugueuses & la face supérieure, i ‘pluf-liolc gr.--'le et

dtﬁ'clé. a bords ecrénelés. Odeur huluh_' saveur de
menthe et de citron. Antispasmodique faible. 3

219. Romarin. Feuilles étroites, sessiles et d'un
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vert pdle, cassantes, & nervure médiane saillante a
la face inférieure. Odeur faible, saveur aromatiqie
et ameére. Stimulant, digestif, fébrifuge et en cataplas-
mes, résolutif.

220. Sauge. Parties aériennes. Feuilles ovales,
blanchdtres, opposées. Fleurs blanches ou bleundtres
en épis de glomérules. Savear chaude ; odeur spé-
ciale. Stimulant.

221. Lierre terrestre. Feuilles obtus-ovales, oppo-
sées, d'un verl sale,a bords crénelés, a pétiole gréle
et long, i nervures saillantes inférieunrement. Odeur
faible, saveur un peu ameére. Béchique.

222, Fleurs d'Ortie blanche. Irrézuligéres, blanches,
groupées par 8 ou 10 en glomérules axillaires. Sans
odeur ; saveur mucilagineuse, finalement amére.
Astringent.

223. Petit-chéne. Parties aériennes. Feuilles lan-
céolées, opposées, vertes, crénelées, velues inférieu-
rement. Fleurs roses ou violacées, groupées par deux
ou trois en cymes axillaires. Sans odeur; saveur
amére. Sans emploi aujourd’hui.

224. Serpolet. Parties aériennes. Feuilles petites,
opposées, sessiles, pubescentes, d'un vert pale.
Fleurs petites, roses, groupées en cymes. Odeur de
thym, saveur chaude. Sans usage aujourd’hui.

225. Feuilles d’Airelle ponctuée. Obovales, coriaces,
peu denlées, penninerves, rougedtres ef luisantes a
la face supérieure. Sans odeur ; saveur aslringente,
Préconisé jadis comme résolutif.

226. Feuilles d'Uva-ursi. Obovales, coriaces, en-
tiéres, penninerves, chagrinées, rougedtres. Odeur
faible, saveur aslringente. Astringent, actif dans les
catarrhes des mugueuses, surtout de l'appareil uri-
nawe.

227.Rhizome de Valériane. Bosselé, d'un brun clair,
chargé de racines advenlives grises. Cassure com-

1%,




