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tementce qui se passe dans I'estomac. Cela se concoit ; car, bien que
les conditionsde température soient remplies, les snivantesne le sont
pas, savoir : a. les mouvements de I'estomac mettant constamment
les aliments au contact du liquide qu'il séeréte: b Tinfluence du
meélange des aliments les uns avec les autres, et avec une certaine
proportion de boissons, variable suivant les individas ; ¢. mais par-
dessus tout, l'influence de 1'inviscation des aliments par la salive
qui, non-seulement facilite la déglutition, mais par sa présence
dans I'estomac stimule la sécrélion du suc gastrique, favorise son
imbibition dans les aliments déja humectés, el méme son action
moléculaire ou chimique sur ceux-ci.

2° Bien que nous parlions des propriétés dissolvantes du suc
gastrique et des digestions artificielles a Uaide de ce dernier, nons
16 nous exprimons ainsi que pour nous conformer A l'usage; mais
celui-ci est vieieux. En effet : a. le suc gastrique n'est pas assez
abondant par rapport i la masse des aliments ingérés pour exercer
une action dissolvante bien prononcée ; b, puis surtout Ia digestion
ne consiste pas, a proprement parler, en une dissolulion, mais,
comme I'a dit M. Ch. Robin auquel nous empruntons ces remar—
ques, elle consiste en une liguéfaction, ¢'est-a-dire en un passage
a I'élat liquide ou demi-liquide de substances solides ou demi-so-
lides. Or, cetie liquéfaction ne s’opére pasdans l'estomac: le suc
gastrique ne fait que la préparer en gonflant, ramollissant et ame-
nant a un élal moléeulaive particulier les aliments solides. Elle no
s'opere réellement que dans l'intestin gréle, aprés 'action combinée
ou alternante de la bile et du suc pancreatique sur ces matidres
ainsi préparées; la séerétion et exerétion de ces deux humeunrs,
sont elles-mémes corrélatives, sinon subordonnées 2 Ia nature des
aliments et 2 la maniére dont le suc gastrique a été séerété ou a
agi. Bnun mot, il ne se passe dans l'estomac qu'un des actes de la
digestion, une aclion préparatoire en quelque sorte, tandis que les
actes definitifs se passent dansI'intestin proprement dit, et ce serait
s'induire volontairement en erreur par vice de méthode que de
eroire, comme beaucoup le font, que tout dans la digestion se passe
dans I'estomac. Prévenus de-ce qui est, nous pouvons acluelle-
ment exposer ce qui a été dit.

Réaumur avait entreyu la possibilité de faire opérer la digestion
_e?’dehors de I'estomae, mais c'est Spallanzani qui a fécondé celle
idée.

Il place des graines moulues dans du sue gastrique pris dans
I'estomac des gallinacés ; le tube qui contient le mélange est mis
sous son disselle, pour y étre mainlenua une température conve-
nable. Au bout de trois jours tout était dissous. Un mélange d'ean
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simple et de graines moulues, placé comparativement sous son
autre aisselle, s'était pétrifié dans le méme espace de temps. Dans
d'autres expériences, il met de la chair au lieu de graines : le ré-
sultat est le méme. Il a employé chaque fois du suc gastrique pris
dans divers animaux ef sur lui-méme; il a toujours- obtenu une
liquéfaction. _ )

Plus tard, Stevens, Leuret et Lassaigne, Tiedemann et Gmelin
ont établi-des digestions artificielles ; mais les plus inléressantes
sont, suns contredit, celles qui ont été faites par Beaumont avec du
suc gastrique pris directement sur un homme fort robuste qui ha-
bitait le Canada, et qui, par aceident, avait une fistule trés large
communiquant avec 'estomac.

Expintesce I, — Beaumont plaga sur un bain de sable & 100 de-
grés Fahrenheit une fiole contenant 3 dragmes de beeuf sale,
bouilli, et 1 once de suc gastrique pur retiré, a 'aide d'une sonde,
de I'estomac de son Canadien. Au bout de quarante minutes, la

" digestion commenga @ la surface du morceau de chair; a cinquante

minites, le fluide est devenu opaque et nuageux; la partie exté-
rieure du moreeau de viande commencait 4 se dissocier ; a soixante
minutes, le chyme commencaif a se former ; un peu plus tard, le
tissu qui réunissait les fibres charnues étant détruit laissait celles-
ci flotter en petits lambeaux. La quantité de ces fibres allait ensuite
diminuant, de sorte qu'au bout de neuf heures tout élait dissous.
L'examen comparatif de la digesiion stomacale chez son Canadien
montra que celle-ci marchait plus vite.

Expiniexce 11. — Vingt minutes aprés un repas fait par le Cana-
dien, Beaumont retira de son estomagc, par la fistule, une partie de
I'aliment qu'il contenait et du suc gastrique qui lentourait. Ce
mélange fut mis dans une fiole a une température convenable, sans
autre addition de suc gastrique. Néanmoins, la digestion qui avait
commence as'opérer dans l'estomac continua de se faire dans la fiole.
Cing heures aprés le repas, on retira de l'estomac une partie: du
chyme qui s’y tronvait encore: Il ressemblait parfaitement au pro-
duit de cetle digestion artificielle.

Expirience I1I, -— Le Canadien avale du lait; Beaumont en
retire une portion sous forme de coagulum blanc suspendu dans
un liquide semi-transparent comme du petit-lait; puis, dans Lesto-
mac comme au dehors, le lail fut converti en chyme.

Ainsi voild un fait incontestable, c'est que le suc gastrique ne
perd pas ses propriétés en dehors de I'estomac. Voyons donc quelle
sera son action sur les divers aliments en particulier.
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Action du suc gastrique sur los divers aliments en particulier.

1° Sur la fibrine. — Tiedemann et Gmelin, Blondlot, Eberle,
Schwann, Mueller, Bouchardat et Sandras, Mialhe ont étudié cetle
action. D’aprés M. Blondlot, la fibrine, dans 1'eau acidulée, se gonfle
an point de doubler de volume, en conservant sa texture filan-
dreuse. Plongée dans le suc gastrique naturel , elle cessait bientdt
de se gonfler, puis elle commencait & diminuer de volume, parce
qu'elle abandonnait des parcelles de sa substance, qui, par le repos,
zagnaient le fond du vase sous forme d'un préeipité extrémement
fin. 11 a observé les mémes phénomeénes dans un cas ot il avait
établi une fistule gastrique 4 un chien. On a constalé plus tard que
le produit de la dissolution de la fibrine contenait de I'albuminose.
M. Bouchardat et Sandras ont vu aussi dans leurs expériences que,
dans 'estomac, la fibrine se gonflait, devenail demi-transparente,
se ramollissait en perdant son apparence fibrineuse. Ils pensent que
la fibrine a été dissoute par un liquide acide, qui doit ses propriétes
al'acide chlorhydrique. M. Mialhe a étudié I"action du suc gastrique
sur la fibrine. Pour décider s'il faut rapporter la dissolution de la
fibrine uniquement a laction des acides, comme le veulent
M. Bouchardat et Sandras, ou bien a Iintervention d'un ferment,
il invoque I'expérience suivanie :

MM. Durhas'et Cahours ont constaté que si l'on ajoute au liquide
formé de six parties d’acide chlorhydrique pour dix mille parties
d’ean, quelques gouttes de présure, on obtient un liquide dans
lequel la fibrine se dissout en quelques heures, au point de passer
au travers du filtre sans difficulté. Il ne se forme plus de gelée
consistante et tremblante, comme dans le cas ot I'on agit avec
I'acide seul. Il faut done que dans le snc gastrique, il y ait deux
agenls pour que la fibrine se dissolve.

90 Sur albumine. — Si elle est liquide, elle est précipitee,
coagulée, en molécules extrémement fines, puis elle se dissout faci-
lpllxenh. Sielle est trés abondante, elle peut passer en partie dans
linleslin gréle, sans modification (Tiedemann el Gmelin).

M. Blondlot n’admet pas que Falbumine soit. madifiee, il pense
quelle est absorbée sans préparalion ; il s’appuie sur celte consi-
dération que le blanc de 'ceuf couvé passe direclement dans les
vaisseaux du feetus. Mais on peut lui objecter une expeérience de
M. Bernard que nous rapporterons bientot.

L’albumine coagulée par la chaleur et cuite est digérée avec infi-
niment plus de lenteur. Ici tous les expérimentateurs sont d'accord.
C'est qu'il y a dans la coagulation des substances organiques, plu-
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sieurs modes distinets ; ¢'est que la coction qui durcit et 1a simple
coagulation, comme celle opérée par la pepsine stomacale surbeau-
coup de substances coagulables, sont des actes moléculaires diffé-
rents, bien que la coagulation préeede souventla coction, et 1'action
conséeutive du suc gastrique est bien différente selon ces cas. (Voyez
Ch. Robin et Verdeil,” Chimie anatomique, & IIL, p. 126 a 132.)
Los morceaux d’albumine se ramollissent & leur surface, pendant
que le centre conserve encore pendant gaelque temps sa solidite.
A l'extérienr se trouve une masse molle, pullacée, que le doigt dé-
tache avee facilité. L’amas des molécules qui se détachent des frag-
ments d'albumine en digestion dans le suc gastrique naturel donne
au liquide une apparence laiteuse. La dissolution avec transfor-
mation constilue la fin de ce phénomene. Ici encore l'acide gas-
trique la gonfle, I'hydrate, et la pepsine le métamorphose. Le
produit de [a transformation n’est point coagulable par le feu, ni
précipitable par les acides ni par la pepsine. M. Mialherne croif
pas devoir passer sous silence un phénoméne de coloration mani-
fesiement rougedtre que lui a toujours présentéla couche pulpeuse,
qui recouyre l'albumine de I'ceuf pendant sa transformation di-
gestive.

3° Suwr le gluten. — Sile gluten est cru, il se ramollit et se dis-
sout sans se gonfler sensiblement et 'en présentant une couche pul-
peuse A sa surface (Mialhe). Les parties ramollies se réduisent par
V'agitation en parcelles tres ténues qui, dans les digestions arti-
ficielles, gagnent le fond du vase, sous forme de sédiment: les
mémes phénomenes s aceomplissent dans I'estomac.

Le gluten coagulé offre dans 'estomac les mémes phénomenes
que la fibrine et I'albumine concréte. M. Bouchardat et Sandras
ont étudié la digestion du gluten , et ils concluent de leurs expé-
riences qu’il se digére exactement comme la fibrine.

&° Sur la caséine ow caséum. M. Biondlot a étudié les phé-
nomeénes de la digestion de la caséine coagulde. A un chien qui
avail une fistule épigastrique , il fit avaler 100 grammes de fromage
blane égoulté. Examinant ensuile a des distances rapprochées, il
voyait & chaque fois les morceaux de moins en moins volumineux
nager dans un liquide trouble qui rougissait la teinture du tournesol.

Ces morceaux conservaient a Uintérieur une certaine consistance,
tandis qu'a l'extérieur, ils étaient ramollis et se réduisaient en une
sorte de pulpe; tout était digéré au bout de trois heures et demie.

D'aprés M. Mialhe la caséine étant naturellement soluble et atta-
quable par le ferment gastrique, sa chymification, au lieu de se
faire couche par couche, s'effectue en masse; ¢'est-a-dire que la
totalité de la pepsine, contenue dans le suc gastrique, se combine

1, O
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immédiatement avee la caséine et Ja précipite ; puis, peu a peu, le
précipité uniforme est redissous et métamorphosé par I'action con-
tinue de ce ferment digestif,

8 Sur la gélatine. — Tres peu de temps apres qu'elle a 66
mise en contact avec du sue gastrique, elle se dissout el donne
naissance a un liquide d’un brun clair, peu trouble et a réaction
acide; mais elle a 6té transformée; caron ne peul pas la rélrouyer
dans le solutum, ce qui arriverail si elle avait ¢lé simplement
dissoute.

6°-Sur lo fécule. — La fécule, mise en contact avec le suc gas-
trique, peut-elle se convertir en dexirine ou en gluecose?

Les expériences de MM. Bernard et Barreswil et de M. Mialhe
répondent négativement. Dans un milieq légerement acide, la forma-
tion de dextrine et de glucose est impossible. Concluons done que le
suc gastrique ne digére pas la fécule ; mais est-cea dire pour cela
qu'on ne trouvera pas dans I'estomac de la dextrine, du glucose et
de I'acide lactique, comme le disent M. Bouchardat et Sandras(1)?
Non, ecar la salive arrivant incessamment dans cetle cavite, peut
operer ces {ransformations (Mialhe),

Yoyons maintenant ce que les expériences nous apprennent.
Quand la fécule est erue (cest ainsi que lous les animaux mon
domestiques I'avalent), elle ne subit aueune altération dans |'esto-
mac des herbiveres rongeurs (Bouchardat et Sandras, Annugire de
thérapeutique, 1846); cette subsiance n'est pas non plus atlaquée
dans l'estomac des animaux carnivores. M. Blondlot injecta dans
l'estomac de son chien , & travers Ia fistule . 23 grammes - de fé-
cule de pomme de terre délayée dans 76 grammes d'eau froide.
Le contenu de I'estomac, examiné au bout d'une heure, ne conte-
nait pas de sucre, et le microscope y-faisait reconnattre que les
grains avaient conservé leur enveloppe intacte.

Nous savons que la salive psut métamorphoser la fécule crue lors-
qu'ellea étébroyée. D'apres cela onsedemande si Ia fécule de I'avoine
qui a €té triturée entre les molaires du cheval et insalivée, arrive déja
transformée dans I'estomac de cet animal, ousi elles'y transforme ;
si, en un mot, il y a de la dextrine et du glucose dans I'estomac du
cheval, M. Bérard incline pour, la négative, parce que I'action de Ia
salive sur la fécule crue ost trop lente pour qué la métamorphose
ail lien pendant la mastication. D'une autre part, la formalion de la
dextrine et du glucose n'est point opérée par le suc gastriquo. L im-
prégnation de la masse féculente par la salive n'en est pas moins

(1) Recherches sur la digestion (Annuaire de thernpeutique, par M. Bouchar.
dat. 1845, p. 587).
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une excellente condition pour la transformation que la fécule doit
éprouver dans l'intestin, au haut duquel nous la verrons arriver
avec ses grains intacts.

La fécule contenue dans le jabot des oiseaux granivores n'y
subit point de transformation. Dans le gésier, M. Bouchardat et
Sandras onf constaté que presque tous les grains dlaient encore
intacts ; ils disent, toutefois, y avoir saisi des traces de dextrine et
de glucose. Tiedemann et Gmelin ont eru voir que du suere §'étail
formé dans I'esiomac d’une oie nourrie avec de la farine séche de
froment.

La fécule cuite va se comporter différemment. Dans ce-cas, on
trouve dans I'estomac de la dextrine et du glucose, ce qui doit étre
attribué 4 denx causes. La premiére est due a cé que la salive,
dont l'action est trés rapide sur la fécule cuite, en a déja transformé
une petite portion pendant lamastication; la seconde est due i ca
que lasalive continue d’agir sur la masse ingérée dans I'estomac,
jusqu'an moment on 'action neutralisante du suc gastrique se fait
sentir,

Voici des faits & I'appui de cette opinion.

D'aprés Thompson,, professeur & l'université de Glascow, on
trouve dans I'estomac, quelque temps aprés la digestion, chez les
animaux qui ont été-tenus pendant quelque temps 4 une dicte fari-
neuse, de la dextrine et de l'amidon soluble. Suivant cet auteur,
I'acide qui se développe dans 1'estomac, au moment de la digestion,
se rapproche plus de l'acide lactique que de tout autre acide connu ;
enfin on frouve du sucre dans le sang des animaux nourris avee de
la fécule. >

M. Bouchardat et Sandras ont aussi trouvé de la dextrine, du
glucose et de I'acide lactique dans Festomae, aprés la digestion de
la fécule. Dans leur premier travail ded 843 (Annuaire de thérapeut.),
ils ayaient nié l'existence de cette transformation de la fecule en
dextrine et en glucose, mais ils avajent trouvé déja de I'acide lactique,

Suivant le docteur Julius Budge, de Bonn , un yomitif, pris (rois
heures aprés un repas d’aliments végétaux, fail rendre du sucre. I
prétend aussi.que, terme moyen, un homme adulte produit en
vingt-quatre heures une livre ot demie de sucre au moyen de la
fécule qu'il prend, et il altribue cette formation au suc gaslrique.
Il y a Ia une exagération el une erreur.

D'apres M. Bernard, il ne se convertit gu'une Lrés petite fraction
de fécule en sucre dans Vestomac des chiens. « Si, dit-il, apres
avoir donné & un chien un repas copieux de pommes de lerre, on le
sacrifie a une période quelconque de la digestion, j'affirme, pour
Lavoir vérifié souvent, que la présence du sucre dans I'estomac sera
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A peine sensible et le plus ordinairement équivoque , tand_is que
I'amidon v sera conslamment reconnu par la coloration blen intense
qu'y fait Taitre 1a teinture d'iode. ! ’

Zo Sur l¢ suere de canne, — M. Bernard a démontré que le sucre
doit subir action du suc gastrique, et étre transformé en glucose
puisque, lorsqu'on Lintroduit directement dan:. le sysieme san-
guin, il passe a travers le rein sans ere arrélé par le travail de la
nutrition. ; ) ity

Daprés M. Bouchardat et Sandras, le'suc gastrique convertit
le sucre de canne en sucre interverti el ensuite on‘_ac:!de lacugue.
M. Blondlot nie cette transformation, et pense quil n'y a quune
dissolution simple, 53

8° Sur la pecting et la gomme. — Ces_ substances, Fia pres
M. Blondlot, se dissolyent purement et Asnnplement, puisquon
peut les refrouver au moyen de leurs 1".1{(:t1f5_ : b

99 Sur les corps gras. — Le suc gastrique 1 aaucuns acu?n sur
Jes corps gras; ils peuvent séjourner bres longtemps d_z}nﬂs ‘i e?to"—
mac sans étre altaqués. La graisse peul alors 'y d(ﬂ"EDll dcre, irri-
tante, et déterminer un malaise particulier, un svnume_:?w, d urde.-u.r,
de brilure 2 la région épigastrique, auquel on a dgnm?‘!e noni de
fer chawd. Des expériences ont été failes par Blondlot, i39(1e11L&}1x11
et Gmelin, et plus récemment par M. Bernard, qui démontrent
cette vérité d une maniére inconlestable.

9o Sur le tissu cellulaire. — D’apres M. Blondlot, les masses dE:
tissu cellulaire se ramollissent, deviennent pulpeuses, faciles @
geraser sous le doigt, et se dissocient avec rapidité. On remarque
un précipité extrémement ténu au io_nd r‘._u vase. o'

10° Sur le tissw musculaire. — Sila wanr.le esh crue, elle s ra-
mollit & Uextérieur, se convertit en une matiére pulpeuse qui de-
vient rouneedtre, mais moins foncée que la ('_(Juleur primitive E]e I':1
chair. Cette couleur ot celte consistance existent encore a linté-
rieur. La conversion en matiére pulpeuse se fait au clomact d? sue
gastrique: Bientbt on voit en suspension Qes pa.me‘l.es‘de \“uu']d‘e
qui sont détachées des masses plus t_‘,ons1dfamhie:'. L'action s exw.ep
cantdedehors en dedans, la masse dlSPﬁl‘a]‘L su‘ccesgr\'ement couche
par couche (Blondlot, Tiedemann et (J}nclm, bchul’u)A s

Si ja viande est cuite, les phénomenes et le résultat sont au
fond les mémes. que pour la viande crue; seulement Pmau_n‘\.ont a
vu que les morceaux de beeuf bouilli étaient attaques a la foa:,“dnns
intérieur et & 'extérieur, et que le tissu cellulaire étant ]?1}3:. ra-
pidement délruit, les fibrilles musculaires  flottent Iau_ milien du
liquide, jusqu’au moment ol elles tombent en liquéfac Lmﬁ :

110 Sur les tendons. — Sur eux, Laction du suc gastrique est

DIGESTIONS ARTIFICIELLES. b7

trés lente. M. Blondlot a vu qu'aprés deux heures de séjour dans
I'estomae d'un chien, un tendon de beeuf n’avait subi aucune alté-
ration. Aprés quatre heures, il était un peu ramolli & sa surface;
apres six heures, dissolution d'une partie ef ramollissement com~
plet ; apres dix heures il était digéré. Les aponévroses, les liga-
ments se comporlent, comme les tendons,

12° Surle lait. — Le premier effet du sue gaslrique est de gé-
parer les ¢léments du lait, savoir : le caséum, la matiére grasse et
la matiére sucrée. Infroduit dans 1'estomac, le lait- est caillé, la
caséing se précipite ; le beurre est entrainé en partie dansles cail-
lols du caséum, une. portion surnage sous forme de couche hui-
leuse, le sucre reste en dissolution dans le sérum. Aprés la coa-
gulation du lait, la partie séreuse est & peu prés résorbée, et les
trois substances du lait se comporlent comme nous l'ayons dit &
propos de chacune d’elles.

13% Sur les os. — Boerhaave pensait que les os étaient réfrac-

taives & cette action. Spallanzani a démontré le contraire. D’aprés

lti, les corneilles ne digerent pas les os d'animaux adultes, mais
elles dissolvent les os des jeunes animaux. Ayant renfermé des
portions d'os dans destubes troués qu'il faisait avaler a des oiseaux
de proie, Spallanzani it ces os disparaitre peu 3 peu sans résidu.
11 fit faire, pour son aigle, une houle d'os trés durs ; chaque jour
l'aigle vomissail celle sphere ayant diminué de poids. Au bout de
vingl-cing jours, il n'en restait plus rien. La racine d'unie dent
mise dans le tube fut attaquée , I'émail luiméme 1'était d’une ma-
nicre trés sensible. Spallanzani a constaté sur lui-méme que les os

. étaient digérés.

D'apres Beanmont, cctte action: a lien méme dans le suc gas=
trigue retiré du corps de 'homme; maisil faut convenir quelle
est lente. Une portion d'une cote dun vieux pore, laguelle pesait
10 grains, ful mise dans une fiole ¢ontenant 3 grammes de suc
gastrique pur ; elle ne fut complélement dissoute qu’au bout d’un
mois ; encore fallut-il renouveler le suc gastrique.

Unefois le fait établi, il reste a faire voir par quel mécanisme il
s accomplit. D’aprés M. Blondlot, la matiere se détache sous forme
de détritus pulvérulent : car la portion qu'on retire aprés I'y avoir
fail sejourner est aussi dure que si elle n'avait subi aucune alté-
ration ; et cependant elle a diminué de poids. Si I'on fail sécher
cetle picce d'os apres Iavoir lavée a I'eau distillée, on voit que sa
surface se recouvre d'une légére couche de matiére terreuse irés
blanche que I'ongle détache sous forme d'une poudre crayeuse.

14® Sur les viscéres parenchymateuz. — M. Blondlob 4 soumis
le foie, le poumon et le cerveau a I'action du suc gastrique. Le
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liquide pris dans I'estomac des chiens auxquels on” a fait ayaler
des morceaux de foie, est trouble et présente une teinte jaune, due
vraisemblablement & une pelite quantité de hile cédée par le tissu
du foie.” Les morceaux de foie. attaqués par ce liquide se ramol-
lissent & leur surface, fournissent une maliére pultacée et dispa-
raiszent completement de 1'estomac au bout de trois heures envi-
ron. Ilen estde méme du tissu pulmonaire. La chymification de la
substance cérébrale marcheencore plus vite,

M. L. Corvisart a fait récemment une application pratique de
cette propriété du sac gastrique. Il.a proposé de faire ce qu'il ap-
pelle un nutriment au moyen de digestions artificielles.

Le mot nutriment, d'aprés M. L. Corvisart, différerait de 1'ali-
ment par la propriété de nourrir méme celui qui ne digere pas. On
le reconnall & ceque, injecté dans les veines, il est retenu, utilisé,
sans avoir traversé les organes digestifs, et n’est pas rejeté par les
urines, comme l'est {a gélatine injectée de méme. Les nutriments
seraient ; 1° I'albumine; 2° la fibrine, soumise 2 la cuisson pen—
dant trente heures, ou soumise 4 I'action du suc gastrique ou de
la pepsine : l'action serait la méme, opérée dans les bocaux, une
poche de caoulchouc ou 'estomac; 3° les bouillons ou I'osmazome.
Les nutriments ont été proposés comme méthode nouvelle de trai-
tement des malades dont I'estomac ne digére pas. Ce procédé est
fondé sur des données purement chimiques; il ne tient nul compte
de la nécessité de la salive, des sucs gastrique, biliaire et paneréa-
lique, pour qu'une substance soit assimilée; il est proposé sans
penser que la bile, le sue pancréatique ne sont séerétés en telle ou

telle quantité, avec telle ou télle propriété, qua la condition que .

l'estomac aura élaboré d'une certaine maniére les aliments in-
geres.

Digestion dans I’estomac.

Un. fait constant, universel, depuis Iesiomac- du polype jusqu’a
celui de 'homme, ¢'est que I'aliment solide qui s’y trouye contenu
¥ éprouve une dissociation compléte de ses parties intégrantes, soit
que la_matiére se réduise a I'état globulaire, soit qu'elle passe &
I'état de liquéfaction,

Si une proie entiére a été introduite dans I'estomac d'un anjmal
el si on 'examine quelque Lemps aprés qu'elle a commencé A subir
I'action digeslive, cette proie a perdu- I'apparence primitive, elle
s’est converlie en une sorte de bouillie qui plus tard se serait
liquéfiée davantage.

Si on examine |'estomac d’animaux qui ont avalé de gros mor-
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ceaux de chair, on remarque que ¢es morceaux sont entqurés d‘}]ne
matiere semi-liquide, coulante, gélatineuse, comme &'ils avaient
éprouvé un mode particulier de dissolution. ) _ :

Si P'on pése les fragments qui sont encored 1'état solide, on voit
quils ont diminué de poids el queleur texture ﬁbr_cuse est moins
prononcée. Le degré de cohésion de la matiére alimentaire a de
I'influence sur le mode suivant lequel s'opére la dissociation de ses
parties intégrantes. Si la masse alimentaire est hflche et péqé—
trable, elle est attaquée dans son épaisseur comme 2 sa sup_e?ﬁme,
tout fond ensemble ; si, au contraire, elle offre plus de densité, elle
est altaguée couche par couche, comme le serait un morcean de
gomme quel'on tiendrait dans la houche. G
" Dans certaines expériences, on voit le tissu cellulaire qui unit
les fibrilles musculaires , détrait avant ces derniéres qui sont
alors flottantes et séparées les unes des aulres: en méme temps,
elles sont plus faciles & rompre par la traclion qu'on exerce sur
elles:

Au moyen des fistules stomacales, on a pu assister al'évolution
de tous ces phénomenes dans l'estomac de 'homme. Outre le fait
du Canadien due nous avons déja cité, il existe encore dans la
science des cas remarquables.

Tel est celui recueilli par Circaud sur une femme qui, a la suite
d’une chute sur |'épigastre, vit s'elablir dans cette région une fis-
tule stomacale ; tel est aussi le cas qui a permis a Helm d'étudier
le phénomene de la digestion sur une femme de cinguante ans
chez laquelle, & la snite d'un abces, 'estomac s’était mis en com-
munication avec Fextérieur,

Voila done un fait bien constaté, c'est que les aliments mis au
contact du sue gastrigue se liquéfient.

Quel est done Uagent de cetle liguéfaclion P — Esi-ce un acide,
ou bien d'autres substances inconnues? Tiedemann el Gmelin
élaient disposés & croire que la dissolution des aliments est opérée
par les acides qui existent dans le suc gasirique, c'est-a-dire par
les acides acélique et chlorhydrique.

Mueller a, comme Beaumont, tenlé de nombreuses expériences
pour juger si c’est I'acide du sue gastrique qui liquéfie les aliments,
et il est arrivé, comme les auteurs précédents, & cette conclusion
que : 4° la liquéfaction des aliments se fait moins vile dans les acides
que dans le suc gastrique; 2° la liquéfaction ne s'opére pas avec
les mémes phénoménes; 3° le produit de la dissolution n’est pas le
méme dans les deux cas. 2

Mais il existe encore un argument contre l'action de l'acide du
suc gastrique comme liquéfiant et cet argument est [rés capital :
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Ielprod_uit de la liquéfaction par un acide est loin d’exercer I:
méme influence sur I'économie lorsqu'on Uintroduit dans le sancrcl
Yoici ]_es expériences qui viennent & I'appui de cette pr-opositioil

? Exeinience I, — M. Bernard injecte dans la jugulaire d'un chier;
bien portant, de I'albumine dissoute dans de I'eau distillée, il rép oL
quatre fois cette méme expérience ; sur deux autres c:hien e [;
injecte de I'albumine dissoute dans de 1'eau acidulée : chez touslc 1"
animaux, l'albumine passa promptement dans les urir};)s ol ?:
chaleur et l'acide azotique la démontraient. Ce principe n""wqict
fiopc pas ele mis & profit par I'économie, faute d’avoir &6 SO(LIiY;ii:
a l'action du suc gastrique, 5

~ MM. Mialhe et Martin Magron ont employé a ce genre dexpé
riences la caséine et la fibrine. v i
: ]a;pémaxm: II. — 15 grammes de lait préalablement soumis a
l.aclwn _du suc. gastrique ont élé injectés dans la veine jutmh&ria
dlm lapin’; aueune (race de caséum ne s'est montrée dans I?uricne
15 grammes QG lait pur ont, dans la méme circonstance donm’;
![f}u d une urine conlenant une proportion (rés mzmifeste‘ de ca-
séum. :

L'expérience faite avec la fibrine a donné un résultat remar-
quablg. La ﬁr}nj]‘nc dissoute dans le suc gastrique a pu étre injectée
sans inconvenient dans le sang d'un animal, et on ne I'a pas r'é-
trouyvée f]ar}s les urines: Mais injectée a I'état de simple dis:o(lu[ion
:::1;;4 un acide, elle a déterminé instantanément 14 mort de l’ﬁni—

al. ;

Concluons d'aprés toutes ces expériences que Iacide seul
suffit pas powr rendre assimilables les aliments. 11 fallait done HT
se trouvit dans l'estomac un autre agent qui vintconcouric c?aulllc
(l]ssoiunon_. Ciet agent est la pepsine que nous allons étudier

La pepsine (1) est une substance peu soluble dans I'eau. qui
res_semble a l'albumine en ce quelle se coacule vers 100 de“nr(g?l
mais qui en differe en-ce qu'elle ne produit ;_;1:; de cembinai:oi I:;
501311‘)1(5. avec le cvanure ferroso—poLassique; L’alcool anhw:dro ]_
précipite en flocons blancs, qui en se séchant sur lo filire brorluiﬂ
sent une masse grise compacte. Quand on 'arrose aves de i"lmuﬁ
elle se gonfle et se dissout dans une grande quantité d‘o-lﬁ . .(;II:‘
se dissout facilement si I'eau est acide. L'ébullition fait ;)Lez‘(‘ir‘
ces dissolutionsla propriété dissolvante sur le blanc d’ceuf. ﬁ 5
avalent auparavant, e

Le_-.s sulfates, acelates et chlorures ‘métalliques précipitent la
pepsine. On la sépare des acétates par Tacide chlorhydrique ; elle

{1) Voyez Robin et Verdeil, Traite de chimie anat

aiils €% GetbBoRt s NS 4 T ot omique et plysiologique, nop-
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cesle conihinée avec un peu d'acide et prend alors le nom d'acétale
de pepsine, lequel, dissous dans 6,000 fois son poids d'eau et
acidulé, peut dissoudre 1'ceuf cuit. ;

L'ean do lavage de l'estomac est-incolore, un pen VISqUeuse ;
elle dissout trés rapidement le blanc d'ceuf dur quand on l'a préa-
lablement rendue acide par I'acide chlorhydrique : d’ot Wasmann
conclut qu'elle contient de la pepsine; elie renferme de plus un peu
d’albumine.

M. Cl. Bernard a montré que la liquéfaction des aliments n’a pas
liou dans l'estomac. La matiére est seulement gonflée; ce n'est
que plus bas, dans l'intestin gréle, sous linfluence du contact de
la bile, que les substances azolées, fibres musculaires, ete., sont
réellement liquéfides. Jusque-la elles sont’encore parfaitement re-
connaissables avec leurs stries, ete.; elles sont seulement un peu
plus transparenies, gonflées, mais non dissoutes (Robin ). Les
fibres du tissu cellulaive sont gonflées, ramenées a l'élat d'une
masse homogéne par le suc gastrique, sans étre liquéfiées; ce n'est
que dans lintestin gréle gu'elles le sont réellement.

Ainsi, ce nlest pas le suc gastrique qui liquéfie les aliments
comme on ledit ; clest plus loin que se fait la liquéfaction; il ne
fait que ramollir et gonfler les substances. G'est plus particuliére-
ment I'acide du suc gastrique qui opére le gonflement apres lequel
la substance organique propre au liquide gastrique ou mucus sto-
macal peut amener la liquéfaction.

Quant an produit nommé pepsine qu’on obtient de la maniére
indiquée par les auteurs, ce n'est cerlainement pas une espéce de
substance organique, une espéce de principe immeédiat, telle qu'elle
existe dans le suc gastrique au moment ou il entre en action chaque
jour sur nos aliments ; c¢'est un produit d’altération des substances
azotées' des parois stomacales et de leur sécrétion. On sail, du
reste, que le gonflement et le ramollissement qu’on obtiont avec
le suc gastrique, mais sans liquéfaction proprement dite des ma-
titres gonflées, sont ézalement obtenus ayee un peu d’acide el
des morceaux de trachées, de poumons, de séreuses, de foie,
de tissu cellulaire, de vessie, de glande salivaire, de muscle, elc.,
aipsi que l'a va E. Burdach (1). Bien que M. Blondlot dise
avec raison que ce n'est pas la une véritable digestion, ce n’est
pas moins ce ramollissement et ce gonflement qu'on obtient avec
le suc gaslrique seul, sans I'addition de bile et de suc pancreéa-

lique, poslérieure a ces actions.

(1 E. Burdach dans F.-C. Burduch, Traite de plysiologie, Paris, trad. frang.,
1857, L. 1X, p, 305,

) 4
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Du role de lu pepsine el de Uacide lactique dans la digestion, —
Nous connaissons maintenant tous les éléments nécessaires pour
comprendre la digestion stomacale. Nous avons toutes les condi-
tions d'une catalyse. Le corps catalysé, disent MM. Robin et Ver-
deil, est représenté par les viandes et substances azotées nentres
qui nous servent d'aliments, mais toutefois aprés gonflement
prealable et nécessaire par quelques milliemes d’acide lactique,
acide du suc gastrique. Le corps catalytique est normalement la
substance organique azolée ; coagulable qui entre dans la compo-
sition du suc gastrique substance déja modifiée un peu elle-méme
au moment ol elle entre en action par I'acide-mdme du suc gas-
trique. Cest elle qui, altérée par les procédés d'extraction; com-
pose le corps appelé pepsine. Celte pepsine peut, dans les digestions
artificielles, remplacer la substance organique naturelle du suc
gastrique ou mucus stomacal ; mais elle aussi peut, dans les expé-
riences, étre remplacée par les mucus de I'intestin, de la vessie, etc.
Ce fait ne doit pas étonner, puisque cette pepsine est en tout point,
comme la diastase, un produit d'altération des matiéres animales.

Ce résultat de I'action de ce corps catalytique est la liquéfaction
des viandes et des substances azotées.

Séerété par les follicules stomacaux, le suc gastrique gonfle,
par son acide, les matiéres azotées; ce gonflement opéré, Ia sub-
stance organique ou coagulable du mucus modifiée par le contact
de l'acide du suc gastrique lui-méme, fait reconnu par M. Cl.
Bernard, joue le role de corps catalytique el détermine peu & peu.
la liquéfaction des matieres azotées ; mais au dela de 'estomac cen-
lement (voyez p. 40).

De Uidentitd du principe digestif chez les carnivores et los herbi-
vores. — 1l n'y a pas de doute a cet égard, le méme principe sert
a dissoudre les subslances organiques azotées des aliments végé-
laux eb animaux.

Stewens fit avaler & un herbivore une sphére métallique, crease,
trouce et munie d'un diaphragme. Dans un des compartiments il
avait mis de la chair et dans T'auire une substance végélale. La
derniere seule était digérée, el il parait croire que les herbivares
ne peuvent pas digérer la viande. Mais sa sphére n'avant regu que
le liquide de la panse, lequel ne contient pas de la substance
organique coagulable dont on extrait la pepsine, cette expérience ne
prouve rien.

Historigue sur les théories de la digestion stom:s-
eale. — Nous venons d'exposer quels sont réellement ‘les
phénomenes de la digestion stomacalo ou phénoménes prépara-
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toires de la digestion proprement dite. C'est, comme on !e voit, un
ensemble de phénomenes complexes, el il n'y a pas la un acte
unique pouvant se formuler & la maniere d'un théoreme de physique
ot de chimie. Les faits suivants, dont la plupart apgamennent a
I'histoire plus qu'a la science, acheveront de compléter cet ex-
posé. o : .

Le nom de pepsine a été créé par Th. Schwann qui le premier
a décrit et extrait cetle matiere. M. Deschamps (d'A\-‘allop]l, giyan_t
trail¢ la présure par de I'ammoniaque, a‘obl.enu,u‘n préeipité qui,
lavé et desséché, a présenté des caracteres spéciaux, _et auquel
il a donné le nom de chymosine. (Mémoire sur la digestion et Las-
similalion des malidres albuminoides, 1 Bﬂ.}

M. Dumas et M, Mialhe ont-démontré son idemil,é_avec la pepsine.

M. Payen a retiré du suc gastrique de divers animaux une sub-
stance particuliere qu’il a appelée gastérase, qui n est évidemment
que la pepsine la plus pure, comme la chymosine est le, méme pro=
duit un peu alléré par d'autres substances. ; :

Y a-1-il un seul el méme principe pour la lransformation des
mutitres amylacédes el celle des matieres neulres azolées P_Cel.Le
opinion a été soutenue par MM. Cl. Bernard eLHBm'rcswd. Uil
principe digestif unique dissoudrait done les maliéres amylacées
dans un milicu alcalin et les matiéres nentres .azolces dans’ un
milieu aeide. Si, disent ces expérimentateurs, on change la réac-
Lion acide du suc gastrique par 'addition d'un peu de carhona‘\te
de soude, il acguiert tres rapidement la 11r0pl'iél.é' (,1(’, ].’]]L.)di,{lel‘
I'amidon ; en méme temps ce suc a perdu la propriélé de (11gcr§r
la viande et les substances azotées. Si, d'une autre part, on aci-
difie la salive, qui est naturellement alcaline, on intervertil son
mode d'action, on Jui donne la faculté de dissoudre la viande et‘les
substances azotées, en méme temps qu'on lui fait perdre celled'at-
taquer l'amidon. Voici comment M. Mialhe commente les deux
propositions de MM, Cl. Bernard et Barreswil. : &

PREMIERE PROPOSITION. — Lorsqu'on change la réaction acide du
suc gastrique et que l'on rend ce fluide alcalin par 1':}_dd1tmn d’un
peu de carbonate de soude, sa matiére organique active, se trou-
vant placée dans un milien a réaction alealine, change dc role ph}f-
siologique et peui alors modifier tres rapidement I'amidon, tandis
quelle a perdu la facullé de digérer la- viande et les substances
azotées. (Bernard et Barreswil, 1845.)

M. Mialhe examine d’abord si le suc gastrique rendu légerement
alcalin est apte & modifier 'amidon. Il a répéié plusieurs fois cette
expérience, lantot avec succes, tantdt sans succds, c'est-a-dire
qu’elle lui a réussi ayec le suc gastrique de I'homme et du chien et




ELEMENTS DE PHYSIOLOGIE.

non avec celui du veau. A quoi tient cette différence? A ce que le
suc gastrique de Lous les mammiferes a estomae unique contient
la fois et du suc stomacal et de la salive pure, et par conséquent
de la diastase (voyez t. I, p. 312-318). Aussi, un suc gastrique
analogue a celui de I'homme et du chien a été préparé en ajoutant
a de T'ean faiblement acidulée par l'acide chlorhydrique parties
¢gales de pepsine et de diastase; ce fluide gastrique qui dissol-
vail trés bien la viande et qui était sans action sur Pamidon, ayant
6té saturé par du carbonate de soude, a cessé d'agir sur les ma-
liéres azotées et acquis le pouvoir de fluidifier empois et de le
transformer en dextrine et en glncose. Mais nous avons déja vu, a
propos de I'insalivation, que ce sont la des expériences chimiques
4 propos de physiologie que ne confirment pas-celles qui sont failes
directement sur 1'animal méme.

Dzuxiime prorosirion. — Lorsqu’on acidule le fluide pancréatique
el la salive qui sont naturellement alcalins, on .interverlit leur
mode ordinaire d'action et on leur donne la faculté de gonfler la
viande et les substances azotées gni se liquéfient plus loin, lan-
dis qu'on leur fait perdre celle de transformer Lamidon cuit (CL.
Bernard et Barreswil).

Les recherches de M. Mialhe ne s'accorderaient pas avec cetle
proposition. La fibrine mise en digestion avec la salive acidulée, s'est
gonflée, s'est hydratée, mais n'a jamais été mélamorphosée. Eten-
due d'eau, elle s’est comportée avec les réactifs comme si elle avait
¢lé rendue soluble par I'eau faiblement . acidulée: en d'aulres
termes, elle n'a pas été digérée.

Quant au fluide pancréatique, rendu légerement acide, il exerce
sur la fibrine une action dissolvanie plus manifeste, mais il n'y au-
rait la qu'une véritable putréfaction.

Produit de la digestion stomacale. — On peut rapporter A trois
chefs les opinions sur ce point de physiologic : 1° I'aliment serait
simplement dissocié ¢t ramené a 1'état globulaire, mais non dis-
sous ; 2° P'aliment serait dissous, mais non transformé: 3 I'aliment
seraif @ la fois dissous et transformé.

Les observations de cet auteur sur 'apparenee que prennent les
matieres azolées qui subissent'action du suc gastrique, sont Lros
exacles; maisI'élat pulpeux, globulaire, n’est pasle dernier’ pro-
duit de la digestion, ce n’est qu'un état transiloire auquel succide
la dilution compléte, soil dans I'estomac, soit dans l'intestin.

La scconde opinion, ¢'est-a-dire celle de la dissolution pure el
simple des principes immédiats, a trés peu de parlisans, En effet,
Tiedemann et Gmelin, qui ont tenté d'expliquer celte dissolution par
les agents chimiques ordinaires, I'eau, les acides, quelques sels,

! K
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n'avaient cependant point méconnu que certajns Rrinnipes, en se
dissolvant., avaient éprouvé une mutation pari‘wuherg. .
Eberle, Schwann, Beaumont, Prévost el I,er_oyer, Simon, avaient
combattu cette opinion, lorsque dans ces derniers temps deux phy-
siologistes, M. Bouchardal et Sa_mdras, ont cherché a ld faire
revivre. D'aprés eux, l'estomac dissout les substances a l'aide dp
l'acide chlorhydrique dilué au demi—mil]u‘-?me. ;\'lais‘ on peut faire a
cetle hypothése une objection serieuse: ¢est que I'acide chlorhy-
drigue ne dissout pas le blanc d'ceuf cuit et la .izl‘dnd(!.' : :

Nous arrivons par voie d'exclusion a la ¢roisieme opinion, ¢ est-
i-direa la liquéfaction avec transformation catalytique’ simultange
de I'aliment solide. C'est celle que nous adoptons. :

Eberle pensait que I'albumine digérée dans le suc gastrique se
convertit en osmazome ef en matiére salivaire. Le pmdult dela dis-
solution contient loujours une plus forte proportion de c(_e-;‘sub—
stances que le suc gastrique artificiel -avec lequel on a opcre.

. Schwann avait trouvé de son ¢oté que la fibring éprouve la
méme transformation dans le suc gastrique. Emmert et Circa_ult,
Prévost et Leroyer avaient cru que la transformation des prm,mpe‘s
immédiats azotés fournissait de la gélatine ; mais jusqu’icion n ﬂ\:ﬂl!,
fait gu'entrevoir cette substance qui résuvlte de la Lransformapon
des aliments. C'est M. Mialhe qui I'a découverte et  propos¢ de
lappeler albuminose. Voici les caractéeres qu'il lui‘ assigne:

L'albuminose pure, celle qui resulte de la digestion de la fibrine,
se présente sous la forme d'un liquide incolore, d une uglem‘ et
d'une saveur faibles, mais qui cependant rappellent ordinairement
un peu l'odeur et la saveur de la viande, Ce liquide, évapore & une
douce chaleur, laisse un résidu blanc jaunitre ressemblant a l'albu-
mine de I'ceuf desséché: c'est I'albuminose solide. :

L'albuminose est trés soluble dans I'eau et complétement inso-
luble dans I'alcool. Sa solulion aquense ne précipite ni par la cha~
leur, ni par les acides, ni par les bases alcalines, niparla pepsine.
Cefte solntion est précipitée par un grand nombre de sels: rneta%-
liques, lels que ceus de plomb, de mercure et d'argent. Elle pré-
cipite aussi par le chlore et le' tannin, alors méme_ que ce dernier
est additionné d'une certaine quantité d'acide azotique.

Les propriélés physiologiques de l'albuminose sonf des plus
remarquables, ainsi que les faits suivanis le démontrent.

On sait que I'albumine dissoute dans du sue gastrique naiui"el,
et injectée dans les veines d'un animal, est assimilee, car on n'en
conslate pas la présence dans U'urine; tandis que 1'albumine simple-
ment dissoute dans I'eau arrive en nature dans ce liquide excré-
mentitiel (Bernard et Barreswil).

1 8 6.
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Ces fails s'expliquent naturellement. L'albumine sans transfor-
mation préalable est inaple & éprouver le phénomene de I'assimi-
lation ; mais l'albumine modifiée par la pepsine du suc gasirique
se transforme en albuminose et devient ainsi agsimilable. D'ot I'on
voit que I'albumine est & I'albuminose ce que le sucre de canne est
au sucre de raisin ou glucose, ¢'est-a-dire que l'albuminose et le
glucose sont seuls assimilables.

M. Mialhe a répété avec succes les expériences de MM. Bernard
et Barreswil, en remplagant 'albumine par la caséine. Nous avons
rapporté déja ces expériences.

Cette substance avait oté deja entrevue par ‘Tiedemann et Gme-
lin qui Pappelaient caséine de l'intestin gréle, et par Prévost et Mo-
rin, qui lui avaient donné lé nom de:matiére gélatiniforme de I'in-
testin gréle.

Le nom d’'albuminose ayant éte donné a d'anlres produils encore,
Lehmann I'a remplacé par celul de peptone, plus généralement
adopté aujourdhui.

D'aprés ses expériences chimiques, M. Mialhe résume ainsi sa
théorie de la chymification :

I. Le suc gastrique se composant de deux agenls principaux,
acide et fermient, l'acide n'est propre qu'a gonfler, hydrater, pré-
parer les matiéres.

11. Le ferment est unique : la pepsine, la chymosine, la gasté-
rase ne sont qu'un seul et méme principe, auquel” il convient de
conserver le nom de pepsine.

II1. Cest ce ferment, la pepsine, qui opére uniquement la trans-
formation des matiéres albumineuses, tandis que la diastase fournie
par les glandes salivaires, et complélement distincte de la pepsine,
opére uniquement la transformation des matieres amyloides.

IV. Le produit ultime de la transformation des matiéres albumi-
noides est P'albuminose.

V. Cette albuminose est, comme le glucose, seule propre & I'as-
similation.

VI. Sous I'influence des deux ferments, diastase [voyez |
p. 313) el pepsine, les animaux peavent digérer simultanément
les aliments féculents et les aliments albumineux, et, dans celte
double digestion, les phénomenes se réduisent a trois temps prin-
cipaux :

A Temps. — Désagrégalion et hydratation.

2¢ Temps. — Production d une maliére transitoire : chyme pour
les aliments albumineux, dextrine pour les aliments féculents.

3¢ Temps. — Transformation de cette matiere en deux subs-
tances éminemment solubles, transmissibles @ travers toute I'éco-
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nomie, propres a l'assimilation et & la nutrition, dont I'une, pro-
duit final des matiéres amyloides, est le glucose, et 'autre, produil
final des matiéres albuminoides, est 'albuminose.

Hippocrate et Galien ont admis la coction des aliments. Ceux
qui ont employé ce mot croyaient, en effet, que les aliments se
cuisent véritablement dans l'estomac.

On a aussi invoqué la putréfaction. Mais il est évident qu’elle
n’a aucune influence sur la digestion stomacale. Chose digne
d'intérét, dit M. Bérard, tandis que la pulréfaction prépare el ofire
Faliment & la plante, elle est rigoureusement exclue du procédé
digestif des animaux. Aingi, la matiére organique qui doit nourrir
un animal peut bien passer par d'autres combinaisons, mais elle ne
doit pas cesser d'étre organique, ce qui arriverait si elle subissait
la décomposition putride, car les produits de cette derniére sont
des combinaisons minérales. Ajoutons que la formation de gaz n’est
pas un phénoméne normal dans la digestion stomacale, que ces gaz
ne sont pas ceux de la putréfaction, que le séjour des aliments
dans 'eslomac est trop pen prolongé pour que la putréfaction les
décompose. Ainsi done, cetle opinion ancienne que la putrescence
contribue a la digestion, opinion qu'Empédocle, Plistonicus, et
Haller lui-méme ont professée, doit. étre aujourd’hui complétement
abandonnée.

Théorie de la fermentalion. — Celte théorie a été adoptée par
Boerhaave, Macbride, Pringle, Sylvius, Magendie et M. Raspail. Pour
ces auteurs, le mot fermentation n’avail pas le sens qu'on lui at-
tache aujourd’hui. En parlant de fermentation, ils étaient plutét
préoccupes d'un mouvement qui, dans le tube digestif, faisait sur-
nager quelques parties de l'aliment et déposer d'auntres parties, que
de cefie transformation isomérique, ce dédoublement des parties
organiques sous l'influence d'un ferment,

Theorie de la trituration, — Celle lhéorie ancienne et re-
nouvelée plus tard par la secte des mécaniciens, était fondée sur
une observation incompléte el ne pouvait s'accorder avec la min-
ceur eb la faiblesse des parois stomacales de I'homme. Elle a été
Furl'aitemcnl réfuiée par les expériences de Réaumur el de Spal-
anzami.

De lu digestion stomacale envisagée dans son ensemble, — Que 8¢
passe-t-il aprés un repas, avec une nourriture plus on moins com-
posée et ol I'on a encore intreduit des boissons ? Il se fait une ab-
sorption rapide des liquides ; aprés quoi le suc gastrique attague les
aliments. Du resle, chaque principe immédiat, chaque tissu de
I'aliment composé se comporte comme nous venons de le yoir ; les




