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mor, par une fistule du bord alvéolaire, ne produire aucune sen -
sation olfactive. D'aprés M. P. Bérard; I'usaze des sinus serait de
faire pénétrer l'air chargé des émanations odorantes dans toules les
anfractuosités des fosses pasales. Lorsqu'une odeur nous revient
aprés que nous avons cessé de la respirer, cela tient vraisemblable-
ment i ce-qu'il s'éait introduit dans les sinus des molécules odo-
fantes qui s'én échappent pius tard. : :

Du réle du nez. — Le nez parait destiné a dirviger T'air chargé
d'odeurs vers la partie supérieure des fosses nasales ot s'accomplit
Pimpression. On prétend  que chez ceux qui ont le nez épaté, les
narines petifes et trap dirigées en avant, Tolfaction est presquo
nulle. La privation de cel organe, par maladies ou par accidents,
entraine ordingirement l'anosmie, a laquelle on remédie jusgt}a
un certain point par I'adaptation d’un nez artificiel. En tamisantl air,
les petits poils ou wibrisses qui se trouvent a L'orifice antérieur des
narines peuventy prévenir l'introduction de corpuscules etrangers.

SECTION II.

De la transmission de 'impression des odeurs.

Cette transmission se fait par le nerf olfaclif (voy. t. I, p. 487).
Nous ne connaissons pas d'expériences directes sur la rapidité de
cetle transmission au cerveau.

SECTION IIL.

De la perception de l'impression des odeurs.

Le nerf olfactif présente des conditions de structure qui fonlr.
supposer qu'il sertnon-seulement de conducteur aux imprc‘slswns,
mais qu'il les percoit aussi. Il est probable que le point d emer—
gepce des racines du nerf olfactif est celui qui est chargé de la
perception desodeurs.

De la finesse et de 1élendue de I'odorat. — 11 y a sous oe rapport
des différences entre les individus, En effet, si l'on a vu des indi-
vidus privés presque complétement de ce sens, il a été conglaté
aussi que certains autres possédaient un odorat d'une rare perfec-
tion. Sloodwort cile une ferame qui pouvait prédire un orage: plu-
sieurs heures d'avance, par une odeur sulfureuse quelle recon-
naissait alors dang Vair. Un relizieux de Prague, non-seulement
reconnaissait par P'odorat les différentes personries; mais encore
distinguail une fille ou une femme chaste d’avec celles qui né
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V’étaient point. Au dire des voyageurs, les Indiens: de 1'Amérique
du Nord poursuivent lenrs ennemis ou leur proie a la piste. La
race mongole et larace négre paraissent, en raison de 'amplitude
des cavités nasales, avoir I'odorat plus parfait et plus élendu que
les peuples d’Europe; les Kalmouks sont cilés, entre tous les
Asiatiques, par la finesse extraordinaive de I'odorat. On rapporte
aussi que les négres ont ce sens trés délicat: quelques-uns peuvent
distinguer les fraces d'un blanc de celles d'un noir.

Usages de Vodorat. — On peut les considérer sous le poinl de
vue de la conservation del'individu et sous celui de Ia conservation
de I'espece. Dans le premier cas, I'odorat garde l'entrée des voies
respiratoires et nous révele les qualités nuisibles de certains gaz.
11 est aussi le premier explorateur des aliments nouveaux : sou-
vent la seule odeur qu'ils exhalent, au moment ot on les porte a
la bouche, suffit pour les faire rejeter ou admettre. Ces usages sont
bien plus évidents chez les animaux que chez 'homme. L'odeur
d'un aliment qui plait provoque la salivation et excite I'appétit;
mais quand celui-ci est satisfait, la méme odeur n'excite plus que
du dégott. D'aprés Gerdy, celle derniere impression est une sen-
tinelle vigilante que la nature semble avoir préposée a I'entrée des
organes digestifs pour mettre un terme a la gloutonnerie, et il est
parfois dangereux et toujours imprudent de désobeir & sa voix. Dans
le second cas, I'odorat peut éveiller des désirs vénériens chez cer-
taines personnes : il est des hommes, dit Longet, qui tronvent,
dans Pinfluence exercée par l'odeur dela vulve sur la pituitaire, le
principede dispositions treséroliques; 'odeur de I'homme lui-méme
réveille, chez quelques femmes ardentes, le besoin du plaisir. Mais
le souvenir et I'imagination doivent avoir ici une large part; n'en
est-il pas ainsi pour l'impression électrique que produit, surtout *
dans la jeunesse, l'atmosphére exhalée de ceriaines femmos el que
la voluplé ressaisit méme dans les vétements qu’elles ont quittés?
Quoi quiil en soit, chez les animaux , la liaison entre I'odorat et
la génération est aussi incontestable qu’elle est intime : & I'époque
du rut, les individus d’une méme espece peuvent se rencontrer
rien que par les émanations d'odeurs spéciales entrainées au loin
par I'atmosphére.

Comparé a la'vue, al'ouie et au tact, I'odorat ne sert pas autant
qu'eux a l'intelligence ; mais, chez les animaux, U'odorat est le sens
quidonne le plus de connaissances. Chez eux, dit Buffon, l'udorat
est un organe universel de sentiment; c'est un il qui voit les
objets , non-seulement ou ils sont, mais partout ou ils ont éié.
(est le sens par lequel 'animal est le plus tdt, le plus souvent et
le plus strement averli, par lequel il agit et se détermine, par lequel
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il reconnait ce qui est convenable ou contraire i sa nature, par
lequel enfin il apercoit, sent et cheisit ce qui peut satisfaire son
appétit. ; -

De Uodorat suivant les dges. — L'appareil de l'odorat est peu
développé a 1a naissance; les cavités nasales, les divers cornets
el les sinus existent & peine, et cependant il parait que Folfaction
a lien. Magendie croit avoir reconnu que les enfanls, peu aprés
leur naissance ; exercent I'odorat sur les aliments qu'on leur pré-
sente. Avec les progrés de I'age, les cavités nasales se développent,
les sinus se forment et, sous ce rapport, I'appareil se perfectionne
Jusqu’a la vieillesse. L'odorat se maintient jusque dans les derniers
mowments de la vie, & moins de lésions de |'appareil, telles que des
modificalions dans la séerétion du mucus, modifications qui sup-
ylennent assez souvent. :

De Podorat dans les principaua wertébrés. — Les mammiféres
quadrupedes L'emportent de beaucoup- sur 'homme pour la finesse
de I'odorat, Tout le monde connait Ia sagacité olfacliye du chien :la
vache, la chévre, lemouton, nebroutent pas les herhes vénéneuses,
parce que l'odorat leur révéle leurs qualilés nuisibles. Gette per-
fection de ce sens Lient-elle & un organe particulier que posséde=
raient ces animaux, & organe de Jacobson par exemple ? D'aprés
les recherches de M. Graliclet il fandrait croire qne cet organe ne
se distingue pas sous le rapport de ses usages d' un simple cornet
nasal, el que les. sensations qu’il procure doivent renirer dans la
classe des sensations olfactives. Quant aux cétacés, toul ce qui
se rapporte a l'odoral est incerlain, :

Ehez les oiseau, la sensibilité olfaclive parait moindre que chog

les mammiferes : Scarpa a reconnu que chez eux les nerfs olfaclifs
-varient beaucoup de volume. Ils sont gréles relativement, dans les
gallinacés ef les passereaux, plus forts dans les rapaces et les pal-
mipedes, mais trés gros chez les échassiers. Ainsi, on reconnait
gue la finesse de l'odoral suit celle gradation proportionnelle.

Chez les reptiles , Todorat est peu développs, tonlefois Scarpa a
vu que toutes les fois qu'il plongeait ses mains dans I'eau aprés les
avoir impregnées de 'odeur de grenouilles, les miles s'empressaient
d’accourir de loin el les embrassaient étroitement.

Malgré un nerf volumineux- desting a I'odorat, .on peut dire des
poissons qu'ils ont, en général, ce sens peu développé. Cependant,
on ne peut contester que certains poissons possédent ce sens a
un trés hant degré de développement,
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CHAPITRE 1V.

DE LA GUSTATION, OU FONCTION DE L’APPAREIL DE GUSTATION,

Définition. — Ce sens est celui auguel nous devons la notion
des saveurs.

Physiologiqtiement parlant, la saveurest une sensation qui résulte
de Laction des corps sapides sur ['organe du golt.-On dit que la
saveur estune qualité inhérente & ces corps eux-mémes.

La classification des saveurs est aussi imparfaite que celle des
odeurs. Galien-les avait divisées en austéres, améres, acerbes, salées,
dcres, acides, douces el grasses. Boerhaave les dislinguait en pri-
mitives el en composdes. Linné les partageait en salées et visqueuses,
séches et agueuses , stypliques el grasses, deres et douces. Haller
admet acide, le douzx, 'amer, le salé; le spiritueux, 'acerbe, I'aus-
tére, Turineux, I'ammoniague, le nauséeuw, le putride: On pourrait,
plus logiquement peat-étre, les diviser en ayréables et désa-
gréables ;"mais combien cette division présente d'incertitude: ce
qui est-agréable & P'un est désagréable & 'autre ; ce qui plait au
gotit'de telle espece est détesté de telle autre. Ne sait-on pas aussi
que les aliments les plus délicats sont souvent sans saveur agréable
quand notre estomae n'est pas bien disposé, ou quand on n'a pas
faim?

SECTION 1.

De 'mpression gustative,

Le gotit siége dansla cavité buceale, mais il n'est pas facile de
bien le limiter et en cela il se rapproche du sens du toucher. Cher=
chons & déterniner quels sont les points de Ja cavité buccale qui
jouissent de fa faculté de gotiter: Quand on introduit une substance
sapide dans la bhouclie, il semble que l'impression a lieu dans tous
les points; mais en prenant les précautions convenables on arrive
avec de l'attention & reconnaitre que certains points ne Sont pas
sensibles aux saveurs. Voici les expériences qui ont té faites pour
déterminer d’unk maniére précise le siége du goit.

Verniere, qui se servaitd’une petite éponge pour porter la saveur
sur un point de la bouche, a reconnu que la muquetise de la voite
palatine (portion osseuse), des gencives, des joues, des levres, de
la région moyenne &t dorsale de la langue était totalement insen-
sible aux saveurs ; mais qu'au contraire; la sensibilité gustative se
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trouvait dans la muqueuse qui tapisse les glandes sublinguales, la
face inférieure, la pointe, les bords et la base de la langue, les
piliers et les deux faces du voile: du palais, les amygdales et enfin
le pharynx lni-méme.

D'aulres expériences ont ét6 faites un peu plus tard que celles-ci
parJ. Guyot et Admirauld. Ces derniers avaient soin d'isoler des
parties environnantes la partie antérieure de la langue, en l'enga-
geant dans un sac de parchemin souple et ramolli. Ilsont reconnu:
1° que les lévres, la parlie interne des joues, la voiite palatine, les
piliers du voile du palais, la face dorsale et Ia face inféricure de la
langue, le pharynx, sont étrangers 2 la perception des saveurs ;
2° que I'exercice du sens du goft n'a lieu que dans la partie pos-
terieure et profonde de la langue au:dela d'une ligne courbe a con-
cavité antérieure, passant par le trou borgne et joignant les deux
bords de I'organe en avant des piliers ; sur les bords de la langue,
dans toute leur épaisseur et sur une surface d'environ deux hignes
qui les prolonge. et les unit a la face dorsale; sursa pointe avec un
prolongemeut de: 4 5 lignes sur la face dorsaleet de 4 4 2 sur la
face inférieure; enfin, sur une petite surface du voile du palais
située & peuprés au centre de sa face antérienre. x

Dapres M. Longet, qui a répété ees expériences; on ne doil pas
admeltre la sensibilité gustative ni pour la mugueuse qui revét la
face supérieure du voile du palais, ni pour celle qui recouvre les
glandes sublinguales et la face inférieure de la langue. On ne doit
pas non plus regarder conime absolument dépourvue de sensibilité
guslative, la région supérieure et moyenne de la langue. En résumé,
d’aprés ces expériences, 'impressionnabilité aux saveurs se rencon—
tre exclusivement dans les points ou le glosso-pharyngien et Ie lin-
gual distribuent leurs filets.

Les surfaces qustalives percoivent-elles les saveurs avec la méme
énergie dans toute leur étendue? — J. Guyol el Admirauld répon-
dent non, et ils assignent aux diverses parties gustatives le rang
suivant, fondé sur leur degré de finesse et d'aptitude 2 étre impres-
sionnées par les saveurs : la base ou partie posiérieure de la Jangue,
sa pointe, ses bords, le voile du palais.

Ces surfuces percoivent-elles indifféremment loutes les saveurs P
Un corps sapide donne-t- il dans toute I'étendue de Porgane du gont
une saveur {dentigue? — Pour résoudre ces questions nous devons
encore consulter les expériences de J: Guyot et Admirauld, D'aprés
elles, il parait que certains corps (lait, beurre, huile, ete.) ne font
éprouver a la partie antérieure de la langue qu'une impression de
tact, et que c'est seulement en arriére que lear saveur caractéris-
lique se manifeste. On pourrait penser que le défaut d'action de
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¢es corps sapides sur les parties antérieures de la bouche tient &
lear pen de sapidité ou au peu de finesse de 'une de ces parties.
La solution de la deuxiéme question prouverait, d'aprés ces auteurs,
quil n'en est pas toujours ainsi. Un trés grand nombre de corps,
disent-ils, el particulierement les sels, présentent ce fait (rés
remarquable que la sensation preduile par eux sur les parties anté-
rieures de la langue est entiérement différente de celles qu'ils don-
nent a la partie postérieure: ainsi, l'acétate de potasse solide, d’une
acidité bralante ala partie antérieure de la bouche, est amer, fade
et nauséeux & la partie postérieure ol il n’est plus du tout acide
ni piguant. '

L'hydrochlorale de potasse, simplement frais et salé en avant,
devient doucedtre en arriére. Le nitrate de potasse, fraiset piquant
en avanl, est en arriere légérement amer et fade, etc. Du reste,
les sayeurs acides sont, en général, mieux appréciées par la pointe
el par les bords de la langue, les saveurs basiques sont mieux
reconnues par la base de cel organe, et le plus grand nombre
des corps sans acidits ni alealiniteé donnent une saveur unigue.
Toutefois, dit M. Longet, il ne faudrait pas aller trop loin dans
celte voie et croire qu'il en est ainsi pour tous Tes sels: il existe un
grand nombre d'exceptions. L’hydrochlorate de soude, d'aprés
M. Longet,-n'a qu'une saveur. Toules ces généralités ne doivent
donc étre adoplées que comme un point de vue sur lequel W Horn,
un des premiers, a fixé l'attention des physiologistes; c'est en
essayant une foule de substances qu'il est arrivé a reconnaitre que
les unes donnaient une méme saveur dans tous les points de l'or-
gane-du goul; el que les autres en déterminaient une fort différente
suivant lear application & la base ou au sommet de la langue.

Si la langue est U'organe principal de Lappareil du gott, il est
d’autres parties qui viennent lui préter leur concours plus ou moins
actif. Ces parties sont les glandes salivaires, grosses el petites, ou
sous-muqueuses, le palais, les dents; les joues et les lévres. Exa-
minons-les chacune en parliculier,

Les corps solides na sont sapides qu'autant-gue leurs molécules
sont mises en rapport avec la salive el I'humenr folliculeuse qui
lubrifient la bouche. Si la langue est séche, il est difficile de per—
cevoir la, saveur des corps solides. Certaines substances n'ont de
sapidité que lorsqu’elles ont été triturées par les dents. Pour bien
apprécier la qualit¢ et l'intensité d'une saveur, on presse le corps
solide contre le point sur lequel on veut expérimenter. Or, la vofite
palatine, en agissant d’une maniére purement mécanique, fournit

- alalangue une surface solide contre laguelle cet organe multiplie

8es points de contact avec la substance savoureuse. C'est bien sans
11, 47.
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rdion que souvent nous rapportons au palais 1a moitié dé I'im-
pression gustative; car les choses se passent absolument de la
Hiftiie maniere, quand on a recouvert le palais avec une pel_iicule
imperthéable et insipide, tandis que si la pellicule est appliquée
stir la larigue &t qu'on y dépose le corps sdpide, on a beau ensuite
le potter vers le paldis et répéler les [roltements, on nie percoit
aucune saveur. Quant aux levres el aux joues, elles concourent
&viderhment & retenir dans la bouche les corps sapides durant le
temps fiécessaite & limpression sapide; aussi dans les hémiplégies
faciales on voit, pendant la maslication; les alimenls-sortir par la
commissure labiale paralysée ou s'accumuler entre les arcades
dentaires ef les joues. Fioio

Il 0’y a pas de dotite qte les organes de la préhension, de la
mastication et de la déglutition ne soient favorablement disposés
pour gotiter les saveurs. En effet, disent J. Guyot et Admirauld,
les corps a peine humectés par le contact des levres, sont api?ré—
ciés par Pextrémité de la langue qui n'ayant point, pour iaglder
dans cet usage, les ressources de ses autres parties, jouit d'une
extréme sensibilité. L'aliment introduit dans les arcades dentaires
@st écrdsé parelles, et ges parties les plus ténues, mélées a la salive,
tombent sans cesse en deddns et en dehors de ces arcades; la pre-
miére partie est immédiatement regue par les bords de'la ]anguq,
et entretient la Sensation pendant tout le temps que dure 12 masti-
cation ; lorsqu'elle a cessé, la seconde. est égalemcm rejetée sur
ces bords par la contraction des joues el vient produire une saveur
analogue. Mais bientot toutes les portions d’aliments réduites en
pulpe, réunies sur la suface dorsile de la langue, sonl pressces
contre la vofite palating et les sucs exprimés vonl encore se rendre
naturellément sur cés bords. Enfin, lé-bol alimentaire, poussé vers
I'arridro-houchs, &6 trouve d'abord pressé par la partie solide du
voile du palais et glisse ensuite sur la base de lalangue, ot il pro-
duit une sensalion vive, d’autant plus prononcée qu'il offre plus de
mollesse et de points de contact, etoli il laisse tne impression plus
ol moins durable, qu'augmente encors, comme 0n le sait, 'odeur
qui, dans la plupart des cas, s'exhale rles_ahmcn[s.

11 v aurait beducoup d’inconvénients & ce que, chez I'homme,
les pfincipales jonissances du goll eussent leur siége dans la
bouche ; avec une felle disposition nous aurions pu manger sans
06886 en rejetant toujours ce que nous venions de nianger. Mais
cé sens étant ce quil est, nous sommes intéressés a dvaler,
fiarte que ce sot surtout les impressions gui ont leur siége dans
I'arrigre-bouclie que nous aimons & nous procurer. HTS

Polir qu'une sensation sapids ait lieu d’'une maniére compléte, il

FONCTION DE LA GUSTATION. ~ IMPRESSION GUSTATIVE. 559

importe qtia 14 substance savourense ne glisse pas trop rapidement
sur la surface gustalive ; cetle substance fat elle-méme liquide, il
faut qu'elle couls en nappe dans la bouche avec une certaine len-
teur et qu'élle y soit retenue assez de temps pour donner lieu a
I'imbibition nécessaire a l'exercice du sens. Aussile gourmet qui
déguste des vins et des liqueurs se gdrde-t-il de les avaler dvec
précipitation : par l'application répétée de la langte a ld volite pa-
lating, il force ces fluides a se répandre & plusieurs réprises sr
les bords et la pointe de 'organe, et renouvelle ainsi-lés mémes
sensations; alors les saveurs, qui avaient échdppé a son atlention
pendant les premiérs contacts, finissent par étre pergues aux con-
tacts suivants (Longet). ;

Les papilles de la langue ne paraissent pas-jouer tin role actif
dans la gustation. Elles la favorisent en relenant mécaniquement
les substances sapides. Les papilles fungiformes sont des organes
tactiles.

Si le gotit et I'odorat combinent souvent leur action, ils peuvent
aussi agir isolément. Des expériences fort simples et faciles a
répeter sur soi-méme démontrent que, parmi les sensations pro-
duites par des corps sapides appliqués sur lalangue, il en est qu’on
rapporte a lort & cel organe, puisqu'en realité elles appartiennent
a la membrane pituitaire. De ce nombre sont les sensations dues
au fumet, c'est-a-dire aux odenrs qui peuvent se manifester pen-
dant I'exercice du goat.Aussi; pour les faire cesser, suffit-il d'em-
pécher 1'expiration de I'air par le nez.

Séparation du gout el de l'odorat.—M. Chevreula divisé les corps
en quatre classes suivant limpression qu'ils produisent dans la
bouche : 1° Corps qui u'agissent que sur lo tact de lalangue/{cristal
de roche , glace, saphir); 2° corps qui agissent sur le lact dela
langue el sur I'odorat (étain); 3° corps qui mettent en exercice lo
tact de la langue et le goiit (suere candi, chlorure de sodium pur);
& corps qui influencent a la fois le tact de la langue, le goft et
V'odorat (huiles volaliles, pastilles de menthe, de chocolat). La canse
quiprovoguedes nansées lorsqu'on gotitede labile, de la manne, ete. |
réside suivanlle méme observateur dans le principe odorant de ces
malieres; les butyrates, les sulfites, etc., mis dans la bouche,
laissent dégager une portion de leur acide, qui produit sur la.pitui-
Laire la sensation que nous éprouvons en flairant les acides buty-
rique, sulfureux, etc. La saveur urineuse qu’on attribue aux bases
alcalines fixes n'appartient point & ces substances, mais bien a
l'ammoriaque qui est mise en liberté par I'action des bases alca-
lings fines sur les sels ammoniacaux de la salive. Les preuves en
Sonf : 4¢ dans la disparition de la sensation précédente quand on




