SYSTEME MUSCULAIRE
meaux, les obturateurs méme, etc. ; autour de la scapulo-
humeérale , les sus-épineux et petit rond ; dansla main, les
muscles des éminences thénar et hypo-thénar ; aun pied,
divers faisceaux charnus; 4 la colonne vertébrale, les inter-
épineux: ala téte, les petits et grands droits antériears,
poslérieurs el latéraux , présentent plus ou moins régulie-
rement laforme qui nous occupe , et remplissent le dou-
ble but que je viens d’indiquer , d’un cété par le nombre
{rés-considérable , de ’autre par la briéveté de leurs fibres.

Les muscles courts sont, plus souvent que les larges,
umis les uns aux aulres, soit dans leur origine, soit dans
Jeur terminaison, comme on le voit au pied et & Ja main.
Tantét ils affectent la forme triangulaire , comme dans ces
deux parlies ; tantdt ils sapprochent de la forme cubique,
comme le masseter, les ptérygoidiens nous en présentent
un exemple. En général , ils sont rarement recouverts par
des aponévroses , sans doute parce que la briéveté de leurs
fibres les rend peu susceptibles de grands déplacemens.

Au reste , la division des muscles en longs, en larges et
en courts, est, comme celle des o0s, sujette & urie infinité
de modifications. En effet , plusieurs de ces organes affec-
tent des caractéres mixtes : ainsi le sous-scapulaire, le sous-
épineux sont-ils intermédiaires & la forme large et ala
forme courte; ainsi le crural, les jumeaux de lajambe ,
efc., ne peuvent-ils précisément se rapporter ni aux mus-
cles longs, ni aux muscles larges. La nature varie, sui-
vant les fonctions des organes, la conformation des agens
de leurs mouvemens , et sa marche ne nous permet que d'é-
tablir des approximatiens dans nos divisions anatomiques.

ARTICLE 1I.
ORGANISATION DU SYSTEME MUSCULAIRE DE LA VIE
ANIMALE,

La partie propre au muscle est ce qu’on nomme com-
munément la fibre musculaire ; les vaisseaux , les nerfs,
les exhalans et absorbans, le tissu cellulaire, qui est trés-

ahondant autour de cetie fibre , forment ses parties com-
munes.
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§ T-~. Tissu propre a lorgapisation du Systéme
' musculaire de la Fie animale.

I.a fibre musculaire est rouge, mollasse , d'une grosseur
uniforme dans les grands et dansles petits muscles, tan-
16t disposée en faisceaux tres-apparens et isolés les uns des
autres par des sillons remarquables, comme au grand fes-
sier, au deltoide, etc. ; tantdt plus également juxta-posés
comme dans la plupart des muscles larges, toujours réunie a
plusieurs autres fibres de méme nature qu'elle , facile
par cette réunion 4 éire distinguée a l'eeil nu , mais se dé-
robant méme aux recherches microscopiques lorsqu’on
veut Vexaminer d'une maniere isolée , tant est grande
sa ténuité. Malgré cette ténuité extréme, on a fait dans le
sidcle passé une infinité de recherches pour déterminer
avec precision le volume de cette fibre. On peut lire sur ce
point le résultat des travaux de Leuwenoek , Muysk , etc.
Je w'exposerai point ici ce résultat, parce que la science
ne peut en tiver aucun parti, et qu'on ne saurait compter
sur son exactitude : que nous importe dailleurs le volumre
précis de la fibre muculaire? sa ‘connaissance n'ajou-
terait rien aux notions physiologiques sur le mouvement:
des muscles.

Toute fibre musculaire parcourt son trajet, sans se bi-
furquer ni se diviser en aucune maniére, quoique plu-
sieurs Vaieut prélendu ; elle se trouve seulement juxta-posée
a celles qui Vavoisinent , et non enirelacée, comme il ar-
rive souvent dans le systéme fibreux : disposition qui était
nécessaire anx mouvemens isolés qu'elle exécute; car la
contraclion gémérale d'un muscle est Passemblage d'une
foule de contractions parlielles, toutes distinctes et indé-
pendantes les uues des autres.

Lia longuear des fibres charnues varie singaliérement. 5i
on ‘examine en ‘géncral la masse qu’elles forment par’leur
ensemble’, 'on voil que celte masse a tantit bearconp plus
d’étendue gue la portion tendineuse do muscle, commye
au biceps, au coraco-brachial, au droitiuterpe de lacuisse;
que_tantot elle lui esl bien inférieure en longueur, comme
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aux planlaire et palmaire gréles, etc. ; et que quelquefois
elle est en proportion presque égale, comme aux radiaux
externes, etc. Si de 'examen de la masse charnue, on passe
4 celui des fibres isolées qui la composent, on voit que la
longueur de la premiére est rarement la méme que celle
des secondes. Il n'y a guére que le couturier et quelques
muscles analogues, ot les fibres parcourent toute 'étendue
de la masse charnue; dans presque tous les autres, elles se
trouvent obliquement disposées entre deux aponévroses,
ou entre un tendon el une aponévrose ; en sorte que, quoi-
que chacune d’elle soit assez courte, leur ensemble est trés-
long, comme on le remarque au droil antérieur de la
cuisse, au demi-membraneux, eic. Ceite disposition peut
aussi resulter de diverses intersections tandineuses qui
coupent & différentes distances la longueur des fibres. En
général, les muscles qui doivent leur longeur a de longues
fibres, ont beaucoup d’étendue et trés-peu de force de
mouvement; tandis que ceux a fibres courtes, mais mulii-
plices de maniére 4 assurer beaucoup de longueur i leur
totalile, sont remarquables par une disposition opposée.
En voici la raison : toutes les fibres étant également gros-
ses, quelle que soit leur longueur, ont le méme degré de
force : donc il est évident que cette force, considérée dans
un muscle en totalité, est mesurée par le nombre de ses
fibres. D’un aulre c6té , plus une fibre est longue, plus elle
se raccourcit dans sa contraction: donc, en se contrac-
tant, un muscle rapproche d’autant plus I'une de l'antre ses
deux attaches, que ses fibres sont plus fongues.

Toutes les fibres des muscles volontaires sont droites ,
celles des sphinclers exceptées. Elles se tsouvent ou paral-
leles, comme dans les rhomboides, ou obliquement situées
les unes par rapport aux auires, comme dans le grand
pecloral. Quelquefois dans le méme muscle plusieurs plans
se croisent suivant des directions différentes, comme le
masseter en offre un exemple ; mais cet entrecroisement
est tout différent de celui des muscles involontaires, o il y
a de plus entrelacement de fibres , tandis qu’ici on ne voit
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que des faisceaux i direction différente, juxta-posés les uns
aux aulres.

Je ne parlerai point ici de la figure cylindrique selon les
uns, globuleuse selon les autres, de la fibre charnue ; I'ins-
pection ne nous apprend rien sur ce point : comment donc
a-t-on pu en faire un objet de recherches, et émettre une
opinion qui ne peut avoir aucune base réelle? Disons-en
autant de la nature intime de cette fibre, sur laquelle on a
tant écrit. Elle nous est inconnue, et tout ce qu’'on a dit
sur sa continuité avec les extremités vasculaires et nerveu-
ses, sur la cavité dont on I'a prétendue creusée, sur la
moelle qui, selon quelques-uns, la remplit, etc., n’est
qu'un assemblage d'idées vagues que rien de positif ne con-
firme , et auquel un esprit méthodique ne saurait s'arréter.
Commencons & éludier la nature.la ou elle commence a
tomber sous nos sens. Je compare les recherches anatomi-
ques sur la structure intime des organes, aux recherches
physiologiques sur les causes premiéres des fonctions. Dans
les unes et les autres, nons somnies sans guides, sans don-
nées precises et exactes : pourquoi donc nous y livrer?

Tout ce que nous pouvons savoir sur la nature de la
fibre musculaire, c'est qu'elle est particuliere, qu’elle n’est
identique ni a celle des nerfs, ni'a celle des vaisseaux, ni
a celle des tendons ou du tissu cellulaire;car ou il ya iden-
tité de nature, il doit y avoir identité de propriétés vitales
et de tissu. Or nous verrons que tous ces systémes diffe-
rent essentiellement, sous ce point de vue, les uns des
autres : donc il ne peut y avoir enlre eux d’analogie sous le
rapport de la nature, d'oti dérivent toujours les proprictes.

Le tissu musculaire est.remarquable par sa mollesse,
pav son peu de reésistance. Clest par la qu’il est essentiel-

lement different du tissu fibreux. Il se rompt avec facilité
sur le cadavre. Sur le vivant, cette rupture est rare, parce
que la contraction ot il se trouve dans tous les efforts vio-
lens, lui donne une densité dont il emprunte un surcroft
énorme de résistance, mais qu’il perd dés qu’il n’est plus
dans cet état de contraction. Cependant il est des exem-
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ples de ruptures musculaires : c’est principalement aux
muscles droits et carrés de I'abdomen qu’on en a observe.
Jen ai vu une a ce dernier. Remarquez que lui et fous ceux
placés entre les cotes et le bassin, sont trés-disposés, par
leur position , & ces ruptures. En effet, quand le bassin et
la poitrine sont portés en sens inverse, ces muscles sout
d’autant plus violemment tendus, que dans ces mouvemens
toute la partie supérieure du corps représente, avec la
poittine, un grand levier qui se meut en sens opposé dun
autre grand levier que forment le bassin et toutes les par-
ties inferieures : or, par leur longueur, ces leviers sont
susceptibles de recevoir un trés-grand mouvement, de lz?
communiquer par conséquent anx muscles abdominaux qui
sont étendus enire eux deux, et qui servent a les unir.
Voild comment, dans une violente inclinaison & droite, le
carré du cote gauche pei-lt étre déchirg, etc. Observez que
peu de muscles, dans I'économie, se trouvent entre ‘deux
leviers aussi grands, sont susceptibles par conséquentd’éire
autant distendus, et surtout de I'dtre avec une force plus
graude que celle de leur contraction : car toute rupture
musculajre suppose l'excés du mouvement extérieur qui
distend, sur celui des fibres charnues qui se resserrent
pour s‘'oppeser a la distension. Si les efforts extérieurs se
concentraient sur un muscle seul, ils pourraient plus sou-
venl ¢én vaincre la résislance: mais presque toujours plu -
sieurs partagent et l'effort & supporter, et la résistance &
OppOSET.

Composition du Tissu musculaire.

Le {iissu musculaire a été, pourles chimistes, un ohjet
de recherches plus spécial que la plupart des autres tissus
organiques. lls l'ont examiné sous tous les rapports. Je
renvoie A leurs ouyrages, a celoi de M. Fourcroy surtout,
pour tout ce qui west pas strictement relalif & la nature de
ce tissu, pour tout ce qui regarde les conséquences non
applicables & la physiologie , qu’on peut tirerde la connais-
sance des principes qui entrent dans sa composition.

Fxposé a P'action de l’air, le tissu musculaire s’y com-
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porte dg deux maniéres : 10. il se desséche, si on le coupe
en tranches minces et susceptibles d’'une prompte évapora-
tion des fluides qu'ils contient. Alors son aspect est d’un
brun cbscur; ses fibres se serrent les unes contre les autres;
il ’amincit, devient dur et cassant. Sion le replonge daus
Veau quelques jours, et méme quinze ou trente jours apres
sa dessiceation, il reprend sa mollesse el sa forme primilives,
offre uue teinte moins foncée. L’eau qui a servi A ce ra-
mollissement est plus ou moins fétide, et semblable 4 celle
des maceéralions. 20. Laissé en masse lrop épaisses au con-
tact del'air, le tissu musculaire ne peut se dessécher, il se
peurrit. Aussi pour préparer les piéces anatomiques par
dessictation, a-l-on soin de diminuer I'épaissenr des plans
charnus, ou de les disposer de maniére a ce que l'air puisse
les pénétrer partout. La putréfaction est inévitable si I'air
est humide, si I'évaporation des fluides n'est pas assez
prompte pour produire la dessiccation. En se putréfiant, le
muscle prend une couleur verte, livide; il exhale une odeur
infecte. Sous linfluence des mémes circonstances, il se
pourrit beaucoup plus vite que les systémes fibreux, carti-
lagineux, fibro-cartilagineux. L'odeur qu’il exhale alors est
aussi trés-différente de celle de ces syslémes : souvent une
lueur phosphorique s’en échappe. Un putrilage épais, ot .
toutes les fibres sont presque disparues, remplace le muscle
lorsque la putréfaction est avancée. Peu & peu ce putrilage
§'évapore en partie , et il reste un résidu brun noiratre qui se
desséche et devient dur et cassant, a peu prés comme le
muscle desséché dans I'état ordinaire, quoique cependant
Vaspect soit bien différent.

Expos¢ & laction de l'eau, le muscle éprouve des phéno-
ménes différens, suivant qu’elle est chaude ou froide. I.’eau
froide lui enléve d’abord sa couleur rouge , dont elle parait
dissoudre le principe. Pour obtenir promptement ce phéno-
meéne, ii faut exposerla chair, d’abord par couches minces,
a laction d'une eau qu'on renouvelle souvent, en plagant,
par exemple, ce muscle sous le robinet d’ane fontaine, au
courant d'une riviére, ou, ce qui vaut encore mieux, enle
traitant par l'expression souvent répétée de l'eau donl on
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Yimbibe; car si on le garde dans un bocal, son exterieur
seul blanchit un peu, I'intérieur conserve sa couleur. L’eau
qui a servi a laver un muscle est rougeitre , et ressemble &
du sang étendu de ce fluide : elle contient la substance co-
forante, plus un peu de substance extractive, de la géla-
tin& etc. Je crois que , de tous les organes, le muscle est
celui auquel on enléve plus facilement sa couleur par les
méthodes artificielles. Devons-nous nous étonner, d'aprés
cela, si ta-nature fait varier si manifestement et st fréquem-
ment cette couleur par les phénomenes de-la nufrition,
comme nous aurons bientdl occasion de le faire remarquer?
Couservé dans eau 4 une température modérée, le tissu
musculaire reste long-temps & s’y ramollir; il en vient enfin
la, et se change successivement couche par couche en une
espece de putrilage, trés-différent cependant de celui qui se
forme 4 Uair libre , comme je U'ai frequemment observe en
mettant macérer les muscles dans une cave dont la tempé-
rature est uniforme. D’aulres fois, au lieu de ce putréfier
ainsi, le muscle se change, comme V'a remarqué M. Four-
croy , en une substance analogue au blanc de baleine: alors
sa fibre est dure, solide. Mais il s'en faut de beaucoup que
+ous les muscles conserves dans I'eau présentent ce phéno-
méne. Quand ila lieu, trés-scuvent une espece de produit
rougcatre , disséminé d'espace en espace sur la surface du
muscle , et qui est un effel manifeste de la décomposition ,
annonce el ensuile accompagne cet etat, saus lequel il a
aussi souvent lieu. Les macérations des amphithéatres pre-
sentent souvent ce produit.

Lorsqu’on a enlevé aux muscles leur substance colorante,
par des lotions répétées, il reste un tissu blanc fibreux dont
on peut exiraire encore par Pébullition de I'albumine qui
Jéleve en écume, de la gélatine qui se prend par le refroi-
dissement, une portion de matiere extraclive qui offre
une couleur foncée en se concentrant, et quelques sels
phosphoriques. QQuand toutes ces subsiances ont disparu, le
résidu du muscle est une substance fibreuse, prisitre , in-
dissoluble dans I'eau chaude, dissoluble dans les acides
faibles , donnant beaucoup d'azole par Paction de Vacide
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nitrique , et présentant tous les caractéres de la fibrine d
sang. Il parait, comme I'a remarqué M. Fourcroy uene t )
substance est vraiment la substance nulritive ci}u1 gn Cel s
celle qui, exhalée et absorbée sans cesse, concou 'tm,'C 4
phénomeénes nutritifs plus que tous les 31;[1'65' eilé e
pose lessence du muscle, le caractérise spécia]e; g
comme le phosphate calcaire est la matiére nuirif'iv I"ei’t_’
téristique des os. Celte substance est- elle forme e‘l-(amc-
sang, et de la portée dans le muscle: ou bien esf:—eltlafxtfcu?S %e
dans le mESde par la nutritica, et de Ia reportée d;):”uel:e
sang? Je lignore. Quoi qu'il en soit, elle parait épr ]3: ;
de lre's-grandes variétés dans son exhalation et dan P‘IC’“‘ :
S.O‘I‘Ptlﬂil. L'état de laxité , de cohésion, les apparﬂnsuz:wll fib—
f‘ots Varlée‘s du tissu musculaire, paraissent teuir elfs mfl!e
a ces t’far}élés de proportion. Ainsi le phosph:ftte &fljajf{e
ou la gélatine , diminués par la notrition, donnent-il e
0s de la mollesse ou de la friabilité. Cest dans ¢ lis g
1.1011 : fibreuse et essentielle du muscle que ré"ei g
1{cu11él'el?lellt la faculté de se crisper par, l’actionhrl];e l??r-
nqu,e » soit en plongeant un muscle dans 'ean bbl}il]atlt]e % 'O'Q
e_u lapgrochant du feu ; car celte crispalion est au ', i
s:!,ale.daus le muscle privé de sa substance rco[orantsSl {56"‘
gelatine, de son albumine, et méme d’une ortioﬁ, (! i
s:_liastfln'(:e extractive , que dans le muscle Orlc)liu'iire (Ile Sfl
en genéral un rapport constant entre la quauti£e’ 1. s
s_ul?slaucc fibreuse contenue dans les muscles , ot I( T
tité qu'en renferme le sang. Dans les tel11;1651-@1)1:5;11‘1 ?U'an‘
vigoureux, sauguins, comme on le dit, les muscsl i
€pais et bien plus fibrenx. Daus toutes les cachexie esi Sf:“t
ou le sanig est appauvri, ot le pouls est petit faiblz (:lhel:
i{l‘n;;r}llon musculaire a eu le temps de se re;sentir (,]u pzu
¢ librine du sang, les museles sont petits, faibles, mous, etc.
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Exposé longuement a 'ébullition , comme dansle boujlli
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jacens, i ses parties communes, donne, 1°. une écume albu-
mincuse qui parait dépendre plus de la lymphe des cellules
que du muscle lui-méme; 2°. beaucoup de zoullelettes gras-
seuses provenant aussi spécialement du tissu cellulaire ,

presque élrangeéres au tissu du muscle par conséquent , et

qui nagent & I3 surface; 3°. de la gélatine formee surlout
par lesintersections apnnévrdiiques; 4¢.unesubstance extrac-
tive qui colore en parlie le bouillon, lui donne un got par-
ticulier, et reste en partie adherente a la chair  laquelle
elle communique une teinte foncee toute différente decelle
des chairs crues , teinte qui depend aussi de la substance
colorante du muscle , et qui du reste se change, lorsque le
Bouillon refroidit, en une teinte moins foncée, et meme
comme blanchitre; 5°. différens sels qui concourent beau-
coup 4 la saveur du bouillon, et que les chimistes ont assi-
gnés. Voild les phénomeuncs naturels <de ébullition du

muscle.

1.analyse plus élendue du bouilli n’est pas de mon ressort;
mais ce qui ne doit pas nous échapper ici, ce sont les phe-
pomeénes dont la fibre est le siége pendant que les produits
précédens sont extraits, soit d’elle, soit des tissus environ-

nans. Ces phénoménes peuvent se rapporter a trois pe-
riodes. 1° Tant que T'ean n’est que tiede , et méme un peu
au-dessus de la température du corps, elle laisse le tissu
musculaire dans le méme état, le ramollit méme un peu.
50. Quand elle approche du degré d’ébullition, quelle com-
mence & se charger d’écume albumineuse, il se crispe, se
condense , seresserre, donne au muscle une densité trés-
supérieure & celle qui loi est naturelie, et augmente beau-
coup sarésistance. J'ai observe que les muscles dans cet etat
supportent des fardeaux bien plus pesans que dans Iétat na-
turel. Ils se rapprochent pour ainsi dire decelte densilé re-
arquable qui les caractérise pendant gu'ils se contractent
sur le vivant, et qui s'oppose si efficacement aleur rup-
ture. Celie condensation du lissu musculaire, qui est
prompte, subite, augmente an peujusqu’a linstant de V’ebul-
lition ou elle est & son plus haut degré ; elle sy tient pen-
dant un certain temps. 3°. Peuapeu elle diminue, les fibres
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se ramollissent , deviennent plus faciles & se déchirer que
(:!ans ieu_;‘ état ordinaire. Ce ramollissement, l’opposé}de
1011du1_'cmsement qui précede , se produit lentement et par
gradation. Quand il est a un certain degré, la coction 169*
S[.lH:isal}l'e pour nos tables. Remarquez qu’alors le musc‘l;
u_est point revenu a l'état ou il se trouvait avantson endur-
c1ssenlxe_nl; entre autres phénoménes qui I'en distinguent
€n voici un esst:nt]el ¢ il a perdu la faculté de se crisper d::
se racornir, soit dans les acides trés-concentrés, soit d}ans
I'alcool , soit surtout sous I'action vive du calm‘iz ue
onl'expose de nouveau. Il se pourrit en génér: i al‘lq'm'ai

: ouve pourrit en général plus diffici-
lfjllllf}]'.]t. Sa putréfaction ne donne point la méme odenr. Or
sait combien sa saveur differe. Les principes qu'il a .c;'du]
sout sans doute une des grandes causes de ces diffé!‘[r)am‘ess

(.‘)uemd le muscle est exposé a un feu nu, comme d'm; lc
r‘t‘)h.f;sagc, I'albumine s’y condense , la gélatine se f'm;& la
i{]:?1‘1110 penetrée de sucs s'attendrit, la substance extmc[’iv;a
s fzconle en partie avec la gélatine et avec des sels tenus en
dlf;soluiimx : c'est ce qui forme le jus qui est conn;lt; on
sg}l!, trés-différent de la graisse fondue. L’ext,éricﬁ; de la
viande reste plus dense que Vintérieur ; il est coloré par l"'l
substance extraclive. L'intérieur perd en partie sa COLI]BL;E
nalurelle ; sa comsislance , son gout, sa composition méme
c}mngeut entiérement. Les fibres ont, comme dans Péhnlli-
tion, perdu la faculté de se resserrer, de se crisper p‘ar les
forts excitans, et surtout par le feu. :

Aucune partie dans I'économie animale n’est plus alté-
rable par les sucs digestifs que les muscles. Presque tous les
estomacs supportent le bouilli, tandis que plusieurs ré u\
_gneut 4 d’autres organes cuits. Les animaux carnassiersp ;
jettent d:e préference sur les muscles de leur proie, que si(x}'
les viscéres pectoraux et gastriques. La chair musculaire
est, pour la plupart des peuples, Valiment le plus fréquent
celui (_101}t ils ne se dégolitent jamais; elle parait étre ?ﬂ bll :
HOLi[‘J‘l“SS&l]t de tous ceux que fournissent les tissus (‘1'!‘[?&3‘:
des animaux : est-ce, comme on le dit, parce qu'il contien ‘t :
le l?lus d’azote? Quelle qu’en soit la raison , c’est une obs;
valion remarquable que ce réle gencral que joue le sys!éml:
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musculaire dans la digestion de tous les carnivores , de
Phomme en particulier. CF[)etadallt toutes les parties de C;
systémene paraisseut pas eg;tlement propres 51 ﬂatt‘er le_g‘o £
des animaux. Par exemple, cest une obser\.ratl'oﬂn singuliere,
que les cadavres apportés dans nos amphithéatres , et que
les rats ont attaqués dans les cimetiéres, se trouvent tou-
jours presque exclusivement rpngés dans les muscles de
la face. ;
Observez , i Végard de cet usage des muscles dans l.a di-
gestion, que c'est la portion du'systéme ﬁblfeu.x qui est
adhérente aux muscles , et qui fait, pour aiusi dire , corps
avec eux ; je veux dire les tendm_ls , qui est la plus altérable
par la macération , par I'ébullition , et sans doute par les
sucs digestifs. Remarquez encore que la grande masse qE;
représentent les muscles dans le corps de tous les anima
dont ils forment plus du tiers, of_fr_e aux f:spléces carnivores
d’amples matérianx a leur nulrition ; ainst ,‘la 11}a.tcain‘e, f‘u
multipliant ces organes pour les }}Ef‘,oms de. Uindividu qudl s
meuvent , semble-t-elle les ml%lhpher aussi_pour c;ux ei
individus que celui-ci doit un jour nourrir. En lfes orman
dans chaque espéce , elle traj.rml!e pour les aut’le's elsPeces
autant que pour celle-la. Qui sait s1 Ice\ h'ut géneral,, que
TPobservation nous présente dans l’a serie de tous les a;)lll'
maux, n'eslpas la cause de cette predommauc‘e ren;arqu‘a iet
que les muscles présentent sur les autrtﬂ,s systémes ? Qui sa
si la nature n’edt pas diminué les puissances de larme(?a;
nique animale , qui sont et si nombreuses et si Eo'm]E]} 1squei i
en comparaison de celles de nos machines artilicielle ; ({
sait si_elle meit pas simplifié les moyens €n laissant ei
mémes résullats , si les mou}remens des anm?laux avaien
été Lobjet unique de la formation des-m’uscle:s g
Le sexe influe beaucoup sur la qualite de 1":1 chair e::". an
maux. Je ne crois pasquon ait aucune do%mee‘sa:lr la nature
de linfluence qu’exercent sur elle les parties génitales; m‘?ls
voici, & ce sujet, plusieurs faits rem'arquables. L;s musc ('as
des males, plus forts, mieux nourris, out plusf e savem:;c,
résistent plus long-temps 4 la coction, sont plus fermes, elc.

1’eau bouillante altére au contraire plus vite le tissu des fe-
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melles; il est plus tendre, donne au bouillon une saveur
moins forte. Dans la saison du rut, le systéme musculaire
des premiers se pénétre d'une odeur particuliére, qui méme
souveht le rend désagréable au gotit. Cest uue observation
facile & vérifier dans les quadrupédes, les oiseaux, les pois-
sons méme qu’on sert sur nos tables. Sans prendre une
odeur aussi marquée, les chairs des secondes deviennent i
cette époque mollasses, flasques et pea savoureuses,

SIL Parties commmunes & I' Organisation duSystéme
musculaire de la Fie amamale. Tissu cellulaire.

Le tissu cellulaire est trés-abondant dans le systéme mus-
culaire : je ne connais pas méme de systéme qui en soit
pourva en proportion plus grande. Ce tissu forme une
couche extrémement marquée autour de chague muscle.
Cette couche est le plus communément liche, remplie de
graisse, facile & éire distendue par 1'air dans les emphysé-
mes, par la sérosilé dans I'anasarque. D’autres fois elle est
plus dense, plus serrée, véritablement disposée en mem-
brane. Telle est, par exemple, celle qui recouvre le grand
oblique de 'abdomen , dont la dissection est, & cause de
cela, difficile pour les commencans, Les autres muscles
abdominaux, le trapéze , le grand dentelé et le grand dorsal
présentent aussi celle disposition, On dirait que, par elle ,
la nature supplée aux aponévroses qui manquent sur les
muscles larges du tronc. Au reste, cette couche n’a que
l'apparence membraneuse, elle n’en a nullement 'organisa-
tion; elle disparait dans les infiltrations ot toutes les mem-
branes véritables restent.

Outre cette enveloppe générale du muscle, chaque fais-
ceau a une enveloppe moindre, chaque fibre uune enveloppe
encore moins considérable, chaque fibrille une gaine pres-
quinsensible , quoique réelle. On pent donc se représenter
le tissu cellulaire des muscles comme formant une série
d’enveloppes successivement décroissantes. Ces enveloppes
favorisentle mouvement des fibres qu’elles isolent, soit par
la sérosité des cellules, soit par la graisse qui s’y trouve,
double fluide qui, en lubrifiant, rend plus facile Jeur glis-




