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. ire déc
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CHAPITRE XV.

ALIMENTS ET
CATIONS DES
gds DES BOISSONS.

: Tk — Les diverses substances ét}'aniel'gz
PM’N mmi&ln“;duitcs dans le pain sont : la fécu B
e 111‘ e, Ja pondre d’iris de Fluren(fe, le c_a::bg_
Pomm? - [El?a ,ue le carbonate de magnésie , l‘ei;:ie .
ik g;g‘;la[:;; ql’al’un . le sulfate de zinc et le sulfa
nate ;

‘ 1ie 1e I) f pas étle de-
L 1stence de ]a fCCl ] et de ]- ITIs 1 Eu l
ex ;

F

montrée.
: . x1v, cahier 2.
(1) Sociélé des phariaciens d' Allemagne, L. XIV, C
12) Méd. légale, 13-50,_ t.ur, ‘11. E:‘;:!m o
:“3) Journ. de Chim. méd,, t. v1, 1830,
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Le carbonate d’ammoniaque a d’abord été employé en
Angleterre, puis en France, pour faire du pain poreux,
vendu sous le nom de pain anglais. On constate Jusqu’a
un certain point sa présence en fajsant digérer le pain dans
Peau, évaporant Ia liqueur en consistance d’extrait et trai-
tant le résidu par de la potasse pour en dégager Pammo-
niaque. Mais comme e pain non frelaté donne de 'ammo-
niaque, on ne peut juger le résultat obtenu que par la
quantité plas ou moins considérable d’ammoniaque qui a
été dégagée.

Le carbonate de Polasse se reconnait en ce que Ia li-
queur fournie par Iaction de I'ean sur le pain frelaté
blenit le papier de tournesol rougi, et que cette liqueur,
évaporée en extrait et reprise par I'eau, précipite en jaune
serin par le chlorure de platine.

Le carbonate de magnésie, mélé A la farine de mauvaise
qualité, améliore singulidrement le pain. Pour le recon-
naitre, on incinére le pain, on dissout les cendres dans
Pacide acétique, on évapore a siccité , on reprend par I’al-
cool, on évapore de louveau, on traite par Ieau et on
verse dans la liqueur un excds de bicarbonate de potasse
pour précipiter Ja magnésie.

L’alun a la propriété de rendre le pain plus blanc. Pour
découvrir sa Présence, on incinéfe e pain et on dissout
les cendres par 'acide azotique ; on évapore A siccité , puis
le résidu est repris par. I'eau. On ajoute a la liqueur un
léger exceés de potasse pure, on chauffe et on filtre; on
précipite ensuite I'alumine par le chlorhydrate d’ammonia-
que et on note le poids de cette alumine précipitée.

Le pain frelaté par le sulfate de zine donnera, par sa
macération dans ean, une liqueur qui précipitera I’azo-
tate de baryte (sulfate de baryte). Le reste de la’ ligueur,
traitée par lammoniaque et acidulée faiblement par I'acide
azotique, donnera des précipités blancs par le ferrocyanure
de potassium et Je sulfhydrate d’ammoniaque,
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Quant au pain frelaté parlesulfate decuivre, voyez Sul-
fate de cutvre (p. 427).

1l entre quelquefois, dans la confection du pain, de la
gesse , pois chiches, pois cornus (lathyrus cicera). M. Che-
vallier a cité (1) des faits qui démontrent que cette sub-
stance est nuisible 2 ’homme et aux animaux.

FARINE FRELATEE. — La favine, qui contient ordi-
nairement depuis 8 jusqu’a 16 pour 100 d’eau, est com-
posée de fécule, de gluten, de sucre gommeux, d’albu-
mine, de phosphate de chanx.

Les qualités de la farine de frement dépendent de laplas
ou moins grande quantité de gluten qu'elles renferment ;
¢'est sur celle-ci qu'on peut les établir. A cet effet, on
forme une pate avec une quantité pesée de farine, ¢t on
en extrait, en la malaxant sous un filet d'eau, le gluten
qu'on desséche et qu’on pése.

Cent parties de farine desséchée fournissent par le la-
vage 0,34 de glaten non desséché renfermant 0,24 d’ean.
(Vauquelin. )

Une des fraudes les plus communes est U'introduction de
la fécule de pommes de terre dans les farines: les limites de
cette falsification sont de 0,10 & 0,25; au-dela de cette
proportion la panification n’est plus possible.

M. Roland, boulanger A Paris, a donné un procédé
simple et facile pour découvrir Ja fécule mélangée aux fa—
rines (2). On prend 20 grammes de farine, on en extrait le
gluten par les moyens ordinaires, et on recoit dans un verre
conique I'eau qui entraine Pamidon. Aun bout de quelque
temps on enléve I'eau, et on & un dépdt formé par une

couche supérienre grise qui est du gluten non élastique, et
une autre inférieure blanche qui ne renferme que I'ami-
don. On enléve la couche grise, puis aprés avoir laissé sé-

(1) Annales d'Hyyg. et de Fiéd. légale , L. xxv1, p. 126.
(2) Journ. de Pharm., juin 1836.
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de sel 2 examiner, il se développera une nuance bleue ou
violette. : &
Les chlorures de magnésium et de calcium rendent le
sel déliquescent : dans ce cas, sa dissolution précipite en
blane par la potasse, 'ammoniaque et I'oxalate d’ammonia
que. i i
Lorsque du sulfate de chaux a été mélangé au sel com-
mun, on traite par P'eau froide ; le sulfate de chaux n’'est
pas dissous et peut étre facilement reconnu. F3A.
Le sulfate de soude a ét€ qu elquefois ajouté au sel de cui--
sine. 11 faut lerdissoudre dans I'eau, précipiter la dissolu=
tion par l'azotate"de baryte, laver et sécher le précipité.
CHOGOLAT FRELATE. Cet aliment est assez souvent frelaté,

A

ar la farine ou Iamidon. Pour reconndilre une areille
p

fraude , il faut faire bouillir le chocolat suspect dans 20 40

95 parties d’eau, puis verser dans Ja liqueur quelques
gouttes de teinture d’iode, qui y fait naitre une couleur

bleue manifeste. ;
S'il était falsifié par des poisons minéraux, il faudrait

I’examiner par les réactifs dont nous avons parlé epfaisant _

I’histoire de chacun des poisons.

BoxBons.— Les bonbons sont souvent colorés en jaune °

par le chromate de plomb, le sulfure d’arsenic, la gomme-
gutte; en bleu avec le carhonate de cuivre; en vert avec
I'arsénite de cuivre, le yvert-de-gris artificiel ; en rouge avec
le vermillon et le minium. :

1l faut, dans tous les cas, gratter la surface du bonbon
pour enlever la matiere colorante , en isoler le sugre en le
traitant par 'cau , et déterminer la nature de la matiére co-
lorante, comme mnous l'avons dit pour chacune des sub-
stances qui peuvent la constituer.

DU BEURRE ET DE L’HUILE. — Le beurre est quelquefgis

altéré par de l'oxide de cuivre, parce qu’il a été fondu dans
des chauditres de ce métal. On le constaie en en faisant
fondre et Pessayant par le ferro-cyanure de potassium , qui

&~ alissi souvent employé (1).

g . del'acétate de potasse ou de chaux. A
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(1) Journ. de Chim, méd., p. 369, |
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3o Parlalitharge, Uacéiate dc ]’a:’om‘b s la cu-riusle , c{:(l):i
le but d’enlever au vin ses propr{;gf_s ac;:i(lzlsc; {%Ii];aeqeu:; ; o
g ] » sucrée ¢ eette addition 1 sage de
l'.]'flisllt?;;i:i:ﬁ:gcrenx. Pour découvrir une palrm}lta fra‘l;f.e];
il faut décolorer le vin par le chall']'mn amu}a ‘,de\‘?gé %
liqueur 2 siccité, reprendre le résidu |}a,r Paci (tz .1f m‘eqagh,‘
évaporer de nouveau , (Eissoludre dans ['eau, et fi
factifs s de plomb.
195‘;‘3 a;’t;fas cll’eelfil?mui L'odeur et la saveur sont Sf}l!:i’ffllt
les meilleurs indices de cette falsiﬁcahon. \1i. T_\.';Ifz]lrcr;d);;:_
posé (1) de la constater par le moyen df.j a S:p‘lzﬁm '1}01-;
en jetant le mélange sur un hras,t.(:r :1'1".('1@1_& 5 1:1:1131. : ((;0“; s
que la quantité d'ean-de-vie qui a €i¢ ajoutce so1
laig‘?-Paf‘ le poiré. Tla m‘dinairemcntfﬁa saveur (‘.filc'ﬁll;(:lﬁi(iz;
niére substance. M. Deyeux a propose d m’apr)r‘el 1:1}1(. :5;1? .‘
au bain-marie en sirop clair, de‘lalsse‘;r 1*ep.o.s:?1- 01“ :0:"1{; o 1:,1
d’en séparer les cristaux de créme de ’dil‘li(‘,,): :vgpluism-
liqueur d’ean distillée pour la faire e\'ap‘l}lel t,; -';;i;n‘ i
de nouveau ; de recommencer 311(;101'E0(§::;te opéra I
ir irop ayant la saveur de la poire. i3
av%i&:\r;ff:‘;ﬁ ;E'.'IZL.NIE. —A°Par les aci d:es -mm‘e;rl'?u:i. ufjn
ajoute quelquefois au vinaigre les afud_es .su‘ u}lhl}s (1:3
chlorhydrique et azotique, afin de lui donner plus
fﬂl‘l(‘;f}-m reconnaitre Vacide sulfurique, ﬂ. faut .évz‘ipvst)lrer lf;
vinaigre au huiticme de son vul‘ume, ]EI.ISSE:I‘ 1;{1(.)1 Ilra, 1},—
traiter le résidu par de l’alc{}{)} .a”h() ('iegrcs~;ﬂ i,i;ler 1 _et
gueur, v ajouter de I'can (llsilliﬂf:‘.; évaporer ”i'acc.:oil, #
traiter la solution agueuse par }amlu'te Eie nm}tl.c .d 2
forme du suifate de baryte, qui, dessccl}e -mlp?sd{l:’l’-](]]coo]
la proportion de l'acide qu’il l‘enfez.'me. L em[}' 0i L 10& )
a pour but d’enlever I'acide sulfarique et de laisser les ¢

(1) Dict. des ¢, méd., art. COMESTIBLES.

P
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fates qui’ sont naturellement contenus dans Jo vinaigre.

Si Ie vinaigre a été frelaté par Pacide chiloriyydrique , on
le distillera, et on versera dans le produit distillé de Pazo-
tate d’argent , qui formera un précipité de chlorure d’ar-
gent. Si on ne distillait pas avant d’employer Tazotate
d’argent, on pourrait étre induit en erreur ; car les vinai-
gres contiennent naturellement des chlorures » et 'on ob-
tiendrait des traces de chlorure d’argent ,
existait de Iacide chlorhydrique.

La sophistication par I'acide azotique est assez rare : on
la reconvaitrait en saturant par de la potasse pure une
portion de vinaigre, et évaporant a siccite.
traité par cing ou six fois son poids d’alcool 2
laisserait un sel blan¢ dans lequel on constaterait, par fa
déflagration sur les charbons ardents et par les réactifs, la
présence de I'azotate de potasse.

2° Des substances deres, telles que du poivre long , de la
pyréthre, de la moutarde, sont quelquefois ajoutées au vi-
naigre pour lui donner du montant. On ne peut constater

cette fraude qu’en évaporant , au bain-marie
en consistance d’
culiére.

comme s'il

Le résidu

iy

00 degrés,

> le vinaigre
extrait. Le résidu a une saveur icre parti-

Le vinaigre contient quelquefois du cuivre on du plomb,
provenant des vases ot il a séjourné, Pomr reconnaitre ces
métaux, il faut réduire le vinaigre & un trés petit volume,
par évaporation , et examiner le résidu par les réactifs que
nous avons indiqués aux articles Cuivie et Plomb.

EAU-DE-VIE. — On ajoute quelquefois & Peau-de-vie
les substances dcres que nous avons indiquées pour le vi-
naigre ; il faut suivre la méme marche pour constater leur
présence.

Le laurier-cerise a été employé pour donner une saveur
agréable a l'eau-de-vie de grains et 2 celle de pomme de
terre.

Cette falsification, qui n’est nuisible quautant que la
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proportion de laurier-cerise ajoutée a été consid
reconnait au précipité blen que la liqueur fournit’
mélange de proto et de persulfate de fer. (Voy.
cyanhydrique.) -

Biere. — Dans ces derniers temps, les fabricants de
biere ontimaginé de remplacer le houblon par la strychnine
impure. Pour constater cette fraude, qui est trés dange-
reuse , il fant évaporer en extrait et au bain-marie deux ou
trois litres de cette substance, reprendre le résidu par
P'alcool et rechercher la strychuine dans la solution alcoo-
lique au moyen des réactifs que nous avons indiqués.

Cidre.—MM. Chevallier, Ollivier (d’Angers) et Page ent
rapporté (1) un cas d’empoisonnement occasionné par du
cidre qui avait été placé, au moment de sa fabrication,
dans un réservoir en bois doublé en plomb. Ce cidre con-
tenait un sel de plomb, peut-éire un malate.

Ces chimistes ont faii des expériences comparatives qui
leur ont prouvé que le cidre contenu dans un vase de
plomb attague rapidement ce métal, puisqu’au bout de
trois heures de contact, on peut v déceler la présence d'un
sel soluble de plomb.

LAIT FRELATE. — La falsification la plus fréquente est,
sans contredit, celle qui consiste & ajouter au lait de vache
une certaine guantité d’ean. M. Quevenne a publié (2)
dans son mémoire un procédé propre a faire connaitre la
densité du lait pur. Il se sert a cet effet d’un instrument
nommeé lacto-densimeélre.

Dans le but de rendre le lait mélangé d’eau plus consis-
tant et plus opaque, on y délaie quelquefois des jaunes
d’ceufs , de la farine, et méme de la gomme adragant en
poudre. (Lassaigne.)

La présence de la farine est facile & démontrer par quél-

‘1) Annales d Hygene ct de médecine légale, t. xxvi1, p. 105.
{2) dbid., L. xxviL, p. 241,
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uttes de teinture d’iode, qui y font naitre presque
ne teinte violette ou bleue, tandis que le lait pur
@ecloré en jaune par la teinte de la solution diode,

Quant d la gomme adragant, sa présence peut dtre
cm.lslatgée dans un dépot gélatineux et demi - traﬁspareut
qui se forme,, soit par le repos du lait , soit aprés I'avoir fai;
bouillir et I'avoir abandonné i lui-méme.

_-ﬁji]cs flocons gélatineux , délayés dans Peau, prennent une
teinte violacée par la teinture d’iode.

On a dit que le lait était quelquefois falsifié avec Ja cer-
velle des animaux. Bien qu'il n'ait pas €té constaté que
cetle falsification ait eu lien réellement, M. Gaultier de
Claubry a fait connaitre (1) un moyen sir de découvrir
cta[?c fraude. Tl consistea évaporer le Iaithsiccité » & traiter le
l‘(‘ES]d[i par I'éther & chaud , évaporer les liquenrs qui four-
nissent des matiéres grasses, briler ceIIe§~ci par 'azotate
de potasse , puis dissoudre le résidu dans Pean , et yajouter
du chlorure de baryum. S'il se forme un précipité de sul-
fate de baryte, c’est que le lait avait été falsific par de la
cervelle. En effet, le beurre ne contient pas de soufre
tandis que la matitre cérébrale contient cet ¢lément qui ;
se trouvant acidifié par le nitre, donne du salfate d!c pa-,
tasse, lequel précipite le chlorure de baryum.

‘ Barruel a publié (2) un mémoire complet sur les falsifica-
tions du lait.

CHAPITRE XVI

EMPOISONNEMENT PAR ILES GAZ,

Certains gaz irritants déterminent ’asphyxie non seule-
ment en raison de I'action qu’ils peuvent exercer sur le SVs-

1) Annales & Hygiene et de Médec

L) el ine légale, L. x>
(2) Ibid., L. 1, p. 404, K

h2.




