sementera y g1 los gastos de recoleccién. El precio de los jornales es el mls[no
que queda fijado en las tierras de secano, excepto los empleados en la mace-
racién del cdflamo que se pagan 4 5 pesetas. .

No deja de ser importante el informe de la Compaiifa de 105. Ferrocarriles
del Norté de Espaiia, observando, por lo que respecta 4 la agrxcul.tum de la
Penfnsula en general, que la preferencia que se viene dando al cul.two e.\’te{l-
sivo sobre el intensivo ocasiona la escasez de las cosechas, pues las thi:rms estdn
poco trabajadas y no rinden el producto que proporciona‘rian mejomndo’el
cultivo con labores profundas por medio de arados perfeccionados y abonan-
dolos suficientemente. La falta de ganado, afiade, es también una de las
causas que se oponen al desarrollo de la agricultura, porque si.n ¢l ni pueden
hacerse las labores como es menester, ni puede darse 4 las tierras el abono
que necesitan. Si cada labrador tuviese ademds de los bueyes 6 mulas de tra-
bajo algunas vacas, un pequeilo rebafio de ovejas, en prop(?r‘cién 4 la exten-
sién de su heredad, disfrutaria del abono necesario para fertilizarla y aumenta-
ria la produccién (1).

(1) Contestacién del Comité de la Compafiiz de los I’errocayrlxleg del qut[e de
7 0 ; : dgina 665 i C forme intere—
Espafia (Informacion agricola, tomo 111, pagina 665). Contiene LTN., 10 m-t M
santes datos, entre ellos el precio de venta de los trigos de (,austnla puestos en | \‘:(
lona y la produccién media de trigo por hectdrea durante los afios 1884, 1885 y 1330,
< g = % 7 -
correspondiendo, a saber:

Rendimiento| Consumo
para

2 ey
|Superficie
sembrada

| Prodnecién |
= | en total 1a siembra | Cantidad

|
| ‘hectdlitros
por hectirea en

en 1887

> =
Tie0s e 3 Ea
s : alimenta- | disponible
hectolitros | cién

Hectareas ‘

Lénida o o= =07 1142000 < 775-000 | 400.000 3754000
Tarragona 16.628 | 160:000 | 160,000 | »
arrag i 0 0 | ‘

Barcelona.. . . 7.182 95.000 | 95.000 | »

También se mencionan en dicho informe las principales fdbricas de ulCOE]})?-{c‘S' ¥
aguardientes establecidas e;I las lineas del Norte, y por lo que respecta 4 las poblacio-
e Cataluns menciona 0 sigulente: 3 i
nesff;i-gi::_‘l:l;i;’ tiempo de buena cosecha, consume para tres f.ibn‘cus‘de esp:rm}y
aguardiente mds de 4.000 toneladas de vino y orujo, y produce cerca de 3.000 tonela-

das de aguardiente y licores.

Borja.—Cuenta con dos fabricas,

Vimbodi.—Con cuatro.

Alcover.—Con tres. % :

Estas nueve fibricas emplean el orujo que pueden adquirir en li localidad y pue-
blos inmediates, y producen anualmente unos 3.500 hectélitros de alcohol. -

Barcelona.—En esta capital existe una fibrica de alcohol montada con 1?doa los
adelantos modernos; consume anualmente, como materias primeras, 5.500 t‘oiuezada's de
maiz y 1.100 de cebada; produce 1.9oo toneladas de alcohol y 7.000 de residuos l\qu
dos. Consume granos extranjeros, pues los obtiene en aquel puerto mucho mds baratos
que los del pais.

Antes de entrar 4 presentar puntos de vista sintéticos, veamos en detalle la

vida agricola en nuestras comarcas catalanas,

Alimentacion,—Veamos ante todo cémo se alimenta la clase proletaria
en las poblaciones rurales.

En un pafs tan gravado como el nuestro con el impuesto de consumos,
este derecho que atenta 4 1a salud y 41a vida de los ciudadanos, no es extrafio
que se consuma lo menos posible. En Espaiia, en general, la alimentacién re-
sulta relativamente cara, y en Cataluiia, en particular, se nota el mismo fené—
meno (1). La poblacién en Cataluiia en general estd mal alimentada, y la
clase agricola especialmente. Sobre todo escasea la carne. Las elevadas tarifas
de los ferrocarriles espafioles con sus excesivos precios de transporte impiden
llevar 4 los mercados de Cataluiia, Valencia, Madrid y otros puntos, Ias carnes
que en abundancia se producen en Galicia, con lo que, en vez de favorecer
el trifico y desarrollo de los intereses materiales de la nacién, parece més

bien que tienden 4 favorecer el comercio ds importacién (2). La base dela

Sardajiola.—La fabrica que existe en este pueblo, cuya construccion data del
aiio 1882, consume al afio 291 toneladas de orujo; produce 6o bocoyes de alcohel que
envia 4 Barcelona.

Sabadell.—Cuenta con cinco fibricas, que llevan de ocho 4 diez afios de trabajo;
emplean el orujo como primera materia, y si sale alguna partida de vino agrio ¢ pica-
do. El tonelaje actual de orujo es de 828 toneladas procedente de los pueblos comarca-
nos. Producen al afio estas cinco fabricas unos 200 bacoyes de alcoho!.

Tarrasa.—Dos [abricas que han dejado de trabajar hace tres afios, 4 causa del alto
precio de los vinos y de la baratura del espiritu industrial alemén,

Manresa.—En el término de Manresa existian nueve fdbricas, cuya construccion
data desde veinticinco ¢ treinta afios; pero que estin paradas por dedicarse 4 producir
alcohol del vino, y teniendo éste un precio elevado, no pueden trabajar.

Calaf,—La fibrica de Prats del Rey no funciona hace un afio.

Cervera.—Fundada en 1867 la fibrica de alcohol de Cervera, hasta hace poco con-
sumia 1.800 toneladas de vino, y desde la-celebracién del tratado con Alemania, sélo
300 toneladas anuales que compra en la localidad, Produce 75 toneladas al afio.

Tdarrega,—Eu Tarrega existen dos fabricas de alcohol. :

Bellpuig.—Hay otra fibrica que no funciona desde 1875 por las causas antes
apuntadas.

Mollerusa.—Acaba de montarse otra destinada 4 producir toda clase de alcoholes
industriales por medio del topinambourg, del vino, del maiz y oiros cereales. Se calen-
la poder obtener una produccién anual de 6.000 4 7.000 hectdlitros de alcohol, que se
venderd en los centros vinicolas de Reus, Tarragona, Barcelona, Urgel y Aragdn.

Fondarellq.—Préximo 4 Mollerusa existe otra fibrica de alcohol; trabaja seis
meses 4l afio, consume 30,000 hectdlitros de vino que se compran en el pais y produce
300 pipas anuales,

(1) Lo cual no es debido 4 los derechos arancelarios, como suponen los &ternos
enemigos de toda produccién nacional, sino 4 los derechos de consumos A proposito
de la cuestién de subsistencias, decia el Eco de las Aduanas, nlimero de 14 de Mayo
de 1879, pagina 215: «Creemos, por lo tanto, con la mayoria de la prensa que, para
salvar el conflicto de hoy, es indispensable la reduccién 6 supresion de los derechos de
consumos en todos los municipios de Espafia...»

(2) Contestacién del Ayuntamiento de Vivero, provincia de Lugo (Informacion
agricola, tomo III, pigina 89)
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i a region es rigo, legum-
alimentacién de las clases proletarias en esta region €s el pan de trig ) leg
escado salado (1). La carne y el vino son

rerduras v un poco de
e : ; ; Torroella

3 n
onsumen Unicamente las clases acomodadas (2). E

especies que ¢ ol |
: 5 2 de las comarcas mas ricas de Ca-

de Montgri, provincia de Gerona, y en un : =
ede estimarse en 17 kilogramos d=

talufia, el consumo por habitante al aflo pu e
; 8 litros de aceite. En la

carne, 146 kilogramos de pan, 44 litros de vino ¥ o -
provincia de Tarragona, en esta comarca agricola y vinicola por ex a,

] e : da habi-
no se come mucho mejor. «El consumo qué en genel al hace ca

0
tante en este pueblo anualmente consiste en 146 kilogramos de pan, 182 li-
I tros de vino, 8 litros de aceite y 6 kilogramos de carne» (3).

Vearios lo que sucede en la provincia de Barcelona. ‘

«La alimentacién de las clases proletarias es el pan de trigo en toda la pro-

vincia, usindose el de centeno sélo en la parte mis pobre y quebrada de la
misma » . .

«Bl consumo de pan, carne y vino por habitante es muy variable, pudien-
do calcularse que el promedio de lo que comen los habitantes que usan 105‘:11'-
t{culos citados, viene 4 ser de unas 2 libras (8oo gramos) de pim._. un cuartillo
y medio (0,750 litros de vino) y carne, no toma de ordinario, sustituyendo este
alimento con legumbres cocidas en invierno y verduras en verano, usando
ademds con frecuencia las sardinas saladas, especialmente en el almuerzo,. y
en alguna ocasidn una cantidad de tocino que no excede de 100 gTam.os dia-
rios. La cantidad de alimentos citada es la que usan los hombres, dlSl‘ﬂ-lIlll}'Eﬂ-
do algo traténdose de las mujeres, asi respecto del pan y otroso alimentos
s6lidos, como mis especialmente del vino» (4). Creemos que el informante
exagera un poco el consumo de la carne de cerdo. e

La base de la alimentacién en las clases proletarias de esta provincia es el
pan, siendo éste de trigo puro en las ciudades y centros industriales, }T.f{)l‘t‘ﬂén-
dose en las campifias y pueblos rurales con la base de trigo y anadidura de
una mitad, un tercio 6 cuarto de habas, centeno, maiz, mijo, cebada, alfor-

1 -an 4 : 5l comer pan de trigo
fon y otros cualesquiera granos que tengan a 1a mano. El comer p g

j sidera ¢ jo, del cual sélo
pliro entre los trabajadores rurales se considera como un lujo,

inari -ecio de este alimento inferior es
s¢ goza en fiestas extraordinarias, y el precio de este alimento inferior

! ient ‘orr e i, provincia de Gerona
(1) Informe del Ayuntamiento de Torroella de Montgri, pro
(Informacion agricola, tomo IV, pigina 355).
(2) Idem, idem.

= G ite T e AT
(3) Informe del Ayuntamiento de Godall, provincia de Tarragona (Informaci ;

agricola, tomo V, pigina 120). L
(4) Informe de D, Pepro Garcia FAriA,

ingeniero jefe de Obras ptiblicas de la
o Ty . i
provincia de Barcelona (Informacion-agricola, tomo IV, pagina 65).

it

i G
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cosa de 25 por 100 mds bajo, comparado con el precio del pan de trigo (1).

«La poblacién rural es sobria y el término medio del consumo de pan,
carne, vino y aceite por habitante, es inferior a] resultado que arroja el con-
sumo por habitante en Francia y otros paises» (2).

En la alta montafia el pan de trigo es un verdadero Iajo y su principal
alimentacién son las legumbres y las harinas de mafz y otros cereales (farro,
[farinetas).

Se come espantosamente mal y se han acostumbrado 4 una alimentacién
pésima, y viven 4 pesar del hambre, Esta es tradicional en Espafia. La sobrie-
dad espafiola es proverbial y de la escasez se ha hecho virtud.

En algunos pueblos de la sierra del Cadi y muchos de la montafia de Ca-
talufia s6lo comen carne el dfa de la fiesta mayor, y en Gosol he visto en dfas
de gran fiesta que han hecho escudella, esto es, lo que en las poblaciones
industriales come el obrero cada dia. Asf no es extrafio ver esta poblacién
raquitica que se crfa en algunos puntos del Pirineo, donde abunda el creti-
nismo, la escréfula, las paperas y todos los signos del abandono y la miseria.
En cambio, en Barcelona y poblaciones industriales «la alimentacién consiste
en un sopa-(escudella) (3), cocido (carn dolla), judias (mongetas) y otras
legumbres y hortalizas, buen pan y vino. En los distritos agricolas la ali-
mentacién del obrero no es tan nutritiva, aunque sf abundante, constando

siempre de sopa con poca 6 ninguna carne, legumbres y verduras, pan de

6
trigo, centeno 6 de ambos-y vino» (4).

(1) Informe del Consejo provincial de Agricultura de Gerona (Tnformacion agri-
cola, tomo 1V, péginas 506 y siguientes).

(2) Veéase lnuformacidn agricola, tomo 1V, pigina 511.

(3) la escudella catalana estd compuesta generalmente de arroz, fideos, patatas
¥ col, y la substancia de carne ¢ de tocino. Algunas veces es simplemente de tocino,
oiras veces de grasas de cerdo, como las mantecas y otras del sag7 y otras partes de
este animal mas baratas. En las casas acomodadas la escudella recibe la substancia de
carne de carnero; cerdo, buey, etc., y las clases pobres hacen a veces una olla con la
grasa de los embutidos (bufifarras), formando una sopa fuerte y picante que llaman
escudella de brow bufat. Acerca este plato, esencialmente catalin, véase Ramdn Co-
DINA LANGLIN (La escudella catalana; Barcelona, Tasso y Serra, 1882; un folleto). Res-
pecto 4 la cocina catalana en general, véase La cuynera catalana é sia reglas utils,
Jacils, seguras y economicas per cuynar be, San Geryvasi, Torras, 1880; un volumen.

(4) Informe de D. Marrano Lriorriv, ingeniero agrénomo de Ia provincia de
Barcelona (fnformacion agricola, tomo V, pagina 223). En Catalufia, la poblacién
agricola apenas prueba la carne, en cambio su régimen es excesivo en punto 4 hortali-
zas y bebe mucho vino porque relativamente es barato, y por lo tanto su alimentacién es
insuficiente, pues el cuerpo humahe necesita otras substancias que no contienen las
verduras. (V. E. Hevox, Precis de Plysiologte. Paris, 189, piginas 784 80.) Una de las
condiciones de superioridad del obrero inglés, es su alimentacién basada en el régimen
de carne de buey, de vaca, ternera, carnero y cerdo. En cambio, en las Islas Balcares,
cuya alimentacion es principslmente de vegetales. el obrero del campo tiene muy poca
resistencia. Los segaddres, cuyo trabajo es muy pesado, han de comer con mucha fre-

81
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La base de la alimentacién del proletariado en una de las comarcas del
Llobregat y, por lo tanto, de las mds ricas de la provincia de Barcelona, es de
pan de trigo del pafs y mezcla, tubéreulos, judias, hortalizas y pesca salada;
y el consumo medio por habitante es de 70 kilos de pan, 7 de carne, 70 litros
de vino y 8 kilos de aceite (1). En poblaciones cercanas 4 Barcelona, como
Badalona, informan que la alimentacién es de cereales y legumbres en su casi
totalidad, y se compone por término medio y por afio de 88 kilogramos de
pan, 13 de carne, 85 litros de vino y 9 de aceite (2).

En general; en Catalufia se come poca carne y se bebe relativamente mu-
cho vino. Recorriendo el pafs se ve que 4 medida que se aleja uno de los
grandes centros de poblacién disminuyen las carnicerias, y en muchos pue-
blos no comen buey ni lo crian, 4 pesar de las excelentes condiciones nutriti-
vas de su carne (3) y de la gran proporcién y abundancia de ésta con relacidn
al peso del animal y de los demds productos del mismo. En Catalufia se sacri-
fican en nuestros mataderos ganado cabrio, ovejas, carnerosy cerdos, pero en
las poblaciones rurales apenas llega un forastero ha de encargar carne, pues
si no 1a pide con mucha anticipacién tiene la seguridad de no comerla. Las
costillas de carnero de un afio y la carne de cordero constituyen un manjar
muy delicado. La carne que mds se consume esda de cerdo, ‘pues abundan en
todas las poblaciones las salchicherias 6 tocinerias (cansaladarias). Hojeando
indicadores, gufas y anuarios se nota que en' muchas poblaciones no hay car-
nicerfas; pero pocas son, casi ninguna, las que carecen de taberna.

En las casas de campo y en las poblaciones risticas la base de alimenta-

cuencia, por lo mismo que no les dan carne. Hé aqui el régimen en la provincia de
Gerona:

HORAS

4 mafiana. Desayuno. Sopa, pan y vino.
8 » Almuerzo. Legumbres, pan y vino.
10 » Ensalada, pan y vino.
12 Escudella, legumbres, pan y vino. :
2 Borregus (especie de panecillo muy duro con granos de anis) y vino.
4 Ensalada, pan y vino.

Ceballas 6 frutas secas, pan y vino,
9 noche. Arroz, berengenas, pan y vino. Ademds cada hora toman unas cuan—
tas nueces, pan y vino. (Vease Guia de Agricultura de la revista del Fomento de la
Produccién Nacional, nimero de 4 de Septiembre de 1870.)

(1) Contestacién del Ayuntamiento y Junta pericial de Hospitalet de Llobregat,
plO\mCla de Barcelona (Informacion aorzmia tomo V, pigina 273).

(2) Contestacion del ’\}untamlento y Junta pmc:al de Badalona, provincia de
Balce!ana (Infor macion agricola, tomo V, pigina 439).

(3) E. CuEster, en su obra Hisfoire c’z‘ :"0](’ du beeuf dans la civilisation, pagi-
ua 134, p1e5entalos siguientes datos relativos 4 un animal de tres afios y diez meses que
pese 719 kilogramos 50 centigramos: el sebo, la grasa, la hiel, la Iengm el corazon,
la sangre, entraiias, etc., pesan 216’50 kilogramos y la carne 503; ‘aotczl 71950,

cidn es el pan bastante negro (pa moreno) y patatas, legumbres engrasadas
con tocino que se guarda salado en pencas; pero las gentes mds pobres no
prueban mds que legumbres, patatas, farinefas, farro y otros potajes de hari-
na de mafz, etc. Es de notar que hay cafés en poblaciones donde no hay car-
nicerfas. Se comen con frecuencia carnes de cabrio y borrego (crestats, bu-
rrechs), y de otras clases ordinarias y baratas, aunque muy escasamente.
Aun las familias mis acomodadas comen en el campo la escudella, cuya subs-
tancia proviene principalmente de la carne de cerdo, arroz, fideos, patatas,
habichuelas y col; entre los campesinos se usa también la escudella de calaba-
za, con arroz y fideos, Sigue como segundo plato un cocido que es diferente
del de Castilla, 6 sea la carne de la olla (carn ’olla), que aungue hervida y
sin substancia se aprovecha entre las gentes acomodadas. La gente pobre, ¢
sea la inmensa mayoria, no comen carne, y si algiin trozo de grasa ¢ carne
guisan, la comen con la misma sopa (escudella). Las familias m4s acomodadas,
después de la escudella aprovechan la carne ya hervida y lasirven junto con
la verdura (patatas, garbanzos, col y algunas habichuelas), y ponen en la carn
d’olla, ademis del tocino (cansalada), 6 4 veces una parte de carne de cerdo
y hueso (garru), una porcién de gallina y otras carnes y la pelota (pilota),
especie de picadillo compuesta especialmente de cerdo, migajas de pan y un
huevo.

La volateria es un verdadero lujo, pues sélo en las fiestas, y especialmente
en la festa major, es cuando se comen gallinas, patos, ocas y caza.

La gran base de Ia alimentacién es, pues, el pan, las verduras y hortalizas,
el cerdo y la pesca salada, especialmente el bacalao y otros pescados secos,
ahumados y salpresados llamados arengadas. En muchos puntos de la monta-
fia hasta el bacalao es un articulo de lujo (1).

La carne y los desperdicios del cerdo tienen una aplicacién extraordinaria
en Catalufia, de manera que no se desperdicia nada de este animal (2). La
grasa, las mantecas, la carne, la sangre, el higado, las patas, la cabeza, en
una palabra, todo se sala, se adoba y se coms. Los embutidos con carne de
cerdo que entran en la mesa catalana son vatiados. Hay la butifarra de varias
clases: blanca, negra, de sangre, de huevo, etc., y luego la longaniza, embu-
tido duro y consistente, cilya carne se conserva con especias y pimienta, y que
es objeto de una fabricacién especial y de un verdadero comercio de expor-
tacién.

Espafia, en general, es uno de los pa,ens que consume mds bacalao del munde,

(1)
(

I
2) En Catalufia dicen que del porch tof 7’ es bo.
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En general, la alimentacion es pobrisima, falta de substancias azoadas y
sobre todo de carne: Es casi desconocida la manteca de vaca, y se usa espe-
cialmente en las ciudades la manteca de cerdo, forméndose de ella dos clases:
la Nlamada llar de la caldera, muy ordinaria, y otra llamada /lar blanch,
con la cual se guisa generalmente y que tiene un color blanco muy marcado,
al cual hacen tremenda competencia las mantecas de cerdo que vienen de los
Estados Unidos,

En las casas de campo, ademds del cultivo de cereales y plantacién de
legumbres y verduras, se crian generalmente cerdos y gallinas. El cerdo es
el ahorro del pobre campesino, pues lo alimenta con sobrantes y desperdicios.
Entre las verduras y el cerdo oscila la pobre alimentacién del campesino ca-
taldn. Las gallinas y alguna otra volaterfa (virdm) constituyen una gran base
de alimentacién y ahorro, pues también se aprovechan en el corral y gallinero
las sobras, desperdicios y restos de verduras, siendo base para procurarse algtn
dinero la venta de algin cerdo y de las gallinas, pollos (pollastres) y de los
huevos.

Tanto la cria del cerdo como la de las gallinas se hacen generalmente de la
manera més rudimentaria y miserable. Salvas raras excepciones, en la mayoria
de las casas de campo de Catalufia se suceden unas 4 otras las generaciones
en medio de una vida de fatigas, trabajos y privaciones. Solamente un pueblo
acostumbrado 4 una lucha tremenda contra la naturaleza y las privaciones,
puede soportar 1o que nuestros campesinos, muchas veces descalzos sobre la
nieve, en mangas de camisa 6 casi desnudos, con alimentacién insuficiente y
endurecidos por el trabajo constante, pero relativamente fuertes y vigorosos.
En la sierra del Cadi, en las comarcas del Norte de la provincia de Lérida, el
campesino soporta una temperatura propia de la estepa rusa y de las comarcas
glaciales con tan poca ropa, que luego se producen el gran nimero de pul-
monfas que acusan las estadisticas médicas de la montafia catalana, Una serie
de generaciones que 4 través de una seleccién tremenda ha podido arraigar y
subsistir en la lucha por la existencia, es la que puebla esta tierra digna de

mejor suerte,

La alimentaci6n en otro tiempo era mds abundante. Con la decadencia de
la ganaderia ha venido la carestia de las carnes. Desde antiguo tres son las
comidas en Catalufia: el almuerzo, la comida propiamente dicha (dinar)y la
cena (sopar) (1). Algunas veces los nifios, los trabajadores y la gente delicada

(1) * Véase Origenes historicos de Catalujia, por D, Jost BaLsri ¥ Jovany. Barce-
lona, 1899, pagina 570.
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toman algo entre la comida y la cena, lo cual constituye la merienda (brenar),
y los trabajadores del campo 4 pequefios intervalos, por razén de la gran
fatiga y trabajo, toman un refrigerio 6 sea un poco de pan y un trago de vino
(fer beguda, pa p trago).

Antiguamente se consumia mds carne que ahora y la volaterfa no esca-

seaba tanto. La carne asada era el plato favorito en otros tiempos (1). Pan,

carne asada, gallinas, capones, cerdo, pescado, quesos, etc., abundaban en
otras €pocas (2) y con ello se alimentaban los catalanes. Hoy en la alta
montafia la alimentacién es escasa y pobre, y la cocina detestable. La ver-

dad es que en Catalufia no saben guisar y una persona de gusto medianamen-

te delicado no puede comer lo que le dan, 4 menos que se concrete 4 alimen-

tarse de huevos y pollo asado.

No hace muchos afios que en las ciudades se comia detestablemente y
merced al influjo de los cocineros extranjeros hemos adelantado algo, y hoy
los grandes /ételes y restaurants son una fuente perenne de educacién culi-
naria, las casas acomodadas tienen sus cocineros y las sefioras més encopeta-
das ya no se desdefian .de aprender 4 guisar y preparar los alimentos, la
reposteria y los dulces, extendiéndose de dia en dia en las grandes capitales las
férmulas y recetas con que las cocinas y reposteria francesa, alemana ¢ inglesa
satisfacen plenamente los deseos de la gastronomia més refinada (3).

Mientras en las ciudades, de algunos afios 4 esta parte se nota un gran
progreso y un verdadero refinamiento en la alimentacién, en cambio, en las
poblaciones rurales y en las casas de campo estin mucho mis atrasados y
comen mds miserablemente que en plena Edad media.

Bebida.—La bebida més usual es el agua, bien que en algunos puntos es-
casea y hay que ir 4 mucha distancia para obtenerla por estar separados de la
poblacién los manantiales, verificindose el transporte en céntaros y otros
cacharros y vasijas y 4 veces por medio de caballerias. En algunas épocas de
sequia se compra el agua, como sucedid, entre otros, en el pueblo de Cal-
ders en 1898. No todos los pueblos de Cataluiia tienen fuentes de agua pura
y cristalina, sino que muchisimas poblaciones y casas de campo se surten del
agua en pozos y cisternas, donde se recoge la de lluvia. El ganado y las

(1) Véase Origenes historicos de Catalujia, por D, Jost BaLari, pigina 571.

“(2) Idem, idem, paginas 573 y siguientes,

(3) Antes en Barcelona constituian una golosina los fortells del forn de San

Jaume, y hoy en cada calle hay un colmado, cuyos lujosos escaparates presentan todo

lo méds notable que pueda desearse en punto 4 embutidos, mortadelas, galantinas,
vinos exquisitos, licores, pavos y faisanes trufados, dulces y demas articulos de reposte-

_1ia y confiterfa.




