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Vinos y alooholes.—La crisis vinicola se inicié en 1886, se fué desarro-
llando por efecto de las malas clases que produjo la cosecha, que no teniendo
aplicacién para ser exportadas desde que Francia cerrd sus fronteras 4 nuestros
vinos inferiores alcoholizados, no tuvieron otro destino que el alambique. Los
precios de los vinos abrieron, en 1887, un 25 por 100 mds bajos en clases co-
riientes similares 4 las del aflo precedente, por efecto de poca demanda, y se
calculaba en mis de un 50 por roo la baja en las clases inferiores, tanto por
su abundancia como por la carestia de exportacién. Los gastos de produccion
subieron no sélo por el aumento de salarios, sino por el mayor coste origi-
nado por los cuidados que exigfa la conservacién de la vifia, 4 causa de las
enfermedades que destrufan sus productos. Ademds, el consumo de los vinos
naturales comenzd 4 disminuir en el pafs por efecto de las sofisticaciones, que
aumentaron considerablemente desde que 4 la par que se elevaron los precios
de los vinos disminuyeron los de los alcoholes 4 consecuencia de la importa-
cién extranjera; asi'es que mientras nuestra creciente exportacién para Fran-
cia encarecia el precio de nuestros vinos comunes hasta en un 50 por 100,
por las necesidades que cred alli 1a merma que en su produccién ocasioné la
filoxera, los precios de los alcoholes extranjeros declinaban notablemente.

Cerrada la frontera 4 nuestros vinos inferiores alcoholizados, €l consumo
del alcohol extranjero habia de reducirse, y como las clases de vino inferiores

e nuestro pafs no pueden exportarse para Francia, se destinan al alambique
y se producen espiritus de vino del pais 4 precios reducidos y, como conse-
cuencia, no pueden pagarse los vinos bajos sino 4 un precio ruinoso. En las
grandes capitales y en la comarca del Ampurdan (1), donde desaparecié la
produccién vinicola, destruida por la filoxera, el consumo de los vinos sofis-
ticados tomd gran incremento con la baratura del alcohol.

El comercio de espiritus nacionales habia quedado anulado y el de vinos

habfa tenido grande aumento con la exportacién 4 Francia; pero desde mu-

cereales en el Ampurddn, véase Medios de levantar la agricultura del Ampurdan de
su postracion, ocasionada por la perdida de sus viiiedos, por la poca produccion de los
olivares y por el bajo precio de fas_fw'mfc’s, por D. Juax Turav. Memoria premiada en
el certamen cientifico celebrado en Figueras en 4 de Mayo de 1888. Barcelona, tipo-
litograffa de los Sucesores de N. Ramirez y C.%, 1888, pdginas 27 y siguientes, Son
realmente desesperadoras las conclusiones del sefior Tutau, motivadas por el fata—
lismo librecambista. La Sociedad Econémica de Amigos del Pais de Barcelona (In-
Jformacidn agricola,stomo V, pgina 95), recuerda que Francia é Inglaterra han tenido
que luchar en la cuestion de cereales, y asi se explica la creacién de campos de expe-
riencias, en donde se han aclimatad ) las mejores variedades de trigo, las mds prolificas,
aquellas variedades cuyo cultivo, exigiendo las mismas labores, producen un 20, 30y
40 por 100 mas que las variedades comunmente cultivadas.

(1) D. Juan Tutan en la obra citada, aconseja para el Ampurddn la plantacion de
cepas americanas y advierte cuanto favorece el ‘mercado de una comarea lz identidad
de los vinos producidos.
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chos afios atrds se acentu6 la decadencia, porque sélo las clases escogidas pue-

den pasar la frontera y tienen alli aplicacién como primera materia para sus
mezclas. Los mercados naturales de nuestros vinos son: en primer término el
consumo del pafs, combatido por las sofisticaciones (1); en segundo la expor-
tacién para Francia, que ha sido nuestra riqueza durante algunos afios, destrui-
da por las dificultades que se ponen en la frontera por el aumento que va
acusando la produccidn argelina; el mercado del Plata, que sélo recibe nues-
tros vinos elevados de 18 4 21° para poderlos aumentar alli con volumen de
agua por efecto de los crecidos derechos de importacién que pagan, y era
en otro tiempo gran mercado el de nuestras Antillas, donde se admiten vinos
de 16° 4 fin de evitar que se tuerzan al paso del trépico y que disminuyé en
un 20 por 100 ya en 1887 y 1888, desde que se impusieron crecidos derechos
de consumos que se elevaron 4 9 duros 20 céntimos la pipa de 460 litros que
s6lo pagaba 4 duros 31 centavos. Los otros mercados del Brasil, centro de
América, Alemania y Filipinas no dejaban de ser importantes (s). Las plan-
taciones de vifiedos habfan aumentado en nuestra regién (3) y también la
produccién de vinos (4), 4 pesar de la destruccién que empezé 4 causar la
filoxera en la provincia de Barcelona, donde, por el abandono que reiné en
cuestién tan importante, la produccién que en 1887 se calculaba en més de

2.000.000 de hectélitros, descendid 4 una tercera 6 4.una cuarta parte (5.

(1) Para salvar la crisis de la viticultura conviene que se pongan obstdculos 4 la
entrada de los alcoholes extranjeros y que se procure sustituirlos con los de vino indi
genas, decia el Consejo provincial de Agricultura, Industria y Comercio de Tarrago-
na. (Informacion agricola, tomo 111, pigina 28.)

(2) La gran exportacidn de vinos 4 Francia tentd 4 nuestros agricultores que em-
pezaron 4 plantar vifias en proporciones dssmesuradas, talando bosques y cambiando
cultivos. Pronto se tocaron los resultados de este gran error de sacrificarlo todo 4 la
viiia. Ya en 1887 se informaba: <La crisis vinicola hace afios que dura, las oscilaciones
en el precio del vino son muy considerables.» (Informe del Ayuntamiento de Vallbona,
partido de Igualada; Jiformacidn agricola, tomo II, pigina 80.) En este mismo infor—
m: se decia: «Ha bajado el precio del vino 4 su mitad y aun asi no puede venderse.»

(3) En elinforme de la Sociedad Econdmica de” Amigos del Pafs (Informacion
agricola, tomo V, pigina q9), aparece un estado de nuestra exportacion de vino tinto
4 Ultramar desde los afios (882 4 1386, y un detalle de lo exportado 4 Cuba y Rio de la
Plata durante estos afios.

(4) Se comprende, en cierto modo, que se alentaran los agricultores 4 plantar vifia
en presencia de la gran exportacion 4 Francia, que produjo una gran entrada de me—
talico en nuestro pais, pues calculando no mds el valor del vino exportado 4 25 pesetas
la carga, representan para 7.000.000 de hectélitros, y sin pecar de optimismo en los
cdleulos, mds de 28.000.000 de duros que entraron en Espafia durante el aiio 1888, y
que se caleuld seguirfan viniendo 4 ella como promedio anual durante un periodo de
diez 4 doce arfios que se calculaba tardaria Francia por lo menos en alcanzar la recons-
titucion de sus vitiedos. (Véase Estudio econdmico de los caminos de hierro del Norte
de Espaiia. Barcelona, imprenta de Luis Tasso, 1889, 32 piginas.)

(5) Enla provincia de Tarragona atacaban 4 la vid ya en época de la informacién
agrivela, O sea en los afios 1887 y 1888, la cochylis roserana, el altica ampelaphaga,
la filoxera, el oidium, el mildew y el black-rod. {Informacion agricola, tomo III,
pigina 30.)
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Se producen en este pafs vinos blancos y negros de diferenies clase.,
: ici ; za
de 64 14 6 15°, y varfan notablemente en sus condiciones, color, rique

alcohélica, ete., segiin los afios.
i i 7 16 gramos por
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litro hasta 25, 26, 28 ¥ 30, y mds si son del Priorato 6 de algunos pagos d
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todos los vinicultores. ,
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el de alguna repiblica hispano-americana, la préctica del enyesado ha dis -
inc stituir el yeso 6 el sulfato de
nuido bastante en algunos casos, tratdndose de sustituir el yeso 6 1
cal por el 4cido tartérico. De todos modos, los vinos enyesados moderadamer.-
te no contienen més de 2 gramos de sulfato potdsico por litro.
Los vinos para la exportacién se encabezan casi exclusivamente con alcoho-
] y ia absolut: os del pals desde
Jes extranjeros en el afio 1887, por la carencia absoluta de los del p
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que éstos resultaban de un 50 6 6o por 100 mas caros que aquéllos, Para
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Francia exportdbamos comunmente 4 los 15° que permitia su tratado (1), ¥

para los otros pafses 4 16, 20 y 21, segiin queda dicho.

(1) Las cuestiones relativas al tratado con Francia y a I]Ll&:::»l‘l"c‘. p‘_l'.t‘)dllCC‘;[]Dll‘ \u:’;}oig
estd magistralmente tratada en el excelente libro titulado La Cl’!.}fCH.‘S'aiHE ;p;z‘; 7:7.;1};{ ,1”_.. i
del tratado de comercio con Francia, bz'{m el ﬁu;lza‘u (!’c.’ﬁt‘{:‘_fﬂ. del 11 :zarfr_f\e)l) f.e l.zlf ‘i‘-]{m--
sa nacional, por D, Juan PErez pe Guzwiy, Madrid, 1882, imprenta de Manuel &, -;.311.:
nandez. Un tomo de 385 piginas, con una extensa y notable _mtroducmp’u que ‘wihi:l'b
una historia de nuestros desaciertos economicos, y una bnlla‘nte uexpostcm:l__.d‘e E:l‘t rig ri-
na proteccionista y de los principios que ha de adoptar Espaiia p‘a? S“L{AI'L‘.:“:’E:'[.E,TI‘JT,.}LO];:
econémica. Hay en este libro excelentes datos relativos 4 nuestra proc ucum}q\ fntico s
la calidad de nuestros vinos, etc., etc. Los tratados d'e comercio emr{e ‘nui?fl\ﬁf pdﬁq:i
las grandes potencias europeas, han causado gran mal 4 nuebtrzia ‘11;31?11,3?[11’{1;:,‘{; EE];SQS
fayorecido gran cosa nuesiras exportaciones. En cambio, los t_h.-‘\tjl ’LO.S:CDE s lp‘ n.‘ﬂi
del centro y Sud de América hubieran favorecido nuestra et\[‘jo:t-auﬂ(m ée ‘;?‘;5 Jncj'; :
nufacturas, y 4 pesar de ello nuestros gobiernos siempre han ;zlogtra‘ oT1 i:;ioc med;}
ligarnos con las naciones de Europa. La cuestion de los tratados e h_n; _e.d.) 1_} e
estudiarse en los siguientes trabajos: Exposicion al Excmo. %f ‘-u_."gu\;,;;;_\;'_.; j{ :
encareciendo y demostrandp la conveniencia de proceder d la denuncia as (;51 .fl;? a 05_
de comercio y reformar la Legislacion _)inz;,'ceu’m‘f.r', e.]evad a por la b..OL.]ﬁ dcu : fn}en
to de la Produccién Espafiola. Barcelona, 1877, 16 paginas. Acerca el m_'itii od 1:.{1;1100
belga, véase el discurso pronunciado por D. Pedro Bosch y l.a_b;_}ns. EE Jo{z 761 ‘ﬂ;:?f?
de 1876. Tocante 4 los tratados entre ll:s'pnp:a é I[:glaterra, vease j.]!:f:!:?’}?’t.i.{ ¢ “ 2 Ji L;é
provincial de Agricultyra, Industria y Comercio de Barcelona, sobre .r.[ﬁ.t‘_\({:l;f 4 5(5)((8
tratado de comercio con Inglaterra. Barcelona, imprenta de N. Ramirez }d(, ‘ ;\. {o;
15 paginas, con daf?S muy importantes acerca el consumo 111‘(&1'1c)rld‘c \‘1:1;33 ;,:n??a 2
aiios 1864 y 1867. También debe consultarse: ]-:qfux';;lzfv sobre un proyec 91 (e: {le{é
especial de comercto con Inglaterra, emitido por el Instituto Lu}ustr:a}_c? ada s
Barcelona, imprenta de Salvador Manero, 1868, folleto de 21 paginas. \ ea;e, a en'is,
Resultados en Inglaterra y Francia del tratado de comercio de 1868 y de ofras re=
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Las destilaciones apenas han tenido variacién en afios anteriores al 1887,
en que cesaron de trabajar las existentes. Sélo una en esta ciudad se creé
para la extraccién del alcohol de los granos y refinacién de espiritus inferio-
res hasta 40°, con maquinaria similar 4 la de las fabricas extranjeras. Se crefa
dudoso afios atrds que pudiera implantarse en grande escala la destilacién de
granos 6 raices en nuestro pafs, mientras no se aumentaran considerablemente
los derechos del alcohol extranjero. Es seguro que el establecimiento de des-
tilerfas en varias de nuestras comarcas, pueden influir en la prosperidad de la
agricultura y la ganaderfa.

La cantidad media de uvas que produce una hectirea de vifiedo varfa mu-
chisimo segiin los afios, la calidad de los terrenos, el sistema de poda seguido,
las labores y los accidentes meteorolégicos y enfermedades criptogimicas 4
que se halla expuesta esta planta en nuestra regién.

En la provincia de Barcelona puede aceptarse como promedio de la
produccién de vino, unos 17 hectélitros por hectérea, si bien puede variar
enire 9, 13 y 15 como limites inferiores, y 20, 22 y 30 como superiores.

La produccién de la vid por hectirea varia asimismo segtin sea el marco
adoptado en las plantaciones, pues mientras en unas comarcas plantan sélo
de 3.500 4 4.500 cepas por hectdrea, en otrasllega 4 5, 6, 8 ¥ 10.000 piés,
sin que en este caso la mayor produccién sea proporcional al mayor niimero
de cepas que el vifiedo contiene,

El precio de las uvas varfa segtin los afios y la elase del fruto, pagéndose
4 veces por los extranjeros 4 1,75 pesetas, 4 1,50, 4 1,25 y4 1,12. Bn los mer-
cados de la capital el precio resulta ser mucho mayor cuando la fruta se ex-
pende al detall.

En la época de la vendimia no es raro ver extranjeros que compran el
fruto en la cepa, lo recolectan por su cuenta, elaboran el mosto, y sin otra

preparacion (1) lo exportan 4 su pais. Otras veces se elaboran los caldos por

Sormas econdmicas, por D. Jusn Gierr v Ferrer. Barcelona, 1867, 112 pdginas.
Acerca el tratado de comercio con Francia en 1882, véanse las exposiciones dirigidas
por la Diputacidn Provincial de Barcelona, el Ayuntamiento de esta capital, la Socie-
dad Econdmica Barcelonesa de Amigos del Pais, el Instituto Agricola Cataldn de San
Isidro y el Instituto de Fomento del Trabajo Nacional, y la carta que dirigieron 4
sus compaiieros del Congreso, D. Victor Balaguer, D. Vicente de Romero, D. Ca-
milo Fabra y otros diputados; folleto de 59 paginas. Véase, también, Consideraciones
acerca del tratado de comercio con Francia, que va 4 ser sometido a la apro-
bacion de las Cortes, escritas por el senador D. Ferwanpo Puig. Marzo, 1882. Ma-
drid, imprenta y fundicion de Manuel Tello; folleto de 16 péginas. Véanse, ademds,
los discirsos que pronuncié el sefior conde de Toreno en 19, 20 y 22 de Abril
d= 1882, en contra del tratado de comercio con Francia, en el Congreso de los Dipu-
tados; y D. José Ferrer y Vidad, en el Senado, los dias 27 v 28 de Abril de 1880.

(1) Acerca la preparatién del vino, véase C, Husson (Du vin, ses proprietés, sa




cuenta de casas extranjeras, pero siguiendo métodosy procedimientos distin-

tos de los adoptados en el pafs. 2
Dada 12 abundancia del alcohol industrial, poco €s el alcohol vinico que

se elabora, poca la cantidad que de €l se emplea en el encabezamiento de los

vinos, y menos, por consiguiente, el que se destina 4 la exportacién y 41a

venta. : o
Bl cultivo de 1a vid ha experimentado en esta region escasas Variaciones.

La presencia de la filoxera y del mildew ha obligado 4 les viticultores a cul-
dar més los vifiedos, especialmente en lo que s¢ refiere 4 la limpieza de los
terrenos, 4 la poda y al abono, donde se abonan las vifias, pues las hay que

no han sido nunca abonadas. o
El ingerto de la vid (1), operacién tan necesaria para la reconstitucién de

2 e - v x .
composition, sa preparation, ses maladies et les Mo yens deles gzm;ln',nscsrf:risii;;:_fr?;{i
et les procédes usités pour les 7'¢’cargi;mtrc'; _Pgrts, 187?; }m tomo de ‘-‘34‘ pag 'ééti}cbs
obra de D. Fenerico Bexessat, Guia del mert_/z’m', 6 sea datos };Stt?.he‘i[oa pad i
para la economia y perfecta elaboracion de los vinos. Barcelona, 1885; un tomo de o

s
de ffﬁ) P]i'%‘z;-stién vinicola en Espania tiene impoﬁancia ’bajo muchos asPectos,ll}' }10
pudiendo hacer un estudio detallado, porque lo impide la indole de _BSt&_Dbl il: 1;1?1_1n11d0
4 serialar las obras que pueden consultarse. Para el esludrlo ?d::i la riqueza alcolio 10;1:3 fe
nuestros vinos, véasz Observaciones acerca la f‘!c]!&’{clr‘Z.-ﬁmif)sl[k] de jos Lums';‘s‘f;?aén.:]
les presentados en la Exposicidn Internacional, celebrada en fjm“:“;{ eré: i )lei
Albert Hall en 1874, por D. . B. Sirags. Madrid, imprenta y 1u1~:dlc;}os.1 e ,Pd}’lll ]

Tello, 1875. Notable monografia con dat{ms u}lportanhsm?os,v_;3, p_xg_mals. dal?:e_
conocimiento de las variedades de vinos de Hspana en general y en p:]ltl(‘J:l\ 31‘1 _§ .4
talufia, véase Dxposicion Nacional Vinicola de 1877. Catalogo lgenem]. i'lagrl L im-
prenta de gribau y C.%, 1877; ua tomo de 982 paginas. Los expositores de dé‘!al‘O\ll]Céa
de Barcelona, en lo que se refiere a mostos, madres, vinazas y‘caldc? procedentes ”e—
los productos agricolas, aparecen en la pigina 3 y 4, y provincia de serona, ﬂéglna 73
-en cuanto 4 vinos de capa, pasto, licorosos y generosos: provincia de B:‘}lce ona, pa-
ginas g3 a 118; provincia de Gerona, paginas 211 4 2153 pqrm’m;;la (ie L‘eudal; Pﬂgjﬁ_z
278 4 289, y provincia de Tarragona, paginas 477 & 499. Se havl‘a en eat%'o ri L
numerosas y excelentes fabricas de yinos de exportacion que ‘e‘\abt]en eIt argaaor} Y
Reus, en Torredembarra y demds pueblos de la costa. Ademis de los 3 inos do exgm__
tacién, que consisten en las mezclas de productos de diversas localidades para acomo Ic:lxo
las al gusto de los mercados de consumo y 4 las demas c',1rcunstanc1aquge este 50(1:131.:1 :
exige. Se producen también excelentes vinos naturales, como los del "r1c’)‘rato y Cat Ea
de Tarragona, las celebradas garnachas, cuyos 1pos y caracteres varian segui que
procedan del llano, de la costa, del interior o de la montafia. Otro paso }mpqrrz}, e len
la industria vinicola pertenece 4 la provincia de Tarragona y es la iniciativa en 3tafl—
fa de la fibricacion de los vinos espumosos y los acidulos, fabricaciones ambas que van
adquiriendo notable desarrollo, como que podrén sostener pronto honrosas cpmpi.'iten»
cias. Por lo que respecta 4 la clase 4.° ‘(alcoholes seco{s,_du[c’mcadors y perifollsgSGB):
aparece Barcelona en la pigiua‘éﬁo, (JCE’OI‘ZH en la pagina DjG,_Li':ri.d‘a en i{t ‘Ey
Tarragona en la 700. En cuanto a la c!ase 5.%, que hace referencia a lmo&e:, e to 2115
elases, Barcelona aparece con los productos expuestos en la pagina 7;10, l:e‘rlona (:ar; a
pagina 712, Lérida brilla por su ausencia y Tarragona en la pagina 719. L.E Llasz‘I 5
refiere & las misfelas, y la provincia de Barcelona aparece en la pagina 720, elf)zia
y Lérida en la 730, Tarragona en la 751. La clase 7.% se refiere a vinagres de uya y
de otras materias naturales o artificiales, Barcelona, pagina 740, Gerona, pagina 749;
Lérida, pagina 755, y Tarragona, pagina 763. En cuanto a miquinas, a.p‘aratos, artificios,
herramientas v utensilios de todas clases, como pisa-uvas, prensas, husillos, mondadoras,
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los vifiedos por medio de cepas resistentes 4 la filoxera, se efectiia hoy en
mayor escala y es digna de mencién una escuela de ingertadores creada en

Tarrasa, para propagar las especies més apropiadas, segtin la calidad de los
terrenos y condiciones de cada comarca.

La aclimatacién de cepas americands, que exige cuidados especiales y
mucha vigilancia por parte de los viticultores, ha perfeccionado en cierto modo
el cultivo de la vid susceptible todavia de productivas modificaciones.

desgranadoras, trituradoras en granillo y orujo, calderas de cochura, se da cuenta de lo
que presentaron los expositores de la provincia de Barcelona en la pigina 774, no apare-
ciendo en esta seccion las demds provincias de Catalufia. La clase 9.* comprende bombas
aspirantes,expelentes y de trasiego, aerémetros é hidrémetros, destiladeras,aparatos para
tapar y destapar botellas, ventiladores, caloriferos, alumbradores, refinaderas y monta-
cargas. Provincia de Barcelona, pagina 780. La clase 10, comprende sistemas de entiba-
cion, colocacidn, instalacion de bodegas y escaparates, envases para conservas, piperia,
vasijeria, pellejeria, botilleria, vaseras, vasos y copas y embalajes para transportar, Barce-
lona aparece en la pagina 788, Gerona en la 792 y Tarragona en la 798. La clase 11.?
se refiere 4 cubetas, embudos, cestas, tapones, capsulas y cédulas de rotulacidn, La pro-
vincia de Barcelona aparece en la pagina 800, Gerona en la 802 y Tarragona en la 806.
La clase r2.* comprende productos naturales y quimicos, que se emplean en la fabri-
cacion. La clase 13.% se refiere 4 encurtidos de todas clases, frutas conservadas en al-
cohol, aguardientes o licores, mostos, mostillos uvales, calabazates, arropes, materias
extraidas de los granillos, orujos y bagazos; y en la seccion 4.* aparecen los libros, fo-
lletos, planos, modelos y dibujos en que se hace mencion de las obras de D. Nicoris
Busramante, Arte de hacer vinos; BuenavesturA Casteier, Viticultura y Enologia
espanola; Teoporo Creus, Estudio comparative de opiniones ¥ sistemas sobre viticuliu-
ra p vinificacion, 1873; D. Luis Justo v VicLAnveva, Laboratori quimich del pagés 'y
Extracto de las sesiones que acerca la vinicultura profeso en 1872 en el Instituto
Agricola Cataldn de San Isidro, 1872, un tomo en 4.% y D. José MiraBENT ¥ Ga—
7ELL, célebre pintor catalin que presentd una serie de cuadros al oleo reproduciendo los
principales tipos de racimos de uvas de produccion catalana, siendo sorprendentes por
su fidelidad, puleritud, exacta reproduccion del hatural y buena factura. La bibliografia
espaiiola especial acerca los vinos, puede encontrarse indicada en la expresada obra: Ex-
posicion Nacional Vinicola de 1877. Catdlogo general. Madrid, 1877, En las paginas
825, 826 y 827, se hace mencion de documentos muy raros y curiosos acerca los derechos
sobre los vinos, su elaboracion, etc.; en las 827 y siguientes, se presenta una biblio-
grafia rara y curiosa, de libros, folletos, monografias y hasta bandos relativos 4 la en—
trada y salida de los vinos, 4 su composicion y a dispesiciones acerca todo lo que tiene
relacion con vinos y licores; desde la pagina 826 hasta la 866, aparece un catalogo
completo de obras de agricultura, de viticultura y de vinicultura, que tienen grandisimo
interés para el agricultor y para el biblidtilo. ‘

Entre las obras importantes de viticultura, publicadas en nuestro pais, merece citar—
se: Manual prdctico de Viticultura. Vides americanas, sumersion y plantacion en las
arenas, por Gustavo Foex, director y profesor de la escuela de agricultura de Mont-
pellier; version espaiiola de la'tercera edicion francesa, por D. Joiquin Monser, revi-
sada y con un prologo por D. Rararr Rore v Torres. Barcelona, 1885; un tomo de
208 piginas.

Para todo lo que se refiere 4 la produccion y riqueza vinicola de la provincia de
Barcelona, véase el importante Mapa regional vinicola de la provincia de Barcelona,
por R. Rorec ArmeNcor, con un diseiio en que aparecen las comarcas vinicolas de la
provincia, tales como Alta Montafia, costa de Levante 6 Litoral, comarca del Valles,
del Llobregat, de Villanueva, del Panadés, La Segarra y Pla de Bages, con cuadros de
los andlisis hechos en el laboratorio del Instituto- Agricola Catalin de San Isidro, por
comarcas, con indicacion del propietario, clase 6 color del vino, cosecha, densidad, al-
cohol en volumen y peso, extracto seco, cenizas, azucar, acidez, coloracion y pola-
rimetro,  Contiene, ademds, nota de los gastos en los puertos de los mercados extran-
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- En cuanto 4 1a elaboracién de los vinos en general, pacas son las mejoras
introducidas de algunos afios 4 esta parte, si bien se observa el empleo de
UeVOs aparatos para el estrujo de la uva y el de prensas en las cuales se apro-
vecha mayor cantidad de jugo. De todos modos, los procedimientos de Ia
clencia enoldgica son completamente desconocidos en esta region 4 la mayo-
ria de los vinicultores. La naturaleza y la rutina elaboran caldos que salen
buenos muchas veces por las condiciones especiales de nuestro suslo v de
este clima, :

En la provincia de Barcelona se elaboran lo que podriamos llamar prime-

ras materias para fabricar el vino, sin estudiar ni practicar la crianza de estos

caldos, que tanto beneficio reportaria 4 la riqueza del pafs. Raro es el cose-
chero que conserva en sus bodegas el vino més de un afio y muchos hay que,
careciendo de utensilios propios, elaboran los caldos «n lugares casi piblicos,
sin condicién ninguna de limpieza y sin método, Hay cosecheros que dejan el
mosto cuatro 6 cinco dias en el lagar, otros quince, hasta encontrar ocasién de
vender los caldos. Causa lastima observar el abandono de nuestro pafs, la ig-
norancia y la carencia respecto 4 los medios con que ha de contar el coseche-
ro. Si el Gobierno protegiera la enologia nacional, dice la citada Sociedad
Econémica Barcelonesa, aumentaria Ia riqueza en proporcién sélo comparable
con el valor anual crecidisimo que representan las pérdidas ocasionadas por
tanta ignorancia. La elaboracién de los vinos debiera ser una industria com-
pletamente nacional y para ello serfa preciso establecer en los principales

centros productores grandes bodegas societarias que elaboraran tipos cons-

tantes de vinos de marcas especiales, que se acreditarfan primeramente en el

pais y luego en los mercados extranjeros. La concesién de primas é recom-
pensas 4 los propietarios que lograran elaborar mayor cantidad de vinos de un

mismo tipo 6 clase, fomentaria indudablemente 1a enologfa, como lo comprue-

jeros y gastos en el puerto de Barcelona, Es notabilisima la Memoria
dicho mapa, Memoria acompanyatoria al mapa regional vinicola de
Barcelona, dedicat 4 la Excma. Diputacid, per R. Roic Armexgor, en catalan y versior
castellana y francesa. Barcelona, 1890, 422 paginas. Se ocupa de 1a provincia de quj
celqn:l en general, orograffa, rios, costa, aduanas, carreteras, poblacidn terreI;os
d‘silh’cados al cultivo, riqueza \'im'cgla_, exportacion por aduanas de la pro\'inci;l, compo-
dc s cepts, iy carseren i B e e s lcohilcs, v
las clases de uvas que se cogen en la provindia. vic: d G ‘CJJUl11e1§c1011 s
e flg e b plo Incia, yarie ad_ers blancas'_. negras, efc, (delsde
pigina 3 338). 1€go entra en el estudio del cultivo de la vid, vendimia y vini-
ficacion, v en el estudio de las comarcas, Villanueva v Gelirg comarca del P
nades, del Llobregat, de 1z costa de Levante 6 Litoral, del Vaflé,s de(La Se 'arrz_
del Pla de Bages, de Ia Alta Montafia, de Barcelona, etc, Es‘una monéuraffq -:b“ungd-mt’
en d;gqs estadisticos, calculos, apreciaciones y resefias sobre el terrenoa su t"(;]l‘iit i
geoldgica, la plantacidn, el cultivo ¥ cuantq Se refiere 4 I vinificacién, ¢ &

que acompafia 4
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ban los resultados obtenidos por el gobierno de ltalia. Cuanto mayor es el
derecho de consumos crece el beneficio de la sofisticacién y disminuye el
consumo del vino natural. En opinién de la Sociedad Econémica de Amigos
del Pais, los derechos de consumos que se pagan 4 la entrada en Barcelona,
representan mds de un 50 por 100 de su valor. Aparte de las fabricas de vino
artificial que existen registradas y de otras muchas que no lo estdn, se cree
que cada expendedor al detalle es un nuevo fabricante de vino artificial, y
en las comarcas que ha invadido la filoxera hay la seguridad de que es raro
encontrar vino puro. La produccién con relacién al consumo, no es exagerado
computarla en un aumento del doble del vina natural. La venta de vinos arti-
ficiales s6lo debe consentirse para aquellos que no pueden ser perjudiciales 4
la salud y 4 condicién de que el consumidor sepa exactamente de qué se
compone el liquido que compra,

En cuanto 4 las medidas que convendria adoptar para mejorar nuestros
mercados, serfa muy oportuno negociar tratados con las reptiblicas sudame-
ricanas para que rebajasen los derechos de nuestros vinos, con lo cual aumen-
tatfa su consumo y disminuirfan las falsificaciones que se hacen en Rio de la
Plata. Ademis, deberia procurarse que en la Isla de Cuba se volviese al dere-
cho antiguo para los vinos que no pasaran de 17% dejando subsistente el
actual para los que rebasen este limite, y asf se evitaria que sucediese en
Cuba lo que pasa en La Plata, 6 sea la agregacion de agua en detrimento del
consumo.

Ademds se debe llamar la atencién del Gobierno sobre el aumento de
derechos que se introdujeron en los aranceles de Aduanas de Buenos Aires
con respecto 4 nuestros vinos. Asi resulta que mientras prorrogamos y soste-
nemos tratados con naciones de Europa que no nos reportan beneficio alguno,
estamos perdiendo nuestros mercados propios para la exportacién de nuestros
vinos, por el erréneo concepto de contratar con naciones poderosas en vez de
hacerlo con las de menor importancia prefiriendo las republicas sudameri-
canas.

Los vinos que compiten con los nuestros en algunos mercados extranjeros
son, en primer 'lugar, los de Francia ¢ Italia, y poco los de Austria-Hungria
y Portugal, dada la escasez de su produccion.

Los vinos franceses compiten ventajosamente con los nuestros, porque estin
mejor elaborados; son productos que, aun cuando algunas veces su primera
materia procede de Espaiia, presentan todos los caracteres de conservacién ¥y
se adaptan al gusto de los mercados consumidores. La industria enolégica se

halla en la nacién vecina en un estado de progreso del que nos encontramos




