— 668 —

nosotros muy distantes. Ademids, la quimica y el fraude hacen milagros, con
los que no es posible competir. Un ejemplobastard para demostrarlo. Llegan
al puerto de Marsella vinos tintos espaftoles con 15° de alcohol, y cuyo precio,
comprendiendo los gastos de transporte desde Tarragona 4 Barcelona, por
ejemplo, es de 22 francos por hectélitro. Auméntese 4 esta cifra los gastos de
descarga, derechos de Aduanas y portes por ferrocarril hasta una poblacién
préxima 4 Marsella: 4 los pocos dias se expenden aquellos mismos caldos
4 14 y 15 francos el hectélitro y se expiden 4 Burdeos donde reciben otras
transformaciones antes de colocarse en los mercados consumidores.

Dado el estado actual de nuestra enologfa, dificil es evitar que en los mer-
cados extranjeros se introduzcan vinos falsificados como procedentes de Espa-
fia. Para ello seria preciso la creacién de tipos constantes en las principales
regiones viticolas del pais, asegurar la propiedad de las marcas regionales y
procurar por todos los medios que los respectivos gobiernos las garantizaran
evitando el fraude en su pais (1).

Otro procedimiento también que depende en gran parte de la iniciativa
particular, consiste en establecer en los principales mercados consumidores
de Europa, estaciones 6 ceniros de vinos nacionales, como establece Italia en
varios paises de la misma Europa, y como se propone establecerlos en varias
repuiblicas de América.

Estos y otros medios andlogos para dar 4 conocer nuestros caldos en el
extranjero, podrian llevarse al terreno de la prictica con sélo seguir el ejem-
plo de Francia ¢ Italia, sobre todo de la dltima nacién, que pretende y logra-
r4, dadas nuestra inercia y su actividad, apoderarse de los mercados que
deberfan estar surtidos tinica y completamente por Espaiia.

La vid en la provincia de Barcelona esté sujeta 4 varias enfermedades que
pueden clasificarse en tres grupos: 1.°, enfermedades parasitarias; 2.°, enferme-
dades ocasionadas por insectos; 3.°, enfermedades producidas por los agentes

meteorolégicos (2).

(1) Acerca la produccion de tipos constantes en las regiones viticolas del pals, etc.,
vease lo que dice D. RaraeL Puic ¥ Vairs en su excelente Memoria titulada La aso—
ciacion y la coaperacion en el campo. Barcelona, 1897; 42 piginas y los articulgs que
con ocasion de la publicacion de tan excelente monografia publiqué en el Diario del
Comercio, numeros de Diciembre de 1897 v de Enero y Febrero de 18¢8.

(2) Contestacion de la Sociedad Econdmica de Amigos del Pais de Barcelona,
(Informacion agricola, tomo V, pigina 103). Menciona dicha sociedad, ademis de la
Jfiloxera, el mildew, el oidium y la autracnosis. Para el estudio de las enfermedades de
la vid en la provincia de Barcelona, véase Memoria acompanyatoria al mapa regional
vintcola de la provincia de Barcelona, per R. Roic ArmexcoL. Barcelona, 1890, pagi-
nas 201 4 278. Al final de la Memoria aparece un Indicador general de los principales
viticultores y vinicultores de la provincia, Como trabajo de conjunto, es dicha Menioria

— 669 —

No hay duda que gran parte del terreno de las cuatro provincias catalanas
es 4 propésito para la vifia y para la produccién de todas las variedades de uvas
que se conocen, y, por lo tanto, para la obtencién de toda clase de vinos; pero
hoy la vifia se ha extendido demasiado y si bien se han ocupado montes yer-
mos, también se han destinado 4 ella terrenos dedicados antes 4 cereales y le-
gumbres y aun regadfos en la vega del Llobregat. El afin de poner vifia ha
llegado 4 descuajar pendientes, laderas donde no cabe cultivo alguno por lo
escabroso del terreno y 4 ocupar los que llevaban un cultivo c6modo y racional
en los llanos. Hay pueblo en donde no se ve otra planta, habiéndose descuidado
en la costa las tierras de secano para los cereales, atendiendo s6lo 4 Ia amplia-
cién de vinedos. Segtin peritisimo ingeniero, se fabrican vinos de pasto flojost
mal elaborados y poco resistentes, si se excepttian los de Villanueva y Sitjes!
vinos blancos, secos, malvasias, generosos y espumosos en San Sadurni, Vich,
Villanueva y Barcelona; vinos artificiales en Barcelona, San Martin de Proven-
sals, Manresa, Granollers, Malgrat, Rubi y Moncada. Los clarés son los mds
abundantes, por mds que algunos, los del Sudeste, tengan bastante capa. Vi-
nos blancos y mistelas de pasas y artificiales se obtienen en un 5 4 6 por 100,
y el espumoso en poca cantidad, El color del vino es, por término medio, el
cereza. Su riqueza alcohdlica de 7 4 15% término medio, 1. Son los de
Villanueva los mis alcohélicos, y siguen decreciendo los del Litoral hasta
Barcelona, Pla de Bages, Panadés, Vallés, Igualada y Vich. La cantidad de
extracto seco oscila entre 15 y 25 gramos por litro; término medio, 20, Se
producen todos los afios las mismas clases de vinos y algo mejoran en su ela-
boracién, obedeciendo al gusto del mercado 4 que se destinan; pero tales refor-
mas no alcanzan 4 mucho, porque faltan verdaderas bodegas de crianza y aun
son deficientes los pobres lagares que se tienen (1).

El suelo, el clima, son inmejorables para el cultivo de la vid (2), sélo le
toca al hombre completar la obra sabiendo cultivar este delicado arbusto y

sabiendo elaborar el vino y producir la inmensa variedad de que es suscepti-

de lo mds completo que se ha escrito sobre ¢l tema que desarrolla, ¥ hubiera sido mi
deseo insertarla integra en este capitulo.

(1) Véase el magnifico informe del ingeniero agrénomo D. Marmano Lrorriu
(Informacidn agricola, tomo V, péginas 258 anteriores y posteriores).

(2) Se obtienen r.9oo kilogramos de uva por hectdrea, destinandose el g8 por 100
d la produccion del vino v el = por 100 al consumo, y en 1837 el precio medio
eran 12 pesetas los 100 kilogramos, produciendo 75 litros de vino los 100 kilogramos.
(Informs del Ayuntamiento y Junta pericial de Badalona; fuformacion agricola,
tomo V, pigina 439.) Una hectirea de vifia produce, por término medio, 1.500 kilogra-
mos de uva, y 100 kilogramos de uva, produciran 14 decilitros de vino, siendo su rique-
za alcohdlica el 25 por 100 de 20°. (Informe del Ayuntamiento de Godall, provincia
de Tarragona; Informacidn agricola, tomo V, pigina 128.)
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ble, dedicdndose 4 tipos fijos y procurando producirlos para paladares delica-
dos que en este punto carecemos de esmero (1) : & ]
Pocos paises en el mundo tienen clima y terreno tan 4 proposito para la
produccién del vino. La gran extensidn de secano, lo q}lebr.'z}do del ter.reno,
las diferentes exposiciones que de esto resultan, la constitucién de las tlerra‘s
hacen variar en proporciones notabilisimas el producto de las cepas. {,a agri-
cultura cientifica y la industria vinicola tienen ancho campo en Cataluiia, pues
en esta produccién, como en todo lo que 4 Cataluiia respecta, hay una wn
riedad que si no le permite ser la tinica y mds fuerte en un raxlno de produccién
determinado, le da elementos para utilizar todas las diversidades y hacer- su
produccién multiple y variada. Todos los vinos del mundo pued.en producirse
en Catalufia y en cantidad abundante para su consumo interior y con so-
brantes para una exportacién copiosisima, no necesitando trata(!ios con Ingla-
terra, pues produciendo en buenas condiciones no nos faltardn nunca com-

pradores (2).

Aceites.—El cultivo del olivo no ha alcanzado tal desarrollo ni la elabo-
racién de aceites se ha perfeccionado lo bastante para que nuestros produc.tos
puedan competir con ventaja en los mercados extranjeros. En nuestra regién
el cultivo se halla bastante abandonado y los propietarios olvidan que el abono
para el olivo es indispensable, si se quiere mantener en estado constante d}e
prosperidad y de produccién. En general los aceites obtenidos en e.stel pj:us
carecen del olor, sabor, color y finura de los aceites extranjeros, de los italia-
nos, por ejemplo. Convendria dar 4 conocer en Espaiia las mej(.)rcs \’aried%des
de olivos, los més productivos y las pricticas culturales seguidas en Italia y
en la regién mediterrdnea francesa. La elaboracion en nuestro pafs es defec-
tuosa y los procedimientos seguidos primitivos; los negociantes conocen en se-
guida por el olor y aspecto el aceite de determinadas comarcas que produc'en
excelente caldo, pero defectuosamente elaborado (3). Los aceites de semilla
se mezclan con los de oliva, y aquéllos y las grasas se emplean en jaboneria,

(1) La mayorfa de nuestros campesinos son rutinarios, incultos y no quieren es-
merarse en producir vinos finos como demandan los mercados extranjeros, S
. 16 11 £ ate ranag ey Q a
(2) Acerca la cusstién vinicola y eltratado con Inglaterra, véase la L._\poucmlmwc’;uu’
varios propietarios, agricultores, comerciantes, industriales y navieros de Catalufia y
) B8 : 5 = R
en especial de Barcelona, elevaron al Gobierno en Febrero de 1881, pidiendo la sus'{)e;']-
i6 aci ierno inglés - rebaj a arancelaria
sion de las negociaciones con el gobierno inglés, no otorgar rebaja alguna aran :
4 favor de Inglaterra y dictar aquellas medidas que fuesen conducentes para estimular
2 o, = 2 1T = - - 3 - e
el desarrollo de la industria vinicola en Espafia. Barcelona, imprenta de Ramirez y
e 5
compafiia, 1881. X ; e
(5) Informe de la Sociedad Econémica de Amigos del Pais de Barcelona (fn-
formacion agricola, tomo V, pagina 81).
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lubrificacién de miquinas, etc., de modo-que el aceite de oliva sustitufdo por
otras substancias, en las multiples aplicaciones que tenia, ha disminuido en
precio (1). Hay necesidad de proteger el aceite de oliva contra los aceites
minerales extranjeros.

La crisis olivarera obedece en nuestro pafs 4 varias causas: 1.%, las enfer-

medades que sufre el olivo, y 2.%, la entrada de los aceites de semillas que
hacen una ruda competencia 4 los de oliva (2)- El aceite del Campo de Tarra-
gona es bastante fino. La variedad del olivo que mejores resultados ofrece es la
llamada Arbequina, que produce mis fruto y aceite més fino (3). En el extran-
jero se cuidan mejor los 4rboles, se recoge el fruto en época oportuna, sé pro-
cura no amontonarlo nunca en los almacenes 6 depdsitos, se separan las acei-
tunas buenas de las malas, y existen aparatos para moler la pulpa sola sin el
hueso. Gracias 4 estos perfeccionamientos y al cuidado que se tiene de depu-
rar bien el aceite por medio de filtros, Italia y la Provenza han conseguido
respecto de nosotros una superioridad indisputable que nos har4 siempre una
terrible competencia mientras en Espafia no se adopten los mismos procedi-
mientos (4). Nuestros aceites pueden competir con los de otras regiones, pero
los puros de oliva no pueden venderse 4 los precios de los” sofisticados con
los de algodén y otros(s). L produccién suele ser de 226 litros por hectirea,
puesto que la tierra destinada 4 olivar es de lo mis inferior de la provincia
(Barcelona). El valor de una hectirea d& olivar eé, término medio, de 990 pe-
setas y en renta 39 (6).

Como variedad notable de oliva por el exquisito sabor del fruto y Ia bue-
na calidad del aceite que da se cita la Olesana, en territorio de Olesa, exis-
tiendo otras variedades que se cultivan las mds de las veces mezcladas, mds 6
menos semejantes 4 Ia Vera fina de Aragén, 4 la Argudell propia de la pro-
vincia de Gerona y 4 la Manzanilla de las provincias del Mediodia de Espafa.

Hay que producir, pues, aceites puros, refinados, para que puedan pre-
sentarse en los mercados del extranjero, y estudiar bien los aprovechamientos
dz los orujos y alpechines, tinica manera de sostener el cultivo del olivo, que

€s preciso mantener 4 toda costa (7). A la industria le toca resolver este pro-

) Informe de D. M. Lrorris (Tnfornacion agricola, tomo V, pagina 262).
) Véase Informacidn agricola, tomo III, pagina 3.
) Idem, idem, pdgina 32,
) Idem, idem.

(5) Informe del Ayuntamiento de Adahuesca (partido de Barbastro), provincia de
Huesca (Inforimacion agricola, tomo II, pdgina 1as).

(0) Informe de D. M. Lrosrw, ingeniero agronomo (Informacion agricola,
tomo V, pégina 262),

(7) En muchas contestaciones de la informacion agricola, se lee que en varios
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blema, superando 4 los italianos en buena produccién, y al comercio catalan le
interesa conquistar los mercados 4 que tiene derecho este articulo, en que el

cataldn no ha sabido completar la obra de la naturaleza.

Otros productos agricolas.—Apena el 4nimo ver 1a escasa variedad de
productos agricolas que son objeto de exportacién, lo cual indica el conside-

rable atraso en que se encuentran nuestras industrias agricolas. En la contes-
tacién del Consejo provincial de Agricultura, Industria y Comercio de la
provincia de Barcelona se lee lo siguiente: «Algunos de los productos com-
prendidos en la pregunta 102, constituyen en esta provincia un artfculo de
exportacién; tales son las naranjas y otras frutas frescas, los guisantes y.(‘)tros
productos y las flores, siendo Paris su principal mercado. La produa.:lon y
exportacién de estos frutos es susceptible de aumento, mejorando la? circuns-
tancias generales que influyen en el precario estado de nuestra agricultura'y

de las industrias relacionadas con ellax (1).

puntos de Catalufia derriban por su escaso ¢ ningun producto los olivos y hacen astillas
del tronco y ramas. : : i

(1) Véase Informacién agricola, tomo V, pagina 843. : e

«La plantacion y cultivo del olivo en los terrenos que sona }350p0§}“01tp.1ra :
desarrollo de aquel vegetal, era antes uno de los ramos que rendia a agricultor 1111:13
yores productos, pues los que se dedicaban 4 tal cultivo estaban en posesion comple
del mercado nacional, y fuera de los aceites de pescado de uso y consumo muy limita-
do, mo se empleaban mas que 105_de aceituna, ni en l?. mesa y consupp d(')mesvtlc%,r’m
en el alumbrado, ni en la lubrificaciéon de la magquinaria. Nuestros olivareros vendian
entonces el aceite de 150 4 160 pesetas carga de 115 kilogramos, y aun a '\-eiesr‘a ma-
yor precio, y ahora han de venderlo de 80 4 9o y no hace mucho que era todavia me

ecio. St

mr«?&iglesoson las causas que nos han cpnducido 4 tan triste resul‘t;}do? En prnﬁer.
lugar, empezaron 4 importarse aceites de sésamo, dg colza y d.re aigouop, que muchos
revendedores mezclaban con el aceite de oliva, déndoles asi una parte al consumio
doméstico y empledndolo también en el alumbrado; vino después el g:t]s i;)r\manlodte
carbén de piedra y ofros Illd}'oqal-bul'os, 4 apoderarse del :}lunlbrado‘ de las grandes
poblaciones, y que en la provincia de Gerona se ha extendido he_x_lsta 4 algunas que lm
siquiera son cabezas de partido judicial, y en aqne_l]'as ciudades 6 villas en que no se 12
planteado atn el alumbrado por gas, ha sido también eliminado el accite de oliva y 5111‘57
tituido por el petréleo, que se ha apoderado del alumbrado domestico has'tAa en las
humildes casas de nuestras campifias, de suerte que el verdadero golpe de gracia que
han recibido nuestros aceites les ha venido de sus similares vegetsles y minerales, que
los han ido suplantando por todas partes, excepto en la mesa y en el unto de las maqui-
nas, y este uiltimo empleo que hasta hoy les habia sido reservado, porque nuestros fabri-
cantés han rechazado hasta poco ha todos los aceites no procedentes de aceituna para
el servicio de su maquinaria, va también este fllfllT]Q 1'9[11_;710 :1_5.321‘1':_*,5 arz‘ebatnd_o, 6 4alo
menos cercenado, porque pasan ya de fabrica en fabrica comisionistas extranjeros que
ofrecen un mineral adecuado para el servicio de las maquinas a unos precios tan bajos,
que hacen por parte de los aceites de oliva toda competencia imposible. Los ac'eLtes
minerales rusos procedentes de las orillas del mar Caspio, preparados para la un_tu:’a de
maquinas, se ofrecen 4 40 pesetas los 100 kilogramos, y el de los Estados L'{ildOS-E.i 35 pe-
setas, y si resulta cierfo que tales aceites minerales se;m‘_uh'.smblcs para el mo\muezto
de las miquinas, nuestros aceites de oliva serdn indefectiblemente r’ed‘mzados por todos
los fabricantes, lo que no podra menos de abaratar atn los actuales infimos precios.

Ganaderia.—Bajo dos puntos de vista puede ser considerada la ganade-
ria: como industria especial independiente de la agricultura y como auxiliar
poderosa de ésta. Parece indudable, dice la Sociedad Econémica de Amigos
del Pais de Barcelona, la oportunidad de aumentar los derechos arancelarios

»Los que pasan por mis listos de nuestros olivareros, en vista de nuestro estado de
cosas, que afios hd se viene siempre agravando, han resuelto acabar de una Vez y
arrancar sus olivos seculares, que venden después hechos astillas 4 0,50 peseta el quin-
tal, y no es extrafio que esto suceda, porque los olivos requieren un esmerado cultivo,
el empleo de muchos jornales, el acarreo de abonos y en defecto de ellos, de tierras
atmosferizadas que han debido amontonarse con un afio de anticipacion, y €l exiguo
precio antes anotado, combinado con el hecho, por todo el mundo sabido, de que los
olivares no producen cosecha buena sino cada dos afios, han demostrado 4 los que
llevan contabilidad, que es un cultivo que arroja peérdida, 6, por lo menos, que no es
bastante remuneratorio, y que vale mds emplear los terrenos de los olivares en otra
clase de cultivo,

»¢Qué remedios conviene adoptar que salven nuestros olivares y pongan fin 4 tan
tristé situacién? En concepto del Consejo la contestacion es obyia. Todos los aceites
vegetales y minerales que reducen 4 infima expresién el valor de nuestros aceites de
oliva son extranjeros y la clave de todo estd en nuestros aranceles. Cada tonelada de
un aceite cualquiera que entre en Espafia, sea de la clase qua fuere, suplanta en el
mercado ofra de aceite de oliva. Los aceites que no son producto del olivo, y sobre
todo los minerales, tienen marcado un derecho exiguo en nuestro arancel; y esta es la
verdadera causa conocida en todas partes, menos en Madrid, de la ruina de nuestros
olivareros,

»Entre los productos agricolas no expresados deben entrar en primer término los
forestales, que en concepto de este Consejo valia la pena de que en el Interrogatorio se
dijera algo de ellos en concreto, por més que no haya bosques en los alrededores de
Madrid, ni en la mayor parte de la superficie de Espafia; pues esta misma carencia del
arbolado, causa permanente de la escasez de lluvias y de la despoblacién de nuestro
pais, estd demostrando la necesidad de variar de rumbo y de fomentar de todas las
maneras posibles la repoblacion de nuestros montes, cuyo solo nombre, adoptado por
la lengua castellana como sindnimo de bosques, ya demtestra que los que 4 tal aplica-
cion concurrieron no pensaban que debiese haber arbolado en [as llanuras,

»En vano serd que nosotros mostremos 4 los extranjeros nuestras mejores ciudades
que mds ¢ menos se asemejan 4 las que hay en otras naciones, pues al viajar de unas 4
otras y al cruzar las extensas llanuras de las Castillas, Bajo Aragon y la Mancha prin—
cipalmente, encontraran, sin necesidad de estar versado en materias agricolas, una
prueba infalible de nuestro atraso, funesta consecuencia de la manfa contra los arboles
y los péjaros que domina en muchas provincias de Espafia,

»A destruir esta mania, 4 inculcar en nuestros labradores las maximas ciertas de que
el arbolado fomenta las lluvias, dulcifica el clima y produce innumerables utilidades,
debe tender todo Gobierno ilustrado, y tal vez el mejor camino sea el de popularizar
la instruccion agricola en que se incluyen aquellas verdades y se desarraigan aquellas
preocupaciones contrarias.

»En la provincia de Gerona no existe la mania contra los 4rboles, y el producto que
antes de ellos y de los montes se sacaba, eran un estimulo para la conservacién y
aumento de los bosques; pero las rebajas sucesivas de nuestros aranceles y los funestos
tratados de comercio que han fayorecido 4 los productores extranjeros, facilitando el
desembarque en nuestras costas de maderas y-carbones vegetales, han reducido 4 la
mitad el precio de los productos de nuestros bosques, y por consiguiente el valor ca-
pital de los mismos, y ser por consiguiente otro medio de fomentar la conservacién y

repoblacion de nuestros montes, el brindar con un producto remuneratorio 4 sus pro-
pietarios, remuneracion que encontrarian en el mercado nacional si en &l no hubiesen
de luchar con armas desiguales con los productores extranjeros.» (Informe del Consejo
provincial de Agricultura, Industria y Comercio de Gerona; Informacion agricola,
tomo IV, piginas 506 'y siguientes.)
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