puede consumir una gran capital, ¥ fijindonos en la villa de Arenys de Mar,

poblacién de 5.000 almas puede afirmarse que ademés de consumirse lo que
2 ?

buenamente da el pais y s€

pueblos vecinos, se consumen anua

Barcelona la cosa es ya de mayor 1mportanc1a,‘ :
allina extranjera dos millones de cabezas, cuyo valor

reconcentra en su mercado procedente de los
Imente de 15 4 16.000 aves extranjeras. En
y opina el sefior Castellé que

entran en calidad de g
puede calcularse en ocho millon
consumidos de unos 40.000.000, 7€ ' : .
“de doce millones de pesetas anuales (1). sCémo se explica, dice el sefior ‘Cas-

tell6, que aun viniendo de lejos,

¢s de peselas, y siendo el numero de huevos

sulta un total en productos de la gallina

con el cambio y el arancel tan elevado,
segtin el cual paga esa mercancia, puede venc%erse 4 Ilnen.or precio que la vo-
laterfa del pais? La opinién del sefior Castell6 ‘es la siguiente. Hoy, salvo las
relativamente pequeiias partidas de volaterfa gallega, castellana y portu gufesa :
curte el mercado cataldn, y aun llega 4 la capital de Espaila la de Rusia €
Italia. La forma bajo la cual se efectda el negocio es la siguiente: En Barce-
lona trabajan quince 6 veinte casas importadoras al polr mayor, entre las qule
descuella 1a tan conocida Compaiifa italiana Exporta;ione uova, las cuales si-
+fian sus corredores en los grandes mercados italianos, desde el otofio hasta en-
trada de \?erano, y en Rusia durante el verano, pues dada la diferencia de clima,
como la muda va en Rusia més atrasada, cuando la gallina italiana .llega ﬁaca
por haber comenzado aquélla, s acude 4 la otra que todavia no la ha er.npe-
zado. Desde Italia y Rusia la gallina viene 4 Barcelona por mar 6 por tierra
en vagones especiales, y 4 su llegada es conducida al mert?ado especlal-de
pollerfa al por mayor, donde el personal sanitario debe examinarla, operacj'lén
que algunas veces ha dado lugar 4 que se diera muerte y se quemaran mlqaﬂ
res de gallinas llegadas enfermas y sin esperanza de curacién. Cuando %a tie-
nen, se almacenan 6 alojan en local 4 propésito y se las sujeta al tratamiento,
segtin la afeccién, ddndose al consumo 4 medida que se ponen buenas. Al mer-
cado de volaterfa van las cortadoras 6 troceadoras de gallina, las cuales com-

pran las partidas que necesitan, apreciando mis las aves de carne amarilla y

grasienta que las que la tienen blanca, 4 12 que no dan ningta valor, y 1a

expenden al detall y en trozos en los mercados. El precio 4 que las revende-
doras suelen comprar €sas aves 0o se eleva casi nunca 4 mas de 8 6 g pesetas
el par, mientras que la volateria del pafs no baja casi nunca de ese precio,
cuando no alcanza el de 10 6 12 pesetas, no hablando ya de la del Prat, donde 4

menos de 15 6 16 pesetas pareja no es posible comprar, Itulia, Rusia, Turquia

(1) Casterid. Tratado de Avicultura, péagina 623.
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y otros pafses orientales, crian la gallina para exportar el huevo, y, en efecto,
unos y otros realizan un comercio de exportacion verdaderamente extraordi-
nario; pero cuando la gallina es ya vieja y deja de poner no saben qué hacer
de ella, porque el pais no la consume, no puede tampoco exportarla 4 cualquier
parte y forzosamente debe venir en su mayor parte 4 Espafia, donde es de gran
consumo el caldo de gallina, y la costumbre quiere que para que sea bueno
debe ser de gallina vieja; luego, respondiendo 4 esto el estado dela gallina
rusa € italiana, natural es que se mande para acd, donde hay una venta asegu-
rada. Ahora bien; como suele haber plétora de mercancia, y lo que quiere la
gente del campo es vender la gallina que no le produce, véndela muy bara-
ta, siendo su precio usual 1 lira, 4 la que puede afiadirse, por cambio y trans-
portes, 1 peseta y luego 1 peseta 6 1,20 més por derechos de Aduanas
(80 céntimos el kilo, con certificado de origen, y I peseta sin ese requisito).
Resulta, pues, que la gallina cuesta al comerciante, ya en Barcelona, sobre
3 0 3,50 pesetas (esto pagando religiosamente el arancel). El importador tiene
la nota de gastos al tiempo de llegar el convoy 4 la ciudad, afiade 4 aquéllos
el valor de las aves que se le han podido morir durante el viaje, carga
25 6 50 céntimos de beneficio sobre cada cabeza y determina el precio 4 que
debe vender, oscilando, por lo tanto, entre 7 y g pesetas el par, que es el
precio usual en esta plaza.

La vendedora compra sin pestafiear al precio que le sefialan, elige lo que
quiere y prefiere comprar esa mercancia poco sana, muchas veces enferma,
pero siempre barata, que la volateria del pais, joven y hermosa, pero mis
cara, y asi ésta queda sélo para el consumo de determinadas casas y aquélla
va al ordinario.

Ademds de Rusia € Italia, hubo un tiempo en que surtieron nuestras plazas
Turquia y Francia, pero hoy no viene ya apenasnada de esos pafses, porque la
gallina turca suele enfermar en la travesia y la francesa es de clase muy supe-

rior, vale mucho en la compra de primera mano y sélo suele traerse en cali-
dad de polleria de clase fina.

En nuestras comarcas catalanas, donde hay tanta gente que va 4 caza de
negocios, conviene que se sepa que en Bourgen-Bresse, la Fleche, Tolosa y
otras ciudades y comarcas de Francia productoras de volateria, se registran

anualmente transacciones por valor de millones y millones de francos, y que
Houdan, poblacién que hace treinta afios apenas si tenfa 10.000 almas, hoy
tiene 25.000 y.allf todo el mundo vive de la avicultura y sus derivados (1).

(1) Nodebe descuidarse el comercio de plumas, plumones y gallinaza que, junto
con la palomina, en ambos paises es materia de grandes aprovechamientos,
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Cotos de caza.—Hay ‘en nuestra comarca muchos piramos y eriales
que, ya que no para ofra cosa, pueden servir para grandes cotos, espe-
cie de inmensos criaderos donde haya constantemente caza mayor (venados,
jabalfes y cabras monteses), como también caza menor, y especialmente aves
y pajaros de todas clases para repoblar nuestros bosques y campos, que tan
necesitados estin de ellos, Es tarea de las Diputaciones Provinciales y de aso-
ciaciones como la de aficionados 4 la caza y pesca, mantener estos grandes
criaderos para proveer de caza mayor y menor 4 los propietarios que lo deseen,
para el surtido de los grandes parques y de las colecciones zooldgicas (1), y
para procurar que la caza, especialmente la menor, sea tan abundante, que se
venda baratisima en los mercados, y al mismo tiempo que no se extinga la
mayor de nuestros bosques, pues va desapareciendo el caracteristico isart de
nuestros Pirineos, y es sensible que abundando tanto en otros tiempos el ve-
nado y el jabali en todas nuestras montaiias, tenga hoy que recurrir al ex-
tranjero el catalin que quiere comerlos.

Para las diversas asociaciones de aficionados 4 la caza y pesca de Catalufia,
compuestas de personas inteligentes, instruidas y de buena posicién, deberia
ser asunto de honra que no desaparezcan de nuestro suelo tantos animales
litiles como hacen falta, asf como que en nuestras costas se cultiven 1ds crias
y se verifique la pesca en buenas condiciones (2), .que en tantos estanques y
rios como hay en Ia alta montafia catalana no se destruyan las crias y se fo-
mente lade lashermosas truchas pirenaicas, y finalmente, que en los pantanos,
charcas y estanques en. que abundan nuestras costas, se establezcan criade-
ros de mariscos (3) y especialmente de ostras, cuyo consumo aumenta de dia
en dia en Catalufia.

Otras industrias agricolas.—No me he de entretener ahora en la enu-

meracion de las ofras varias industrias agricolas de que es susceptible nuestro

suelo, pues esta obra se separarfa de su verdadero objeto y constaria de mu=

(1) Existe en Barcelona una asociacion de aficionados.d la cazay pesca (Asociagcidn
. de aficionados 4 la caza y pesca de Cataluiia; lista de socios; Barcelona, 1880; estableci-
miento tipografico de José Miret), v se publican en Catalufia varias revistas (Boletin de
aficionados d la caza y pesca de Cataluiia, cuyo primer niimero aparecio en 13 de
Abril de 1878, y el Bolelin de caza y pesca del Centro Venatorio Ampurdanés, que
ve la luz en Figueras desde 15 de Mayo de 1880). También hay sociedades de aficiona-
dos 4 la caza en Sabadell, Tarrasa, Montroig, Reus, Tarragona, Hospitalet, Valls, Vi-
llanueva y Geltrti, Vich, Matard, Gerona y Figueras.
“(2) G.RocuE. La culture des mers: piscifacture, Disciculture 9. ostréiculture.
Paris, Bibliotheque scientifique international.
(3). Veéase Nota de los moluscos terrestres 9. de a gua dulce de los alrededores de
Barcelona, por D. Manver pe Cuia, Gerona, 1887. >

chos y abultades voltmenes. El agricultor cataldn ha de aprender mucho del
horticultor holandés, del francés, del inglés y aun del valenciano, en cuya
regién, cercana 4 la nuestra, no puede negarse que cultivan con mds esmero
y abonan més la tierra. Lo que hemos dicho acerca las flores v frutas (1), es
decir, que debemos aprender 4 producir buenos ejemplares, que se pagan 4
altos precios, y 4 presentarlos bien, es preciso también con respecto 4 otros
productes como los esparragos, los pimientos morrones de la Rioja aclimata-
dos en San Feliu de Llobregat (2) y otros puntos, las berengenas, patatas,
tomates, ajos, cebollas, zanahorias, brécolis, coles, calabazas, almendras, etc.,
que pueden ser base de una gran exportacién (como la de los ajos 4 las repi-
blicas del centro y Sud de América), constituyendo ttiles industrias, su prepa-
racién, embalaje y demis operaciones que pueden dar ocupacién 4 muchas
personas.

Ancho campo 4 la reconocida actividad catalana ofrecen las industrias
agricolas, hoy en relativo abandono, y ya es hora de que comencemos 4 dedi-
carnos 4 los destilatorios, 4 la produccion del alcohol de remolacha y de
azlcar, 4 la fabricacién de conservas de frutas (siendo una vergiienza que
hasta Inglaterra nos envie sus tarros de conservas), 4 la de las féculas, 4 1a
cria de gusanos de seda, mantenimiento de vacas de leche y 4 otras impor=
tantes industrias caseras, como la elaboracién de quesos, embutidos, cultivo y
preparacion del tabaco, y muchas mds, cuya enumeracién, descripcién y de-
talle se halla en distintas obras, debiendo lanzarse 4 estos negacios empresas
formales, con capital suficiente y con personal inteligente, porque haciendo
las cosas bien hechas (y no 4 medias como siempre las hacemos en Cataluiia)
es como pueden esperarse buenos resultados (3).

(1) Véanse las colecciones de peras, manzanas, melones abigarrados, granadas
comun, sin pepitas, de Malta, naranjas tangerinas 6 mandarinas, acerolas y demds frutas
expuestas en los salones del Fomento de la Produccién Nacional y 4 que hace referen-
cia la revista Fomento de la Produccion Nacional, afio de 1877, pagina 696,

(2) Veaselarevista Fomente de la Produccion Nacional, afio de 1877, pagina 749.

(3) . Ademis de las obras especiales sobre industrias - agricolas, en general harto
conocidas, por lo que 4 Catalufia respecta, llamamos en primer término la atencién de
nuestros lectores sobre la notabilisima y antigua Revista del Instituto Agricola Catalin
de San Isidro, que en Febrero de 1859 publicé una serie de articulos acerca las Indus—
trias agricolas caseras, y en Julio de 1871 otra debida 4 D. Manuer pe Casanova acerca
las Industrias agricolas en general. Ademas en las revistas de Mayo, Junio y Octubre
de 1854 se habfan publicado ya algunos articulos sobre la fabricacidn del alcohol de re--
molacha. En el ramo de embutidos puede hacerse muchisimo. Catalufia tiene sus conc-
cidas butifarra y longaniza (acerca este embutido véase Joaquin Shraricu, El salchichin
de Viclh, Memoria premiada por el Circulo Literario de dicha ciudad); pero todavia vie-
nen del extranjero los embutidos finos, los que se pagan 4 alto precio, y es preciso que
nos dediquemos 4 la produccién de estos finos salchichones de Lyon, 41a confeccion de
cervelas, mortadelas y jamén en dulce, al curado de jamones hasta competir.con los de
Westfalia, 4 la produccion de chorizos, preparacidn de mantecas, etc., etc., pues todavia




