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tatlan, Teipa y Atoyaque. Como no conocen aun las
maquinas que sirven para despepitar el algodon, el
coste del trasporte perjudica mucho 4 este ramo de la
agricultura mejicana. Una arroba de algodon con pe-
pita que.no vale mas que peso y medio en Teipa,
cuesta tres en Valladolid, a causa del .trasporte a
lomo de los mulos. La parte de la costa oriental,
que s¢ extiende desde las bocas de los rios de Gua-
sacualco y de Alvarado hasta Panuco, podria surtir
al comercio de Veracruz con una cantidad enorme
de algodon; pero aquel litoral estd casi desierto; y
la falta de brazos causa una gran carestia de vive-
Tes contraria 4 todo establecimiento de agricultura.
La Nueva-Espafia no surte anualmente 4 la Europa
mas que con 25,000 arrobas, 6 312,000 kildgra-
mos de algodon. Sin embargo esta cantidad, aun-
que poco considerable en sl misma, es ya seis veces
mayor (segun las noticias que debo 4 la bondad afable
de M. Gallatin, ministro que fue de Hacienda en Was-
hington ), que la que los Estados-Unidos exportaban
de su propia cosecha, en 1791. Pero es tan grandela
rapidez con que se aumenta la industria de un pueblo
libre y bien gobernado que, segun una nota que me
ha facilitado aquel mismo estadista, los puertos de
los Estados-Unidos han exportado.
Algodon extrarigero. Algodon ind gena.
En £797. . . . . 2,500,000libras. . . . 1,200,000 libras.
1800. . . . . 3,660,000. . . . . . 14,120,000

1802. . . . . 3,400,000, . . . . 24100,000
U Bty Bl % S e
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Deestos datos resulta *, que en doce aiios, el pro-
ducto del algodon ha sido 377 veces mayor. Compa-
rando la posicion de Méjico y la de los Estados-Uni-
dos, no se puede dudar que aquellos dos paises solos,
podran un dia producir todo el algodon en lana que
la Buropa emplea en sus manufacturas. Los comeér-
ciantes ilustrados que forman la junta de comercio de
Paris; han afirmado en una memoria impresa,hace
pocos afios, que la importacion total de algodon en
Europa es de treinta millones de kilogramos. Yo me
inclino 4 creer que esta valuacion es cortisima con

* La exportacion de algodon de los diferentes puertos de los

Estados-Unidos que, en el afio 1790, erade 100,000 libras; ¥ en 1795,
.

de 1,300,000, ha ascendido en el afio
1815 4 82,998,747 libras. 1821 4 124,893,406 libras.
1816 4 81,947,116 1822 & 144,675,095
1817 4 85,649,228 1823 4 173,722,270
1818 4 92,470,178 1824 4 142,369,663
1819 4 87,997,045 1825 4 166,784,629
1820 & 127,860,152 ;

La Gran Bretana recibia de los Estados Unidos, desde 1802 4
1806, un alio con otro, 104,000 bags de algodon, y desde 1820
hasta 1823, un ano con otro, 359,300 bags (Statistical Hlust., 1825,
p- 58.) La importacien dél algodon del Brasil en'los puertos de la
Gran Bretafia no se ha aumentado en el mismo intervalo sino de
1 42, En1802, erade 74,720 bags, en 1823, de .148,070 bags. La
importacion total de algodon en la Gran Bretafia ascendid a
77:393,000 libras inglesas, en el afio 1822;en 1803, 4 180,233,795 ,
yen 1835, d 224,576,000 libras. El Egipto, cuyaexportacion era casi
nula en 1823, dd ya 4 1a Gran Bretafia 3 del consumo tatal. La im-

.portacion de los Estados Unidos en todos los puertos de la Gran Bre-

tania, era en 1815, de 425,100 bags. , 2l paso que la del Egipto erade
103,400 bags (Nicholson, Suppl. to Lond. New price-current, 1825,p. 17.)

24,
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mucho; pues en ésta época, los Estados-Unidos ex- &

portaban ya mas de 18 millones de kildgramos de al-
godon en lana todos los aiios; la- Gran Bretafia sola
recibia, desde 1802 4 1806, un afio con otro, cerca
de 32 millones de kilbgramos; y en 1825 mas de 100
millones.

El lino y el cdnamo podrian cultivarse con ven-
taja‘en todas aquellas partes en que el clima no per-
mite el algodon, ‘como las provincias internas, y
aun en la region equinoccial, en llanos altos cuya
temperatura media baja de catorce grados del fors
moémetro centigrado. El Abate Clavigero dice que en
la intendencia de Valladolid y en el Nuevo-Méjico,
el lino es silvestre ; pero yo dudo mucho que este
aserto esté fundado en la observacion exacta de un
viagero botdnico. Como quiera que sea, es muy cierto
que hasta ¢l dia, no se cultiva en Méjico el canamo
ni el lino. En Espafia ha habido algunos ministros
ilustrados, que han querido favorecer estos dos ramos
de industria colonial; pero este favor siempre ha sido
pasagero. El consejo de Indias, cuya influencia es tan,
duradera como la de todos los Ccuerpos en que se per-
© petuan los mismos principios, ha querido constante-
mente que la metrépoli se opusiese al cultivo del c4-
namo, del lino, de la vifia, del olivo y de la morera.
El gobierno, poco ilustrado sobre sus verdaderos in-
tereses, ha preferido que el pueblo mejicano se vista
de telas de algodon compradas en Manila y Canton,
0 importadas 4 Cadiz por barcos ingleses, que prote-

CAPITULO X. 373
ger las manufacturas de la Nueva-Espaiia. Se puede
esperar que la parte montuosa de la Sonora, la inten-
dencia de Durango y el Nuevo-Méjico, rivalizaran
un dia en la cosecha del lino con Galicia y Astu-
rias. Respecto al cafiamo seria importante no intro-
ducir en Méjico la especie europea, sino la que se cul-
tiva en China ( Cannabis indica), y cuyo tallo llega 4
seis metros de altura. Por otra parte, es probable que
el cultivo del cafiamo y del lino se extenderd muy di-
ficilmente en el reino de Méjico, en donde el algodon
produce con abundancia. El enriado de aquellas plan-
tas es un trabajo mas dificil y penoso que el de des-

pepitar el algodon; y en un pais en donde hay po-

cos brazos y mucha pereza, el pueblo prefiere un
cultivo cuyo, producto se emplea pronto y con faci-
lidad.

[ No parece justo echar la culpa al gobierno espa-
itol de haberse opuesto al cultivo del lino; yo quiero
rectificar este errorinvoluntario, con arreglo a las noti-
cias que ha tenido & bien comunicarme don José Cia
(sobrino del digno virey don Miguel José de Azanza.)
El emperador Carlos v, por una 6rden dada en 13 de
junio de 1545, mandé 4 los vireyes y gobernadores
de las Indias, que hagan sembrar y beneficiar en
las Indias lino y cdiamo, y procuren que los in-
divs se apliquen d esta grangeria y entiendan en
hilar y tejer lino. (Recopilacion de leyes, tit. xvi,
lib. 1v, cap. 20 ). Bajo el reinado de Carlos 111, en una

¢época en que los precios del cdfiamo v del lino extran-
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gero eran muy subidos en Cidiz, el ministro renové «

por real cédula de 12 deenero de 1777, el estimulo
que habia dado Carlos v, declarando expresamente
que no solo no estaba prohibido en América el cultivo
del lino, sino que los alcaldes mayores debian prote-
gerlo. El gobierno hizo ademas un contrato con algu-
nos particulqres que debian llevar colonos europeos
para que instruyesen 4 los indios en las preparaciones
del cafiamo y del lino; y 4 estos particulares se les
cedieron unos terrenos que habian pertenecido 4 los
jesuitas. Don Luis Parrilla, Director de las tempora-
lidades, fue colocado al frente del establecimiento de
Chalco. Se fabricaron en Méjico algunas telas de
lino del pais que se enviaron, en 1783, 4 Madrid ya
San Blas; pero despues de haber gastado 122,000
pesos, la eorte renuncib al proyecto de Parrilla. T.os
cultivadores europeos se volvieron 4 fines del afio
1786 4 Luropa: no se hicieron mas compras por
cuenta de la real hacienda, mas se continug per-
mitiendo @ los indios el dedicarse al cultivo del
cafiamo y del lino. Los vireyes, conde de Revillagi-
gedo, y marques de Branciforte excitaron 4 los obis-
pos y curas 4 que favoreciesen este ramo de indus-
tria. La corte de Madrid dié nuevas drdenes en 1792,
1795 y 17963 pero la facilidad con que se tienen te-
las de algodon, aun en la region fria de Méjico, hizo
intitiles todos estos laudables esfuerzos. Para probar
por otra parte que el cultivo del lino y del cdfiamo
1o ha estado nunca prohibido, no hay mas que citar
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el articulo 43 del reglamento del libre comercio ( 12
octubre 1778 ), segun el cual, el lino y el cdfiamo,
si vienen de la _América espaiiola, estan exentos de
todo derecho de importacion. |

El cultivo del ¢afé, en la isla de Cuba y en las
colonias espaiiolas del continente, no ha empezado
hasta despues de la destruccion de las haciendas de
Santo-Domingo *. En 1804, la isla de Cuba ya pro-
dujo 12,000 quintales, yla provincia de Caracas cerca
de 5,000. En la Nueva-Espaiia hay tapiches mas mul-
tiplicados y considerables que en la tierra firme; pero
el producto del café, todavia es nulo, bien que es in-
dudable que este cultivo tendria muy buen éxito en
las regiones templadas, 4 la altura de las ciudades de
Jalapa y Chilpansingo. E} uso delcafé ** todavia es

* La parte francesa de Santo-Domingo, en 1783, no produjo mas
que'445,734 quintales de café; pero, cinco anos despues, pradujo
~62,865. Sin embargo, en 1783, su precio era de o pesos el quintal,
y en 1788 de 1g; lo que prueba cuanto ha aumentado en Europael
uso del café & pesar de su mayor precio. El Iemen da anualmente,
segun M. Raynal, 130,000, y segun M. Page 50,000 quintales, que
se exportan casi todos en Turquia, Persia y las Indias. Las islas
de Francia y de Borbon dan 45,000 quintales. Me parece , segan
las noticias que he procurado adquirir, que la Europa entera
consumia, en 1818, con corta diferencia 68 millones de kilégra-
mos de café. Un drbol de café da en buenas tierras - kilo-
gramo de café, yse plantan 3500 pies en una hectara de ter-
Teno.

** Fste uso ha aumentado mucho desde el afio 1803, y laexpor-
tacion del café de la Habana para Méjico ha llegado 4 ser impor -
tantisima. La isla de Cuba exportd, en 1823, solo por los puertos
de la Habana y de Matanzas, segun el registro de la aduana (y sin
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fan raro en Mdjico, que en todo el pais 10 se consu-
men anualmente mas

quintales,
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que cuatrocientos 6 quinientos
al paso- que en Francia, cuya poblacion
apenas es cinco veces mayor quela de Nueva-Espaiia,
ascendia con corta diferencia (en 1803) 4 5,880,000
kilogramos; y desde 1820 4 1823, un afio con otro,
4 8,197,900 kilogramos.

El eultivo del cacao (cacari, 6 cacava quahwitl )

¢fa ya muy comun en Méjico, en tiempo de Mote-

zuma; alli fue donde los espafioles econocieron este

arbol precioso que seguidamente trasplantaron en
las islas Canarias y Filipinas. Los

ban una bebida llamada chocolatl, en la que mezcla-
ban al eacao (cacaﬁuaﬂ") un poco de harina de
maiz, vainilla (thiljochitl), y el fruto de una espe-

cie de pimiento (mecajochitl). Sabian tambien re-

mejicanos prepara-

contar el contrabando) 979,864 arrobas, Al paso que ]
de café en Francia ha sido sen 1818, de 6
que el consumo del café en Inglaterra er.
gramos.

a importacion
:796,000 kilégramos, ¥
a de: 2 millones de kilg-

" Hernandez, 1ib, 1T, cap. xv; lib. 1, cap. xovi; lib. V, cap. xir,

En tiempo de Hernandez se distinguian cuatro variedades de ca-
cao, llamadas quankcahuarl, mecacahuatl,
huadl. Fsta dltima variedad tenia el haba muy pequena : el arhol
que lo producia era sin duda andlogo al del cacao que encon-
tramos silvestre en las ndrgenes del Orenoco, al E. gel embo-
cadero del Yao. El cacao cultivado desde siglos, tiene el haba mas
gorda, mas dulee Y mantecosa. No se debe confandir con el tico-

broma eacao el ¢, bicolor, cuyo disefio he dado en nuestras Plantes

Jochicucakuail ¥ talcaca-

equinocciales (¢, 1, Pl xxx, a y .4 p. 104.), ¥ que es peculiar de la
Provincia de Choco.

CAPITULO X.

| 1 2 s $. ins-
ducir el chocolate 4 ladrillos; y este arte, lo
' a
trumentos de que se servian para moler al cac o,ly
asado
hasta la palabra chocolatl, de Méjico han p :
! iracion
4 Europa. Esto aumenta tanto mas la admli*ac 4
i ] el cacao
cuando se ve que hoy en dia el cultivo de
] s encuen-
estda casi del todo descuidado. Apenas se it
i ciones
lounos pies de este arbol en las. inmedia
tran akgur P ’ _—
li - en las margenes del Guasac
de Colimas y g : —
cacauales en la provincia de Tabasco son :
i el cacao
consideracion; y el reino de Méjico, todo i
- reino de
que necesita para su consumo lo saca del e
1 egil
3 , Maracaybo, Caracas, y Guayaqu g
Guatemala, Maracaybo, e
parece, este consumo es de 30,000 fanegas -
1 »
peso de 5o kilég. cada una: el abate Hervas prc*e ¢
anegas *. De
que toda la Espafia consume 0,000 fanegb s
; 1 aja re-
esta valuacion que me parece demasiado ; i
ercio
ulta, que la Espafia no consume mas que el t
it A Pero
del cacao que se importa. anualmente a Europa. :
; indagaciones he hecho en el mismo pais,
segun las indagaciones que he he l :
. st a exporta-
he hallado que, desde 1799 hasta 1803, P

cion anual de cacao ha sido : i
En las provincias de Venezuela y Maracaybo, de -
En la provincia de la Nueva - Andalncia (Guma-

S e o
na)yiden o e :

: .- 5,000
En la provincia de Ia Nueva-Barcelona, de. 0 ;:000
‘n el reino de Quite, del puerto de Guayaquil de 603

1 i dlooramos
El valor de once millones y medio de kilog

. i 2 el ano
; ¢, pag. 174. Yo he valuado, en s
* Idea del Universo, tom. v, pag. 17 . i
-8 o . A e ( o
le 1818 el consumo de cacac en Europa a 23,000,00¢
C

(Véase Relation List., tom. 11).
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de cacao asci I -
asciende en Europa, en tiempo de paz, no.

valudndolo mas que 4 cuarenta pesos la fanega | 4 la
suma de 9,120,000 pesos fuertes. En Ias'coloni,as es-
paiiolas no se considera el chocolate como un dbjeta
delujo, sino como un género de primera necesidad - en
efecto, es un alimento sano, muy nutritivo y sobre
todo_ de un gran auxilio para los viageros. El que se
fabmca-en Méjico es de superior calidad, porque el
?omercm de Veracruz y de Acapuleco hacen refluir
a la Nueva-Espafia el famoso  cacao Soconusco ( Jo-

conocheo) de las costas de Guatemala; el de Gualan
del golfo de Honduras, cerca de :

Omoa; el de Uritucu,
cerca de San Sebastian, en

e la provincia de Caracas;
elde Capiriqual  dela provincia de Nueva-Barcelona;
yeldela Esmeralda, del reino de Quito, *

En tiempo z
. po de los reyes aztecas, los granos de cacao
servian de moneda en el gran mercado de Tlatelolco,

como las conchas en las islas Maldivias. Para el cho-

colate se empleaba el cacao soconusco, cultivado -en el
extremo oriental del imperio mejicano, y los granos
chicos llamados tlalcacabuatl. Las especies de cali-

dad inferior se reservaban para servir de moneda

Cortés en su primera carta al emperador Carlos v

dice: « E por 1 i
porque alli, segun Jos espafioles que allj

« fueron me informaron hay mucho aparejo para ha-

cerestancias y para sacar oro, rogué al dicho Mu-
tecz inci
€czuma,, que en aquella provincia de Malinaltebe-

« 5 . : e
1€, porque era para ello mas aparejada, hiciese
« hacer una estancia para V

«

«

-M.; y pusoen ello tanta
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« diligencia que dende en dos meses que yo se lo dige
« estaban sembradas sesenta hanegas de maiz y diez
« de frijoles y dos mil pies de cacap, que es una fruta
« como almendras, que ellos venden molida: y tié-
« nenla en tanto que se trata por moneda en toda la
« tierra, y con ella se compran todas las cosas nece-
« sarias en los mercados, y otras partes* ». Aun en el
dia en Méjico el cacao sirve de vellon: como en las
colonias espafiolas la moneda mas pequeba es un
medio, el pueblo halla: muy comodo el empleo del
cacao como moneda : setenta ¥ dos granos representan
un medio.

Los aztecas han trasmitido a los espaiioles el uso
de la vainilla. El chocolate mejicano, como lo hemos
observado antes, era perfumado con muchas aromas,
entre las cuales la vainilla ocupaba el primer lu-
gar. Hoy en dia los espafioles no hacen el comercio
de este producto precioso sino para venderlo 4 los
demas pueblos de la Europa. El chocolate espaiiol no
tiene vainilla; y en el mismo Méjico hay la preocupa-
cion de considerar esta aroma como mnociva, prin-
cipalmente para las personas que tienen el sistema
nervioso muy irritable. Se oye decir con mucha gra-
vedad que la vainilla da pasmo. Hace pocos afos
que se decia lo mismo en Caracas del uso del café,

que sin embargo ya empieza @ usarse entre los in-

digenas.

* Lorenzana, P- 91, §. 26. Clavigero, 1, p. 45 11, p. 21951V, P. 207.
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Cuando se considera ¢l precio. excesivo 4 que se

VG[‘ldB constantemente la vainilla en Europa, admira
la incuria de los habitantes de la América espaiiola
que descuidan el cultivo. de una planta que la natu:
ral(-aza produce espontdneamente entre los tropicos
casi en todgs partes donde hay calor, sombra y muj
cha hu.medad. Toda la vainilla que consume la Fy-
ropa viene de Méjico, ¥ por el tmico conducto de
Veracruz. Se coge en una extension de terreno de
algunas leguas cuadradas. Sin embargo es indudabh:
que la costa de Caracas, y amn Ia Habana, podrian
hacer con este producto un comercio muy considerable,
Durante el curso de nuestras herborizaciones‘, hemos
encontrado vainillas muy aromaticas y de un tamafio
muy cx.‘ecido, en las montaiias de Caripe en la costa
d‘c Pane}; en el hermoso valle de Bordones cerca de
(‘r.mifana; en los alrededores de Portocabello y de
Guaiguaza; en los bosques de Turbaco, cerca de Car-
tagena de indias; en la provincia de Jaen, en las m4r
gfmes del rio de las Amazonas ¥ en la Guayana, al
pie de las rocas graniticas que forman las srandes ’ca-
taratas del Orenoco. Varios habitantes dchalapa que

hacen el comereio de la hermosa vainilla mejicana de
Misantla, se quedaron aténitos de la excelencia de lul
e M. Bonpland habia traido del Orenoco, que ha-
biamos cogido en las selvas que rodean el Raudal de
Maypure. En la isla de Cuba, se encuentran plantas
d? vginilla (Epidendrum vanilla) en las costas de Ba-
hia Honda y en ¢l Mariel, La de Santo Domingo
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tiene el fruto muy largo, pero poco oloroso, pues
muchas veces una grande humedad, al paso que favo-
rece la vegetacion , es contraria al desarrollo del
aroma. De otra parte, los viageros botanicos no deben
juzgar de la bondad de la vainilla por el olor que
esta exhala en los bosques de la América: aquel olor
lo causa en gran parte la flor, que, en los valles'pro-
fundos y hiimedos de los Andes, tiene algunas veces
cuatro 6 cinco centimetros de larga.

El autor de la Historia filosdfica de las dos In-
dias (1) se queja de las pocas nociones que ha podido
adquirir sobre el cultivo de la vainilla en Méjico.
Ignora hasta el nombre de los distritos que la pro-
ducen. Como he estado en el mismo pais, me he
hallado en posicion de adquirir noticias las mas cir=
cunstanciadas y exactas. He consultado sugetos en
Jalapa y Veracruz que ha treinta afios que estan ha-
ciendo el comercio de vainilla de Misantla, Colipa y
Papantla. He aqui el resultado de mis indagaciones
sobre el actual estado de este ramo interesante de in-
dustria nacional.

Toda la vainilla con que el reino de Méjico surte a
Europa se coge en las dos intendencias de Veracruz
y Oajaca. FEsta planta abunda principalmente en la

falda oriental de la cordillera de Anahuac, entre los
19° y 20° de latitud. Los indigenas que desde el prin-

* Raynal, 1. 11, p. 68, §. 16. Thiery de Menonville, del cultivo del
Nopal, p. 143. Tambien se cultiva un poco de vainilla en la Jamiica,

en las parroquias de Santa-Ana y Santa-Maria. Brown, p. 326.




