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calculado de 60,800, y no es mas que la tercera cla- -

se de pino-de que sacan ocote: las resinas que pro-
duce son trementina, de que se extrae el espiritu 6
aguarras. ‘Hay otros arboles y plantas que sin po-
derse llamar resinosas, producen gomas: tales son el
mezquite, huisache, cedro, limon, naranjo y toda-cla-
se de plantas de nopul.

Maderas para tintes uo he encontrado en ninguna

parte, pues las cortezas de algunos 4rboles, como el
encino colorado, solo se emplean como curtientes: en
clase de yerbas hay en la sierra el azafranillo y ey
zacatlaxcale que  tifien de amarillo: en Amealco, la

rosilla, flor que tifie azul; la amarilla, flor que tifle

de este color: hﬁy tambien una raiz conocida no mas
de los indios, y cuyo secreto guardan escrupulosa-
mente, con que tifien la lana de un vivo eolor rojo
que jamas desmerece.

Las plantas frutales son: pldtanos, garambullos,
pitayas; viznagas de diez clases, uvas, nopales ea el
campo, que producen tunas de las clases siguientes:
hartonas, aguamieles, negritas, témpranillas, taponas,
mecas, joconoztles blancos y rosados, ambos agrios;
chamacueras, maucafias, redondas, cenizas, motés,

bondotds de dos clases, tempranilla blanca, quizas y

duraznillos. La mayor parte de estas clases de tunas
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se hallan en los Distritos ‘de Gadercita v Toliman.
En los pueblos hay camuesas, blancas de tres clases,
apastillada de dos clases, sangre de toro sin' espinas,
colorada, clara y amarilla de dos clases. El ufimero
total de plantas que he podido caloular 4'mi estancia
en los Distritos dichos, que es donde mas abundan,
y en parte de los dtvos, inclayendo las nombradas al
principio, asciende 4 1.355,723, cuyo valor, lo mismo
que el de sus frutos, es el expresado en el Cuadyo.

Las plantas medicinales conocidas en el Hstado,
Y que le pertenecen, son las que 4 continuacion se
expresan: yerbas del pollo, del negro, del sapo, del
cancer, del perro, dei venado, del manso. del 4dngel,
del pastor, yerba anis, del' mulato, yerbabuena, yer-
ba de la Puebla (la hay en Cadereita y Jalpam), es-
pinosilla, estramonio, savila, cicuta, celedonia, san-
guinaria, frutilla, hipazote, siempreviva, mejorana,
tomillo, orégano, gobernadora, muicle, acelga, col de
China, ruda, romero, pestd, estafiate, poleo, mastran-
to, té del pais, hinojo, eneldo, pimpinela, maro, man-
rubio, toronjil, abrojo, lanten, 4lamo, sauz, carrizo,
berros, coyol, costomate, malvas, doradilla, capitane-
Ja,.gordolobo, sangre de drago, alfilerillo, ortiga, mir-
to de dos clases, acebuche, taray, abeun, verbena,
meliloto, sodano negro, culantrillo, albahacar, lante-

sty 15 prn s o st U
ki = A LA St
A T e : s s

e s

=TT




58

juelilla, fresno, zacatlaxcale, laurel, cerraja, calanca-
patle, parra, lechuga, teposan, mariola, oreja del Doc-
tor,. tumbavaquero, gulluva, cardosanto de varias
especies; zopilote, naranjo, yerbamora, mariguana,
altamisa, -trébol, salvia real, cabezona, mezquite, pa-
lo dulce, higuerilla, alé, chilillo, chilcuao, apio, ajo,
almoraduz, cenicilla, romerillo festa planta, que la
hay en la sierra de Amealco, es tan cdustica, que la
Jche que destilan sus tallos cortados, la usan los na-
turales para quitarse los mezquines de las manos,
que destruyen completamente), moradilla, hachiote,
calaguala, paleyito, forton, floripundio, lengua de
vaca, yerba de la golondrina, del cuervo, lepidio, es-
pérrago, y las mas de las plantas, 4rboles frutales y
sin fruto de que ya se hizo mencion en el lugar res-
pectivo.

De las plantas sarmentosas solamente es conocida
la vid, cuyos tallos largos y nudosos constituyen su
especie.

El nfimero de plantas -es de 4,378, y su valor
1,482 pesos. No encuentro motivo porqueno se halla
extendido en el Estado el cultivo de esta planta, en
que tanto la temperatura como la buena calidad de
las tierras le deberian ser favorables. :

TLas raices (alimenticias conocidas en este suelo,
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son: el camote de tres_clases, morado, bajo, morado
oseuro, y. amarlllo, aunquc; solo la primera es abun-
dante; JlCd.IIl&, camotlllo amanllo silvestre, que se
produce en la 51e11¢ de Amealco y lo comen mucho
los mduzenas, 1aban0 de dos (,lases, graude y minia-
tura; zanahorla de dos’ :Jlases grande y miniatura;
betabel, nabo, papas y cacahuates. “El nfimero que
se produce anualmente de todas estas réices, mMenos

las dos filtimas clases, es de 1.655,000, y su valor
de 8,730 pesos,

Las raices medicinales son las siguientes: purga

de Jalapa, que se produce en abundancia en la cita-
da sierra de Amealco, de clase preferible 4 la cono-
cida con ese nombre, porque en el sentido de un
facultativo inteligente de esta capital, obra eficaz-
mente, sin causar los ¢élicos que por lo comun pro-
duce la otra; zarzaparrilla, zarzamora, caniana y San
Nicolds, que se produce en dicha sierra: raices dé
malva y malvavisco, de crameria, de calaguala, de
gengibre, de las 4nimas, del indio, de contrayerba,
de yerba blanca; de algunos &rboles frutales y sin
fruto, como granado y tejocote, y de las raices ali-
menticias antes dichas, excepto los camotes y caca-
huates, de perejil y apio. Algunas semillas como de

amapola, de hinojo, de culantro, de eneldo, de mos-
T
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taza, de chirimoya, de melon, de sandia, de nabo,
de almendra amarga. Algunas gomas, como de no-
pal, de mezquité y de limon. Algunas cortezas, co-
mo de fresno, de encino, de cidra, de sauz, de mez-
quite, de galluva. Algunas flores, como manzanilla,
amapola, violeta, cacalozochil, floripundio, borraja,
flor de Mayo, azahar de durazno, de granado, de al-
tamiza, rosa de clavel, de sauco, de San Juan, de
belenes, de Santa Maria, de azucena. de tuna, de
junco, de cinco llagas, de zempoatzochil, de mastuer-
zo, de retama, de aleli, de cuautecomate, de sandia,
de pepino, de camaote, de papa, de fresa, de datil, de
parra, de peron, de higo, de chayote y de jaltomate.

Las legumbres son: lechugas de tres clases, roma-
nitas, chinas y lisas; col, coliflor, alcachofas, espér-
ragos, escarola, cebollas, ajos, romerilles, gitomates,
tomates de dos clases, grandes y chicos; acelgas,
verdolagas, quelites de varias clases, flor de calabaza’
flores de nopales, y algunos frutos tiernos; como ca-
labazas, ehjotes, chicharos, habas y garbanzos. El
consumo de estas legumbres importa anualmente la
cantidad de 30,940 pesos.

Las clases y nombres de las flores, son, ademas
de las medicinales que quedan expresadas, lus si:
giuentes: dahalias de muchas y variadas clases, lau
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‘el rosa, espuela de dos clases, blanca y azul; nopa-

lillos color deé rosa y nécar, rosa, geranio de tres
clases. morado, volor de rosa y blanco; aretes de dos
clases, blancos y encarnados; esponja, hortensia, vi-
visco de tres clases, nécar, amarillo y blanco; vigno-
niu, reguilete, perros de cunatro clases, rosa granado,
azucenas de cuatro clases, blaneas, amarillas, disci-
plinadas y nacares; lirios de cuatro clases, blanco,
morado, cofriente y sapo; agapantos, pevetes y nar-
dos, alfombrilla de cuatro clases, blanca, morada,
amarilla y punzon; amapola amarilla, enredadera de
dos clases, color de rosa y amarilla; bocamelia, tuli-
pan, ambar, ronfinculos, copon de chins, marimofios,
rocios, floricuernos, pafio de Holanda, estrella del
mar, alelias, muelas de San Cristébal de tres clases,
blanca, morada y azul; vara de San José, jacinto,
espinito, yedras de cuatro clases, azul, ndcar, mora-

[

da y blanca; palmilla, jazmin, maravilla de Espaila,

salvia, plimbago, miniatura, quelites morados, cara-

col, lupinada, resa chayote, el gallo, rosa de la pa-

sion, rocio del sol, idem de agua @ oreja de raton,

moro, almiztle, guinda, maravillas, trompetilla, chi-
queo, cundeamor, malvareal, malvarosa, soga, rosa
del frio, jericd, huele de noche dos clases, guesne-

lin, emperador, manto de santo, sempiterna, altami-
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84, campaneta, retama, pato, ala de, perico, garban.
cillo, rosa de San Pedro, Y todas las que dan las gi-
versas clases de nopales y cardones de que ya se ha
hablado: las muchas variedades que tienen las flores
ya descritas, todas las que dan los espinos y muchos
arboles sin frlito, y todas las de los arboles frutales
ya descritos.—La mayor parte de las flores antedi-
chas se caltivan en macetas en las casas particula-
res, y solo entran al consumo las rogas. de castilla,
de clavel, de zempoatzochil, alelias, espuelas, amapo-
las, manzanilla, altamisa Yy alguua otra, que se pro-
ducen en las huertas. El monto de este consumo
apenos llega 4 650 pesos.

CUADROS VIII v IX.

Si yo hubiese tenido noticias concienzudas sobre
cada uno de los elementos que constituyen 4 las fin-
cas rsticas, no me hubieran sido de gran trabajo
los restimenes de las clasificaciones del semovien(te
en sus diversas relaciones que exigen los cuadros

citados; mas esa falta me ha acarreado afanes inde
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cibles para hallar el resultado mas conforme 4 la
verdad, que era en todos casos el que debia buscar.
De sentir es que un interes.mal enté'ndido haga es-
tériles los mas nobles esfuerzos hicia el adelanta-

miento del pais que debe . procurar todo buen go-

bierno.

Ya se dijo en la nota anterior las pocas haciendas
de criaderos de ganados que hay en el Estado, y eso
en tan baja escala, que apenas bastan para las nece-
sidades de la agricultura, el movimiento del comer-
cio y el medio consumo de carnes en las plazas y
mercados; porque la mayor parte de los ganados pa-
12 el tajeo y matanza vienen de afuera. Asi es que
en las demas haciendas solo hay un pié de toda cla-
se de ganados mas ¢ menos corto, not4ndose que en
los Distritos de San Juan del Rio y el centro hay
mas de la mitad del nfimero total de cabezas de ga-
nado bovino, caballar, asnal, de lana y de cerda; y
en el de San Pedro Toliman sobresale el ganado de
pelo, cuyo mayor nfimero se halla en las haciendas
de San Pablo y el Estorax.

La reproduccion del ganado se efectfia en lo ge-
neral bajo las ‘proporciones siguientes: de 20 4 21
por 100 el vacuno; de 15 4 16 por 100 el caballar; de
10411 por 100 el asnal; de 49 4 50 por 100 el de




