


e b b

NP

{-o



LT

1080074812




ESSAI POLITIQUE

SUR LE ROYAUME

DE LA

NOUVELLE-ESPAGNE.
PAR AL. DE HUMBOLDT.

TOME TR()lSIE;@E.

MMWMWW\' 5 o
- % ) )

0
OLitla .

A PARIS,
Cuez F. SCHOELL, Ligratre, RUE pEs Fossfs-

Saixt-GerMaiN-L'Auxerrors, ¥.° 2q.

1811.




ESSAI POLITIQUE

SUR LE ROYAUME

DE LA

NOUVELLE-ESPAGNE.

A B, PUBLICA DEL ESTADQ

74 V194




- TR
AP

mg (y}f&w

DE LIMPRIMERIE DE 7. H. STONE.

‘MMMMMM\WWMM\~

LIVRE 1V,

Etar de Z’Agriculture de la Nouvelle-
Espagne. — Mines méltalliques,

CHAPITRE IX.

Productions végetales dy territorre mexicain,
—Progrés de la culture dy, sol.—Influence
des mines sur le dq’ﬁv'c/zemeul.—Plalzte.g
qui servent & la nourriture de Lhomme.

N 0us venons de parcourir limmense étendue
de terrain que 'on comprend sous la déno-
mination de royaume de la N ouvelle-Espagne.
Nous ayons décrit rapidement les' limites de
chaque province » Paspect physique du pays,
$a température, sa fertilité naturelle, et Jes
progres d'une population naissante, I| est
temps-de nous occuper plus spécialement de
P'état de Fagriculture et de 14 richesse territo-
riale dy Mexique.
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2 LIVRE 1V,

Un empire qui gétend depu.is le seL.merln‘e
jusqu’au trentc—septii’me. .degrcl de hmfut t.‘,
ofire _déja;—par.sa posiion g‘mgr;\pluqug,
toultes les modifications de climat (l}xe 'on
trouvemit, en se trausportan\t. des 1:1\'«?5 dua
Sénégalen Espagne, ou des c.'olcs du?Iul;t{»u‘
gux sieppes de la Grande-Buchane. cli&‘,
variété de climats augmente encore par la
constitution géologique du pays , par la
masse et la forme extraordinaire des mo'nt
tagnes mexicaines , dont le' tablizuu a :lﬂe
trace dans le troisieme chapitre. Sur le : 0s
et sur la pente des Cordillér.es'.,’ la tempéra-
ture de chaque plateau est dlﬁrcrcutc, selon
ou moins élevé. Ce ne sont pas

qu’il est plus '
dont Yes sommets , mppmclws

des pics isolés ‘
de lalimite des neiges ptrpclucllcs, se cou-
yrent de pins et de chénes. Des provinces
entieres p
alpines, etl
torride y perd so
’ 1

sons, parl effet de
de la neige. :

Telle est I'admirable distribution” de la
que , dans FOcean

roduisent spontanément des plantes
¢ cultivateur habitant de la zone
uyent Uespérance des mois-
s gelées ou par I'abondance

chalenr sur le globe , e
\crien, onrencontre des couches plusfroidesa

CHAPITRE IX. 3

mesure que Pon s'éleve ; tandis que dans la
meundeur des mers la température diminue
a mesure que I'on s'éloigne de |
eaux. Dans les deux élémen
latitude réunit 3

a surface des
S, une méme

pour amsi dire, tous les

climats. A des distances inéo .
; ’A des distanc esinégales de Ia surface
de I'Océan

» mais dans le méme plan vertical
>
on trouve des couches d’aip

: et des couches
d’e

au de lu méme température, Il en résulte
que, sous les tropiques , sur la pente des
Cordilleres, et dans Pabime de I'Océan , les
plantes de la Laponie, comme les uniu‘l’aux
marins voisins du pole , trouvent le degré de
chaleur nécessaire au développement d: leurs
organes.

NG
Daprés cet ordre de choses établi p
nature, on eoncoit que dans un

ar la

: ’ pays mon-
tueux et étendu comme le Mex'ique la
£ b

varieté des productions indigeénes doit ¢
Immense , et qu’il existe .
surlereste da globe

tre
a4 peme une plante
n ‘ qui ne seroit susceptible
d’étre cultivée dans quelque partie de la Nou-
:l c]lc-hspagne. Ma]gre les recherches pénibles
e trois :
w2k botanistes distingués . MM. Sessé
d’ocmq et Cervantes, ch;u'gés par la cour
exa = Y v PO 2
aminer les richesses vegétales du Mexi-

*

1




4 LIVRE IV,

> ’on puisse
que i1 sen faut de beaucoup que l]on P :
L antes qui
e C ‘tre toutes les plantes qt
se flatter de connoitre tou . P e
se trouvent ou éparses sur des cimes 1S¢ ‘ )
pressces les unes conire les autres dans
ou ¢ S N i
[oré 1€ ss Cordilleres.
de vastes forets au pied des i :
¢ 5 T encore j(_mrnellement de nou
Yon découvre e
velles especes herbacées sur le p u(e-.m\(I ral,
o 151 aville de Mexico
méme dans le voisinage de laville de Mex ;
' seron
que de plantes arbeorescentes neé se sc:lc
S ] ans
pas dérobées aux yeux des botanistes, 2
i = v Lt ke
gelte région humide et chaude qui se¢te
A A ] 85! € is la pro-
le long des cotes orientales , depuis la p :
1 h ‘n E . u
vince de Tabasco et les rives feltllels (]
& w2 .
1 5 Colipa et a Papantla, le
Guasacualco jusgu’a Colipa et.a I.\[lt l, .
1 ' ort d
long des edtes oceidentales depuis le P :
" aux plaines de
San Blas et la Sonora jusquaux p]dm
i Jaxaca | lcl aucune es—
la provinee d’Oaxaca ! Jl.NIu
pece de quinquinu ((,mchuua), dll(‘}ln&
o1l et qul a les efamines
méme de ce petit groupe qui a les i
151113 Jongues queila corolle, et qui torn
n 2 ' 3 =3 . -
e Exostema , n’a éte reconnue dans la
genre 1XC ok e
‘P'll‘lit' éqnin()male de la Nouvelle-lspag
SR 5 : .
est probul.\]e cependant que cette découy erFe
récieuse sera faite un jour sur la pente des
: il 5 abondent les fougeres en
Cordilleres , ou abonder 8
whre , et ol commence la région des
ar ’

CHAPITRE IX. 5

veritables quinquina fcbrifuges & étamines
trés-courtes , et a corolles velues”.

Nous ne nous propesons point ici de dé-

erire I'innombrable variété de végétaux dont
la nature a enrichi la vaste étendue de la

* Voyez ma Géographic des plantes, p. 61—66 ;
et un ‘Mémoire que j'ai publié en allemand , con-
tenant des observations physiques sur .les diverses
especes de Cinchona qui croissent daus les deux con-
tinens. ( Mémoires de la Société d’ histoire naturelle de
Berlin , 1807, n. 1 et 2.) On croit au Mexique que le
Portlandiamexicana , décounvert par M. Sessé, pourroit
remplacer le quinquina de Loxa, comme le font ,
jusqua un certain point, le Portlandia hexandra
( Goutarea Aublet) i Cayenne, le Bonplandia trifo-
liata Willd. , ou le Cusparé , au bord de I'Orénoque
et le Switenia febrifuga Roxb. aux Grandes Indes.
Il est i désirer que Pon examine aussi les vertus meédi-
cinales du Pinkneya pubens de Michaux (Mussaenda
bracteolata Bartram ) qui croit dans la Géorgie ;" et
qui a tant d’analogic avec les Cinchona. En jetant les
yeux sur la propriélé des genres Portlandia , Coutarea
et Bonplandia; ou sur Paflinité naturelle que présente
le véritable Cinchona épineux. et rampant, découvert
a Guayaquil par M. Tafalla , avec les genres Pederia
€t Danais, on reconnoit que le principe fébrifuge du
quinquina réside dans bcaucuup de rubiacées. De

meéme le Caoutchoue n’est pas seulement extrait de

)




6 LIVRE 1V,

Nouvelle-Espagne , et dont lés propriétés
utiles seront mieux counnues a mesure que
la civilisation fera des progres dans ce pays.
Nous ne parlerons pas des divers genres de
c¢ulture qu’un gouvernement éclairé pourroit
introduire avee sueces. Nous nous bornerons
a examiner les productions indigenes qui
fournissent en ce moment des objets d’expor-
tation, et qui forment la base principale de
Pagriculture mexicaine.

Sous les tropiques , surtout aux Indes
Occidentales, qui sont devenues le centre
de lactivité commerciale des Buropéens,
le: mot agriculture est pris dans un sens

bien différent de celui quon lui donne

en Europe. Lorsqu’a la Jamaique ou a I'ile
de Cuba, on entend parler de I'état floris~
sant de Tagriculture, cette expression offre
a I'imagination, non l'idée de récoltes qui
servent a la nourriture de ’bomme, mais
lidée de terrains qui produisent des objets

THevea , mais aussi de I'Urceola elastica, du Com-
miphora madagascarensis, et d’un grand nombre
d’autres plantes de la Famille des euphorbes ; des
orties (Ficus Gecropia), des cucurbitacées (Carica),
et des campanulacées ( Lobelia).

CHAPITRE IX. 7

d échangeau commerce, et des matiéres brutes

al'industriemanufacturiere. De plus, quelque

riche et fertile que soit la campagne , par

exemple la vallée des Guines, au sud-est de
la Havane, un des sites les plus délicienx du
Nouvean-Monde , on y voit des plaines.soi-
gneusement plantées en cannes a sucre et en

café ; mais ces plaines sont arrosées de la

" sueur desesclaves afvicains! La vie des champs

perd ses attraits, lorsqu'elle est inséparable
de Taspect du malheur de notre espece.
Dans I'intérieur du Mexique, le mot agri-
culture rappelle des idées moins pénibles et
moins attristantes. Le cultivateur indien est
pauvre, mais il est libre. Son état est bien
préférable a celui des paysans dans une
grande parlie de I'Europe septentrionale. Il
n’y a ni-corvées, ni servage dans la Nouvelle-
Espagne; le nombre. des esclaves y est pres-
que nul : le sugre, pour la plus grande partie,’
est produit par des mains libres. Les objets
principaux de l'agriculture n’y sont pas de
ces productions auxquelles le luxe des Euro-
péens a assigné une valeur variable et arbi-
traire : ce sont des céréales , des racines
nourrissantes, etl’agave, qui estla vigne des
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indigéenes. La vue des champs rappelle.an
voyageur que le sol y nourrit celui qui le
cultive, et que la véritable prospérité du
peuple mexicain ne dépend ni des chances
du eommerce extérieur, ni de la politique
inquiete de I'Europe.

Ceux qui ne connoissent lintérieur des
colonies espagnoles que parles notions vagues
et incertaines publiées jusqu’a ce jour, auront
de la peine a se persuader que les sources
principales de la richesse duo-Mexique ne
sont pas les mines ; mais une agriculture qui
a été sensiblement améliorée depuis la fin
du dernier siecle. Sans réfléchir 4 'immense
étendue du pays, et surtout au grand nombre
de provinces qui paroissent entierement dé-
pourvues de métaux précieux, on simagine
communément que touie l'activité de la po-
pulation mexicaine est dirigée vers Iexploi-
tation des mines. De ce que.l'agriculture a
fait des progres tres- considérables dans la
capitania general de Caraccas, dans le
royaume de Guatimala , dans l'ile de Cuba,
et partout ou les montagnes  sont censées
pauavres en productions du régne minéral ,
on a cru pouvoir en inférer que c’est aux

CHAPITRE IX, 9

travaux des mines qu’il faut attribuer le peu
de soin donné a la culture du sol dans d’autres
parties des colonies espagnoles. Ce raison-
nement estjuste, lorsqu’on ne lapplique qu’a
de petites portions de terrains. Sans doute
dans les provinces du Choco et d’Antioquia ,
et sur les cotes de Barbacoas, les habitans
aiment mieux chercher de I'or de lavage
dans les ruisseaux et les ravins , que de dé-
fricher une terre vierge et fertile : sams
doute au commencement de la conquéte , les
Espagnols qui abandonnoient la péninsule
ou les iles Canaries pour sétablir au Pérou
et au Mexique, n’avoient d’autre intérét que

celui de découvri‘;* des mélaux précieux.
« Auri rabida sitts a cultura Hispanos di-
« vertit » , dit un écrivain de ce temps ,
Pedro Martyr ', dans son ouvrage sur la
découverte du Yuecatan et la eolonisation

des Antilles. Mais ce raisonnement ne peut
avjourd’hiui servie 2. expliquer pourquoi, dans
des pays qui ont trois ou quatre fois plus
d’étendue qué la France, l'ugri.(‘ulture est

* De insulis nuper repertis, et de moribus incolarum
carum. Gryncei novus Orbis , 1555 , p. 511,
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dans un état de langueur: Les mémes causes
physiques et morales qui entravent tous les
progres de Tindustrie nationale dans les
colonies espagnoles ., ont été contraires &
Iameélioration de la culture du sol. 11 n'est
pas douteux que si l'on perfectionne les
institutions sociales , les contrées les plus
riches en productions minérales seront tout
aussi bien , et peut-ctre mieux cullivées que
celles qui paroissent dépourvues de métaux.
Mais le désir naturel & 'homme de ramener
tout A des causes tres-simples, a introduit
dans les ouvrages d’économie politique nne
manitre de raisonnerqui se perpétue parce
qu'elle flattela paresse d’L;sprit dela multitude.
La dépopulation de I'Amérique espagnole,
Pétat d'abandon dans lequel s’y troavent les
terres les plus fertiles , le manque d’industrie
manufacturiere , sont attribués aux richesses
meétalliques , a I'abondance de lor et de
Pargent; comme, d’aprés cette méme logi-
que , tous les maux de I'Espagne dérivent ou
de la découverte de 'Amérique, ou de la vie
nomade des mérinos , ou de lintolérance
religieuse du clergé !
On n’observe guere que Vagriculture soit

CHAPITRE IX. o

plus négligée au Pérou quelle ne Test dans
la province de Cumana ou a la Guu.y:mc~
(l:fns lesquelles cependant il n’existe aucun;
lmmee_n exploitation. Au Mexique, les champs
ey o
g es plus belles cam-
pagnes de la France, sont les plaines qui
s?lendent depuis  Salamanca jusque vers
Sdfxo , Guanaxuato, et la Villa de Leon, et
qui entourent les mines les plus riches du
xflonde connu. Partout ou des filons métal-
llq11e§ ont élé découverts dans les parties les
Plus incultes des Cordilleres , sur des plateaux
lS.Ul(f’S et déserts, I'exploitation des mines—
I..uen loin d’entraver la culture du sol l":
singulierement favorisée. Les vovaces sx;r l;
dos des Andes ou dans la partic, n?nnlueusc
du Mexique, offrent les exemples “]cs plus
er‘lppans de cette influence bienfaisante des
mulcs' sur agriculture. Sans les établissemens
e s
. . s, que de terrains
non défrichés dans les quatre intendances de
Suzmixxuuto , de Zacatecas, de San Luis
d;)tzofletetl;l(;s[‘)]z:;:‘r;goc,)‘entre les par:'t]li-¥(-s
2res, ou se trouvent réuntes
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les richesses métalliques les plus considérahles
de la Nouvelle-Espagne ! La fondation d’'une
ville suit immédiatement la découverte d'une
mine considérable. Si la ville est placée sur
le flanc aride ou sur la créte des Cordilleres,
les nouveaux colons ne peuvent tirer que de
loin ce qu’il faut pour leur subsistance et
pour la nourriture du grand nombre de bes-
tiaux employés dans I'épuisement des eaux,
dans le tirage et P'amalgamation du minerai.
Bientot le besoin réveille V'industrie : on com-
mence i labourer le sol dans Ies ravins et sur
les pentes des montagnes yoisines , partout ou
le roc est couvert de terreau; des fermes
s'établissent dans le voisinage de la mine;
la cherté des vivres, le prix considérable
auquel la concurrence des acheteurs maintient
tous les produits de I'agriculture, dédom-
magentle cultivateur des privations auxquelles
Iexpose la vie pénible des montagues. Clest
ainsi que par le seul espoir du gain, par les
motifs d’intérét mutuel qui sont les liens puis-
sans de la société, etsans que le gouvernement
se méle de la colenisation , une mine qui
paroissoit d’abord isolée au milien de mon-
tagnes désertes et sauvages, se rattache en

il iy

R S A S

CHAPITRE IX. i3

peu de temps aux terres anciennement la-
bourées.

Il y a plus encore; cette influence des mines
sur le défrichement progressif du pays est
plus durable qu’elles ne le sont elles-mémes.
Lorsque les filons sont épuisés et quon aban-

donne les travaux souterrains, la population

du canton diminue sans doute , parce que les
minenrs vont chercher fortune ailleurs; mais
le colon est retenu par P'attachement qu'il a
pris pour le sol qui I'a vu naitre, et que ses
peres ont défriché de leurs mains. Plus le site
de la ferme est isolé, et plus il a d’attrait pour
Ihabitant des montagnes. Au commencement
de la civilisation, comme vers son déclin,
Phomme paroit se repentir de la géne quiil
s'est imposée en entrant dans la s>0_('i,c'~té. 1l
aime la solitude, parce qu’elle le rend a son
antique liberté. Cette tendance morale, ce
désic de Disolement, se manifeste  surtout
parmi les indigénes de la race cuivrée, qu'une
longue et triste expérience a dégoités de la
vie sociale, et particulierement du voisinace
des blancs. Semblables aux Arcadiens, lr;s
peuples de la race azteque amment i habiter
les cimes et le flanc des montagnes les plus




1/ LIVRE 1V,

escarpées. Ce trait particulier de leurs meeurs
contribue singulicrement a étendre la popu-
lation danslarégionmontagneuse du Mexique.
Qu'ilest intéressantpour le voyageur de suivre
eces conquétes paisibles: de Vagriculture, de
voir ces nombreuses cabanes indienneséparses
dans les rayins les plus sauvages, ces langues
de terre cultivées, qui s'avancent dans un
pays désert, entre des bancs de roc nus et
arides!

Les plantes qui sont 'objet de la culture
dans ces régions élevées et solitaires , different
essenticllement de celles que 'on cultive sur
les plateaux moins élevés, sur la pente et au
pied des Cordilleres. Je pourrois traiter de
Pagriculture de la Nouyvelle-Espagne , en sti—
want les grandes divisions que Jal exposees
plus haut, en ébauchant le tableau physique
du territoire mexicain ; je pourrois suivre les
lignes de culture qui sonttracées surmes profils
géologiques, et dont les hauteurs ont été indi-
quées en partie au troisieme chapitre * : mais il
faut observer que ceslignes de culture, comme
celle des neiges perpétuelles, a laquelle elles

*Voycz T. L, p. ug1; et T. IT, p. 336,

CHAPITRE TX. 15

sont p:n‘;\“‘eles, s’abaissent vers le nord, et
que les mémes céréales qui, sous la latitude
des villes d’Oaxaca et de Mexico , ne végetent
abondamment qu’a la hauteur de- quinze ou
seize cents metres , se trouvent dans les pro-
vincias internas, sous la zone lempérée, dans
les plaines les moins élevées. La hauteur du
sol que requierent les divers genres de cul-
ture, dépend en général de la latitude des
lieux ; mais la flexibilité d’organisation est
telle dans les plantes cultivées, qu'aidées
par le soin de Thomme, elles franchissent
souvent les limites que le physicien a ose
leur assigner.

Sous I'équateur , les phénoménes météoro-
logiques , comme ceux de la géographie des

plantes et des animaux, sont assujétis a des

lois immuables et faciles & reconnoitre : le
climat n’y est modifié que par la hauteur du
lieu, et la température y est presque cons-
tante, malgré la différence des saisons.  En
s’¢loignant de 'équateur, surtout entre le
quinzieme degré et le tropidue, le climat
dépend d’un grand nombre de circonstances
locales ; il varie a4 la méme hauteur absolue,
et sous la méme latitude géographque. Cette




16 LIVRE ¥V,

infiuence des localités, dont Uétude est si
importante pour le cultivateur, se manifeste
bien plus encore dans ]’hémisphére boréal

que dans l'h(:misph‘cre austral. La grande

largeur du'nouveau continent , la proximité
du Canada, les vents qui soufilent du nord,
et d’autres causes qui ont été d(rve.luppx.'-es
plus haut, donnent i la région équinoxiale
du Mexique et de I'ile de Cuba un caractere
particulier. On diroit que dans ces régions,
Ia zone tempérée, celle des climats variables,
8 ¢largit vers le sud, et dépasse le tropique du
Cancer. 11 suffit de rappeler ici que, dans les
environs de la Hayane (lat. 23¢ 87), ala petite
hauteur de 8o metres au-dessus du niveau de
I'Oe¢éan, on a vu descendre le thermometre
jusqu’au point de la congélation *, et quil a

* M. Robredo a vu de la glace formée dans une
auge debois, au mois de janvier , an village d’Ubajas,
quinze milles au sud-ouest de la Havane, 4 74 métres
d’élévation absolue. Jai vu, le 4 janvier 1801, le
malin a huit heures , i Rio Blanco, le thermométre
centigrade & 7°,5 au-dessous de zéro: pendant la nuit,
un malheureux ndgre étoit mort de frojd dans une
prison. Cependant les températures moyennes des
‘mois de décembre et de janvier sont, dans les plaines

CHAPITRE IX. 17

tombé de la neige prés de Valladolid (latitude
19° 427 ), a 1900 métres de hauteur absolue ;
tandis que, sous I'équateur, on n’ohserve ce
dernier phénomene qu'a des élévations deux
fois plus grandes.

Ces considérations nous prouvent que vers
le tropique , la ou la zone torride s'approche
de la zone tempérée (je me sers de ces noms
impropres eonsacrés par 'usage ), les plantes
cultivées ne sont pas assujéties & des hauteurs
fixes et invariables. On pourroit étre tenté de
les distribuer d’apres la température moyenne
des lieux dans lesquels elles végetent. On
observe, a li vérité, quen Europe le mi-
nimum de la tem peratare moyenne qu’exige
une bonne culture est, pour la canne 3 sucre,
de 19° & 20°; pour le cafier, de 18¢; pour
Poranger, de 17°; pour Lolivier, de 13,5
& 145 pour la vigne donnant du vin potable,
de 10° 4 110 centigrades. Cette échelle ther-
mométrique d’agriculture est assez exacte,
lur'squ’ou n’embrasseles phénomenes que dans
leur plus grande genéralité : mais des excep-
de I'ile de Cuba » de 17° et 18°, Toutes ces détermi-

nations ont é1é faites avec d’excellens thermométres
de Nairne,

IIT.
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’
; 1 con-~
tions nombreuses se presentent, st I'on :
» : , renne de
idere des pays dont la chaleur moyenn '
Pan » 1 : tempe-—~
I'année est Ja méme , tandis que l(;s ](.I;“p
L g AN
movennes des mois different ‘)ca. :
PP 2ot comme Va tres-bien
les unes des autres. ('est, co iy
t |4 réparhition gt
prouveé M. Decandolle ', la repactit .qon: B
de 1a chaleur entre les difféventes sali : P
: ‘heinpalement sur le genr
Vannée, qui influe prmcnpuluncnt Sur Dt =
. v 1 a te a te
de culture qui convient telle © =
y i lantes annuelles , surtou
latitude. Plusieurs plantes an s
les graminées a semences fax 11:e11:§Ie:s, s
di joueurs hiver;
indifférentes aux rlch‘m?.dc‘ S
blables aux arbres frutiers et a k 13 »
sem S £ FER I
lles ont besoin d’'une chaleur uumdclr .
elles s s o
Dans une partie du )Iar? and ,
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sont ornées le plaines du Milanez. Dans 1a
région équinoxiale du Pérou ou du Mexique,
le seigle, et bien moins encore le froment, ne
viennent point 4 maturité dans des plateaux
de 3300 ou de 4000 metres d’élévation ,
quoique la chaleur moyenne de ces contrées
alpines soit au-dessus de celle de
Norwege et de la Sibérie d
céréales sont ¢

s parties de la
ans lesquelles les
ultivées avec sucees, Mais pen-
dant une trentaine de jours, Pobliquité de la
sphere et la courte durée
tres-considérables les o
les pays le

des nuits rendent
aleurs estivales dans
s plus voisins du pole ; tandis que,
sous les tropiques, sur le plateau des Cor-
dilleres, le thermomeétre ne se soutient jamais
un jour entier au-dessus de dix ou douze
degrés centigrades.

Pour ne pas méler des idées l.héoriques et
peu susceptibles d’une exac

titude rigoureuse,

alénoncé des faits certains, nous ne divise-

rons les plantes cultivées dans la Nouvelle-

Espagne , ni d’apré‘s la hautenr du sol sup

lequel elles vegetent le plus abondamment,

ni d’apres les degrés de température moyenne

qu'elles paroissent exiger pour leur dévelop-

pement : nous les rangerons plutot d’apres
. t

)




20 LIVRE 1V,

Putilite qu’elles offrent a la soci(tl.é.‘)’ons
commencerons par les végétaux qui font la
base principalc de la nourriture du peuple
mexicain ; puls nous traiterons de lu'c.uhurﬁz
“des plantes qui presentent »dcs n‘.;;h‘!'mux a
Tindustrie manufacturiere. Nous lm'lmnm:()m
ces recherches en décrivant les pl‘OleC[.l.l')llS
végétales quisont objet d'un commerce 1m=
po-rlunl avec la mélropolc.’ ’

Ce que les graminees Ccrcales., le fr'omcnl :
Vorge el le seigle sont pour I'Asie occidentale
et pour I'Europe ; ce que les .nm‘nbrense:s
variétés de riz sont pour les pays situes au dela
de I'Tndus, surtout pourle Bengale et la Chive,
le Bananier Vest pour tous les habitans de la
zone torride. Dans les deux continens , dans
les iles que renferme Iimmense étendue des
mMers (-'*quirmxiales; partout ou la chaleur
moyenne de P'année excede vingt-quatre de-
gréys centigrades , le fruit du bananier est un
objet de culture du plus grand intérct pour la
subsistance de’homme. Le célebre voyageur
George Forster, et d’autres n;!tumliﬂlcf :fpri-s
lu1, ont prélendu que celte planle I)l‘,(t('lc“llf(‘.
n’existoit point en Amérique a\":{nt l,;n‘n\'(»:c
des Espagnols, mais qu’elle y avoit été portee

»
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des iles Canaries au commencement du sei~
zieme siecle. En effet, Oviedo, qui, dans son
histoire naturelle des Indes, distingue avec
soin les yégétaux indigenes de cenx qui y ont
été introduits, dit positivement queles premiers
bananiers ont été plantés en 1516, a lile de
Saint-Domingue , par un religieux de l'ordre
des fréres précheurs, Thomas de Berlangas .
Il assure avoir vu lui-méme le Musa cultivé en
Espagne, pres de la ville d’Armeria, en
Grenade, et dans le couvent des franciscains ,
a l'le de lu Gran-Canariaz ou Bcrlangus
avoit pris les drageons qui furent transporlés
a Hispaniola, et de la successivement anx
autres iles et a la Terre-Ferme. On pourroit
rapporter i ]’nppui de lopinion de M. Forster,
que, dans les premieres relaiions des voyages
de Colomb ; d’Alonzo Negro, de Pinzon, de

Vespucci * et de Cortez, il est souyent ques-

' De plantis esculentis commentatio botanica, 1786,
p. 28. Histoire naturells et générale des Isles et Lerre-
Ferme de la grande mer Océane, 1536 , p. 1 12-114,

* Christophori Columbi navigatie. De gentibus ab
Alonzo repertis. De navigatione Pinzoni socii admi-
rantis. Navigatio Alberici Vesputii. Voyez Grynai

Orbis noy. , editio 1535 , p. 6%, 84,85, 87, 211.
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tion du mais, du papayer, du Jatropha ma-
nihot et de I'agave , mais jamais du bananier.
Cependant le silence de ces premiers voya-
geurs ne prouve que le peu d’attention qu'ils
portoient aux productions naturelles du sol
de PAmérique. Hernandez, qui, outre les
plantes médicinales , décrit un grand nombre
d’autres végétaux mexicains, ne fait pas men-
tion du Musa: or, ce botaniste vivoit un demi-
siecle apres Oviedo ; el ceux quiregardentle
Musa comme étranger au nouveau continent,
ne mettent pas en doute que sa culture ne fit
tres-commune au Mexique , vers la fin du
seizieme siecle, a une époque a laquelle une

"foule de végélaux moins utiles 4 'homme y
avoient déja été portés de I'Espagne, desiles
Canaries et du Pérou. Le silence des auteurs
n’est donc pas une preuve sulfisante en faveur
de I'opinion de M. Forster.

Il en est peut-étre de la véritable patrie des
bananiers comme de celle des poiriers et des
cerisiers. Le merisier ( Prunus avium ), par
exemple, est indigene en Allemagne et en
France = il existe dans nos foréts, de toute
antiquité’; comme le chéne rouvre et le
tilleul; tandis que d’autres especes de cerisiers,

CHAPITRE IX. 23

quel'onregarde comme des variétés devenues
constantes , et dont les fruits sont plus savou-
reux que ceux du merisier, nous sont venues,
par les Romains, de I’Asie mineure ', et par-
ticulierement du royaume de Pont. De méme
on cullive, sous le nom de bananiers, dans les
régions équinoxiales, et jusqu'au paralléle de
35 ou 34 degrés, un grand nombre de plantes
qui different essentiellemerit par la forme de
leurs fruits, et qui constituent peut -étre de
veéritables especes. Si c'est une opinion peu
prouvée jusqu’a ce jour, que tous les poiriers
culiivés descendent du poirier sauvage comme
d’une souche commune, il sera plus permis
encore de douter que le grand nombre de
ariélés constantes du bananier descend du
Musa troglodytarum eultivé aux iles Mo~
luques, qui, lni-méme, d’apres Gertner,
n’est peut-étre pas un Musa, mais une espece
du genre Ravenala d’Adanson.

Onneconnoit point, aux colonies espagnoles,

2 Desfontaines , Histoire des arbres et arbrisseaus
qui peuvent éire cultivés sur Iz sol de la France , 180« .
T. 11, p. 208, cuvrage qui countient de savantes et
curicuses rechirches sur 1a patrie des végétaux utiles,

% S
et sur Pépoque de leur premiére culture en Europe,
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tous les Musa ou Pisang décrits par Rumphius
et Rheede : on y distingue cependant trois
especes, que les botanistes n’ont encore que
tres — imparfaitement déterminées, le vrai
Platano ou Arton ( Musa pamdisiaca Linn. ),
le Camburi ( Musa sapientium Linn.), et le
Domvinico (Musa regia Rumph. ). J'ai vu cul-
tiver au Pérou, une quatrieme espece, d'un
goiit tres-exquis, le Meiya de la mer du Sud,
qu’au marché de Lima on appelle Platano de
Taits , parce que la frégate Aguila en a porté

les premiers pieds de I'ile d'Otahiti. Or; c’est

une tradition constante au Mexique, et sur
toule la Perre-Ferme de ’Amérique méridio-
nale, que le Platano arton et le Dominico y
étoient cultivés long-temps avant Parrivée des
Espagnols, mais qu'une variété du Camburi,
le Guineo, comme son nom méme le prouve,
est venu des cotes d’Afrique. L'auteur qui a
marqué avec le plus de soin les dilférentes
époques auxquelles I'agriculture américaine
s'est enrichie de productions étrangeres, le
Péruvien Garcilasso de la Vega ', dit expres-

s Comentarios reales de los Ineas, Vol. T, p. 282

La petite banane musquée , le Dominico , dont le fruit

m’a paru le plus savoureux dans la province de Jaen

CHAPITRE IX. 25

sément que, du temps des Incas, le mais, le
quinoa, les pommes de terre; et, dans les
régions chaudes et tempérées, les bananes
fuisoient la base de lanourriture des naturels:
il déeritle Musa des vallées des Antis; il dis-
tingue méme l'espece plus rare a petit feuit
sucré et aromatique , le Dominico , de la ba-
nane commune ou Arton. Le pere Acosta *
alfirme aussi, quoique moins positivement,
que le Musa étoit cultivé par les Américains
avant 'arrivée des Espagnols. La banane,
dit-il, est un fruit que Pon trouve dans toutes
les Indes, quoiqu’il y ait des gens qui pré-
tendent qu’il est originaice d'l:llhi(,)pie, et
qu’il est venu de la en Amérique. Sur les
rives de 1'Orénoque, du Cassiquiaré ou du

de Bracamorros, sur les rives de "Amazone et du
Chamaya , paroit identique avec le Musa maculata de
Jacquin ( Hortus scheenbrunnensis; Tah. 446), et
avec le Musa regia de Rumphius. La derniere espice
n’est pent-étre elle-méme qu'une variété du Musa
mensaria. 1l existe, et ce fait est trés-curieux, dans
les foréts d’Aniboine, un bananier sauvage dont le
froit est sans graines , le Pisang jacki. ( Rumph. ¥,
p- 138.)

* Historia natural de Indias , 1608, p. 250.
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Beni, entre les montagnes de 'Esmeralda et
les sources du fleuve Carony, au milieu des
foréts les plus épaisses , presque partoul ou
Yon découvre des peuplades indiennes qui
n’ont pas eu desrelationsavec les établissemens
européens, on rencontre des plantations de
maniocs et de bananiers.

Le pere Thomas de Berlangas ne pouvoit
transporter, des iles Canaries a4 S.-Domingue,
d’autre espice de Musa que celle que 'on y
cultive, qui est le Camburi ( caule nigrescente
striato, fructu minore ovuu)-elong‘a(ov) ,etnon
le Platano arton on zapalote des Mexicains
(caule albo-virescente laevi, fructu longiore,
apicem vepsus subarcuato , acute lri;_;onb )- 0
n’y a que la premiere de ces deux especes qui
vienne dans les elimats tempérés, aux iles
Canaries , 3 Tunis, a Alger, et surla cote de
Malaga. Aussi, dansla vallée de Caraccas,
placée sous les 100 Fo’ de latitude, mais &
9oo metres de hauteur absolue, on ne trouve
que le Camburi et le Dominico ( caule albo-
virescente , fructu minimo obsolete trigono ),
et non le Platano. arton, dont les fruits ne
murissent gue sous influence d’une tempé-

rature tres-éleyée. D’apres ces preuves nom-
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breuses on ne péut douter que le bananier,
que plusieurs voyageurs prétendent avoir
trouvé sauvage a Amboina, a Gilolo et aux
tles Marianes, n’ait été cultivé en Amérique,
long-temps avant arrivée des Européens. Ces
derniers n’ont fait qu’augmenter le nombre
des especes indigenes. Toutefois on ne doit pas
s'étonner de voir qu’il n’existoit pas de Musa
alile de Saint-Domingue, avant 'année 1516.
Semblables a certains animaux, les sauvages
ne tirent le plus souvent leur nourriture que
d’une seule espece de plante. Les foréts de la
Guayane offrent de nombreux exemples de
tribus dont les plantations ( conucos ) ren-
ferment du manihot, des arum ou des dios-
corea, et pas un pied de bananier.

Malgré la grande étendue du platean
mexicain, et la bauteur des' montagnes qui
avoisinent les cotes, l'espace dont la tempé-
rature est favorable a la culture du Musa, est
de plus de 50,000 lieues carrées, et-habité &
peu pres par un million et demi d’habitans.
Dans les vallées chaudes et humides de I'in-
tendance de Vera-Cruz, au pied de la Cor-
di“i'l‘_ﬁ d’'Onizaba, le fruit du Platano arton
excede quelquefois trois décimetres, souvent
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vingt & vingt-deux centimetres ( 7 & 8§ pouces)
de longueur. Dans ces régiouns fertiles, surtout
dans les environs d’Acapulco, de San Blus, et
du Rio Guasacualco , un régime de bananes
contient de 160 & 180 {ruits, et pese 5o a 4o ki-
logrammes.
Je doute qu'il existe une autre plante sur le
globe, qui, sur un peiit espace de lerrain,
puisse produire une masse de substance nour-
rissante aussi considérable. Huit ou neuf mois
apres que le drageon est planté, le bananier
commence a développer son régime : le fruit
peut étre cueilli le dixieme ou onzieme mois.
Lorsqu’on coupe la tige ;.on trouve constam-
menl parmi les nombreux jets qui ont poussé
des racines , un rejeton (pimpollo ) qui, ayant
deux tiers de lahauteur delaplante-mere, porte
du fruit trois mois plus tard. C’est ainsi qu’une
plantation de Musa, que, dans les colonies
espagnoles, 'on appelle platanar(banaverie),
se perpétne sans que ’homme ymette d’autre
soin que de couper les tiges dont le fruit a
muri, et de donner a la terre, une ou deux

fois: par an, un léger labour en. piochant
autour des racines. Un terrain de cent melres

carrés de surface peut renfermer au moins
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trente a quarante pieds de bunan.icx's. Dans
I'espace d’un an, ce mém.e terrain, eu' ne.
complant le poids d'un régime que de quinze
a vingt kilogrammes, donne plus.de m‘lenx
milles kilogrammes , ou quatre mille livees
en poids;, de substance nourrissante. Quelle
différence entre ce produit et celui des gra-
minées céréales dans les parties les plus fertiles
de V'Europe! Le froment, en le su])POS::lnt
semé etnonplanté d’apresla méthode (‘.11111015(,3,
ot en calculant sur la base d'une récnllej de-
cuple, ne produit, sur un terrain de cent mc.:tres
carrés, que quinze kilogrammes outrente livres

' pesant de grains. En France , par exemple, le

demi-hectare ou l’arpcntlé;_;'al de 1344 = toises
carrées, est ensemence a la volée, en terres
excellentes, avec 160 livres de grains; en
terres mediocres ou mauvaises, avec 200 ou
220 livres :le pmduit varie de 1000 l '.'..30()’ h\
Parpent. La pomme de terre, d’ap‘rcs M. lc.‘?—
sier. donne en Europe, sur cent metres carres
de 'lcrrc bien cultivée et bien fumee, une
récolte de 45 kilogrammes ou de go livres de
racines : on en comple quatre 4 six mille livres
par arpent légal. Le produit desbananes est
par conséquent 4 celui du froment comme
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133 : 1; a celui des pommes de terre, comme
VAT &
Les personnes qui en Europe ont gouté des
bananes miiries dans les serres, ont de la
peine a concevoir quun fruit qui, par sa
grande douceur, ressemble un peu a une
figue seche, puisse étre la base de 1a nour—
riture de plusieurs millions d’hommes qui
habitent les deux Indes. On oublie aisément
que, dans Lacte de la végeétation, les mémes
élémens, selon qulils se combinent ou se
separent, forment des mélanges chimiques
tres-différens. En effet, rcmmm)}twit—un dans
le mucilage laiteux que reanferment les graines
des graminées avant que I'épi mirisse, ce
périsperme farineux des ceréales, qui nourrit
la plupart des peuples de la zone tempérée ?
Dans le Musa, la formation de la matiere
amylacée précede I'époque de la maturité,
11 faut bien distinguer entre le fruit du bana-
nier cueilli vert et celuni qu’on laise jaunir sur
le pédoncule. Dans le second, le sucre est
tout formé;il s’y tronve mélé i la pulpe, eten
telle abondance que si la canne i sucre n’étoit
pas cultivée dans la région des bananiers , on
pourroit, du fruit de ce dernier, extraire le

CHAPITRE IX. 31

sucre avec plus de profit quon ne le fait en
Europe, des betteraves et du raisin. La banane
cueillie verte contientle méme principe nour-
rissant que L'on observe dans le blé, le riz, les

racines tubéreuses etle sagou; savoir, la fécule
amvlacée unie A une trés-pelite portion de
gludlen végetal. En pétrissant sous I'eaun de la
farine de bananes séchées au soleil, je n’ai
pu obtenir que quelques atomes de cette masse
ductile et visqueuse qui réside en abondance
dans le périsperme, etsurtout dans'embryon
des céréales. Si, d'un ¢dté, le glutinenx, qui a
tant d’analogie avec les matieres animales, et
qui se boursoufle par la clmleu'x", est d'une
grande utilité pour la confection du pain; de
Pautre, sa présence n'est pas indispensable
pour rendre une racine ou un fruit nourris-
sant. M. Proust a reconnu du gluten dans les
feves, les pommes et les coings; il n’en a pas
découvert dans la farine des pommes de terre.
Les gommes, par exemple, celle du Mimosa
nilotica ( Acacia vera Willd. ), dont se nour-
rissent plusieurs peuplades alricaines pendant
leur passage par le désert, prouvent qu'une
substance veégétale peut étre un aliment nu-
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tritif, sans contenir ni gluten, ni matiére

amylacéc. :
Il seroit dillicile de décrire les noml)reu:%s
préparations: par lesquelles les Américains

rendent le fruit du Musa, soit avant, soit apres
sa maturilé, un mels sain et agréable. J’ai vu
souvent, en remontant les rivieres, que les
naturels, exposés a de longues fatigues, f.unt
un diner complet avec une trés-petite portion
de manioc et trois bananes ( Platano arton)
de la grande espece. Du temps d’Alexandre,
si toutefois I'on doiten croire les anciens, les
philosophes de FIndoustan étoient plus s.ol)res
encore. « Arbori nomen pale pomo ariena,
« quo sapientes Indorum wvivunt. Fructus
« admirabilis sucei dulcedine ut uno qua-
« ternos satiet, » (Plin. XIL 12.) En général,,
dans les pays chauds, le peuple regarde les
substances suecrées non-seulement comme un
mets qui rassasie pour le moment, mais comme
vraimeut nutritives. J'ai observé souvent que,
sur les cotes de Caraceas, les muletiers qui
conduisoient nos bagages , préféroient, pour
leue diner, le sucre brut ( papelon.) ‘A la
viande fraiche.

CHAPITRE 1X. 33

Les physiologisles n’ont point encore déter-
miné avee preécision ce qui caractérise une
substance éminemment nourrissante. Calmer
Pappétit en stimulant les nerfs da systéme
gastrique, ou fournir au corps des matieres
qui peuvent s’assimiler facilement , sont des
modes d’action trés-différens. Le tabac, les
feuilles de i’l‘]rythroxylon cocca, mélées i la
chaux vive, Popium, dont les natifs du Ben-=
gale se sont souvent servi avec succes pendant
des mois entiers, dans des temps de disette,
appaisent la wviolence de la faim; mais ces
substances agissent ‘bien autrement que le
pain de froment, Ia racine du Jatropha, Ia
gomme arabique, le lichen d’Islande, ou Ia
chair de poisson pourri, qui est la nourriture
principale de plusieurs tribus de negres afri-
cains, Il ne paroit pas douteux qu'a volume
€gal les matieres surazotées ou animales nour-
rissent mieux que les matiéres végétales ¢ il
Paroit que, parmi ces dernieres, le gluten est
plus nourrissant que l'amidon; et P'amidon
plus que le mucilage; mais il faut bien se
garder d’attribuer 3 ces principcs_ isolés ce
qui, dans Laction de Paliment sur Je corps
vivant, dépend du mélange vari¢ de I'hydio-

LIT, 3
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gene, du carbone et de l'oxigene. Clest aluist
qu’une matiere devient éminemment n“m.nl:;—
sante, si elle renferme, comme la fe\e” u
cacoyer (Theobroma cacao), outre lra :.ng uu;e
amylacée, un principe aromaltique qul excite
et }ortiﬁc le systeme nerveux.
Ces considérations , auxquelles nous'n‘c
pouvons donner plus de dév clul'ypcmcnt ul?l,
serviront a répandre quelque Jour su:i | C:
COmpATaisons que nous avons faites 1)11;? ]uun
des produils de différentes cultures. Si u,
récolte sur le méme espace de terrain, c‘lt
poids, trois fois antant de pommes de l?nt
que de froment, il ne faut p;’x$ en f‘.onc ur;
que la culture des plunlcsl111.1)‘creusc> P}{”‘;]f
surface égale, nourric “‘mf [(‘us autantd'in 1:
vidus que la culture des ceréales. La POX.{]:;Q
de terre est réduite au quart de sun, poids,
étant séchée a une douce chaleur ,‘cll ;umdu)n‘
sec quon sépareroit de 2400 kllug%\ll]ll’llfs
récoltés sur un demi-hectare de'lm-r;un, vg.l;
leroit & peine la quantite de (‘.(‘l‘lll quc‘ pelIll\en
fournir Soo kilogrammes de l.runwnl‘. en
est de méme du feuit du bananier, qm ,' a? ;m‘t
sa maturité , méme A P'état dans lequc "Cbl
tres-farineux , contient beaucoup plu d’eau
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et de pulpe sucrée que les semences des gra-
minées. Nous avons va que la méme étendue
de terrain pent, sous un climat favorable,
produire 106,000 kjlogrammes de bananes
2400 kilogrammes de racines tubéreuses, et
800 kilogrammes de froment. Ces quantités
ne sont pas proportionnelles au nombre d’in-
ditidus qui pourroient se nourr

by par ces
différentes cultur

es sur le méme terrain. Le
mucilage aqueux que contient la banane ou la
racine tubéreuse du Solanum,
des propriétés nutritives, I,
telle que la nature la prése

a sans doute
a pulpe farineuse,
nte, offre sans doute
plus d’aliment que 'amidon , qui en est séparé
par I'art : mais les poids seuls n'indiquent pas
les quantités absolues de matiére nutr

itive ;
et pour faire se

ntir combien, sur le méme
espace de terrain, la culture du Musa fournit
plus d’aliment 4 'homme que la culture du
froment, on devroit calculer plutot d’

apres la
masse de substance

végétale nécessaire pour
rassasier un individu adulte. On trouve, d'aprés
ce dernier principe, et ce fait est trés-cu rieux,

. Qs dans un pays éminemment fertile , un

demy  hectare . ou un arpent lézal , cultivé en
t > l -~

bananes de 14 grande espéce

( Platano .'1/'//)/4),

.

o
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peut nourrir plus de cinquante individus ;
tatidis qu'en Europe le méme arpent ne d(.)u-
neroit paran, en supposant le huitieme gran,
que 576 kilogrammes de farine de froment,
quantité qui w'est pas suffisante pour la sub—
sistance de deux individus * : aussi rien ne
frappe p]usl’Enropéen récemment arrivé dans
la zone torride, que l'extréme petitesse des
terrains cultivés autour d une cabane qui ren-
ferme une famille nombreuse d’indigenes.

Le fruit méar du Musa, lorsquil est exposé
au soleil, se conserve comme nos figues; la
peau devient noire, el prend une odear par-
ticuliere, qui ressemble & celle du jambon
fumé. Dans cet état, le fruit sappelle Platano
passado, et devientun objet de commerce
dans la province de Mechoacan. Cette banane
seche est un aliment d'un gout agréable et
tres-sain ; mais les Européens nouy ellement
débarqués regardent comme tres-indigeste le

» On a calenlé sur les principes suivans: 100 kilo-
grammes de froment donnent 72 kilogrammes de
1“;“‘111(?, et 16 kilogrammes de farine se convertissent
ea 21 kilogrammes de pain. La nourriure d'unindi-
vidu est comptée en raison de 547 kilogrammes de

paln par an.
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fruil du Platano arton mir et fraichement
cueilli. Celte opinion est ires-ancienne, car
Pline rapporte qu’Alexandre ordonna a ses
soldats de ne pas toucher aux bananes qui
croissent sur les bords de UHyphase. On
extrait de la farine du Musa, en coupant le
fruit vert en tranches, en le séchant au soleil
sur des glacis, et en le pilant lorsqu’il est
devenu friable. Cetle farine, moins usitée au
Mexique qu’aux iles ', peut servir aux mémes
usages queles farines de riz ou de mais.

La facilité avec laquelle le bananier renait
de ses racines, lui donne un avantage extraor-
dinaire sur les arbres fruitiers , méme sur
Parbre a pain, qui, pendant huit mois de
lannée, est chargé defruits farineux. Lorsque
des peuplades se font la guerre , et quelles
détruisent les arbres, ce malheur se [ait
sentic pendant long-temps. Une plantation

de bananes se renouvelle par des drageons,
dans T'espace de peu de mois.

On entend souvent repeter dans les colo-

nies espagnoles, gue les habitaos de la région

* Voyez lintéressant Mémoire de M. de Tussac,

dans sa I'lore des Auntilles p: 60.
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chaude (tierra caliente) ne pourront sorlir
de I'état d’apathie dans lequel ils sont plongés
depuis dessiecles, que lorsqu’une cédule royale
ordonnera la destruction des bananeries (pla-
tanares). Le remede est violent, et ceux qui
le proposent avec tant de chaleur, ne dé-
ploient généralement pas plus d’activité que
le bas-peuple qu’ils veulent forcer au travail,
en augmentant la masse de ses besoins. Il faut
espérer que 'industrie fera des progres parmi
les Mexicains, sans qu’on emploie des moyens
de destruction. En considérant d’ailleurs la
facilité avec laquelle 'homme se nourrit dans
un climat ou eroissent les bananiers, on ne
doit pas s’étonner que, dans la région équi-
noxiale du nouveau continent, la civilisation
ait commencé dans les montagnes, sur un sol
moins fertile , sous un ciel moins favorable au
développement des étres organisés , ou le
besoin méme réveille I'industrie” Au pied de
la Cordillere, dans les vallées humides des
mtendances de Vera-Cruz, de Valladolid

ou de Guadalaxara, un homme qui emploie

seulement deux jours de la semaine A un
travail pen pénible , peut fournir de la sub-

sistance a4 une famille entiere: et tel est

N
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cependant I'amour du sol natal, que Thabi-
tant des montagnes , auquel la gelée dune
nuit ravit souvent V'espoir de la récolte, ne
descend pas dans ces plaines i'erlilcs,.mais
dépeuplées, ou la nature étale en vain ses
bienfaits el ses richesses.

La méme région dans laquelle le bananier
est cultivé,, produit aussi la plante précieuse
dont la racine offre la farine de manioc on
magnoc. Le fruit vert du Musa se mange cuit
ou i‘(‘vli, comme le fruit de Parbre a pain, ou
comme la racine tubéreuse de la pomme de
terre. La farine de manioc et celle du mais,
au contraire, sontconverties en puin ; elles
fournissent aux habitans des pays chauds ce
que les colons espagnols appellent pan de
tierra caliente. Le mais, comme nous le yer=
rons bientdt, présente le grand avantage de
pouvoir ¢lre cultivé sous les tropiques, depuis
le ,niveau de I'Océan jusqu'a des ¢lévations
qui égalent celles dés plus hantes cimes des
Pyrénées : il jouit de cette flexibilité d'orga-
nisalin,m extraordinaire qui caractérise les
végétaux de la famille des gramiuées ; il la
possede ménie dans un-plus-haut degré que
les céréales de Pancien continent, quisouffrent
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sous un ciel briilant, tandis que le mais végele
vigoureusement dans les pays les plus chauds
de la terre. La plante dont la racine donne
lafécule nourrissante du manioc, est désignée,
d’aprés un mot tiré de la langue d’'Haity , on
de l'ile de Saint-Domingue, sous le nom de
Juca. Elle ne se cultive pas avec succes hors

des tropiques; sa culture, dans la partie mon-

tagneuse du Mexique, nes’éleve généralement
Pas au-dessus de la hauteur absolue de six ou
huit cent metres : elle est surpassée de beau-
®oup par celle du Camburi on Bananier des
Canaries . plante qui se rapproche (]nvuutage
du plateau central des Cordilleres.

Les Mexicains; comme les naturels de toute
FAmérique équinoxiale, cultivent, depuis. la
plus haute antiquité, deux especes de Juea,
que les botanistes, dans leur inventaire des
species, ont réunies sous le nom de Jatropha
manihot. Onp distingue, dans la colonie espa-—
gnole, la Juca douce (dulce) de la Juca dcre
ou amere (amarga). La racine de la pre-
miere qui a Cayenne porte le nom de cama-
§70¢, peut étre mangéesans danger, tandis
que celle de Pautre est un poison assez actif.
Les deux peuvent servir & faire du pain;
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cependant on n’emploie généralement i cet
usage que la racine de la Juca amere, dont le
suc vénéneux est séparé soigneusement de la
fécule avant de faire le pain de manioc , appelé
cazayvi ou cassave. Celle séparation s'opere
encomprimantlaracine rapée dansle ctbucan,
qui est une espece de sac allongé. 11 paroit,
d’apres un passage d’Oviedo (Lib. VII, c. 2),
que la Juca dulce, quil appelle Boniata , et
qui estle Huacamote des Mexicains, ne se trou-
voit pas originairement dans les iles Antilles,
et quielle y a été transplantée du continent
voisin. « Le Boniata, dit Oviedo, est semblable
« & celui de la Terre-Ferme; il n'est p()iﬂl Vé-
«-méneux, et peut étré mangé avee son jus, soit
« Cru,soit euit ou roti. » Les naturels séparent
avec soin, dans leurs champs (conucos), les
deux especes de Jatropha.

11 est tres-remarquable que des plantes
dont les propriétés chimiques sont si diffé-
rentes , soient si difficiles & distinguer par
leurs caracteres extérieurs. Brown ', dans
son Histoire naturelle de la Jamaique, a cry

Y Hist. of Jamaica , p. 349 et 350. Voyez auss
Aeosta, Lib. 1V, . 17%
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trouver ces caracteres dans la découpure des
feuilles. Il nomme la Juca douce, sweet cas-
sada , Jateopha foliis palmatis lobis, incertis;
et la Juea amere ou acre , Common cassava,
Jatropha foliis palmatis penL;lda(,‘tylibus. Mais
ayant exaniné beanconp de plantations de
n;uni/m! , JaL vu que les deux especes de
Jatropha, comme loutes les plantes cultivées
a feuilles lobées ou palmées, varient prodi-
giensement dans leur aspect. J'ai observé que
les naturels distinguoient le manioe doux du
manio¢ vénéneux , moins par la plus grande
blancheur de la tige etla coulenr rougedtre
des [euilles; que par le gout de la racine, qui
n’est point dereon amere. Hlenest duJatropha
cultivé comme de U'oranger a fruit doux, que
les botanistes ne savent pas distinguer de
Poranger a fruit amer, et qui cependant ,
d’apres les belles expériences de M. Galesio ,
est une espece primitive qui se propagede
graine comme I'orangeramer. Quelques natu-
valistes, a 'exemple du docteur Wright, de la
J.(xm;x‘iquc ,- ont pris la Juca dulce pour le vrai
Jatropha japipha de Linné; ou le Janipha
frutescens de Loffling * : mais cette derniere

'\ Reza til Spanska Leenderna, 1758, p. 309.
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espece, qui est le Jatropha carthaginensis
de Jacquin, en differe essentiellement par la
forme des feuilles (lobis utrinque sinuatis), qui
ressemblent a celles du Papayer. Je doute fort
que le Janipha puisse se transformer par la
culture en Jatropha manihot. Il paroit tout
aussi peu probable que la Juca douce soif un
Jatropha vénéneux, qui, par les soins de
IPhomme ou par Peffet d'une longue culture,
ait perdu peu a peu licreté de sessues. La
Juca amarga des champs américains cst restée
la méme depuis des sieeles, quoiqu’elle soit
plantée et soignée comme la Juea dulce. Rien
n’est plus mystérienx que cette différenced’or-
ganisation intérieure dans des yégétaux cul-

tivés, dont les formesextérieures sont presque
les mémes.

Raynal ™ a avancé que le manioc a élé
transporté d’Afrique en Amérique pour serviv
alanourriture des Negres, et que , si toutefois
il existoit sur la Terre-Ferime avant Parrivée
des Espagunols, les naturels des Antilles ne
le connoissoient pas du temps de Colomb.
Je crains que cet auteur célebre, qui déerit

* Histotre phitosophigue , T. I P 212:214.
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d'ailleurs assez exactement les objets d’his-
toire naturelle, n’ait confondu le manioe avee
les ignames ; clest-a-dire , le Jatropha avee
une espece de Dioscorea. Je désirercis savoir
par quelle auntorité on peut prouver que le
manioc ait ¢t¢ cultivé en Guinée depuis les
temps les plus reculés. Plusieurs voyageurs
ont aussi prétendu que le mais é¢toit sauvage
dans' cette partie de I'Afrique ; et cependant
il est bien certain qu’il y a été transporté par
les Portugais au seizieme siccle. Rien n’est
plus difficile a résoudre que les problemes
de la migration des plantes utiles 4 'homme,
surtout depuis que les communications sont
devenues si [réquentes entre tous les continens.
Fernandez de Oviedo, quidéjaen 1518 avoit
passe al'ile d'Hispaniola oude St.-Domingue ,
et qui, pendant plus de vingt ans, avoit habité
différentes parties du nouveau continent ,
parle du manioc comme d'une culture trés—
ancienne , et propre & I‘Amériquc. Si; au

contraire, les Negres esclaves avoient porte
le manioc avee eux, Oviedo auroit va de
ses yeux le commencement de cette branche
i‘m.purt;mlc de Tagriculture des tropiques.
'l avoit cru que le Jatropha ne fut point
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indigéne en Amérique , il auroit citél'épaque
a lu;‘['uulle on planta les premiers pieds de
manioc , comme il rapporte, dans le plus
grand detail , la premiere introduction de la
canne A sucre, du bananier des Canaries,
de Volivier et du dattier. Americo Vespucei
rapporte , dans sa lettre adressée au duc de
Lorraine ', quil vit faire du pain de manioe
sur la cote de Paria, en 149g7. « Les natifs , »
dit cet aventurier , d’ailleurs peu exact dans
son récit, « ne connoissent pas notre blé et
« pos grains farineux; ils tirent leur subsis-

tance principale d’une racine qu’ils rédui-
« sent en farine , et qu’ils appellent, les uns
« qucha , dautres chambi, d’autres igname. »
Il est facile de reconnoitre le mot de iucca
dans celui de iucha; quant au mot igname ,
il désigne aujourd’hui la racine du Dioscorea
alata, que Colomb * décrilsous le nom d’ages,
et dont nous parlerons plus bas. Les naturels
de laGuayane espagnole, qui ne reconnoissent
pas la domination des Europeens, cultivent
aussi le manioc, de toute antiquité. Manquant

¥ Grynceus , p. 215:
* Ibid., p. 66.
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de vivres en repassant les rapides de I'Oré-
noque , lors de notre retour du Rio Negro,
nous nous adressimes a la tribu des Indiens
Piraoas , quivivent a l'est de Maypures, et
ils nous fournirent du pain de Jatropha. 11
ne peut, par (‘.onséqucnl » rester aucun doute
que le manioe ne soit une plante dont la
culture est de beaucoup plus ancienne que
Iarrivée des Européens et des Africains en
Amérique.

Le pain de manioe est tres nourrissant ,
peut-étre a cause du sucre qu’il conlient, et
d’une maticre visqueuse qui réunit les mo-
lécules farineuses de Ia cassave. Cette matiere
paroit avoir quelque analogie avec le caout-
choue , qui est si commun dans toutes les
plantes da groupe des '_[‘ilhynwlo'idcs. On
domne a la cassave une forme circulaire. Les
disques, qu’on appelle turtas ou xauxan , dans
I'ancienne langue d’lh'l'l_v, ont un diamétre
de cinq a'six décimetres sur trois millimétres
d’épaisseur. Les naturels , qui sont bien plus
sobres que les blanes , mangent gendralement
moins d'un dcmi—ki]ogranmxc de manioe par
jour. Le manque de gluten mélé i Ia maticre
amylacée, et le peu d’épaisseur du pain, le

' A
CHAPITRE IX. g
¢ lifficile & transporter.
»s-cassant el ¢l :
rendent tres-c: o e
Cef inconvénient se fait surtout sentir da
de longues navigations. ‘
séchée et boucanee, :
les vers ne [atta-

La {écule du manioe
esl presque
rapée , 7
inaltérable. Les insectes €t i K
t pas. et tous les voyageurs cOnnois
e = : d 'L . X a0
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Ce n’est pas seulement la fécule de le‘.]u
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ol 1l (Prime a ra-
ils emploient ausst le suc exprime de L
, . L
cine, qui, dansson etat naturel, est un 1):):50
B : : 1
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; i ' » comme sauce , €
On l'emploie sans danger com i
moi-méme j'ai pris souvent de ce suc b

natre, quiressemble & uub(;)'uill.on- trés-nour-
rissant. A Cayenne ' on I’épaissit pour en‘
faire le cabiow , qui est annl«;)j_;‘ut? au souy
qu'on apporte de la Chine, .el qui sert pour
assaisonner les mets. 1ls arrive de t.e_mps en
temps des accidens trés-graves,, si le jus

s Aublet, Hist. des pldhtes de la Guayane frangoise,
T. II, p- 72.
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‘exprimé n’a pas é1é exposé assez long-temps
a la chaleur. C'est un fait tres-connu 2ux
iles, que jadis un grand nombre des naturels
d’Haity se sont tués ‘volontairement par le
sucnon bouilli de la racine de la Juca amarga.
Oviedo rapporte , comme témgin oculaire,
que ces malheureux qui, comme plusieurs
tribus africaines , préféroient la mort & un
travail foreé, se réunissoient par einquan-
taines pour avaler ensemble le jus vénéneux
du Jatropha. Ce mépris exitraordinaire de la
vie, caractérise I'homme sauvage dans les
parties lesplus éloignées dn globe.

En réfléchissant sur la réanion de circons-
tances accidentelles qui ont pu déterminer
les peuples a se liveer a tel ou tel genre de
culture , on est étonné de voir les Américains,
au milieu d’une nature si riche , chercher
dans la racine vénéneuse d’un euphorbe
( tithymaloide) ; cette méme substance amy-
lacée que d’autres peuples ont trouvée dans 1a
famille des graminées, dans celles des bana-
niers , des-asperges ( Dioscorea alata) , des
aroides ( Arum macrorrhizon . Dracontinm
polyphyllum ), ‘des solanées, des lizerons
( Convoelyulus batatas , C. chrysorhizus ) , des
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narcisses (Tacca pinnatifida ) , des polygonées
(P. fagopyrum), des orties ( Artocarpus) ,
des légumineuses et des fougeres arbores-
centes (Cycas circinnalis ). On se demande
comment le sauvage qui découvritle Jatropha
manihot, ne rejeta pas une racine dont une
trisle expérience devoit lui indiquer les
propriétés vénéneuses, avant qu’il pit en
reconnoitre les propriétés nutritives ? Mais
peut-étre la culture de la Juca dulce , dontle
suc n’est pas nuisible, a-t-elle précédé celle
dela Juca amarga, dont on retire aujourd’hui
le manioc. Pentl-étre aussi le méme peuple
qui, le premier, eut le courage de se nourrir
de la racine du Jatropha manihot avoit =il
auparavant cultivé les plantes analogues aux
Arum et aux Dracontium, dont le suc est
dcre sans étre vénéneux. Il étoit aisé de
remarquer que la fécule extraite de la racine
d’un aroide est d’un goit d’autant plos
agréable qu'on la lave plus soigneusement
pour la priver de son suc laiteux. Cette
observation tres-simple devoit conduire na-
turellement 4 1idée d’exprimer les fécules
et de les préparer de la méme maniére que
le manioc. On concoit qu'un peuple qui
17T, 4
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i i oide
savoit dulcifier les racines d’un mult !
4 : S qr dune
pouvoit Cnu‘eprendre de se nourrir

plante du groupe des euphorl)es: Le pugu_:
est facile , quoique le danger aille lm;]‘ d(,;.
en augmentant. En engt. les nutu.rc.sﬁ n.‘
iles dela Société et des Moluqu.es, qui “ﬁ-ﬁim
noissent pas le Jatropha mramhot,. cu' L'lﬁd,l
P Arum macrorrhizon et .le Faccapmvnfaﬁlr ;
Ta racine de cette derniere plante u'C(.LbSl ::;
les mémes précautions q.ue .le manioe ,’_}C;
cependantle painde taf:ca rivalise , au marché
de Banda, avec le pain du sagou.tmr. !
La culture du manioc' nécessite plus ble
soin que celle des bananiers; elle 1‘65516'111 lle
a celle des pommes de lcrre', et l‘a xecol?
ne se fait que sept a neul mois apres que T
boutures ont été mises en terre. L’n P(;up ¢
qui sait_planter le Ja.tr‘o'l)lm', a déja i(utﬂ.un
certain pas vers la civilisation. Il y a nujlx;m‘
des variétés de manioc, par <-3xemp.1e celles
qu'a Cayenne on appelle manioc bois /)[d-m:"
et mam’r-m Mai-pourri-rouge dUl’ll les 1'21(‘111((;3
ne pem’ent étre arrachées qu au ﬂhoulu:,
quinze mois. Le sauvage de la l\uu\'e e-
Zélande n’auroit sans doute pas la patience
d’attendre une récolte si tardive.
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Des plantations de Jatropha manihot se
trouvent aujourd’hui lelong des cotes, depuis
Fembouchure de 1a riviere de Guasacualco
jusqu’au nord de Santander, et depuis Te-
huunlepec jusqu’a San Blas et Sinaloa , dans
les régions basses et chaudes des intendances
de Vera-Cruz , d’Oaxaca, de Puebla , de
Mexico, de Valladohd et de Guadalaxara.
Un botunistejudicieux, qui heureusement n’a
pas dédaigné dans ses voyages de s’occuper
de agriculture des tropiques , M. Aublet ,
dit avec raison « que le manioc est une des
« plus belles et utiles productions du sol
américain , et qu’avec cetle plante habitant
de la zone torride pourroit se passer du
riz et de toutes sortes de fromens , ainsi
que de toutes les racines et fruits qui servent
a nourrir P'espéce humaine, »

Le mais occupe la méme région que le
bananier et le manioc; mais sa culture est
encore plusimportante et surtout plus étendue
que celle des deux plantes que
de décrire. En montant versle pl

€

w

nous venons

ateau central,
on rencontre des champs de mais depuis les
coles jusqu'a la vallée de Toluca » qui

a
2800 métres d’éléy

ation au-dessus du nivean
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de1’Océan. L'année ou manque la récolte du
mais est une année de famine et de misere
pour les habitans du Mexique.

1l n’est plus douleuxs parmi les botanistes
que le mais ou blé turc est un véritable blé
américain, et que cest le nouveau continent
qui I'a donné a Pancien. Il paroit aussi que
la culture de cette plante a précede de beau-
coup en Espague celle des pommes de terre.
Oviedo ', dout le premier essat sur I'histoire
naturelle des Indes fut imprimé a Tolede
en 1525, dit avoir vu da mais cultivé en
Andalousie , et pres de la chapelle d’Atocha,
dans les environs de Madrid. Cette assertion
est d’autant plus remarquable qu'un passage
d’Hernandez (livre 7, chap. 4o), pourroit
faire croire que le mais étoit encore inconnu
en Espagne du temps de Philippe 1, yvers la
fin du seizieme siecle.

Lors de la découverte de VAmérique par
les Européens, le Zea mais (en langue azteque
tlaolli, en haitien mahiz , en quichua cara),
étoit déja cultivé depuis la partie la plus

t Rerum medicarum Nove Hispanie thesaurus,

1651, Lib. VII, c. 4o, p. 247.
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méridionale du Chili jusqu’en Pensylvanie.
D’aprés une tradition des peuples azteques,
ce sont les Toulteques qui, au seplicme sieele
de notre ere, ont introduit au Mexique la
colture du mais, du coton et du piment. Il
se pourroit. cependant que ces différentes
branches d’agriculture existassent avant les
Toulteques, et que cette nation, dount tous
les historiens ont célébré la grande civili-
sation, n’eit fait que les étendre avec Sucgés.
Hernandez nous apprend que les Otomites
mémes , qui n’étoient qu’un pevple nomade
et barbare , plantoient du mais. La culture
de cette graming¢e s'étendoil par conséquent
jusqu’au dela du fio Grande de Santiago ,
appelé jadis Tololotlan,

Le mais, introduit dans le nord de I'Europe,
souffre du froid , partout o la température
moyenne n’atteint pas sept ou huit degrés
centigrades. De méme , sur le dos des Cor-

dilleres, on voit le seigle et surtout Forge

végéter vigoureusement a des hauteurs qui,
a cause de lintempérie du climat, ne sont
pas propres a la culture da mais. Mais en re-
vanche,, ce dernier descend jusqu’aux régions
les pluschaudes de lazone torride , ‘el jusque
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dans des plaines ou I'épi du froment, de
Yorge et du seigle ne parviennent pas a se
développer. 1l en résulte que sur Véchelle
des différens genres de culture , le mais
occupe aujourd’hui, dans la partie équi-
noxiale du Mexique, nne étendue beaucoup
plus considérable que les céréales de I'ancien
continent. Le mais est aussi celle, de toutes
les graminées utiles 2 Thomme , dont le péri-
sperme farineux ale plus de volume.

On croit communément que cetle planle
est la seule espece de blé que les Américains
alent connue avant larrivée des Européens.
1l paroit cependant assez certain qu’an Chili
on cultivoit, au quinzieme siecle, et bien
avant, oulre le Zea mais et'le Zea curagua,
deux graminées appelées magu et tuca,
dont , selon Fabbé Molina, la premiere étoit
une espece deseigle, et la seconde ure espece
d'orge. Le pain fait- de ce bl¢ aravcain étoit

désigné sous la dénomination de covque ,
mot qui a passé, dans la suite, au pain fait
avec le blé d’Europe . Hernandez prétend
meéme avoir trouvé chez les Indiens de Me-

¥ Molina, Histoire naturelle du Chili 5 p- 101.
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choacan une espece de frowent ' qui, d’apres
sa description tres-succincte, se rapproche
du bé d’abondance (T rilicum’ compositum ),
que L'on croit originaire d’Egypte. Malgre
toutes les informations que j'ai prises pendant
mon séjour dans l'intendance de Vullndoli.tl,
il m’a été impossible d’éclaircir ce point
important pour ’histoire des céréales. Per-
sonne n’y conneit un froment propre au
pays, et je sounpconne que Hernandez a
no.mmé Triticum michuacanense - quelque
variété:du blé d’Europe devenu sauvage, ct
croissant sur un sol trés-fertile.

La fécondité du tlaolli ou mais mexicain ,
est au dela de tout ceque I'on peut imaginer
en Europe. La plante, favorisée par de fortes
chaleurs et par beaucoup d’humidité, ae-
quicrt une hauteur de deux a trois mi_:trc..s.
Dans les belles plaines qui s’étendent depuis
San Juan del Rio & Queretaro, par exemple
dans' les terres de la grande mclairie  de

)

I'Esperanza, une fanegue de mais en pr.od.uxl
quelquefois huit cents; des terrains fertiles
en donnent, année comnune ; trois a quaire

» Hernandzs, p. 7 , 43. Clavigera, L, p. 56 , note F.
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cents. Dans les environs de Valladolid, on
regarde comme mauvaise une récolte qui ne
‘donne que 130 ou 150 fois la semence, La
ou lesol est le plus stérile , on compte encore

soixanie ou quatre-vingtls orains. On eroit

8
quen général le produit du mais peut étre
évalué, danslarégion équinoxiale duroyaume
de la Nouvelle-Espagne , a cent cinquante
pour un. Laseule vallée de Toluca en récolte
par an plus de 600,000 fanegas®, sur une
étendue de trente lieues carrées, dont une
tres-grande partic est cullivée en agave.
Entre les paralleles de 18 et 22 degrés, les
gelées et les vents froids rendent cette culture
peu lucrative sur les plateaux dont la hauteur
excede trois mille metres. Le produit annuel
du mais, dans l'intendance de Guadalaxara,
est , comme nous I'avons observé plus haut ,
dé plus de quatre-vingts millions de kilo-
grammes.

Sous Ia zone tempérée , entre les 33 et 38
degrés de latitude, par exemple dans la
Nouvelle-Californie , le mais ne produit en

* Une fanega pese 4 arobes ou 100 livres; dans
quelques provinces 120 livees (50 a 6o kilogrammes),
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général, année commune, que 70 a 8o grains
pour un. En comparant les mémoires ma-
nuscrits que je possede du pere Fermin
Lassuen , avec les tableaux statistiques publiés
dans la relation historique du voyage de
M. de Galeano , je serois en état d'indiquer,
village par village, les quantités de maissemées
et recoltées. Je trouve gqu'en 1791, douze
missions de la Nouvelle-Californie * récol-
terent 7625 fanegas sur un terrain qui avoit
été ensemencé avec 6. En 1801 , la récolte
de seize missions a été de 4661 fanegues,
tandis que la quantité qu’on avoit semée ne
montoit qu’a 66. llen résulte, pourlapremiere
année , un produit de 79, pour la seconde de
70 grains pour un. En général, cette cote,
comme tous les pays froids, paroit pluspropre
a la culture des céréales d’Europe. Cependant
les mémes tableaux que jai sous les yeux,
prouvent que, dans quelques parties de la
Nouvelle-Californie , par exemple, dans les
champs qui appartiennent aux villages de
San Buenayventura et de Capistrano , le mais
a donné souvent de 180 a 200 fois sa se-
mence.

3 Fiage de la Sutil, p. 168,
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Quoique T'on cultive au Mexique une
grande quantité de blé, le mais doit étre
regardé comme la nourriture prineipale du
peuple : il est aussi celle de la plupart des
animaux domestiques, Le prix de cette denrée
modifie celui de toutesles autres , dont il est
pour aiusi dire la mesure naturelle. Lorsque
la récolte est pauvre, soit par manque de
pluie , soit par des gelées précoces, la disetie
est générale, et a les elfets les plus funestes.
Les poules, les dindons et méme les grands
bestiauxen souffrent également. Un voyageur
qui traverse une province daus laquelle le
mais a gelé, ne trouve ni ceuls, ni volaille ,
ni pain d’arepa,; n farine pour faire Uatolle,
qui est une bouillie nourrissante et agréable.
La cherté des vivres se fait surtout sentir aux
environs des mines mexicaines; dans celles
de Guanaxuato, par exemple, ou quatorze
mille mulets nécessaires aux ateliers d’amal=
gamation consomment annuellement une
énorme quantité de mais. Nous avons déja
cité plus haut I'influence que les disettes ont
eue périodiquement sur les progres de la
population de la Nouvelle-Espagne. La disetie
affreuse de année 1784 fut 'effet d’une forte
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gelée qui se fit sentic a une époque ou Fon
devoit le moins s’y attendre sous la zone tor-
ride, le 28 aotit, et ala hauteur peu considé-
rable de hix-huit cents metres au-dessus du
niveau de I'Océan.

De toutes les graminées que 'homme cul-
tive, aucune n’est aussi inégale dans son
produit. Ce produit, dans le méme terrain ,
selon les changemens d’humidité et de tem-
pérature moyenne de Yannée . varie de 4o a
200 on 300 grains pour un. Si la récolte est
bonne, le colon fait une fortune plus rapide
avee le mais qu'avec le froment, etl'on peut
dire que cette culture participe aux avantages
et aux désavantages de celle de la vigne. Le
prix du mais varie de 2 liv. 10 sous a 25 liv.
la fanégue. Le prix moyen est de cing livees
dans l'intérieur du pays, mais le frét I'ang-
mente tellement que, pendant mon séjour
dans I'intendance de Guanaxuato, la fanégue
cotitoit ;4 Salamanca g, a Queretaro 12, et
4 San Luis Potosi 22 livres. Dans un pays ou
il n’y a pas de magasin, et ou les naturels
ne vivent qu’au jour lejour, le peuplesounlire

immensément, lorsque le mais se soutient
pendant long-temps au prix de deux piastres
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ou 10 livres la funégue : alors les naturels se
nourrissent de fruits d’arbres non mtris, de
baies de cactus et de racines. Cette mauvaise
pourriture fait naitre chez eux des maladies ;
et 'on observe que les disettes sont ordinai-
rement accompagnées d'une grande mortalité
parmi les enfans.

Dans les régions chaudes et tres-humides,
le mais peut donner deux a trois récoltes
par an ; mais généralement on n’en fait qu'une

seule : on le seme depuis la mi-juin jusque
vers la fin d’aott. Entre les nombreuses va-

riétés de cetle graminée nourrissante, il y

en a une dont I'épi marit deux mois apres
quele grain a été semé. Cetle variété précoce
est tres-connue en Hougrie, et M. Parmentier
a essayé d’en propager la culture en France.
Les Mexicains qui babitent les cotes de la
mer du Sud en preferent une autre que
déja Oyiedo * assure avoir vue dans la pro-
vince de Nicaragua, et qui se récolte en
moins de trente a quarante jours. Je me
souviens aussi de l'avoir observée pres de
Tomependa, sur les bords de la riviere des

-3 Lib, VII, c. 1, p. 103.
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Amazones : mais toutes ces variétés de mais,
dont la végétation est si rapide, paroissent
avoir le grain moins farineux et presque aussi
petit que le Zea curagua du Chili.

L’utilité que les Ameéricains tirent du mais
est trop connue pour que jaie besoin de
m’y arréter ici. L'usage du riz est a peine
aussi varié en Chine et aux Grandes Indes.
On mange I’épi cuit dans l'eau, ou roti. Le
grain écrasé donne un pain nourrissant (arepa)
quoique non fermenteé et pateux, a cause de
la petite quantité de glaten qui est mélée a
la fécule amylacée. La farine est employée
comme le gruau, pour faire les bouillies que
les Mexicains appellent atolli, et auxquelles
on méle du sucre, du miel , quelquefois
méme de la pomme de terre broyée. Le
botaniste Hernandez * décrit seize especes
d'atolli qu’il vit faire de son temps.

Un chimiste auroit de la peine & préparer
cette innombrable variété de boissons spiri-
tueuses, acides on sucrées que les Indiens
savent faire avec une adresse particuliere,
en mettant en infusion le grain de mais dans

2 Lib. VII, c. 4o, p. 244.
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d.‘fns lequel la matiere sucrée commence i se
développer par la germination. Ces boissons,
que l'on désigne communément par le mot
chicha, ressemblent les wnes a la bicre , les
autr.es au cidre. Sous le gouvernement mno-
nastique des Ineas, il ’étoit pas permis au
Pérou de fabriquer des liqueurs enivrantes
surtout cellesque'on appelle vinapu et som:
Les despotes mexicains s'intéressoient moins
aux meeurs publiques et privées; aussi Iivro-
gnerie étoit-elle déja trés-commune parmi les
Lx;i:c;z I(il:“‘;cn:ll)s dck la d}_"n:is:l'ier nzl.‘cque.
“uropéens ont multiplié les jouis-
sances du ])as-pcup]e, en introduisant la
culture de la canne i sucre. Aujourd’hui
chaque hauteur offre 3 1Tndien des boissons
particulieres. Tes plaines voisines des ¢ ‘

A
el . otes
lui fournissent l'eau-de-vie de ¢

anne a sucre

( euar ) ;

\/5. rapo ou aguardiente de cana ), et la
: & . X ’ s T
chicha de manioe. Surla pente des Corvdille
abonde la chicha de mais, Le pl

res
ateau central
es ay 3S Vi ical )

st le pays des vignes mexicaines : ¢est la
que se trouver s plantati B
q it les plantations d’agave qui

* Gareilasso, Lib. VIII . ¢ 9
. - : ’
Lib. IV, e. 186, p- 238

<ul.

(T I, P 277). J‘Icc.s'[.l,
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fournissent la boisson favorite des naturels,
le pulque de maguey. Lilndien aisé ajoute a
ces productions du sol américain une hiqueur
qui est plos chere et plus rare, I'eau-de-vie
de raisin ( aguardiente de Castilla ) , en partie
fournie par le commerce de 'Europe, en
partie distillée dans le pays méme. YVoila de
nombreuses ressources pour un peuple qui
aime les liqueurs fortes jusqu’a Uexces.

Avant P'arrivée des Européens, les Mexi-
cains et les Péruviens exprimoient le suc dela
tige du mais pour en faire du suere. On ne
se contentoit pas de concenfrer ce suc par
évaporation; on savoit préparer le sucre brut
en faisant refroidir le sirop épaissi. Cortez,
en déerivant a I'Empereur Charles-Quint
toutes les denrées que on vendoit au grand
marché de Tlatelolco, lors de son entrée a
Teénochtitlan , nomme expressément le sucre
mexicain. « Onvend , dit-il, du miel d’abeilles

« etdela cive, du miel de tiges de mais , qui
« sont aussi douces que les cannes a sucre, €t
< du miel d’un arbuste que le petple appelle
« maguey. Les naturels font du sucre de ces
« plantes, et ce sucre ils le vendent aussi. »
Le chaume de toutes les graminées contient
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la matiére sucrée, surtout pres des neeuds,
La quantité de sucre que peut fournir le mais
dans la zone tempérée , paroit cependant tres-
peu considérable : sous les tropiques, au con-
traire, sa tige fistuleuse est tellement sucrée,
que j'ai va souvent les Indiens lasucer, comme
les Negres sucent la canne a sucre. Dans la
vallée de Tolueca, on écrase le chaume du mais
entre des cylindres, et on prépare, de son suc
fermenté; une liqueur spiritueuse appelée
pulque de mahis ou de tlaolli, liqueur qui
est un objet de commerce assez important.
Des tableaux statistiques dressés dans Iin-
tendance de Guadalaxara , dont la population
est de plus d'un demi-million d’habitans,
rendent probable, qu'année moyenne, la pro-
duction actuelle du mais est, dans toute la
Nouvelle-Espagne , de plus de dix-sept mil-
lions_de fanegues, ou de plus de huit cent
millions de kilogrammes en poids. Ce grain
se conserve au Mexique, dans les climats
tempérés, pendant trois ans, dans la vallée
de Toluca; et dans tous les plateaux dont la
température moyenne est au-dessous de qua-
torze degrés centigrades , pendant cing ou
SIX ans, surtout si on ne coupe pas le chaume
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sec avant que le grain mir ait été un peu
frappé de la gelée.

Dans les bonnes années |, le royaume de la
Nouvelle—Espagne produit beaucoup plus de
mais qu’il n’en peut consommer. Comme le
pays réunit dans un petit espace une grande
variété de climats, et que le mais ne réussit
presque jamais a la fois dans la région chaude
(#erras calientes), et sur le plateau central ,
dans les tierras Jrias ;le transport de ce grain
vivifie singulierement le commerce intérieur.
Le mais, comparé au blé d’Europe, a le désa-
vantage de contenir une moindre quantité de
substance nourrissante sous un volume plus
grand. Cette eirconstance, et la difficulté des
chemins sur la pente des monlagnes, s’op-
posent a son exportation. Elle sera plus
fréquente lorsqu'on aura terminé la cons-
truction de la belle chaussée qui doit mener
de Vera-Cruz a Xalapa et a Perote. En
genéral les iles, et surtout celle de Cuba,
consomment une énorme quantité de mais,

Ces iles en manquent souvent, parce que
l'intérét de leurs habitans est fixé presque
exclusivement sur la culture de la canne i
sucre et du café; quoique des agriculteurs

Il -
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instruits aient observé depuis long-temps que,
dans le district contenu entre la Havane, le
port de Batabano et Matanzas, des champs
cultivés en mais, et par des mains libres,
donnent plus de revenu net qu’une plantation
de cdnnes A sucre : cette derniere culture
exige des ayances €normes pour Pachat des
esclaves , leur entretien, et la construction
des ateliers.
S'il est probable qu'on semoit jadis an
Chili, outre le mais, deux autres graminées
i semences farineuses, et qui appartenoient
au méme genre que notre orge et notre
froment, il n’en estpas moins certain qu’avant
Parrivée des Espagnols en Amérique , on n'y
connoissoit aucune ;des céréales de Pancien
continent. En supposant que les hommes sont
tous-descendus d’'une méme souche, on pour-
roit étre tenté d’admettre que les Américains,
comme les Atlantes *, se sont séparés du reste
du genre humain, avant que le froment fut
cultivé sur le plateau central de I'Asie. Mais
doit-on se perdre dans des temps fabuleux,

* Yoyez Popinion énoncée par Diodore de Sicile,

Lib. 111, p. Rhodom. 186.
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po'ur expliquer d’anciennes communications
qui Puroxssent avoir existé entre les deux
cont.mens? Du temps d'Hérodote, toute 1
partie seplcntriouale de UAfrique n’offroi::
g::f):?ed autlres r‘peuple? agriculteurs que les
< g )I?QSizs elt es (Jtmha‘gmoxs ".Dans Uintérieur
L O e
it ' 3 els Kalkas et les
$, ont constamment vécu en nomades
pasteurs. Or, si ces peuples de I’Asie central
ou si les Lybiens de IAfrique avoient A
p.asser dans le nouveau continent , mi les uf:lu
m les autres n’y auroient introduit la ¢ ‘l q
des céréales. Le manque de ces grami U o
. ‘s graminées ne
prouve done ni contre Porigine asiatique d
pfauples ameéricains , ni contre la ogsibilie's
d l}_:‘],e tral(llsmig'ralion assez récentc.P .
introducti s d’
Uinfluence 1: l;)ol:s 1:jeu})rlsugeEumpe a?”mt s
S b Se. sur le bien-¢ire
es naturels du Mexique, ,il est intéressant de

ra g >
. pporter a quelle époque cette nouvelle
™ ) ~ ’4 3 .
ranche d agriculture a commencé.
esclave de Cortez, avoit trouveé

Un negre,
. Lrois ou qu:

. : : quatre
grains de froment parmi le riz qui servoit de

Y Heeren iiber A frica, p. 41.
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pourriture a l'armée espugnole ces’gr;zllins
farentsemés, A ce quiparoit, avan'tl année1530.
La culture du blé est par cor’lsgzqn'ent uxrl ];eu
plus ancienne au Mexique qu au Pefrou. e 1S
toire nous a conservé le mom d’une l()l?u:z
espugnole, Marie d'Escobar, fen.i‘me de 110583
de Chaves, qui porta’la.’prenm':rc que ql’.
grains de froment a la ville de I_'nma - app? ﬁe
alors Rimac. Le produit dcs. re.col%cs (nld(:‘ er
obtint de ces grains fut distribué pen J(lll
trois ans entre les nouvf:aux colons 3 i
maniere que chaque fermier en TF‘E“‘ vmg
ou lrente grains. (Garcilasso se plaint d‘e]a e
l’ingratitude de ses Compat'not%‘s ; ,q‘m cbo‘n
noissoienta peine le nom de ;\‘Iu.ne d Esco i;'.
Nous ignorons Pépoque Pl"&%‘lse a l’df{lle e
commenca la culture des céréales au I c‘ruu.,
maisil esi certain qu'en 1 547 onne f:(m“?ﬁssz“
point encore le pain de frm.nent a la vi e; e
Cuzeo A Quito, le premiet l?lc e:xropu?n
a été semé pres du couvent de Saint-Francois,

s Comentarios reales , IX, 24, T. 11, p. 332.
« Maria de Escebar , digna de un gran estado , Uevd
« el trigoal Peris. Por otro tanta adoraron los. ‘Ge‘n-
« tiles a Ceres por Diosa y de esta mairona no hicieron

« cuenta los de mi tierrG. »
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par le P. Jose Rixi, natif de Gand, en Flandre.
Les moines y montrent encore avec intérétle
vase de terre dans lequel le premier froment
est venu de I'Europe, et quils regardent
comme une relique précieuse *. Que n'a-t-on
conservé partoul le nom de ceux qui, au lieu
de ravagerla terre, lopgt :enri(:hie les premiers
de plantes utiles & 'homme!

La région tempérée, surtout les climats onr
la chaleur moyenne de l'année n’excede pas

dix-huit a dix-neuf degrés centigrades , paroit
le plus favorable ala culture des céréales , en
n’embrassant,sous cetle dénomination, que les
graminées nourrissantes connues des anciens;
savoir : le froment, I'épeautre, lorge, avoine
et le seigle 2. En effet, dans la partie équi-
noxiale du Mexique, les eéréales de l’Europe

* Voyez mes Tableaux dela Nature, T, 11, p- 166.

2 Triticum (7rvpes); Spelta ({e2) , Hordenm (#esdm),
Avena (fewuos de Dioscoride, et non le feopos de
Théophraste) , et Secale (7ign). Je w’examinerai
point ici si 'avoine et le seigle ont été yraiment cul-
tivés par les Romains , et si Théophraste et Pline ont
connu notre Sccale cereale. Comparez Dioscor., 1T,
116; IV, 140, pag. Seracen. 126 et 294, avee Colu-
mella, 11, 10, et Téophr., VILI, 1-4, avec Plin., 11, 126.
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ne sont cultivées nulle part dans des plateaux
dont I'élévation est au-dessous de huil a neuf
cents metres ; et nous avons observé plus l_laut,
que sur la pente des Cordilleres, ('f:nt're Vera—
Cruz et Acapulco, on ne voit généralement
commencer cetie culture qu'a la haoteur de
douze ou ireize cents metres. Une longue
expérience a prouyé aux habitans de XuluPa,
que le froment semé autour dc leur ville
végele vigoureusement, mais qu’il ne monte
pas en €pi. On le cultive parce que son
chaume et son feunillage succulens servent de
fourrage ( zacate) aux bestiaux. Il est trés-
certain cependant que, dans le royaume de
Guatimala , et par conséquent plus pres de
Péquateur, le blé mirit a des hauteurs qui
sont beaucoup moindres que celles de la
ville de Xalapa. Une exposition particuliere ,
des vents frais qui soufflent dans la direction
du nord, et d’autres causes locales peuyent
meodifier I'influence du climat. J’ai vu, dans la
province de Caracas, les plus belles moissons
de froment, pres dela Victoria (lat. 102 157) , &
cing ou six cents metresde hauteur absolue, et
il paroitque les champsde blé qui entourent les

Quatro Villas, dans l'ile de Cuba (lat. 21°5387) ,
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ont une élévalion encore moindre. A I'Isle de
France (lat. 20° 107 ), on cultive du froment
sur un lerrain qui est presque au niveau de
I'Océan.

Les colons européens n’ont point assez varié
leurs expériences pour savoir quel est le mini-
mum de hauteur alaquelle les céréales peuvent
venir dans la région équinoxiale du Mexique.
Le manque absolu de pluie pendant les mois
d’été y est d’autant plus contraire au froment,
que la chaleur du climat est plus grande. 1l est -
vrai que la sécheresse el les chaleurs sont aussi
tres-considérables en Syrie et en Egypte; mais
ce dernier pays, si riche en blé, a un climat
qui differe essentiellement de celui de la zone
torride: le sol y conseryve toujours un certain
degré d' humidité qui est di aux inondations
bienfaisantes du Nil. D’ailleurs, les vegétanx

qui apparliennent aux mémes genres que nos

céréales, ne se trouvent sauvages que dans des
climats lempérés, et méme dans ceux de
Pancien continent. A Iexception de quelques
arundinacées giganlesques, quisontdesplanies
sociales,, les graminées paraissent, en général,
infiniment plus rares dans la zone torride que
dans la zone tempérée, ouelles dominent pour
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ainsi dire sur les autres végétaux. Nous ne
devons donc pasnous étonner que les céréales,
malgré la grande Slexibilité & organisation
quon leur atiribue, et qui leur est commune
avee les animaux domestiques, viennent mieux.
sur le plateau central du Mexique, dans la
partie montueuse ou elles trouvent le climat
de Rome et de Milan, que dans les plaines qui
avoisinent 1'Océan équinoxial.

Si le sol de la Nouvelle-Espagne étoit ar-
rosé par des pluies plus fréquentes, il seroit
Pun des terrains les plus fertiles que les
hommes aient défrichés dans les deux hémi-
spheres. Le héros" qui, au milieu d'une guerre

sanglante, eut les yeux fixés sur toutes les
branches de lindustrie nationale, Hernan
Cortez, écrivoit A son souverain, peu apres
le siége de Ténochtitlan : « Toutes les plantes
« d’Espagne viennent admirablement bien

dans cette terre. Nous ne ferons point ici

ce que nous avons fait aux iles, ou nous

avons négligé la culture et détruit les
habitans. Une triste expérience doit nous
rendre plus prudens.Je supp]ie voltre majesté

Y Lettre & Pempereur Charles-Quint, datée de la
grande ville de Témixtitan, le 15 octobre 1524,
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« d’ordonner i la Casa de Contratacion de
« Séville, qu'aucun bitiment ne puisse mettre

a lavoile pour ce pays, sans charger une
« certaine quantité de plantes et de graines. »
La grande fertilité du sol mexicain est incon-
testable , mais le manque d’eau dont nous
avons parlé au troisieme chapitre, diminue
souvent abondance des récoltes.

On ne connoit que dewx saisons dans la
région équinoxiale du Mexique, méme jus-
‘qu’au 28.”¢ degré de latitude boréale : la saison
.dcs pluies (estacion de las aguas), qui com-
mence au mois de juin ou de juillet, et finit au
mois de septembre ou d’octobre; et la saison
des sécheresses (el estio) , qui dure huit mois,
depuis octobre jusqu'a la fin de mai. Les
premieres pluies se font généralement sentir
sur la pente orientale de la Cordillere. La
formation des nuages et la précipitation de
Veau diséoute dans Vair, commencent sur
les cotes de Vera-Cruz. Ces phénomeénes sont
accompagnés de fortes explosions électrignes;
ils ont lieu successivement a Mexico , 4 Gua-
dalaxara, et sur les cotes occidentales. Lac-
tion chitnique se propage de I'esta 'ouest, dans
la direction des vents alisés, et les pluies
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tombent quinze ou vingt jours plutota Vera-
Cruz que sur le plateau central. Quelquefois
on voit-dans les montagnes et méme au-
dessous de deux mille metres de hauteur
absolue, des pluiesmélées degrésil et de neige,
dans les mois de novembre, de décembre et de
janvier : mais ces pluics sont tres-courtes,
elles ne durent que quatre a cing jours; et
quelque froides qu’elles soient, on les regarde
comme tres-utiles pour la  végétation dun
froment et pour les piturdges. En général,
au Mexique comme en Europe, les pluies sont
plus fréquentes dans la région montueuse,
surtout dans cette partie des Cordilleres qui
s étend depuis le pic d'Orizaba, par Gua-
naxuato, Sierra de Pinos, Zacatecas et Bolarios,
jusqu’aux mines de Guarisamey et du Rosario.

La prospérité de la Nouvelle-Espagne dé-
pend de la proportion établie entre la durée
des deux saisons de pluie et de sécheresse. Tl
est trés-rare que l'agriculteur ait a se plaindre
d’une trop grande humidité ; et si quelquefois
le. mais et les céréales d’Europe sont exposés
a des inondations partielles dans les plateaux,
dont plusieurs forment des bassins circulaires
fermés par des montagnes, le blé semé sur les
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pentes des collines en végete avec d’auntant
plus de vigueur. Depuis le parallele de 24°
jusqu’a celui de 30° les pluies sont plus rares
et tres-courtes. Heureusement les neiges, dont
I'abondance est assez considérable depuis les
260 de latitude, suppléent a ce manque de
pluie.

L’extréme sécheresse a laquelle est exposée
la Nouvelle-Espagne, depuis le mois de juin
jusqu’au mois de septembre, force les habitans,
dansune grande parlie,‘de cevasle pays, adesar-
rosemens artificiels. Il n’y a de riches moissons
de froment qu’autant qu’on a fait des saignées

aux rivieres, et quon a mené les eaux de
tees-loin par des canaux d'irrigation. Ce sys-
teme de rigoles est surtoutsuivi dans les belles
plaines qui bordent la riviere de Santiago,
appelée Rio Grande, et dans celles que I'on
trouve entre Sala_manca, Irapuato et la Villa
de Leon. Des canaux d’arrosement (aceguias),
desiréservoirs d’eau (presas), et des roues a
godets (norias), sont des objets de la plus
grande importance pour l'agriculture niexi-
caine. Semblable a la Perse etalapartie basse
du Pérou, l'intérieur de la Nouvelle-Espagne
est infiniment productif en graminées nour-
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rissantes, partout o 'industrie de 'homme
a diminué la sécheresse naturelle du sol et
de Fair?, L

Nulle partaussile propriétaire d'une grande
ferme ne sent plus souvent le besoin d’em-
ployer des ingénieurs qui sachent niveler le
terrain, et qui connoissent les principes
des constructions hydrauliques. Cependant, a
Mexico comme partout ailleurs, on a préféré
les arts qui plaisent 4 'imagination, & ceux qui
sont indispensables aux besoins de la vie do-
meslique. On est parvenu a former des archi-
tectes qui jugent savamment de la beauté et
de Vordonnance d'un édifice; mais rien n’y
est plus rare encore que des personnes ca-
pables de construire des machines, des digues
et des canaux. Heureusement le sentiment du
besoin a excité l'industrie nationale, et une
certaine sagacité propre a tous les peuples
montaguards , supplée en quelque sorte aun
manque d’instruction.

Dans les endroits qui ne sont pas arrosés
artificiellement, le sol mexicain n’offre des
piturages que jusquaux mois de mars et

! Voyez T. IL, p. 128 et 253.
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d’avril. A cette époque, ou souffle fréquem-
ment le vent de sud-ouest ( viento de la
misteca) , qui est sec et chaud , toute verdure
disparoit, les graminées et les autres plantes
Lerbacées se sechent peu a peu. Ce change-
ment est d’autant plus sensible, que les pluies
de l'année précédente ont été moins abon-
dantes, etque I'été est plus chaud. C'est alors,
et surtout au mois de mai, que le froment
souffre beaucoup, s’il n’est point arrosé arti-
ficiellement. La pluie ne réveille la végétation
qu’au mois de juin : aux premieres ondées les
champs se couvrent de verdure; le feuillage
des arbres se renouvelle, et 'Européen, qui se
rappelle sans cesse le climat de son pays natal,
se réjouit doublement de cette saison des
pluies , parce qu’elle lui offre Timage du
printemps.

En indiquant les mois de sécheresse et de
pluie, nous avons décrit la marche quesuivent
communément les phénomeénes météorolo-
giques. Depuis quelques années, cependant,
ces phénomenes ont paru dévier de la loi
générale , et les exceptions ont été malheu-
reusement au désavantage de l'agriculture.
Les pluies sont devenues plus rares et surtout
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plus tardives. L’année ot j’ai visité le volcan
de Jorullo, la saison des pluies retarda de
trois mois entiers : elle commenca aun mois
de septembre, et ne dura que jusque vers la
mi-novembre. On observe an Mexique, que le
mais, qui souffre des gelées de 'automne bien
plus que le froment , al'avantage de se rétablir
plus facilement apres de longues sécheresses.
Dans l'intendance de Valladolid, entre Sala-=
manca et le lac de Cuizeo , j’ai vu des champs
de mais que Fon croyoit perdus, végéter avec
une vigueur étonnante apres deux ou trois
jours de pluie. La grande largeur des feuilles
contribue sans-doute beaucoup a la nutrition
et a la force yégélative de cette graminée
américaine.

Dans les fermes (haciendas de trigo) dans
lesquelles le systeme d’irrigation est bien
établi, par exemple, pres de Léon, Silao et
Irapuato, on arrose le fromenta deux époques:
la premiere fois, deés que lajeune plante sort
de terre, au mois de janvier ; etla seconde, au

commencement de mars, lorsque Iépi est
prés de se développer : quelquefois méme
avant de semer on inonde le champ entier.
On observe quen y laissant séjourner les
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eaux pendant plusieurs semaines, le sol s'im-
pregne tellement d’humidité, que le froment
résiste plus facilement a de longues séche-
resses. On seme a la volée , au moment méme'’
ou 'on a fait écouler les eaux en ouyrant
les rigoles. Cette méthode rappelle la culture
du froment dans la Basse-'[:]gyple, et ces
inondations prolongées diminuent en méme
temps I'abondance des herbes parasites qui se
mélent a la récolte en fauchant, et dont une
partie a malheureusement passé en Amérique
avec le blé d’Europe.

La richesse des recoltes est surprenante
dans les terrains cultivés avec soin, surtout
dans ceux que l'on arrose, ou qui sont
ameublis par plusieurs labours. La partie la
plus fertile du plateau est celle qui s’étend
depuis Queretaro jusqua la ville de Leéon.
‘Ces plaines ¢élevées ont trente lieues de long
sur-huit a dix de large. On y récolte en fro-
ment 35 a 4o fois la semence ; plusieurs
grandes fermes peuvent compter sur 50 ou
6o grains. J'ai trouvé la méme fertilité dans
les champs qui s'étendent depuis le village
de Santiago jusqu’a Yurirapundaro, dans U'in-
tendance de Valladolid. Dans les environs de
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Puebla, d’Atlisco et deZelaya, dans une grande
partie des évéchés de Mechoacan et de Gua-
dalaxara, le produit est de 20 a 30 grains pour
un. Un champ y est considéré comme peu
fertile, lorsqu’une fanégue de froment semée
ne rend, année moyeune , que seize fancgues.
A _Cholula, la récolte commune est de 50 a
4o grains; mais elle excede souvent 70 a-8o.
Danus la vallée de Mexico, oncompte 200 grains
pour le mais, et 18 ou 20 pour le froment.
J'observe que les nombres rapportés ici ont
toute I'exactitude que I'on peut désirer dans
un objet ‘aussi important pour la connois-
sance des richesses territoriales. Désirant
vivement connoitre les produits de 'agricul-
ture sous les tropiques, yai pris tous les
renseignemens  sur les lieux mémes; jai
confronté les données qui m’ont été fournies
par des colons intelligens , et qui habitoient
des provinces tres-éloignées les unes des
autres. J'ai porté d’autant plus de précision
dans ce travail, que, né dans un pays ou le
blé donne a peine le quatrieme ou le cin-
quieme grain, j'étois disposé plus qu’aucun
autre 2 me méfier des exagérations des agro-
nomes; exagérations qui sont les mémes au
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Mexique , en Chine, et partout ou 'amour-
propre des habitans veut profiter de la cré-
dulité des voyageurs.

Je ‘n’ignore pas qu'a cause de la grande
inégalité avec laquelle on seme dans les dif-
férens pays, il auroit mieux valu comparer le
produit des récoltes a I'étendue du terrain
ensemencé. Mais les mesures agraires sont si
inexactes, et il y a si peu de fermes au
Mexique dans lesquelles on connoisse avee
précision le nombre de toises ou de vares
carrées qu'elles embrassent, qu’il a fallu m’en
tenir a la simple comparaison du froment
récolté avee le froment semé. Les recherches
auxquelles je m’étois livré pendant mon
séjour au Mexique, m’avoient donuné pour
résultat, qu'année eommune, le produit
moyen de tout le pays est de 22 & 25 grains
pour un. Retourné en Europe, javois
formé de nouveau quelques doutes sur la
précision de ce résultat important, et jaurois
peut-étre hésité de le publier, si je n’avois
pu consulter sur cet objet, tout récemment,
et a Paris méme , une personne respeclable et
éclairée qui habite les colonies espagnoles
depuis trente ans, et quis’y est livrée avec

I11. 6
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beaucoup de sncces a Iagriculiare. M. Abad,
chanoine de I'éclise métropolitaine de Fal-
ladolid de Mechoacan , m’a assuré, que,

d’apres  ses caleuls, le produit moyen du

froment mexicain , loin d’étre au- dessous

de vingi-deux grains, est probablement de 25

a 50; ce qui, d’apres les calculs de Lavoisier

etde Necker, excéde cing asix fois le produit

moyen de la France.

Prés de Zelaya , les agriculteurs m’ont fait

voir la différence énorme de produit quil
y a entre les terres arrosces arlificiellement,

et celles qui ne le sont pas, Les premicres, (ui
recoivent les eaux du Rio Grande, distribuces
par des saignées dans plusieurs étangs ,
donnent 40 & 5o fois le grain semé; tandis
que les champs qui ne jouissent pas du bien-
fait de lirrigation, n’en rendent que quinze
ou vingt. On a ici le méme défaut dont les
agronomes se plaignent dans presque toules
les parties de I'Europe, celui d’employer
trop de semaille , de sorte que le grain se
perd et s’étouffe. Sans cet usage, le produit
des récoltes paroilroit plus grand encore que
nous ne venons de U'indiquer.

Il sera utile de consigner ici une observa-

el
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ti})n *faite pres de Zelaya, Par une personne
digne de confiance et trés-accoutumeée A des
recherches de ce genre. M. Abad prit au
l!asurd, dans une belle piece de blé de plu-
S‘l(:UI‘S arpens d’étendue, quarante plantes de
froment ( Triticum hybernum) : il plongea
les racines dans I'eau pour les dépouil]ercde
toute terre, et il trouva que Chaque graine
avoit donné naissance 3 quarante, soi;)(ante
et méme a soixante-dix tiges ; les €pis étoien;
presque tous également bien garnis : on
c01.npl.a le nombre des grains qu’ils conte-
noient, et on trouva que ce nombre excédoit
souvent cent, et méme cent \ingt; le terme
moyen parut de quatre-yingt-dix :

- b de ¢ quelques
€p1s contenolent Jusqu a eent soixante grains.

Voila sans doute un exemple de fertilité bien
lrappant! On rem
froment talle énormément dans les ch
mexicains ;

arque , en général , que le
s : ‘ amps
[oun seul grain y pousse un
grand nombre de chaumes, et que chaque
plante a des racines extrémement longues

! Sobre la Sertilidad de las tierras en la Nueya
Espana , pror Don Manuél Abad ¥ Queipo. (Note

nwanuscrite. )

6.




Y/ " ;
84 LIVRE 1V,

et touffues. Les colons espagnols appellent
cet effet de la vigueur de la végétation , el
macollar del trigo.
Au nord de ce district éminemment fer-
tile de Zelaya, Salamanca et Léon, le pays
est dune aridité extréme, sans pivieres , sans
sources; et offrant, sur de vastes etendues,
des croites d'argile endurcie ( tepetate ) y que
les cultivateurs appellent des terrains durs et
froids , et A travers lesquels les racines des
plaates herbacées penetrent difficilement.
Ces couches d’argile, que y'ai ausst retrouvees
dans le royaume de Quito, ressemblent de
loin a des bancs de rochers dénués de toute
végétation: elles appartiennent ala_formation
tmppécnne 5 et accompagnent constamment,
sur le dos des Andes du Pérou et du Mexique,
les basaltes , les grﬁnstein, les umygdalo'ides
et les porphyres amphiboliques. Dans d’au-
tres parlies de la Nouvelle - Espagne , au
contraire , dans la belle vallée de Santiago,
et au sud de la ville de V alladolid, les ba-
saltes et les amygdaloides décomposes ont
formé, par la suite dessiecles, un terreaunoir
et tres-productif’: aussi les champs fertiles qui
entourent1’Alberca de Santiago ruppcllent-ils
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* les terrains basaltiques du Mittelgebiirge de la

Bohéme.

Nous avons d’écrit plus haut ', en traitant
de la statistique particuliere du pays, les
déserts sans ean qui séparent la Nouvelle-
Biscaye du Nouveau-Mexique. Tout le platean
qui s’étend depuis Sombrerete au Saltillo,
et de 1a vers la Punta de Lampazos, est une
plaine: nue et aride dans laquelle ne végetent
que des cactus et d’autres plantes épinéuses s
il n'y a aucun vestige de culture , sice n'est
sur quelques points oir, comme antour de
la ville du Saltillo , I'tBffustrie de 'homme a
réuni un peu d’'ean pour arroser les champs.
Nous avons également tracé le tableau de la
Vieille-Californie *, dont le sol est un roe
dénué a la fois de terreau et de sources.
Toutes ces considéralions saccordent a
prouver ce que nOus avons avance dans le
livre précédent , qua cause de son extréme
sécheresse une partie “considérable de la
l‘{ouve]le - Espagne , située au nord du tro-
pique , n'est pas susceptible d'une grande

* Chap. VIII, T. 1T, p. 403.
2 Ibid. , p. 4ak.
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population : aussi quel contraste frappant
enire la physionomie de deux pays voisins ,
entre le Mexique et les Etats-Unis dé*lAmé-
rique seplenirionale! Dans ces derniers, le
sol n'est quune vaste forét sillonnée par un
grand nombre de rivieres qui débouchent
dans ‘des golfes spacieux. Le Mexique, au
contraire , offre al'est et a Pouest un littoral
boisé , et dans son centre un massif énorme
de montagnes colossales, surle dos desquelles
se prolongent des plaines dépourvues d’arbres,
et d'autant plus ‘;wides, que la température
de laiv ambiant y est augmentée par la ré-
verbération des rayons solaires. Dans le nord
de la Nouvelle-Espagne, comme au Thibet,
en Perse, et dans toutes les régions mon-
lueuses , une partie du pays ne sera rendu
propre & la culture des céréales quelorsqu’une
population concentirée et parvenue & un haut
degré de civilisation aura vaincu les obstacles
que la nature oppose aux progres de I'éco-
nomie rurale. Mais cette aridité, nous le
répétons ici , n'est pas générale ; elle est
compensee par Uextréme fertilité que l'on
observe dans les contrées meéridionales 5
méme dans cette partie des provincias internas

.
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qui avoisine les rivieres, dans les bassins du
Rio del Norte, du Gila, de VI'Hiaqui, du
Mayo , du Culiacan, du Rio del Rosario,
du Rio de Conchos , du Rio de Santander,
du Tigre, et des nombreux torrens de la
province de Texas.

Dans l'extrémité la plus septentrionale du
royaume, sur les cotes de la Nouvelle-Cali-
fm:nie, le produit du froment est de 16 a
17 grains. pour un, en prenant le terme
moyen entre les récoltes de dix-huit villages
peridant deux ans. Je crois que les agronomes
verront avec intérét le détail de ces récoltes
dans un pays situé¢ sous le méme parallele
qu'Alger , Tunis et la Palesiine, entre les
52059/ et 57° 48/ de latitude.”
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NOMS
DES VILLAGES
de la

Nouvelle-Californie

1791,
PANEGUES
de froment.

,-/\_

semé, |récolté.

1802.
FANEGUES
de froment.

RECOUTE
considérés
commwe moltiple
du grain semé,

récelté.

- Y

1791. | 1802,

SAx Dieco
SaN Luis Rex b
FRANCIM . 4 2 lss.

|
!
e

SAx Juay CArisTRA-
U R R o
SAN GasriEL

SAN BUENAVENTURA
SANTA BARBARA. .
LA Porissima Con-
CEPCION« s vvanns
Sax Lurs Ostseo...
Sax Micues., ......
SoLEDAD,

SAN-ANTONIO DE PA-

SAX CARLOS.......
SAN JUAX BarTisTA.
Saxta Cruz
SANTA CrARra
SAx JosE. .........
Sax Fraxcisco. ...

SAx Feryaxno. . ..[...»..

2908
3800
2800
5500
2876

3500
4000
1600

500

1956

Il paroit que la partie la plus septentrionale
de cette cote est moins favorable i la culture

CHAPITRE IX. 89

du froment que celle qui s'étend depuis San
Diego jusqua San Miguel. D'ailleurs, dans
des terrains récemment défrichés le produit
du sol est plus inégal que dans des pays
anciennement cultivés, quoiqu’on n’observe
dans aucune partie de la Nouvelle - Espagne
cette diminution progressive de fernlité qui
afflige les nouveaux colons partout ou Pon
a abattules foréts pour les converlir en terres
labourables.

Les personnes qui ont refléchi sérieusement
sur les richesses du sol mexicain , savent que,
par le moyen d’'une culture plus soignée, et
sans sup[ioser des travaux extraordinaires
pour Iirrigation des champs, la portion de
terrain déja défrichée pourroit fournir de la
subsistance pour une population huit a dix
fois plus nombreuse. Si les plaines fertiles
d’Atlisco , de Cholula et de Puebla ne pro-
duisent pas des récoltes plus abondantes , la
cause principale doit en étre cherchée dans
le manque de consommaleurs, et dans les
entraves que les inégalités du sol opposent
au commerce intérieur des grains, surtout a
leur transport vers les cotes qui sont baignées
par la mer des Antilles. Nous reviendrons
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plus bas sur cel objet intéressant , en traitant
de I'exportation de la Vera-Cruz.

Quelle est actuellement larécolte en grains
dans toute la Nouvelle-Espague ? On sent
combien ce probleme doit étre difficile a
résoudre dans un pays ou le gouverncment,
depuis la mort du comte de Revillagizedo,
a si peu favorisé les recherches statistiques.
En Franee méme, les estimations de Quesnzl_\',
de Lavoisieretd’Arthur Young varientde qua-
rante-cing etcinquante,jusqu’asoi sante-quinze
millions de setiers, a 117 kilogrammes pesant.
Je n’ai pas de données positives sur les quan-
tités de seigle et d’orge récoltés au Mexique,
mais je crois pouvoir caleuler approximati-
vement la production moyenne en froment.
En Europe, Iestimation la plus stire est celle
qui se fonde sur la consommation évaluée
de chaque individu : cest'le moyen employé
ayec succes par MM.. Lavoisier et Arnould;
mais cetie méthode ne peut éire suivie,

lorsqu’il s'agit d'une population composée
d'élémens tres - hétérogenes. L'Indien et le
mélis , habitans de la campagne, ne se noue-
rissent que de pain de mais et de manioc.
Les blanes créoles qui vivent dans les grandes
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villes, consomment bien plus de pain de
froment que ceux qui séjournent habituelle-
ment daps les fermes. La capitale, qui compte
plus de 33,000 Indiens, exige annuellement
pres de dix-neuf millions de kilogrammes
de farine. Cette consommalion est presque
la méme que celle des villes d’Europe éga-
lement peuplées; et si, daprés celte base,
on vouloit calculer la consommation de tout
le royaume de la Nouvelle-Espagne, on par-
viendroit 4 un résultat qui seroit plus de cing
fois trop grand.

D’apres ces considérations , je préfere la
méthode qui se fonde sur des eslimations
partielles. La quantité de froment récolté en
1802 , dans l'intendance de Guadalaxara,
étoit , selon le tableau statistique que I'in-
tendant de celte province a communiqué a la
chambre de commerce de- Vera-Cruz, de
43,000 cargas ,oude 6,450,000 kilogrammes.
Or, la-population de I'mtendance de Guada-
laxara est a peu pres un neuvieme de la
population totale. Il y a, dans cette partie du
Mexigue, un grand nombre dlndiens qut
mangent du pain de mais , et 'on y compte
peu de villes populeuses habitées par des
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(e ’ \ . .
blancs aisés. D’apres 'analogie de cette ré-
colte partielle , la récolte générale de la
Nouvelle-Espagne ne seroit que de 59 millions
de kilogrammes: mais en ajoutant 56 millions
de kilogrammes, & cause de l'influence bien-

i ] ] .
faisante qu’ala consommation des villes ' de

* Voyez Chap. VIII, T. II, p. 183 et 279. Jai

formé , d’apres des matériaux exacts que je possede, le

tableau suivant , dans lequel la counsommation en
farine est comparée avec le nombre des habitans.

AT S CONSOMMATION
» d . PORPULATION.
e farine.

kilogr. hab.
15),160,0()0 137,000
7,790,000 67,300
5,230,000 80,000

MEexico
POEBEK <o s o\o\e s

LA HaAvANE. . .«

76,000,000 547 000

-

— G

b.ur les consommations de Paris, voyez lesrecherches
Psepees e M. Peuchet a consignées dans sa Stutis-
tique élémentaire de la France, p. 372. Le bas-peuple
3 ’
; la Havane , mange beaucoup de cassave et d’arepa.
sa consommation annuelle de la Havane est, en pre-
na 2 y

lt:t le terme moyen de qualre ans, de 427,018 ar~
robes, ou de 58,899 barriles. (Papel periodico de la
Havana ; 1801, n. 12, p. 46.)
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Mexico, de Puebla et de Guanaxuato, sur la
culture des districts circonvoisins, €l a cause
des provincias internas , dont les habitans
vivent presque exclusivement de pain de
froment, on trouve, pour tout le royaume,
pres de dix millions de myriagrammes, ou
plus de 800,000 setiers. Cette estimation
donne un résultat trop foible, parce que, dans
le calcul que nous venons de présenter, on
n’a pas sépare convenablement les provinces
septentrionales de Ja région équinoxiale. Cette
séparation est cependant dictée parla nature
de la population méme.

Dans les provincias internas , le plus grand
nombre des habitans sont blanes ou réputés
tels; on en compte 400,000. En supposant
Jeur consommation en froment proportion-
nelle a celle de la ville de Puebla , on la
trouve de 6 millions de myriagrammes. On

eut admettre , en calculant d’apres la recolte
annuelle delintendance de Gunadalaxara , que
dans les régions méridionales de la Nouvelle-
Espague, dont la populalion mixte est évaluée
45,457,000, la consommation de froment dans
lescampagunes,est de 5,800,000myriagrammes.
En ajoutant 3,600,000 myriagrammes pour




94 LIVRE 1V,

la consommation des grandes villes intéricures
de Mexico, de Puebla et de Guanaxuato,
ou trouve, pour la consommation totale de la
NeouvelleE ' : AP
Nouy L]!L Espagne, au dela de 15 millions
de m_.ymugrammes, ou. 1,280,000 seliers de
240 livres pesant.

Onpourroit étre élonné de trouver, d’apres
ce caleul | que les provincias internas , dont
. ats 2 0
la population n’est qu'un quatorzieme de la
‘population totale, consomment plus que le
tiers a 1ré : X1 1S 1
: de la lC(.?OllC du Mexique : mais il ne
faut pas oublier que

. , dans ces provinces
septentrionales , le nombre des blanes est a
la mass : s Es ‘

asse totale -des Espagnols ( créoles et

E.uropéens) comme 1 a 3, et que c’est prin-
(‘rlp.a]ement celte caste” qui consomme les
Iaru.les de froment. Des 800,000 blancs qui
l)‘abxlent la région équinoxiale de la Nouvelle-
Ls.pugue, pres de 150,000 vivent sous un
climat excessivement chaud
vom_nes des cotes , et se nourrissent de
nl'ax‘uoc et de bananes *. Ces résultats . je le
r.epete ; he sont que de simples ’
tons; mais il m’a paru d’aut

, dans les plaines

approxima-
ant plus intéressant

* Voyez plus baut, p- 26.
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de les publier, que, déja pendant mon séjour
a Mexico, ils ont fixé Dlattention du gou-
vernement. On est stir d’exciter U'esprit de
recherches , lorsqu'on avance un fait qui
intéresse la nation entiere, et sur lequel on
n’a point encore hasardé de calculs.

En France , la récolte totale en grains,
Cest-a-dire en froment, en seigle et en orge,
étoit, selon Lavoisier , avant la révolution ,

‘et par conséquent a une époque oula popu-

lation du royaume montoit 4 25 millions
d’habitans , de 58 millions de setiers, ou
de 6786 millions de kilogrammes. Or, dapres
les auteurs de la Fewille du Cultivateur, le
froment récolté est en France, i toute la masse
des grains, comme 5 : 17. 1l en résulte que le

- produit en froment seul étoit, avant 1789,

de 17 millions de setiers , ce qui est, en
sarrétant aux quauntites absolues, et sans
considérer les populations des deux empires,
i peu ‘prés treize fois plus que le froment
récolté au Mexique. Cette comparaison s’ac-
corde assez bien avec les bases de mon
estimation antérieure; car le nombre d’ha-
bitans d¢ la Nouvelle-Espagne qui se nour-
rissent hubituellement de pain de froment,
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n’excede pas 1,300,000 ; et il est de plus
connu , que les Francois consomment plus
de pain que les peuples de race espagnole,
surtout ceux (ui habitent I’Amérique.

Mais & cause de extréme fertilité dusol,
les quinze millions de myriagrammes de
froment que produit annuellement la Nou-
velle-Espagne, sont récoltes sur une étendue
de terrain quatre a cing fois plus petite que
celle quela mémerécolie exigeroiten France.
On doit s’attendre, il est vrai, a mesure que
la population mexicaine fera des progres, a
voir diminuer cette fertilité que l'on peut
appeler moyenne , et quiindique les vingt-
quatre grains pour un, comme le produit
total des récoltes. Partout les hommes com-
mencent par culliver les terres les moins
arides , et le produit moyen doit diminuer
naturellement , lorsque'agriculture embrasse
une plus grande étendue , el par conséquent
une plus grande yariété de terrains. Mais
dans un vaste empire comme le Mexique,
cet effet ne se manifeste que tres-tard, et
I'industrie des habitans augmente avee la
population et avec le nombre des besoins.

Nous allons réunir dans un méme tableau .
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les connoissances que nous avons acquises
sur le produit moyen des céréales dans les
deux continens. Il ne s’agitici ni des exemples
d'une fertilité extraordinaire observée dans

_une petite étendue de terrain , ni du blé

planté selon la pratique des Chinois. Le
produit seroita peu pres le méme sous toutes
les zones, si, en choisissant le terrain, on
cultivoit les céréales avec le méme soin
qu’on donne aux plantes potageres. Mais en
traitant de Pagriculture en général, il ne
peut ctre question que de grands resultats,
de calculs dans lesquels la récolte totale d’un
pays est regardée comme multiple de la
quantité de froment semé. On trouve que
ce multiple , que I'on peut regarder comme
un des premiers élémens de la prospérité
des peuples, varie de la maniére suivante :

546 grain§§pour un, en France, d’aprés
Lavoisier et Necker. On évalue, d’aprés
M. Peuchet, que 4,400,000 arpens semés
enfroment, donnent annuellement 3280 mil-
lions de livres pesant ; ce qui fait 1173 kilo-
grammes par hectare. Clest aussi le produit
moyen dans le nord de UAllemagne , en

1L
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Pologne, et, selon M. Riihs, en Suede.
En France, on compte, dans quelques
districts éminemment fertiles des départe-
mens de I'Escaut et du Nord, 15 pour un;

dans les bonnes terres de Picardie et de

Vlsle de France, 8 & 10 pour un, et dans
les terres les moins fertiles, 4 4 5 grains .

8 4 10 grains pourun, en Hongrie ,en Croatie
et en Lsclavonie, d’apresles recherches de
M. Swartner.

12 grains pour un, dans le royaume de la
Plata , surtout dans les environs de Mon-
tevideo, d’apres Don Félix Azara. Pres de
la ville de Buenos-Ayres, on comple jus-

qu’a 16 grains. Dans le Paraguay, la culture

des céréales ne s’étend pas au nord, vers
Iéquateur, au dela du parallele de 24 de-
gres .

17 grains pour un, dans la partie septentrionale
du Mexique, et a la mémeglistance de
I'équateurque le Paraguay et Buenos-Ayres.

24 grains pour un, dans la région équinoxiale
die Mexique, a deux ou lrois mille metres

Y Peuchet, Statistiquzs , p. 2go.
2 Poyage d’ Azara, T. ¥, p. 140,

CHAPITRE IX. 99

de hauteur au-dessus du niveau de I'Océan.
On y compte 5000 kilogrammes par hec-
tare. Dans la province de Pasto, que jai
traversée au mois de novembre 1801, et
qui fait partie du royaume de Santa-Fe,
les plateaux dela Vega de San Lorenzo , de
Pansitara et d’Almaguer * produisent com-
munément 25, dans des années tres-fer-
tiles 35, dans des années froides et séches,
12 grains pour un. Au Pérou, dans la
belle plaine de Caxamarca ?, arrosée par
les rivieres de Mascon et Utuseco, et cé-
lebres par la défaite de I'Inca Atahualpa,
le froment donne 18 a 20 grains.

Les farines mexicaines entrent en concur-
rence, au marché de la Havane, avec les
farines des Etats-Unis. Quand le chemin que
Pon construit depuis le plateau de Perote
jusqu'a Vera-Cruz, sera enticrement achevé,
le blé de la Nouvelle-Espagne sera exporté
pour Bordeaux, Hambourg et Bremen. Les

! Lat, 1° 54" bor. Hauteur abolue , 2300 mdtres.

* Lat. 79 8’ ausiv. Hauteur absolue, 2860 métres,
Voyez mon Recueil d’Observations astronomiques,
Vol. I, p. 316.
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Mexicains auront alors un double avantage
sur les habitans des Etats-Unis, celui d'une
plus grande fertilité du terroir, et celui d'une
main-d cenvre moins chere. Il seroit bien inté-
ressant,sous ce ‘upport, de pnumir comparer
ici le produic moyen des différentes provinces
de 11 confédération américaine avec les ré-
sultats que nous avons obtenus pour le
Mexique; mais la fertilité du sol et 'industrie
des ‘habitans varient si fort de province
province, quil est difficile de trouver le
terme moyen qui correspond & la récolte
totale. Quelle différence entre la belle cul-
ture des environs de Lancaster et de plusicurs
partie de la Nouvelle-Angleterre , et celle de
la Caroline seplcntriunulo‘. « Un fermier
« anglois », dit Vimmortel Washington dans
une de ses lettres a Arthur Young, « doit
¢ avoir une opinion extrémement desavan-
« tageuse ( a hoirid idea ) de T'état de notee
« agriculture, oun de 1a nature de notre sol,
« sl upln'en(l quun acre ne produit chez

nous que huit ou dix bushels. Mais il ne

doit pas eublier que dans tous les pays

ou les terres sont a bon marché, et ou la

m;,uu-d ceuyre est Cl:L‘l'(? , ON uimc micux
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« cultiver beaucoup que cultiver bien. On
’ . r ’
« ny fait gencralement que gratter' la terre,

« au lien de la labourer avee soin. » D’apres
les recherches récentes de M. Blodget, que

T'on peut regarder comme assez exactes , on
trouve les résultats suivans :

Par acre. Par hectare.

Dans les provinces
atlantiques, a lest
des montagnes Al-
léghanys,

en terres riches. 32 bushels. | 1788 kiloge.
en terres meé-

diocres. .. ... 503

Dans le territoire de
Pouest, enlre les
Alléghanys et le
Mississipi ,

en terres riches. 2235
en terres mé-

diocres... .

e 1397

1 ~
« Much ground has been scraéched over , and
« none cultivated as it ought to have been. » Cette

letire intéressante a €ié publiée dans le Statistical
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On voit par ces donnces, que dans les in-
tendances mexicaines de Puebla et de Gua-
naxuato, ou régne, sur le dos des Cordilleres,
le climat de Rome et de Naples, le terroir
est plus riche et plus productif que dans les
parties les plus fertiles des Etats-Unis.

Comme depuis la mort du général Was-
hington les progres de I'agriculture ont été
tres-considérables dans la région de Uouest,
surtout dans le Kentucky, le Tennessée et la
Louisiane, je' crois gque l'on peut regarder
13 a 14 bushels comme le terme moyen des
recoltes actuelles, ce qui ne fait cependant
encore que 700 kilogrammes par heetare,
ou moins de quaire grains pour un. En
Angleterre, on évalue communémentlarécolte
en froment de 194 20 bushels par acre, ce
qui donne 1100 kilogrammes par hectare.
Cette comparaison , nous le répétons ici,
n’annonce pas une plus grande fertilité du
sol de la Grande - Bretagne. Loin de nous
donner une idée effrayante de la stérilité
des provinces allantiques des Etats-U nis, elle

Manuel for the United States , 1806 y P-96. Un acre

a 5368 metres carrés. Un bushe! de floment pase
30 kilogrammes.
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prouve seulement que partout ou le colon est
maitre d’une vaste étendue de terrain, l'art
de cultiver le sol ne se perfectionne quavec
une extréme lenteur. Aussi les mémoires de la
Société d’agriculture de Philadelphie offrent
différens exemples de récoltes qui ont exeédé
38 a 4o bushels par acre, chaque fois qu'en
Pensylvanie les champs ont été labourés avec
les mémes soins qu'en Irlande et en Flandre.

Aprées avoir comparé le produit moyen des
terres au Mexique, a Buenos—Ayres, aux

Etats-Unis et en France, jetons un coup-d’ceil

rapide sur le prix de la journée dans ces
difiérens pays. Au DMexique, on la compte
de deux reales de plata ( de 26 sous) dans les
regions froides, et de deux réaux et demi
(de 32 sous) daus les régions chaudes, ou
I'on mangue de bras et ou les habitans sont
en général trés - paresseux. Ce prix de Ia
main-d’'ceuvre doit paroitre assez modique,
lorsqu’on considere la richesse métallique
du pays, et la quantité d’argent qui y est
constamment en circulation. Aux Etats-Unis,
ou les blancs ont repoussé la population
indienne au dela de I'Ohio et du Mississipi,
la journée est de 3 livres 10 sous a 4 francs:
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en France, on peuat'évaluer de 30 a 4o sous;
et au Bengale, d'apres M. Titzing, & 6 sous.
Aussi; malgré 'énorme différence du fret, le
suore des Grandes Indes est a meilleur marché
a Philadelphie que celui de la Jamaique.
Il sésulte de ces données, qu’actucllement le
prix de la journée, au Mexique, est au prix
de la journée

en France, = 10 :
anx Etats-Unis, 10 :
au Bengale, 10 :

Le prix moyen du froment est, dans la
Nouvelle-Espagne, de guatre a cinq piastres,
ou de 204 25 francs la charge (carga), qui
pese 150 kilogrammes. Cest le prix anquel
on achéte dansles campagnes, chez le {fermier
méme. A Paris, depuis plusieurs années,
150 kilogrammes de froment cottent 50 fr.
A la ville de Mexico, la cherté du transport

renchérit tellement le blé, que le prix or-
dinaire y est de g a 10 piastres la charge.
Les extrémes , aux époques de la plus grande
ou de la moindre_ fertilité, y sont de 8 et

14 piastres. Il est facile de prévoir que le
prix du blé mexicain baissera considérablé-
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ment, lorsque les chemins seront construils

sur la pente des Cordilleres, et qu’une plus
grande liberté de commerce favorisera les
progres de lagriculture.

Le froment mexicain est de la meilleure
qualité; on peut le comparer au plus beau
blé d’Andalousie : il estsupérieur a celui de
Montevideo , qui, selon M. Azara, ale grain
moitié plus petit que le blé¢ d'Espagne. Au
Mexique , le grain est tres-gros, trés-blanc et
tres-nourrissant, surtout dans les fermes on
Parrosage est employé. On observe que le
froment des montagues ( trigo de sierra ),
cest-a-dive celul qui croit. a de tres-grandes
hauteurs, sur le dos des Cordilléres, a le grain
couvert d'une pellicule plus épaisse, tandis
que le blé des régions tempérées abonde en
matiere glutineuse. La qualité des furines
dépend principalement de la proportion qui
existe entre le gluten et 'amidon ; etil paroit
naturel que, sous un climat qui favorise la
végétation des graminées, I'embryon et le
réseau celluleux * de I'albumen, que les phy-

* Mirbel , sur la germination des graminées.
(Annales du Museum d’histoire naturelle , Yol, X111,
p- 147.)
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siologistesregardent comme le siége principal
du gluten, deviennent plus volumineux.

Au Mexique, le blé se conserve difficile-
ment au deld de deux ou trois ans, surlout
dans les climats tempeérés, et Fon n'a point
assez refléchi sur les causes de ce phénomeéne.
1l scroit. prudent d’établir des magasins dans
le’s .parhes les plus froides du pays. On trouve
d’ailleurs un préjugé établi daus plusieurs
por-'ls de l’Amérique espagnole, celui que les
fariies des Cordilleres se conservent moins
lung-lcmps que les farines des Etats-Unis. La
(‘al'lSC de ce préjugé, qui a. été surtout tres-
nuisible a Pagriculture 'de la Nouvelle-Gre-
n.'u-ic,- est-facile 4 deviner. Les néeocians
qm'habitcnt les edtes opposées aix iles
Antilles, et qui se trouvent génés par des
prohibitions de commerce, ceux de Car-
tll"mg:zne » par exemple, ont un grand intérét

7873 SN0 w8 R s

ssez indulgens pour

prendre quelquefois un bitiment de la Ja-
maique pour un bitiment des Etats-Unis.

L‘e s'cvorle et surtout Porge résistent mieux

au froid que le froment : on lés cultive sur

les plateaux les plus élevés. L'orge donne
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enéore desrécoltes abondantes a des hauteurs
o le thermometre se soulient rarement, de
jour, au dela de quatorze degrés. Dans la
Nouvelle-Californie, en prenant le terme
moyen des récoltes de treize villages, T'orge
a produit, en 1791, vingt-quatre , en 1802,
dix-huit grains pour un.

L’avoine est trés-peu cullivée au Mexique ;
on la voit méme assez rarement en Espagne,
ot les chevaux sont nourris avec de 'orge,
comme du temps des Grecs et des Romaiss.
Le seigle et Porge sont rarement altaqués
d’'une maladie que les Mexicains appellent
chaguistle , et qui. délruit souvent les plus
belles récolies de froment, lorsque le prin-
temps ‘el le commencement de lété ont
été tres-chauds, et que les arages sont fré-
quens. On croit communément que celie
maladie du grain est causée par de peliis
insectes qui remplissent I'intérienr du chaume,
et qui empéchent le sue nourricier de monter
jusqu’a I'épi.

Une plante a racine nourrissante, qui appar-
tient originairement a I'’Amérique, la pomnie
de terre ( Solanwmn tuberosum) , paroit avoir
¢té introduite au Mexique , 2 peu pres a la
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méme époque que les céréales de Iancien
continent. Je -ne déciderai point la question
si les papas ( ’est Pancien nom péruvien sous
lequel les pommes de terre sont aujourd’hui
connues dans toutes les colonies espagnoles)
sont venues au Mexique conjointement avee
le Schinus molle * du Pérou, et par consé-
quent par la voie de la mer du Sud; ou si
les premiers conquérans les ont apportées des
montagnes de la Nouvelle - Grenade. Quoi-
qu’il en soit, il est certain gu’on ne les con-
noissoit pas du temps de Montezuma, et ce
fait est d’zutant plus important, qu’il est un

de ceux dans lesquels I'histoire des migra-
tions. d’une plante se lie a Thistoire des
migrations des peuples.

La prédilection qu’ont certaines tribuspour
la culture de certaines plantes, indique le plus
souvent, soit une identité de race, soit d’an-
ciennes communications entre des hommes
qut vivent sous des climats divers. Sous ce
rapport , les végétaux , comme les langues et
les traits de la physionomie des nations,
peuvent devenir des monumens historiques.

* Hernandez , Lib, 11T, ¢, 15, p. 54.

CHAPITRE IX. 109

Ce ne sont pas senlement les peuples pasteurs,
ou ceux qui vivent uniquement de la chasse,
qui, poussés par un espritinguietel guerrier,
entreprennent de longs voyages : les hordes
d’origine germanique , cel essaim de peuplcs
qui, de Iintérieur de I’Asie se porta sur les
rives du Borysthene et du Danube ; les sau-
vagesde la Guayane nous offrent de nombreux
exemples de tribus +qui, se fixant pour
quelques années , défrichent de petites éten-
dues de terrain, y sement les grains qu’elles
ont récoltés ailleurs ; et abandonnent ces cul-
iures a peine ébauchées, dés qu'une mauvaise
année ou quelque autre accident les dégoiite
du site récemment occupé. Clest ainsi que
des peuples de race mongole se sont portés,
depuis le mur qui sépare la Chine de la
Tartarie, jusqu’au centre de T'Europe; cest
ainsi que, du nord de la Californie et.des
bords du fleuve Gila, des peuples ameéri-
cains ont reflué jusque daws I'hémisphere
austral. Partout nous voyons des torrens de
hordes errantes et belliqueunses se frayer un
chemin au milieu  de peuples paisibles et
agrieultenrs. Immobiles comme le rivage,
ces derniers réunissent et @omservent avec
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soin les plantes nourrissantes et les animaux
domestiques qui ont. accompagné les tribus
nomades dans leurs courses lointaines. Sou-
ventla culture d'un petit nombre de végétaux,
de méme que des mots étrangers méles & des
langues d’'une origine différente, sert a dé-
signer la route par laquelle une nation a passé
d'une extrémité du continent a autre.

Ces considérations , anxquelles j’ai donné
plus de développement dans mon E'ssai sur
la Géographie des plantes, suffisent pour
prouver combien il est important pour Uhis-
toire de notre espece, de connoitre avec
précision jusqu’ou s’étendoil primitivement le
domaine de certains végétaux, avant que les-
pritde colonisation des Européens fit parvenu
a réunir les productions des climats les plus
éloignés. Si les céréales, sile riz*' des Grandes
Indes étoient inconnus aux premiers habitans
de TAmérique, en revanche, le mais, la
pomme de terre et le quinoa ne se trouvoient
cultivés ni dans 'Asie orientale, ni dans les

! Quiest-ce que le riz sauvage dont parle M. Mac-
kenzie , graminée qui ne croit pas au dela des 50 de
latitude , et dont les naturels du Canada se nourrissent
pendant Ihiver? (#oyage de Mackznzie, 1, p.156.)
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iles de la mer du Sud. Le mais a été introduit
au Japon * par les Chinois, qui, selon Passer-
tion de quelques auteurs, doivent Pavoir
counu depuis les temps les plus reculés.
Celle assertion, si elle étoit fondée, jetteroit
du jour sur les anciennes communications
que l'onsuppose avoir existé entre les habitans
des deux continens. Mais ou sont les monu-
mens qui attestent que le mais ait été cultivé
en Asie avant le seizieme siecle ? D’apres les
recherches savantes du pere Gaubil *, il
paroit méme douteux que mille ans plutot
les Chinois eussent visité les cotes occiden-
tales de I'Amérique, comme un historien
justement célebre, M. de Guignes, l'avoit
avancé. Nous persistons & croire que le mais
n'a point ét¢ transplanté du plateau de la
Tartarie a celui du Mexique, et quil est
tout aussi peu probable qu'ayant la décou-
verte de I'Amérique par les Européens,

¥ Thunberg , Ilora Japonica, p.-37. Le ‘mais
sappelle en japonois Sjo Kuso, et Tov Kibbi. Le

mot kuzso indique une plante herbacée, et le mot toe
annonce une production éxotique.
2. Manuserits - astronomiques des péres jésuites,

couserves au bureau des longitudes, a Paris,
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cette graminée précieuse. aib €té portée du
nouveau continent en Asie.

La pomme de terre nous prc'sente un autre
probleme. tres-curieux,. si on Penvisage s-ous
un rapport historique: II paroit certain ,
comme nous I'avons rapporté plus haut, que
cette plante, dont la culture a eu la plus
grande influence sur les progres de la popu-
lation en Europe, n’étoit pas connue au
Mesique avant Varvivée des Espagnols. Elle
fut cultivée a cette €époque au Chili, au
Pérou, a Quito, dans le royaume dec la
Nouvelle-Grenade, sur toute la Cordillere
des Andes, depuis les 4o de latitude australe
jusque vers les 50° de Jatitude boréale. Les
botanistes supposént qu’elle croit spontané-
ment dans la partie meontueuse du Pérou.
D’un autre cOté, les savans qui ont fait des
recherches sur l'introduction des pommes
de terre en Europe, assurent qu'elle fut aussi
trouvee en Virginie, par les premiers colons
que Sir Walter Raleigh y envoya en 1584.
Or, comment concevoir quune plante qu’on
dit appartenir originairement a I'hémisphere
austral, se trouvoit cultivée au pied des niouts
Alléghanys, tandis qu'on ne la connoissoit
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point au Mexique et dans les régions mon-
tueuses et tempeérées des iles Antilles? Est-il
probable que des tribus péruviénnes aient
pénétré vers le nord, jusqu’aux rives du Ra-
pahannoc, en Virginie, ou les pommes de
terresont-elles venues du nord au sud, comme
les peuples qui, depuis le septieme siecle, ont
parusuccessivement sur le plateau d’Anahuae ?
Dans 'une et l'autre de ces hypotheéses, com-
ment cette culture ne s’est-elle pas introduite
ou conservee au Mexique? Voila des questions
peu agitées jusqu’iei, et cependant bien dignes
de fixer lattention du physicien, qui, en
embrassant dun coup -d’@il Vinfluence de
’homme sur la nature, et la réaction du
monde physique sur 'homme, croit lire dans
la distribution des végétaux Ihistoire des *
premiéres migrations de notre espece.
J'observe d'abord, pour ne consigner ici
que des faits exacts, que la pomme de terre
n'est pas indigene au Pérou, et qu’elle ne se
trouve nulle part sauvage dans la partie des

Cordilleres qui est située sous les tropiques.
Nous ayvons, M. Bonpland et moi , herborisé
sur le dos et sur la pente des Andes, depuis
les 5° nord jusquaux 12° sud : nous avons

1T, 8
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pris des informations chez des personnes qui
ont examiné cette chaine de montagnes co—
lossales jusqu’a la Paz et & ‘Oruro, et nous
sommes stirs que, dans cette vaste étendue de
terrain, il ne végete spontanément aucune
espece de solanées & racines nourrissantes. Il
est yrai qu’il ya des endroits peu accessibles
et ares-froids, que les naturels appellent Pa-
ramos de las papas ( plateaux déserts des
pomumes de terre ) ; mais ces dénominations,
dont il est difficile de deviner lorigine,
n’indiquent guere que ces -grandes hauteurs
produisent la plante dont elles portent le
nom.
En passant plusau sud, au dela du tropique,
on la trouve , selon Molina *, dans toutes les
‘campagnes du Chili. Les naturels y distinguent
la pomme de terre sauvage, dont les tuber-
cales sont petits et'un peu amers, de celle qui
y est cultivée depuis une longue série de
siecles, La premitre de ces plantes porte le
nom de maglia , et la seconde celui de pogny.
On cultive aussi, au Chili, une autre especede
solanum, (jui appartient au méme groupe , a

1 Hist. nat. du Chili, p. 102.
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fem.llcs pennees et non épineuses, et quiala
r?‘cme tres-douce, et d’une forme cylindrique.
Clest le Solanum card, qui est encore inconnu
non-seulement en Europe, mais méme A
Quito et au Mexique.

‘ (:,)n pourroit demander si ces plantes utiles
a 'homme, sont yr
Chili, ou si,

aiment originaires du

: par I'effet d’une longue culture,
elles y sont devenues sauvages. La méme
uesti ité faite 3 ; i

q on a éte faite aux voyageurs qui ont

trouvée les céréales eroissant spontanément .
dgns les montagnes de I'Inde et du Gaucase,
MM. Ruiz et Pavon s dont Tautorité est d’un
grand poids, disent avoir trouvé la pomme de
terre dans les terrains culiivés, in cultis s etnon
dans les foréts et sur le dos des montaones
Mais on doit obseryer que chez nou: l.

A y 1€

.Solanum etles différentes especes de blé ne se

propagent pas d’elles-mémes d’une maniere
durable, Iorsque les oiseaux en transportent
les graines dans les prairies et dans les bois,
Partout ou ces plantes paroissent devenir sau-
vages sous nos yeux, loin de se multiplier
C(.)nll]]e PErigeron canadense , 1'Oenothera
biennis, et d’autres colons du regne végétal .
elles disparoissent dans un court espa:-e dv.:
8 *
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temps. Le maglia du Chili, le blé des rives_du
Terek * et le froment de montagnes (E{zll—
wheat) du Boutan, que M. Banks * v1e1:|t
de faire connoitre, ne seroient-ils pas plutot
le type primitif du Solanum et des céréales
cultivées? -
1l est probable que des montagnes du (,]l'nh,
1a culture des pommes de terre a avance peu
A peu vers le nord, par le Pérou et le royau,me
de Quito, jusqu’au plateau de Bogota, Van-
. cien Cundinamarca. C’est 1a aussi la marche
qu'ont tenue les Incas dans la suite de leu'rs
conquéles. On concoit aisément pourquot ,
long-temps avant Parrivée de Manco-Capac ,
dans ces temps reculés ou la province du
Collao et les plaines de Tiahuanacu étoient
le centre de la premiere civilisation, des

hommes *, les migrations des _peuples de .

FAmérique méridionale devoient plutdt se
faire da sud an nord ,” que dans une direction
opposee. Partout dans les deux hémispheres,
les peuples montagnards ont manifesté le

+ Marschall de Bibersteir, sur les bords occidentarnx
de la mer Caspienne , 1798 , p. 65 et 105.

2 Bibl. britt. , 1809, n. 322, p. 86.

% Pedro Ciegade Leorn, c.105. Garcilasso, 111, 1.
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désir de se rapprocher de I'équateur, ou du
moins de la zone torride, qui, a de grandes
hautenrs, offre la douceur du climat et les
autres avantages de la zone tempérée. En
longeant les Cordilleres , soit depuisles bords
du Gila jusqu'au centre du Mexique, soit
depuis le Chili jusqu’aux belles vallées de
Quito, les indigénes trouverent aux mémes
élévations, et sans descendre vers les plaines,
une végétation plus vigoureuse , des gelées
moins précoces , des neigesmoins abondantes.
Les plaines de Tiahuanacu (lat. 17° 107 sud),
couvertes de ruines d'une grandenr impo-
sante, les bords du lac de Chucuito, bassin
qui ressemble 4 une petite mer intérieure ,
sont I'Himala et le Thibet de I'Amérique

-méridionale. C'est 1a que les hommes, gou~

vernés par des lois, et réunis sur un sol peu
fertile , se sont adonnés les premiers a Pagri-
culture. Clest de ce plateau remarquable ,
situé entre les villes de Cuzceo et la Paz, que
sont descendus des peuples nombreux et
puissans, qui ont porté leurs armes , leur
langue et leurs arts jusque dans I'bémisphére
boreal.

Les végétaux qui éloient 'objet de Fagri-
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culture des Andes, ont reflué vers Ie nord,
de deux manieres, ou par les conquétes des
Incas, qui étoient suivies de I'établissement
de quelques  colonies péruviennes dans le
pays occupé , ou par les communications
lentes, mais paisibles , qui ont toujours lien
entre des peuples voisins. Les souverains de
Cuzco ne poussérem pas leurs conquétes au
dela de la riviere de Mayo (lat. 1° 54/ bor.),
qui coule au nord de la ville de Pasto. Les
pommes de terre, que les Espagnols trou-
verent cultivées chéz les peuples Muyscas,
dans le royanme du Zaque de Bogota ( lati-
tude 4° 67 bor. ), ne peuvent donc y étre
venues du Pérou que par 'effet de ces rapports
qui - s'établissent peu & peu, méme | ntre
des peuples montagnards séparés les uns des
autres par des déserts couverts de neige , ou
par des vallées qu’on ne peut franchir. Les
Cordilleres, apres avoir conservé une hauteur
imposante, depuis le Chili jusqu’a la province
d’Antioquia, sabaissent tout d’un coup vers
les sources du grand Rio Atracto. Le Choco
et le Darien ne présentent qu'un groupe de

collines qui, dansI'isthme de Panama, a seu-

lement quelques centaines de toises de hauteur.
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La culture de la pomme de terre ne réussit
bien entre les tropiques que sur des plateaux
tres-élevés , dans un climat froid et brumeux.
L’Indien des pays chauds préfere le mais, le
manioc et la banane. En outre, le Choco,
le. Darien et listhme , couverls d'épaisses
foréts, ont été habités de tout teraps par des
hordes de sauvages et de chasseurs , ennemis
de toute culture. Il ne faut done pas s'élonner
que la réunion de ces causes physiques et
morales ail empéché la pomme de terre de
pénétrer jusqu’au Mexique.

Nous ne connoissons pas un seul fait par
lequel Thistoire de 'Amérique méridionale
soit liée A celle de I"Amérique septentrionale.
Dans la Nouvelle - Espagne , comme nous
Pavons déja observé plusieurs fois, le mou-
vement des peuples va toujours du nord an
sud. On croit reconnoitre ‘ une grande ana-
logie de meeurs et de civilisation entre les
Toulteques, qu'une peste paroit avoir chassés”.
du platean d’Anahuac, au milieu du douzieme

2 Jai discuté celte hypothése curieuse du chevalier
Boturini, dans mon Mémoire sur les premiers habitans
de I"Amérique. (lf?ber die Umolker.) Newe Berlin.
Monatschrift , 1806 ; p. 205.
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siecle , et les Péruviens gouvernes parManco-
Capac. Il se peut que des peuples sortis
d’Aztlan se soient avancés jusquau dela de

et que Thomas Harriot, plus célebre comme
mathématicien que comme navigateur , dé-

crivit cette racine nqurrissante sous le nom

Fisthmie ou du golfe de Panama; mais il est
peu probable que, par des migrations du
sud vers le nord, les productions du Pérou,

d’openawk. Gérard, dans son Herbal publié

en 1597, la nomme patate de Virginie , ou

norembega. On pourroil élre tenté de croire

de Quito et de la Nouvelle-Grenade , aient
jamais passé au Mexique et au Canada.

Il résulte de toutes ces considérations, que
si les colons envoyés par Raleigh ont effec-
tivement trouvé des pommes de terre parmi
les Indiens de Virginie , il est difficile de se
refuser a lidée que cette plante n'ait été
originairementsauvage dans quelquescontrées
de Phémisphere boréal, comme elle I'étoit
au Chili. Les recherches intéressantes faites
par MM. Beckmann , Banks et Dryander *
prouvent que des vaisseaux qui revenoient
de la baie d’Albemarle , en 1586, porterent
les premiéres pommes de terre en Irlande,

1 Beckmanns Grundseetze der teutschen Landwirth-
schaft, 1806, p. 289. Sir Joseph Banks, an attempt
to ascertain thetime of the introduction of potatos, 1808.
La pomme de terre est cultivée en grand dans le Lan-
cashire, depuis 1084 ; en Saxe, depuis 1717; en Ecosse,
depuis 1728 ; en Prusse, depuis 1738.

que les colons anglois l'avoient recue de
UAmérique espagnole. Leur établissement
existoit depuis le mois de juillet de 'année
1584. Les navigateurs de ce temps, pour
attérir sur les cotes de I'Ameérique sepien-
trionale , ne faisoient point route directe vers
Pouest ; ils étoient encore dans l'usage de

suivre le chemin indiqué par Colomb, et de

profiter des vents alisés de la zone torride.
Ce trajet facilitoit les communications avee
les iles Antilles, qui étoient le centre du
commerce espagnol. Sir F rancis Drake, qui
venoit de parcourir ces meémes iles et les
cotes de la Terre-Ferme , avoit touché &
Roanoke *, en Virginie. Il paroit done assez

1 Roanoke et Albemarle , cu Amidas et Barlow
avoient fait leur premier établissement, appartiennent
aujourd’hui & Pétat de la Caroline septentrionale. Sur
la colonie de Raleigh , consultez Marshall’s Life of
Washington, V.1, p. 12
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naturel de supposer que les Anglois eux-
mémes avoientporté les patates de FAmérique
méridionale ou du Mexique en Virginie.
Lorsqu’elles furent envoyées de Virginie en
Angleterre , ‘elles étoient déja communes en
Espagne et en Italie. Il ne faudroit donc pas
s'étonuer quune production qui aveit passé
d’un continent a 'autre, ait pu parvenir, en
Amériquedescolonies espagnoles aux colonies
angloises. Le nom seul sous lequel Harriot
déerit la pomme de terre paroit prouver son
origine virginienne. Les sauvages auroient-ils
€u un mot pour une p]ante étrang‘ere, et
Harriot n’auroit -il pas connu le nom de
Papas ?

Les ‘cultures «qui appartiennent a la partie
la plus-élevée et la plus froide des Andes et
Cordilleres mexicaines , sont celles de la
pomme de terre, du Tropzolum esculentum *

* Cette nouvelle espece de capucine, voisine du
Tropzolum peregrinum , est cullivée , dans les pro-
vinces de Popayan et de Pasto, sur des plateaux de
3000 metres de hauteur absolue. Elle sera décrite dans
un ouvrage que nous publierons, M. Bonpland et

mot, sous le titre de Nova genera et species plantarum
wquinoctialium.
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ef du Chenopodium quinoa, dont la graine
est un aliment aussi agréable que sain. Dans
la Nouvelle - Espagne,, la premicre de ces
cultures est d’autant plus importanie e§ d’au-
tant plus étendue , qu'cllc ne (]t'znmnde pas
un sol tres-humide. Les Mexicains, comme
les Péruviens , savent conserver les pommes
de terre pendant des années cnti‘er?s , en les
exposant & la gelée, et en les séchant au
soleil. La racine durcie et privée de son eau,
s'appelle chunu ’apres un mot df: la la.lngue
quichua. Il seroitsans doute trés-utile d’'imiter
cetle préparation €n E_umpe, ol un commen-
cement de germination [uit perdre souvent
les provisions d’hiver. Mais il sereit p.lus
important encore de se procurer la srame
des pommes de terre cullivées a Quito et
sur le plateau de Santa-Fe. Jenaivu d'une
formie sphérique, de plus de trois décimetres
( douze a treize pouces) de diametre, et
d’un goiit beavcoup meilleur que celles de
notre continent. On sait que certaines plantes
herbacées qu'on a pendant long-temps mul-
tipliées de racines , finissent par dégénérer,
surtout lorsqu’on a la mauvaise habitude de
eouper ces racines en plusieurs pieces. L'ex-
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{:je‘x;ence a prouvé, dans quelques parties de
lemague, que, de toutes les pommes de
ter ‘en ral
. re, celles venues de graines sont les plus
savoureuses. On parviendra & améliorer Pes-
pece, en faisant recueillir la graine dans son
pays natal, et en choisissant, sur 1 Cordillere
des Andes méme, les variétes les plus recom-
lnmndubles par le volume et la saveur de
o A T ‘ -
eurs racines. Nous possédons depuis long—
temps
ps en Eurppe une patate que les agro-
homes connoissent sous le nom de patate
rc‘mge deBedfordshire, et dont les tubercules
g . b .
peh.e.nt au dela d'un Kilogramme ; mais cette
varielé ( conglomerated potatoe) est d*un soit
fade ; et n ¢ it
% 1; - ne sert presque qu'a la nourriture
es. estianx 3 tandis que la papa de Bogota ,
lqm contient moins d’eau, est tres-farineuse
’ . ,
eger e ‘une saveur infini
8¢ ement sucree, et d’une saveur mﬁmment
agréable.
.farrm le grand nombre de productions
utiles que lorati
¢ q les‘nugmnons des peuples et les
navigations lointaines nous ont fait connoitre,
auc ¢ 1 :
ucune plante, depuis la découverte des cée

réales, clest-a-dire i 1
ales, cest-a~dire, depuis un temps immé-

oy ¢ 2 y = g e
morial, n’a eu une influence aussi marquante
sur le bien-étre des hommes » que la pomme
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de terre. Cette culture, d’apres les calculs
de Sir John Sinclair, peut nourrir neuf in-
dividus par acre de 5368 metres carrés. Elle
est devenue commune dans la Nouvelle-Zé-
lande *, au Japon, a lile de Java, dans le
Boutan et au Bengale, ou, selon le témoi-
gnage de M. Bockford, les patates sont
regardées comme plus utiles que Parbre &
pain introduit a Madras. Leur culture s'étend
depuis 'extrémité de I'Afrique jusquau La-
brador , en Islande et en Laponie. Cest un
spectacle bien intéressant que de voir une
plante descendue des montagnes placées sous
I'équateur, savancer vers le pole, et résister
plus que les graminées céréales, a tous les
frimas du nord!

Nous venons d'examiner successivement
les productions végétales qui sont la base de
1a nourriture du peuple mexicain , la banane,
le manioc , le mais et les céréales, Nous avons
tiché de répandre quelque intérét sur cet
objet, en comparant 'agriculture des régions
équinoxiales avec celle des climats tempéres
de 'Europe, et en liant histoire de la mi-

1 John Savage account of New Zealand, 1807, p. 18.
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gration des végétaux aux événemens qu1 ont
fait refluer le genre humain d’une partie da
globe yers 'autre. Sans entrer dans des détails
botaniques qui seroient étrangers au but
principal de cet ouyrage , nous terminerons
ce chapitre en indiquant suceinctement les
autres plantes alimentaires qui se cultivent au

I\Iexi([ue.

Un grand nombre de ces plantes a été
introduit depuisle seizieme siecle. Les habitans
de 'Europe occidentale ont déposé en Amé-
rique ce qu'ils avoient recu, depuis deux
mille ans, par leurs communications avee
les Grecs et les Romains , par Uicruption des

hordes de I’Asie centrale , par les conquétes
des Arabes, par les croisades et par les navi-
gations des Portugais. Tous ces trésors vé-
gétaux , accumul’s dans une extrémité de
Pancien continent, par lemouvement constant
des peuples vers I'ouest , conservés sous
Linfluence henreuse d’une civilisation toujours
croissante , sont devenus presque a la fois
Ihéritage du Mexique et du Pérou. Plus tard,
nousles voyons augmentés par les productions
de PAmérique, passer plus loin encore , aux
fles de la mer du Sud, i ces établisscﬁnens
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qu'un peuple puissant vient de former sur
les cotes de la Nouvelle-Hollande. C'est ainsi
que le plus petit coin de la terre , s'il devient
le domaine des colons européens, surtout
sil présente une grande variété de climats ,
atteste l'activité que notre. especea déployée
depuis des siecles. Une colonie réunit dans
un espace étroit ce que I'homme errant a
découvert de plus précieux sur toute la sur-
face du globe.

. L’Amérique est extrémement riche en
végétaux 4 racines nourrissantes. Apres le
manioc et les papas ou pommes de terre,
il n’y en apas de plus utiles pour la subsistance
du peuple que l'oca (Oxalis tuberosa), la
batate et I'igname. La premiere de ces pro-
ductions ne vient que dans les pays froids
et tempérés, sur la cime et la pente des
.Cordilleres ; les deux autres appartiennent a
la région chaude du Mexique. Les historiens
espagnols qui ont décrit la découverte de
I'Amérique, eonfondent ' les mots daxes et
de batates , quoigue Yun désigne une plante
du groupe des asperges, et lauire un con-
volvulus.

3 Gomara, Lib. I11, c. 21.




128 LIVRE IV,

L'igname ou Dioscorea alata , comme le

bananier , paroit propre a toute la région

équinoxiale du globe. La relation du voyage
d’Aloysio Cadamusto * nous apprend que
cette racine éloit connue des Arabes. Son
nom américain peut méme jeter quelque jour
sur un fait trés-important pour histoire des
découvertes geographiques, et qui ne paroit
pas avoir fixé jusqu’ici I'attention des savans.
Cadamusto rapporte que le roi de Portugal
avoit envoyé, en l'année 13007, une flotte
de douze vaisseaux autour du cap de Bonne-
Espérance, a Calecut, sous les ordres de
Pedro Aliares. Cet amiral , apres avoir vu
les iles du cap Vert, découyrit une grande
terre inconnue, qu’il prit pour un continent.
Il y trouva des hommes nus; bruns, peints
en rouge , & cheveux tres-longs, s’arrachant
la barbe, se percant le menton, couchant
dans des hamacs, et ignorant entiérement
Tusage des métanx. A ces traits , On reconnoit
facilement les indigenes de IAmérique. Mais
c¢ qui rend surtout probable qu’Aliares a

* Cadamusti Navigatio ad terras incogritas. ( Gry-
weeus Orb. nov. , p. 47.)
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abordé, soit a la cote de Paria, soit a celle
de la Guayane, c'est quiil dit y avoir trouvé
cultivé une espece de millet ( du mais ), et
une racine dont on fait du pain, et qui porte
le nom d’igname. Vespucci, trois ans avant
Aliares, avoit entendu prononcer ce méme
mot par les habitans de la cote de Paria.
Le nom haitien du Dioscorea alata est axes
ou ajes. Clest sous celle dénomination que
Colomb déerit Yigname , dans la relation de
son premier voyage; c’est celle aussi qu'elle
avoit du temps de Garcilasso, d’Acosta et
d'Oviedo *, qui ont trés-bien indiqué les
caracteres par lesquels les axes se distinguent
des batates.

Les premieres racines du Dioscorea ont
€té transportées en Portugal, en 1596, de
la petite ile de Saint-Thomas , qui est sitnée
pres des cotes d’Afrique, presque sous I'é-
quateur *. Un vaissean qui conduisoit des
esclaves a4 Lisbonne, avoit embarqué  ces
ignames pour servir de nourriture aux Negres

* Christophori Columbi Navigatio , e. 89. Comen-
tarios Reales, T. 1, p. 278. Historia natural de
Indias , p. 242. Oviedo, Lib.111, ¢. 7.

2 Clusii rariorum plantarum kist., Lib. IV 2P 776

IIr. 9
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pendant la traversée. Par des eirconstances
semblables, plusieurs plantes alimentaires de
la Guinée ont été introduites aux Indes ocei-
dentales : on les a propagées avec soin pour
fournir aux esclaves la nourriture a laquelle
ils sont accoutumés dans leur pays natal. On
observe que la mélancolie de ces étres
infortunés diminue sensiblenient, lorsque,
débarqués dans une terre nouvelle, ils re-
connoissent les plantes qui ont entouré leur
berceau.

Dans les régions chaudes des colonies
espagnoles , les habitans distinguent 'awe
des. namas de Guinea. Ces derniers sont
venus des cOtes d’Afrique aux iles Antilles,
et le nom d'zgname y a prévalu peu a peu
sur celul d'axe. Ces deux plantes ne sont
peut-etre que des variétés du Dioscorea alata,
quoique Brown ait cherche a les élever au
rang d'especes , oubliant que la forme des
feuilles des ignames change singulicrement
par la culture. Nous n’avons nulle part trouvé

la plante que Linné appelle D. sativa *; elle

* Thunberg assure cependant ayoir vue cultivée an
Japon. 1l existe une grande confusion daus le genre
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n’existe pas non plus dans les iles de la mep
du Sud, ou la racine du D. alata, mélée au
blane de la noix de cocos et i la pulpe de
la l.)anzmc , ‘est le mets favori du peuple
taiien. La racine de ligname acquiert un
volume énorme, lorsqu’elle se trouve dans un
terrain fertile. Dansles vallées d’Aragua, dans
la province de Caracas, on en a vu qui
pesoient de 25 a 30 kilogrammes,

Les batates sont désignées au Pérou sous
le nom d’apichu , au Mexique sous, celui de
¢amotes , nom qui est une corruption du mot
azl(‘.e('pfe cacamotic'* : on en cultive plusienrs
varietes a racines blanches et. jaunes; celles
de Queretaro , qui croissent dans un climat
analogue 4 celui de I’Andalousie » sont les
p.lu3 recherchées. Je doute fort que les batates
alent jamais été trouvées sauvages par les

Dioscorea, et il seroit a désirer qu'on en fit une mone-
graphie. Nous avons rapporté un grand nombre de
nouvelles especes, qui se trouvent en partie décrites

ans le Species plantarum publié par M., Willdenow ’
L. IV, PoE., P- 794-796.

' Le Cacamotic - tlanoquiloni ou Caxtlatlapan ,
figuré dans Hernandes » € 5%, paroit étre le Conyol-
valus jalapa,

*

9
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navigateurs espaguols, quoique Cll:lSiUS l’fut
avance. Jai vu cultivé dans les colonies ,.o,ul.rc
le Conyoloulus batatas , le C. plal(uujolzus
de Vahl, et jincline a croire que ces df-:ux
plantes, I'imara de Tahiti (C. chrysorrhizus
de Solander * ) et le C. edulis de T hunberg ,
que les Portugais ont introduit au Japon,
sont des variétés devenues constantes, c-t
descendent dune méme espece. Il seroit
d’autant plus intéressant de savoir si les ba-
tates cullivées au Pérou, et celles que Cook
2 trouvees dans lile de Paques, sont les
mémes, que la position de cette terre et le.s
monumens qui y ont été décom'srts : ont. fait
soupgonuer a plusieurs savans (Il‘l il apu exister
d’anciens rapporfs enire les Pcrqweus et les
habitans de Tile découverte par Roggeween.
Gomara raconte que Colomb, apres son
retour en Espagne, lorsquiil parut la prc.-
miere fois devant la reine Tsabelle, lui offrit
des grains de mais, des racines d’lgnam.e‘s et
des batates : aussi la culture de ces dernieres
étoit-elle déja commune dans la partie mé-
ridionale de UEspagne, vers le milieu du

+ Forster, Plante esculente , p. 56,
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seizieme siecle ; en 1591 , on en vendit méme
au marché a Londres *. On croit commu=
nément que le célebre Drake ou Sir John
Hawkins les ont fait connoitre en Angleterre,,
ou on leur attribua pendant long-temps les
propriétés mystérieuses pour lesquelles les
Grecs recommandoientles ognons de Mégare.
La culture des batates réussit tres-bien dans
le midi de la France. Elle a besoin de moins de
chaleur que Iigname , qui d’ailleurs, a cause
de I'énorme masse de matitre neurrissante
que fournissent ses racines, seroit de beau-
coup préférable a la pomme ‘de terre, si
elle pouvoit étre cultivée avee succes dans
les pays dont la température. moyenne est
au-dessous de dix-huit degrés centigrades.

Il faut encore compter parmi les plantes
utiles propres au Mexique, le Cacomite ou
POceloxochitl , espece de Tigridia, dont la
racine donuoit une farine nourrissante aux
habitans de la vallée de Mexico; les nom-
breuses variétés de pommes damour ou
Fomatl (Solanum lycopersicum ), que l'on
semoit jadis entremélées au mais ; la pistache

* Clusius , XI1, c. 51.
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de terre, ou mani* ( Arachis hypogea ), dont
le fruit se cache dans la terre, et qui paroit
avoir existé en Afrique et en Asie, surtout
en Cochinchine *, long-temps avant la dé-
couverte de I’Amérique ; enfin les différentes
especes de piment ( Capsicum baceatum
C. annuum , et C. frutescens ), que les
Mexicains appellent ckilli, et les Péruviens
uchu, et dont le fruit est aussi indispensa-
blement nécessaire aux indigénes, que le
sel Test aux blancs. Les Espagnols nomment
le piment chile ou axi (ahi). Le premier
mot dérive de quauh-chilli , le second est
un mot hditien quiil ne faut pas confondre
avee axe , qui, comme nousl'avons observé
plus haut, designe le Dioscorea alata.

Je ne mesouviens pas d’avoir vu cultiver,
dans aucune partie des colonies espagnoles.,
les topinambours ( Helianthus tuberosus ),
qui, d’apres M. Correa, ne se trouvent pas
méme au Brésil, quoique dans tous nos ou-

* Le mot de Mani, comme la plupart de ceux que
- les colons espagnols donnent aux plantes cultivées,
est tiré de la Jangue d’Haiti, qui est aujourd’hui une
langue morte. Au Pérou, PArachis sappela inchic.

* Loureiro , Flora Cochinchinensis , p. 522,
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vrages de botanique on les dise originaires
du pays des Brésiliens Topinambas. Le chi-
malatl ou soleil a grandes fleurs (Helianthus
annuus ), est venu du Pérou a la Nouvelle-
Espagne : on le semoit jadis dans plusieurs

parties de 'Amérique espagnole, non-seu-
lement pour tiver de l'huile de ses graines,
mais pour les rotir et en faire un pain trés-
nourrissant.

Le riz ( Oryza sativa ) étoit inconnu aux
peuples du nouveau continent comme, anx
habitans des iles de la mer du Sud. Chaque
fois que les premiers historiens se servent de
Pexpression petit viz du Pérou (arroz pe-
quenos) , ils veulent désigner le Chenopodium -
quinoa , gque j'ai trouvé trés-commun au Pérou
et dans la belle vallée de Bogoia. La culture
du riz, que les Arabes ont introduite en Eu—
rope ‘, et les Espagnols en Amérique , est de
peu d'importance dans la Nouvelle-Espagne.
La grande sécheresse qui régne dans l'inté-
rieur du pays, pareit s'opposer a ce genre de

* Les Grees connoisseient le iz sans Te cultivers
Aristobule chez Strabon, Lib. XV, pag. Casaub. 1014,

—Theophr., Lib, IV, e. 5.—Dioscor. , Lib. 1], ¢.116,
p- Sarac. 327.
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culture. On n’est pas d’accord a Mexico, sur
Putilité que Pon pourroit tirer de lintro-
duction du 7iz de montagne , qui est commun
en Chine et auJapon, et que connoissent tous
les Espagnols qui ont habité les iles Philip-
pines. Il est certain que ce ris de montagne,
tant vanté dans ces derniers temps, ne vient
que surla pente des collines qui sont arrosées
ou par des torrens mnaturels , ou par des
canaux d’irrigation * creusés a de grandes
hauteurs. Sur les edtes du Mexique, surtout
au sud-est de Vera-Cruz, dans les terrains
fertiles et marécagenx situés entre les em~
bouchures des - tivicres d’Alvarado et de

Goasacualco, la culture du riz commun pourra
un jour devenir avssi importante qu'elle est
depuis long-temps pour la province de Guaya-
quil, pour la Louisiane et la partie méridio-
nale des Etats-Unis,

Il seroit d’autant plus & désirer quon

1 Crescit Oryza Japonica in collibus et montibus,
artificio singulari. Thunberg , Flora Japon. , p. 147.
M. Tiwing , quia vécu long-temps auJapon, et qui
prépare une description intéressante de son voyage ,
assure aus<i que le riz de montagne est arrosé , mais
quil exige moins d’eau que le riz des plaines.
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s adonnit avec ardenr i cette branche d'agri-
culture, que de grandes sécheresses et des
gelées précoces font souvent manquer les
récoltes du blé et du mais dans la région
montueuse, et que le peuple mexicain souffre
périodiquement des suites finestes d'une
famine générale. Le riz contient beaucoup
de substance alimentaire dans un tres-petit
volame. Au Bengale , ou Fon en achette
quarante kilogrammes pour trois francs, la
consommation d'uné famille de cinq individus
consiste journellement en quatre kilogrammes
de riz, deux de pois, et deux onces de sel *.
La frugalité de l'indigéene azteque est presqne
aussi grande que celle de I'Hindou'; et I'on
éviteroit les disettes fréquentes au Mexique ,
en multipliant les objets de culture, et en
dirigeant l'industrie sur des productions vé-
geétales plus faciles 2 conserver et A transporter
que le mais et les racines farineuses. En
outre, et je 'avance sans toucher au fameux
probleme de la population de la Chine, il
ne paroit pas douteux qu’un terrain cultivé

* Bockford’s Indian Recreations. Calcutta , 1807,
p- 18,
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en riz nourrit un plus grand nombre de
familles que la méme étendue cultivée en
froment. A la Louisiane, dans le bassin du
Mississipi ’, on compte qu’un arpent de terre
produit communément, en 7iz 18 barils, en
" Jroment et en avoine 8, en mais 20, et en
pommes de terre 26. En Virginie, on compte,
d’apres M. Blodget, qu’un arpent (acre ) rend
20 a 0 bushels de riz, tandis que le froment
n’en donne que 13'4 16, Je n’ignore pas
quen Burope les rizieres somnt regardées
comme tres-nuisibles a la santé des habitans;
mais une longue expérience faite dans I’Asie
orientale semble prouver que leur effet n’est
pas le méme sous tous les climats. Quoiqu’il
en soit, on ne doit pas craindre que Iirri-
gation des rizieres n’ajoute 4 I'insalubrité
d’un pays qui est déja rempli de marécages
et de palétuviers ( Rhizophora mangle ) et
qui forme un véritable Delta entre les ri-
vieres d’Alvarado, de San Juan et de Goa-
sacualco.

! Note manuscrite sur iz valewr des terres dans la

Louisiane , qui m’'a été communiguée par le général
‘Wilckinson.
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Les Mexicains possedent aujourd hui toutes
les plantes potageres et tous les arbres Sfruitiers
de I'Europe. Il n'est pas facile d’indiquer
lesquelles de ces premiéres existoient au
nouveau continent avant l'arrivée des Espa-
gnols. Cette méme incertitude régne parmi
les botanistes, sur les especes de navets, de
salades et de choux qui étoient cultivés par
les Greces et les Romains. Nous savons avee
certitude que les Américains connoissoient
de tout temps les ognons ( en mexicain,
@onacatl) , les haricots (en mexicain, ayacotl,
en péruvien ou en langue quichua, puruiu),
les ealebasses (en péruyien, capallu ), et
quelques variétés de pois chiches ( Cicer,
Linn.). Cortez ', en parlant des comestibles
qui se vendoient journellement au marché de
Pancien Ténochtitlan, dit expressément qu’on
¥ trouvoit toute espece de légume, particu-

* Lorensana , p. 103. Garcilasso, p. 278 et 336.
Acosta, p.245. Les ognons étoienl inconnus au Pérou,

et les clhockos de PAmérique n’étoient pas des gar-
vanzos ( Cicer arielinum ). Jignore si les fumeux
Jrisolitos de Vera- Cruz, qui sont devenus un objet
@’exportation , descendent d'un Phaseolis d'Espagne,
ou s’ils sont une variété de Vayacotli mexicain.
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licrement des oignons, des poreaux, de
Yail , du cresson alénois et du cresson de fon-
taine (mastuerzo ¥ berro) , de la bourrache,
de Toseille et des cardons (cardo y tagarninas).
Il paroit quaucune espece de choux et de
navets ( Brassica et Raphanus ) n’étoit cultivée
en Amérique, quoique les indigenes aimassent
beaucoup les herhes cuiltes. Ils méloient en-
semble toutes sortes de feuilles ; et méme de
fleurs, et ce mets s'appeloit iraca. 11 paroit
que les Mexiecgins n’ont pas eu originairement
des pois, et ee fait est d’autant plus remars
quable , que Yon croit notre pisum sativuimn
sauvage surla cote nord-ouest de ' Amérique’.

En oénéral , si Ton jette les yeux sur les
plantés | potagares ‘des ~Azteques, et sur le
grand nombre de racines furineuses el sucrées
qu’on cultivoit au Mexique et au Pérou, on
voit que I'Amérique n’étoit pas, a beau-
coup pres, si pauvee en plantes alimen-

1 Aux iles de la Reine Charlotte ; et dans la baie de
Norfolk ou Tchinkitané. ( Foyage de Marchand, T.1,
p- 2206 et 360. ) Ces pois n'y auroient-ils pas €té semeés
par quelque navigaleur européen? Nous savons que
depuis peu les choux sont devenus sauyages a la Nous
velle-Zéelande,
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taires qu'un’ faux esprit de systeme T'a fait
avancer i des savans, qui ne connoissent le
nouveau continent que par les ouvrages
d’Herrera et de Solis. Le degré de civilisation
d’un peuple n’est dans aucun rapport avec
1a variété des productions qui sont l'ebjet de
son agriculture ou de son jardinage. Cette
variété est plus ou moins grande, selon que
les communications entre des régions éloi-
gnées ont €été fréquentes, ou que des nations
séparées du reste du genre humain, dans des
temps tres-reculés , se sont trouvees, par leur
situation locale, dans un isolement parfait. 11
ne faut pas s’étonner de ne point rencontrer
chez les Mexicains, au seizieme siecle, les
richesses végétales que nos jardins d’Europe
renferment aujourd’hui. Les Grecs et les
Romains mémes, ne connoissoient ni les épi-
nards, niles choux-fleurs, ni les scorsoneres,
ni les artichauts, ni un grand nombre d’autres
légumes.

Le plateau central de la Nouvelle-Espagne
produit, avec la plus grande abondance, des
cerises, des prunes, des péches, des abricots,
des figues, des raisins, des melons, des pommes
et des poires. Dans les environs de Mexico,
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les villages de San JAugustin de las Cuevas et
de Tacubaya, le fameux jardin du couvent
des Carmes, #San Angel, et celui de la famille
de Fagoaga ,a T anepantla, donnent aux mois
de juin, de juillet et d’aotit, une innombrable
quantité de fruits, et la plupart d’un gott
exquis, quoique les arbres soient en général
assez mal soignés. Le voyageur est frappé de
voir, au Mexique comme au Pérou, et dans
la Nouvelle-Grenade , les tables de P'habitant
aise, chargées a la fois des fruits de I'Europe
tempérée, d’ananas ', de grenadilles ( diffé-
rentes especes de Passiflora et Tacsonia ) de
sapotes , de mameis , de goyaves, d’anones,
de chilimoyes, et d’autres productions pré-
cieuses de la zone torride. Celte variété de

* Les Espagnols, dans leurs premiéres navigations,
avoient coutume d’embarquer des ananas , qui, lorsque
la waversée étoit courte , étoient mangeés en Espagne.
On en présenta déja & Pempereur Charles-Quint, qui
trouva le fruit trés-heaw ; mais ne voulat pasen gouler.
Nous avons trouvé ananas sauvage , et du gout le
plus exquis , au pied de la grande montague de Duida,
sur les hords de P'Alto Orinoco. Les graines ne sont
pas coustamment toutes avortées, En 1594, Pananas
fut déia cultivé en Chine, ot il étoit venu du Pérou.
( Kircher, China illustrata, p. 188,)
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fruits se trouve presque dans tout le pays,
depuis Guatimala jusqu’a la Nouvelle-Cali-
fornie. En étudiant 'histoire de la conquéte ,
on admire lactivité extraordinaire avee la-
quelle les Espagnols du seizieme siecle ont
répandu la culture des végétaux européens

sur le dos des Cordilleres, d'une extrémité
du continent & 'autre. Les ccclésiastiques, et
surtout les religieux missionnaires, ont con-
tribué a ces progres rapides de I'industrie,
Les jardins des couvens et des curés ont été
autant de pépinieres d'olt sont sortis les vé-
gétaux utiles réeemment acclimatés. Les con-
quistadores mémes, que I'on ne doit pas
regarder tous commme des guerriers barbares,
s’adonnoient, dans leur vieillesse, i la vie des
champs. Ces hommes simples, entourés d’In-
diens dontils ignoroient la langue, cultivoient
de préférence, comme pour se consoler de
leurisolement, les plantes qui leur rappeloient
le sol de I'Estramadure et des Castilles.
L'époque a laquelle un fruit d'Europe mii-
rissoit pour la premiere fois, étoit signalée
par une féte de famille. On ne sauroit lire
sans intérét ce que Tnca Garcilasso rapporte
sur lamaniere de vivre de ces premiers colons,
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1l raconte, avec une naiveté touchante, com-
ment son pére, le valeureux Andres de la
Fega, réunissoit tous ses yieux compagnons
d’armes pour partageravec eux trois asperges,
les premieres qui fussent venues sur le plateaun
du Couzco.

Avant Varrivée des Espagnols, le Mexique
et les Cordilleres de 'Amérique méridionale
produisoient plosieurs fruits qui ont une
grande analogi¢ avec ceux des elimats tem-
perés de Pancien eontinent. La physionomie
des végétaux offre des traits de ressemblance,
partout ou la température et 'humidité sont
lesmémes. La partie montueuse de 'Amérique
équinoxiale a des cerisiers ( Padus capuli),
des noyers , des pommiers; des miriers, des
fraisiers , des Rubus, et des groseilliers qui
luisont propres, et que nous ferons connoitre,
M. Bonpland et moi, dans la partie botanique
de notre yoyage. Cortez raconte avoir vu,
lors de son arrivée a8 Mexico, outre les cerises
indigenes, qui sont assez acides, des prunes,
ciruelas. 1l ajoute qu’elles ressembloient en-
tiecrement a celles d’Espagne. Je doute de
Pexistence de ces prunes mexicaines, quoique
I'abbé Clavigero en fasse aussi mention.
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4

Peut-étre les premiers Espagnols prenocient-ils

e fruit du Spondias, quiest un drupa ovoide,

pour des prunes d’Europe.

Quoique les cotes occidentales de la Nou-
velle-Espagne soient baignées par le Grand
Océan, et quoique Mendana, Gaetano,
Quiros, etd’autres navigateurs espagnolsajent
élé les premiers a visiter les iles situées entre
Amérique et UAsie , les productions les plus
utiles de ces contrées, 'arbre a pain, le lin de
la Nouvelle-Zéelande (Phormium lenax ) et
la canne i sucre d’Otahiti, sont restés incon-
nus aux habitans du Mexique. Ces végétaux,
aprés avoir presque fait le tour du globe, leur
arriveront peu & peu desiles Antilles. Déposés
par le eapitaine Bligh a la Jzun:ﬁque, ils se
sont propagés rapidement a Iile de Cuba,
a la Trinité, et sur la cite de Caracas.
Farbre & pain (Artocarpus incisa), dont

=3

Jai vu des plantations considérables dans la

Guayane espagnole, végéteroit avec vigueur
sur les cotes humides et chaudes de Tubésco,
de Tustla et de San Blas. 11 est peu probable
cependant que cette eculture puisse jamais
faire abandonner aux naturels celle des ba-

naniers , qui, sur la méme étendue de terrain
111

10
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fournissent plus de substance nourrissante.
Tl estvraiquel’Artocarpus , pendant huit mois
de Lunnée, est continuellement chargé de
{ruits, et que trois arbres suffisent pour nour-
rir un individu adulte ' : mais aussi un arpent
. ouun demi-héctare de terrainne peul €o ntenie
ue 354 4o arbres & pain 73 car ils sont moins
chargés de {ruits lorsqu’on les planie trop
pres les uns des autres , et que leurs racines
se rencontrent.
L’extréme lenteur avee laquelle se fait le
trajet des fles Philippines et Marianes @
nécessité dans laquelle se trou-

! Acupulco Ja
nille de s élever a de

vent les galions de Ma
grandcs latitudes pour px*eudre les vents
. rendent trés-difticile Vintrodue—

nord-ouest
P Asie orientale : aussi

tion des végetaux de
ne trouve-i-on, sur les cotes occidentales da
M‘exique, aucune plunte de la Chine ou des
fles Philippines, si ce n'est le Lriphasia aw-
antiola ( Limonia  trifoliata ), arbrisseau
élégant dont on confit les fruits, et qui, d’apres

3 Geore Forster vom Brodbaume , 178%, S. 23.
s Comparez ce qui a été dit plus haut du produit des
bananes, du froment et ues pommes de taire, p- 28

et 36.
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des terrains cullivés, étoient le plus consi-
dérables. Yincline & croire que seulement le
citronnier & grand fruit jaune ( Limon sutil)
et Poranger a fruit doux; ont été introduits
par les Portugais et les Espagnols '. Sur les
rives de V'Orénoque;, nous p’én avons vu que
la o les jésuites avoient établilenrs missions.
L’oranger, lors de la découverte de FAmé-
rique, nexistoit méme en Europe que depuis
peu de siecles. S'il y avoit eu d’anciennes
communications entre le nouveau continent
et les iles de la mer du Sud, le véritable
Citrus aurantium auroit pu arriver au Péron
ou au Mexique par_la voie de Pouest; car
cet arbre a été trouvé par M. Forster aux
fles Hébrides, ou Quiros Iavoit vu long-
temps avant lui 2.

1 Qpiedo, Lib. VIII, ¢ 1.

2 Plante esculente Insularum australium, p-35-
L’oranger commun des iles du Grand Océan est ls
Citrus decumana. Le manguier ( Garcinia mangos-
tana), dont les innombrables variétés sont cultivees
avée tant de soinaux Grandes ndes et dans Parchipel
des mers d’Asie, est trés-répandu depuis dix ans daus
les iles Antilles. Il n’existoit pas encore de mon temps
-qu Mexique,
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La grande analogie qu’offre le climat du
plateau de la Nouvelle-Espagne avec celut
de I'Ttalie, de la Grece et de la France méri-
dionale, devroit inviter les Mexicains a la
culture de Polivier. Cette culturea été tentée
avec succes des le commencement de la con-
quéte;mais legouvernement, parune politique
injuste, loin de la favoriser, a cherché plutot &
Uempéchey indirectement. Il n’existe pas, ice
que je sache, de prohibition formelle, mais
les colons n’ont pas hasardé de s'adonner a
une branche del'industrie nationale qui auroit
bient6t excité la jalousie de la métropole. La
cour de Madrid a toujours vu d’un mauvais
ceil la culture de Volivier, du mirier, du
chanvre, dulin et delavigne dans le nouveau
continent. Si au Chili et au Pérou elle a toléré
le commerce des vins et des huiles indigenes,
ce n’est que parce que ces colonies, situées au
dela du cap de Horn, sont souvent mal ap-
provisionnées par IEurope, et qu'on eraint
leffet de mesures vexatoires dans des pro-

vinces aussi éloignées. Le systeme de prohi-

bition le plus odieux a éte suiy iavee tenacilé
dans toutes les colonies dont les cotes sont
baiguées par 'Océan Atlantique. Le vice-roi,
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pendant mon sé¢jour & Mexico , recut I'ordre
de la cour de fairearracher les vignes (arancar
las cepas) dans les provinces septentnonales
du Mexique, parce que le commerce de Cadix
se plaignoit d’une diminution dans la consom-
mation des yinsd’Espagne. Heureusement cet
ordre , comme beaucoup d’autres donnés par
les ministres , ne fut point exécuté. On sentit
que, malgré I'extréme patience du peuple
mexicain, il pouvoit étre d.moereux de le
réduire au désespoir, en de\’dnl{mt ses pro-
priétés, et en le forcant d’acheter aux mo-
nopolistes de I'Europe ce que la nature
bienflaisanle pnodmt sur le sol mexicain.
L’olivier est trés-rare danstoute laNouvelle-
Espagne; il n’en existe qu'uneseule plantation,
mais tres-belle, celle de larchevéque de
Mexico, située a deux lieues au sud-est de la
Capitalc., Cet olivar del arzobispo produit
annuellement. 200 arrobes ( a peu pres
2500 kilogrammes) d’huile d’une tres-bonne
qualité. Nous avons déja parlé plus haut (T.10,
p-441) de Yolivier cultivé par les mission-
nzires dans la Nouvelle-Californie , surtout
pres du village de San Diego. Le Mexicain,
occupé librement de la culture de son sol,
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pourra se passer, avec le temps, de l'huile,
duvin, du chgnyre et du lin d’Europe. L'olivier
d’Andalousie, introduit par Cortez, souffre
quelquefois du froid sur le plateau central ;
car les gelées, sans étre fortes, y sont fré-
quentes et tres-prolongées. Il seroit utile de
planter au Mexique l'olivier de Corse, qui,
plus qu'aucun auue resiste 4 l'intempérie du
climat.

En terminant la liste des plantes alimen-
taires, nous jetterons un coup -d’eil rapide
sur les végetaux qui fournissent des boissons
au peuple mexicain. Nous verrons que, sous
ce rapport, Ihistoire de 'agriculture azleque
offre un trait d’autant plus curieux qu’on ne
trouve rien d’analogue chez un grand nombre
de nations beaucoup. plus avancées dans la
civilisation que les anciens habitans d’Ana-
huac.

A peine existe-t-il une tribu de sauyages
sur le globe , qui ne sache préparer quelque
boisson tirée du regne végétal. Les hordes
misérables qui errent dans les foréts de la
Guayane, font, avec différvens fruits de pal-
miers, des émulsions aussi agréables que
Forgeat que l'on prépare en Europe. Les
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habitans de I'lle de Paques, relégués sur un
amas de rochers arides et sins sources,
boivent, outre Peau de mer, le jus exprimé
de la canne a sucre. La plupart des peuples
civilisés tirent leurs boissons des mémes
plantes qui font la base de leur nourriture
et dont les racines ou les semences contien—
nent le principe sucré uni a la substance
amylacée. Dans I'Asie australe et orientale,
clest le riz; en Alrique, cest la racine des
ignames et de quelques arums; dans le nord
de I'Europe, ce sont les céréales, qui four=
nissent des liqueurs fermentées. Il existe peu
de peuples qui cultivent de certaines plantes
simplement dans le but den faire des boissons.
L’ancien continent ne nous offre des plan-
tations de vignes qu'a¥Touest de I'Indus. Dans
les beaux temps de la Grece, celte cul-
ture étoit méme restreinte aux pays situes
entre I'Oxus et I'Euphrate, a I'Asie mineure
et a I'Europe occidentale. Sur le reste du
globe, la nature produit des especes de witis
sauvage, mais nulle autre part 'homme n’a
tenté de les réunir autour de lui pour les
améliorer par la culture.

Le nouveau continent nous présente I'exem-
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ple d’un peuple qui ne retiroit pas seulement
desboissonsdelasubstance amylacée et sucree’
du mais, du manioc et des bananes, ou de la
pulpe de quelques especes de mimosa, mais qui
cultivoit tout exprées une plante de la famille
des Ananas, pour en convertir le suc enune
liqueur spiritueuse. Surle platcau intérieur,
dans l'intendance de la Pucbla et dans celle
de Mexico, on parcourt de grandes étendues
de pays ou I'eeil ne repose que sur des champs
plantés en pite ou maguey. Cetle plante, &
feuilles coriaces et épineuses, qui, avec le
Cactus opuntia ,est devenne sauvage depuis le
seizieme siccle , dans toute 'Europe australe,
aux iles Canaries et sur les edtes d’Alrique,
donne un caractere particulier an paysage
mexicain. Quel constraste de formes végé=
tales que celui qu'offre un champ de blé,
une plantation d’agave, ou un groupe de
bananiers dout les feuilles lustrées sont cons-
tamment d’un vert tendre et délicat! Sous
toutes les zones, 'homme, en multipliant
certaines productions végélales, modifie a
son gré aspect du pays sounis a la culture!

2 Voyez ci-dessus, p- 61.
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Il.existe, dans les colonies espagnoles,
plusieurs espaces de maguey qui méritent
d’étre examinées avec soin , et dont quelques-
unes, a cause de la division de leur corolle,
de la longueur des étamines’, et de la forme
deleur stigmate , paroissent appartenir a des
genres diflérens. Les maguey ou metl que
Pon cultive au Mexique , sont de nombreuses
varviétés de V' Agave americana, devenu si
commun dans nos jardins, a fleurs jaunes,
fasciculées et droites, a étamines deux fois
pluslongues que les décou pures de la corolle.
Il ve faut pas confoundre ce metl avecl’ 4gave
cubensis ' de Jacquin ( floribus ex albo viren-
tibus , longe paniculutis , pendulis, staminibus
corolla duplo brevioribus), que M. Lamarck
a.appelé A. mexicana, et que quelques bota-
ms.lcs - j’if;norc pourquoi, ont cru étre U'objet
principal de la culture des Mexicains.

”T,es plantations du maguey de pulque
s ¢tendent aussi loin que la langue azleque.

i * Dans les provinces de Caracas et de Cumana,
PAgave cubensis ( A. odorata Persoon ) sappelle
Maguey de Cocuy. Ven ai vu des hampes churgées
de fleurs, de 12 4 14 meétres de hauteur. A Caracas ,

dgave americana est nommeé Jlaguey de Cocuiza.
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Les peuples de race otomite, tolonaque et
misteque ne sont pas adonnésa Voetli , que les
Espagnols appellent pulgue. Sur le plateau
central, on trouve a peine le maguey culuvée
au nord de Salamanca. Les plus belles cul-
tures que j’ai eu occasion de voir, sont dans
la vallée de Toluca et dans les plaines de
Cholula. Les pieds d’agave y sont plantés par
rangées, 4 quinze décimetres de distance les
uns des autres. Les plantes ne commencent a
donner le suc, que Pon désigne par le nom
de miel, & cause du principe sucré dont il
abonde, que lorsque la hampe est sor le
point de se développer : cest pour cela quil
est du plus grand interét pour le cultivateur,
de connoitre exactement I'époque de la flo-
raison. Sa proximités’annonce parla direction
desfeuvilles radicales, quelIndien observeavee
beaucoup d’attention. Ces feuilles, qui jusque
la étoient penchées vers la terre, sélevent
tout d'un eoup; elles tendent a se rapprocher
comme pour couvrir la hampe qui est préte
a se former. Le faisceau des fenilles centrales
(el corazon) devient en méme temps d’un
vert plus clair, et sallonge sensiblement. Les
indigénes m’'ont assuré quil est difficile de
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se tromper sur ces signes , mais quil y en a
d’autres non moins importans qu'on ne peut
rendre avec précision, parce qu'ils appar-
tiennent simplement au port de la plante. Le,
cultivateur parcourt journellement ses plan-
tations d’agave, pour marquer les pieds qui
slapprochent de la floraison : §'il lui reste
quelque doute, il s'adresse aux experts du
village , 4 de vieux Indiens, qui, a4 cause
d’une longue expérience, ont le jugement ou
plutdt le tact plus siir.

Pres de Cholula, et entfe Toluca et Caea-
numacan , un maguey de huit-ans donne déja
des signes du développement de sa hampe,
(est le moment oti commence la récolte du
suc dont on fait le pulgue. On coupe le
corazon ou le faisceau des leuilles centrales,
on élargit insensiblement la plaie, et on la
couvre par les feuilles latérales, qu’onreleve,
en les rapprochant et en les liant aux extré-
mites. C'est dans cette pluie queles vaisseaux
paroissent déposer  tout le suc qui devoit
former la hampe colossale chargée de fleurs.
C’est une véritable source végétale qui coule
pendant deux ou trois mois, et & laquelle
I'Indien puise trois fois par jour. On peut
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juger du mouvement plus ou moi?s le.nt de
la seve; par la quantité de miel que 1 on tire du
maguey a différentes époques du jour. Com-
munément ta pied donne, en vingt-quatre
heures, quatre décimetres cubes ou 200 pouces
cubes , qui égalent huit qua.rtf'llns. Dfe cetle
quantité totale, on obtient trois (/um'lzllos.;u‘l
lever da soleil, deux a midi, etencore trois 3
six heures du soir. Une plante trés-vigoureuse
fournit quelquefois jusqu’a 15 quartillos, ()l}
579 pouces cubes par jour, pendant quatre.a
cing mois, ce qui fait le volumne énorme de
plus de 1100 décimetres cubes. Cette il})Of]-
dance de suc, produite par un maguey quia
a peine un metre et demi de haut, est d’au-
tant plus étonnante, que les plantations d’agave
se trouvent dans les terrains les plus arides,
souvent sur des bancs de rochers.a peine
couverts de terre, végélale. La valeur d’un
pied de maguey qui est pres de sa floraison,
est, 4 Pachuea, de.b piastres, ou de 25 francs.
Daps un terrain ingrat, UIndien ne compte
que 150 bouteilles par maguey, ct 10 a
12 sous la valeur du pulque fourni dans un
jour. Le produit estinégal comme celui de la
vigne , qui est tantOt  plus, tantot moins




— o=

S T ¥ —C—

158 LIVRE 1V,

chargée de grappes. J'ai cité plus haut, au
sixiecme chapitre, 'exemple d’une Indienne
de Cholula, qui laissoit & ses enfans des plan-
tations demaguey gue l'on estimoit a soixante-
dix ou quatre-vingt mille piastres.

La culture de Pagave a des avantages réels
sur la culture du mais , du blé et des pommes
de terre. Cette plante, a feuilles roides et
charnues, ne craint ni la sécheresse, ni la
gréle, ni Pexces du [roid qui régne en hiver
sur les hautes Cordilleres du Mexique. La
tige périt apres la floraison. Si on lui a otéle
fuisceau des feuilles centrales, elle seche apres
que le suc que lanature paroissoit avoir des-
tiné a I'accroissement de la iampe est entie-
rement épuisé. Une infinité de dragéons
naissent alors de la racine du pied qui vient
de périr; car il n’y a pas de plante qui se
multiplie plusfacilement. Un arpent de terrain
renferme douze dtreize cents pieds de maguey.
Si le champ est d’ancienne culture, on peut
estimer qu'annuellement un douzieme ou un
quatorzieme de ces plantes donne du miel.
Un propriétaire qui plante 3o & 40,000 ma-
guey , est sir de fonder la richesse de ses
eufans ; mais il faut de la patience et du cou-
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rage pour sadonner a une culture qui ne
commence i devenir lucrative que dans
I'espace de quinze ans. Dans un bon terrain,
I'agave entre en floraison aprés cing ans; dans
un terrain trés-maigre , on ne peat s'attendre &
la récolte qu'au bout de dix-huit ans. Quoi-
que la rapidité de la végétation soit du plus
grand intérét pour les cultivatenrs mexicains,
ils ne tentent cependant pas d’accélérer ar-
tificiellement le développement de la hampe
en mutilant les racines, ou en les arrosant
avec de 'eau chande. On a reconnu que par
ces moyens, qui affoiblissent la plante, on
diminue sensiblement I'affluence du suc vers
le centre. Un pied de maguey est perdu, si,
trompé par de fausses apparences, I'Indien
fait la plaie long-temps avant que les fleurs se
seroient développées naturellement.

Le miel ou suc de agave est d’un aigre~
doux assez agréable. Il fermente fucilement, a
canse du sucre et du mucilage qu’il coutient.
Pour accélérer cette fermentation , on y ajoute
cependant un peu de pulque vieux et acide:
Popération se termine dans 'espace de trois
ou quatre jours. La boisson vineuse, qui
ressemble au cidre, a une odeur de viande
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pourrie, excessivement désagréable. Les Eu-
ropéens qui sont parvenus a vaincre le dégotit
qu'inspire cette odeur fétide, préferent le
pulgue i toute autre boisson :ils le regardent
comme stomachique, fortiiant, et surtout
comme tres-nourpissant. On le recommande
aux personnes trop maigres. Jai vu des
blancs qui, comme les Indiens mexicains,
s’abstenoient totalement de I'eau, de la biere
et du vin, pourne boire d’autre liquide que
le suc de 'agave. Les connoisseurs parlent
avec enthousiasme du pulque qu’on prépare
aun village d’Hocotitlan , situé au nord de la
ville de Toluca, au pied dune montagne
presque aussi ¢levée que le Nevado de ece
nom. Ils assurent que 'excellente qualité de
ce pulgue ne dépend pas seulement de lart
avec lequel la boisson est préparce, mais
aussi d’'un gont du terroir que prend le sue;
selon les champs_dans lesquels la plante est
cultivée. 11 y a pres d'Hocotitlan des planta-
tions de maguey ( haciendas de pulque ) qui
rapportent annuellement plus de 40,000 livres
de renle. Les habitans du pays sont tres:
partagés dans leurs opinions sur la véritable
cause deVodeur fétide que répand le pulque.
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On assure généralement que cette odeur, qui
est analogue a celle des matieres animales, i
est due aux outres dans lesquelles on renferme
le suc frais de I'agave :mais plusieurs personnes
instruites prétendent que le pulque préparé
dans des pots a la méme odeur, et que si on
ne la trouve pas dans celui de Toluca, c’est
que le grand froid du plateau y modifie la
marche de la fermentation. Je n’al eu’ con—
noissance de cette dernicre opinion qu'a
I'époque de mon départ de Mexico; de sorte
que je dois regretter de n’avoir pu éclaircir,
par des expériences directes, ce point curieux
de la chimie yvégétale. Peut-étre cette odeur
provient-elle de la décomposition d’une ma-
titre végéto-animale , analogue au gluten,
contenue dans le suc de Fagave.

La culture du maguey est un objet si im-
portant pour le fisc, queles droits d’entrée
payés dans les trois villes de Mexico , Toluca
et Puebla;, monterent, en 1795 , a la somme
de 817,739 piastres. Les frais de perception
étoient alors de 56,608 piastres ; desorte que
le gouvernement tira du suc d’agave un profit
net de 761,151 piastres, ou de plus de
3,800,000 francs. Le désir d’augmenter les

IIL. i1\
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sevenus dela couronne a fait, dans ces derniers
temps , surcharger la &1bricutic,).n du }.)ul'qfxe
&’unemaniere aussi vexatoire qu'inconsidérée.
Tl est temps qne l'on change de systeme a cet
égard , sans cela , il esta présumer que celte
culture , une des plus anciennes et des plus'
lucratives, déclinera insensiblement, malgré
la prédilection décidée quiale peuple pour le
suc fermenté du maguey. .

On retire du pulque, par distillation , une
eau - de - vie tres - enivrante , qu’on appelle
mexical ou aguurt[[unle de nu{guoj.- Qn
nra assuré que la plante que 1of1 cultive
pour en distiller le suc, differe essentiellement
du maguey commun ou Mmagucy '(lc ])Il.l(/l‘l,e.
Ella n’a paru plus petite , et a feuilles moins
g]auqués : ne l’a'yanlA pis vue en fleur . |f3 ne
p-uis juger de la différence des (.’lcux cspef:fis:
T.a canne 2 sucre présente aussiune variele

articuliére & tige violette, qu% est venue des
cotes & Alrique ( Cana de ‘Guinea), etl que,
dans la province de Caracas, })11 prcf"ere3
our la fabrication du rhum, a la canne a
sucre d'Otahiti. Le gouvernement e.spugnol.,
ot surtout la real hacienda , Sé\.’l[ dePU}s
long-temps contre le mexical , qui estseve
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rement prohibé, parce que son usage nuit
au commerce des eaux-de-vie d’Espagne. On
fabrique cependant une énorme quantjté de
cette eau-de-vie de maguey dans les inten-
dances de Valladolid, de Mexico et de
Durango , surtout dans le nouveau royaume
de Léon. On peut juger de la valeur de ce
trafic illicite, en considérant la disproportion
qui regne entre la population du Mexique
et I'importation des eaux-de-vie d’Earope ,
qui se fait annuellement par la_ Vera-Cruz.
Toute cette importation ne séleve qu’a
52,000 Dbarils. Dans quelques parties du
royaume, par exemple dans les provincias
internas, et dans le district de Tuxpan, ap-
partenant a I'intendance de Guadalaxara , on
a commenceé depuis quelque temps a per-
mettre la vente publique du mexical, en
chirgeant cette liqueur d'un léger Impot.
Cettemesure, qu'on devroit rendre génerale,
a été profitable aufise , en méme temps qu'elle
a fait cesser les plaintes des habitans.

Mais le magueyn’est pas seulement la vigne
des peuples azteques, il peut aussi remplacer
le chanvre de PAsie et le roseau i papier
(Cyperus papyrus) des Eg_yptiens. Le papier

135"
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sur lequel les anciens Mexicains peignoient
leurs figures hiéroglyphiques, étoit fait des
fibrestdes feuilles d’agave, macérées dans de
Veau, et collées par couches comme les fibres
du Cyperus de I'Egypte et du mﬁrief (Brogst
sonetia) ‘des iles de la mer du Sud. J-eu
rapporte plusieurs fragmens de manuscrits
azteques ' écrils sur du papier de maguey, €t
d’une épaisseur st différente , que les uns r.es-
semblent au carton , et les autres au papler
chinois. Ces fragmens sont d’autant plus in-
téressans , que les seuls hiéroglyphes qui
existent 2 Vienne, 2 Rome et a Veletri, sont
écrits sur_des peaux de cerfs mexicains. Le
fil que L'on retire des feuilles du maguey est
connu en Europe sous le nom de fil de pite,
et les physiciens le préferent A tout autre,
parce quil est moins sujet a se tordre : il
résiste moins cependant que celui que L'on
prépare avec les fibres du Phormium. Le su'c
(acugo de cocuyza) que donne Pagavelorsquil
est encore éloigné de I'époque de sa floraison,
est tres-Acre , et employé avec succes comme
caustique, pour nettoyer les plaies. Les épines

* Voyez Chap. VI, T. T, p. 415,
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qui terminent les feuilles servoient jadis ,
comme celles des cactus, dépingles et de
clous aux Indiens. Les prétres mexicains
s'en percoient les bras et la poitrine,, dans
des actes d’expiation analogues & ceux des
Buddhistes de I'Indoustan.

On peut conclure de tout ce (que nous
venons de rapporter sur I'usage des différentes
parties du maguey, quapres le mais et la
pomme de terre, cette plante est la plus utile
de toutes les productions que la nature a
accordées aux peuples montagnards de ' Ame-
rique équinoxiale.

Quand les entraves que le gouvernement
a mises jusqu’ici a plusieurs branches de I'in-
dustrie nationale seront écartées ; quand
Pagriculture mexicaine ne sera plus enchainée
parun systeme d’administration qui appauvrit
les colonies sans enrichir la métropole, les
plantations de maguey seront peu a peu rem-
placées par des vignobles. La culture de la
\'ignc augmeniera surtout avec le nombre des
blancs, qui consomment une grande quantité
de vins d’Espagne , de France, de Madere
et des iles Canaries. Mais dans Iétat actuel

des chosés , la vigne ne peut presque pas étre
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comptée parmi les richesses territoriales du
Mexique, tant la récolte en est peu considé-
rable. Le raisin de la meilleure qualité est celui
de Zapotitlan, dansl'intendance d’Oaxaca. 1I
y a aussi des wignobles pres de Dolores et
San Luis de la Paz, an nord de Guanaxuato,
et dans les provincias internas , pres de Parras
et du Passo del Norte. Le 2in du Passo est
trés-estimé , surtout celui des terres du mar-
quis de San Miguel. Il se conserve pendant
un grand nombre d'années, quoiqu’il soit
préparé avee peu de soin. On se plaint dans
le' pays de ce que le moit récolté sur le
plateau fermente difficilement. On ala eou-
tume d’ajouter au suc du raisin, de arope,
cest-a-dire une petite quantité de vin auquel
on a mélé du sucre, et qui, parle moyen de
la cuisson, a été réduit en sirop. Ce procédé
donne aux vims mexicains un petit goiit de

moit qu’ils perdroient si I'on étudioit davan-.

tage I'art de faire le vin. Lorsque, par la suite
des siecles , le nouveau continent , jaloux de

son indépendance , voudra se passer des pro-

ductions de Vancien, les parties montueuses
et tempérées du Mexique, de Guatimala,
de la Nouvelle - Grenade et de Caracas,
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pourront fournir du vin & toute FAmérique
septentrionale : elles deviendront pour cette
derniére , ce que la France, I'Ttalie et I'Es-
pagne sont depuis long-temps pour le nord
de I'Europe. '




CHAPITRE X.

Plantes qui fournissent les matiéres premieres
aux nmnuﬁzctures el au commerce, —
E ducation des bestiaux. — Péche.— Pro-
duit de Uagriculture, estimé d’apres la

valeur des dimes.

QUOIQUE I'agriculture mexicaine , comme

celle de tous les pays qui suffisent eux-
mémes aux besoins de leur population, soit
dirigée prin(‘ipalenient vers les plantes ali-
mentairss, la Nouvelle-Espagne n’en est pas
moins riche en denrées appelées exclusive-
ment coloniales ; est-d-dire en productions
qui fournissent des matieres brutes au com-
merce et a lindustrie’ manufacturiere de
PEurope. Ce vaste royaume réunit, sous ce
point de vue, les avantages de la Nouvelle-
Angleterre a ceux des iles Antilles. Il com-
mence surtout a rivaliser avec cesiles, depuis
que la guerre civile de Saint-Domingue et
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la dévastation des sucreries francoises ont
rendu plus profitable la culture des denrées
coloniales sur le continent de I'’Amérique.
On observe méme qu’au Mexique cetie cul-
ture a fait des progres bien plus considérables
que celle des céréales. Daus ces climats, la
méme étendue de terrain, un arpent de
5368 metres carrés, par exemple, rend au
cultivateur pour 8o a 100 francs de froment ,
pour 250 de coton, et pour 450 de sucre .
D’apres cette énorme différence dans la
valeur'des récoltes, on ne doit pas s'étonner
gue le colon mexicain prefere les denvées
coloniales a I'orge et au froment de I'Europe.
Mais cette prédilection ne parviendra pas a
troubler I'équilibre qui existe jusqu’a ce jour
entre les différentes branches de Pagriculture,
parce que, heureusement, une grande partie
de laNouvelle-Espagne, située sous un climat

3 Cette évaluation est celle que les colons regardent
comme la plus exacte a la Louisiane , dans les terres
quiavoisinent la yille du Nouvel-Orléans. Ony compte
20 bushels de froment , 250 livres de coton , 1000 liy.
de sucre par acre. Cest le produil moyen; mais Pon
concoit facilement combicn les circonstanees locales
doivent modifier ces résultats.
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plus froid que tempéré, n’est pas propre &
produire du sucre , du café, du cacao, de
Iindigo et du coton. .

La culture de la canne a sucre a fait des
progres si rapides dans ces derniéres années,
que P'exportation du sucre par le port de
Vera = Cruz est actuellement de plus dun
demi-million d’arrobes, ou de 6,250,000 kilo-
grammes , qui , a trois piastres l'arrobe ,
équivalent a sept millions et demi de [rancs.
Nous avons déja observé plus haut que les
anciens Mexicains ne connoissoient que le
sirep de miel d’abeilles, celui du met/ (agave),
et le sucre de la eanne de mais. La canne 2
sucre, dont la calture est ‘de la plus haute
antiquité aux Grandes Indes, en Chine ' ét
dans les iles de la mer du Sud, fut introduite
par les Espagnols ; des iles Canaries 4 Iile de

1 Je suis. méme porté A croire que le procédé dont
nous nous servons pour faire le sucre’; nous est venn
de I'Asie orientale. J’ai reconnu i Lima , dans des
peintures chinoises gui représentent les arts et métiers,
les eylindres posés de champ , et misen mouvement
par une machine a molette , les équipages de chan=~
ditres , ot des purgeries telles que Pon en voit aujour=

d’liui dans les iles Antilles,
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Saint-Domingue , d’ou elle passa snccessive-
ment a I'ile de Cuba et a la Nouvelle-Espagne.
Pierre d’Atienza plantu'lcs premieres cannes
a sucre , 4 peu pres en I'année 1520 *, dans
les environs de la” ville de la Conception de
la Vega. Gonzalo de Velosa coustruisit les
premiers cylindres; et en 1535, on compta
dans T'ile de Saint-Domingue plus de trente
sucreries , dont plusieurs étoient servies par
cent esclaves neégres, et avoient coulé dix
a douze mille ducats en frais de consiruction.
C’est une chose qui mérite d’étre observée,
que , parmi ces premiers moulins 4 sucre
(trapiches ), construits par les Espaguols au
commencement du seizieme siecle , il y en
avoit déja qui étolent mis en mouvement non
par des chevaux , mais par des roues hydrau-
liques , quoique ces mémes moulins a ean
(trapiches ou molinos de agua) aient été in-

troduits de nos jours a I'ile de Cuba, comme

une invenlion étrangere , par des réfugics du
cap Francois.

*Non en 1506, comme on dit généralement.
Oviedo, qui vint en Amérique en 1513, dit claive-
ment quil a va établir les premidres sucreries & Saint-
Domingue. (Histuria natural de Indixs, Lib. 1V, c. 8)
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En 1553, 'abondance du sucre étoit déja
si grande au Mexique , qu'on en exporta, de
Vera-Cruz et d’Acapulco, en Espagne et au

Pérou *. Cette derniere exportation a cessé
depuis long-temps, le Pétou produisant au-
jourd’hui plus de sucre qu’il n’en faut pour
sa_consommation. Comme la population de
la Nouvelle - Espagne est- concentrée dans
Pintérieur du pays, on trouye moins de
sucreries le long des cétes, ou les grandes

* « Qutre Tor et Pargent, le Mexique fournit anssi
beaucoup de sucre et de cochenille, deux marchan-
dises tres-précieuses, des plumes et du coton. Peu
_debitimens d’Espagne retournent sans chargement,
ce qui west pas le cas au Pérou , qui cependant a la
fausse réputation d’étre plas riche que le Mexique:
aussi cette derniere région a conservé un plus grand
nombre de ses habitans. Cest un beau pays , tres-
populeux , auquel rien ne manqueroit s'il y pleuvoit
plus souvent. La Nouvelle-Espagne envoie au Pérou
des chevaux, de la viande de beeuf et du sucre.»
Ce passage remarquable, de Lopez de Gomara, qui
peint si bien P'état des colonies espagnoles au milien
du seizieme siecle, ne se trouve que dans Pédition de
la Conquista de Mexico , publiée & Medina del Campo ,
1553 , fol. 13g. Il manque daus la traduction frangoise,
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chaleurs et Pabondance des pluies pourroient
favoriser la cultare de la canne a sucre, que
sous la pente des Cordilleres, et dans les
parties plus élevées du plateau c,c.zntrul. Les
plantations princifm]es sont dans 1 u‘nt(.:ndunce
de Vera-Cruz , pres des villes d’Orizaba et
de Cordova ; dans 'intendance de Puebla ,
pres de Guautla de las Amilpas, au pied du
volcan de Popoculcpell; dans I'intendance
de Mexico , & ouest du Nevado de Toluca,
et au sud de Cuernavacca, dans les plaines
de San Gabriel; dans Vintendance de Gua-
naxuato , pres de Celaya, Salvatierra et
Penjamo, et dans la vallée de Santiago; dans
les intendances de Valladolid et de Guada-
laxara , au sud - ouest de Pazcuaro et de
Tecolotlan. Quoique latempérature moyenne
qui convient le mieux a la canne a suere soit
de 24° ou 25° centigrades, celte plante peut
encore étre cultivée avec succes dans des
endroits ou la chalear moyenne de Yannée
n’excede pas19® ou 20° Or,le décroisscnlleut
du calorique étant a peu pres d'un degr\e du
thermomeétre centigrade ', pour 200 melres

* Voyez mon Mémoire sur les réfractions, dans mon

o, SR o b . 3 v E 7 3 3 | . 107,
mprimée a Paris en 1587, p. 191. Recueil & Observations astronomigues, T. 1, p- 107

—
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d’élévation , on trouve généralement, sous
Ies tropiques, sur la pente rapide des mon-
tagnes, cefte température moyenne de 20°
a 1000 metres d’élévation au-dessus du niveau
de Océan. Sur des platefiux d’une grande
etendue, la réverbération du sol augmente
tellement la chaleur , que la température
moyenne de la ville de Mexico est de 17°
au lien de 15°,7; celle de Quito, de 15°,8
au lien de 119,5. 1l résulte de ces données,
que , sur le plateau central du Mexique, le
maximum de hatteur a laquelle la canne &
sucre végete vigoureusement sans souffrir par
les gelées d’hiver, n’est pas de 1000, mais
de 1400 a 1500, metres. Dans des expositions
favorables, surtout dans les vallées abritées
par des montagnes contre les vents du nord,
la limite supérieure de la culture du sucre
s'éleve méme jusqu’au dela de 2000 metres.
En effet, si la hauteur des plaines de San
CGabriel , qui contiennent plusieurs belles
sucreries, n'est que de g8o metres, d'un autre
cOté, les environs de Celaya, Salvatierra, Ira-
puate et Sanliago ont au dela de 1800 métres
d’élévation absolue. On m’a assuré que les
plantations de cannes & sucre de Rio Verde,
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situées au nord de Guanaxuato, sous les
22050/ de latitude, setrouvent a 2200 metres
d'élévation , dans une vallée étroite,, entource
de hautes Cordilleres, et si chaude que les
habitans y souffrent, souvent de fieyres in-
lcrmillcn;es. Jai découvert, en examinant
le testament de Corlez ', que du temps fle
ce grand homme , il y avoit des sucreries

pres de Cuyoacan, dans la vallée de Mexico.

Ce fait curieux prouve, ce qui est indiqué
par plusieurs autres phénum‘i:nes J ({I:C celle
vallée est plus froide de nos jours qu elle ne
Pétoit au commencement de la conquéte,
parce qu’alors. un grand nombre d’arbres

diminnoient Veffet des vents du nord, qui
soufflent aujourd’hui avec impétuosité. Les
personnes accoutumées a voir les plantations
de cannes & sucre dans les iles Antilles; ap-

1 « Jordonne que P'on examine si dans mes estados
« on a pris des lerres aux naturels pour les planter
2 g ' o 2 5 ~

en vignes; je veuxaussi que Pon fasse des perqui
sitions sur le terrain que j'ai donné, dans ces der-
nitres années, a4 mon domestique Bernardino del
Castillo , pour y établir une sucrerie pres de Cuyoa-

s > ‘: . -~
can. » (Testament manuscrit de Hernan Cortez ,

fait & Séville , le 18 aoilt 1548 , art.48.)
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prendront avec le méme étonnement que ,

dans le royaume de la Nouvelle-Grenade ,
la plus grande quantité de sucre est récoliée
non dans les plaines , sur les bords de la riviere
de la Madeleine, mais sur la pente des Cor-
dilleres, dans la vallée de Guaduas, sur le
chemin de Honda 2 Santa-Fe, dans un terrain
qui, selon mes mesures barométriques, a
depuis 1200 jusqu’a 1700 metres de hauteur
au-dessus du niveau de la mer.
Lintroduction des Negres n’a heureuse-
ment pas augmente au Mexique dans la méme
proportion que la production du suére.
Quoiqu’il y ait dans l'intendance de Puebla,
pres de Guautla de las Amilpas, des plan-
tations (haciendas de cana) qui en fournissent
par an au dela de vingt ou trente mille ar-

robes ' (500,000 a 750,000 kilogrammes),
presque tout le sucre mexicain est fabriqué

par les Indiens , et par conséquent par des

* Ce produit est tres-considérable : il n'existe dans
Pile de Cuba qu’une seule plantation, celle du marquis
del Arcos, appelée Rio Blanco, entre Xaruco et
Matanzas, qui produise allﬁllellcluenlrio,ooo arrobes
de suere. Il n’y en pas huit qui, dix années de suite,
aient fourni 35,000.
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mains libres. Tl est facile de: prévoir que les
petites iles Antilles, malgré levr position
favorable au commerce, ne pourront pas
long-teraps soutenir la concurrence des co-
lonies continentales, sicesderniéres continuent
3 se livrer avee la méme ardeur ala culture
du sucre , du café et du coton. Dans le monde
physique , comme dans le monde moral,
tout finit par rentrer dans l'ordre preserit
par la nature ; et si de petits ilots, dont on
a exterminé la population , ont fuit jusqu’ici
un commerce plus actif de leurs productions
que le continent voisin, ce nest que parce
que les habitans de Cumana, de Caracas,
de la Nouvelle-Grenade et du Mexique ont
commence tres-tard a pr(-.ﬁlcr des avantages
immenses que la nature leur a accordés.
Sorties d’une léthargie de plusieurs siecles ,
débarrassées des entraves qu une fausse poli-
tique mettoit aux progres de Pagriculture ,
les' colonies éspagnoles du conlinent s'em-—
pareront peu i peu des différentes branches
de commerce des iles Antilles.Ce changement,
prépacé par les événemens de St-Domingue,
anra linfluence la plus heureuse sur la dimi-
nution de la traite des Negres. L’humaniteé
111 12
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souffrante devra a'la marche naturelle des
choses ce qu’elle auroit eu droit d’attendre
de la sagesse des gouvernemens européens.
Aussi les eolons de la Havane, trés-instruits
surleurs véritables intéréts, ont les yeux fixés
sur les progrés de la culture du sucre au
Mexique\, et de celle du cafier 2 Caracas. Ils
craignent depuis long - temps la rivalité du
co.nl-inent, surtout depuis que le mancue de
combustibles et Fexcessive cherté des vivres,
des esclaves , des ustensiles métalliques et des
bestiaux nécessaires 4 une sucrerie , ont
diminué considérablement le revenu net des
plantations.

La Nouvelle - Espagne’, *outre Pavantage
de sa population, én a encore un autre tres-
important., celui d’une masse énorme de
capitaux amoncelés chez les propriétaires
des mines, ou entre les mains de négocians
qui se sont retirés du commerce. Pour sentir
Fimportance de cet avantage, il faut se rap-
peler qu'al'ile de Cuba 'établissement d’une
grande sucrerie qui par le travail de 300
Negres, rend annuellement 500,000 kilo=
grammes de sucre , exige des avances de
deux millions de livres tournois, et quelle

CHAPITRE X. - 179

rapporte 500,000 a 350,000 livres dé revens.
Le colon mexicain peut choisir le long des
cotes et dans des vallées plus ou moins pro-
fondes, le climat qui convient a la culture
de la canne a sucre; il a moins & redouter
Peffet des gelées que le colon de la Louisiane.
Mais la configuration extraordinaire du sol
dela Nouvelle-Espagne met de fortes entraves
aux transports du sucre a la Vera-Cruz. Les
plantations qui existent aujourd’hui, sontla
plupart trés-éloignées de la edte opposée a
I'Europe. Le pays n’ayant encore ni canaux
ni route propre au charriage, le fret des mules
augmente le prix du sucre a la Vera-Cruz 5
d’une piastre puf arrobe, ou de huit sous par
kilogramme. Ces entraves seront diminuées
de beaucoup parles chemins quel’on construit
en ce moment de Mexicoa la Vera-Cruz, par
Orizaba et par Xalapa, le long de la pente
orientale des Cordilléres. Il est probable
aussi que les progres de Pagriculture colo-
niale contribueront 4 peupler le littoral de la
Nouvelle-Espagne, qui, depuis des siecles ,
est resté inculte et désert.

On observe au Mexique que le wezou,
oule suc exprimé de la canne i sucre, est

*
12




130 LIVRE IV,

plus ou moins sucré, selon que la plante crpit
dans la plaine ou sar un platean eleve. La
meme différence existe entre la canne cultivée
a Malaga , aux iles Canaries et a la Havane.
Partout élévation da sol produit les mémes
effets sur la végétation, que la différence de
latitude g(':ogru.phi(plc. Le climat influe aussi
sur la proportion qui existe entre les quan-
tités de sucre liquide et de sucre cristallisable
contenus dans le jus de canne ; car quelquefois
le wezow a une saveur trés-douce, et ne cris-
tallise cependant que tres-difficilement. La
composition chimique du /2vezou n’e.?t pas
toujours la-méme , et les belles. expériences
de M. Proust ont répandu un grand jour sur
des phénomenes que présentent les aleliers
de YAmérique , et dont plusieurs font le
désespoir des raffineurs de sucre. it
D’apres des calenls exacts que jai fails a
I'ile de Cuba, je trouve quun hectare de
terrain donne, en terme mo_ycn.douze melres
cubes de wvezow , dont on retire, par les
procédés usiieés jusquia  ce jour, et d;urls
lesquels beaucoup de matieré sucrée est dé-
composée par le feu , tout au plus dix & douze

pour cent, ou 1500 kilogrammes de sucre
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brut. On compte a la Havane et dans les
parties chaudes et fertiles de la Nouvelle-
Espagne, qu'une caballeria de terre qui a
18 cordeles (& 24 waras) en carré, ou
155,517 metres carrés , rend annuellement
2000 arrobes , ou 25,000 kilogrammes. Le
produit moyen wn’est cependant que de
1500 arrobes, ce qui fait 1400 kilogrammes
de sucre par hectare. A Saint-Domingue ,
on évalue le produit d'un carrean de terre
qui a 5405 loises, ou 12,00 metres earrés,
& 4oco livres, ce qui fail auvssi-1550 kilo-
grammes par hectare. Telle est, en général,
la fertilité du sel de PAmérique équinoxiale ,
que tout le suecre consommé en France, et
que j'¢évalue a vingtmillions de kilogrammes *;
pourroit étre produit sur un terrain de sept

lieues carrées , ¢tendue qui n'est pas la

* La France tiroit de ses colonies , en 1788, un total
de 872,867 quintaux de sucre brut, 768,566 de sucre
terre, et 242,074 de suere téle. Sar cette quantité , on
ne consommoit, d’aprés M. Peuchet , dans le royaume
meéme , que 434,000 quintaux de sucre rafliné. Les
Bistes publiées sous le ministere de M. Chaptal ; nous
apprennent que Pimportation du sucre s'é¢levoil en
France, en Fan g, a 515,100 quintaux. ‘
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trentieme partie du plus petit départemént
de la France.

Dans des terrains qui peuvent étre arrosés,
et dans lesquels des plantes & racines tubé-
reuses, par exemple des batates etdesignames,
ont précédé la culiure de la canne & sucre,
le produit annuel s'éleve jusqu’a trois ou
quatre mille arrobes par caballeria , ou a
2100 et 2800 kilogrammes de sucre brut par
" hectare. Or, en évaluant une arroba a trois
piastres , ee qui est le prix moyen & Vera-
Cruz, on trouve, d’apres ces données , quun
hectare de terrain arrosé , peut rendre pour
2500 ou 3400 livres tournois de sucre ; tandis
que le méme hectare ne produiroit que pour
260 livres de froment , en supposant une
récolte décuple; et la valeur de cent kilo-
grammes de froment a seize livres tournois.
En comparant ces deux genres de culture,
il ne faut pas oublier que les avantages qu’offre
la canne a sucre sont singulicrement diminués
par les avances énormes quexige I'établisse-
ment d’une sucrerie.

La majeure partie du sucre que produit la
Nouvelle-Espagne, est consommée dans le
pays méme. Il est probable que cette con~
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sommation s’éleve a plus de 16 millions de
kilogrammes; car celle de l'ile de Cuba est
mndubitablementde 25 430,000 caisses (caxas)
a 16 arrobes ou 200 kilogrammes. Ceux qui

n'ont pas vu de leurs yeux quelle énorme
quantité de sucre on consomme davs I’Amé-
rique espagnole, méme dans les familles les
moins aisées, doivent étre étonnes que la
France entiere exige, pour ses propres besoins

seulement, trois ou quatre [ois autant de sucre
que l'ile de Cuba, dont la population libre
n’excede pas le nombre de 540,000 habitans.

Jai tiché de réunir dans un seul tableau
Pexportation dusucre de la Nouvelle-Espagne
et celle des Antilles. Il m’a été nnpossible
de reduire toutes les données 4 une méme
€poque. Je n’ai pu me procurer des notions
certaines sur le produit actuel des sucreries
des iles angloises , qui a prodigieusement
augmenté. Lile de Cuba a exporté en 1803,
par le port de la Havane, 158,000 caxas;
par le port dela Trinité et par Santiago de
Cuba, y compris la contrebande , 3000 caxas;
douil résulie:
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Exportation totale du sucre de
I'ile de Cuba 37,600,000

Liloge.

Exportation du sucre de la

Nouvelle-Espagne, 500,000
arrobas , en 1803 6,250,000

Exportation de la Jamaique,
en 17885 .. 42,000,000

Exportation des iles Vierges

angloises et d’Antigua, en
49,600,000

Exportation de St-Domingue,
en 1788... .. 82,000,000
en 1799 20,400,000

Je pense que l'on peut admettre que toutes
les iles de I’Amérique fournissent actuelle-
mient 4 I'Europe au dela de 200 millions de
kilogrammes de sucre brut, dont la valeur,
dans les colonies mémes , est de 4o millions
de piastres , ou de plus de 200 millions de
livres tournois, en évaluant chaque eaisse
(caxa) a 4o piastres fortes. Trois causes ont
concouru a empécher que le prix de cetle
denrée coloniale n’ait augmenté depuis la
destruction des plantations de St.-Domingue;
savoir : Iintroduction de la canne a sucre
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&’Otahiti, qui, sur la méme étendue de
terrain , donne un tiers de vezou de plus
que la canne commune ; les progres de
Pagriculture sur les cotes du Mexique, de

la Louisiane , de Caracas , de la Guayane

hollandoise et du Brésil ; enfin I'importation
du sucre des Grandes Indes en Europe.

Cest cetle importation surtoul qui mérite
de fixer Pattention de ceux qui réfléchissent
sur la direction future du commerce. Il ya
a peine dix ans que le sucre du Bengale étoit
aussi peweonuu au grand marché del Europe,
que le sucre de la Nouvelle = Espagne , et
déja I'un et l'autre rivalisent avee le sucre des
Antilles.

Les Etats - Unis ont rccu du sucre de
IAsie :

En 1800. | En 1804, En 1802.

kilogr. kiloge kilogr. !
De Manille 216,452 | 403,38¢ 646,461
De la Chine et des

GrandesIndes:| 3105020 387,20 574.939

TOTAL:- « « » 526,472 1,221,400 |
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La grande fertilité du sol, jointe 4 une

population immense , donne au Bengale de °

si grands avantages sur tous lés autres pays
du globe, que le sucre exporté de Calcutta,
apres avoir fait un trajet de 5200 licues, est
encore 4 New-Yorck i plus bas prix que le
sucre de la Jamaique, qui n’a a parcourir
quune distance de 860 licues. On sera moins
eétonné de ce phénomene, sil'on jette les yeux
sur le tablean que jai présenté plus haut,
du prix de Ia journée* dans les différentes
parties du monde, et si I'on se rappelle que
le sucre de 'Indoustan , qui cependant n’est
pas d'une grande purete , est fabriqué par
des mains libres , tandis qu'aux iles Antilles
(a Tile de Cuba, par exemple ) il faut, pour
produire 250,000 kilogrammes de sucre

* D’apres M. Playfair ( Statistical Breviary, 1801,
p-60.), le prix de la joarnée (price of labour) au
Bengale est comme il suit : un simple’ ouvrier gagne
par mois 12shelling; un porteur , 15; unmacon, 1;};
5 forgeron ou an charpentier, 22 3; un soldat in-
dien , 20; le tout dans les environs de Calcutta, et
en complant le shelling anglois & 25 sous de France,
et Ia roupic & 2 : shellings. (Voyez plus haut , T. 1I,
p- 343, et p. 103 de ce volume.) - :
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brut, 200 Negres, dont I'achat cotte plus
de 300,000 francs. Dans cette méme ile
Yentretien d’un esclave s’éleve a plus de 20
francs par mois.
D’apres les renseignemens curieux que
M. Bockford a donnés dans ses fiécréations
indiennes , imprimées a Caleutta, la canne
a sucre est cultivée principalement au Ben-
gale , dans les districts de Peddapore , de
Zemindar, dans le Delta de Goday ery,'el. sur
les rives du fleuve Elyseram. On y arrose les
plantations, comme c’est aussi 'usage dans
plusieurs parties du Mexique et dans la vallée
des Guines , au sud-est de la Havane. Pour
empécher que le sol ne soit-épuisé, on faik
alterner la culture des plantes légumineuses
avec celle de la canne & sucre, qui a géne-
ralement trois metres d’élévation , et trois a
quatre cenlimelres de grosseur. Au Bengale,
un acre ( de 5368 méetres carrés ) rend 2500
kilogrammes de sucre, ce qui fait 4650 kilo-
grammes par hectare : le pmdgit du sol est
par conséquent plus grande du dbuble qu'aux
iles Antilies; tandis que le prix de la journée
del'Indien libre est presque trois fois moindre
que le prix de la journée du Negre esclave
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de File l -
. l.']’ de Cuba, Au Bengale, six livres de
Jus de canne donnent une livre de sucre
cristallisé, tandis qu'a la Jamaique il en faut
huit livees pour produire la- méme quantité
hl 4 2
de sucre. En considérant le »ezou comme
;;n liquide chargé de sel, on trouve quau
engale ce ligmde cont ok i
gale ce liquide contient 16, i la Jamzuque
12 pour cent de matiere sucrée : aussi le
lsuure des Grandes Indes est 4 si bas prix, que
e cultivateur S WAETL ’ S
uluvateur le vend & 4 4 roupies le quintal,
<‘)u a 26 centimes le kilogramme, ce qui est
apeu pres le tiers de la valeur de cetie denrée
.(1111 1]n;u'chc de la Havane. Quoique la culture
e la cax Z Cre s ropage &
o ne 1 ;suluc se propage au Bengale
avec une rapidilé étonnante, le produit total
€n est encore bcaumup moindre que celui
d‘u Mexicque. M. Boekford suppose que la
récolte de la Jamaique est quadruple de celle
du Bengale.

Le coton est une de ces plantes dont la
cult.urc > parmi les peuples azteques , est aussi
dncienne" que celle de la pite, du mais et
du quinoa. IT)’ en a de la plus belle qualjté
tsm‘ les cotes occidentales, depuis Acapulco
jusqu’a Colima , et au portde Guautlan , sur-
tout au sud du volcan de Jorullo, entre les

CHAPITRE X. 189

villages de Petatlan , Teipa et Atoyaque.
Comme on n’y connoit point encore les
machines qdi servent a séparer le coton de
sa graine,, la cherté du fret entzave beaucoup
ceite branche de Tagriculture mexicaine.
Une arrobe de coton ( algodon con peppa ),
dont le prix a Teipa est de 8 francs, en cotile
15 4 Valladolid , a cause du transport & dos
de mulets. La partie de la cote orientale qui
s'élend depuis- les bouches des rivieres de
Guasacualeo et d’Alvarado jusqu’a Panuco,
pourroit fournir au commerce de Vera-Cruz
une enorme ciuanlilé de coton ; mais ce
littoral est presque inhabité, et le manque
de bras y cause une cherté de vivres contraire
3 tout établissement d’agriculture. La Nou-
velle - Espagne ne fournit annuellement @&
I'Europe que 25,000 arrobes;ou 312,000 kilo-
grammes de coton. Celle quantité , quoi-
que peu considérable en elle-méme , est
cependant déja le sextuple de celle que
(dapres des renseignemens .que je dois a
Pobligeante bouté de M. Gallatin, ministre
des finances & Washington ), les Etats-Unis
exportoient en 1791, de leur propre cru.
Mais la rapidité avec laquelle augmente lin-
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dustrie chez un peuple libre et sagement
gouverné, est si grande , que, d'apres une
note qui m’a été fournie par ce méme homme
d’état, les ports des Etats-Unis ont exporté :

Coton in digéne Coton étranger.

% ¢
En 1797, 2,500,000 liv. ... 1,200,000 liv.
1800, 3,66 412
, 9,660,000 . 14,120,000
1802, 3,400,000 24,100,000
z = Z B/ z
1803, 3,493,544 ... .. 97,712,079

Il résulte de ces données de M. Gallatin 3
qu'en douze ans la production du coton est
devenue 377 fois plus grande. En comparant
1'1 position physique du ] lexique a celle des
Etats-Unis , on ne peut douter que ces deux
pays, a eux seuls, pourront un jour produire
tout le coton en laine que I'Europe emploie
dans ses manufactures. Les négocians éclairés
qui composent la chambre de commerce de
Paris , ont affirmé, dans un mémoire imprimé
il y apeu d’années, que I'importation totale
du coton en Europe est de trente millions
de kilogrammes. Yincline i croire que cette
é\':llgalion est de beaucoup trop foible ; ear
les Etats-Unis seuls exportent annuellement
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plus de vingt-deux millions de kilogrammes
de coton en laiw, qui équivalent a 7,920,000
dollars, ou a pres de quarante millions dg
livrés tournois.
Le Zn et le chanvre pourroient étre cul-
tivés avec avantage partout ou le climat ne
permet pas la culture du coton, comme dans
les provincias internas, et méme dansla région
équinoxiale , sur des plateaux dont la tem-
péruture moyenne est au-dessous de quatorze
degrés du thermomelre centigrade. L’abbé
Clavigero avance que le lin est sauvage dans
Pintendance de Valladolid et au Nouveau-
Mexique ; mais je doute fort que cette as-
sertion soit fondée sur P'observation exacte
d’un botaniste voyageur. Quol qu’il en soit,
il est bien certain que jusqu’a ce jour nile
chanvre ni le lin ne sont cultivés au Mexique.
L’Espagne a _eu quelques ministres éclaicés
qui ont voulu favoriser ces deux branches
de l'industrie coloniale : cependant cette
faveur n’a jamais été que passagere. Le conseil
des Indes, dont I'influence est durable comme
celle de tout corps dans lequel les mémes
principes se perpétuent, a constamment voulu
que la métropole s'oppesit a la culture du
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chanvre , du lin, de la vigne, de Lolivier
et du mirier. Peu éclairésur ¥° vrui.’s' intf’rrt‘:ts ,
le gouvernement a mieux aime voir \'c!u.le
peuple.mexicain de toiles de cot()’n a‘chclc‘es
A Manille et 4 Canton, ouimportées a Cadix
par des vaisseanx anglois , que de pmtéger
les manufactures de la Nouvelle-Espagne. On
peut espérer que la partie montueuse d_e la
Sonora , lintendance de Durango et le Nou-
veau-Mexique , rivaliseront_un jour dons la
production du lin avec la Galice et les As-
turies. Quant au chanvre, il SC!"Uit im portant,
de ne pas introduire au Z\;chuluc !e'specev
européenne , mais celle qui est cullivée en
Chine (.Cannabis indica) , et dont la llgt‘}
acquiert cing a six metres de hauteur. Il est a
présumer d'ailleurs que la culture du c.llam're
et du lin ne s’étendra que tri:s-dﬂiu-llcmc‘nt
dans cette région du Mexigue ou le cotonnier
donne en abondance. Le rou: exige plus de
soin et de travail que la séparation du coton
de sa graine ; el dans un pays ou il y a pea
de bras et beaucoup de paresse, le peuple

préfere une culture dont le produit est dun

emplui prompt et facile. !
La culture du eafier w'a commence a 'ile
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de Cuba et dans les colonies espagnoles du
continent, que depuis la destruction des plan-
tations de Saint-Domingue *. En 1804 , lile
de Cuba produisit déja 12,000; la province
de Caracas prés de 5000 quintaux. La Nou-
velle-Espagne a des sucreries plus multipliées
et plus considérables que la Terre-Ferme ;
maisla production du café y est encore nulle,
quoiqu’on ne puisse douter que cette culture
réussiroit parfaitement dans les régions tem-
pérées, surtout 2 la hauteur des villes de

* La partie francoise de Sainl—Domingne ne pro-
duisit, en 1783, que 445,734 quintaux de café ; mais,
cingans plus tard , elle en produisit 762,865, Cepen-

sdant le prix, en 1783, éwit de 50 fr. le quintal , et
en 1788 , de g4 fr. ; ce qui prouve combien Pusage du
café s'est étendu en Europe , malgré Paugmentation
du prix. L’Yemen fournit annuellement ,
Raynal, 130,000} d’apres M. Page,
1

d’apres
150,000 quin=
aux, qui sont exportés presque tous en Turquie, en
Perse et aux Indes. Les iles de France et de Bourhon
en donnent 45,000 quintaux. Il me paroit, d’aprés les
notions que j’ai tché de me procurer, que I'Europe
entiére consomme actuellement par an prés de cin-
quante-trois millions de kilogrammes de café. Un

cafier donne , en honne terre, 1 hilogramme de café,

et Pon plante 960 pieds sur un hectare de terrain,
P gbop

IIL. 13
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Xalapa et de Chilpansingo: L’usage du ca{e
est encore si rare au Mexique, que tou't ‘e
pays n'en consomime annuellemt;nt quelqudue
ou cing cents quintaux; tandis qu§ al (;911-
sommation de la France, dont la popula 1;)111
est a peine cing fois plus ;::'rzlmde\ que ce ‘e
de la Nouvelle-Espagne , s éleve a peu pres
4 230,000 quintaux. .
: i:)aofu(itui du cacaoyer (mca’rz ou cacava
quahuit ) ~étoit déja  tres- 1‘epandl§e z;u
Mexique du temps de D?onlez‘uma 5 etkc est ,:
que les Espagnols apprirent a curm’oxtf‘e ci
arbre précieux qu’ils ont transplant('t .d‘u?s a
suite aux iles Canaries et aux Pl]}llpplnes.
Lies Mexicains préparoient une boisson ap-
pelée ehocolatl , dans laquelle un peu de
farine de mais , de la vanille (lll,l;r.oclutl).et
le fruit d’une espece de piment (nzecux?clu;ll)
étoient mélés au cacao ( cacahuatl ™). Hs

r Hernandez , Lib. 11, e. 15; Lib. .HI, c. dllﬁ;
Lib. V, ¢. 13. On distinguoit, du tewps d’Hernan c;,
qualre variétés de cacao, appelées gzmu/:ca/u(l:atn,
mecacahuatl , xochicucakuail et Ilalc.m'a/,mal[. e. ]Z
derniere variété avoit le grain tres-petit : lnx‘bl'é )qul 5
produisoit étoit sans doute analogue au cz?cau,) er qlc
pous avons trouvé sauvage sur les rives de 'Orénoque
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savoient méme réduire le chocolat en ta-
blettes, et cetart, les instrumens dont on se
servoit pour moudre le cacao, de méme que
le mot de chocolatl, ont passé du Me
en Europe. On en est d’autant plus étonné
de voir aujourd’hui la culture du cacaoyer
presque totalement négligée. A peine trouve-
t-on quelques pieds de cet arbre dans les
environs de Colima et sur les rives du Gua-
sacualco. Les plantations de cacao

quue

yers, dans
la province de Tabasco » sont peu considé-
rables, et le Mexique tire tout Je cacao qui
est nécessaire @ sa consommation s duroyaume
de Guatimala, de Maracaybo, de Caracas
et de Guayaquil. Cette consommation p

aroit
sélever annuellement 3 30,000

allegas)
chacune du poids de 50 kilogrammes : Yabhé

Hervas prétend que toute I’Espagne con-
somme 90,000 fanegas . 1l résulte de cefte

aVest de Pembouchure du Yao. Le cacaoyer culliyé
depuis des siecles, a le grain plus gros, plus doux et
plus huileux. Il ne faut pas confondre avee le Z%eo-~
broma cacao le T bicolor -
dansnos Plantes équinosiales ('T.1, Pl. XXX g et & x
P. 104 ), et qui est propre 4 la province du Choco,

* Idea del Universo, T, Y, p. 174.

dont jai donné le dessin

15*
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évaluation , qui me paroit un peu trop basse,

que I'Espagne ne consomme -que le tiers du
cacao - importé annuellement en 'E.u;-\(;}')e.
Tais dapres les pecherches que jai hu.t‘es.
sur les lieux , depuis 1769 jusqu’en 1803 5 Jat
trouvé que I'exportation annuelle du cacao

étoit :

Dans les provinces de Venezuela
et de Maracaybo , deli Cod s
Dans la province de la Nouvelle-
Andalousie (Cumana)); de.. . 18,000
Dans laprovince de la Nouvelle-
Barcelone, de. 5,000
Dans le royaume de Quito, du
port de Guayaquil , de. . ... 60,000

La valeur de ces onze millions et demi de
kilogrammes de cacao , séleve en Europe,
en temps de paix, et en n’évaluant la fanege
qu'a quarante piastres , a la somme fle
45,600,000 livres tournois. Dans les colonies
espagnoles , le chocolat n’est pas considére
comme un objet de luxe, mais comme une
denrée de premiere nécessité : Cest, en elfet,
un aliment sain , trés-nourrissant , €t surtout
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d'un grand secours pour les \royhgeurs. Le
chocolat que U'on fabrique a Mexico est d’une
qualité supéricure, parce que le commerce
de la Vera-Cruz et d’Acapulco fait refluer
dans la Nouvelle-Espagae le fameux cacao
de Soconusco ( Xoconocheo)) , des cotes de
Guatimala ; celui de Gualan , du golfe de
Honduras, prés d'Omoa; celui d Uritucu,
pres Saint-Sebastien , dans la province de
Caracas ; celui de Capirigual, de la province
de Nueva Barcelona, et celui de U Esmeralda,
du royaume de Quito.

Du temps des rois azteques, des grains
de cacao servoient de monnoie au grand
marché de Tlatelolco, comme les coquilles
aux iles Maldives. On employoit pour le
chocolat, le cacao de Soconusco , cultivé a
I'extrémité orientale de 'empirve mexicain ,
et les pelits grains appelés tlalcacahuatl. Les
especes de qualité inférieure €tolent reserveées
pour servir de. monnoie. « Sachant , » dit
Cortez, dans sa premiere letire & 'empereur
Charles - Quint, « que, dans la province de
« Malinaltebeque, il y avoit de 'or en abon-
« dance, jengageai le seigneur Montezuma
« d’y établir une ferme pour votre majesté.




198 LIVRE 1V,

« Il y mit tant de zele , qu’én moins de deux
« mois on y avoit déja semé soixante- fa-
« negues de mais, et dix de feves. On yavoit
« planté aussi deux mille pieds de cacap
« (cacaoyer), qui donne un fruit semblable
« a l'amande, et que I'on vend apres Pavoir
« moulu, Cette graine estsi estimée, que dans
« tout le pays on Pemploie comme monnoie,
« et quon achete avec elle dans les marchés
« et partout ailleurs *. » Encore aujourd’hui
le cacao sert de billon 4 Mexico : comme la
plus petite monnoie des colonies espagnoles
est un demi-réal (un medio) , équivalant a
douze sous , le peuple trouve de la commo-
dité dansemploidu cacao comme monnoie:
un' sou est représenté par six grains.
L’usage de la wanille a passé des Azteques
aux Espagnols. Le chocolatmexicain, comme
nous I'avons observeé plus haut, étoit parfumé
de plusienrs aromates , parmi lesquels la
gousse de la vanille occupoit le premier rang.
Aujourd’hui les Espagnols ne font le com-
merce de cette production précieuse que pour

* Lorenzana, p- g1, §. 26, Clavigero, I, p. 4; 11,
P. 219; IV, p. 207.
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la vendre aux autres peuples de 'Europe. Le
chocolat espagnol ne contient pas de vanille ;
et & Mexico méme on a le préjugé de regarder |
ce parfum comme nuisible a la santé, surtout
pour les personnes qui ont le systeme nerveux
trés-irritable. On entend dire gravement que
la vanille cause des maux de nerfs ( la bay-
nilla da pasmo). 1l y a peu d’années qu'a
Caracas on disoit la méme chose de l'usage
du café, qui commence cependant a s’y ré-
pandre parmi les indigénés.

Lovsqu’on considere le prix excessif auquel
se soulient eonstamment la vanille en Europe,
on est étonné de lincurie des habitans de
I'Amérique espagnole , qui négligent la cul-
ture ‘d'une plante que la nature produit
spontanément entre les tropiques , presque
partout our il y a de la chalenr, de Fombre
et beaucoup d’humidité. Toute la vanille
que consomme I'Europe, vient du Mexique,
et par la seule voie de la Vera-Gruz. On la
récolte sur une étendue de terrain de quel-
ques lieues carrées. Il n’y a pas de doute
cependant que la cbdte de Caracas et méme
la Havane pourroient en faire un commerce
tres-considérable. Nous avons trouvé, pendant
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le cours de nos herborisations , des gousses de
vanille trés-aromatiques , et d’une grandeur
extraordinaire, dans les montagnes de Caripe,
a la cote de Paria; dans la belle vallée de
Bordones , prés de Cumana; dans les environs
de Portocabello et de Guaiguaza ; dans les
foréts de Turbaco, prés de Carthagene des
Indes; dans la. province de Jaen, sur les
bords de la riviere des Amazones, et dans
la, Guayane , au pied desrochers granitiques
qui forment les grandes cataractes de I'Oré-
noque. Des habitans de Xalapa , qui font le
commerce de, la belle vanille mexicaine de
Misantla, ont été frappés de I'excellence de
celle que M. Bonpland a rapportée de I'Oré-
noque ;. et que nous aviens cucillie dans les
bosquets qui entourent le Raudal de May-
pure. Atile de Cuba, on irouve des plantes
de vanille (. Zpidendrum. vanilla). sur. les
coOtes de Buhia Honda et au Mariel. Celle de
Suinl-])omiug‘.ue a le fruit trés-long , mais
peun odoriférant; ear souvent une grande
humidité, en favorisant la végétation , est
contraire ; au développement - de aromate.
Diailleurs, lesbotanistes voyageursne doivent
pas,_juger de la bonté de la vanille dapres
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T'odeur que cette liane répand dans les foréts
del’Amérique : cette odeur estdue, en grande
partie, & la fleur, qui, dans les vallées pro-
fondes et humides des Andes, est quelquefois
longue de quatre ou cinq centimetres.
L’auteur de 1'istoire philosophique des
deux Indes * se plaint du peu de notions
qu'il a pu se procurer sur la culture de la
vanille au Mexique. Il ignore méme le nom
des districts qui la produisent. Ayant été sur
les lieux, jai été a méme de prendre des
renseignemens plus détailles et plus exacts.
J'ai consulté, a Xalapa et 2 Vera-Cruz,
des personnes qui, depuis trente ans, font
le commerce des vanilles de Misantla, de
Colipa et de Papantla, Voici le résultat de
mes recherches sur Pétat actuel de cette
branche intéressante de Pindustrie nationale.
Toute la vanille que le Mexique fournit a
I'Europe, est recueillie dans les deux inten=
dances de" Vera - Cruz et d'Oaxaca. Cette

plante abonde principalement sur la pente

* Raynal, T.11, p. 68, §. 16. Thiery de Menon~-
ville, del culture du Nopal, p. 142 On cultive aussi
un peude vanille 4 la Jamaique , dans les paroisses
de Suinte-Anne et de Sainte-Marie. Brown, p- 328.
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orientale de la Cordillere d’Anahuac, entre
les 19° et 20° de latitude. Les indigenes
ayant reconnu de bonne heure combien,
malgré cette abondance , la récolte étoit
difficile, a cause de la vaste étendue des
terrains qu’il fulloit parcourir annuellement,
ils ont propagé lespece en réunissant un
grand nombre de plantes dans un espace plus
étroit. Cette opération n’a pas exigé beaucoup
de soin : il a suffi de nettoyer un peu le sol,
et de planter deux boutures d’Epidendrum
au piec}‘ d’un arbre, ou bien de fixer des
parties. coupées de la tige au tronc dun
Liquidambar, d’un Ocotea ou d'un Piper
arborescent.

Les boutures ont généralement quatre a
cinq décimétres de longueur. On les attache
avee des lianes, aux arbres sur lesquels la
nouvelle tige doit monter. Chaque bouture
donne du fruit la troisieme année. On compte,
pendant trente a quarante ans, jusqu’a cin-
quante gousses par pied, surtout si la végé-

tation de la vanille n’est pas arrétée par la

proximité d’autres lianes qui I'étouifent. La
baynilla cimarona ou sauvage, qui n'a point
¢été plantée par la main de 'homme, et qui
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croit dans un terrain couvert d’arbustes et
d’autres plantes grimpantes , porte, au Mexi-
que, des fruits tres-secs, et en trés - pelite
quantité.

Dans l'intendance de Vera - Cruz, les
districts célebres par le commerce de la va-
nille, sont la subdelegacion de Misantla, avee
les villages indiens de Misantla, Colipa,
Yacuatla (pres de la Sierra de Chicunguiato),
et Nautla, appartenant tous jadisa I Alcaldia
mayor de la Antigua; la jurisdiccion de
Papantla, et celles de Santiago etSan Andres
Zuxtla. Misantla est 3 trente lieves de dis-
tance de la Vera-Cruz, au nord-ouest , et a
douze licues des cotes de la mer : c'est un
endroit charmant, dans lequel on ne connoit
pas le fléau des mosquitos et des gegen , qu
sont si nombreux au port de Nautla , sur les
bords du Rio de Quilate, et a Colipa. Si la
riviere de Misantla, dont 'embouchure est
pres de la Barra de Palmas, étoit rendue na-
vigable, ce district parviendroit en peu de
temps a un haut degré de prospérité.

Les naturels de Misantla recucillent la
vanille dans les montagnes et les foréts de
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Quilate. La plante fleurit dans les mois de
fovrier et de mars. La récolte est mauvaise
si, a celte époque , les venls du nord sont
fréquens et accompagnés de beaucoup: de
pluie. La fleur tombe sans donner du fruit,
lorsque 'humidité est trop grande. Une sé-
cheresse extréme est ¢galement nuisible a
'accroissement desia gousse. D'ailleurs; aucun
insecte n’attaque ie fruit vert, a cduse du
lait qu’il contient. On commence 2 le couper
aux mois de mazs et d’avril , lorsque le sul-
délégué a publié par ban que la récolie est
permise aux Indiens : elle dure jusqu'alafin
de juin. Les naturels , qui restent huit jours
de suite dans les foréts de Quilate , vendent
la vanille fraiche et jaung 4 la gente de razon,
quisont des blancs, des métis et des mulitres:
ceux-ci connoissent seuls le leneficio de la
baynilla,. cest-a-dive la maniere de la sécher
avee soin, de lui conserver un lustre argenté,

et de laficeler pouvr le transpurt en Europe.

On étend les fruits jaunes sur des toiles, et
on-les met au soleil pendant quelgues heures.
Lorsqu’ils sont suffisamment chauifés , onles
enveloppe dans des draps de laine pour les
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faire suer : la vanille noircit alors, et Uon finit
par la sécher en exposant, depuis le matin
jusqu’au soir, a Pardeur du soleil.
La préparation que Fon donnea la vanille,
a Colipa, est bien supérieure au bengficio usité
A Misantla. On assure qu'en déballant les pa—
quets de vanille & Cadix, on trouve dans celle
de Colipa a peine six pour cent de déchet,
tzmdis.quc , dans la vanille de Misantla , le
nombre des gousses pourries ou ghtées seleve
au double. Cetle derniere variété est plus dif-
ficile & sécher, parce qu'elle a le fruit plus
grand et plus aqueux que celle de Colipa,
qui, récoltée dans des savanes, et non sur
des montagnes, est appelée baynilla de aca-
guales. Lorsque le ®emps pluvieux ne permet
pas aux habitans de Misantla et de Colipa
d’exposer la vanille aux rayons du soleil ,
jusqu’a ce quelle ait acquis une couleur noi-
ritre et qu’elle se couvre de stries argentées
(manchas plateadas),on est obligé de recourir
alemploid'une chaleur artificielle.On forme,
au moyen de pelits tuyaux de roseaux, un
cadre suspendu par des cordes , el couvert
dune toile de laine, sur laquelle on étend
les gousses. Le feu est placé au-dessous, mais
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a une distance considérable. On séche les
gousses en donnant un léger mouvement au
cadre, et en chauffunt peu & peu les roseaux
et la toile. 1l faut beaucoup de soin et une
longue expérience pour réussir i bien séch.er
la vanille par cette méthode, quel’on appelle
beneficio de poscoyol. Les pertes sont géné-
ralement trés-grandes, lorsqu’on emp.loie la
chaleur artificielle.

A Misantla, on réunit les fruits de vanille
en paquets, appelés mazos : un mazo ren-
ferme cinquante gousses; par conséquent,
un millier (millar) a vingt mazos. Quoique
toute la vanille qui entre dans le commeree,
paroisse étre le prodnit d’une seule espece
d’Epidendrum (tlilxochfl) , on divise ce-
pendant le fruit réecolté en quatre classes
différentes. La nature du sol, Phumidité de
Lair et la chaleur du soleil influent singulie-
rement sur la grandenr des gousses et surla
quantité de parties huileuses et aromatiques
quelles contiennent. Ces quulré classes de
yvanille sont les suivantes , & commencer par
celles d’une qualité supérieure : baynilla fina,
dans' laquelle on distingue de nouveau la
grande fina et la chica fina ou mancuerna;
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le zacate ; le rezacate , etla basura. Chaque

classe est facile & reconnoitre en Espagne,
par la. maniere dont les paquets sont ficelés.
La grande finaa communément 22 centimeétres
de longueur, et chaque mazo en pese, aMi-
santla, dix onces et demie; a Colipa, neufa
dix. La chica fina est de cinq centimétres
plus courte que la précédente , et on lachete
la moitié moins cher. Le zacate est wne va-
nille trés-longue, mais extrémement mince ,
et tres-aqueuse. La basura, dont un paquet
a cent gousses , ne sert qu’a remplir le fond
des caisses que I'on expédie pour Cadix. La .
plus mauvaise qualité dela vanille de Misantla
sappelle baynilla cimarona ( sauvage ) ou
baynillapalo : elle est tres-mince, et presque
dépourvue de suc. Une sixieme variété, la
baynilla pompona, a le fruit trés-grand et
trés-beau : on la expédiée a différentes re-

~ prises en Europe, et par le moyen des né-

gocians de Génes , pour le Levant; mais
comme son odeur est différente de la vanille
appelée grande fina , elle 0’y a trouvé aucun
débit jusqu’ici. .

On voit, d’aprés ce que nous venons de
rapporter sur la vanille, qu'il en est de la
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bonté de cette production comme de celle
du quinquina , qui ne dépend pas seulement
de l'espece de cinchona dont il provient,
mais aussi de la hauteur du sol, de I'expo=
sition de Larbre, de 'époque de la récolte,
et du soin avec lequel Pécorce a été séchée.
Le commerce de la vanille et celui du quin-
quina, se trouvent également entre les mains
de quelques personnes que lon appelle Labi-
litadores , parce quiils avancent de Pargent
aux cosecheros , ¢ est-a-dire aux Indiens qui
fontla récolte, et qui se metient par 1i sous
la dépendance des entrepreneurs. Ce sont ces
derniers qui tirent presque seuls tout le profit
de cette branche de I'industrie mexicaine.
La concurrence des acheteurs est d’autant
plus petite a Misantlaret A Colipa, qu’il faut
une longue expérience pour ne pas se laisser
womper dans l'achat de la vanille préparée.
Une seule gousse tachetée (manchada), peut
faire perdre, pendant la traversée d’Amé-
rigue en Europe, une caisse entiere. On
désigne, par des noms particuliers ( mojo
negro., mojo blanco , garro), les défauts que
T'on découvre; soit a la gousse, soit au péliole
(garganta). Aussi un acheteur prudent exa~
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mine plusieurs fois les paquets qu’il réunit
dans le méme envoi.

Les habilitadores ont acheté, dans' Pes-
pace des derniers douze ans, le millier de
vanille de la premiere classe, prix moyen,
a 25 ou 35 piastres; le millier de zacaté i 10,
et celui de rezacate a 4 piastres. En 1803, le
prix de la grande fina a été de 50, et celui
du zacate de 15 piastres. Les acheteurs, loin
de payer les Indiens en argent comptant, leur
fournissent en échange, et a tres-haut prix,
de I'eau-de-yie, du cacao; du vin,etsurtout
des toiles de coton fabriquées a4 la Puebla,
Clest dans cet échange que comsiste une
grande partie du profit des accapareurs.

Le district de Papantla , qui étoit jadis une
alcaldia mayor, se trouve a 18 lieues au nord
du Misantla : il produit tres-peu de vanille ,
qui, en outre, est mal séchée., quoique tres-
arbmatique. OnaccuselesIndiens de Papantla,
comme ceux.de Nautla , de s'introduire furti-
vement dans les foréts de Quilate, pour
recueillir le fruit de I'Epidendrum planté par
les naturels de Misantla. Dans Pintendance
d'Oaxaca, cest le village de Zeutila qui est
celebre par la qualité supérieure de la yanille

115 14
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que produisent les foréts voisines. Il paroit
que cette variété a ¢été la premiere introduite
en Espagne, au seizieme siecle; car encore
avjourd’hui la. baynilla -de Teutila est re-
gardée, & Cadix, comme préférable a toutes
les autres : on la seche, en effet, avee beau-
coup de soin; en la piquant avec des épingles,
et en }u suspendant pur des fils de pite; mais
elle pese a peu pres un nenvieme de moins
que celle de Misantla. J'ignore la quantité de
vanille qui est récoltée dans la province de
Honduras, et exportée annuellement par le
petit port-de Truxillo ; mais il paroit qu’elle
est peu considérable.

Les foréts de Quilate donnent, dans des
années tres-abondantes, S8oo milliers devanille:
une mauvaise récolte, dans des années trés-
pluvieuses, ne s'éleve qu'a 200 milliers. On
évalue, en terme moyen, le produit

de Misantla et de Colipa, a 700 ="
de Pﬂp:mlla, a
de Teutila, a

La valeur de ces g10 milliers est, a Vera-
Cruz, de 50 A 40,000 piastres. Tl faudroit y
ajouter le produit des récolies de Santiago et
San Aundres Tuxtla, sur lesquelles je manque
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de données suffisamment exactes. Souvent la
récolte d'une année ne passe pas en entier en
Europe ; mais on en réserve une partie pour
la réunir a celle de I'année suivante. En 1802,
il sortit du port de Vera - Cruz 1793 millares
de vanille. On doit étre étonré de voir que la
consommation de toufe I'Europe n’est pas
plus grande.

La méme pente orientale de la Cordillere
sur laquelle on récolte la vanille, produit
aussi la salsepareille ( zarza ), dont on a
exporté de la Vera-Cruz, en 1803 , pres de
250,000 kilogrammes *, et le jalap (Purga
.de Xalapa), qui est la racine non du Mira—
bilis jalapa, du M. longiflora, ou du M. di-
chotoma, mais du Conrvoloulus jalapa. Ce
liseron végete & une hauteur absolue de
treize & quatorze cents metres, sur toute la
chaine de montagnes qui s’étend depuis le
volcan d’Orizaba jusqu’au Coffre de Perote.
Nous ne l'avons pas trouyé dans nos her-

* Lasalsepareille du commerce provient de plusicurs
especes de Smilax ; trés-différentes du S. Sarsaparilla.
Voyez la deseription de dix especes nouvelles, que
nousavonsrapportées dansle Species de M. 77 lldenow,
T-IV., P.X, p. 773.

14*
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borisations autour de la ville de Xalapa
méme ; mais les Indiens qui habitent les
villages voisins , nous en ont apporté de
belles racides recueillies pres de la Bande-
rilla, 2 Vest de San Miguel el Soldado. Ce
remede précieux est récolté dans la “subdele-
gacion de Xalapa , autour des villages de
Santiago , Tlachi, Tihuacan de los Reyes,
Tlacolula, Xicochimalco, Tatatila, Yxhua-
can , et Ayahualuleo ; dans la jurisdiccion de
San Juan de los Llanos, pres de San Pedro
Chilchotla et Quimixstlan; dans les partidos
des villes de Cordoba , & Orizaba et de San
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assuré avoir trouvé le jalap en grande abon-
dancedansles terres arides etsablonneuses qui
entourent le port de Vera-Cruz, par consé-
quent sous un climat excessivement chaud,
et au niveau de la mer.

Raynal * avance que 'Europe consomme
annuellement 7500 quintaux de jalap : cette
évaluation paroit plus du double trop forte;
car , d’apres des renseignemens exacts que j’at
pu prendre a la Vera-Cruz, il n’a été exporté
de ce port, en 1802, que 2921, et en 1803,
que 2281 quintaux dejalap. Son prix est, &
Xalapa, de 120 2130 francs le quintal.

Nous n'avess point vu, pendant notre

Andres Tuxtla: La ' vraie Purga de Jalapa.

1l
it

séjour dans la Nouyelle-Espagne, le liseron
qui, a ce que Von prétend, donne la racine
de Mechoacan (le tacuache des Indiens Ta-
rasques, le slalantlacuitlapilli des Azteques) :

nous ne€n avons P‘JS meéme (fntcndn PHT‘]CI‘

ne se plait que sous un climat tempéré,

-

presque [froid, dans des vallées ombragées,

etsurla pente des montagnes. J’ai été d’autant

s

plus étonné d’apprendre, depuis mon retour

g S W

en Europe, qu'un voyageur instruit, et quia :
i /e 3 pendant le voyage que nous avons fait dans
montréle plus grand dévouement pourle bien g i ) T
de sa patrie, Thiery de Menonville * ait Pancien 'royaume, de’ Michoacan, qui faie
eS¢ atrie, > dERo ) y . i 3 X i

I : - - partie de l'intendance de Valladolid. L’abbé

1 Yhiery, p-59. Ce jalap de Vera-Gruz paroit
Jailleurs identique avec celui que M. Michaux a
trouvé dans la Flovide. Voyezle Mémoire de M. Des-

——

P ———r e

Clavigero * raconte qu'un médecin du dernier

roi_de Tzintzontzan apprit a conngitre ce

T =

1 Hist. philos., T. 11, p. 68.
2 Storia antica di Messico, T.1L, p. 2120

fontaines , sur le Convolvulusjalapa , dans les Annales

du Muséum d’ Histoire naturelle , T, 11, p. 120.

-
———
e .
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remede aux religieux missionnaires quiavoient
suivi U'expédition de Cortez. Existe-t-l, en
effet, une racine qui, sous le nom de me-
choacan, est exportée de la Vera-Cruz,
ou ce remede, qui_est identique avec le
Jjeticuen de Marcgrave *; nous vient-il des cotes
du Brésil 71l paroit méme qu’anciennement le
vral jalap étoit nommeé mechoacan, etque, par
une de ces méprises si communes dans Phis-
toire des drogues, cette dénomination a passé
dans la sunite 4 la racine d’une autre plante.

La culture du tabae mexicain pourroit deve-
nir une branche d’agriculture de la plus haute

mportance, si le commerce en étoit libre;mais
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et aux partidos de Huatusco et de Songolica,
situés dans lintendance de Vera-Cruz. Des
commis , qui portent le titre de guardas de
tabaco , parcourent le pays pour arracher le
tabac planté hors de ces districts que nous
venons de nommer, et pour meltre a Pamende
les fermiers qui savisent de cultiver ce qui gst
nécessaire a leur propre consommation. Ona
cru diminuer la contrebande, en bornant la
culture & une étendue de terrain de quatre ou
cinq lieues carrées. Avant I'établissement de
la ferme, I'intendance de Guadalaxara, sur-
toutles partidos d’Autlan, d’Ezatlan , ' Ahux-
catlan, Tepic, Santixpac et Acaponeta, étoient

depuis 'introduction du monople, ou depuis
Pétablissement de la ferme royale ( el estanco
realdetabaco) parle wisitador DonJoseph de
Galvez, en 176/ , non-seulement il faut une

célebrespar 'abondance etl'excellente qualité

1 !'

1%

du tabae quils produisoient. Ces contrées,

==

jadis heureuses et florissantes, ont diminué de

W

population; depuis que les plantations ont été
transférées a_la pente orientale de la Cor-

RS 2

permission spéciale pour plauter le tabac;
non-seulement le cultivateur est tenu de le
vendre 4 la ferme , au prix que ceclle-ci fixe
arbitrairement , selon la bonté du produit ;
mais la culture en est restreinte aux seuls
environs des villes d’Orizaba et de Cordova,

Y Linn., Mat. medica, 17%q, p. 28. Murray ,
Apparatus medicaminum , T. 1, p. 62.

dillere.

C’estaux iles Antilles que les Espagnols ont
appris & connoitre le tabac. Ce mot, qui a
été adopté par tous les peuples de I'Europe,
est.de la lungue d'Hayti ou de St.-Domingue ;
car les Mexicains appelerent la plante yetl,
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les Péruviens sayri*. AuMexique et an Pérou,
les indigénes fumoient et prenoient du tabac
en poudre. A la cour de Montezuma, les
grands seigneurs_employoient la fumée de
tabac ¢omme un narcotique, non-seulement
pour faire la sieste aprés le diner, mais aussi
paur dormir le matin, immédiatement apres
le déjetiner, comme clest encore 'usage dans
plusieurs parties de I'Amérique équinoxiale.
On rouloit les feuilles seches du yetl en

Y Hernandez , Lib. V, ¢, 51, p173. Clavigero,
T. AL, p. 227. Garcilasso, Lib. W, ¢. 25. Déja les
anciens Mexicains recommandoient le tabae comme
un remede contre le mal de dents, le rhume de cer-
vedu et la colique. Les Caribes se servoient de fenilles
de tabac maché comme contre-poison, Dans notre
Yoyage sur l'()rénoquc, nous avons vu appliquer avec
succesle tabac maché aux morsures de couleuvres veni-
meuses. Apresle fameux Bejucodel Guaco, dont on doit
1a connoissauce 4 M. Muts, le tabac est sans doute le
contre-poison le plus actif de l’;\mérique. La cvlture
du tabac est propagée avec une si grande rapidité ,
quen 1559 on le semoit déja en Portugal , et qu'an
commencement du dix-septieme sicle on le planta
aux Grandes Indes. Beckmanns Geschichte der Erfin-

dungen , B.3, p. 366.
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cigares, et on les enchissoit dans des luyaux
d’;rgenl, de bois ou de rosean : souvent on
v méloit la résine du Liguidambar .s()"mc'_ljlz.'a.,
et d’autres matieres aromatiques. On tenoit
d’une main le tuyau, et de lauire on se bou-
choit les narines pour avaler plus facilement
la fumée du tabac; plusienrs personnes se
contentoient méme d’aspirer la fumée par le
nez. Quoique le Piciet/ (Nicotiana rustica)
fiit beaucoup cultivé dans I'ancien Anzhuac,
il paroit pourtant que les personnes aisées
faisolent seules usage du tabac; car nous
voyons aujourd hui que cet usage est enliére-
mentinconnu aux Indiens de race pure, parce

qu’ils descendent presque tous de la dcrmsre

classe du peuple azteque '.

On évalue A la Vera-Cruz la quantité de
tabac récolté dans les districts d’Orizaba et
de Cordova, & huit ou dix mille tercios (a
8 arrobes), qui font 1,600,000 ou 2,000,000
de livres pesant; mais cette évaluation paroit
un peu trop basse. Le roi payeau culiivateor
la livre de tabac a deux réaux et demi, c’est-i-
dire a 21 sous le kilogramme. Nous verrons

* Voyez ci-dessug, Chap. VI, T. I, p. 3g99.
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dans ].:1 suite de cet ouvrace, et d’aprés des
renseignemens que jai tirés de pieces olfi=
cielles, qu'en général la ferme du Mexique
vend annuellement, dans le pays méme, pour
plus de 38 millions de francs de tabac i fumer
et en poudre, et qu'elle rend au roi un profit
net de plus de 2o millions de livres tournois.
Cettel consommation de tabac dans la Nou-
velle-Espagne doil paroitre énorme, d’autant
plus que sar une population de 5,800,000
dmes, 1l faut décompter deux millions et demi
d’'indigénes qui ne fument pas. D'ailleurs , au
%\Iequne la ferme est un objet beaucoup plus
mportant pour le fisc qu’au
que, dans le premier de ees pays, le nombre
des blancs est plus considérable, et quel'usage

Pérou, parce

de fumer des cigares y est plus répandu ,
meéme parmi les femmes et les enfans en bas
age. En France, o, d’apres des recherches
de M. Fabre de I'Aude, il y a huit millions
d’habitans qui prennent du tabac, la con-
sommalion totale est de plus de quarante
millions de livres pesant; mais la valeur des

mportations de tabac étranver ne sy est
élevé I T ) BD NE et 3
evee, en 1787.qu'a 14,142,000 liy. tournois

* Peuchet, p. 515 et 4og,
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La Nouvelle-Espagne , loin d’exporter de
son tabac indigéne , en tire encore annuel-
lement pres de 56,000 livres pesant de la
Havane. Les. vexations qu’on fait éprouver
aux planteurs, jointes a la préférence donnée
a la culture du café, ont cependant beaucoup
diminué le produit de la ferme a l'ile de Cuba.
Aujourd’hui cette ile fournit a peine 150,000
arrobas, tandis quavant 1794 , dans de
bonnes années , on évaluoit la récolte a
315,000 arrobas (7,875,000 livres pesant '),
dont160,000 arrobaséloientconsommées dans
Iile, et 128,000 envoyées en Espagne. Cette
branche de lindustrie coloniale est de la
plus haute importance , méme (}ux'ns son élat o
actuel de monopole et de contrainte. La
renta de tabaco de la péninsule donne un
revenu net de 6 millions de piastres, revenu
qui est_di en grande partie a la vente du
tabac de I'ille de Cuba envoyé a Séville. Les
magasins de cetle derniere ville contiennent
quelquefois des provisions de 18 ou 1gmillions

* Raynal ('T. 111, p. 268) n'évaluoit la récolte qu'a
4,675,000 livres pesant. La Virginie produisoit, avant
1775, annucllement plus de 55,000 Zogsheads, ou
35 millions de livres de tabac. Jefferson , p. 343.
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de livres pesant, seulement en tabac en
poudre , dont la valeur monte 4 la somme
exorbitante de deux cents millions de livres
tournois.

La culture de I'indigo , tres-étendue dans
le royaume de Guatimala et dans la provinee
de Caracas, est extrémement négligée au
Mexique. Les plantations que 'on lrouve le
long des cbtes occidentales ; ne sulfisent pas
méme pour le peu de fabriques de toile de
c'f)to‘n indigeéne. On importe annuellement de
lmdlgo du royaume de Guatimala, ou le
produit total des plantations, s’éleve A la
valeur de 12 millions de livres tournois, Cetie
substance colorante ; sur laquelle M. Beek-
mann.a fait de savantes recherches, étoit
connue des Grees et des Romains , sous le
nom- d'Zndicum. Le mot danil, qui a passé
d;fns lalangue espagnole , vient du mot arabe
nir ou nil. Hernandez , en parlant de Pindigo
mexicain ), Vappelle anir. Les Grecs , flu
temps-de Dioscoride, tirtrent I'indi:

; ' ,;'(') (](’. IJ.
Geédrosie ; et au treizieme siocle,

iarco Polo

décrivit avec soin sa pre 1 2
{\ €c_soin sa préparvaiion dans IIn-
dostan. C'est a tort que’ Rayna

= | prétend que
es Européens ont introduitla culture de ceite
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plante précieuse en Amérique. Plusieurs es-
peces d’indigofera sont propres au nouveau
continent. Ferdinand Colomb , dans la vie de
son pére, nomme lindigo parmi les pro-
ductions de I'ile d'Hayti. Hernandez rapporte
le procédé parlequel les naturels du Mexique
séparoient la fécule du suc de la plante, pro-
cédé qui differe de celui que nous empl_oyons
aujourd’hui. Les petils pains d’indigo séchés
au feu s‘appeloient mohuitli ou tleuohwilli.
La plante étoit méme désignée sous le nom
de xivhquilipitzahuae. Hernandez ' proposa
i la cour dlintroduire la culture de l'indigo
dans_la partie méridionale de I'Espagne.
J'ignore si son conseil fut swivi, mais 1l est
certain que lindigo étoit assez commun a
Malte jusque vers la fin du dix-septitme
sieele. Les especes d'indigofera dont onretire
aujourd’hui Vindigo dans les colonies, sont :
I'Indigofera tinctoria, I. anil, L disperma et
I argentea, comme le prouvent les plus
anciennespeintures hiéroglyphiques des Mexi-

\ Hernandes; Libh. 1V, ¢. 12, p. 108. Clavigero, 11,
189. Beckmann., L c., 1V 414582, Berthollet, Lié-
mens de Uart de la teinture ; 11, 37.
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cains; méme trente ans apres la conquéte,
les Espagnols , qui n'avoient pas encore
trouvé des matériaux pour fuire de I'encre,
écriveient avee de Pindigo, comme le prou-
vent les papiers conservés dans les archives
du due de Monte Leone;, qui est le dernier
rejeton de la famille de Cortez. A Santa-Fe,
on écrit encore aujourd’hui avec le suc ex—
primeédesfruitsdel’u villa(Cestrum tinctorium),
et il y existe un ordre de la cour qui enjoint
aux viee-rois de n’empln_vcr pour les pieces
officielles que ce blen d’uvilla, parce qu'on a
reconnu qu’il est plus indestructible que la
meilleure encre de I'Europe.

Apres avoir éxaminé avee soin les végétaux
quisont des objets importans de I'agriculture
et du commerce du Mexique , il nous reste
a jeter un coup - d'eil rapide sur les pro-

ductions du régne animal. Quoique la plus

recherchée de ces productions, la cochenille,
apparlienne originairement a la Nouvelle-

Espagne , il est certain cependant que celles
quisont les plus intéressantes pour le bien-étre
des habitans , ¥ ontété introduites de Pancien
continent. Lés Mexicains n’

avolent poiat es-
sayé de réduire a I'état de domesticité les deux
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espeees de beeufs sauvages (Bos americanus
et B. moschatus) qui errent par troupeaux
dans les plaines voisines de la ri\'i'cx‘c.du Nord.
Ils ne connoissoient pas le llama, qui, dans la
Cordillere des Andes, ne dépasse pas‘ la
limite de I'hémisphere austral. Tls ne sa\-‘men‘t
tirer parti i des brebis sauvages de la Cali-
fornie ', ni des chevres des mont;:_r:;"nefs de
Monterey. Parmi les nombreuses variélés de
chiens * .qui sont propres au j\I_CXi([f.IO, une
seule, le techichi , servoit A la novrriture des
habitans. Sans doute le besoin d’animaux
domestiques se faisoit moins sentir ;nnnt‘ la
conquéte, a une époque ou chaque f;mn.lle
ne cultivoit qu'une pelite étendue de terrain,
3 Sur les brebis et les ehévres sauvages des mon-
tagnes de l'ancienne et de la Nouyelle-Californie ,
voyez ci-dessus, Chap. VIII, T. I, p. 423. ’
E Voyez mes Tableaux de la Nature, T. T, p. 124-
127. Une tribu des provinces septentrionales, celle
des Cumanches , se sert de chiens mexicains ponr
le transport des tentes, comme plusicurs. peuples de
la Sibévie. Voyez ci-dessus, T. 11, p. 377. Les Péru-
viens de Sausa.(Xauxa) et Huanca mangeoient leurs
chiens (runaico), etles Azteques vendoient au marché
la chair du chien muet fechichi, qu’onan‘xlmil pour

Pengraisser. Lorenzana , p. 103.
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et ou une grande partie du peuple se nour-
rissoit presque exclusivement de . végétaux.
Cependant le manque de ees animaux forcoit
une classe nombreuse des habitans, ()e“e‘des
Llamama ; A faive  le métier de bétes de
somme, et a passer leur vie sar les grandes
routes. Is étoient chargés de grosses caisses
de cuir ( en mexicain petlacalli, en espagnol
petacas ), quicontenoient des marchandises
d’un poids detrente & quarante k logrammes,

Depuis le milieu du séizieme siecle les
animaux les plus utiles de ancien conlinent,
les beeufs ; les chevanx ; les brebis ‘et les
Pores, se sont multipliés d’'une maniere sup—
prenante dans toutes les parties de la Nou-
velle-Espagne; surtout dans les vastes plaines
que-renfernent  les provincias internas, 1l
seroit superflu-de réfuter * ici les assertions
hasardées de M. de Buffon sur la prétendue

dégénération des animaux domestiques in~
troduits.dans le nonvean continent. Ces idées

S€ 'sont \propagées  facilement , parce qu'en

! Cette réfulation se trovve. dans Pexcellent ouyrage
de M. Jefler®n , sur la f’ir\qi;zie, pP- 10g-166, Voyez

aussi Clavigero, T.1V, P 105-160.
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flattantla vanité des Européens, elles se lioient
a des hypotheses brillantes sur I'ancien état
de notre planete. Depuis que I'on examine les
faits avec soin, les physiciens reconnoissent
de I'barmonie ou l’éerivain ¢loquent n’an-
noncoit qhe des contrastes.

Il y a une grande: abondance de &étes a
cornes le long des cotes orientales du Mexi-
que, surtout a 'embouchure des rivieres
d’Alvarado, de Guasacualco et de Panuco,
ou de nombreux troupeaux trouvent des
piturages constamment verts. La capitale du
Mexique et les grandes villes qui en sont
voisines , tirent cependant leurs provisions
en viandes de l'intendance de Durango. Les
naturels , comme la plupart des peuples de
I'Asie a l'est du Gange ', se soucient tres-pen

* Par exemple, dans le sud-est de I'Asie , les Chi-
nois et les habitans de la Cochinchine. Les derniers
ne traient jamais leurs vaches, quoique le lait soit
excellent sous les tropiques et dans les parties les
plus chaudes de la terre. “oyage de Macartney,
Vol. 11, p. 153; et Vol. IV, p- 59. Méme les Greces
et les Romains n’apprirent a faire du heurre que par
leurs communications avee les Scythes, les Thraces
et les peuples de race germanique. Beckmann, 1. c.

B. III, p. 28g.
1I1. 15
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du lait, du beurre et du fromage. Ce dcrme'r
est fort recherché par les castes de sang—nTéle‘ !
et il forme une branche de commerce 1nte-
rieur assez considérable. Dans le tableau
statistique que lintendant de Guudula‘xara a
dressé en 1802, el (ue Jal eu occasion de
citer plusieurs fois, la valeur zumuc‘*lle des
cuirs corroyés est évaluéed 419,000 Plastres;
celle du suif et dusavon, 549,000 piastres.
La seule ville de la Puebla fabrique annuel-
lement 200,000 arrobas de savon, et 82,000
cuirs de vaches; maisl'exportation de ces deux
articles par le port de Vera—(zruz a (lf: peu
importante jusqu’ici. En 1803, elle s est a
peine élevée a-la valeur de. 140,0.(?)0 plastres.
1l paroit méme qu'au seizieme S‘ICCIC, :n’uu!;
que la consonmmation intérieure eut augm(?me
avec le nombre et le luxe des blancs , la Nou-
velle-Espagne fournissoit a l’EuT‘op.c Plus‘dc
cuirs qu’elle n’en fournit uujourd'h'm. Le [:L‘l‘e
Acosta ' rapporte quune tlotte qur, 011‘1:).87,.
entra aSéville, portoit 64,540 cuirs m(,txwums.
Les chevaux des provinces scplculnonulesi
surtont ceux du Nouveau-Mexique, sont aussi

1 Lib. 1V, c. 3.
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célebres par leurs excellentes qualités que
les chevaux du Chili :les uns et les autres
descendent, i ce que I'on prétend, de race
arabe ; ils ervent par bandes devenues sau-—
vages, dans les savanes des provincias internas.
L’exportation de ces chevaux i Natchez et a
la Nouvelle - Orléans, devient d’année en
année plus considérable. Plusieurs familles
du Mexique possedent dans leurs hatos de
ganado trente a quarante mille tétes de beeufs
et de chevaux. Les mulets seroient plus nom-

breux encore, s’il n'en périssoit l)caucoup

sur les grandes routes, par les fatigues dont
ils sont excédés apres des voyages de plu-
sieurs mois.. On comple que le commerce de
Vera-Cruz seul occupe , par an, prés de
70,000 mulets. Plus de cinqg mille en sont
employés comme un objet de luxe dans les
attelages * de la ville de Mexico.

L’éducation des moutons a été singuliere-
ment néglizée dans la Nouvelle - Espagne ,
comme dans toutes les colonies espagnoles de
PAmérique. Il est probable que les premiéres

* La Havane a 2500 caléches, appelées volantes ,
dont le service exige plus de 3000 mulets. En 1802 ;

on comptoit a Paris 35,000 chevaux.
B *x
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bétes a laine introduites au seizieme siecle,
n’étoient pas de larace des merinos voyageurs,
et surtout qu’elles n’étoient pas de la race
léonese , ségovienne ou soriane. Depuis cette
¢époque on ne s'est pas occupé daméliorer la
race. Dans la partie duMexique qui est situce
hors des tropiques, il seroit facile cependant
dintroduire le régime des troupeaux , que
I'on désigne en Espagne par le nom de mesta ,
régime d'apres lequel les brebis changent de
climat avec les saisons, etse trouvent toujours
en harmonie avee elles. On n’auroil pas &
(‘.ruindre.pcndunl des siecles , que ces voyages
destroupeaux fussent contraires a l’ugricuhure
mexicaine. Aujourd’hui les laines que l'on
regarde comme les plus belles , sont celles de
Vintendance de Valladolid.

Il est digne de remarque que ni le pore
commun ', ni les poules que Pon trouve dans

1 Pedro de Ciega et Garcilasso de la Vega, ont
conservé dans leurs ouvrages les noms des colons qui,

les premiers en Amériqué , ont élevé des animanx

domestiques de PEurope. Ils rapportent qu'au milien

du seizibme siecle denx porcs coutoient, au Pérou,
Baoo livres tournois ; un chameau, 35,0005 vn ane,

7700; une vache, 1200; un mouton, 200 livres.

CHAPITRE X. 220

toutes les iles de 12 mer du Sud, n'ont été
connus des Mexicains. Le Pecari (Sus tajassa),
que I'on rencontre souvent dans les cabanes
des naturels del"Amérique méridionale, auroit
pu étre facilement réduit 4 I'état de domes-
licité ; mais cet animal n’est propre qua la
région des plaines. Des deux variéiés de pore
qui sont aujourd’hui les plus communes - au
Mexique, 'une a €té introduite de I'Europe,
et Lautre des iles Philippines : elles se sont
extrémement multipliées sur le platean cen-
tral , oula vallée de Toluca fait un commerce
de jambon tres-lucratif.

Avant la conquéte, il existoit tres - peu
doisearx de basse-cour chez les indigénes
du nouveau continent. L'entretien de: ces
oiseaux exige des soins particuliers dans des
pays récemment défrichés 4 et dontles foréts

Ciecn , Chyonica del Pertt (Anvers, 1554 ), p. 65.
Garcilusso, 'T- 1, p.328. Ces prix énormes prouyent,
outre la rireté des objets i yendre , Vakondance des
métaux préciens. Le général Belalcazar, qui avoit
acheté a Buga une truie pour 4ooo francs , ne put
résister & la tentation de la manger dans un festin.
Tel étoit le laxe qui régnoit & Parmée des conguis-
tadores.
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abondent en quadrupéedes carnassiers de toute
espece. D'ailleurs, habitant des tropiques
sent moins le besoin des animaux domesliques
que Thabitant de la zone tempérée , parce
que Ja fertilité du sol le dispense de labourer
une grande étendue de terrain, et parce que
les lacs et les rivieres sont couverts d’'une
mnombrable quantilé d’oiseaux faciles 3
prendre, et qui fournissent une nourriture
abondante. Un Yoyageur européen est élonné
de voiv que les sauyages de I'Amérique mé-
ridionale se donnent une peine exiréme pour
apprivoiser des singcs, des manaviri ( Ursus
caudi\‘(_n]\'nla), ou des écurenils, tandis quiils
ne cherchent pas & péduire a I'état de domes-
licité un grand nombre d’animaux utiles que
renferment les fordts environnantes. Cepen-
dant les peuples les: plus civilisés du nouveau
continent élevoient déja dans leurs basses-
cours, avantlarrivée des Espagnols, plusieurs
gallinacées, comme d es Hoecos (Crax nigra,
C: globicera et G, pauxi), des dindons (Mes

leagris gallo -pavo) , plusieurs especes de
fatsans , de canards , et de poules d’eau, des
yacous ou guans (Pcnclnpc s pava de monte),
et des aras ( Psittaci macrouri ), qui sont
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regardés comme un mets délicat , lc?rs.qu.’ils
van jeunes. A cette epoque, le coq, orlgum:re
des Grandes Indes, et commun aux llC'S
Sandwich , étoit totalement inconnu en Ameé-
rique. Ce fait important sous le rapport .dc
la migration des peuples de la race m;)xl:n)e,
a été contesté en Espagne, des la fin du
seizieme siecle. De savans étymologistes prou-
voient que les Péruviens dey uicnp vnvoir eu
des poules avant la découverte (111 l\uulv‘cuu-
Monde, parce que lalangue de 1 inca désigne
le coq parun mot particulier, celuide gualpa.
1ls ignoreient que gualpa ou huallpa est une
contraction ¥ Atahuallpa , et que les naturels
du Couzco avoient donné par dérision le nom
d’un prince détesté a cause des cruautés qu’il
exercoit contre la famille de I‘Iucscau", aux
cos apportés par les Esl)ugnu‘ls ¥ ’s imagin u‘ut,
ce qui paroit assez €trange loreille (.lUl.l
Européen, trouver de la ressemblance entre
le chant de cet oiseau et le nom d’Atahuallpa.
Cette anecdote, consignée dans Youvrage de
Gareilasso (T. I, p. 331), m’a été racontée
en 1802 , a Caxamarca, ol yai vu, dans la
[iunillc des Astorpileo , les descenduns.du
dernier Inca du Pérou. Ces pauvres Indiens
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habitent les ruines du palais d’Atahuallpa.
Garcilasso rapporte que les Indiens imitoient
le chant du coq, en prononcant d'une ma-
niere cadencée des mots de guatre syllabes.
Les partisans de Huescar avoient composé
des chants burlesques pour se moquer d’Ata-
huallpa, et de trois de ses généraux, appelés
Quilliscacha, Chalchuchima, et Ruminavi. En
consultant les langues comme des monumens
historiques, il faut distinguer avec beaticoup
de'soin ce qui est ancien , et ce qui a été na-
turalisé par I'usage. Le mot péruvien micitw,
qui désigne le chat, est tout aussi moderne

que celui dhuallpa. Les Péruviens ont formé

micitie du radical miz; parce qu'en observant
que les Espagnols Pemployoient en appelant
le chat , ils crurent que miz étoit le nom de
Panimal.

C’est un phénomene physiologique  trés-
curieux, que sur le plateau de la ville de
Couzco, qui est plus élevé el plus froid que
celui de Mexico , les poules n’ont commencé

e - ;
a sacclimater et A se propager quapres

Fespace de trente ans. Jusqu'a cette époque
tous les poulets périrent en sortant de Peeuf.
Avjourd’hui les diverses variétés de poules,
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surtout celles de Mosambique , qui ont la
chair noire, sont devenues communes dans
les deux hémispheres, partout ou les peuples
de T'ancien continent ont pénétré. Plusieurs
tribus d’Indiens sauvages qui vivent dans
le voisinage des élablissemens européens ,
ont su s’en procurer. Lorsque nous fimes i
Tomependa, sur les bords de la riviere des
Amazones , nous vimes quelques familles
d’Indiens Xibaros qui se sont établies a Tu-
tumbero,dans un endroit presque inaccessible,
entre les cataractes de Yariquisa et Patorumi;
c’est dans les cabanes de ces sauvages quon
avoit vu des poules , lorsqu’on les visita pour
la premiere fois, il y a quelques années.

La Nouvelle-Espagne a fourni a 'Europe
le plus gros et le plus utile des gallinacées do-
mestiques, le dindon (totolin ou huexolotl)
qui jadis a é€lé trouvé sauvage sur le dos
des Cordilleres, depuis I'isthme de Panama
jusqu’a la Nouvelle - Angleterre. Gortez. ra-
conte que plusieurs milliers de ces oiseanx,
qu’il ‘appelle des poules (;_;ull[mm) , eloient
nourris dans les basses-cours des chiteaux de
Montezuma. Du Mexique , les Espagnols les
porterent au Pérou, a la Terve-Ferme ( Cas-
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tilla del oro ), et aux iles Antilles , ou Oviedo
les décrivit en 1515. Hernandez ohserva déja
trés=bien que les dindons sauvages du Mexi-
que étoient beaucuup plus grands que les
dindons domestiques. On ne trouve aujonr-
d’hui les premiers que dans les provinces
septentrionales. Tls se retivent vers le nord , 4
mesure que la populul‘ion aaggmente, et que,
parune suite nécessaire, les foréts deviennent
plus rares. Un voyageur instruit , auquel nous
devons une description tres-intéressante des
pays situés a 'ouest des monts Alléghanys*,
M. Michaux, nous apprend que le dindon
sauvage du Kentucky pese quelquefois jusqu’a
quarante livres, poids énorme pourun oiseaun
dont le vol est tres-rapide , surtout quand il
se voit poursuivi. Lorsque les Anglois, en
1984 , aborderent en Virginie, les dindons
existoient déja depuis cinquante ans en Espa-
goe, enItalie et en Angleterre *. Ce n’est donc
pas des Etats-Unis que cet oiseau a passé la
premiére fois en Europe, ecomme plusieurs
naturalistes Pont {fussement avancé.

* Voyage de Michaux , p. 190.
* Beckmann , 1. ¢. T. 111, p. 238-270.
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Les pintades ( numida Meleagris ) , que les
anciens désignent si bien sous le nom d'aves
gultalee, sont tres-raves au Mexique, tandis
qu'elles sont devenues sauvages dans l'ile dé
Cuba. Quant au canard musqué ( Anas mos-
chata) , que les Allemands appellent canard
turc, et qui est devenu si ecommun dans nos
basses-couars, I'Europe le doit aussi au nou-
veau coniinent : nous avons lrouvé sauvage
sur les bords de la riviere de la Madeleine ; oit
le méle acquiertune grandeur extraordinaire:
Les anciens. Mexicains avoient des canards
domestiques, auxquels ils arrachoient tous
les ans les plumes, qui étoient un objet de
commerce importaat. Ces canards paroissent
s'étre mélés a espece introduite d’Europe.
Lioie est le seul de nos oiseaux de basse-
cour que I'on ne trouve presque nulle part
dans les colonies espagnoles du nouyveau
conlinent.

La  culture du mirier et Péducation des
vers a soie avoient éé introduiles par les
soins de Cortez, pen dannées apres le siége
de Ténochtitlan. Il existe sur le dos des Cor-
dilleres un mirier propre aux régions équi~
noxiales, le Morus acuminata Bonpl., que
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nous avons trouvé sauvage dans le royaume
de Quito , pres des villages de Pilo et de
Puembo. La feuille de ce mivier est moins
dure que celle du mirier rouge (M. rubra)
des Etats-Unis, et les vers a soie la mangent
comme celle du mirier blanc de la Chine.
Ce dernier arbre , qui , d’apres Olivier de
Serres, n’a éié planté en France que sous le
regne de Charles virt, a peupres Vannée 1494,
€toit déja assez commun au Mexique vers le
milieu du seizieme siecle. On réeoltoit alors
une quantité de soie assez considérable dans
Pintendance de la Puecbla; dans les environs
de Panuco*, et dans la province d’Oaxaca,
ou quelques villages de la Misteca portent

encore les noms de Tepexe de la Seda (soie),

et deSan Franciscode la Seda. D'un edté, i'd

politique du-conseil des Indes, constamment

contraire aux manufactures du Mexique; d'un
autre, le commerce plus actif avee la Clxine,

et Uintérét qu’a la compagnie des Philippines,
de vendre aux Mexicains les soieries de

i » :
I'Asie, paroissent étre les causes principales

“"La Florida del Inca (Madrid, 1723), T. T,
P 258,
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qui ont anéanti peu & peu cetle branche de
Pindustrie coloniale. Il y a peu d’années qu’a
Queretaro, un purticulier a proposé au gou=
vernement de faire de grandes plantations
de mdriers dans une des plus belles vallées
da Mexique, la Canada des bains de San
Pedro , habitée par plus de trois mille In-
diens. L éducation des vers a soie demande
moins de soin que celle de la cochenille, et
le caractere des naturels les rend tres-propres
a tous les travaux qui exigent une extréme
patiericeet des soins minutienx: La Canada ,
qui est A deux lienes de Queretaro, vers le
nord - est, jounit constamment d’'un climat
doux et tempéré. On n’y cultive aujourd’hui
que des avocatiers ( Laurus persea), et les
vice-rois, qui craignent de blesser ce que
dans les colonies on appelle les droits de la
métropole,, n'ont pas voulu permettire que
I'on remplacit cette culture par celle des
miiriers.

LaNouvelle-Espagne offre plusieursespeces
de chenilles indigenes, qui filent de la soie
semblable & celle du Bombyx mori de la
Chine , mais qui n’ont pas encore éte suffi-
samment examinées par les entomelogistes.
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C’.est de ces insectes que vient la soie de 1a
1’\hs.lecu, qui déja du temps de Montezuma
cloit un objet de commerce. On fu])rique
eéncore auwjourd’hui dans Vintendance 'O
xacd des mouchoirs de cette sole me

a-
Nous en avons acheté sup la route d’\;ﬁl()‘:;le
a Ghilpanzingo. L étoffe est rude au touf'hero
c}ommc certuings soteries de I'Inde qui son;;
également le produit d’insectes tres-diffe
da ver i soie du miirier.

Duansla province de Mechoacan et dans les
montagnes de Santa Rosa, aunord de Gua;
n;n:\"llulo, o voit suspendus i différentes
c,spcces d’arbres , surtout’ aux branches de
YA rbutus madronioy des sacs de

rens

. forme ovale,
qui ressemblent aux nids des 'J.‘roupiules et

des, Caciqgites. Ces < .
saciques. Ces sacs, :’lppdus capullos de
madrofio, sont Vouy rage

Yain d’un grand nombre
de ¢ 1enilles du genre Bombyx de Fabricius
15ecle 1 vive iGta :
secles qui vivent en socicle, et qui filent
> 21 ). . >
ensenible. Chaquc capullo a 18 A 20 centi-

metreside long sur dix de large. Ils sont d’une
, et formés par couches
yue l'on peut séparer les unes des antres; Les
couches intérieures sont les plus minces, et

d anspar - inaire, T
une transparence extraordinaire, La matiere
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dont ces grandes poches sont formées, res-
semble au papier de la Chine: le tissu en est
si dense, qu'on n’y reconnoit presque pas les
fils qui sont collés transyersalement les uns
sur les autres. ’ai trouvé un grand nombre
de ces capullos de madrono , en descendant
du Coffre de Perote vers las Vigas, a une
hauteur absolue de 3260 metres. On peut
écrire sur les couches intérieures de ces
cocons , sans leur faire subir aucune espece
de préparation. Clest un véritable papier
naturel, dont les anciens Mexicains savoient
tirer parti, en collant ensemble plusicurs
couches, pour en former un carton blane
etlustré. Nous avons fait venir, par le courrier,
des chenilles vivantes du Bombyx madrorio,
de Santa Rosa a Mexico: elles sont d’une
couleur olivitre, tirant sur le noir; et garnies
de poils ; leur longueur est de 25 a 28 milli-
meétres. Nous n’avons point vu leur métamor-
phose, mais nous avons reconnu que, malgré
la beauté et le lustre extraordinaire de eette
soie de madrono, il sera presque impossible
d’en tirer parti, a cause de la difficulté que
F'on trouve 3 la dévider. Comme plusieurs
chenilles travaillent ensemble, leurs fils se
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croisent et s'entrelacent mutuellement. J'aj
cru devoir entrer dans ces détails, parce que
des personnes plus zélées qu’instruites, ont
fixé , il y apeu de temps, l'attention du gou-
vernement francois sur la soie indigene du
Mexique. .

La cire est un objet de la plus haute im-
portance pour.un pays ot il régne beaucoup
de magnificence dans le culte extéricur. Il
s'en eonsomme une énorme quantilé dans les
fétes d’églises, tant dans la capitale que dans
les chapelles des plus petits villages indiens.
Les ruches sont d’un grand produit dans la
péninsule de Yucatan, surtout anx environs
du port de Campeche, qui, en 1803, expédia
582 arrobasde cire pour la Vera-Cruz. On
compte de six a sept cents ruches réunies dans
un colmenar. Cette cire du Yucatan provient
d’une apiaire propre au nouveau continent ,
que Pon dit dépouryue d’aiguillon, sans
doute parece que son arme est tres-foible et
peu sensible. C’est cette circonstance qui a

fait donner, dans les colonies espagnoles,
le nom de petits anges ((mge[z'tu.v) aux
abeilles que MM. Iliger, Jurine et Latreille
ont décrites sous le nom de Mélipone et de
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Trigone. Jignore sil’abeille de Campeche est
différente du Melipona fasciata que M. Bon-
pland a trouvé sur la pente orientale des
Cordilleres *. 1l est certain que la cire des
apiaires américaines est plus difficile a blan-
chir que la cire des abeillgs domestiques de
I'Europe. La’ Nouvelle-Espagne tire annuel-
lement prés de 25,000 arrobas de cire de
la Havane, importation dont la valeurs'éleve
a plus de deux millions de livres tournois.
Cette cire de l'ile de Cuba ne provieat ce-
pendant qu’en petite partie des Zrigones
sauvages qui habitent les trones du Cedrela
odorata ; la majeure partie en est due a
Pabeille originaire du nord de I'Europe
(Apis mellifica) , dont la culture sest fort
étendue depuis 'année 1772. L'ile de Cuba
a exporté en 1803, y compris la contre-
bande, 42,670 arrobas de cire. Le-prix d’une
arroha s’élevoit alors a4 20 ou 21 piastres ;
mais le prix moyen n’est, en temps de paix,
que de 15 piastres , ou de 75 livres tournois.

* Voyez les insectes recueillis dans le cours de
wotre expédition , et déerits par M. Latreille, dans
notre Recuvil d’observations de Zoologie et d’Ana-
tomie comparée, T, 1.

II1. 16
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En Amérique, le voisinage des sucreries fait
beaucoup de mal aux abeilles: ces insectes,
tres-avides de miel , se noient dans le jus de
canne, qui les met dans un état d'immobilité
et d'ivresse , lorsqi’elles en boivent a 'exces,

L'éducation de la cochenille (grana, no-
cliztli) est d’une haute anliquité dans la
Nouvelle-Espagne : il est probable quelle
remonte au dela de Pincursion des peuples
Tolteques. Du temps de la dynastie des rois
azteques, la cochenille étoit plus commune
quaujourd’hui. 11 y avoit des nopaleries,
non-seulement dansle Mixteeapan (1a Misteca)
et dans la province de Huaxyacac (Oaxaca),
mais aussi dans Uintendance de la Puebla, aux
environs de Cholula et de Hauejolzingo. Les
vexations auxquelles les naturels ont été ex-
posés- au commencement de la conquéte , le
bas prix auquel les encomenderos forcoient
les cultivateurs de leur vendre la cochenille,
ont fait que cette branche de lindustrie
indienne a été négligée partont , excepteé
dans lintendance d’Oaxaca. 1 Y a a peine
qugrante ans que la péninsule de Yucatan
avoit encore des nopaleries counsidérables,
Dans une seule nuit tous les nopals sur lesquels
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vitla cochenille , furent coupés. Les Indiens
prétendent que le gouvernement se porta a
cette mesure violente , pour faire monter le
prix d'une denrée dont on vouloit assurer
la propriété exclusive aux habitans de la
Misteque. Les blancs assupent, au contraire,
que les naturels, irrités et mécontens du prix
que les négocians fixoient i la cochenille , ont
détruit a la fois, et d’'un commun accord,
linsecte et les nopals.

La quantité de cochenille que I'intendance
d'Oaxaca fournit 2 l’Europe » peut étre
évaluée, année commune, en y comprenant
les trois sortes de grana granilla et polyos
degrana, 3 4ooo zurrones ,0u32,000arrobas;
ce qui, en comptant Parroba i 75 plastres
fortes, fait 2,400,000 piastres, ou 12 millions
de livres tournois. Il a été exporté par la
Vera-Cruz, en cochenille :

en 1802, 46,964 arrobas, ou pour 3,368,557 p-
1803, 29,610 vevsee.h. 2,238,673

Mais une partie de la récolte d’une année
se réunissant souvent. a la récolte de Pannée
suivante , ce n'est pas par l’exportation seule
qu’il faut juger des progres de la culture, Il

16*
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paroitquen général les nopaleries angmentent

treslentement dans la Misteca. Dans I'inten—

dance de Guadalaxara, on récolte annuelle-
ment 4 peine 800 arrobas de- cochenille.
Raynal ' évalue toute Yexportation de la
Nduvel]e-Espagne 4 4000 quintaux, évalua-
tion qui est de moitié trop basse. Les Grandes
Indes ont aussi commencé a verser de la
cochenille dans le commerce, mais la quantité
en est peu considérable. Le capitaine Ne]so-fn
4 enlevé Tinsecte a Rio Janeiro, en 179o.
Des nopaleries ont été établies dans les en-
virons de Caleutta, de Chittagong et de
Madras. On y a trouveé beaucoup de difficulté
pour se procurer I'espece de Cactus propre
3 la riourriture de linsecte. Nous ignorons
si’ cette cochenille brasilienne, transportee
en Asie, est I'espece farineuse d’Oaxaca, ou
la cochenille cotonneuse ( grana silvestre).
Je ne répéterai point ici ce que Thiery
de Menonville et d’autres naturalistes apres

lui, ont publié sur la culture du- nopal et

sur I'éducation de Vinsecte précieux quil
nourrit. M. Thiery a mis autant de sagacité

1 T, 11, p. 78.
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 dans ses recherches, qu'ila déployé de cou-

rage dans l'exécution de ses projets. Ses
observations sur la cochenille introduite a
St-Domingue , sont sans doule tres-exactes;
mais ignorant la langue du pays, et craignant
d’exciter la méfiance en montrant une cu-
riosité trop active, il n’a purecueillir, pen-
dant son séjour dans l'intendance d’Oaxaca,
que des notions assez imparfaites sur les
nopaleries mexicaines. J'ai eu occasion d’ob-
server la cochenille silvestre dans le royaume
de la Nouvelle-Grenade, a Quito, ay Pérou
et au Mexique : je n’ai pas été assez heureux
pour voir la cochenille fine ; mais ayant con:
sulté des personnes qui ont véeu long-temps
dans les montagnes de la Misteca, et ayant
eu a4 ma disposition des exiraits de plusieurs
mémoires manuscrits que le comte de Tepa
avoit fait dresser pendant son séjour a
Mexico, par des alcades et des ecclésiastiques
dePévéché d'Oaxaca, je me flatte de pouvoir
donner quelques renseignemens utiles sur un
insecte qui est devenu un objet de la plus

haute importance pour les manufactures de
I’Europe.

La cochenille farineuse , fine ou misteque
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(grana fina), est-¢lle spécifiquement différente
de la cochenille cotonneuse ou silvestre
(grana silvestre), ou cette derniere est-elle
la’souche primitive de la premiére, qui, par
conséquent , ne seroit que le produit d’une
dégénération due a I’éducation et aux soins
de 'homme ? Ce probleme est aussi difficile
A résoudre que la question si la brebis do-
mestique descend du moufflon, le chien du
loup, et le beeuf de V' Aurochs. Tout ce qui
tient a l'origine des especes, a 'hypothese
d’une variété devenue constante, ou d'untype
qui se perpétue , appartient a des problemes
de zoonomie, sur lesquels il est sage de ne
pas prononcer affirmativement.

La cochenille fine differe de la silvestre,
non-seulement par la grandeur , mais aussi en
ce quelle est farineuse et converte d'une
poudre blanche; tandis que la" silvestre est
enveloppée d'un coton épais, qui empéche

de distinguer sesanneaux :lesmétamorphoses -

des deux insectes sont d’ailleurs les mémes.
Dans les parties de I'Amérique méridionale
ou I'on s'occupe, depuis des siecles, & élever
la cochenille silvestre, on n’est pas parvenu
a lui faire perdre son duvet. A St.-Domingue,
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il est vrai , on a cru observer dans les nopa-
leries établies par M. Thiery, que I'insecte
soigné par l'industrie de I’homme augmentoit
de volume, et quil éprouvoit un changement
sensible dans I'épaisseur de son enveloppe
cotonneuse : mais un savant entomologislc >
M. Latreille , quiincline & regarder la coche-
nille silvestre comme une espece différente
de la cochenille fine, croit que celte dimi-
pution du duvet n’a été quapparente , et
quil faut attribuer & 'épaississement du
corps de linsecte. Les anncaux du dos de la
femelle étant plus dilatés , les poils qui re-
couvrent celte partie doivent paroitre moins

"rapprochés, et par cela méme plus clairs.

Quelques personnes qui ont s¢journé long-
temps dans les environs de la ville d’Oaxaca,
m’ont assuré que Pon observe quelquefois
pacmiles petits coccus qui viennent de naitre,
des individus couverts de poils assez longs.
On pourreit étre tenté de regarder ce fait
comme une preuve que la nature , lorsqu’elle
a dévié du type primitif , y revient de temps
en lemps : ¢'est ainsi que la graine du I ragaria
monophylla de M. Duchéne , produit cons-
tamment quelques fraisiers communs a feuilles




248 LIVRE 1V,

divisées. Mais il ne faut pas oublier que la
cochenille fine, en sortant du corps de sa
meére, a le dos ridé et couvert de douze soies
qui sent souvent tres-longues , mais qui dis-
paroissent dans Finsecte adulte. Des personnes
quin’ontpas comparéattentivementlasemaille
dela cochenille fine avec celle dela cochenille
silvestre ; sont naturellement frappées de la
présence de ces poils. La cochenille fine paroit
poudreuse dix jours aprés sa naissance, des
qu'elle s’est débarrassée de sarobe frangée de
pelites soies: la cochenille silvestre , au con-
traire, se couvre de plus de poils & mésure
quielle avance en Age; son duvet s'épaissit,
et l'insecte ressemble 4 un petit flocon blane, *
a I'époque qui précede l'accouplement des
deux sexes.

On observe quelquefois, dansles nopaleries
d’Oaxaca, que le méle ailé de la cochenille
fine s'accoupleavec la femelle de la cochenille -
silvestre. Ce fait a été cité commeune preuve
évidente de Fidentité de Pespéce ; mais nous
voyons s’accoupler communément en Europe
des coccinelles qui different essentiellement
par leur forme, par leur taille et par leur
couleur. Lorsque deux especes d'insectessont
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voisines, cet accouplement ne doit pas nous
étonner,
La cochenille fine et la plante sur laquelle
on I'éleve, se trouvent-t-elles toutes deux a
Pétat sauvage au Mexique ? M. Thiery a crug
pouvoir répondre négativement a cette ques”
tion. Ce naturaliste paroit admelttre que V'in-
secte et le nopal des plantations d’Oaxaca ont
été insensiblement modifiés dans leur forme,
par leffet d’'une longue culture. Cette suppo-
sition me paroit Cependant aussi gratuite que
celle dapres laquelle on regarderoit le blé,
le mais et le bananier comme des plantes dé-
générées, ou, pour citer un exemple tiré du
regne animal, lellama, que Fon ne connoit
pas a I'état sauvage , comme une variété de la
vigogne des Hautes-Andes. Le coccus cacti a
une infinité d’ennemis parmi les insectes et les
oiseaux. Partout ol la cochenille cotonneuse
se propage d’elle-méme, on ne la trouve que
peu abondamment : or, il est facile de conce-
voir que la cochenille farineuse a di étre plus
rare encore dans son pays natal,, parcequ’elle
est plus délicate, et que, n’étant pas couverte
de duvet, elle est plus sensible au froid et a
I'humidité de l'air. En agitant la question si la
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cochenille fine peut se propager sans le soin
de 'homme, le subdélégué de la province
d'Oaxaca, Ruiz de Montoya’, cite dans son
mémoire, le fait tres-remarquable « qu’a sept
« licues de distance du village de Nexapa, il
« existe un endroit dans lequel , favorisée par
« des eirconstances particuliéres , la plus belle
« grana fina se recueille sur des nopals sau-
« Vages tres-hauts et trés-épineux, sans que
« Fon se soit jamais donné la peine de nettoyer
« les plantes, ou de renouvelerla semaille de
« la cochenille. » En outre, il ne faudroitpas
f’étonner que, méme dans un pays oil “cet
1{1scte seroit indigene , il cessit presque en-
tierement de se trouver a U'état sauvage , dés
que les habitans commenceroient i le recher-
cher et a Pélever dans des nopaleries. Il est
probable que les Tolteques ; avant 'd'entre-
prendre une culture aussi pénible, auront
recueilli la cochenille fine sur les nopals qui
croissoient spontanément sur le flanc des*
montagnes d’'Oaxaca. En récoltantles femelles
avant qu’elles eussent pondu, Lespece devoit
se trouver ' bientot détruite, et clest pour

* Gazeta de literatura de Mexico , 1 794 , p. 228.
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obvier a cette destruction progressive, et pour
empécher le mélange des cochenilles coton-
neuses et farineuses sur le méme cactus( les
premiéres enlevant toute nourriture aux se-
condes ), que les naturels “ont établi des
nopaleries. ’

Les plantes sur lesquelles se propagent les
deux especes de cochenilles, sont essentiel-
lement différentes : ce fait, trés-certain, est
un de ceux qui indiquent une différence pri-
mitive et spécifique entre la grana fina et la
grana silvestre. Est-il probable que la coche-
nille farineuse, si elle étoit unesimple variété
de la cochenille cotonneuse, périroit sur les
mémes cactusquiservent de nourriture & celle-
ci, et que les botanistes désignent sous les
noms de Cactus opuntia, C. tuna et C. ficus
indica? M. Thiery, dans I'ouvrage” que nous
.avons eu occasion de ciler souvent, assure
qu'a Saint-Domingue , dans la plainedu Cul-
de-sacsla cochenille cotonneuse ou silvestre
ne vient pas sur le Cactus tuna, mais sur
le C. pereskia, quil range parmi les raquettes
articulées. Je crains que ce bolaniste n’ait

1 P. 275-28a.
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confondu une variété d’opuntia avec le vrai
pereskia, qui forme un arbre a feuilles larges
et grasses, etsur lequel je n’ai jamais trouvé
de cochenille. Je regarde aussi comme tres-
douteux que 1la plante’ que Linné a appelée
Cactus coccinellifer, et que nous cultivons en
Europe, soit le nopal sur lequel les Indiens
. 1f'Qaxaca élevent la cochenille farineuse.
f._y:J)ecandolle '; quia répandu beaucoup de
jour sur cetie maticre , paroit partager mon
opinien; car il cite comme synonyme de la
raq.uette a cochenille: le nopal silvestre de
Thiery de Menonville , qui est entierement

différent de celui des plantations. En effet,

Lmr.le avoit donmné le nom de Cactus cocci-
nellifer a la raquette avec laquelle plusieurs
jardins botaniques de I’Europe avoient recu
l_a (f‘ochemlle cotonneuse, cspbceﬁﬂ’eur pour-
prée (Ficus indica vermiculos proferens de
}?‘llukenet), qui est sauvage a la Jamaique, i
ile (.le Cuha, et presque partout dans les
colonies espagnoles du continent. J’ai montré
ce Cactus i des personnes tres-éclairées,

' * Plantes grasses de MM. Redouté et Decandolle 5
liyraison 24.
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qui avoient examiné avec soin les nopa-
leries d'Oaxaca : elles m’ont constamment
assuré que le nopal des plantations en differe
essentiellement , et que ce dernier, comme
I'indique aussi M. Thiery, ne se trouve pas a
I'état sauvage. De plus, Pabbé Clavigero *,
qui a vécu pendant cing ans dans la Misteca,
dit expressément que le fruit du nopal , sur
lequel on propage la cochenille fine, estpetit,
peu savoureux et blanc, tandis que le Trdf
du Cactus coccinellifer Linn. est rouge. Le
célebre Ulloa avance dans ses ouvrages, que le
vrai nopal est sans épines ; mais il paroitavoir
confondu cette plante avec une raquette que
nous avons tronyée souvent dans les jardins
(conucos) des Indiens du Mexique et du
Pérou, et que les créoles, a canse de sa taille
gigantesque , de Yexcellence de sesfruits, et
de 12 beauté de ses articles, qui sont d'un
vert bleuftre , et dépourvus d’épines, dé-
signent par le nom de Tuna de Castilla. Ce
dernier nopal, le plus €légant de tous les
opuntia, est en effet propre 2 nourrir la co-
chenille farineuse, surtout lorsqu’elle vient de

3T L, p. 115,
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naitre ; on ne le trouve cependant que trés-
peu dans les nopaleries d’Oaxaca. Si, d’apres
Fopinion de quelques botanistes distingués
le ZTuna ou Nopal de Castilla nest qu’une
variété du Cactus opuntia ordinaire , due i la
culture, on doit étre surpris que les raquettes
cultivées depuis des sieclées dans nos jardins
botaniques , et celles des nopaleries de la
Nouvelle-Espagne, n’aient pas également
perdules épines dontleurs ariiclessont armés,
Les Indiens” de l'intendance d’Oaxaca ne
suivent pas tous, dans’éducation de la coche-
nille, la méme méthode que M. Thiery de
Menonville a vu pratiquer lors de son passage
rapide par San Juan del Ré, San Antonio et
Quicatlan.” Cenx du district de Sola et de
Zimatlan * établissent leurs nopaleries sur la
pente des montagnes, ou dans des ravins
¢loignés de deux ou trois licues de leurs vil-
lages. Tls plantent les nopals apres avoir
coupé-et brilé les arbres qui couvroient le
terrain. S’ils continuent 2 nettoyer le sol deux
fois par an, les jeunes plantes sont en état de

 Informe de Don Francisco Thavies de Corveras

( Maguserit. )
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nourrir la cochenille deés la troisieme année.
Pour ceteffet, le propriétaire d’'une nopalerie
achete, an mois d’avril on de mai, des
branches ou articles de Tunas de Castilla,
chargés de petites cochenilles ( semilla ),
récemment nées. Ces articles , dépourvus de
racines , et séparés des troncs, conservent
Jeur suc pendantplusieurs mois:: ils se vendent
a peu pres trois francs le cent, au marché
d’Oaxaca. Les Indiens conservent la semaille
dela cochenille pendant vingt jours, dans des
cavernes, ou dans Vintérieur de leurs ca-
bannes : apres cette époque ils exposent les
jeunes coccus a l'air libre. On suspend les
articles sur lesquels linsecte est fixé, sous
un hangar couvert d’un toit de paille. L’ac-
croissement de la cochenille est si rapide,
qu'an mois d’aotit ou de septembre on trouve
déja des meres grosses avant que les petits
soient éclos. On place ces cochenilles~-meres
dans des rids faits d’'une espece de Tillandsia,
appelé Paxtle. Clest dans ees nids qu'on les
porte & deux ou trois licues du village, et
qu'on les distribue dans les nopaleries, ou
les jeunes plantes recoivent la semaille. La
ponte des cochenilles-meres dure treize a
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quinze jours. Si le lieu dans lequel Ia planta-
tion sefrouve, n'est pas trées-élevé, on peut
compter sur la premiere récolte en moins de
quatee mois. On observe que, dans un climat
plus foid que tempéré, la couleur de la coche-
nille est egalement belle , mais que la récolte
y est beaucoup plus tardive. Dans la plz{ine,
les cochenilles-meres grossissent davantage,
mais, elles y trouvent ausst plus d’enmemis
dans I'immombrable quantité d'insectes (aica-
rilas , perritos , aradores , agujas , armadillos ,
culebritas), de lézards, de rats et d’oiseaux
qui les dévorent. Il faut un soin infini pour
nettoyer les articles des nopals : les femmes
indgiennes se servent pour cela d’une queue
d’écurenil ou de cerf; elles sont accroupies
desheures entieres aupres d'unseul plant; et,
malgré le prix excessif de la cochenille, on
pourroit douter que cette culture fit tres-
profitable dans des pays ot I'on sauroit tirer
parti du temps: et du travail de I'homme. A
Sola, ot iktombe des pluies trés-froides, et
méme souvent de la gréle au mois de janvier,
les naturels conservent les jeunes cochenilles
en couyrant les nopals avec des nattes dejone :
aussi le prix dela semaille de.grana fina, qui

C€HAPITRE X. 25 7

généralement ne cotite que 5 francs la livre,
y monte souvent jusqu’a 18 et 20.

Dans plusieurs districts de la province
d’Oaxaca, on fait trois récoltes de cochenille
par an, dont la premiere (celle qui donnela
semaille) west pas lucrative, parce que la
mere ne conserve que tres-peu de suc colo-
rant, si elle périt naturellement apres avoir
mis bas. Cette premiere récolte fournit la
grana de pastle ou cochgnille des nids , appe-
lée ainsi, parce qu'on trouve les meres apres
la ponte, dans ces mémes nids qui ont été
suspendus aux nopals. Pres de la ville d’Oaxa-
ca, on seme la cochenille au mois d’aoiit ; dans
le district de Chontale, cette opération ne se
fait qu’au mois d’oétobre ; sur les plateaux les
plus froids, en novembre et en décembre,

La cochenille cotonneuse ou silvestre qui
s'introduit dans les nopaleries, et dont le
male, d’apres l'observation de M. Alzate ,
n'est guere plus pelit que le mile de la
cochenille farineuse ou fine, fait beaucoup
de tort aux nopals : aussi les Indiens la tuent
partout ou ils la trouvent, quoique la couleur
qu'elle donne soit tres-solide et trés-belle. Il
paroit que non-seulement les fruits , mais

1L 17
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aussi les articles verts de plusieurs especes
de Cactus pourroiént servir pour teindre le
coton en violet et en rouge, et que la couleur
dela eochenille n’est pas entierement due a un
procédé d’animalisation des sucs végetaux
dans le corps de Vinsecte.

A Nexapu , on compte que dans de bonnes
années une livre de semaille de cochenille
farineuse placée sur les nopals au mois d’oc-
tobre , donne au mois de janvier une récolte
de 12 hivres de cochenilles-méres, en laissant
sur la plante la semaille suffisante ; C’est-a-dire,
en ne commencant la récolte que lorsque les
meres ont fait la moilié de leurs petits. Cette
nouvelle semaille produit jusqu’au mois de
mai encore 36 livres. A Zimatlan, et dans
d’autres villages de la Misteca et du Xicayan,
on récolte a peine trois a quatre fois la quan-
tite de cochenille semee. Si le vent du sud ,
qui est tres-pernicieux a laccroissement de
Vinsecte , n'a pas soufllé long-temps, et que la
cochenille ne soit pas mélée de tlasole, c’est-
a-dire, des dépouilles des miles ailés, elle
ne perd que deux tiers deson poids , séchee
au soleil.

Les deux especes de cochenilles (la fine
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et la silvestre) paroissent contenir plus de
principe colorant dans les climats tempérés ,
surtout dans les régions ou la température
moyenne de lair est de 18 ou 20 degrés
centigrades. La cochenille fine peut résister A
des froids tres-considérables : elle se cultive
encore dans la province d’Oaxaca, sur des
plateaux ol le thermométre est presque cons-
tamment & 10 ou 12 degrés centigrades.
Quant a la cochenille silvestre , nous Pavons
trouvée abondamment dans les climats les
plus opposés, dans les montagnes de Rio-
bamba, a 2goo métres de hauteur absolue ,
et dans les plaines de la province de Jaen de
Bracamoros, sons un ciel brilant , entre les
villages de Tomependa et Chamaya.

Autour de la ville d’Oaxaca, et surtout
pres d’Ocotlan, il y a des plantations ( /a-
ciendas’) qui renferment 50 4 60,000 nopals
plantés en lignes comme des pites ou magueys
de pulque. La plus grande partie de la co-
chenille qui entre dans le commerce , est
cependant fournie par de petites nopaleries
qui appartiennent a des Indiens extrémement

pauvres. On ne laisse généralementpass’élever
le nopal au-dessus de douze décimetres, afin

*
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qu’Jn puisse le dépouiller plus fu(iilement
des insectes qui dévorent la cochemlle: On
préfere méme les variétés de Cactus qul ont
plus d’¢pines et de poils , parce que ces armes
servent a protéger la cochenille contre les
fnsectes volans, et I'on a soin de couper la
fleuretle fruit pour empécher queces derniers
n'y déposent leurs cgufs.

Les Indiens qui élevent la cochenille, et
que V'on désigne par le nom de nopaleros,
ceux surtout qui vivent autour de la ville
d’Oaxaca, suivent une pratique tres-ancienne
et tres-extraordinaire, celle de faire voyager
da cochenille. Dans cetle partie de la zone
totyide , il pleut dans les plaines et dans les
vallées, ‘depuis le mois de mai jusqu’au mois
d’octobre; tandis que dans la chaine de mon-
tagnes voisiues, appelée Sierra de Istepeje ,
les pluies ne sont fréquentes que depuis dé-
cembre jusqu’en avril. Au lien de conserver
Vinsecte pendant la saison des pluies, dans
Pintérieur des cabanes , les Indiens placent
les cochenilles-meres, couvertes de feuilles
de paloers, couche par couche, dans des
paniers faits avec des lianes tres-flexibles. Ces
paniers (canastos) sont portésa dos d’Indiens,
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et le plus vite possible , dans les montagnes
d’Istepeje, au - dessus du village de Santa
Catalina ; a g lieues de distance d’'Oaxaca.
Les cochenilles - meres font leurs pelits en

chemin. En ouvrant les canastos, onles trouve °

remplis de jeunes coccus , que I'on distribue
sur les nopals de la Sierra : ils y séjournent
jusqu’aunmois d’octobre, ou les pluies finissent
dans les régions moins €levees; alors les
Indiens retournenta la montagne pour cher-
cher la cochenille et pour la replacer dans
les nopaleries d’'Oaxaca. Clest ainsi que le
Mexicain fait voyager des insectes pour les
soustraire aux effets pernicieux de I'humidité,
comme I'Espagnol fait voyager les merinos
pour éviter le froid.

A V'époque des récoltes, les Indiens tuent
les cochenilles - meres , recueillies dans un
plat de bois appelé chilcalpetl, en les jetant
dans de’éau bouillante , ou en les amoncelant
couche par couche au soleil, ou en les placant
sur des nattes dans ces mémes fours de forme
circulaire ( temazealli) qui servent aux bains
de vapeurs et d'air chaud dont nous avons
paflé plus haut *. La derniere méthode , qui

t Voyez ci-dessus, T.1II, p. 450. NI, Alzate, qui
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est la moins en usage, conserve au corps de
Pinsecte cette poudre blanchétre dont il est
couvert, et qui rehausse son prix & Vera-
Cruz et 2 Cadix. Les acheteurs préferent la
cochenille blanche, parce qu'elle est moins
sujette A étre mélée frauduleusement avec
des parcelles de gomme , de bois, de mais
et de terre rouge. Il existe au Mexique des
lois tres-anciennes (des années 1592 et 15g4),
tendant a empécher la falsification de la co-
chenille. Depuis année 1760, 0n s’est méme
vu forcé d’établir a la ville ¥'Oaxaca un jury
de veadores qui examinent les sacs (zurrones)
avant qu’on les envoie hors de la province.
On a ordonné que la eochenille mise en
vente aitle grain séparé, afin que les Indiens
1e puissent pas introduire des matiéres étran-
geres dans ces masses agglutinées appelées
bodogues. Cependant tous ces moyens n’ont
pas sufli pour éviter la fraude. Celle qui se
fuit au Mexique , par les tzangueros ou zan-
ganos (ﬁzls;ﬁc‘adores) , est cependant peu con-
a donné une honne figure du temazcalli ( Gazeta de

liferatura de Mexico, T. III, p- 252.), assure que la

chaleur ordinaire des vapeurs danslesquelles se baigne
Ilndien mexicain, est de 66° centigrades.
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sidérable en comparaison de celle a laquelle
cette marchandise est exposée dans les ports
de la péninsule et dans le reste de 'Europe.

Pour achever le tableau des productions
animalesde la Nouvelle-Espagne , nous devons
encore jeter un coup-d’eeil rapide sur la péche
des perles , et.sur celle de la baleine. 1l est
probable que ces deux branches de péches
deviendront un jour des objets d’'une haute
ill)I)O['tﬂnCC p()l][‘ un pays qu en]b!‘asse une
étendue de cotes de plus de 1700 lieues
marines. Long-temps-avant la découverte de
FPAmérique , les perles étoient tres-estimées
des naturels. Hernando de Soto en trouva
une quantité immense dans la Floride , sur-
tout dans les provinces d’Ichiaca et de Con-
fachiqui, ou les tombeaux des princes en
étoient ornés. Parmi les présens que Mon-
tezuma fit 3 Cortez avant son entrée & Mexico,
et que celui-ci envoya a I'empereur Charles-
Quint , 1l y avoit des colliers garnis de rubis,
d’émeraudes et de perles *. Nous ignorons si

' La Florida del Inca, Madrid, 1723, p. 129,
135 el 14o.

* Gomara , Conquista de Mexico (Medina del
Campo, 1553), fol. 25.
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les rois azteques recevoient une partie de ces
dernieres par la voie du commerce avec les
peuples barbares et nomades qui fréquentoient
le golfe de Californie. Il est plus certain qu’ils
faisoient pécher des perles sur les cotes qui
s’étendent depuis Colima, limite septentrio-
nale de leur empire , jusqu’a la province de
Xoconocheo ou Soconusco, surtout pres de
Tototepec , entre Acapulco et le golfe de
Tehuantepec, et dans le Cuitlatecapan. Les
Incas du Pérou attachoient une grande valeur
anx perles; mais les lois dé Manco —Capae
défendoient aux Péruviensle métier de plon-
geur, comme peu-ulile a I'état, et dangereux
pour ceux qui s’y livrent

Les parages qui , depuis la découverte du
nouveau continent , ont fourni le plus abon~
damment des perles aux Espagnols , sont les
suivans: le bras de mer entre les iles Cubagua
et Coche, et la cote de Cumana; 'embou~
chure du Rio de la Hacha; le golfe de
Panama , pres de Zslas de las Perlas ; et les
cotes orientales de la Californie. En 1587,
on emporta a Séville 316 kilogrammes de

3} Garcilasso, Lib. VIII, e. 23.
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perles, parmi lesquelles il yen avoit: eing
kilogrammes ' de la plus grande beauté,
destinées pour le roi Philippe . Les péches
de perles de Cubagua et de Rio de la Hacha
ont été tres - productives, mais de peu de
durée. Depuis le commencement du dix-
septieme siecle, surtout depuis les navigations
d’Yturbi et de Pinadero , les perles de la
Californie ont commencé a rivaliser dans le
commerce avec celles du golfe de Panama.
A cette époque on envoya les plongeurs les
plus habiles sur les cotes de la mer de Cortez:
cependant la péche fut bientdt négligée de
nouveau ; et si du temps de P'expédition de
Galvez on a essayé de la relever, cetie ten-
tative a été rendue infructueuse par les causes
que nous avons exposées plus haut *, en
donnant la description de la Californie. Ce
n'est qu'en 1803 qu'un ecclésiastique espagnol,
résidant 3 Mexico , a fixé de nouveau latten-
tion.du gouvernement sur les perles de la
¢bte de Ceralvo , en Californie. Comme les
plongeurs (buzos)perdent beaucoup de temps

¥ Joosta, Lib. IV, ¢ 15.
» Voyez ci-dessus, Chap. VIIL, T. II, p. 436.
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a venir respirer l'air a la surface de T'eau, et
qu’ils se fatiguent inutilement en descendant
a plusieurs reprises au fond de la mer, cet
ecclésiastique a proposé d’employer ala péche
des perles une cloche de plongeur qui doit
servir comme un réservoir d'air atmosphé-
rique, etsous laquelle le plongeur se réfugiera
chaque fois qu’il aura besoin de respirer.
Muni d’un masque et d’'un tuyau flexible ,
il pourra se promener au fond de I'Océan,
en inspirant Poxigene fourni par la cloche a
laquelle aboutit le tuyau. Pendant monséjour
dans la Nouvelle-Espagne, jai vu faire dans
un petit étang , pres du chiteau de Chopol-
tepec , une série d’expériences tres-curienses,
tendant & exécuter ce projet. C'étoit sans
doute la premiere fois qu'une cloche de
plongeur avoit ¢ié construite a la hauteur de
2500 meétres , c'est-a-dire & une hauteur qui
égale celle du passage du Simplon. Jignore
si les expériences faites dans la vallée de
Mexico ont été répétées dans le golfe de
Californie, et sila peéche des perles y a été
recommencée apres une interrnption de plus

detrenteans ; car jusqu’a ce moment presque
toutes les perles que fournissent les colonies
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espagnoles a 'Europe , viennent du golfe de
Panama.

Parmi les coquilles pélagiques de la Nou-
velle-Espagne , je dois encore nommer ici
le Murex de la cble de Tehuantepec, dans la
province d'Oaxaca, dontle manteau transsude
une liqueur colorante de couleur. pourpre,
etla fameuse coquille de Monterey, qui res-
semble aux plus beaux Haliotis de la Nouvelle-
Zélande. Cette derniere se trouve sur les cotes
de la Nouvelle-Californie, surtout entre les
ports de Monterey et-de San Francisco. Elle
est employée, comme nous l'avons observé
plus haut, dans le commerce des fourrures
avec les habitans de Noutka. Quant au gasté-
ropode de Tehuantepec, les femmes in diennes
enrecueillent la liqueur pourprée , en suivant
le rivage et en frotlant le manteau du Murex
avec du coton dépouillé de sa graine.

Les cotes occidentales du Mexique, surtout
la partie du Grand Océan située ‘entre le
golfe de Bayonna, les trois iles Maries el le
cap Saint-Lucas , abondent en cachalots ,
dont la péche, i ecause de lextréme cherte
du blanc-de-baleiné (adipocire), est deve’nue,
pour les Anglois et pour les llmbilaus des Etats-
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Unis, un des objets les plus importans de
spéculation mercantile. Les Espagnols mexi-
cains voientarriversur leurs cotes des pécheurs
de cachalots qui sont obligés de faire une
navigation de plus de 5000 lieues marines , et
que Yon désigne assez improprement sous le
nom de balleneros ( whalers ) ; mais ilsne sont
pointtentés de prendre part a la chasse de ces
grands mammiferes  cétacés. M. Schneider,
aussi bon physicien que savant helléniste ,
MM. de Lacépede et Fleurieu®, ont donné des
renseignemens trés-exacts sur les péehes de
la baleine et des cachalots dans les deux hé-
mispheres. Je consignerai ici les notions plus
récentes que-j'ai pu recueillic pendant mon
séjour sur les ctes de la mer du Sud.

Sans la péche des cachalots , sans le com-
merce des fourrures de loutres marines de
Noutka, le Grand Océan ne seroit presque
pas fréquenté par les Anglo - Américains et
les nations de I'Europe. Malgré Téconomie
extréme que I'on met dans les expéditions de
péche , celles qui se font au dela du cap de
Horn sont trop cotteuses pour que la baleine

s Voyage de Marchand, T. II, p. 600, 641,
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( black-whale) puisse en étre I'objet. Les frais
de ces navigations lointaines ne peuvent étre
compensés que par le haut prix que le besoin
ou le luxe attachent aux marchandises de
retour. Or, de tous les liquides huileux qui
entrent dans le commerce, il y en a peu qui
soient plus chers que le blanc-de-baleine, ou
la substance particuliere renfermée dans les
énormes cavités du museau des cachalots. Un
seulindividu de ces cétacés gigantesques donne
jusqu'a 125 barils* anglois (a 32 ; gallons
chacun) de sperma eeti. Un tonneau conte-
nant huit de ces barils, ou 1024 pintes de
Paris , s'est vendu 4 Londres, avant la paix
&’Amiens, 70 ou8o, et, pendantlaguerre, 93
et 100 livres sterlings.

Cen’est pas la troisieme expédition de Cook,,
dirigée aux cotes nord-ouest du nouveaun con-
tinent , cest le voyage de James Collnet aux
iles Gallapagos, qui a fait connoitre aux Euro-
péens et aux Anglo-Américains I'abondance
de cachalots qui existe dansle Grand Océan,

* Un baril a 1,48 hectolitres, ou environ 178 ; pintes
de Paris. (Recherches sur la richesse des nations,
par Adam’ Smitl: , traduction de M. Garmier, T. v,
p. ¥1.)




270 LIVRE 1V,

au nord de l'équateur. Jusqu'en 1788 les
pécheurs de baleine ne fréquentoient que les
cotes du Chili et du Pérou. On ne comptoit
alors que douze ou quinze vaisseaux qui pas-
soientannuellement le cap de Horn pour faire
la péche du cachalot ; tandis qu'a I'époque on
j'étois dans lamer du Sud, il y en avoit plus
de soixante sous pavillon anglois.

Le Physeter macrocephalus n’habite pas
seulement les mers Arcliques entre les cotes
du Greenland et le détroit de Davis ; on nele
trouve passeulement dans 'Océan Atlantique,
entrele bane de Terre-Neuveetlesiles Acores,
oliles Anglo-Américains en font quelquefois la
péche : ce eétacé se présente aussi au sud de
Péquateur , sur les cotes du Brésil et de la
Guinée. Il paroit que , dansses voyages pério-
diques, il se rapproche plus du continent, de
YAfrique que de celui d’Amérique ; car dans
les environs du Rio Janeiro et de la Bahia on
ne prend que des baleines, Cependant la péche
du cachalot a beaucoup diminué sur les cotes

de la Guinée , depuis que les navigateurs
craignent moins de doubler le cap de Horn,
et depuis qu'on est devenu plus attentif aux
ectacés qui abondent dans le Grand Océan.
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Ontrouve des physeteres, et par bandesassez
considérables , dans le canal de Mozambique,
et au sud du cap de Bonne-Espérance ; mais
Vanimal y est généralement petit, et la mer,
constamment houleuse et agitée , n’y favorise
pas la manceuvre des harponneurs.

Le Grand Océan réunit toutes les circon-
stances qui peuventrendre la péche du cacha-
lot faeile et lucrative : plus riche en mol-
lusques, en poissons, en marsouin‘s, en tortues
et en phoques de toute espece , 1l oﬂ'ge plus
de nourriture aux cétacés souffleurs que
I'Océan Atlantique ; aussi ces derniers y sont-
ils en plus grand nombre, plus gras, ct djune
taille plus considérable. Le calme qui régne
pendant une grande partie de I'année dun.s.la
région équinexiale de la mer du Sud , facilite
singulitrement la poursuite des cachalots et
des baleines. Les premiers s’¢loignent peu des
cotes du Chili, du Pérou et du Mexique,
parce qu’elles sont taillées a pic (acantiladas)
et baignées par des eaux d’une grande pro-
fondeur. C’est une regle générale que le
cachalot fuit les bas-fonds, tandis que la ba-

leine les cherche. Clest par cette raison que
ce dernier cétacé est trés-fréquent sur les
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cotes basses du Brésil ; tandis que le premier
abonde pres de celles de la Guinée, qui sont
plus élevées et partout accessibles pour les
plus grands bitimens. Telleest, en général, la
constitution géologique des deux continens,
que les cotes occidentales de I'Amérique et
de FAfrique se ressemblent , tandis que les
cotes orientales et occidentales du nouvean
continent offrent le contraste le plus remar-
quable sons le rapport de leur élévation au-
dessus du fond de 'Océan yvoisin.

La ].ﬂup:n"l des vaisseaux anglois ou anglo-
américains qui entrent dans le Grand Oecéan,
ont le double but dela péchedu cachalot et du
commerce illicite avee les colonies espagnoles.
Ils doublent le cap de Horn, apres avoir
tenté de laisser des marchandises de contre-

bande 3 V'embouchure de la riviere de la

Plata, ou au preside des iles Malouines. Ils
commencent a faire la péche du cachalot pres
des petitesiles désertes de Mocha et de Santa
Mavia , awsud de la Concepcion du Chili. A
Mocha, il y a des chevaux sauvages que les
habitans de la cote voisine y oot introduits,
el qui servent quelquefois de nourgiture aux
navigateurs. L’ile de Santa Maria adessources
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tres-belles ‘et trés—abondantes : on y trouve

des cochons devenns sauvages, et une espece

de navets trés-gros et trés-nourrissans, quel’on
croit propre i ces climats. Aprés avoir sé-
journé dans ces parages pendant!'espace d’un
mois , et aprées avoir fait le commerce de
contrebande a I'ile de Chiloe , les bitimens
pécheurs ( balleneros) ont coutume de longer
les cotes du Chili et du Péron jusqu’an cap
Blanc, situé sous les 40187 de latitude aus—
trale. Le cachalot est partout tres-commun
dans ces parages , jusquit quinze ou vingt
lienes de distance du continent. Avant lexpé-
dition du capitaine Collnet | la péche finissoit
au cap Blane ou pres de Péquateur ; mais,
depuis quinze & vingt ans, les dalleneros 1a
continuent au nord , jusqu’au dela du Cabo.
Corientes , surlés cdles mexicaines de I'inten~
dance de Guadalaxara. Clest autour de Par-
chipel des Galapag'os, sur lesquels il est trés-
dangereux d’atterrir, 4 cause de la foree des.
Courans, et autour des iles de las tres Marias :
que les cétacés sont le plus fréquens et d’une’
taille gigantesque. Au printemps, les envi=
rons des Galapagos sont' le rendez-vous de
tous les cachalots macrocéphales des cotes du
111 18
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Mexique, de celles du Pérou et du golfe de

= X i " - ‘
/Panama , qui viennent sy accoupler : a cette

époque, M. Collnet y avu de jeunes indi-
vidus de deux metres de longueur. Plus au
nord desiles Murias , dans le golfe de Cali-
fornie, on ne trouve plus de physeteres, mais
seulement des baleines. el %
Les pécheurs baleiniers dlstmgue.ut facile-
foent de loin les cachalots des baleines, par
la- maniese dont les premiers font jaillir 'eau
par leurs évents. Les cachalots peuvent rester
plus long - temps sous Peau que-la baleine
iranche : lorsqu’ils viennent a la surface, lel.m
respiration est plus souvent interrompue ; ils
laissent moins séjourner I'eau dans les poches
membraneuses placées au-dessus des nar,ines;
les jets sont plus fréquens , plus dirigés en
avant, et plus élevés que dans les autres soufm
Sleurs. La femelle du cachalot est quatre
cing fois plus petite que le méle ; sa 'téle.ne
fournit' que 25 barils anglois d’adzpocnrej
quand la téte du méle en donne de 1004 129.
Un grand nombre de femelles ( caw-whal.es)
voyageut généralement ensemble , conduxtest
par deux ou trois males ( bull-whales ), qui
décrivent perpéiuellement des cercles aulour
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deleur troupeau. Les femelles tres-jeunes , qui
ne donnentque 122 16 barils de maticre adipo-
cireuse , et que les pécheurs anglois appellent
éeolieres ( schoolwhales ) » nagent si prés les
unes des autres, gu'elles sortent souvent
mi-corps de l'eau. Il est presque superflu
d’observerici que l'adipocire, qui ne fait pas
partie du cerveau de I'animal , se trouve non-
seulement dans toutes les especes connues des
cachalots ( Catadontes Lac.), mais aussi dans
tousles physales et les ph yseteres. Le blanc-de-
baleine tiré des cavités du museauda cachalot,
cavités quiil ne faut pas confondre avec cglle -
du crine, n’est que le tiers de Ihuile ép::iséi
et adipocireuse que fournit le reste du corps.
Le sperma ceti de la téle est de premiere
qualité ; on l'emploie 4 la fabrication des
chandelles : celui du corps et de la queue ne
sert, en Angleterre, qu'a donner du lustre
aux draps.

Cette péche, pour ‘étre profitable, doit se
faireavec la plus grande économie : on y em-
ploie des batimens de 180 a 300 tonneaux;
I'équipage ne consiste qu’en- 16 ou 24 indi-
vidus, y com pris le capitaine et le maitre, qui
eux-mémes sont forcés de jeter le harpon

18*
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comme les simples matelots. On évalue , &
Londres, les frais d’armement d’un batiment
de 180 tonneaux, doublé en cuivre, et
approvisionné pour une canpagne de deux
ans, & 7000 liyres sterlings. Chaque bitiment
pécheur de la mer du Sud a deux canots 7
Parmement de chaque canot exige qualre ma-
telots . un ‘mousse, un timonier, un cable
de 130 brasses de long, trois lances , cing
harpons, une hache et une lanterne pour se
faire voir de loin pendant la nuit. [’armateur
ne donne aux matelots que la nourriture , et
une somme trés-modique dargent & litre
dlavance : leur paye dépend du produit de
lapéchie; car,-comme toutléquipage y prend
part, chaque individu a droit au profit. Le
capitaine recoil 75, le‘maitre d’équipage 5,
le second maitre %, le contre-maitre 7, le
matelot ;% de tout le produit. On regarde la
péche comme bonne , si un bAtiment de
200 tonneaux retourne dans le port, chargé
de 800 barils de blanc-de-baleine. Le cachalot,
persécuté sans cesse, commence, depuis
quelques annees, a devenir plus farouche et
plus difficile & prendre. Mais pour favoriser
la navigation dans la mer du Sud , le gouyer-
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nement britannique accorde des avances &
chaque bitiment qui sort pour la péche du
cachalot : ces avances sont de 300 a Soo livres
sterlings, selon le tonnelage du bAtiment. Les
Anglo - Américains font celte pécheavee plus
d’économie encore que les Anglois.

" Lesancienneslois espagnolesdéfendent aux
vaisseaux baleiniers, comme aux autres bati~
mens étrangers, d’entrer ddns les ports de
I'Amérique, si ce n'est dans les casde détresse
ou de manque d’eau etde vivres. LesilesGala~
pagos, sur lesquelles les pécheurs débarquent
quelquefois leurs malades, ont des sources,
mais ces sources sont tres-pauvres et tres-in-
constantes. L’ile des Cocos (lat. 5° 557 bor.)
est tres-riche en eaw ; mais en cinglant des
Galapagos au nord, cetie petite ile isolée est
difficile a trouver, a cause de la force et de
Pirrégularité des courans. Les baleiniers ont
des motifs puissans pour préférer de [aire I'eau
a la edte: ils cherchent des prétextes pour
entrer dans les ports de Coquimbo, Pisco,
Tumbez , Payta, Guayaquil, Realejo, Sonzo-
nate et San Blis. (Juélques jours, souvent

méme quelques benves , suffisent a T'équipage
des batimens pécheurs, pour former des
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liaisons avecles habitans, pourleur vendre des
marchandises angloises, et pour y prendre des
chargemens de cuivre, devigogne, de quin-
quina, de sucre et de cacao. Ce commerce de
contrebande se fait parmi des personnes qui
ne parlent pas la méme langue , souvent par
signes , et avec une bonne-fol tres-rare parmi
les penples policés de 1'Europe.
1l seroit superfln d’énumérer les avantages
quanroient les habitans des colonies espa-
gnoles sur les Anglois ‘et sur les Américains
des Emls-[‘nis, s'ils vouloient prendre part a
la péche du eachalot. De Guayaquil et de
Punama, onse rend en dix on douze jours dans
les parages ot ee cétacé abonde. La naviga-
tion de Sun Blas aux iles Marias est 2 peine
detrente-six heures. Les Espagnols Mexicains,
en s'adonnant & la péche, auroient a faire
4000 licues de moins que les Anglo-Améri-
cains;ils anroientles vivres A meilleurmarché;
ils trouveroient partout des ports dans les-
quels ils seroient recusenamis, et qui leur
fourniroient de nouvelles provisions. Le blanc-
de-baleine, il est vrai, est encore peu recher-
ché surle continent de 'Amérique espagnole.
Le clergé s'obstine a confondre Padipocire
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avec le suif, et les évéques ameéricains ont
déclaré que les cierges qui briilent sar les
autels, ne peuvent étre que de cire d’abeilles:
cependant & Lima on a commence a tromper
la vigilance des évéques, en mélant le blane-
de-baleines a la cire. Des négocians qui ont
acheté des prises angloises, en ont eu de
grandes quantités , et Padipocire employée
aux fétes d’église est devenue une nouvelle
branche de commerce tres-lucrative.

Ce nest pas le manque de bras qui pour-
roit empécher les habitans du Mexique de se
Jivrer a la péche du eachalot; il ne fzu.ld_roALt
que deux cents hommes pour armer dix ba-
timens pécheurs, et pour recueillic annuelle-
ment pres de mille tonneanx de blanc-(.lc-
baleine : celte substance pourroit devenir,
avee le temps, un article d’exportation
presque aussi imporlant que le. cacao de
Guayaquil et le cuivre de Coquimbo. Dans
I'état actuel des colomies espagnoles; la pa-
resse des habitans s‘oppose & Péxécution dg
ces projets : comment trouver dc’s .m.alelols.
qui consentent a embrasser un melier aussi
rude , une vie aussi misérable que celle des
pécheurs de cachalot? comment les trouver
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dans un pays oi, d’aprés les idées du bas-
peuple , il ne faut que des bananes, de la
viande salée, un hamac et une guilare pour
étre heureux? L'espoir du gain est un stimu-
lant trop foible sous une zone ou la nature
bienfuisante offve a 'homme mille moyens de
se procurer une exislence aisée ct paisible ,
sans quiner S0n pays; et sans lutter contre
les monstres de I'Océan,

Depuis long-temps le gouvernement espa-
gnol a vu dun mauvais il la péche .du
cachalot, qui attire les / nglois et les Anglo-
Américains* sur-les cotes du Pérou et du
Mexique. Avant que celte péche fit établie,
les habitans des cotes oceidentales de I'Amé-
rique. n'avoient wvu flotter dans ces mers

d’autre pavillon que le pavillon espagnol.
Des raisons po]itiques auroient pu engager

* D'apres des renseignemens officiels que je dois a
M, Gallatin ; ministre des finances & Wasliington, il
¥ a eudans la mer du Sud, en 1800; 1801 et 1802,
annuellement dix-huit 4 vingt balimens baleiniers (de
2800 & 3200 tonneaux ) des Etals-Unis. Un tiers de
ces bitimens sortent du port de Nantucket, En 1805 b
Pimiportation da blanc-de-baleine , dans ce port, étoit
de 1146 barils.
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la métropole a ne rien épargner pour encou-
rager les péches nationales, moins peut-étre
dans le but dun profit direct, que pour
exclure la concurrence des élrangers , et
pour empécher leurs liaisons avec les natu-
rels. Des priviléges accordés a une compagnie
qui résidoit en Europe, et qui n'a jamais
existé que de nom, ne pouvoient pas donner
la premiere impulsion aux Mexicains et aux
Péruviens. Les armemens pour la péche
doivent se fuire en Amérique méme, a Guaya-
quil, a Panama ou a San Blas. Il eéxiste cons-
tamnient sur ces cotes un certain nombre de
matelots anglois, qui ont abandonné les biti-
mens baléiniers, soit par mécontentement,
soit pour chercher forlune dans les colonies
espagnoles. Les premieres expéditions pour-
roient se fuire en mélant ces matelos, qui
ont une longue expérience de la péche du
cachalot, aux zambos de I'Amérique, qui
osent atlaquer corps a corps les erocodiles.
Nous venons d’'examiner dans ce chapitre
la véritable richesse nationale du Mexique;
car les produits:de la terre sont en effet la
seule base d’une opulence durable. 11 est
consolant de voir que le travail de 'homme,
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depuis un demi-siecle, a été plus dirigé vers
cette source féconde et inépuisable, que vers
Pexploitation des mines, dont les richesses
winfluent pas dicectement sur la prospérité
publique, et ne changent que la valeur nomi-
nale du produit annuel de la terre. L'impot
territorial que le clergé percoit sous le nom
de dime, mesure la quantité de ce produit;
il indique avec précision les progres de I'in-
dustrie agricole, si toutefois 'on compare des
¢poques dans Tintervalle desquelles le prix
des denrées n’a pas sensiblement changé.
Voici le tableau de la valeur deces dimes’, en
prenant pour exemple deux séries d’années,
de 1771 2 1780, et de 1780 & 178g.

1 Pai tiré ce tableau d’un mémoire manuserit de
M. Mapiao, fait sur des picces officiclles, et portant
le titve d’Estado de la Renta de Real Hacienda de
Nuepa Lspaia en un ano commun del quinguenio
de 178% hasta 1789, Les nombres que coutient ce
tableau different un pen de ceux’ qui ont ¢té publiés
par M. Pinkerton (Vol. i1, p. 234), d’apres Pouvrage
d'Estalla , que je n’ai pu me procurer jusqu'ici.
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NOMS
des

DIOCESES.

EPOQUES.

VALEUR
des
DiMES

sn piastres,

EPOQUES:

VALEUR
des
nimes

en piastres.

Mexico
Paebla de los Aun-

choacan. «eveevns
Oaxaca
Guadalaxara

Durango. s..ecrven

1771—1750
1770—1779

17701779
1771—1780
1771—1780

17701779

4,132,630
2,065,601

2,710,200
715,974
1,889,72%
913,028

1781—1790
1780—178q
1780—1789

1781—1790
1781—1790

7,082,879
3,508,884
3,230,400

865,237
2,579,108

1780—178g

1,080,313

Il résulte de ce tableau , que les dimes de la

Nouvelle-Espagne se sont élevées dans ces
six dioceses,

de 1771 4 1779, 4 13,5

1779

1789,

pinstres fortes

Par conséquent, l’angmenlution totale a

été, dans les derniers dix ans, de cinq mil-
lions de piastres, ou de deux cinquiemes du
produit total. Ces mémes données indiquent
aussi combien les progres de Dagriculture
sont plus rapides dans les intendances de
Mexico, de Guadalaxara, de Puebla et de
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Valladolid, que dans la province d’Oaxaca
et dans la Nouvelle-Biscaye. Les dimes ont
presque doublé dans'archevéché de Mexico :
ear celles qui ont été percues pendant les di:;
années antérieures 1780, ont étéd celles quon
a percues dix ans apres, dans la proportion de
10 a 17. Dans Tintendance de Durango ou
d’e ld :Non'velle—BLsca_yc, cette ;mgmer{tation
na ete quen raison de 10 a 11.

Le célebre auteur des Recherches sur la
richesse des nations ', a-évalué le produit
territorial de la Grande - Bretagne d’apres
le produit de la taxe fonciere. Dansle Tableau
. ‘politique de la Nouvelle~ Espagne , que jai
présenté a la cour de Madrid en 1803, j'avois
hasardé wme évaluation semblable d'apres la
valeur des dimes payées au clergé: il résultoit
de ce travail, quau Mexique le produit an-
n}lcl des terres est au moins de 24 millions de
piastres. Les résultats auxquels je me suis
arrété en rédigeant ce premier tableau , ont

éte discutés avee beaucoup de sagacité, dans
un meémoire que le corps municipal de la ville

v Adam Smith, traduction de M. Garnier. T. IV
P- 246. i ,
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de Valladolid de Mechoacan a présenté au
roi, au mois d'octobre 18035 , a 'occasion
d’une ordonnance rendue sur les biens du
clergé.* D'apres ce mémoire, dont j'ai une
copie sous les yeux, il faut ajouter a ces
o4 millions de piastres 3 millions pour le
produit de la cochenille, de la vanille, du
jalap, du piment de Tabasco et de la salse-
pareille, qui ne payent pas de dimes, et
2 millions pour le sucre et lindigo, qui, au
lieu de dimes entieres, ne rendent. au clerge
qu’un impot de quatre pour cent. En adop-
tant ces données, on irouve que le produit
total de Uagriculture s’éleve annuellement &
2g millions de piastres, ou A plus de 145 mil-
lions de franes, qui, en les réduisant & une
mesure naturelle , et en ]')l'cnant pour base le
prix actuel du froment au Mexique, qui est
de 15 francs par 10 myriagrammes ", équiva-
lent a g6 millions demyriagrammes defroment.
Lia masse des métaux précieux exploités an-
nuellement dans le royaume de la Nouvelle-
Espagne, représente apeine 74 millions de

* Voyez ci-dessus, p.10%.




286 LIVRE 1V,

myriagrammes de froment ; ce qui prouve le
fait intéressant que la valeur de I'or et de
Pargent des mines du Mexique est presque
d’un quart plus petite que la.valeur du pro-
duit territorial,

La culture du sol, malgré les entraves qui
la génent de toutes parts , a fait dans ces
derniers temps des progres d’autant plus
considérables, que d’immenses capitaux ont
¢té placés en terres par les familles qui
s’étoient enrichies, soit par le commerce de
la Vera-Cruz et d’Acapuleo, soit par'exploi-
tation des mines. Le clergé mexicain possede
a peine des biens-fonds (bienes raices) pour
la valeur de deux 4 trois millions de plastres;
mais les capitaux que les couvens, les cha~
pitres , les conlréries, les hospices et les hopi-
taux ont placés sur des terres, s’élevent 4 la
somme de 44 millions et demi de piastres, ou
de ‘plus de 222 millions de livres tournois.
Voici, d’apres une piece officielle, Te tablean

* Representacion de los vecinos de Falladolid al
Excellentissimo Serior Firrey en fecha del 24 oc-
tubre del ano 1805. ( Manuserit.)
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de ces capitaux, que l'on désigne sous le nom
de Capitales de capellanias y obrasde la juris-
- diecion ordinaria :

pinstres.

Archevéché de Mexico 9,000,000

Eveché de Puebla......... 6,500,000
Evéché de Valladolid (éva-

luation trés-exacte) 4,500,000

Evéché de Guadalaxara. ... 3,000,000
Evéchés de Durango, Mon-

1,000,000

2,000,000

Obras pias duclergé régulier. 2,500,000
Fonds dotal des églises et des
communautés de religieux

et de religieuses 16,000,000

44,500,000

Cette somme 1mmense, qui se trouve entre
les mains des propriétaires ( haciendados,
et qui est hypothéquée sur des biens-fonds, a

3 ' N ) . -
manqué d’étre enlevée a lzlgmculture mexi-
caine enl'année 1804. Le ministere d’Espagne
ne sachant plus comment éviter une banque-
route nationale, amenée par la surabondance

...‘ 4,
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du papier monnoie (w2ales), tenta une opé-
ration tres-hasardée. Un décret royal rendu
le 26 décembre 1804, ordouna non-seule-
ment de vendre les biens-fonds da clerge
mexicain, mais aussi de réunir tous les capi-
taux appartenant aux eeclésiastiques, pour les
envoyer en Espagne, et pour les verser dans

une caisse d’amortissement des billets royanx. .

(caxa de consolidacion de-vales reales). Le
conseil des finances, qui est présidé par le
vice-roi, et qui porte le titre de Junta supe-
rior de Real Hacienda, an lieu de réclamer
contre ce décret, et de représenlcr au sou-—
verain combien I'exécution en seroit préju-
diciable 4 Fagriculture et au bien-étre général
des habitans, commenca hardiment A faire
des recouvremens. La résistance fut st forte
de la part des propriétaires, que depuis le
mois de mai 1805 jusqu’au mois de juin 1806,

la eaisse d’amortissement ne percut que la

somme modique de: 1,200,000 piastres. On.
peut espérer que des administrateurs éclairés
sur les véritables intéréts de I'état. auront,
depuis, fait cesser une opération dont les
effets funestes se seroient fait sentir dans la
suite.
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En lisant P'excellent ouvrage sur les lois
agraires, qui a élé présenté au conseil de
Castilleen 1795 *, on reconnoit que , malgré
fa différence de climat, et d’autres circons-
tances locales , l'agriculture mexicaine est
génée parles mémes causes politiques qui
arrétent les progres de lindustrie dans la
péninsule. Tous les vices du gouvernement
féodal ont passé d'un hémisphére a I'autre ;
et au Mexique , les abus ont été d’autant plus
dangereux dans leurs effets, qu’il a été plus
difficile a Tautorité supréme de remédier au
mal, et de déployer son énergie dans un
éloignement immense. Le sol de la Nouvelle-
Espagne , comme celui de l'ancienne, se
trouve en grande partie entre les mains de
quelques familles puissantes qui ont absorbé
peu & peu les propriétés particuliéres. En
Amérique, comme en Europe, de grandes
communessont condamnées au paturage des
bestiaux et a une stérilité perpétuelle. Quant
au clergé et a son influence sur la société,
les circonstances ne sont pas les mémes dans

* M. de Laborde vient de donner la traduction de
ce Mémoire de M. Jovellanos , dans le quatritme tome
de son ltinéraire descriptif de V' Espagne , p. 103-294.

II1, 19
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les deux continens : le clergé est beaucoup
moins -nombreux dans 'Amérique espagnole
que dans la péninsule. Les religieux mission-
naires y ont contribué a étendre les progres
de l'agriculture parmi des peuples barbares.
L’introduction des majorats , abrutissement
etla pauyreté extréme des Indiens y sont plus
contraires aux progres de I'industrie que la
mainmorte des ecclésiastiques.

L’ancienne législature de Castille défend
aux couvens de posseder en propre des
biens-fonds ; et quoique cette loi si sage ait
été souvent enfreinte, le clergé n’a pu ac-
quérif des propriétés tres-considérables dans
un pays ou la dévotion n’exerce pas sur les
esprits le méme empire quen Espagne, en
Portugal et en Italie. Depuis la suppression
de l'ordre des jésuites, peu de terres appar-
tiennent au clergé mexicain : sa véritable
richesse , comme nous venons de l'indiquer,
consiste dans les dimes et dans les capitaux
places sur les fermes des petits cultivatears.
Ces capitaux sont dirigés vers un emploi
utile, et qui augmente la puissance productive
du travatl natiorral.

On peut d’ailleurs étre surpris de voir que
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le grand nombre de couvens fondés depuis
le seizieme siecle dans toutes les parties de
I'Amérique espagnole , aient été tous amon-
celés dans l'intérieur des villes. E‘pars dans
les campagnes, placés sur le dos des Cor-
dilleres, ils auroient pu avoir sur la culture
cette influence bienfuisante dont les effets se
sont fait sentir dans le nord de I'Europe ,
sur les bords du Rhin et dans la chaine des
Alpes. Geux qui ont étudié I'histoire , savent
que du temps de Philippe 11, les moines ne
ressembloient plusa ceux du neuvieme siccle,
Le luxe des villes et le climat des Indes
s‘opposent a laustérité de meeurs, a Pesprit
d’ordre qui caractérisoient les premiéres ins-
titutions monastiques; et lorsqu’on traverse les
déserts montueux du Mexique , on regrette
de ne pas y trouver , comme en Europe et
en Asie, ces asiles solitaires dans lesquels
une hospitalité religieuse offre des secours
&ux voyageurs.
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CHAPITRE XL

Etat des mines de la Nouvelle-Espagne.—
Produit en or et en argent. — Richesse
moyenne des minerats. — Consommation
annuelle de mercure dans le procéde de
Famalgamation. — Quantité de métaux
précieux qui , depuis la conguéte du
Mexique , ont reflué d’un continent dans
Lautre.

A PRES avoir examiné l’agricu]ture mexicaine

comme la premiere source de la richesse
nationale et de la prospérité des habitans, il
nous reste a tracer le tableau des productions
minérzles qui, depuis deux siecles et demi ,
sont P'objet de I'exploitation des mines dela
Nouvelle - Espagne. Ce tableau, infiniment
brillant aux yeux de ceux qui ne calculent
que d'apres [a valeur nominale des choses,
T'est bien moins si Yon considere la valeur
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intrinseque des métaux exploités, leur uti-
fité relative et D'influence qu'ils exercent
sur lindustrie manufacturiere. Les mon-
tagnes du'nouveau continent, comme celles
de T'ancien , contiennent du fer, du cuivre,
du plomb, et un grand nombre d’autres
substances minérales indispensables aux be-
soins de I'agriculture et des arts. Si en Amé-
rique le travail de Fhomme a été dirigé
presque exclusivement vers l'extraction de
Vor et de largent , c'est parce que les
membres d'une société agissent d'apres des
considérations tres-différentes de celles qui
devroient faire agir la société entiere. Partout
ot le sol peut produire a la fois de I'indigo
et du mais, la premiere culture 'emporte
sur la derniere, quoiqu’il soit de l'intérét
général de préférer les végétaux qui servent
a la nourriture de 'homme, a ceux qui four-
nissent des objets d’échange avec I'étranger.
De méme, sur le dos des Cordilleres , des
mines de fer ou de plomb, quelque riches
quelles soient, restent abandonnées, patce
que lattention des colons se porte toute
entiere sur les filons d’or et d’argent, lors
méme qu’ils ne présentent dans leurs qffleu-
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remens que de foibles indices de richesse.
Tel est Vappit de ces métaux précieux qui,
par une convention oénérale , sont devenus
les signes représenlalifs des subsistances et
du travail.

Le peuple mexicain est sans doute & méme
de se procurer, par le commerce extérieur,

toutes les choses qui ne lui sont pas fournies *

par le pays qu’il habite : mais au milieu d'une
grande richesse en or et enargent, le besoin
se fait sentir chaque fois que I'échange avec
la métropole ou avec d’autres parties de
I'Europe et de I'Asie estinterrompu ; chaque
fois qu'une guerre entrave les communications
maritimes. Vingt - cinq 4 trente millions de
piastres se trouvent quelquefois accumulés a
Mexico , tandis que les fabriques et I'exploi-
tation des mines sont génées par le manque
d’acier , de fer et de mercure. Peu d’années
avant mon arrivée & la Nouvelle-Espagne,
le prix du fer étoit monté de 20 francs le
quintal & 240; celui de lacier , de So francs
a1300. Dans ces temps d’une stagnation totale
du commerce extérieur , I'industrie mexicaine
se réveille momentanément : cest alors que
Yon commence a fabriquer de I'acier, a em-
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ployer les minerais de fer et de mercure que
recelent les montagnes de, I'Amérique; c'est
alors que la nation, éclairée sur ses propres
Intéréts, sent que la véritable richesse consiste
dansl’abondance des objets de consommation,
dans celle des choses , et non dans Vaccumu-
lation d'un signe qui les représente. Pendant

Iavant - derniére guerre entre I'Espagne et °

FPAngleterre , on essaya Pexploitation des
mines de fer de Tecalitan, pres de Colima,
dans Pintendance de Guadalaxara. Le 77~
bunal de mineria dépensa plusde 150,000 fr.
pour extraire le mercure des filons de San
Juan de la Chieca ; mais les effets d'un zele st
louable ne furent que de courte durée: la
paix d’Amiens mit fin & des entreprises qui
sembloient donner aux travaux des mineuars

“une direction plus utile pour la prospérité

publique. A peine les communications mari-
times furent-elles rétablies, que'on préféra de
nouveau d’acheter dans les marchés de VEu-
rope , le fer, Pacier et le mercure.

A mesure que la population angmentera
au Mexique , et que ses habitans, moins dé-
pendans de PEuarope, commenceront a fixer

leur attention sur la grande variété de pro-

.




206 LIVRE 1V,

ductions utiles que renferme le sein de la
terre, le systeme de l'exploitation des mines
changera de face une administration éclairée
encouragera lesiravaux qui sont dirigés vers
Pextraction des substances minérales d’une
valeur intrinséque ; les particuliers ne sacri-
fieront plas leurs propres intéréts et ceux
de la chose publique a despréjugés invétérés;
ils sentiront que I'exploitation d’'une mine de
houille, de fer ou de plomb, peut devenir
aussi profitable que P'exploitation d’un filon
d’argent. Dans I'état actuel du Mexique., les
métaux précieux occupent presque seuls
lindustrie des colons; et lorsque, dans la
suite de ce chapitre, nous emploierons le
mot de mine ( real, real de minas) , il faut
sous-entendre , @ moins que le contraire ne
soit expressément énoncé, qu’il s’agit d’une
mine d’or ou d’argent.

M’étant occupé, des ma premiere jeunesse,
a étudier lart de Texploitation, et ayant
dirigé moi-méme, pendant plusieurs années,
les travaux souterrains dans une parlie de
I'Allemagne qui contient une grande variété
de minerais, j’ai di étre doublement inté-
ressé a examiner avec soin I'état des mines
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et des usines de la Nouvelle - Espagne. Jai
eu occasion de visiter les eélebres mines de
Tasco, de Pachuca et de Guanaxuato : jai
résidé plus d’'vn mois dans ce dernier endroit,
dont les filons excedent en richesse tout ce
qui a été découvert dans les autres parties du
monde, et jai pu comparer les différentes
especes, d ouvrages d’exploitation du Mexique
avec ceux que javois observés l'année pré-
cédente dans les minesdu Pérou; maisle grand
nombre de matériaux que jai rassemblés sur
ces objets,ne pouvant étre utilement employés
que réunis a la desm‘iptiuil géologique du
pays, je dois em réserver le détail pour la
relation historique de mon voyage dans l'in-
térieur du nouveau continent :{ainsi, sans ,
entrer dans des discussions minutieuses et
purement techniques, je vais me borner a
examiner dans cet ouvrage, ce qui peut
conduire a des résultpts généraux.

Quelle est la position géographique: des
mines qui [ournissent I'énormemasse d’argent
que le commerce de la Vera-Cruz fait refluer
annuellement en Europe? Cette masse d’ar-
gent est-elle e produit d’vn grand nombre
de petites exploitations éparses, ou peut-on la
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considérer comme fournie presque en entier
par trois ou quatre filons métalliferes d’une
richesse et d’une puissance extraordinaire ?
Quelle est la quantité de métaux précieux
exploités annuellement au Mexique ? Quel
est le rapport de  cette quantlité avec le
produit des mines de toute I'Amérique espa-
gnole? A ecombien d’onces par quintalpeut-on
éf‘aluer la richesse moyenne des minerais
d. argent du Mexique ? Quelle est la propor-
tion entre la quantité de minerais soumis a
la fonte, et celle dont lor et I'argent sont
extraits par la voie de Pamalgamation? Quelle
est 'influence. du prix du mercure sur les
progres de Pexploitation , et quelle est la
masse de mercure que l'on regarde comme
perd.ue dans le procédé de Pamalgamation
mexicaine? Peut-on connoitre avec i)récision
la quantité de méteaux précieux qui, depuis
la conquéte de Ténochtitlan, ont passé da
royaume de la Nouvelle-Espagne en Europe
et en Asie ? Est-il probable , d’aprées I'état
actuel des travaux d’exploitation, et d'apres
la con_stitution géologique du pays;, quele
produit annuel des mines du Mexique puisse
augmenter , ou doit-on admeltre , avec
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plusieurs écrivains célebres , que I'expor-
tation de P'argentde I’Amérique a déja atteint
son maximum ? Voila des questions générales
dont la sclution va nous occuper dans cet
ouvrage : elles sont lices aux problemes les
plus importans de I'économie politique.
Long-temps avant larrivée des Espagnols,
les indigenes du Mexique , comme ceux da
Pérou, counoissoient l'usage de plusieurs
métaux : ils ne se contentoient pas de
ceux qui, a létat nalif, se trouvent a la
surface dusol, surtout dans le lit des fleuves
et dans des ravins creusés par les torrens;
ils se livroient aussi 4 des travaux souterrains
pour exploiter des filons; ils savoient creuser
des galerics, percer des puits de commu-
nication et d’airage ; ils avoient desinstrumens
propres-é entailler la roche. Cortez nous
apprend, dans la relation historique de son
expédition , qu'au grand marché de Ténoch-
titlan on voyoit vendre de Yor, de largent,
du cuivre, du plomb et de I'étain. Les ha-
bitans de’la Tzapoteca et de Mixtecapan *,
deux provinces qui font aujourd’hui partie
1 Surtout les habitans des anciennes villes de
Huaxyacac (Oaxaca), Cojolapan et Atlacuechahuvayan.
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de l'intendance d’Oaxaca, separoient 'or au
moyen du lavage des terrains d’alluvion. Ces
peuples payoient leurs tributs de deux ma-
pieres , soit en réunissant dans des sacs de
cuir ou dans de petits paniers tissus de jones
trés-minces les paillettes ou grains d’or natif,
soit en fondantle métal en barres. Ces barres
semblables a celles que l'on trouve encore
aujourd’hui dans le commerce, sont figurées
dansles anciennes peintures mexicaines. Déja
du temps de Montezuma, les naturels tra-
vailloient les filons argentiferes de Tlachco
(Tasco ), dans la province de Cohuixco,
et ceux qui traversent les montagnes de
Tzumpanco 1.

Dans toutes les grandes villes d’Anahuac on
fabriquoit des vases d'oret d’argent, quoique
ce dernter metal fit beaucoup moins estimé
des Américains que des peuples de L'ancien
continent. Les Espagnols, lors de leur pre-

mier séjour a Ténochtitlan ;, ne pouvoient
assez admirer L'habileté des orfévres mexi=
cains, parmi lesquels on regardoit comme
les plus célebres ceux d’Azeapozalco et de

* Clavigero, 1, 43; 11, 125, 165; IV, 204.
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Cholula. Lorsque Montezuma , séduit par une
extréme crédulité , reconnut dans larrivee
des hommes blancs et barbus I'accomplis-
sement de la prophétie mystérieuse de
Quetzalcoall *, et qu'il forca la ncblesse
azteque de préter hommage au roi d’Espagne,
la quantité de métaux précieux offertea Cortez
fut évaluée a la valeur de 162,000 pesos de
oro. «Qutre la grande masse d’or et d’argent, »
dit le conguistador , dans sa premiere lem"e
alempereur Charles-Quint *, « on me pré-
« senta des_ouvrages d'orféyrerie et de bi-
« jouterie si précieux , que, ne voulant pas
« les laisser fondre, j’en séparai pour plus
« de cent mille ducats pour les offrir a votre
« altesse impériale. Ces objets étoient de la
« plus grande beauté, et je du.ut.e qu’.aucun
« autre prince de la terre en ait jamais pos=
« sédé de semblables. Afin que votre altesse
« me puisse Croire que javance des choses

1 Voyez mon ouvrage intitulé : Vues des Cordilléres
des Al‘zdes, et Monumens des peuples indigénes de
P Amérique , p. 0.

s Lorensana, p. 99. Le butin en or que les Espa-
gnols firent aprés la prise de Ténochtitlan, ne fut
évalué qua 130,000 castellancs deoro (1. c., p. 301).
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« fabuleuses , {’ajoute que tout ce que pro
« duisent la terre et 'Océan, et dont le roi
« Montleznma pouvoit avoir connoissance,
« il Pavoit fuit imiter en or et en argent, en
« pierres fines et en plumes d'oiseaux, et le
« tout dans une perfection si grande, que
« I'on croyoit voir les objets mémes. Quoi-
« quil men ettt donné une grande partie
« pour votre altesse, je fis exécuter par les
« naturels plusieurs autres ouvrages d’orfé-
« yrerie en or, d’apreés des dessins que je
« leur fournis, comme des images de saints,
« des crucifix , des médailles et des colliers,
« Comme le guint, oule droit sur Pargent
« payé a votre altesse , fit plus de cent marcs !
« Jordonnai que les orfévres indigénes les
« convertissent en plats de diverses grandeurs,
«_encuilleres, en tasses et autres vases i baires
« Tous ces ouvrages furent imités avec la
« plus grande exactitude. » En lisant ce pas-
sage , on croit entendre le récit d’nn ambas-
sadeur européen envoyé a la Chine ou an
Japon. 1l seroit cependant difficile d’accuser

2 rorat N
d’exagération le général espagnol, quand on
considere que Vewpereur Charles - Quint
pouvolt juger par ses propres yeux de la

CHAPITRE XI. 303

perfection ou de limperfection des objets
qui lui furent envoyés.

L’art de la fonte aveit aussi fait des progres
considérables parmi les Muyscas , dans le
royaume de la Nouvelle-Grenade, parmi les
Péruviens et les habitans de Quito. Dans ce
dernier pays, on a conservé , pendant plu-
sieurs siecles, dans la trésorerie royale (en
caxas reales ), des ouvrages précieux de
Pancienne orfévrerie américaine. C'est depuis
un pelit nombre d’années seulement, que,
par un systeme d’économie que l'on peut
appeler barbare , on a fondu ces ouvrages,
qui prouvoient que plusieurs peuples - du
nouveau continent étolent parvenus a un
degré de civilisation bien supérieur a celui
quon leur attribue généralement.

Les peuples azteques troient, avant la
conquéte , le plomb et I'étain des filons de
Tlacheo (Tasco) , au nord de Chilpansingo
et Izmiquilpan; le cinabre, qui servoit de
couleur aux peintres, leur étoit fourni par
les mines de Chilapan. De tous les métaux,
le cuivre étoit celui qui étoit employe le plus
communément dans les arts mécaniques ; il
remplacoit jusqu’a un certain point le fer et
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Facier : les armes, Jes haches, les ciseaux ,
tous les outils étoient fails avec le cuivre tiré
des montagnes de Zacatollan et de Cohuixeo,
Partout sur le globe Fusage de ce derniep
meétal paroit avoir précédé celui du fer, et
Pabondance du cuivre a I'état natif, dans les
parties les plusseptentrionales de I'Amérique,
peut avoir contribué i la prédilection extraor-
dinaire avee laquelle les peuples mexicains ,
issus de ces mémes régions, I'ont constamment
employé. La nature offroil aux Mexicains *
d’énormes masses de fer et de nickel: ces
masses , qui se rencontrent éparses sur la
surface du sol, sont fibreuses , malléables et
d’une ténacité si grande, que 'on ne parvient
qu’avec beaucoup de difficulté i en séparer
quelques fragmens 4 l'aide de nos outils
d’acier. Le vrai fer natif, celui auquel on ne
peut pas attribuer une origine metéorique ,
et qui est constamment mélé de plomb et de
cuivre,, est infiniment rare dans ‘toutes les
parties du globe ; par conséquent, il ne faut
pas s’étlonnner qu’au commencement de la
civilisation, les Américains » comme la plupart

* Voyez ci-dessus, T. II, p. 384,

g
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des autres peuples, aient fixé leur attention
plutot sur le cuivre que sur le fer. Mais com-
ment ces mémes Américains, qui traitoient par
le feu * une grande variété de minerais,
n'ont-ils pas été conduits a la découverte du
fer par le mélange des substances combus-
tibles avec les ocres rouges et jaunes 2, extré-
mement communs dans plusieurs parties du
Mexique? Si, au contraire , comme J'incline
ale croire, ce métal leur étoil conunu, com-
ment ne sont-ils pas parvenus a Pappréeier a
sa juste valeur ? Ces considérations paroissent
indiquer que la civilisation des peuples azte-
ques ne datoit pas de trés-loin. Nous savons

* D’aprés des traditions que j’ai recueillies pres de
Riobamba , parmi les Iudiens du village de Lican, leg
anciens habitans de Quito fondoient des minéraux
d’argent , en les stratifiant avec des charbons, et en
soufflant le feu avec de longs roseaux de bambou,
Un grand nombre ’Indiens étoient placés en cercle
autour du trou qui renfermoit le minerai; de sorte
que les courans dair sortoient de plusieurs roseaux
a la fois.

2 L'ocre jaune, appelée tecozakuitl, servoit pour
la_peinture ; de méme que le cinabre, L’ocre faisoit
partie des objets qui composoient la liste des tributs
de Malinaltepee.

I1I.
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que ,dans les temps homériques, 'usage da
cuivre prévaloit encore sur celut du fer,
quoique ce dernier fit connu depuis long-
temps.

Plusicurs savans distingués , mais étrangers
aux ‘connoissances chimiques , ont prétendu
que les Mexicais et les: Péruviens avoient
un secret purtimlic:- pour donner une trempe
au cuiyre , et pour le convertir en acter. 11
n'est pas douteux que les haches et d’autres
outils mexicains ne fussent presque aussi
teanchans que des insitrumens d’acier ; mais
cest & Palliage avec I'élain et non a la trempe,
qu’ils devoient Jeur extréme dureté. Ce que
les premiers historiens de la conquéte ap-
pellent cuavre dur ou tranchant ressembloit
au zasves des Grees et a Pas des Romains.
Les sculpteurs mexicains et péruviens exe¢-
cutoient de grands ouvrages daus le griinstein
et le porphyre basaltique le plus dur. Les
joailliers coupoientet percoient les émeraudes
et dantres pierres fines, en se servant ala
fois d'un outil de métal et d’une poudre
silicense. J’al rapporté de Lima un cisean
des anciens Péruviens, dans lequel M. Vau-

_quelinatrouvé 0,94 de cuiyre, et 0,06 d’étain.
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Cet alliage avoit été si bien forgé, que, par

le rapprochement des molécules, sa pesanteur
spécifique étoit devenue 8,815 ; tandis que,
d’apres les expériences de M. Briche ', les
chimistes n’obtiennent ce maximum de den-
sité qu'en alliant 16 parties d’étain & 100 par-
ties de cuivre. Il paroit que les Grecs se
servoient, pour durcir le cuivre, de Vétain
et du fer & la fois. Méme une hache gauloise
trouvée en France par M. Dupontde Némours,
et qui coupe le bois , comme une hache
d’acier, sans se casser ni se rebrousser,
contient, d’apres 'analyse de M. Vauquelin,
0,87 de cuivre, 0,03 de fer et 9,09 d’étain.
Ce dernier métal étant un des moins ré-
pandus sur le globe, on doit étre surpris de
trouver dans les deux continens I'usace de
dureir le cuivre par addition de Vétain. Un
seul minerai, et qui n’a encore été trouyé
qua Wheal-Rock, en Cornouaille , la mine
d’étain sulfurée (zinnkies), contient du cuivre
et de P'étain a la fois et @ parties égales. Nous
ignorons si les peuples mexicains exploitoient
des filons dans lesquels étoient réunis des

* Journal des mings, an 5, p. 881.
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minerais de cuivre et d’étain oxide, ou si ce
dernier métal, que I'on renconlre dans les
terrains d’alluvion de l'intendance de Gua=
paxuato , sous la forme globuleuse et fibreuse
du holz—zinn, fut ajouté au cuivre pur dans
une preportion constante. Quoi qu’il en soit,
il est ceriain que le manque de fer se faisoit
moins sentir chez les nations qui savoient
allier ‘d'autres métaux d'une maniere aussi
avantageuse. Les outils tranchans des Mexi-
cains etoient les uns de cuivre , les autres
d’obsidienne (itztl). Celte derniére substance
étoit méme I'objet de grandes exploitations ,
dont on reconpoit encore les traces dans une
innombrable quantité de puits creusés dansla
montagne des couteaua y presdu village indien
d’Atotonilco el Grande ".

Outre des sacs de cacao, dont chacun con-
tenoit trois aiquipilli, ou 24,000 grains;
outre les patolquachtli , ou petits ballots de
toile de coton , quelques métaux étoient
employés parmi les anciens Mexicains comme

monnoie, cest-a-dire, comme signes repre-
sentatifs des choses. Dans le grand marché

* Voyez ci-dessus , T. 1T, p. 158.
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de Ténochtitlan en achetoit toutes sortes de
denrées , en les échangeant contre de la
poudre d'or contenue dans des tuyaux de
plumes d’oiseaux aquatiques. On exigeoit que
ces tuyaux fussent transparens , pour pouvoir
reconnoitre la grosseur des grains d’or. Dans
plusieurs provinces on se servoil, pour mon-
noie courante, de pieces de cuivre auxquelles
on avoit donné la forme d'un T. Cortez rap-
porte quayant entrepris de faire fondre des
canons au Mexique, et ayant envoyé des
émissaires pour découyrir des mines d’étain
et de cuivre, il apprit que dans les environs
de Tachco ( Tlachco ou Tasco ), les naturels
se servoient , dans leurs échanges, de pieces
d’étain * fondues, qui étoient minces comme
les plus petites monnoies d’Espagne.

Telles sont les notions imparfaites que les

1 Cortez se plaint dans sa derniere letire & Charles-
Quint ; qwapres la prise de la ca pitale on le laissa sans
artillerie et sans armes. « Rien, dit-il, ne donne plus
« d’essort au génie de Phomme (no lay cosa que mas
« los ingenias de los hombres aviva) que le sentiment «

. 5
« du danger, Me voyant dans le cas de perdre ce qui
« nous avoit co@té tant de fatigues a acquérnir, je

« devois chercher les moyens de fabriquer des canons
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premiers historiens nous ont transmises sar
Fusage que les naturels du Mexique [faisoient
de Tor, de Pargent, du cuivre, de I'étain,
du plomb et des mines de mercure. Jai cru
devoir entrer dans ce détail, non-seulement
pour répandre quelque jour sur lancienne
culture de ces contrées, mais surtout pour
faire voir que les colons européens , dans les
premiéres années qui ont succédé ala des-
truction de Ténochtitlan , n’ont fait que suivre
les indications de mines qui leur étoient don-
nées par les indigenes.

Le royaume de la Nouvelle-Espagne, dans
son état actuel, offre prés de cing cents

endroits (reales y realitos) célebres par les
exploitations qui se trouvent dans leuts alen-
tours. Plus des deux tiers de ces endroits
sont indiqués dans la carte générale du pays,

« avee les matériaux trouvés dans le pays méme. »
Je consignerai icile passage remarquable dans lequel
Cortez parle de I’étain comme monnoie = « Topé entre
« los naturales de una provincia que se dice Tachco
ciertas piecesuelas de estaiio a manera de moneda
muy delgada y procediendg en mi b}‘)nsquisa halié
que en la dicha provincia Y aun en ofras se trataba
por moneda. » ( Lorenzana, p. 379, §. XVIIL.)

2
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placée a la téte de mon Atlas mexicain. Il est
probable que ces 500 reales coml_)l‘ermex}t
pres de trois mille mines (minas), en dé-
signant par ce nom l'ensemble des ousrages
souterrains qui servent a Vexploitation d'un
ou de plusieurs gites métalliques , et qui
commuriquent les uns aux autres. Ces mines
sont divisées en 37 districts ou arrondissemens,
auxquels sont préposés autant de conseils
des mines, appelés Diputaciones de mineria.
Nous réunirons dans un méme tableau les
noms de ces Diputaciones ; ekeelui des Reales
de minas qui se tronvent dans les douze
intendances de la Nouvelle-Espagne. Les
matériaux qui ont servi pour ce l.l';unil., sont
tirés en partie d'un mémoire manuscrit que
le directeur du ®onsl supérieur des mines,
Don Fausio d'Elhuyar, a dressé poar le vice-
roi comte de Revillagigedo.
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TABLEAU GENERAL
DES MINES

DE LA NOUVELLE-ESPAGNE.

I. INTENDANCE DE GUANAXUATO,

Depuis les 20° 557 jusqu’avx 21° 307 de lati-
tude boréale, et depuis 1020 30/ jusqu’aux
103° 457 de longitude occidentale.

Diputaciones de mineria 5 ou arrondissemens.

1. GuaraxuvaTo.
= “

Reales , ou endroits environnés de mines :
Guanaxuato. Villalpando. Monte de San
Nicolas. Santa Rosa. Santa Ana. San
Antonio de las Minas. Comanja. Capulin.
Comanjilla. Gigante. San Luis de la Paz.
San Rafael de los Lobos. Durasno. San
Juan de la "Chica. Rincon de Centeno.
San Pedro de los Pozas. Palmar de Vega.
San Miguel el Grande. San Felipe.
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II. INTENDANCE DE ZACATECAS,

Depuisles 22° 207 jusqu’aux 24° 53/ de lati- -
tude boréale, et depuis 103° 127 jusqu’aux
105° g’ de longitude occidentale.

D{'putaciones de mineria , ou arrondissemens.

2. ZACATECAS.

3. SOMBRERETE.

4, Fresnitro.

5. Sierra pE Pixos.

Reales , ou endroits environnés de mines :
Zacatecas. Guadalupe de Veta Grande.
San Juan Bauptista de Panuco. La Blanca.
Sombrerete. Madrono. San Pantaleon de
la Noria. Fresnillo. San Demetrio de los
Plateros. Cerro de Santiago. Sierra de
Pinos. La Sauceda. Cerro de Santiago.
Mazapil.

IIL. INTENDANCE DE SAN LUIS POTOSI ;

Depuisles 22° 1/ jusqu’aux 27° 117 delatitude
boréale , et depuis les 100° 357 jusqu’aux
103° 207 de longitude occidentale.
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Diputaciones de.mineria , ou arrondissemens. IV. INTENDANCE DE MEXICO.

6. CaTorce. Depuisles 18° 107 jusqu’aux 21° 50’ delatitude
7. Say Luis Porost. ? f boréale, et depuis les 100" 12/ jusqu’anx
8. CuArcas. 103° 25/ de longitude occidentale.

9. OsocanieNTE.

i : : ® . ¢
10. SAx Nicoras pE Crorx. Diputaciones de minerig, ou arrondissemens.

i o — e o —— ——_ . - a g

11. PAcHUCA.

Reales , ou endroits environnés de mines : i
12. Eu Docror.

La Purissima Concepcion de Alamos de
Catorce. Matehuala. Cerro del ‘Poto;i.
San Martin Bernalejo. Sierra Negra. Tule.
San Martin. Santa Maria de las Charcas.
Ramos. Ojocaliente. Cerro de San Pedro.
Matanzillas. San Carlos de Vallecillo.
San Antonio de la Yguana. Santiago de
las Sabinas. Monterey. Jesusde Rio Blanco.
Las Salinas. Bocca de Leones. San Nicolas
de Croix. Borbon. San Joseph Tamau-
lipan. Nuestra Sefiora de Guadalupe de
Sihue. La Pyrissima Concepcion de Re-
villagigedo. El Venado. L. Tapona. Gua-

dalcazar.

—
=

13. ZIMAPAN.

14. Taseo.

- .
- N

15. ZACUALPAXN.

16. SurLTEPEC.
17. TEMASCALTEPEC.

|

Reales , ou endroits enyironnés de mines:
Pachuca. Real del Monte. Moran. Ato-
lonilco el Chico. Atolonilco el Grande.
Zimapan. Lomo del Toro. Las Canas. San
Joseph del Oro. Verdozas. Capula. Santa
Rosa. El Potosi. Las Plomosas. El Doctor.
Las Alpujarras. El Pinal, ou los Amotes.
Huascazoluya. San Miguel del Rio Blanco.
Las Aguas. Maconi. San Christobal. Car-
donal. Xacala. Jutchitlan el Grande. San

0 2 ol
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Joseph del Obraje Vieio. Cerro Blanco.
Cerro del Sotolar. San Francisco Xichu,
Jesus Maria de la Targea. Coronilla, ou la
Purissima Concepcion de Tetela del Rio.
Tepantitlan. San Vicente. Tasco. Tehuilo-
tepec. Coscallan. Haucingo. Huautla. So-
c_hipalu. Tellilco.‘Sal? Esteban. Real del
Limon, San Gefonimo. Temascaltepec.
Realde Ariba. La Albarrada. Yxtapa. Oco-

tepec. Chalchilepéque. Zacualpan. Tecica-
pan. Chontalpa. Santa Cruz de Azulaques.
Sultepec. Juluapa. Papaloapa. Los Ocotes.
Capulatengo. Alcozauca. Totomixtlahuaca.

V. INTENDANGCE DE GUADALAXARA,

R

Depuis les 19° 0/ jusqu’aux 23° 127 de latitude
boréale, et depuis les 1030 30/ jusqu’aux
= B )
108° 0" de longitude cecidentale.

| '

A4
jti "
.l |
| ";]

Diputaciones de mineria, ow arrondissemens.

18. BoraFos.

19. Asientos pe IBARRA.
20. Hosrorreaquirro.

e e e
e E

Reales , ouendroits environnésde mines : Bola-

nos. Xalpa. SanJoseph de Guichichila. Santa

i — ]
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Maria de Guadalupe, oude la Yesca. Asien-

tosde Ibarra. San Nicolas de los Angeles. La

Ballena. Talpan. Hostotpaquillo. Copala.

Guaxacatan. Amaxac. Limon. Tepante-

ria. Tocotan. Tecomatan. Ahuacdtancillo.

Guilotitan. Platanarito. Santo Domingo.

Tuchipila. Mezquital. Xalpa. San Joseph

Tepostitlan. Guachinango. San Nicolas del
Roxo. Amatlan. Natividad. San Joaquin.

Santissima Trinidad de Pozole. Tule. '
Motage. Frontal. Los Aillones. Ezatlan.

Posession. La Serranilla. Aquitapil(‘o.

Eliso. Chimaltitan. Santa Fe. San Rafael.
San Pedro Analco. Santa Cruz de los
Flores.

V1. INTENDANCE DE DURANGO.

Depuis les 23° 55 jusqu’aux 2g°5/ de latitude
boréale, et depuis les 104° 4o’ jusquiaux
110°0’ de longitude occidentale.

Diputaciones de mineria , ou arrondissemens.

21. CHIHUAHUA.
2. PARRAL.

3. GUARISAMEY.
4. CoOSIGUIRIACHIL.
25. BAaToPiLAs.
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las Nieves. Chalchihuites. Santa C:italiua.
San Miguel del Mezquital. Nuestra bcnO}*a
de los Dolores del Orito. San Juan del 1.{10.
San Lucas. Panuco. Avinito. San Fr_aucxscb_
de la Silla. Texamen. Nuestra Sgnora de
Guadalupe de Texame. San Miguel de
Coneto. Sianori. Canelas. Las Mesas. Saba-
1inipa, ou Matabacas. Topia. San Raf.a.el
de las Flores. El Alacran. La Lagartija.

Reales ; ou endroits environnés de mines :
San Pedro de Batopilas. Uruachi. Cajurichi;
Nuestra Senora de Loreto. San Joaquin
de los Arrieros. El Oro de Topago. San
Juan Nepomuceno. Nuestra Senora del
Monserrate del Zapote. Uriquillo. San
Augustin. Nuestra Sefiora del Monserrate
de Urique. Guarisamey. San  Vicente.
Guadalupe. Gavilanes. San Antonio de las San Ramon. Santiago de Mapimi.
Ventanas. San Dimas. San Joseph deTayol- £ o e 0
tita. Cosiguiriachi. Rio de San Pedro. ' ) "ENDANCE DE SONORA,
Chihuahua el Viejo. San Juan de 1a Ciene- g Lgmva
gnilla. Maguarichi. Caxurichi. San Jose del
Parral'. Indehe. Los Sances. Nuestra Senora
de la Mereed del Oro. Real de Todos Santos.
San Franecisco del Oro. Santa Barbara.
San Pedro. Huejoquilla. Los Penoles. La
Cadena. Cuencame. San Nicolas de Yer-
vabuena. La Concepcion. Santa Maria de

- -~ [ 4 7 - .-
Depuis les 250 15 jusqu’aux 310207 de lati
' isles 1070457 jusqu’aux
tude boréale, et depuisles 10; 43/ jusq
1130 207 de longitude occidentale.

i ' o Miner rondissemens.
Diputaciones de mineria , ow AP

. Anamos.

7. CorALA.
' Sur guelques épreuves de ma carte géuérale de

8. Cosara.
S ohvell s Bark : NI SOL e L) 3
la 1\’ouul e l‘.sp.lgn.c o ot de Parral se trouve o. San Francisco Xavier pe na HuerTA.
confondn avee celui du village de Valle San Barto- N Pusivi

~3 ~ i < : 5 ~ y SATE, : LA IERTA.
lome. Clest le signe par lequel est désigné le cheflica o s 2 Peva Branca

. a0l 2 : AT : - g ] 2 CENA NCA.

d’un conseil provincial des mines s quiindique la yrale 31 Saxrissiva TrIstoAD pe :

position du Parral | telle qu'on la trouve déja sur la 2. Say Faxcisco Xavier pe ALisos,
carte itinéraire, Pl 7 de PAtlas mexicain.
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Reales, ou endroits environnés de mines :
San Joseph de Copala. Real del Rosario.
Plomosas. Santa Rosa, ou las Adjuntas.

" Apomas. San Nicolas de Panuco. Santa
Rita. Trancito, Charcas. Limon. Santa Rosa
de las Lagunas. Tocuistita. Corpus. Reyes.
Cosala. Palo Blanco. El Caxon. Santiago
de los Cuaballeros. San Antonio de Alisos.
San Roque. Tabahueto. Norotal. Los Moli-
nos. Surutato, Los Carcamos. San Juan
Nepomueeno. Bacatopa. Loreto. Tenoriba.
Aguacaliente. Monserrate. Sivirijoa. Ba-
royeca.Yecorato. Z;’.L-l(ll](?. Cerro Colorado.
Los Alamos. Guadalape. Rio Chico. La
Concepcion de Haygame. Santissima Tri-
nidad. - La Ventana, ou Cua:du]upc. Sara-
cachi. San Antonio de la Huerta. San
Francisco Xavier. Hostimuri. Quisuani. El
Aguage. Higane. San Jose de Gracia. El
Gabilan. Ll Populo. San Antonio. Tedos
Santos. El Carizal. Nacatabori. Racuach.
San Hdefonso de Cieneguilla, San Lorenzo.
Nacumini. Cupisonora. Tetuachi. Baso-
chuca. Nacosari. Bacamuchi. Cucurpe.
Motepore.
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VIIL. INTENDANCE DE VALLADOLID,

Depuisles 180257 jusqu'anx 19° 50/ delatitude

boréale, et depuis les 1020 15/ jusqu'aux
104° 50" delongitude occidentale.

Diputaciones de mineria , ou arrondissemens.

3%

ANGANGUEQ,
Incuaran.

39. ZITAQUARO.
6. TLALPUTAHUA.

;
=

L

(S8 S B |
_—

(Al
o

i ! , .
) oz s mnes :
Reales , ou endroits environnés de mine

Angangueo. El Oro. Tlapaxahua. San Au-
gustin de Ozumatlan. Zitaquaro. Istapa. Los
Santos Reyes. Santa Rita de (]l;irangang‘eo.
El Zapote. Chachiliepec. Sanchiqueo. La
Joy4. Paquaro. Xerecuaro. Curucupaseo.
Sinda. Inguaran. San Juan Guetamo. Ario,
Santa Clara. Alvadeliste. San Nicolas Apu-
pato..Rio del Oro. Axuchitlan. Santa Maria.
del Carmen del Sombrero. Favor. Chi-

chindaro.
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IX. INTENDANCE D'OAXACA,

Depuis les 16° 357 jusqu’aux 17° 55/ de lati-
tudeboréale, et depuisles g8° 15/ jusqu’aux
100° 0’ de longitude occidentale.

Diputaciones de mineria, ou arrondissemens.

37. Oaxaca.

L
Reales , ou endroits environnés de mines :

Zolaga. Talea. Hueplotitlan. La Aurora de
Ixtepexi. Villalta. Ixtlan. Betolatia. Hui-
tepeque. Rio de San Antonio. Totomistla.
San Pedro Nesicho. Santa Catalina. Lacha-
teo. San Miguel Amatlan. Santa Maria
Tavecia. San-Mateo Capulalpa. San Miguel
de las Peras.

X. INTENDANCE DE PUEBLA,

Depuis les 189157 jusqu’aux 20° 257 de lati-
tudeboréale, et depuis les gg° 45/ jusqu’aux
100° 50/ de longitude occidentale. '

Mines éparses : La Canada. Tulincingo. San
Miguel Tenango. Zautla. Barrancas. Alat-
lanquetepec. Temetzla. Ixtacmaztitlan.
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XI. INTENDANCE DE VERA-CRUZ,

Depuisles 20° 0/ jusquaux 21° 157 de latitude
boréale, et depuis les 99° 0/ jusqu’aux
101°57 de longitude occidentale.

Mines éparses : Zomelahuacan. Giliapa. San
Antonio de Xacala.

X1I. ANCIENNE CALIFORNIE

0
?

Mine : Real de Santa Ana.

Ceux qui ont étudié la constitution géolo-
gique d'un pays de mines tres-étendu , Savent
qu’il est presque impossible desréduire i des
idées générales les observations faites sur
une grande variété de couches et de filons
métalliferes. Le physicien peut distinguer
P'ancienneté relative des diverses formations :
il parvient & découvrir des lois dans la strati-
fication des roches, danslidentité des couches,
souvent méme dans Fangle que font ces der-
niéres, soit avec 'horizon, soit avee le méri-
dien du lieu ; mais comment reconnoitre les
lois qui ont déterminé la disi)osilion des még-

2%
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taux dans le sein de la terre, la puissance, la
direction et inclinaison des filons, la nature
de leur masse , et leur structure particuliere ?
Comment tirer des résultats généraux de
Pobservation d'une multitude de petits phe-
nomenes qui ont été modifiés par des causes
purement locales ; et qui- paroissent étre les
effets d’un jeu daffinités chimiques , dont
Paction éloit circonscrite sur un tres-petit
espace 7 Ces difficultés augmentent lorsque,
comme dans les montagnes du Mexique, les
Silons 5 les couches et les amas ( stockwerke)
se trouvent épars dans une infinité de roches
de mélange et de formation tres—difféventes.
Si Pon possédoit une description exacte des
quatre ou cing mille £lons qui sont actuelle-
ment exploités dans la Nouy elle-Espagne, ou
qui lont été depuis deux siceles, on recon-
noitroit sans doute, dans la masse et dans la
structure de ces filons, des analogies qui indi-
queroient une origine simultanée : on trou-
veroil (ue ces nuisses (g:zngmlf/ii[lungcn)
sont en partie idenliques avec celles que
présentent les filons de la Saxe et de la Hon-
grie, et sur lesquels le premier minéralogiste
du siecle, M. Werner , a répandu tant de
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Jumieres. Mais nous sommes bien loin encore

de connoitre les montagnes métalliferes du
Mexique, et, malgré le grand nombre d’ob-
servations que jai pu recueillir par moi-méme,
en parcourant le pays dans différentes direc-
tions, sur une longbeur de plus de quatre

cents lieues, je ne hasarderai point d’esquisser
le tableau général des mines mexicaines con-
sidéré sous des rapports géologiques. Je me
bornerai aindiquer les roches dui fournissent
la majeure partie des richesses delaNouvelle-
Espagne.

Dans Fétat actuel du pays, les filons sont
Vobjet des exploitations les plus considérables:
les minerais disposés en couches ou en amas
y sont assez rares. Les filons mexicains
se trouvent , pour la plupart, dans des
roches primitives et dans celles de ‘ransition
( ur-und itbergangs-gebirge ), moins com-
munément dans les montagnes de formation
secondaire', qui n’occupent une vaste é¢tendue
de terrain qu’au nord du tropique du eancer,
a est du Rio del Norte, dans le bassin du
Mississipi , et @ 'ouest du Nouveau-Mexique,
dans les plaines qui sont arrosées par les
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rivieres de Zaguananas et de San Buenaven-
tura, et qui abondent en sels muriatiques.
Dans Pancien continent , le granite , le
greiss etle schiste micacé ( glimmer-schiefer)
constituent la créte des hautes chaines de mon-
tagnes. Ces mémesroches paroissent rarement
au jour sur le dos des Cordilleres de 'Amé-
rique , particulierement dans la partie centrale
contenue entre les 18 et 22 degrés de latitude

boréale : des couches d’une épaisseur énorme _

de porphyre amphibolique, de griinstein ,
d’amygdaloide, de basalte , et d’autres for-
mations trapéennes , y recouvrent le granite,
etle cachent aux yeux du géologue. Les cotes
d’Acapuleo sont formées de roches grani-
tiques. En montant vers le plateau de Mexico,
onvoit ces derniéres percerle porphyre pour
la derniere fois, entre Zumpango et Sopilote:
plus a l'est, dans la province d'Oaxaca, le
granite et le gneiss s’élevent dans des plateaux
d’une étendue considérable, et qui sont tra-
versés par des filonsauriferes. L’étain, qui est,
apres le titane, le sqhéelin et le molybdene,
le métal le plus ancien du globe, n’a cepen-
dant , ‘que je sache, pas encore été observé
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dans les granites du Mexique; car 'étain
fibreux ( woodtin ) du Gigante appartient &
des terrains d’alluvion, etles filons d’étain
de la Sierra de Guanaxuato se trouvent dans
des montagnes de porphyre. Dans les mines
de Comanjua, un sy€nit& qui paroit d’ancienne
formation , renferme un filon argentifere:
celui de Guanaxuato, le plus riche de toute
VAmérique , traverse un schiste primitif
(thonschiefer) qui passe souvent au schiste
talqueux ( talkschiefer ) : la serpentine de
Zimapan paroit dénuée de métaux.

.Les porphyres du Mexique peuvent étre
considérés en grande partie comme desroches
éminemment riches en mines d’or et d’argent.
C’est un des problemes de géologie les plus
difficiles a résoudre , que de déterminet leur
anciehneté relative: ce quiles caractérise tous,
c’est la présence constante de I'amphibole et
Pabsence du guartz,, si commun dans les
porphyres primitifs de 'Europe, sartout dans
ceux qui forment des couches dans les gneiss.
Le feldspath commun se présente rarement
dans les porphyres mexicains ; il n’est propre
qu’aux formations les plus anciennes , a celles

de Pachuca , de Real del Monte etde Moran,
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dont les filons fournissent deux fois autant
d’argent que la Saxe entiere. Le plus souvent
on ne découvre, dans les porphyres de
l’Amérique espagnole , que du feldspath vi-
treuzx. La roche qui est traversee par le riche
filon aurifere de Villalpando, prés de Gua-
Daxuato , est un porphyre dont la base se
rapproche du klingstein ( phonolite ), et dans
lequel Pamphibole est extrémement rare,
Plusieurs de ces terrains de la Nouvelle-
Espagne offvent de grandes analogies avec
les roches problématiques de la Hongrie,
que M. de Born a désignées par la dénomina-
ton tres-vague de saxum metalliferum. Les
f%l‘ons de Zimapan, qui sont les plus instruc-
ul‘s sous le rapport de la théorie des gites de
minerais, traversent des porphyres a base de
gl'z'i./z..\'fw'n, porphyres qui paroissent appar-
tenir aux roches trapéennes de mouvelle
f(?rm‘;llmn. Ce sont ces mémes filons du
d}sl.ru't de Zimapan, qui offrent aux collec-
tions oryctognostiques une grande variété de

minéraux intéressans, tels que la zéolithe

fibreuse, la stilbite i

f%etse, la .stfllutn, la grammatite, la pyc-
nite ;. le' soufre mnatif', le spath fluor, la
baryte , I'asbeste subériforme , les grenats
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verts, le carbonate et le chromate de plomb,
Vorpiment , la chrysoprase , et une nou-
velle espece d’opale de la plus rare beaute,
que jai fait connoitre en Europe , et que
MM. Karsten et Klaproth ont décrite sous
le nom de Feuer-Opal.

Parmi les roches % tgansition qui ren-
ferment des minerais d’argent, on peut citer
le caleaire de irapsition ( @bergangskalk-
stein) du Real del Cardonal, de Xacala et
de Lomo del Toro, au nord de Zimapan,
Dans le dernier de cesendroits, ce ne sont
pas des filons quel'on exploite , mais des amas
de galene, dont quelques nids ont donné ,
dans un court espace de. temps, d’apres
Vobservation de M. Sonneschmidi, plus
de 124,000 quinl;mx de plonfb. La grau-
walke, alternant avec le grauwalkken-schiefer,
n’est pas moins riche en métaux au Mexique
que dans plusieurs parties de I'Allemagne.
C'est dans cette roche, dont la formation a
précédé immééiulcment celle des roches
secondarres, que paroissent se trouver plu-
sieurs filons de Zacatecas. .

A mesure que le nord du Mexique sera

parcouru par des géologues instruils , on
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reconnoitra que les richesses métalliques du
Mexique n’appartiennent pas exclusivement
aux terrains primitifs et aux montagnes de
transition , mais quelles s’étendent aussi 3
celles de formation secondaire. J ignore sile
plomb qui s'exploite’ dans la partie orientale
de' T'intendance de San Luis Potosi se trouve
en filons ou en couches ; mais il paroit certain
que les filons d’argent du Real de Catorce,
comme ceux du Doctor et de Xaschi; pres de
Zimapan, traversent la pierre calcaire alpine
(alpenkalkstein) : cette roche repose sur un
poudingue a ciment silicenx, que Fon peut
regarder comme la plus ancienne des forma-
tions secondaires. Le calcaire alpin et le cal-
caire du Jura (jurakalkstein) renferment
les célebres mines d’argent de Tasco et celles
deTehuilotepec, dansl'intendance de Mexico;

el c’est dans ces roches caleaires que les nom- -

b’reux ﬁlon:‘; (!ui sont dans ce pays l'objet
d’une explmlahon t,r‘cs-ancicnne, ont montre
le plus de richesse. 1ls sont plus stériles dans
1 es strates deschiste primitif (wr-thonschiefer),
qui, comme on le reconnoit dans le Cerro de

San Ignacio , sert de base aux formations
sec ondaires.
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1l résulte de cet apercu général des gites
métalliféres ( erzfihrende lagerstatte), que
les Cordilleres du Mexique offrent des filons
dans une grandc variété de roches, et que
celles qui fournissent dans le moment actuel
la presque totalité de largent exporté annuel-
lement de la Vera~Cruz, sontle schiste primi-
tif, la grauwakke etla pierre caleaire alpine
traversés par les filons principaux de Gua-
naxunato, de Zacatecas et de Catorce. Clest
aussi dans un schiste primutif (ur-thonschiefer),
sur lequel repose duporphyre argileux conte-
nant des gremals, que sont renfermeées les
richesses du Potosi , dansle royaume de Bue-
nos-Ayres. Au Pérou, au contraire, c’est dans
la pierre calcaire alpine que se trouvent les
mines de Gualgayoc ou de Chota, et celle de
Yauricocha ou de Pasco, qui, ensemble,

4 rendent annuellement deux fois auntant d’ar-

gent que toutes les mines del’Allemagne. Plus
on étudie en grand la constitution geologique
du globe , et plus on reconnoit quil existe
a peine une roche qui, dans de certaines
contrées , n’ait été trouvée éminemment meé-
tallifere. Le plus souvent la richesse des filons
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estindépendante de la nature des couches que
ces filons traversent. -

On observe dans les mines les plus célebres
de PEurope, que les travanx souterrains se
dirigent ou sur une multitude de filons peu
puissans, comme dans les imontagnes primi-
tives de Ia Saxe, ou sur un trés-petit nombre

de gites de minerais d'une puissance extraor-
dinaire , comme 4 Clausthal au Harz, etprés
de Schemnitz, en Hongrie. Les Cordilleres du
Mexique offrent de fréquens exemples de ces
deux genres d’exploitation ; cependant les
districts de mines dont la richesse a été la plus

constante et la_plus considérable , ceux de
Guanaxuato; de Zacateeas, et de Real del
Monte, ne présenteént chiacun qu’un seul filon
priveipal (veta madre). On cite A Freiberg,
comme-un phénomene remarquable, le filon
appelé halsbrikner spath,dontla puissance
est de deux meires, et qui a été reconnu dans
une Iung‘m:ur de 6200 métres. La veta madre
de Guaxanuato, dontil a eté extrait dans les
derniers dix ans plus de six millions de mares
d’argent , a une puissanee de 40 A 43 mbtpes :

elle est exploitée depuis Santa Isabella et San
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Bruno, jusqu’a Buenavista, sur une longueur
de plus de 12,700 metres. ;
Dans Pancien continent , les filons de Frei-
berg et de Clausthal, qui traversent de‘s mon-
tagnes de gneiss el de gl'(ll't'H-'ll/l'{i.(? ) \'1(':nuent
au jour dans des plateaux dont 1 élévation au-
dessus du niveau de la mer, n’est que de
350 et 370 metres : cette élévation peut élre
regardée comme la hauteur moyenne des
mines les plus abondantes de I'Allemagne.
Dans le nouveau continent , les richesses mé-
talliques sont déposces par la nature , 'sm' le
dos méme des Cordillieres., -quelquefois dans
des sites peu €loignés de la limite des'n.eiges
perpétuelles. Les exploitations lesplus célebres
du Mexique se trouvent a des hauteurs abso-
lues de 1800 4 3000 métres. Dans les Andes,
les districts des mines de Potosi, d’'Oruro, de
la Paz, de Pasco et de Gualgayoce, appar-
tiennent a une région dont I'élévation surpasf‘,c
celle des plus hautes cimes des Pyrénées. Pres
de la petite ville de Micuipampa , dL.)I\t %a
grande place, d’aprés ma mesure, est clevée
de 5618 metres au-dessus du niveau dela mer,
un amas de minerai d’argent, connusous le
nom du Cerro de Gualgayoc, a offert d'im-
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menses richesses dans ses afflearemens , Aune
hauteur absolue de 4100 metres.

Nous avons exposé dans un autre endroit 3

combien il est avantageux pour Pexploitation
des mines du Mexique , que les gites métal-
Liféres les plus importans se trouvent dans
une région moyenne dont le climat ne s'op-
pose pas a Pagriculture et au développement
de la végétation. La grande ville de Gua-
naxuato est placée dans un ravin dont le fond
est un peu au-dessous du nivean des lacs que
renferme la vallée de Ténochtitlan. Nous
ignorons les hauteurs absolues de Zacatecas
et-'du Real de Catorce. Qes deux endroils
sont situés sur des plateaux qui paroissent
plus élevés que le sol de Guanaxuvato: ce-
pendant le climat tempéré de ces villes
mexicaines , qui sont entourées des mines les
plusriches du monde, contraste avec le climat‘
excessivement froid et désagréable de Micui-
pampa, de Pasco, de Huancavelica, et dautres
villes péruviennes.

Lorsque , dans un district depeu d’étendue,

* Voyez ci-dessus;, Chap. 1II, T.1

: 5 Po 293; et
Chap. IX; p. 11 de ce volume. :
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par exemple dans celui de Freiberg, en
Saxe , on compare la quantité d’argent livré
annuellement & la monnoie, au grand nombre
des mines qui sont en exploitation, on s’aper-
coit au plus léger examen que ce produit
n'est dd qu'a une petite partie des travaux
souterrains , et que les neuf dixiemes des
mines n’influent presque en rien sur la masse
totale des minerais arrachés du sein de la
terre. De méme au Mexique, ce n’est que
d’un tres-petit nombre de mines que sont
tirés les 2,500,000 mares d’argent qui passent
annuellement en Europe et en Asie par les
ports de Vera-Cruz et d’Acapulco. Les trois
districts que nous avons - eu occasion de
nommer souvent, ceux de Guanaxuato , Za-
catecas et Catorcey fournissent plus de la
moiti¢ de celte somme. Un seul filon, celui
de Guanaxuato, donne prés du quart de tout
Pargent mexicain, et la sixieme partie du
produit de PAmérique entiere. '
Dans le tableau général qui a été présente
plus haut , les mines principales sont conf'ou-
dues avec celles dont on ne retire quune
trés=petite quantité de métal. La disproportion
qu'offrentces deux classesest sigrande, que plus
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de ;2 des mines mexicaines appartiennent i la
derniére, dont le produit total ne s’éleve pro-
bablement pas & la somme de 200,000 marcs.
De méme en Saxe, les mines qui environnent
la ville de Freiberg fournissent annuellement
pres de 50,000 mares d’argent ; tandis que
toul le reste de I'Erzgebirge w'en donne que
sept & huit mille mares. Voici 'ordre dans
lequel'se suivent les districts des mines les plus
richesdela Nouvelle-Espagne, en les rangeant
d’apres la quantité d’argent qu'on en extrait
actuellement :

GUANAXUATO, dans l'intendance duméme

nom,

CATORCE, dans I'intendance de San Luis
Potosi.
ZACATECAS, dans l'intendance du méme

nom.

Rear pern Monte, dans lintendance de
Mexico.

Boraxos, dans I'intendance de Guadalaxara.

Guarisamey, dans lintendance de Durango.

SomsrERETE, danslintendance de Zacatecas.

Tasco, dans I'intendance de Mexico.
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Batopilas , dans lintendance de Durango.
Zumapan, dans l'intendance de Mexico.
Lresnillo ;, dans Vintendance de Zacatecas.
Ramos , dans l'intendance de San Luis Potosi.
Parral , dans Iintendance de Durango.

On manque absolument de matériaux exacts
pour tracer lhistoire de Pexploitation des
mines de la Nouvelle - Espagne. 11 paroit
certain que de tous les filons, ceux de Tasco,
de Zultepeque, de Tlapujahua et de Pachuca
ont élé trayaillés les premiers par les Espa-
gnols. Clest pres de Tasco, & Touest de
Tchuilolepec , dans le Cerro de la Compana,,
que Cortez a percé une galerie d’écoulement
a travers le schiste micacé auquel est super-
posé, comme nous 'avons indiqué plus haut,
du ealeaire alpin. Cette galerie , appelée el
socabon del rey, fut commencée dans des
dimensions sigrandes, qu'on peut la parcourir
a cheval,, sur une longueur de plus de go mé-
tres : elle vient d’étre achevée par le zele
patriotique d’un mineur de Tasco, Don Vi-
cente de Anza, qui est paryenu a couper le
filon prineipal 4 la distance de 530 metres
de lembouchure de la galerie. L'exploitation

1. : 22
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des mines de Zacatecas a suivi de pres celle
des gites de minerais de Tasco et de Pachuca.
Le filon deSan Barnabé futattaqué desannée
1548, par conséquent vingt-huit ans apres la
mort de Montezuma; ecirconstance *qul doit
paroitre d’autant plus remarquable, que la
ville dé Zacutecas est éloignée en ligne droite
de plus de 100 licues de la vallée de Ténoch-
titlan. On assure que des muletiers qui voya-
geoient de Mesico a Zacatecas, découvrirent
les minerais d’argent du district de Gua-
haxuato. Cest dans ce district que, pres de
la colline basaltique du Cubilete , la mine de
San Barnabe oifre les travaux soulerrains les
plus anciens. Le filon prim'ipul de Guanaxuato
(la veta madre ) fut découvert plus tard, en
creusant les puits de Mellado et de Layas.

Le premier de ces puils fut commence le 15,

Je second; le 16 avril de Lannée 1558, Les
mines de Comanjas sont sans doute plus
anciennes encore que celles de Guanaxualo:
Comme le produit total des mines du Mexique
n'a été, jusquau commencement du dix-
huitieme siecle , que de 600,000 marcs d'or
et d’argent par an , on peuten conclare qu'au
seizieme, on ne travailla pas avec une lres-
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grande activité 4 Pextraction des minerais
Les filons deTnsco,Tlapujahua, Zultepe L
Moran, Pachuca et Real del Monte P g::ze::
de So.mbrercte, Bolanos, Batopilas’et du
Rosano,. ont offert de temps en temps d’im-
me.rtses richesses ; maisleur produit a été moi
uniforme que celui des mines de Guanax 5
de Zacatecas et de Catorce. i
-.qurgcnt extrait dans les 37 districts des
mines daus lesquels est divisé e royaume de
Ia .l\ou\'elle-’Esmgne » est versé dans des
caisses de trésoreries provinciales , établies
dans les chefs-lieux des intendan’ces Clest
par lu. recette de ces caxas reales ql.le Pon
peut juger de la quantité d’argent )que fou
nissent les difféventes parties su pays Vo'r.:
le tableau de onze trésoreries provijxlxc.:ia\lesl::1
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De 1785 21789, il est entré dans les caxas
reales de

mares d'argents
Guanaxuato, . . 2,469,000
San LuisPotosi(Catorce, Charcas,
San Luis Potosi ).« ave..onnn 1,515,000
Zacatecas (Zacalecas, Fresnillo,
Sierra de Pinos).. . . . 1,205,000
Meaxico (Tasco, Zacualpa, Zulte-
peque) . "1,055,000
Durango (Chihuahua, Parral, Gua—
risamey, Cosiguiriachi ) 922,000
Rosario (Rosario , Cosala, Copala,
Alamos) 668,000
Guadalixara ( Hostotipaquillo ,
Asientos de Ybarra ) 500,000
Pachuca (Real del Monte, Mo-
455,000
Bolanos.. .. .. 564,000
Sombrerete. .. ..oueeevesennnns 320,000
Zimapan (Zimapan, Doctor ).. .. 248,000

Somme de cinq ans, 9,730,000
La partie des montagnes, mexicaines qui

produit aujourd’hui la plus orande quanute
d’argent, est contenue entre les paralleles
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de vingt-un et de vingt-quatre degrés et demi.”
Les célebres mines de Guanaxuato ne sofit

éloignées, en ligne droite, de celles de San

Luis Potosi que de 50 lieues : de San Luis Potosi

a Zacatecas ily a 54 ; de Zacstecas a Catoree

31, et de Catorce a Durango 74 lieues. Il est

assez rcmarqunl)lc quelesr ichesses métalliques

dela Nouvelle-Espague et du Pérou se trou-

vent placées duns les deux hémispheres,

presque a égale distance de I'équateur.

Dans la vaste étendue qui sépare les gites
de minerais de Potosi et de la Paz de ceux
du Mexique, il n'y a d'auires mines qui
mettent en circulation une grande masse de
métaux précieux que celles de Pasco et de
Chota. En avangant depuis le Cerro de Gual-
gayoc au nord, on ne trouve que les lavages
d’or du Choco , ceux de la provinee d’Antio-
quia, et les filons d’argent récemment dé-
couverts de la Vega de Supia. Il en est de la
Cordillere des Andes comme de toutes les
montagnes del’Europe dans lesquelles les mé-
taux se trouvent inégalement répandus. La
province de Quito et la partie orientale du
royaume de la' Nouvelle - Grenade , depuis
les 3° de latitude australe jusqu’aux 7° de
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Tlatitude boréale; I'isthme de Panama, et les
nmontagnes de Guatimala, offrent, sur une
longueur de 6oo lieues, de vastes étendues
de terrain, dans lesquelles jusqu’ici aucun
filon n’a é1é exploité avec succes. Il seroit
peu exact cependant d’avancer que ces pays,
qui_en grande partie ont été. bouleversés
par les voleans, sont entierement dénués de
minerais d’or et d’argent. De nombreux gites
métalliferes y peuvent étre cachés par la
superposition des strates de basalte, d’amyg-
daloide , de porphyre a base de grinstein ,
et d’antres roches que les géologues em-
brassent sous le nom geénéral de formation
de trapp.

Quant aux mines mexicaines en particulier,
on peut les considérer comme formant huit
groupes ( erzrefiere ) qui sont presque tous
placés ou sur le dos, ou sur la pente occi-
dentale dela Cordillere d’ Analivac. Le preniier
de ces groupes est celui dont le produit est
le plus considérable : il emhrasse les districts
contigus de Guanaxuato, San Luis Potosi ,
Charcas, Catorce, Zacatecas, Asientos de
Ybarra , Fresnillo et Sombrerete. Au second
appartiennent les mines situées 4 L'ouest de
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la ville de Durango , de méme que celles de
la province de Cinaloa; car les exploitations
de Guarisamey, Copala, Cosala et du Rosario,
sont assez rapprochées les unes des autres
pour qu'on doive les réunie sous une méme
division géologique. Le troisieme groupe,
le plus septentrional de la Nouvelle-Espagne,
est celui du Parral , qui comprend les mines
de Chihuahua et de Cosiguiriachi. Il s'étend
depuis les 27 jusqu’aux 29 degrés de latitude,
Au nord - nord- est de Mexico se trouvent
le (/I./utz'iénw et le cinquieme groupe, celul
de Real del Monte ou dePachuca, et celuide
Zimapan ou du Doctor. Bolatios ( dans I'in-
tendance de Guadalaxara), Tasco et Oaxaca,
sont. les points centraux du sixieme, du
septieme et du huitieme groupe des mines de
la Nouvelle - Espagne. Cet apercu général
suffit pour prouver que ce royaume , comme
I'ancien continent, renferme de vastes éten-
duesdepays qui paroissent presque totalement
dépouryues de filons métalliferes. Jusqu'a ce
jour aucune exploitation considérable n’a éte
entreprise, ni dans l'intendance de la Puebla,
ni dans celle de Vera - Cruz, ni dans les
plaines de formation seconduire situées sur
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la rive gauche du Rio del Norte, ni dans le
Nouveau-’\Ieuque.

Le tableau suivant indique non la richesse
relative,, oula distribution inégale des métaux,
conﬂderee sousun point de vue géographique,

mais la quantité d’ argent que, dans D'état
actuel des mines, on extrait des différentes
parties du royaume de la Nouvelle-E ispagne.
On a classé les mines'd’ aprés Pordre qui vient
d’étre ex posé plus haut , en indiquant le nom
du chef-licy quiestle point céntral du groupe,
et la surface du pays dans lequel se trouyent

les diverses exploitations. Quelqucs groupes
s€ partagent naturellement en plusieurs dis-

tricts; qui forment autant de subdivisions ou
de systemes particuliers.
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]”.Tl‘.NDL’B ENDROITS PRODUIT
DE PAYS que I'on peut regarder ANXUEL
. qui est ocenple comme de
dua MEqullC 5 par % _« | chiague groupe,
(]ll(l!l(‘ kfll!lpl l'l r""“" \'('X”I'a“\ (’(Pll“l*
DIVISEES EN HUIT GROUFES, de wines, do cos en
(enlicvescarr.) huir groupes, marcs d'argent
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Nous comparerons plus tard le produit
des mines d’argent du Mexique a celui des
différentes mines de I'Europe : il suffit pour
le moment d’observer que les denx millions
et demi de mares d’argent exportés annuel-
lement de la Vera-Cruz équivalent aux deua
liers de Uargent qui est annuellement extrait
sur le globe entier. Les huit groupes dans
lesquels nous avons divisé les mines de la
Nouvelle~Espagne, occupent une surface de
12,000 lieues carrées, ou un dixieme de toute
I'étendue du royanme. En fixant les yeux sur
la richesse immense d’un tres-petit nombre
d’exploitations, par exemple sur la mine de
la Valenciana, et sur celle de Rayas , a Gua-
naxuato , ou sur les filons principaux (vetas
madres) de Catorce, de Zacatecas et de
Real del Monte, on reconnoit aisément que
plus de 1,400,000 marcs d’argent sont pro-
duits par une étendue de terrain qui n’égale
pas en_grandeur celle du district des niines
de Freiberg.

Si la quantité d’argent tiré annuellement
des mines exploitées au Mexique est dix fois
plus grande que celle qui est fournie par
toutes les mines de Y'Europe, l'or;, au con-
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traire, n'est pas de beaucoup plus abondant
a la Nouvelle - Espagne qu'il ne Vest en
Hongrie et en Transilvanie. Ces deux derniers
pays en font entrer anhuellement en circu-'
lation prés de 5200 mares ; tandis que Tor
liveé a la monnoie de Mexico ne s'éleve,
année moyenne, u'a 7000 marcs. On peut
compter qu'en temps de paix, lorsque le
manque de mercure ne rallentit pas les pro-
cédés de T'amalgamation, le produit annuel
de la Nouvelle-Espagne est

en argent, de 22 millions de piastres.

r

en o7 Nl 1

20

L’or mexicain provient , pour la plus grande
partie , de terrains d’allavion dont on Pextrait
par des lavages. Ces terrains sont fréquens
dans la province de la Sonora, qui, comme
nous I'avens observé plus haut *, peut éwre
considérée comme le Choeo de 'Amérique
septentrionale. On a recueilli beaucoup d'or
disséminé dans les sables qui remplissent le

* Chap, VIII, T.1T, p. 391
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fond de la vallée du Rio Hiaqui, a T'est des
missions de la Tarahumara. Plus au nord ,
duns la Pimeria Alta, sousles 51° de latitude,
on-a trouvé des grains (pepites ) d'or natif
du poids de eing a six livres. L’extraction de
Por, dans ces régions désertes , est entravée
parles incursions des Indiens sauvages , par
Pexcessive cherté des vivres, et par le manque
de I'eau nécessaire aux lavages.

Une autre partie de Por mexicain est ex~
traite des filons qui traversent les montagnes
de roches primitives. C'est dans-la province
d’Oaxaca que les filons d’or natif sont le plus
fréquens, soit dans le gneiss, soit dansle schiste
micacé (glimmerschieffer). La dernigre roche
est surtout trés-riche en or dans les mines céle-
bres-de Rio San Antonio. Ces filons, dont la
g(mgzu?e:;tduqu:.n‘lzlzxitcux,(mtplusd'undemi-

metre d’épaisseur , mais leur richesse est fort

Létranglés , et
Yextraction de Por' dans les mines d’Qa

inég:xlc: ils se trouvent souven

xXacay,
s méme
métal se présente, soit pur, soit mélé aux
minerais d’argent, dans la plupart des filons

est engénéral tres-peu considérable. T

) wldites) DN ab R ECINLFE
qui sent exploités au Mexique : 3 pewe y

existe-t-il une mine d’urgcnt' qui ne soit au-
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rifere. On reconnoit souventgde lor natif
cristallisé en octaedres, ou en lames , ou sous
forme tricotée , dans les minerais d’argent
des mines de Villalpando et de Rayas, pres
de Guanaxuato , dans celles du» Sou.nbrero
(intendance de Valladolid ), de Gu.ans;uuey,
a Pouest de Durango et du Mezquital , (lz‘ms
la pi‘QX‘illce de Guadalaxara. L’or du :\Iez‘qm.l.fd
est regardé comme le plus pur ,.(':cs,’t-a-due
comme celui qui est le moins allié d’argent,
de fer et de cuivre. A \“illulpau(.lo ; 'da‘ns la
mine de la Santa-Cruz, que jai visitée au
mois de septembre 1805, le filon prmmp.al
est traversé par un grand nombrfi de Peuts
filons pourris ( hilos del des])nisorz() ) qui sonf
d’une richesse extréme. Le /un.on' ((I;_;I[[f,'u.')..
dont ces filets sont remplis , c'cmuent uncl si
grande quantité d’or diss‘émme en pz'lrcel‘es
impalpables ; - que V'on force les l;llnCu.lS),
lorsqu’ils sortent presque nus de la mine,
de se baigner dans de gr;}nde.s euves, pour
les empécher d’emporter 1 ur;?rnle afu‘xfscre"qm
s'attache a leur corps. Les minerais d a'rgcnt
de Villalpando ne contiennent comxlluxlexalfnt
par charge (carga de 12 arro]?zns) - qu’e’ u.ux;
onces d’or; mais souvent leur richesse s'élevea
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huit ou dix omees par charge
par quintal. Il est utile de
Harz les pyrites du R

>oua 1= d'onces
rappeler ici qu’ay
mmnelsberg ne contien-
nentqu’un vingt-neuf-millionieme d’or, qui en
est cependant retiré avec profit "

Le district ' des mines de Gu
fourni, selon
Provinciale ?,

anaxuvato a
les registres de la trésorerie

MaRcs MARCS OR
froqQuses, contenu dans
L'ARGENT.

D’ARGENT.

De 1766 4 1995 3,422,414 0,0026
1776 1785 5,281,214 0,0025
1786 1795 5,609,356 0,0013
1796 1805 13,356 4,410,553 0,0029

en 33 ans, 43,030 18,725,537 0,0023

o]

Il résulte de ce tableau » que Pargent retiré

du filon de Guanaxuato contient en or, d’un
a trois milliemes de son poids.

* Brongniart, Minéralogie, T. 11, p. 345.

2 Estadodela Tresoreria principalde Real Hacienda
de Guanaxuato, del 21 de novembre de 17gg. (Ma-

nuscrit. )
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On a faussement annoncé l'existence 'du
platine dans les sables auriferes d(? la Sonora.
Ce métal n’a point encore €te dccouy'c.x\t au
nord de listhme de Panama, sur le con.tment
de I'Amérique septentrionale. Le platine (?n
orains ne se trouve que dans deux endz:oxts
3\1 monde connu; savoir, au Choso, ung
des provinces du royaume de la Nouvelle-
Grenade, et pres des cotes de la mer du Sud,
dans la province de Barbacoas, entre lo:%
29 e 6 de latitude boréale. Il est propre a
des terrains d’alluvion qui occupent,L'me sup-
face de 6Goo lieues carrées, et dont I'étendue
égalea peine celle de deux dépm-lcn.;ens de l-a
France. Les lavaderos (lavages) qui donnent
aujourd’hui le plus de platine ,_'sont. ceux de
Condoto, de Santa Rita, ou Viroviro, et de
Santa Lucia, comme aussi le r:.avin (_(/UL’%I'(I(I'(‘I)
d’Iro, entre les villages de Novitaet du,'l addo.
Il existe au.Choco plusieurs lavages d’or ( par
exemple ceux des districts de San Augustin
et de Guaicama), ou les arpailleursne trouv(.:nt
aucune trace de platine. Le prix (.le ce métal
en grain: est, sur les lieux , de l}u1l. p'}ust:‘eis.:
ou de 4o francs la livre, tandis (!u a.hms
il est communément de 130 & 150 francs.
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Jexaminerai dansun autre endroit la quantité
de platine que, dans I'état actuel des mines
du Choco, PAmérique peut fournir a IEurope.
H est aussi absolument faux que le platine ait
jamais éié trouvé pres de Carthagéne , pres
de Santa-Fe, i Pile de Portorico, i celle de
la Barbade et au Péron ', quoique ces divers
&isemens solent indiqués dans les ouvrages les
Plus estimeés et les plus répandus : peul-étre
l’unalysc chimique nous prouvera-t-elle un
jour quil exisie du platine dans quelques
‘minerais d’z:rgcnt du Mcxique , comme dans
le falilerz (cuivre gris) de Guadalcanal , en
Espugnc.

* Haiiy', Minéralogie, T, 117, pP- 370. Dans un
mémoire inséré dans les Anaies de ciencias naturales,
publi¢es par Pabhé Cavanilles, on lit que le platine se
trouve au Clopo ( Choco), 3 Barbados (Barbacoas),
et & Carthagéne, port de mer éloigné de cent trente
Licues des lavages dor du Taddy. Il ya cependant
plus de dix-huit ans que M. Berthollet a donné une
notice lrés-exacte des lieux qui fournissent le platine.
(J‘innale.s- de chimie , juillet 1792.) Jai rapporté en
Europe une pepite de platine d’une grandeur extraor-
dinaire : elle pése 1088 % grains; son poids spécifique
est , d’apres M. Tralles , 18.947. (Karsten, Miner.
Zabelien , 1808 , p- 96.)
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L'argent que [ournissent les filons da Mexi-
que, est tiré d'une grande variété de minerais,
qui, par la nature de leur mélange, sont ana-
logues i ceux qu’offrent les gites métalliferes’
de la Saxe, du Harz et de la Hongrie. Un
voyageur ne doit point s’attendre i trous era
I'école des mines de Mexico une collection
compléete de ces minerais. Les exploitations
étant toutes entre les mains dés particuliers, et
le gouvernement mexicain n'exercant encore
qu'une foible influence sur Padministration
des mines, il n’a pas dépendu des professeurs
de réunir tout ce qui a rapporta la structure
des filons, des couches et des amas de minerais,
A Mexico, comme a Madrid, les collections
publiques offrent les {ninéraux les plus rares
de la Sibérie et de I'Ecosse; tandis qu’on ¥
cherche inutilement ce qui peut répandre du
jour sur la géographie minéralogique du pays.
Il faut espérer que le cabinet de I'école des
mines s'enrichira a niesure que les éleves de
ce bel ¢tablissement auront été envoyés dans
les provinces les plus éloignées de Ia ca pitale,
et qu'ils feront sentir aux propriétaires des
mines, combien il est de leur intérét dg'
faciliter les moyens d'instruction. Sans une

1L 23
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connoissance individuelle des localités, sans
I'étude approfondie des minéraux qui com-
posent la masse des filons, ou le contenu
des amas et des couches, tous les changemens
que l'on proposera pour perfectionner le
procedé de l'amalgamation , ne seront que
des projets chimériques.

Au Pérou, la majeure partie de 'argent
extrait du sein de la terre est fournie par
les pacos , minarais d’apparence terreuse,
que M. Klaproth " a bien voulu analyser, a
ma priere , et qui consistent dans-un meélange
intime de parcelles presque imperceptibles
d’argent natif avec l'oxide brun de fer. Au
Mexique, au contraire, la plus grande quantité
d’argent qui est mise annuellement en circu-
lation, est due a ces mémes minerais que le
mineur saxon désigne par le nom de diirre
erze , ou minerais maigres ’, surtout a 'argent
sulfuré (ou vitreux, glasers ), au cuivre gris
arsémé ( fahlerz) et antimonié ( graw-ou

2 Klaproth , Bzvihﬂ,ﬂ,’e sur chemischen Kenntniss der
Mineral-Kérper, B. 1V, S. 4.

2 ¥ oyez Pouvrage trés-instructif de M. Daubuisson ;
«qui porte le titre de Description des mines de Freiberg.
Tai suivi dans le courant de ce chapitre, pour les
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schwarzgiltigers), a Vargent muriaté (hornerz),
a Vargent noir prismatique ( sprédglaserz),
et a Vargent rouge ( rothgiltigerz). Nous ne

nommons pas, parmi ces minerais, I'argent
natif, parce qu’il ne se trouve pas en assez
grande abondance pour que 'on puisse lui
attribuer une partie tres - considérable dua
produit total des mines de la Nouvelle-Es-
pagne. .
L’argent sulfuré et l'argent noir prisma-

tique sont trés-communs dans les filons de
Guanaxuato et de Zacatecas, de méme que
dans la veta biscaina de Real del Monte.
L’argent extrait des minerais de Zacatecas
présente cette particularité remarquable de
ne pas contenic de l'or. Le faklerz le plus
riche est celui de Sierra de Pinos et des
mines de Ramos. Dans ces dernieres, le faklers
est accompagné de glaserz , de cuivre pyri-
teux hépatique ( bunt kupfererz) , de blende
brune ( zinc sulfuré), et de cuivre vitreux
( kupferglas), que I'on n’exploite que pour

objets qui sont relatifs & Part de Pexploitation et an
gisement des minerais, la terminologie de MM. Bro-
chant, Daubuisson et Brongniart.

Z%x

29
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en extraire I'argent sans tirer p'ml du cuivre.
Le graugiltigers, ou cuivre gris antimonié X
décrit par M. Karsten, se trouve a Tasco ;
et dans Ia mine de Rayas , au sud-est de Va-
lenciana. L'argent muriaté qui se présente si
rarement dans les filons en Europe, est au
contraire tres - abondant dans les mines de
Catorce, de Fresnillo, et du Cerro de San
Pedro, pres de la ville de San Luis Potosi.
Celui de Fresnillo est sonvent d’un vert olive
qui passe au vert poireau. De superbes échan-
tillons de cette méme couleur ont é1¢é trouy és
danslesminesde V alloreeas, quiappartiennent
au district de los Alamos, d(ms I'intendance
de Sonora. Dansles filons de Catorce, Iar gent
muriaté est accompagné de plomb molybdaté
(gelb-bleiers) , et de plomb phosplmlc( oriin-
bleiers), D’apres les dernieres analyses de
M. I\]d])POlh , il paroil que l(\rocnl muriate *
& Amérique est un niclange pur dargent et

d’ acide muriatique, tandis que le Lormerz

* Lesminéralogistes distinguent anjourd’l ui quatre
mpcccs dal&,-,m munal( savoir , le commun , le
terveux, le conchoide et le rayonné. Les deux der-
nicres espices, qui sont de la plus grande beauté,
ent été decrites par M. Karsten : elles se trouvent
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d'Europe conlient de Poxide defer, de Palu-
mine , et surtout un peu d'acide sulfurique.
Ea mine d’argent rouge fait une partie prin-
cipale des nchesses dL Soembrerete, de Cosala
etde Zolaga, prés de Villalta; dans la province
d’Oaxaca. C'est de ce minerai qu’on a extrait,
dans la fameuse mine de la veta negra’, pres
de Sombrerete, plus de 700,000 mares d’ar-
gent, dans I'espace de cing & six mois. On
assure que l'ouvrage a gradins montans qui
a donné cetle énorme masse de métal, la plus
grande que jamais filon ait présentée sur un
méme point de sa masse , n’avoit pas trénte

‘meétres de longueur. La véritable mine d’ar

gent blane (weissgiltigerz) est trés-raré au
Mesxique. Sa variété blanc grisitre , tres+viche
en plomb) se trouve eependant dans inten-
dance de la Sonora, dans les filons de Cosala ,
ot'elleestaccompagnée de galene argentilere,

d'argent rouge, de 1)lende brune, de quartz

et debal ryle SU“dlLC- Cettederniere substanee,

parmi les minéraux que jai rapportés du Pérou.
( Kursten, dans le Muagazin der Berliner Gesellschafi
\utzllforsdlmzder]/muul: , B. 1 S. 156. lezzprvt.z s
Beitrége, B. IV, 8. 10. )

*Voyez 'Chap. VII,'T. I, p. 27.
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tres - peu commune parmi les gangues du
Mexique, se présente aussi au Real del Doctor,
prés de la Baranca de las Tinajas , et a Som-
brerete, surtout dans la mine appelée la
Campechana. Le spath-fluor n’a encore été
trouvé que dans les filons de Lomo del Toro,
pres de Zimapan , a Polanos et a Guadalcazar,
prés de Catoree. 1l Y est constamment ou vert
de pré, on bleu violet.

Dans quelques parties de la Nouvelle-Es-
pague le'travail du mineur est dirigé sur un
mélange d’oxide de fer brun et d’argent natif,
disséminé en molécules imperceptibles a la
vue simple. Cé mélange ocreux , qu’an Pérou
on appelle paco , et dont nous avons eu oec-
casion de parler plus haut, est Pobjet d’une
exploitation considérable dans les mines d’An-
gangueo , dans l'intendance de Valladolid,
de méme Gu'a Yxtepexi, dans la province
d’Oaxaca. Les minerais d’Angangueo, connus
sous le ‘nom de colorados , ont Paspect
terreux. Pres du jour, le fer oxidé brun y
est mélé d'argent natif, d’argent sulfuré et
d'argent noir prismatique ( sprédglaserz),
tous trois dans un état de décomposition. A
de grandes profondeurs, le filon d’Angangueo
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v'offre plus que de la galene et des pyrites
de fer peu riches en argent : aussi les pacos
noiratres de la mine de Aurora d’Yxtepexi,
quil ne faut pas confondre avec les negrillos
du Pérou , doivent leur richesse plutét au
glasers qu'aux filamens imperceptibles de
Pargent natif ramuleusx. Le filon est tres-iné-
gal dans son produit, tantot stérile et tantdt
abondant. Les colorados de Catorce , surtout
ceux de la mine de la Concepcion, sont d'un
rouge de brique, et mélangés de muriate
d’argent. En général, on observe au Mex‘ique:,
comme ‘an Pérou, que ces masses oxidées
de fer, contenant de Pargent, sont pronres
a la partie des filons qui est plus voisine de
la surface de la terre. Aux yeux des géologues
les pacos'du Pérou offrent une analogie tres-
fra]ipante avec les “masses’ terreuses’ quen

Europe les mineurs appellent le chapean de
fer des filons ( eiserne huth ). )
L’argent natif, beaucoup moins abbndant
en Amérique qu'on ne le suppose' genérale<
ment; s'est tronvé en masses considérables’
quelquefois du poids'de plus de deux cents
kilogrammes, dans'les filons de ‘Batopilas,
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situés dans la Nouve]le-Biscaye. Ces mines;
foiblement exploitées aujourd’hui, sont an
nombre des plus septentrionales de la Nou-
vellc-Espugne. La nature Y preésente les
1)}(}1”(‘5 minerais qu’on trouve dans le filon de
f_\ongsberg, en Noryvege. Ceux de Batopilas
con l.wnncnt de Vargent filiforme » dendritique
et tncoté , traversant des ‘couches de ¢haux
carbonatée. D’ailleurs, e glasers . accom-
pague constamment Targent patif dans les
filons (lu.-Mexiquc, comme dans ceﬁx des
m.omagues d’Europe. On. trouve.: ces deux
minéraux fréquemment réunis dans les nines
extrémement riches de Sombrerete, ;le M-

o
'dm‘no, de Ramos, de Zacatecas,, .de Tlapu-
jabua et de Sierrja de: Pinos. On re—cqhm’nit
aussi de temps ey temps, de petits rameaux ou
des filamens eylindriques d’argent natif, dang
le célebre filon de Guanaxuato ;
Masses n'ont jamais. éte, si considér

mals , ees
, : ables que
celles qi.0n a tirées anciennement de la mine
d?l ’Encino » pres.de Pachuca et de Tasco,,
oul argentnatif est renfermé quelquefois dans
des feuillets de sélénite.r A Sierra dePinos;,
présde Zacatecas , ce dernier métal estconss
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tamment accompagné de cuivre bleu rayonné
( strahlige kupferlazur), cristallisé en petits
prismes a quatre faces.
Une tres-grande partie de largent que
fournit annuellement T'Europe, est due au
plomb sulfuré argentifére (silberhaltiger blei~
glanz) qui se trouve tantot sue ‘les filons qui
teaversent les montagnes primitives et de tran-
sition y tantot sur des’ couches- particulieres
( erzfloze ), dans: des roches' de formation
secondaire, Dans le voyaume de la Nouvelle=
Espagney la plupart-des filons offrent aussi
un peu devgalene argentifere’f imais il n'y'a
qu'un trés-petit nombre de mines dars les*
quelles les minerais de plomb soient 'objet
particulier de I'exploitatiori On'we peuteotnpt
ter parmi ees derniéres que les mines des dis
tricts’ de Zimapan, ‘du- Pastal et de San
Nicolas de Croix. Jai obSetvé 'qua Gua
naxvato, comine 'ddans plusieliﬁs dlitres mirnes
du Mexique *; et comme partout ‘en Sdxe, les
' Oa peut citer cdmme des: galenes éminemment
riches en argent, et & trés-petits grains , celles de la
nouvelle mine de Talpan, dans le Cerro dq las Vigas,
appartenant dwidisteict de 'Hﬂstﬁtipﬁqlxillo. Cette gd°
lene;y qui passé quélquetols au plbinb stilfuré complie
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galenes contiennent d’autant plus d’argent ;
qu'elles ont le grain plus petit.
Une quantité d’argent trés-considérable est
fournie par la fonte des pyrites martiales
(gemeine sehwefelkiese)., dont la Nouvelle-
Espagne offre des variétés quelquefois plus
riches que le glasers méme. On en a trouyé 3
Real del Monte, sur le filon de la Biscaina,
pres du puits de San Pedro, dont le quintal
contenoit jusqu’a trois mares d’argent. A
Sombrerete, Ia grande abondance de pyrites
disséminées dans|la mine
entrave beaueou
mation.

argent rouge,
p le procédé de Famalga-

Nous venons d'indiquer les minerais qui
fournissent Vargent mexicain ; il nous reste
a examiner quelle est la richesse moyenne de

ces minerais, en les considérant tous meélés

ensemble. Clest.un préjugé tres-répandu en
Europe, que de grandes masses d’argent natif
sont extrémement communes au Mexique et
au Pérou, et qu’en général les mines d’argent

minéralisé, destinées 3 Pamalgamation ou a

et antimonial (bleischweif), est accom pagnée de beau-
coup de pyrites cuiyreuses » et de chaux carbonatée.
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la fonte, y contiennent plus d’onces ou plu:r,
demarcs d’argent au quintal, que les minerais
maigres de la Saxe et de la Hongrie. Imbu c:ie
ce méme préjugé, j'ai été doublement surpris,
3 mon arrivée dans les Cordilleres, de trouver
que le nombre des mines pawwres surpasse de
beaucoup celui des mines que 1191:5 désignons
en Europe par le nom de riches. Un voyageur
quivisite la fameuse mine de' lz{Valen'mana', au
Mexique , apres avoir examing les gites métal-
liféeres de Clausthal, de F relbe{'g et de Schem-
nitz , a dela peine & concevoir ‘comment un
filon qui, dans une grande partle' de sa {vy.rs—'
sance , renferme V'argent sulfuré, 'dxsseuune
dauns la gangue en parccllcs.g)resque uuperce[?i
tibles , peut fournir régulwr'ement par mois
trente mille marcs , ¢’est-a-dire , 'll[.](t quantité
d’argent égale a la moitié d‘e celui que four-
nissent toutesles mines de laSaxe dansl’espace
d’une année. : q B
Il n’est pas douteux qu on mait extrait des
mines de Batopilas, au Mexique, et dc celles
de Guantabajo, au Pérou,, des b!ocs d argcnf
natif ( papas de. plata) d’un p01.dt~: énorme ;
mais en étudiant attentivement :I'histoire des
principales mines de 'Europe, on trouve que
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les filons de Kongsberg, en Norwége, ceux
de Schneeberg ; en Saxe, etle fameux amas
'de minerais du Schlangenberg, en Sibérie
ont offert des masses beaucoup ‘plus conside-
rables. En général , ce nlest pas par la

grandeur des bloes que 'on pent juger dela
richesse desmines de différens pays : la France
entiére ne praduit par an que 8000 mares
dargent ; et eependant il y existe des filong
(‘ceux de Sainte-Marie-aux-l\Iines) dont on
atiré des masses' informes d’argent natif, dg
poids de trente kilogrammes,

I paroit que sous tous les climats , lors de
la formation des filons , l’m‘gent a éteé Inéga-
lement réparti; tantot concentré sur un méme
point, tantét disséminé dans'la gangue , et
allié & d’autres métanx. Quelquelois an miliey
des minerais les plus pauvres, on trouve des
masses d’argent natif tres-considérables ; phé-
nomene qui paroit dépendre d’un jeu par<
ticulier ‘des affinitss chimiques dont ' ndus
ignorons le mode d’action et les lois. T ar-
gent, au lieu d’étre ‘caché ‘dans des galenes
ot dans des pyrites peu argentiferes ; au lien
d'étré réparti ‘dans toute la“masse du fiton,
SUr une étendue tres-grande’, est véuni dans

<
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un seul bloc : alors la richesse d’un I.)oix‘xt
peut étre considérée comme la Gausse princi-
pale de la pauvreté des minerais voisins; ef
Pon concoit, d’apres cet apercu, pourquoi
les parties les plus riches d’un filon se trouvent
séparées les unes des autres par de’s p(?l‘llOl]S
de gangue qui sont presque dénuées .de
métaux. Au Mexique, comme en Hongrie,
de grandes masses d’argent natif et de glaserz,
ne paroissent que par rognons : lc?s ro?hcs
composées présentent les mémes ph'cnomenes
que les masses de filons. En exauuna,n? avec
soin la structure des granites, des sz'emle’s et
des porphyres, on découvre les eﬂ_els d’une
attraction particuliere dans les, cristaux de
miea, d’amphibole et de feldspath, dont un
grand nombre sont accumulés dans un méme
point, landis que les parties.voisines en sont
presque enlierement dépourvues. ;
Cependant, quoique le nouveau. ?onunent
n’ait pas offert jusqu’ici l’argePt natif en'blocs
aussi considérables que P'ancien, ce meétal se
trouve plus abondamment dans un éti.lt de
pureté parfaite au Pérou et au MeXI’que,
que partout ailleurs sur le globe. Eu énon-
cant celte opinion, je ne considere pas
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Pargent natif qui se présente sous la forme
de lames, de rameaux, ou de filamens cylin-
driques, dans les mines de Gnantahajo, de
Potosi et de Gualgayoc, ou dans celles de
Batopilas, de Zacatecas et de Ramos; je me
fonde plutdt sur Uénorme abondance des mi-
nerais appelés pacos et colorados, dans les-
quels Targent n’est Pas minéralisé , mais
disséminé en parcelles si petites , qn’elles ne

peuvent etre apercues quau nioyen du mi-
croscope.

Ilrésulte des recherches qui ont été faites par
le directeur genéral des mines du Mexique,
Don Fausto d’Elhuyar , et par ' plusieurs

membresdu conseil supérieur des mines, qu'en
réunissant tous les minerais d’;lrgent qui sont
annuellement extraits, on trouveroit apres le
mélange, que leur richesse moyenne est de
0,0018 4 0,0025 d’argent, c’est-a-dire , pour
parler lelungage commun des mineurs, gu’un
qguintal de minerai (‘de ‘cent livres ou de
1600 onces ) contient trois ¢ quatre onces d'ar-
gent. Ce résultat important est confirmépar le
témoignage d’un habitant de Zacatecas, qui a
dirige de grandes opérations métallurgiques
dans plusieurs districts de mines de la Nouvelle-
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Espagne, et qui vient de publier un ouvrage
tres-interessant sur l'amalgamation améri-
caine. M. Garces ', que nous avons déja eu
occasion de citer plus haut, ditexpressément,
« que la grande masse des minerais mexicains
« est si pauvre, que les trois millions de
« marcs d'argent que produit le royaume
« dans de bonnes années, sont extraits de dix
« millions de quintaux de minerais traités en
« partie parla fonte, en partie par le procédé
« de I'amalgamation. » l.)’apr‘es cesnombres,
la richesse moyenne ne séleveroit qu'a
2 : onces par quintal, résultat qui contraste
singulierement avec lassertion d'un voya-
geur > d’ailleurs trés-estimable, qui rapporte
que les filons de la Nouvelle-Espagne sont
d’une richesse si extraordinaire que les indi-
genes en négligent I'exploitation, lorsque les
minerais contiennent moins du tiers de leur
poids en argent, ou soixante-dix marcs par

2 Nueva Theorica del beneficio de los metales , por
Don Joseph Garcés y Eguia, Perito facultativo de
minas y Primario de beneficios de la mineria de Zaca-
zecas. ( Mexico, 1802), p. 121 et 125,

% Le jésuite Och. ( Mur’s Nachrichter vom spa-
nischen Amerika, T.1, p. 236.)
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quintal. . Comme on a répandu en Europe les
idées les plus erronées sur le contenu des
minerais de 'Amérique,, je vais donner des
notions. plus détaillées sur les districts de
mines de Guanaxuato , de Tasco et de Pa-
chuca, que jaivisités.

A Guanaxuato , la. mine du comte de
la Valenciana a fourni , depuis le 1.¢t janvier
1787 jusqu’au 11 juin 1791, la somme de
1,797,002 mares d’argent qui ont été extraits
de 84,568 montones de minecais. Dans le ta-
blean* qui présente I'état général de la mine ,
un- monton est évalué a 32 quintaux , ou
4 9 755 cargas 3 d'onil vésulte que la richesse

2 Estado delamina Falencia na, remitido por mano
del Excellentiss. Sevior J “irey de Nueva Bspana al
Seeretario de Estado Don Antonio Faldes. (Manus-
crit. ) Fai suivi les nombres que présente ce tableau
formé par Padministratenr de la Valenciana , Don
Joseph Quixano. On compte dailleurs un monton
(amas de minerais réduit en poudre), & Guanaxuato 5
a 35; a Real del Monte, Pachuca, Zultepeque et
Tasco, & 30; & Zacatecas et 3 Sombrerete, i 20; &
Fresnillo, 3 18; et & Bolanos, 4 15 quintaux. A Gua-
naxuvato, la carga est évaluée généralument 3 14 ar-
robas ; de sorte que 10 cargas Y forment un monton,

( Garcés , p. 92.) Comme on détermine la richesse
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moyenne des minerais étoit, il y a vingt ans ,

deé 5 - oneces d'argent par quintal. En faisant

le méme calcul sur le produit de la seule

année 1791, ontrouve gy * onces par quintal.
bk ol 2

A cette époque, o la mine étoit dans Pétat

le plus florissant, il y avoit sur la masse totale
des minerais :

7o55 de minerais riches (polvilloset ... i
xabones), contenantau quintal, 22 3
+5%s de minerais riches (apolvil-
lado),. . . : 9 3
+555 de minerais riches ( blanco
bueno), «.......
556 de minerais pauvres (granzas,
tierrasordinarias y €lc.),. . . .. 3

La quantité. des minerai§ ricl-les étoit pa‘r
conséquent, & celle des minerais pauvres, a
peu pres en raison de 3 a 14. Les mmera.xs qui
ne contenoient que trois onces au quintal,

fournissoient, en 1791 ( nous ne pa'rlons tou-
jours que de la seule mine de Valenciana), plus

des minerais d’apres le contenu du monton , la con-
noissance exacte de cette mesure est d’une grande
importance dans les calculs métallurgiques.

111, 24
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de 200,000 marcs d’argent , tandis quil y avoit
assez de minerais riches ( de 5 4 22 mares au
quintal ) pour donner un produit de plus
de 400,000 marcs. Aujourd’hui la richesse
moyenne de tout I filon de Guanaxuato peut
étre éyaluée a quatre onces d’argent par
quintal de minerais. La partie sud-ouest du
filon, celle qui. traverse la mine de Rayas,
presente cependant des minerais dont le con-
tenu s'éleve communément au dela de trois
marcs.

Dans le district des mines de Pachuea, on
divise, sur les banesde triage, les produits du
filon de la Biscaina en trois classes, dont la
richesse varioit en 1803, de 4 & 20 mares le
monton de 30 quintaux. Les minerais de la
premiere classe , qui sont les plus riches , con-

tiennent 18 4 20; ceux de la seconde classe,

7 & 10 marcs. Les mines les plus pauvres ,
qui forment la troisieme classe , ne sont éva-
luées qu’a 4 mares d’argent par monton. W en
résulte que dans le triage , le don est de 4 2
a5.5; lemédiocre, de 1 L3 2 7 ;etle
moindre, de 1 ° onces d’argent par quintal.
Dans le district des mines de Tasco, les

minerais de Tehuilotepec contiennent, dans
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ane tarea de quatre montones ou de 100 quin-
taux, 25 mares d'argent ; ceux de Guantla'en
donnent 45 : leur richesse moyenne est par

conséquent de 2 a 5 -% onces d’argent par

quintal de minerais.

Ce n’est donc pas, comme on I'a cru trop
long—temps, par la richesse intrinseque des
minerais, c'est plutt par la grande abon-
dance dans laquelle ils se trouvent an sein de
la terre, et par la facilité de leur exploitation,
que les mines de 'Amérique se distinguent *
de celles de 'Europe. Les trois districts de
fhines que nous venons de ciler, fournissent
eux seuls annuellement plus d’un million de
marcs d’argent ; et d’aprées ensemble de ces
données, nous ne pouvons douter que le
contenu. moyen des minerais mexicains ne
s'éleve, comme nous l'avons annoncé plus

* Les minerais d’argent du Pérou ne paroissent en
général pas plus riches que cenx du Mexique : on
évalue leur contenu , non par monton , mais par
caxon ( caisse), quia 24 cargas, en comptant chaque
carga a 10 arrobas, ou a deux quintaux et demi.
Au Potosi, la rickesse moyenne des minerais est de
1253 dans les mines de Pasco, de 1 % onces par

quintal.
/%

24
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haut, a trois ou quatre onces d’argent par
quintal. I en résulte en outre que ces mine-
rais sont un peu plus riches que ceux de Frei-
berg s mais qu’ils contiennent beaucoup moins
d’argent que les minerais d’Annuberg , de
Johann - Georgenstadt, de Marienberg et
d'autres districts du Qlergebirge , en Saxe.
Depuis 178g jusqu’en 1799, on a extrait’ des
filons du disteict de Freiberg, année com-
mune , 156,752 quintaux, qui ont donné
48,952 marcs d’argent ; de sorte que le con-
tenu moyen a été de 2 £ onces par quintal de
minerais. Dans les gites métalliféres du Ober-
gebirse, an contraire, la richesse moyenne
s'est élevée d 10, et, 4 des époques tres-heu-
reuses , jusqu'a 15 orices par quintal.

Nous avons jeté un coup-d’eil général sur
les roches dans lesquelles se trouvent les prin=
cipales mines de la Nouvelle-Espagne ; nous
venons d’examiner sur quels points, i quelles
latitudes, et & quelles hauteurs au-dessus du
niveau de lamer, la nature a réuni les plus
grandes richesses métalliques ; nous avons
indiqué les minerais qui fournissent I'immense

* Daubuisson , T, 11, p- 128.
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quantité d’argent qui reflue annuellement
d'un continent i 'autre : il nous reste i donner
quelques détails sur les exploitations les plus
considérables. Nous nous buruqrons a trois

de ces groupes de mines que nous avons
décrits plus haut, aun groupe cenlral, et &
ceux de Tascoetde la Biscaina, Les personnes
qui connoissent 'état des exploitations del'Eu-
rope , serout frappées du contraste qu'offrent
les grandes mines du Mexique , par exemple
celles de la Valenciana, de Rayas et de Te-
reros , avec les mines que Fon considere
comme tres-riches en Saxe, au Harz et en
Hongrie. Si eces dernieres pouvoient étre
transportées au milien des: grandes exploita-
tions de Guanaxuato , de Catorce , ou. de
Real del Monte, leur richesse et la quantité
de leur produit paroitroient aux habitans de
I'Ameérique tout aussi peu remarquables que
la hauteur des Pyrénées, comparée a celle
des Cordilleres.

Le groupe central des mines de 1a Nouvelle=
Espagne , la portion de terrain la plus abon-
dante en argent que l'on connoisse sur e
globe ; est situé sur un méme parallele avec

le Bengale, sous une latitude ou la zone
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équinoxiale se confond avec la zone tem-
pérée. Ce groupe embrasse les trois districts
de mines de Guanaxuato, de Catorce et de
Zacatecas, dont le premier a une élendue de
220, le second de 750, et le troisieme de
730 licues carrées, en calculant les surfaces
d’apresla position des minesisolées ( realitos)
qut sont les plus ¢loignées du chef-licu de
Tarrondissement.

Le district de Guanaxuato, le plus méri-
dional de ce groupe, est aussi remarquable
par sa richesse naturelle que par les travaux
gigantesques que les hommes ont exécutés
dans le sein des montagnes. Pour se former
une idée plus exacte de la position de ces
mines , nous invitons le lecteur a se rappeler
ce que nous avons dit plus haut’, en don-

nant la description particuliere des provinces,

3 Chap. VIII, T. 11, p. 283. Tai dressé une carte
géologique des environs de la ville de Guanaxuato,
qui paroitra dans la Relation historique de mon voyage
aux régions équinoxiales de 'Amérique : cette carte
est levée en partie au moyen de bases perpendicutaires,
qui ont été mesurées barométriquement. Voyez plus
haut, T.1, p. 16, et mon Recueil d’observations
astronemigues , Vol. I, p. 372. y
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et & jelerles yeux sur le tableau phbysique
du platean central que presente la quator-
zieme planche de I'Atlas mexicain.

Dansle centre de l'intendance de Guanaxua-
to, sur le dos de la Cordillere d’Anahuac,
s‘éleve un groupe de cimes porphyritiques
connues sous le nom de la Sierra de Santa
Rosa. Ce groupe de montagnes, en partie
arides , en partie couvertes d’arbousiers et
de chénes toujours verls, est environné de
plaines fertiles et labourées avee soin. Aunord
de la Sierra s’élendent, & perte de vue, les
Llanos de San Felipe; aun sud, les plaines
dTrapuato et de Salamanca offrent le spec-
tacle riant d'un paysriche etpeuplé. Le Cerro
de los Llanitos , etle Puerto de Santa Rosa,
sont le§ cimes les plus élevées de ce groupe

de montagnes. Leur hanteur absolue est de

2800 a 2goo-metres ; ‘mais comme les plaines
voisines qui font partie du grand plateau cen-
tral du Mexique , sont élevées de plus de
1800 metres au-dessns du niveau de I'Océan,
ces sommets porphyritiques ne paroissent, aux
yeux du yoyagear accoutumé i Iaspect impo-
sant' des Cordilleres, que des collines peu
considérables. Le fameux filon de Guanaxuato
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qui, aluiseul , depuisla fin du seizitme siecle,
a produit une masse d'argent équivalant a
quatorze cent millions ‘de francs, traverse la
pente méridionale de la Sierra de Santa Rosa.

En allant'de Salamanca i Burras et i Te-
mascalio, on apercoit un rideau de montagnes
qui bornent les plaines en se prolongeant du
sud-est au nord-ouest. C'est cette méme divece
tion que suit la créte, du filon. Lorsqu’on se
trouve au pied de la Sierra, apres avoir passé
la ferme de Xalapita, I'on découvre un ravin
étroit, et dungereux a passer A I'époque des
grandes crues, la Cariada de Marfil, qui con-
duit a la ville de Guanaxuato. La population
de cette ville, comme nous 'avons observé
plus haut, estau-dessus de 70,000 ames. On
est étonné de voir, dansce lieu sauvdge, de
grands et beaux édifices au milieu de misé-
rables cabanes dTndiens. La maison du colonel
Don Diego Rul, q est un des propriétaires
de la mine de la Valenciana s pourroit orner
les plus belles rues de Paris et de Naples : sa
facade offie des colonnes d’ordre 1onique ;
Parchitecture en est simiple et remarquable
par une grande pureté de style : la construc-
tion de cet édifice, qui est presque inhabité,
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a cotité plus de 800,000 francs, somme cm?-
sidérable dansun pays ou le prix de la journée
et celul des matériaux sont assez modiques.

Le nom de Guanaxuato est a peine connu
en Europe; cependant la richesse des mines
de ce district est bien supérieure a celle d‘u
gite métallifere de Potosi. Ce flern er, deé-
couvert en 1545, par I'Indien Diego Hualca ;
a fourni, d’apres des renseignemens ' qui
n’ont jamais été publics, dans l‘CSI)‘ZlC(’, d(? deux
cent lrente - trois ans, 788,258,512 lwlzxstr(?s
fortes, ou,en comptant huil piastres et demie
par marc, la somme de g2,756,29%4 marcs
d’argent ; savoir :

piastres. mares dargent.

De 1556 41578, /49,0 1,285 ou 5,766,(:.'/55
5 71,929,347

15,040,914

92,736,294

3y Extrait du livre de eompte de la trésorerie rn_yrt'le
de Potosi , fait sur les lieux par M. Frédéric Mothes.
(Razon de los realeg derechos que se han .('(ll)l'ﬂ({? en
las caxas realss, de la plata que ha producido el (:e:‘ro
de Potosi.) Ce mémoire manuscrit, que je possede,

" - . .‘ b A » = -s
donne le produit du Potesi ; annce par annee, depui
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Dans ces trois époques de temps, il a
donc été extrait du Cerro de Potosi, année
moyenne,

PRODUIT EN OR,
U DISTRICT DES MINES DE GUANAXUATO.

OR RETIRE Ot RETIRE
PAR L'AMALGAMATION. PAR LA FONTE.
mares d'argent,

: i EPOQUES. I s
D #:‘6 . Plastres, )
€ 1096 2 1578 . ...262,092 ou 2,227,783
1579 1736, ....438,148 3,994,258 1766
- . X 4 "‘"
1737 - 1789, .-.1280,248 2,458,606 1765

17063

castellan, | 16m, | gran.| castellan. | tom.

35542
46525
4350
31543
40045

o

1769
' < 1770
Le produit du filon de Guanaxuato est

1774

presque le double de celui du Cerro de 75

-
o)

c Rk

1779

R : 1774
Potesi. On tire actuellement de ce filon, car 77
: : i -
\ x y ’ -6

Cestlui seul quifournit toull'argent des mines : 1777
istri Y . > 778

du district de Guanaxuato , année commune , ; lx'lrlvq
! 1780

S ET 1781 30790
1782 - 24630
1783 32887
1784 20332
. 1785 26823
. s _livres de la trésorerie ne 1786 25217
rapportent ricn sur les années antérieures a 1556 ‘7§§ 2'1‘5;”
‘ ’ 17 10160

de Villaroel et 1759 16451
X 5O 21240
lon désPannée 1545, ;Z/?,n 2:’;(353
1792 16855
1795
170%
171;)[)

BN Sy

o

(S~ R=2

5a686
20123
STER
13979
20830
25194
20012

- Al -
cing a swe cent mille mares d’mgmzt
guinze a scize cents mares d’or.

(=]

o oo
Qo RSO | o e C 00 W

- -

o

S0 (o
]

1558 jnsqu’en’ 1789. T

oW

elp poin w

12275
13124
1-157’4
16G27
15130
23407
843
16560
7084
24¥41

~
=]

quoique deux mineurs de Porco ; Juan

Diego Centeno, aient attaqué ce fi

- IR O
Gl e B e

1796 | ’ > H:I-SL{J
1797 ) 13402
1793 0207%
1299 67352
1800 71701
1801 $9509
1502 46459 4 40101
1803 5772 | 17100
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e PRODUIT EN ARGENT, Jai indiqué dans ces tableaux , année par
DISTRICT DES MINES DE SUANAXT ‘ ] < N

MINES DE GUANAXUATO. année, l'or et Vargent que les mines de Gua-

ARGaNT munin AR S b ’ ' naxuato ont fournis depuis 1766 jusqu’en 1803.
- AMALGAM. q y B a2 s s » . «

T r&i PO On a distingué les métaux qui sont retirés des

e —

mares, onces mares. onces | tom. aran.

EPOQUES.

minerais au moyen de I'amalgamation, de

. ceux'qui sont obtenus par la fonte. Un mare
8 d’or contient 5o castellanos , qui équivalent
2 a 400 tomines ou a 4800 granos. Il résulte de
gs ces tableaux, fondés sur des pieces officielles,
que le district des mines de Guanaxuato a

fourni, en trente-huit ans , pour 165 millions
de piastres en or et en argent, el que depuis
1786 jusqu’en 1805 , le produita été, année
commune , de 556,000 marcs d’argent, qui
équivalent a 4,727,000 piasires. Tous les
filons de la Hongrie et de la Transilvanie
ensemible ne donnent que 85,000 marcs
d’argent.

En prenant les moyennes de quatre années,

1706 207412
2797 185439
1768 104570
1769 194623
1770 235235
1771 295016
287160
267621
245601
177555)

8407
778 +7
57(}.)()
1095344
123782
120845
9f+12
- i
195799
98937

oh727

ot

R e R S RS €Ay

LOIsEa O
OIN -

104750
16021

93132
118200
158821
162184
145302
113145
100319
100830

43417
4rf]73
D22

3 y[){:f,;
ﬁ30937
IBE56 ¢

OIIES F OO -la0 koW C Lo Lim

RS RS TES A R P
UIB B = =8 e m

gﬁ:"u 0
105225
95537
137120
151513
143685
93711
76435
S1200
104652

N = O

465807
52591]
541955
410384
443566
462444

eSS Itatn
=~}

* Razonde los castellanos de aro de loy 22 quilates
y marcos de plata, de 12 dineros de los beneficios de
azogue y fuego, manifestados en la tresoreria prin-
cipal de Real Hacienda de Guanaxuato, desde 1.° de
enero 1766 hasta 31 de deciembre 1803. ( Manuscril. )
On a compté le marcd’argent 4 8 § piastres, et le mare
d’or 2 136 piastres (la piastre a 5 livres 5 sous).
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dont trois de cinq et une de huit ans, on
trouve les résultats suivans :

YaLnon =
du produit tetal] ARGENT
DE L'on
ET DE L'ARGENT |, .

exirails 4 une annce
des mines
de Guanaxnato.

VALEUR
pE L'om
correspondant el

e DE T’ ARGENT
vorrespondant
moyenne, 4 une année
moyenne,

EPOQUES.

prasires, miares,

pirsires,
1766—1775 30,320,505

342,241 3,032,050
1776—1785 46,692,863 528,121 |’ 4,660,286

1786—1795 /148,682,662 560,936 4,858,266

1796—1803 39,506,117 551,519 4,015,265

Quelle est la nature du gite métallifere qui
‘& fourni ces immenses richesses, et que I'on
peut considérer comme le Polosi de Phémis-
phere boréal ? Quel estle gisement du roches
qui traverse le filon de Guanaxuato? Ces
qucstions sont trop importantes pour que je
ne trace pas ici le tableau géologique d'un
pays si remarquable.

La roche la plus ancienne que l'on con-
noisse dans le district de Guanaxuato , est
le thonschiefer: (schiste argileux)), qui repose
sur les roches granitiques de Zacatecas et du
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Petion Blanco '. 1l est gris de cendre ou
noir - grisitre , traversé souvent * par une
infinité de petits filons de quartz, passant,
a de grandes profondeurs, au talkschiefer
( schiste talqueux ) et a la chlorite schisteuse,
Je regarde ce thonschiefer comme de for-
mation primitive, quoique des couches a
feuillets tres-minces qu’il contient, et qui
sont surchargées de carbone, paroissent le
rapprocher du thonschiefer de transition. Ces
couches ( oja de libro) se trouvent le plus
souvent ¥ pres du jour; quelquefois elles se
montrent * & des profondeurs considérables.
En creusant le grand puits (70 general ) de
Valenciana, on a découvert des bancs de
syénite , de schiste amphibolique (hornblend-
schiefer) et de vraie serpentine, alternant entre
elles, et formant des couches subordonnées
dans le thonschiefer. Ce phénomene extraor-

* Sonneschmidt, Beschreibung der Bergwerks-Refiere
von Mexico, p. 194 et 2g2.

2 Dans la quebrada: de San Roquito, qui commu-
nique au ravin d’Acabuca.

3 Dans la mine de Valenciana.

# Dans les mines de Mellado , d’Animas et de
Bayaé.
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dinaire d’une syénite qui alterne avec la
serpentine , se présente aussi a Uile de Cuba,
pres du village de Regla, ou la derniere
roche abonde en diallage chatoyante (schil-
lerspath). Le méme thonschiefer de Gua-
naxuato , que l'on observe au fond de la mine
de Valenciana, reparoit au jour, huit cents
metres plus haut, sur le dos de la Sierra de
Santa Rosa : je doute qu’on lait trouvé a des
€lévations plus grandes. Ces slrates sont
dirigés tres = régulierement_h. 8 i g de la
boussole du mineur *; ils sont inclinés de 45

* Ou du sud-est au nord-ouest: J'ai été frappé ,
depuis I'année 1791, de cette grande loi du paralls-
lisme des couches , que Von découvre dans dimmenses
étendues de pays, et que Pon peut regarder comme
un des phénomenes les plus curievx de la géologie.
Je n’ai pas cessé , dans mes écerits, d’appeler attention
des voyageurs vers un objet sur lequel il scroit facile
de réunir, en trés-peu de temps, un grand nombre
d’observations. Voyez mes Expériences sur Pirritation
de la fibre musculaire et nerveuse (enallemand), Val. T,
p- 83 ma Letire & M. de Fou)‘cmy, endatedu 5 pluyidse
an 6; mon Zubleau géologique de I Amérique méridio-
nale (Journal de physique, 1800); et ma Géographie
des plantes , p. 117. La direction des hautes chaines de
montagnes paroit exercer la plus grande influence sur
la direction des couches, méme i des €éloignemens
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a Ho degrés au sud-ouest. Cette direction est
celle: que suivent la plupart des roches tres-
anciennes du Mexique.

Sur 1€ thonschiefer reposent deux forma-
tions tres-différentes : I'une, de porphyre ,
a4 des hauteurs considérables, i T'est de la
vallée de Marfil, et au nord-est de Valenciana;
Yautre , de grés ancien , dans les ravins et sur
des plateaux peu élevés.

Le porphyre forme des masses pierreuses
gigantesques , qui se présentent de loin sous
Paspect le plus étrange , souvent comme des
ruines de murs et de bastions. Ces masses 1
taillées a pic, et élevées de trois i quatre
cents metres sur les plaines environnantes,
portent dans le pays le nom .de Zuga,
D’énormes’ boules a couches concentriques
reposent sur des rochers isolés. Ces por-
phyres donnent aux environs de la ville de

considérables de la créte centrale. Cette influence se
manifeste dans les Pyrénées, au Mexique , et surtout
dans les Hautes-Alpes. Voyez les observations judi-
cieuses qu'un savant minéralogiste , M. Ebel , vient de
publier a ce sujet, dans un ouvrage'qui a pour tilrey
Sur la construction de lu chaine des Aipes (en alle~
wand), Vol. [, p. 220; Vol. II, p. 201-215; et p. 357.
IIL 25
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Guanaxuato un caractere sauvage, propre
3 étonner le voyageur européen, qui sima-
gine que la nature n’a déposé de grandes
richesses métalliques que dans les montagnes
a croupes arrondies ; et dans les lieux ou le
ferrain offre un mouvement doux et uniforme.
Ce porphyre, qui constitue la majeure partie
de la Sierra de Santa Rosa , a généralement
une teinte verditre : il varie singulierement
d’apres la nature de sa base et des eristaux
qu’il renferme. Les couches les plus anciennes
paroissent étre celles dont la base est du
silex corné * (hornstein) , ou du feldspath
compacte. Les plus récentes , au contraire ,
offrent du feldspath vitreux, enchissé dans
une masse qui fait passage tantot au petrosilex

1 Tleve de Werner et de école de Freiberg, je
nomme partout dans mes Ouvrages hornstein , un
minéral qui forme des passages au quariz, a la calcé-
doine et an feuerstein (pyromaque ). Les hornstein des
minéralogistes allemands sont : les quarts -agathes
grossiers et xyloides de M. Haiiy, les néopétres de
Saussure , et les silex cornés de M. Brongniart. Cette
note m’a paru indispensable, & cause de la synonymie
confuse des dénominations protosilex , pierre de corne,
et roche de cornes
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jadien, tantdt an phonolite on Alinestein de
Werner. Ces derniéres présenten:; la plus
granfie analogie avec le pmplyv'mchgfer
(schiste porphyrique ) da Mittelgebiirge de
la Bo‘héme. On seroit tenté de les compter
p.arrm les roches de la Jormation de tml;)p
51.ces mémes couches ne renfermoient ;
Villalpando, les mines d’or les plus ricl:‘es
Tousces porphyres du district de Guanaxuat(;
ont cela de commun que 'amphibole y est
presque aussi rare que le quartz et le mica
La direction et Vinclinaison de leurs couches.
sont les mémes que celles du thonschiefer,

A la pente méridionale de la Sierra 5 géné-
falement a de moindres hauteurs que Ocelle
a laquelle se présente le porphyre dan; les
plaines de Burras et de Cuevas, surtout entre
Marfil, Guanaxuato et Valenciana , le thon-
schiefer est recouvert de grés d’anci’enne for-
ma‘tion. Ce.grés (urfelsconglomemt) est une
brephe a ciment argileux, mélé d’oxide de
fer’, dans lequel sont enchéssés des Jragmens
anguleux de quariz, de pierre lydique, de
syénite, de porphyre et de hornstein écaill:aux,
Pes c.:ouches contenant des fragmens de six
a huit centimeétres . d’épaisseur , alternent

25 *
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quelquefois ( prés de Cuevas) avec d’'autres
couches dans lesquelles des grains de quartz
sontagglutinés par un ciment ocreux. Dautres
fois (an ravin de Marfil et dans le chemin de
Salgado) le ciment devient si abondam,. que
les morceanx enchissés disparoissent entiere-
ment, et que 'on trouve des bancs d'argile
schisteuse, brun - jaunitre, de huit & neuf
metres d’épaisseur , alternant avee la breche
a gros cailloux. Cette formation de gres
ancien, identique avec celle qui, dans I'Amé-
rique méridionale , paroit an jour dans les
plaines de la riviere des Amuzones, et qui,
en Suisse, s'¢éleve a plus de mille metres de
hauteur absolue dans I'Oltenhorn et les Dia-
blerets , n’offre -pus de régularité dans la
direction de ses couches. Leur inclinaison est
généralement opposée 4 celle des strates du

thonschiefer. Pres de Guanaxwato , la forma-

tion de gres est adossée au porphyre de la
buffi; mais presde 'V illalpando, le porphyre
méme sert de base &4 la bréche ancienne, qui
y paroit au jour a une hauteur absolue de
deux mille six cents metres.

1l ne faut pas confondre cette breche, qui
enchisse des fragmens de roche primitive et
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de transition, avec un autre grés que P'on
peut désigner sousle nom d’agglomerat feld-
spathique , qui , ala montagne de la Cruz de
Serena, est superposé a la bréche ancienne
(urfelsconglomerat) , et qui, par conseéquent,
est d'une formation plus récente. Cet agglo-
meérat (lozero) , dont on tire les plus belles
pierres de taille , est composé de grains de
quartz, de petits fragmens de schiste, et de
cristaux de feldspath , en partie brisés et en
partie restés intacts. Ces substances sont lices
ensemble par un ciment argilo-ferrugineux.
Il est probable que la destruction.des por-
phyres a eu la plus grande influence sur la
formation de ce grés feldspathique. 1l con-
traste avee les grés de l'ancien continent,
dans lesquels on a trouvé quelques cristaux
de grenats et d’amphibole , mais jamais , que
je sache, du feldspath en abondance. Le
minéralogiste le plus exercé, avant d'avoir
examiné le gisement des lozero de Gua-
naxuato , seroit tenté de le prendre, au
premier abord, pour un porphyre a base
argileuse , ou pour une bréche porphyrilique
( trismmer ~ porphyr). Pres de Villalpando ,

une irentaine’ de bancs trées-minces d’argile -
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schisteuse ( schieferthor) , de couleur brun-
noirdtre , alternent avec Vagglomerat feld-
spathique.

- Ces formations de grés anciens de Gua-
naxuato servent de base & d’autres couches
secondaires , qui, dans leur gisement, c’est-
a-dive dans Pordre de leur superposition ,
offrent Ia plus grande analogie avec les roches
secondaires de I'Europe centrale. Dans les
plaines de Temascatio (& lo de Sierra), on
obsegye une pierre calcaire compacte (dichter
kalksteiny, souvent remplie de cavités bul-
leuses , qui sont tapissées de spath calcaire
et de mine de manganese soit terreuse soit
rayonnée. Cette pierre calcaire, qui, par sa
cassure unie , presque conchoide , ressemble
a la formation du Jura , est recouverte, en
quelques points, de bancs de gypse fibreux
et mélé d’argile endurcie.

Nous venons de faire I'énumération des
roches nombreuses qui reposent sur le thon-
schiefer de Guanaxuato , et qui sont, d’un
coté, des formations secondaires de gres, de
pierre calcaire et de gypse; de Pautre , des
formations de porphyre, de syénite, de ser-
"pentine et de schiste amphibolique. Le ravin
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deMarfil, qui, des plaines de Burras, conduit
a la ville de Guanaxuato , sépare pour ainsi
dire la région porphyritique de celle dans
laquelle la syénite et le grimstein prédomi-
nent. A l'est du ravin s’élevent des montagnes
de porphyre trés-escarpées, et qui, par leur
déchirement, offrent les formes les plus bi-
zarres : 4 'ouest on découvre un terrain dont
la surface, légerement ondulée, est couverte
de cOnes basaltiques.

Depuis la mine de I'Esperanza, siluée au
nord-ouest de Guanaxuato , jusqu’an village
de Comangillas, célebre par ses eaux ther-
males, sur une étendue de plus de vingt
lieues carrées, le thonschiefer sert de base a
des couches de syénite qui alternent avec
du griinstein ( diabase ) de trangtion. Ces
couches n’ont généralement que quatre a
cing décimetres d’épaisseunr ; elles sont in-
clinées par groupes, tantot au nord - est,
tantot a Pouest, toujours sous des angles de
50 4 6o degrés. En vayageant de Valencianaa
Ovexeras, on peut compter plusieurs milliers
de ces banes. de grinstein, allernant avec
une syénite dans laquelle le quarlz est quel-
quefois plus abondant que le feldspath et
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- Famphibole. On trouve, dans cette syénite;
des filons de griinstein, et, dans les couches
du griinstein , des fentes remplies de syénite.
Cette identité de la masse des filons avec les
roches superposées, est nn fait curieux qui
parle en faveur de la théorie de V'origine des
filons , exposée par M. Werner '. Pres de
Chichimequillo , un porphyre colonnaire
paroit reposer sur la syénite. Tl est recouvert
de basulte et de breches basaltiques, des-
quelles sortent -des sources dont la tempé-
rature est de 6°,5 du thermometre centigrade.

Il me reste a indiquer deux formations
partielles qui n’occupent qu'une trés-petite
étendue : une pierre calcaire compacte ( el
caliche)) , gris-noiritre , appartenant peut—
étre aux #oches de transition *, et une breche
calcaire ( frijollilo’). Cette derniere, que jai
vue dans la mine d’Animas, a plus de
150 metres de profondeur, est composée de
fragmens arrondis de pierre calcaire com-

. * Neue Theorie von der Entstehung der G&ngr, 1791,
p- bo. .

“2 Entre les ravins de Sechd et d’Acabuca , les banes
du caliche ontlaméme direction etla méme inclinaison
que les strates du thonschiefer.
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pacte, liés ensemble par un ciment calcaire.
Le thonschiefer de Valenciana sert de base
a ces deux formations partielles, dont I'une
paroit devoir son origine & la destruction
de 'autre.

Telle est, d"apr'es les observations que j'ai
faites sur les lieux , la constitution geologique
du sol de Guanaxuato. Le filon (veta madre)
traverse a la fois le schiste argileux (thon-
schiefer) etle porphyre. Dans 'une et 'autre
de ces roches, il a présenté des richesses
métalliques tres-considérables. Sa direction
moyenne est b. 84 de la boussole du mineur ’;
elle est  peu pres la méme que celle de la
weta grande de Zacatecas, et des filons de
Tasco et de Moran, qui sont tous, des filons
occidentaux ( spathgdnge ). L'inclinaison du
filon de Guanaxuato est de 45 ou 48 degrés
au sud-ouest. Nous agons déja indiqué plus
haut qu’il a éié travaillé sur une longueur de
plus de 12,000 métres : cependant I'énorme
masse d’argent quil a fournie depuis deux
cents ans, et qui a elle seule auroit suffi pour
produire un changement dans le prix des

* Ou N. 52° 0.




304 LIVRE -1V,

denrées en Europe, a été extraite de laseule
partiec du filon contenue entre les puits de
PEsperanza et de Santa Anita, sur une étendue
moindre de 2600 metres. C'est dans cette
partie que se trouvent les mines de Valen-
ciana, Tepeyac, Cata , San Lorenzo , Animas,
Mellado , Fraustros, Rayas et Santa Anita,
qui, a différentes époques, .ont joui d'une
grande célébrité.

La veta madre de Guanaxuato présente
beaucoup de ressemblance avec le célebre
filon de spital de Schemnitz, en Hongrie.
Les mineurs européens qui onl eu oceasion
d'examiner I'un- et Lautre de ces gites de
minerais , ont agité la question sil’on doit les
considérer comme de vyrais filons, ou comme
des couches métalliféres (erzlager). En n’ob-
servant la »eta madre de Guanaxuato que
dans les mines de Valenciana ou de Rayas,
ou le to:it et le mur sont de thonschiefer , on
seroit tenté d’admettre la derniere de ces
opinions ; car loin de couper ou de croiser
les strates de la roche ( quergestein ), la veta
a exactement la méme direction et la méme
inclinaison que ses strates : mais une couche
métallifere , qui a été formée a la méme
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époque que toute la masse de la montagne
dans laquelle elle se trouve, peut-elle passer
d’une roche supérieure a une roche inférieure,
du porphyre au schiste argileux? Si la veta
madre étoit réellement une couche, on ne
trouveroit pas renfefmés dans sa masse des

fragmens anguleux de son toit, comme on
Pobserve communément sur des points o
le toit est un schiste chargé de carbone , et

le mur un schiste talgueux. Dans un filon,
le ioit et le mur sont censés antérieurs a la
formation de la fente et aux minéraux qui
I'ont successivementremplie; mais une couche
a prééxisté indubitablement aux strates dela
roche qui forment son foit : il en résulte
que Ton peut découvrir dans une couche
des fragmens du mur, mais jamais des mor-
ceaux détachés du tost.

La weta madre de Guanaxuato offre
I'exemple extraordinaire * d'une fente qui
s’est formée selon la direction et 'inclinaison

3 M. Werner, dans la Théorie des filons (§. 2), dit
expressément « que les ‘gites de minerais coupent
« presque toujours les banes de la roche. » Ce grand
minéralogiste paroit avoir voulu indiguer par cés
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des strates de la roche : vers le sud—ést,
de'puis le ravin de Serena, ou depuis les
mines foiblement travaillées de Belgrado et
de S'an Bruno jusqu'au dela des mines de
Marisanchez, elle parcourt des montagnes
porphyritiques; au nord-est, a partir des le
puits de Guanaxuato jusqu’au Cerro de
Buenavista et a2 la Canada de la Virven , elle
traverse le thonschiefer ou schiste ;‘gileux s
sa puissance varie comme celle de tous les
filons de I'Europe : lorsqu’elle n’est pas
rrrz;m[/l.'ée , elle n'a communément que 12 a
1’0 metres de largeur; quelquefois elle est
et/-('zrzglée ' méme jusqu’a un demi-métre de
pwa:sance : le plus souvent on la trouve par-
F;ilgeelen trois masses ( cuerpos ), qui sent
separees oupar des banes de roche (caballos),
01} par des parties de la gangue presque
df:pourvues de métaux. Dans la mine de
Valenciana, la veta madre a été trouvée

sans ramification ; et de 7 metres de largeur,

Y .
mots, qu'il peut exister de vrais filons qui soient
paralleles aux feuillets d’un schiste argileux ou
micacé.
1 5 i
A la place d’assemblage du puits de Sinto Christo
ds Burgos, dans la mine de Valenciana.
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depuis la surface du'sol jusqu’a la profondeur
de 170 metres. A ce point elle se divise
en trois branches, et sa puissance , en comp-'
tant duo mur au toit de la masse entiére , est
de 50, quelquefois méme de 60 metres. De
ces trois branches gg filon, il n’y en a gé-
néralenient qu’une seule qui soit riche en
mélaux : quelquefois, lorsque toutes les trois
se joignent et se trainent, comme a Valen-
ciana, pres du puits de San Antonio, 2a
500 melres de profondeur, le filon offre
d'immenses richesses, sur une puissance de
plus de 25 metres. Dans la pertinencia de
Santa Leoeadia , on observe quatre branches.
Un triom, dont linclinaison est de 63°, se
sépare de la branche inférieure ( cuerpo
baxo), et conpe les feuillets de la roche du
mur. Ge phénomene, et le grand nombre de
druses garnies de cristaux d’améthyste que
Fon trouve dans les mines de Rayas, et qui
affectent les directions les plus différentes,
suffiroient pour prouver que la veta madre
est un filon et non une couche. D’autres
preuves , non moins convaincantes, pour-
roient étre tirées de l'existence d’un filon
(veta del calicke) exploité dans la pierre
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calcaire compacte d’Animas, et qui, paralléle
au filon principal de Guanaxuato, a présenté
l.es n.1émes minerais d’urgent. Trouve-t-on
Jamais cette identité de Jormatian entre deux
couches métalliferes qui appartiennent i des
roches d’une ancienneté tres-différente ?

Les petits ravins duns*esquels se divise la
vallée de Marfil paroissent avoir une influence
marquante sur la richesse de la vete madre
de Guanaxuvato. Ceite derniére a donné le
plus de métaux 13 ot la direction des ravins *
etla Pe'nte des montagnes ( Saqueza delcerro)
ont été paralleles a la direction et 4 I'incli-
naison du filon. Quand on est placé sur la
hauteur de Mellado, pres du puits qui a été
creusé en 1558, on observe qu’en général la
veta madre est la plus abondante en minerais
vers le nord-ouest, vers les mines de Cata
et de Valenciana; et qu’au sud-est , vers
Rayas et Santa Anita, les produits ont été

f'l la_fois plus. riches, plus rares et plus
inconstans. Il existe en outre , dans ce célebre

f’lon, une certalne région moyenne, que
on peut regarder comme un dépdt de

* Ceux d’Acabuca, de Rayas et de Secho.
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grandes richesses ; car au-dessus et au-dessous
de cette région, les minerais ont ét¢ d'un
contenu d’argent peu considérable. A Valen~
ciana, les minerais riches ont été les plus
abondans entre 100 et 340 metres de pro-
fondeur au-dessous dg Vembouchure de la
galerie. A Rayas, cetle abondance s’est
montrée des la surface du sol; mais aussi
la galerie de Valenciana, d’aprés mes me-
sures ', est percée dans un plan qui est de
156 meétres plus élevé que I'embouchure de
la galerie découlement de Rayas; ce qui
pourroit faire croire que le dépot des grandes
richesses de Guanaxuato se trouve , dans cette
partie du filon, entre 21350 et 18go metres
de hauteur absolue au-dessus du niveau de
YOcéan. Les ouvrages d’exploitation les plus
profonds de la mine de Rayas (los planes)
n’ont pas encore atteint la limite inférieure de
cette région moyenne; tandis que le fond
( das tiefste) de la mine de Valenciana, la
galerie de San Bernardo, a malheureuse-
ment déja dépassé cette limite de plus de

* Voyez mon Recueild Observations astronomigués,
Val. I, p. 324, n.° 332-357. .

.
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70 metres : aussi la mine de Rayas econtinue-
t-elle de fournir des minerais extrémement
riches; tandis qua Valenciana on cherche
depuis quelques années i suppléer, par I'ex-
traction d’une plus grande quantité de
minerais, au défaut de Jeur valeur Intrinseque.

Les substances minérales qui- constituent
la masse du filon de Guanaxuato sont du
quartz commun, deaméthyste, du carbonate
de chaux, du spath perlé, du hornstein

écailleux , de I'argent sulfuré, del'argent natif

ramuleux, de l'argent noir prismatique, de
Pargent rouge foncé, de lor natif, de la
galéne argentifére , de la blende brune, du
ferspathique etdes pyrites de cuivre et de Jer.
On observe en outre, quoique  bien plus
- rarement, du feldspath cristallisé (le quartz
rhomboidal des minéralogistes mexicains s
de la calcédoine, de pelites masses de spath-
fluor, du quartz filamenteux ( haarférmiger
quartz ), du fablerz, et du plomb earbonaté
bacillaire. I’absence du sulfate de baryte et
de l'argent niuriaté distingue la_formation du
filon de Guanaxuato de celle de Sombrerete,
de Catorce, de Fresnillo ét de Zueatecas.
des minéralogistes qui s'occupent de¢ 'étude

’
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des formes régulieres trouvent dans les mines
dé Guanaxuato une grande variété de eris-
taux, surtont parmiles mines d’argent sulfuré,
rouge et noir, parmi les spaths caleaires
et le braunspath * ( chaux carbonatée bru-
nissante ).

L’abondance des eaux qui filtrent A travers
les fentes de la roche et de la gangue,
varie singulierement sur les différens points
du filon. Les mines d’Animas et de la Valen-
ciana sont entierement seches , quoique
les ouvrages d’exploitation de la derniere
oecnpent-uue étendue horizontale de 1500
et une profondeur perpendiculaire de
500 metres. Entre ces deux mines, dans
lesquelles le mineur est incommodé par la
poussiere et par une chaleur extréme ’, 5
trouvent les mines de Cata et de Tepeyac,

1 Surle spath perlé de Guanaxuato, V. Klaproth’s
Beitr&ge, B.IV ,p. 198. Cette variété de braunspath
présente des cristaux microscopiques; imbriqués et
réunis en baguettes trés-minces. L’enlacement de ces
baguettes (parilias) est sirégulier, qu'eles forment
constamment des triangles équilatéraux.

% De 22° & 27° centigrades; la température de lair
extéricur étant a 17°.

11, - 26
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qui sont restées inondées, parce qu’Ol'l a
manqué de forces meécaniques pour puiser
les eaux. A Rayas, I'épuisement se fait d'une
maniere tres-dispendieuse, par des baritels
@ mulels , placés dans linlérieur Llps tra-
perses, et soulevant I'eau, non par des
pompes, mais par le jeu de clmpclcls. a
caissons, d’une construction trés-imparfaite.
On est étonné de voir que des mines d'une
richesse aussi considérable n’ont pas de
gulerie d’écoulement * , tandis que les ravins
voisins de Cata et de Marfil, et les plaines
de Temascatio, qui sont plus basses que le
Jond de Valenciana , paroissent inviter les
mineurs a entreprendre des ouvrages qui
serviroient a la fois a 'écoulement des eaux,
au roulage et au transport des minerais vers
les usines de fonte et d'amnalgamation.

La Falenciana offre I'exemple presque

1 Dans le district des mines de Freiberg, qui eepen-
dant ne fournissent annuellement pas la septieme
partie. de Pargent quon extrait de la seale mine de
Valenciana, on est parvenu a percer deux galeries
&écoulement, dont Pune a 63,213 métres (32,433 t.);

" Yautre , 57,310 métres ( 29,504 t.) de longueur.

(Voyez Chap. VIII, T.II, p. 210.)

CHAPITRE XI. 4o3

unique d'une mine qui, depuis quarante ans,
n'a jamais donné & ses propriétaires moins
de deux a trois millions de francs de profit
annuel. Il paroit que la partie du filon de
Guanaxuato qui s’étend de Tepeyac au nord-
ouest, avoit été foiblement exploitée vers la
fin du seizieme siecle. Depuis cette époque ,

toute celte contrée étoit restée déserte, et
ce ne fut qu'en 1760, qu’un Espagnol, qui
avoit passé trés-jeune en Amérique, attaqua
le filon dans un de ces points que 'on avoit
cru jusque-la dépourvu de métaux (emboras-
eado ). M. Obregon * (cétoit le nom de cet
Espagnol ) étoit sans fortune ; mais jouissant
de la réputation d'un hemme de bien, il
trouva des amis qui lui avancerent de temps
en lemps de petites sommes pour continuer
ses travaux. En 1766 les ouvrages d'exploita-
tion avoient déja plus de 8o metres de
profondeur, et encore les frais surpassoient
de beaucoup layaleur du produit métallique.
Passionné pour les mines, comme d’autres le
sont pour le jeu, M. Obregon aimoit mieux
simposer toutes sortes de privations que

* Yoyez Chap. VII, T. II, p. 27.
26*
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d’abandonner son entreprise. L'année 1767
il entra en société avec un petit marchand
de Ray: , appelé Otero : pouvoit-il espérer
alors que, dans Pespace de quelques années,
lui et son ami seroient les particuliers les
plusriches du Mexique et peut-étre da monde
entier? En 1768 on commenca & extraire de
lamine de Valenciana une quantité¢ de mi-
nerais d’argent assez considérable. A mesure
que le puits gagna en profondeur, on sap-
procha de cette région queé nous avons
décrite plus haut comme le dépét des grandes
richessesmétalliques de Guanaxuato. En 1771
on retica de la pertinencia de Dolores des
masses énormes d’argent sulfuré, mélé d’ar-
gent natif et d’argent rouge. Depuis cette
€poque jusqu’en. 1804, ou je quittai la
NouvelleEspague, la mine de Valenciana n’a

cess¢ de fournir annuellement un produit
d’argent de plus de quatorze millions de
livres tournois. Ii y a eu des années si pro-
ductives , que le profit net des deux pro-
prictaires de la mine s'est élevé i la somme

de six millions de franes. v

M. Obregon , plus' connu sous le nom de
comte de la Valenciana, conserva, au milieu

CHAPITRE XI. 4o5

d'une richesse immense, cette simplicité de
meeurs et cette franchise de caractere qui le
distinguoient dans des temps moins heureux.
Lorsqu'il attaqua le filon de Guanaxuato,
au-dessus du ravin de San Xavier, les
chevres paissoiert sur ceite méme colline
ou, dix ans apreés, il vit se former une ville
de sept a huit mille habitans. Depuis la
mort du vieux comte et de son ami Don
Pedro Luciano Otero, la propriéte de la
mine est partagée entre plusieurs familles *.
Jai connu a Guanaxuato deux fils mineurs
de M. Otero, dont chacun possédoit , en
argent con}ptant, un capital de six millions
et demi, sans compter le revenu annuel de
la mine, qui s’élevoit a plus de 400,000 francs.

On doit étre d’autant plus étonné de la
constance et de I'égalité du produit de
la mine de Valenciana , que labondance
des mines riches a considérablement dimi-
nué, et que les frais dexploitation ont
augmenté dans une progression effrayante,

1 La pro’riété de Valenciana est divisée en vingt-
quatre actions , appelées barres, dontdix appartiennent
aux descendans du comte de la Valenciana, douze 3
la famille d'Otero, et deux & celle de Santanra,
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depuis que les owwrages ont atteint une
profondeur perpendiculaire de 500 metres.
Le percement et le muraillement des trois
aneiens puils de tirage ont coulé au vieux
comtle de la Valenciana pres de six millions
de francs; savoir :

Le puils carré de San Antonio,
ou #iro2iejo , qui a 227 metees de
profondeur perpendiculaire , et
quatre baritels a chevaux,.

Le puits carré de Santo Christo
de Burgos, qui a 150 metres de

profondeur, et deux baritels &
chevaux o . . .\

pansires.

396,000

3 95,000
Le puits hexagone de Nuestra

Senora de Guadalupe (tiro nuevo),

qui-a 345 metres de profondeur

perpendiculaire, et six baritels ‘a

S
chevaux, . . .. 700,000

Frais des trois puits. . . ... 1,191,000

Depuis douze ans on a commencg i creuser
en plein roc, dans le toitdu filon , un nouveau
pm'ls' de tirage ( tiro general ), qui aura
Pénorme profondeur perpendiculaire de

CHAPITRE XL ho7

51/ metres *, en aboutissant au Sfond actuel
de la mine ou'aux planes de San Bernardo.
Ce puils, qui se trouvera placé vers le centre
des travaux, diminuera eonsidérablement le
nombre des goo mineurs tenateros) employés
comme bétes de somme pour porter les
minerais aux places & assemblage supérieures.
Le tiro general ; qui cotitera plus d’un million
de piastres, est octogone, ayant 26,8 de
circonférence. Son muraillement est de la
plus grande beauté. On croit quen 1815 il
pourra atteindre le filon, quoiqu’au mois de
septembre 1803 il n'eitencore que 184 metres
de profondeur. Le percement de ce puits de
tirage est une des entreprises les plus grandes

1 Je réduis les varas mexicanas Qapres le principe
qu’une vara st égale a 0,839 owune toise—2.5332 va-
ras mexicanas. { Voyez ci-dessus, T. 1T, p. 244.) On
regarde dans le pays la mine de Valenciana comme la
plus profonde: que les hommes aient creusée. A la
ménme époque ou je mesnrai les planes de San Ber-
nardo , la mine Berchert Gluck, a Freiberg , en Saxe,
avoit atfgint 447 métres de profondeur perpendicu-
laire. On croit gu'au seizieme siecle les travaux des
mineurs saxons , sur le filon Alter Thurmhof , alloient

jusqua 545 motres de prufuudeur.
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et les plus courageuses que présente Phistoire
de Texploitation des mines. On pourroit
cependant révoquer en doute. si, pour di-
minuer les frais de transport et de tirage, il
a ¢éte utile de recourir 4 un reméede qui est
lent & la fois, dispendieux et incertain.

Les frais d’exploitation de la mine de
Valenciana ont été, année commune 3

NEUP ANS,

09 | 8046063

5

Gth

1802.

1229631 [13855580

458

13934

01456

1801.
091981

4

)

977314

1800
1480033
503619

De 1787 & 1791, de 410,000 piastres.
1794 1802, 890,000

3

1799
8439
915438
668954

15

Quoique les frais aient doublé , le profit des
actionnaires est 4 peu pres resté le méme. Le

tableau suivant donne l'état * de la mine dans
les derniers neuf ans.

1798.

1724457
890735
835702

1797

212843q
8-878¢

1249650

7

* Bstado que manifiesta el valor de los frutos Gue ha
producido la mina de V. alenciana , costa de sus memo-
vices y liguido producto > @ favor de sus duenos ; lo
presentd Don Joseph Antonio del Maso > al Excellen~
tissizno Senor Vi rey de Nueva Espaiia Don Joseph de
Yiurigarray , el 3 de julio 1803. ( Manuscrit. )

¥

1796.
315424
F25
485077

1696640
8808.2

3

|
} 1282042
} 700328 | 815817 | 8
} 4821
|

actionnaires
(en piastres )...

ploitation ( en
piastres ). oo

Proouvir de la

rais deValenciana

(en piastres). .. .

vente des mine-
Frars de Pex-
Pnowit NET qUi

les
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1l rc.esu]te de ce tableau, que le profit net
des zfcnonnuircs a été dans ces derniers temps,
a’nnee commune, de 640,000 piastres *. En
l.z}n 1802, les circonstances ont été singu-
heren?cnt défayorables : la majeure pa(;tie
des II.HDEI:(liS ¢loient tres-pauvres, el leur ex-
tracuo.n mfiniment cotlteuse; en outre, les
produits se vendoient A des prix trés - Lus,
parce (que le manque de mercure entravoit
l’au‘mlgamation ». et que tloutes les mines
eloxfnl encombrées de minerais. I’année
18.0’;) .promeltuit plus d’avantages aux pro-
prictaires ; et 'on comptoit sur un profit net
de plus d’un demi-million de piastres. J'al vu
vendre , par semaine a Valenciana, pour
22,000. plastres de minerais d’argent : les frais
selev?l'en.t a 17,000. A Rayas ,' le profit du
propmet.axre €toit plus grand, quoique la
p.rod-ucllon fit moindre : cette mine four-
DISSOL, par semaine, pour 15,000 piastres de

minerais ,-t:mdis que les frais d’exploitation
RE montolent qu'a 4ooo piastres ; effet de la
* Audela de 3,3

(0,000 livres tournois, Le bénéfice

distribué a :
nnuellement aux actionnaires du district de

Freiber :
e 3]‘g (e ,?rnﬁt net des propri¢taires des mines)
seleve qua 250,000 livres,

CHAPITRE XL hrr

richesse des minerais, de leur concentration
dans le filon, du peu de profondeur de la
mine , et d'un t/rage moins couteux.

Pour se former une idée des avances ¢nor-
mes qu’exige Fexploitation de la mine de Va-
lenciana, il suffit de rappeler ici que, dans
son état actuel , il faut compter annuellement

i en journdes de mineuss,
iv
trienrs, magons, el antves

3,400,000 . -
lom’rmrs employés duns

la mine.

.
en poudre , suif, bois,

cuir , acier , et autres

1,100,000! y
{mmvrumx dont la mine

a besoin.

Total de dépense. 4,500,000
La consommation de lapondre scule a éLé
de 400,000 livres par an; celle de Tacier
destiné a la fabrication des pointroles et des
Sleurets, de 150,000 livres. Le nombre des
ouyriers qui travaillent dans l'intérieur dela
mine de Valenciana s’éleve 2 dix-huit cents:
en y ajoutant treize cents personmnes (hommes,
femmes et enfans) qui travaillent aux bariels
& chevauzx , au transport des miinerais eEanx
bancs de triage , on trouve que trois mille
cent individus sont employés aux divers tra-
vaux de la mine. La direction de la mine est
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confiée 2un administrateur, qui a 60,000 liy
de rente, et entre les mains duquel il passc;
par an plus de 6 millions de francs. Cet ad-
Inistrateur, qui n’est contrdlé par personne
4 Sous ses ordres un obersteiger (minero), troi.;
un.lerslezger (sottomz'nems) et neuf maitres-
#ineurs ( mandones). Qes chefs visitent jour.
nellement les travaux souterrains, portés p:u;
des llwmmes' quiontune sorte de selle attachée
au dos, et que Fon désio s
pe[z'l..s‘ r/zevu?u' ( cnwz//[m:;.e o
Nous terminerons cetle notice sur la mine
de Valenciana, en présentant, dans un tableau
co.mparatif , I'état de cette exploitation mexi-
cane et celui de la- célebre mine de Him-
meés:ﬁ'i{-st ", située dansledistrict de F reiberg.
220:20115’- p(-;uv.mr mé flatter que ce f';.bleu?:x
. altention de ceux qui considerent
Pétude de Padministration des mines comme
un objet impdrtant de 'économie politique.

* Sur la i i
maniere extraordinair
aire de voyager 4
Y S 2% Hama - F voyager & dos
> Yoyez mes Fues des Cordillires , PV
2 T - . : :
out ce qui, dans le tablean suvantl, a rapport i
B 75 3 =
mine, que j’ai-eu occasion do visiter souvent

€n 1791, est tiré de Pouyra
ge ‘de M. Daubuisse
T. I, p. 6-45, iy e
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Tableauw comparatif des mines de I Amérique et de I’ Europe.

AMERIQUE.

AXNEE COMMUNE | aiyE DE VALENCIANA,

’ :
S I_a fin l?“ diz~ du Mexique.
huitiémesitele). | (Haut. de ln surface da 9l | (

ansdessuy du nivean de la
moy , 2520 mtres. )

MINE DE HIMMELSEURST,
la plus riche des mines| la plas riche des mines

EUROVE,

de Saxe.

Haat, de Ix sorfice da so!
au-desus du niveaa de de
mer, 410 mbltres. )

Prodmitmétallique. | 360,000 marcs d’argent.
Frais et dépenses
totale )

LODNKITES « v v vus

nerai contient en

- . !
Le quintal de mi-
& onces

argent

= ; -
MNonibte. d 3100 Indiens et Méds,
wombre des 08-J 4,0 1800 dans inté=
rieur de la mine

9] s e
tix de la journée) 5 3 6 )iy, tournois
du mineur, ]

1

Yépenseen pondre.! (& pea prés 1600 quin-

lanx )

s S ]
Quuntité de mine-
vais hivrés & la

) A1y 720, quint:
fonte et & I'amal- p720:000 quintaux

10,000 marcs d’argent.
de lamine (summe}ﬁ,m)o,oomde liv. tournois | 240,000 liv, tournois.

rofit net des ac-1xz i i
Profit net des ac }.‘),UOO,OOOIIV go,000 liv.

400,000 livres towrnois QTHOO. livres tournois

6 & 7 onces d’argent,

700 mineurs, dont 550
dans Pintévienr de la
mine.

18 sous.

( * peu prés 270 qoin-
taux ).

14,000 quintanx.

gamation .,

+Un filon sonvent divisé

en trois branches de

Filons.......o....] 40 450 méires de puis-

sance ( dans le thon-
schiefer)

O3 IR R e Pas d’ean

Profondear de la ) R
MR ool o4 s Do ) A

Cing filons principaux,
de denx & trois dé-
cinétres de puissance
( dans le grewss ).

“Huit pieds cubes Y‘ar
minute. Deux roues hy-
1 drauliques.

530 mélres.
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On comptoi 3
ot 1]!)t01‘t, en 1803, dans toutle district
o ~Ou es de Guanaxuato , cingmille mineurs
vriers emplovés s i
i, ]’,ml,ll(,,"ndll)-lu)eS ;u triage , a la fonte
- amalgamation ; dix-huit
i : : cent quatr
vingi-se % g 2
]qul . Jze.arasues ou machines pourréduire
S miner: '
i Cen:nd».ls ]en.poudrc 5 et quatorze mille
e llx—unt mulets destinés & mouvoir
os - barvite 8| 3
=i els et a Jouler , dans des usines
amalgamation, la fari 5 mi =
s , arine. des minerais mélés
g e se= 1 -
e mer;'.m(.. Les arastres de la ville de
>uanaxuato broier ]
i ALy az
v ,.lorsqu il y a abondance
b : s onze mlle trois cent soixante
IX ¢ aux 1 1 Si Ton
o ]um;im,\ de minerai par jour. Si I'o
rappelle 1 : :t
¥ l“p e que le produit en argent est
- '(, > 1 : i D :
y t. ement de cinq a six cent mille marc
n trouve ' - B
quele ¢ de nouveau 4 par cetle donnée
a : onlenw moyen des minerais est e A
rémement petit. ; b
Les célébres i
RO; élebres mines de Zacatecas ue
herteon t “3e 2
: erlson ' nomme,, j'ignore ps {1_
Sacotecas, so -4 T o
31 S, l\Lnt » comme nous 'avons déja
s » VC -3 « 2 A
» PIIS anciennes que les mines d
de

,lUdlthH.ll - l [)Il]“ lll n a comm (
( (&

immeédiz ¢
édiatement apres celle des filons e

3 I Mo P OF :
agtory” of Ameriea, Vol. 11, p. 38g

Tasco, Zultepeque ,
chuca. Ellessont placéessur
des Cordilleres qui s’abaisse T
la Nouvelle-Biscaye et vers le bassi
del Norte. Le climat de Zaca
que celui de C
froid que le clim
Mesico. Des mesures baromé
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Tlapujahua et de Pa-
le plateau central
apidement vers
n du Rio
atecas , de meme
atorce , est sensiblement plus
at de Guanaxuato et de
triques décide~
ence est due 2 une
ou bien a l'élé-

ront un jour si cette différ
posilion plus seplentrionule,

vation des montagnes.
La nature des prcmiers a é
par deux minéralogistes {res-instruits, Tun
Saxon et 'autre Mexicaio, par MM. Son-
neschmidt * et Valencia. D’apres ’ensemble
deleurs observations, il paroit que le district
des mines de Zacatecas ressemble beaucoup,
quant % sa constitution géologiquc, a celot
de Guanaxuato.Les roches les plus anciennes
qui se montrent aw jour sont syéniliques s
sur elles repose du thonschiefer, qui, par
les couches depierre lydique,, de gmilwale/.-e
et de roche verte ( grinstein) quiil renferme,
rerks-Refiere’ von Mexico,
ca del Real de Zuca)-

(Mauuscrit.)

{é examinée

v Beschreibung der Begu

.166-237. Descripcion aeognostl
4 P §€05

tecas , per Don Vicente Falencia.




416 LIVRE IV,

serapproche du schiste argileaxde transition,

Cest dans ce thonschiefer que se trouvent
la plupart des filons de Zacatecas. La veta
g.mm/e » ou le filon principal, a la méme
direction que la veta madre de Guanaxuato :
l‘es’ aulres sont généralement dirigés de Test
dPouest'. Un porphyre dépourva de métaux

et'formant de cesrochers nus et taillés a pic“ :
que les indigenes appellent bugfas , couvr(;
en plusiears endroits le thonschiefer , surtout
du coté de la Filla de Xeres , ou s’éleve

dn sein de ces formations porphyritiques ’
une montagne en forme de cloche i
basaltique de l« Campana de Xe :
les roches secondaires ‘de Zacate

le cone
res. Parmi
serve, pres de Vusine de /4 S |

- sine de la Sauceda , de la
peerrecalcaire compacte, dans laquelle M. Son-
neschmidt a aussi découverts de la piel.'re
l_y’diquv s Un gres ancien ( u/.',‘E'/scm/;_'/rmwml)
enchissant des fragmens de granite * et un
(io"(é"[Olltél-zlt argileux et ‘/Z'/(/a])all'ziz/lfe sique
Yon confond facilement avee le grauwakke

: s -
Sobre la formacion de las vetas, per T
del Rios. (Gazeta de Mexico, T. XTI, 1. 41.

N 2 )
Dans le ravin qui conduit de Zacatecas au
yent de l“.ns.dn!upc.

2 A4 rndres

CHAPITRE XI. b7

des minéralogistes allemands. La présence

de la pierre lydique dans la pierre calcaire

pourroit faire croire que cette derniere roche

appartenoit au calcaire de transition ( tber-
gangskalkstein ) qui paroit se montrer au
jour dans le Cerro de la Tinaja, a huit lieues,
au nord de Zacatecas ; mais je dois rappeler
ici que sur les cotes de ’Amérique meridio-
nale , pres du Morro de Nueva Barcelona ,
jai trouvé du kieselschiefer formant des cou-
ches subordonnées dans un calcaire qui est
indubitablement secondaire.

L’aspect. sauvage des montagnes meétalli-
feres de Zacatecas contraste singulierement
avec la grande richesse des filons qu’elles
renferment : cette richesse s'est montrée ,
et ce fait est tres-remarquable, non dans
les ravins et la ou les filons parcourent la
pente douce des montagnes, mais le plus
souvent sur les sommets les. plus éleves,
sur des points ou la surface du sol paroit
avoir été déchirée tumultuensement dans les
anciennes révolutions du globe. Les mines
de Zacatecas produisent , année commune,
3500 a4 3000 barves d’argent, a 134 marcs
chacune.

IIL. 27,
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Lamasse des filons de ce district renferme *
une grande variété de métaux; savoir : le
guarts , le hornstein écailleux, le spath cal-
caire, un peu de sulfate de baryte et de
braunspath ; Pargent noir prismatique, ap-
pelé dans le pays azul acerado ; Vargent
sulfuré ( azul plomilloso ) , mélé dargent
natif ; Pargent fuligineux ( silberschwdirze des
Allemands, pokorilla des Mexicains); argent
muriaté. gris ‘de perle, bleu, violet et vert
poireau (plata parda azul et verde), a des
profondeurs peu considérables ; un peu d’ar-
gent rouge (petlanque ou rosicler) et d’or
natif, surtout au sud-ouest de la wville de
Zacatecas; le plomb sulfuré argentifere (so-
roche plomoso réluciente et tescatete ); le
plomb carbonaté ; le zinc sulfuré noir , brun

¥ Sonneschmidt , p. 185. Les minerais que les habi-
tans de Zacatecas appellent copalillo , metal cenizo et
metal azul de plata , paroissent i ce savant des mé-
langes de galene, d’argent sulfuré et d’argent natif.
Jai cru devoir consigner ici cette synonymie des
minerais mexicains parce que la connoissance en est
trés-importante pour le minéralogiste voyageur. Voyez
Garcés , Nueva Teoria del beneficio de los metales ,
P- 87, 124 et 138.
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et jaune ( estoraque et ojo de wmora); la
pyrite de cuivre et de fer ( bronze nochistle
ou dorado et bronze chino ); le fer oxidulé
magnétique ; le cuivre carbonaté blen et vert,
et Pantimoine sulfuré, Les métanx les plus
abondans du célebre filon appelé la veta
grande sont 'argent noir prismatique (sprod-
glasers), Dargent sulfuré ou vitreux, mélé
d’argent natif, et le silberschwvdrze.
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Espagne. — Produit en or et en argent. —
Richesse moyenne des minerais.— Consom-
mation annuelle de mercure dans le procédé
de Yamalgamation. — Quantité de métaux
précieux qui depuis la conquéte du Mexique
ont reflué d’un continent dans Pautre.
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