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est la diminution de volume de la rate et celle des

vaisseaux sanguins du foie, des ¢piploons, ete.; tel
est encore un mouvement de Pestomac nommé par
les auteurs péristole, qui présiderait a la réception
des aliments, les répartirait également, en éxer-

cant sur eux une pression douce, de mantére que.
sa dilatation, loin d’étre passive, serait un phéno-

méne essentiellement actif, Jai souvent ouvert des
animaux dont Pestomae venait d’étre rempli d’ali-
ments; j’ai examiné des cadavres de suppliciés, peu
de temps aprés la mort: je n’ai Jamals rien vu qui
fiit en favenr de ces assertions. : _
17accumulation des ‘aliments dans Pestomac s’ac-
compagne de plusieurs sensations dont 1l faut tenir
compte : clest, d’abord, le sentiment agréable ou

le plaisic dun besoin' satisfait. La faim s’apaise ®

par degrés, la faiblesse -générale qui Paccompa-
gnait est remplacée par un état dispos et un
sentiment de force nouvelle. Si Pintroduciion des
aliments continue, on éprouve un 'sentiment de
plénitude et de satiété qui indique que Pestomac
est suffisamment rempli; et si, malgré cet aver-
tissement instinctif, on persiste & faire usage d’ali-
ments, le dégotit et les nausées ne tardent pas i
survenir, et bientot elles sont suivies elles-mémes
de vomissement.

Ce n’est pas, seulement au volume des aliments

- qu'il faut rapporter ces diverses impressions : tou-

tes 'choses égales d’ailleurs, un aliment nuwritif
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améne plus prompiement le sentiment de. satiété;
Une substance peu nourrissante calme difficilement
la faim, méme Jorsqu’elle. a été. prise en quantité

~ considérable,

La membrane muqueuse de estomac, est done
douée d’une sénsibilité assez développée, puisque
nous pouvons acquérir quelques notions sur la na-

ture’ des substances mises en contact avec elle.

Cetle propriété se manifeste d’une maniére bien
évidente, si I'on a avalé une substance vénéneuse
irritante : on ressent alors des douleurs intoléra-
Bles.. On sait aussi que Pestomac est sensible 4 Ia
température des aliments.

A 'la rougeur de'la membrane muqueuse, 4 la
quantité du fluide qu’elle séeréte, au volume des
vaisseaux qui s’y portent, on ne peut guere douter
que la présence des aliments dans Pestomac n’y dé-
termine une excitation tr es—granoe, mais utile pour
le travail de la chymification. Cette excitation de
Pestomac influe sur Pétat général des Ionctlons,
comme nous le dirons plus bas.

Le séjour des aliments dans Pestomac est assez
long; "ordinairement il est de plusieurs heures;
c’est pendant ce séjour qu’ils sont transformés en
chyme. : :

Etudions les 'phénoménes de cetle transforma-

tion, sur laquelle on n’a que des données fort in-
complétes.
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aliments conservent letirs propriétés dans eette par-
tie de P'estomac.

L serait difficile de: du'e pourqhm la por tion py-
lpml_qu;e‘.est plus apte & la formation du chyme que
le reste de Vestomac; peut-étre le grand nombre de
follicules: qu’on y observe apporte-t-il quelques mo-

difications. daps la quantité on dans la nature du

fleide quiy est sécrétés, 1,

La , transformation, des - substances ahmentan‘es
en, c};yme se. fait, en général, de la superficie vers
le centre. Il se forme, h'la surface des portions
d’aliments avalées, _ﬁne couche molle,, facile & dé-
tacher. Il semble que les substances soient atta-

‘quées, corrodees ar un réactif ca ab]e de les dis-
quges, pa P

soudre. Un mcrceau de blanc deeuf durci, par
exemple ,-S€ comporte a peu pres comme s'i] elait
plongé dans du vinaigre faible ou dans une disso-

Tution_ de potasse. Si la_substance alimentaire est
'enveloppee d’une ‘couche peu ou point dwesuble,

on voit a dissolution s’opérer dans la cavité tandis
que Penveloppe reste intacte,

C. Quelle que soit 1a substanee alimentaire dont
o ait fait usage, le chyme a toujours une odeur et

une saveur aigres; el rouglt fortement le papier de -

tournesol

D. On n’observe (u’une trés-petite quantité de
gaz dans estomacpendant la formation du chyme;
quelquefois méme: il n’en existe pas. lls y forment
ordinairement une bulle' peu volumineuse; a la
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partie supérieure de la portion, splénique, Une seule
fois, sur un cadavre de supplicié,.et peu de lemps
aprés la ‘mort Jen ai recueilli, avec les précau-

tions convenables, une quantité assez grande pour.

¢tre analysée. M. Chevreul Ia trouvé composée de :

o ORIGEIE. it o oiie Tt a1 lalon a2 21500
Acide carbonique, . Gttty 14,00
Hydrogénepur. .~ . . a4 o . SO
Azote. N0 s . L,45

et

Tatahi 0 e, s e O0
1l est rare que P’on rencontre des gaz dans Pes-
tomac du chien.
On ne peuL done croire, avec feu le professeur

_Chaussier, qu’a chaque mouyement de déglutition

nous avalons une bulle d’air’, poussée dans Uesto-~
mac par le bol alimentaire, S’il en était ainsi, on
devrait trouver dans cet organe-une quantité con-
sidérable de gaz aprés le repas : or on vient de voir
le contraire. : g .

E. Jamais une grande quantité de chyme ne
s’accumule dans la portion pylorique ;le plus que
jlen ai vu équivalait a peine, en volume, a deux
ou lrois onces d’eau. La contraction de 1'estomac
semble influer sur les productions du chyme : voici
ce que j’ai observé i cet égard. Aprés avoir ete
quelque temps immobile, Pextrémilé du duodénum
se contracte, le pylore et la portion pylorique en

Mouvements
de 'estomac
pendaut la
formation dua
chyme.
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font autant ; ce mouvement repotissele chyme vers

la portion splénique; mais ensuite il se fait en sens
inverse , _c’est-&-di;‘e ‘qu’aprés s’éire distendue et
avoir permis auchyme de rentrer de nouveau dans
sa ‘cavité, la portion pylorique se contracte de giu-
che a droite, et dirige vers le duodénum. le chyme

qui franchit aussitot le pylore et pénétre dans Fin--

testin, Le méme phénoméne se répele un certain
nombre de fois , puis il s’arréte pour se montrer
de- nouvean au bout d’un- certain - temps. Quand
Pestomac eontient beaucoup d’aliments, ce mou-
vement est borné &' la partie de Porgane- la plus
voisine du pylore; mais, & mesure qu’il se vide, le
mouvement s’c¢tend - davantage-, et sé manifeste
méme dans la portion splénique quand Pestomac

est presque entiérement vide. En général, il de-

vient plus yrononcé sur la fin'dé la chy mification.
Quelques personnes en ont distinclement la con-
science a cet instant. : :

On a fait jouer au pylore un-véle trés-important
dans le passage du chyme de Pestomac a Pintes-
tin. Il juge, dit-on , du degré de chymiﬁcation'dcs
aliments ; il s’ouvre pour ceux qui ont les qualités
requises , se ferme devant ceux qui ne les présen-
tent pas. Cependant , comme on observe journel-
lement que des substances non digérées et méme
non digestibles, telles que des noyaux ‘de cerises ,
du verre pilé ou seulement concassé, le traversent
facilement, on ‘ajoute que, §'accoutumant a ung
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Sibstanée non ¢hymifiée, qui e présente & plu-
siewtrs reprises; il finit par lui livrer passage. Ces

 ¢onsidérations, en quelque sorte consacrées par la
signification du mot pﬂoz'e anm‘er__) , peuvent plaire -
& Pesprit, mais Sont purement hypothétiques (1).

7. Todtes 1és substances alimentaires ne sont
pas transformeées en chyme avec la méme promp-
titude. ' '

‘En g‘énéré‘il; les substances grasses, les tendons,
lés cartilages, Palbumine coneréte, les végétaux

{1). Le pylore jouit si peu des fonctions imaginaires dont
les physiclogistes l'ont revétu, (ue certains animaux nont ja-
mais Pouverture intestinale ce Pestomac fermée. Le cheval est
dans ce ¢as ; son pylore est toujours largement ouvert; aussi les
aliments séjournent peu dans ce viscére, et 1y sont que faible-
ment altérés. Te véritable pylore du cheval est a Louverture

cardiaque de estomac; son usage parait étre de s'opposeraa ce
. X

que les aliments et les boissons remeontent dans l'eesophage.
Si 'on ne fait point attention ‘4 la libre communication de
Pestomac #vec les intestins, on ne pourrait pas comprendre
comment Pestomac du cheval, qui, dans sa plus grande ex-
tension , contient & peine douze litres d’eau, peut cependant
Yecevoir; dans un temps trésscourt, des masses yolumineuses
de fourrage et de liquide , une botte de foin ct vingt-quatre
litres d’ead, par exemple. Le phénomene- de la digestion ,
dams le cheyal, parait se faire en méme temps dans tout le
canal intestinal, et méme dans le gros intestin. Ce phe-
noméne mériterait une attention particulicre et des recher-
ches spéciales. :
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mucilagineux et sucrés, résistent davantage a Pac-
tion de Pestomac, que les aliments caséeux, fibri-

neux, glutineux. Quelques ~substances' paraissent -
“méme réfractaires : telles sont les os 1’ep1derme des

fruits, leurs noyaux’, les graines entiéres, etc. Ce-
pendant il y a des faits. bien. constatés qui- prou-
veny que 1’estomac de Phomme , 4 Pinstar de celui
des chiens, peut dissoudre des ds. - :

G. Dans la détermination de la digestibilité des
aliments , il faut avoir égard au volume des portions
qui ont été avalées. J'ai souvent observé que les
morceaux les plus gros, quelle qu’en fit d’ailleurs
la nature, restaient les derniers dans Pestomac :
au contraire , une substance méme non digestible,
pouryu quelle soit trés-divisée, comme  des pepins
de raisins, des grams de plomb, ne s’arréte pas dans
VPestomac, et passe prompfement, avec le chyme,
dans Vintestin.

Sous 1¢ rapport de la facilité et de la prompti=-

tude de la formation dir chyme, on observe pres-
que autant de différences qu’il ya d’individus,

M. Astley Cooper a fait diverses expériences sur
la digestibilité de plusieurs substances; il donna a
des chiens une quantité déterminée de porc, de
mouton, de veau, de baeuf, en tenant compte de
la figure des moreeaux avalés, et de l'ordre d’in-
troduction dans estomac; en ouvrant les animaux
au bout d’un cerlain temps, et réunissant avec soin
ce qui restait dans leur estomac, il gassura que le

L
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pore était la substance la plus vite digérée, ensuite
vint le mouton , puis le veau, enfin l¢ boeuf, qui lui

sembla étre la substance la moins digestible. Dans
- quelques cas, le porc et le mouton étaient entiére-
- ment disparus, ‘que le beeuf était encore ‘intact. Il
trouva , par: d’autres expériences; que le poisson et

le fromage sont aussi des, substances trés-digesti-
bles. — La porme- dé terre Pest 4 un degré moin-
dre ; la peau qui recouvre ce légume passait dans

le duodénum sans €éprouver d’altération; ‘il tenta

aussi quelques essais avec la méme substance,,pré-
parée de différentes maniéres, et il vit que le veau

“bouilli est des deux tiers plus. digestible que la

méme substance rétie. Diverses autres substances
furent aussi soumises aux mémes expériences, et
il trouva que la chair musculaire était plus 16t di-
gérée que la peau; que la peau Pétait un peu plus
que les cartilages; ceux-ci plus que les tendons,
ceux-ci enfin plus que les 0s. Quant A ces derniers,
il ‘trouva que Pomoplate était un des plus digesti-
bles; cent parties de cet os furent digérées en six
heures, tandis que trente parties du fémur le furent
dans le méme espace de temps. ( Foyes Scuda-

mor, on. Gout, Rheumatism and Gravel, etc.

London, 1817, pag. 509, deuxiéme édition. )
D’aprés ce qui vient d’étre dit, il est évident
que, pour fixer le temps nécessaire a la chymifi--
cation de tous les aliments contenus dans Pesto-
mac, on doit tenir compte ‘de leur quantité, de
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leur mature: chimique, ‘de la maniére dont la
mastication’ g’est exercée sur eux, et de la dispo-
sition individuelle,- Cependant, quatre‘ ou. eing
heures, aprss un. repas ordinaire, il est rare que la
transformation de da totalité des aliments en chyme
ne soit pas effectuée. ki
La science ne posséde. point encore de  théorie
catisfaisante des- changements. chimiques que les
aliments éprouvent dans. l'estomac. Ce ‘n’est pas
qu’h différentes époques on p’ait tenté d’en' donner
des explications plus ou moins. plausibles. D’an-
ciens philosophes. disaient: que les aliments se i

iréfiaient dans Pestomac; Hippocrate attribuait dar
digestion & la-coction ; Galien donnait 4 Pestomac -

les facultés aitractrice y rétentrice , concoctrice €t ex-
pulirice ; et par leur secours il pensait expliquer la
digestion. La doctrine de Galien a régné dans les
éeoles jusqu’au milien du dix-septiéme siccle, ou
elle a été attaquée et ronversée par ‘les chimisies
fermentateurs, qui établirent dans Pestomac une
effervescence , une  fermentation particuliere, au
moyen ‘de laquelle les aliments étaient maceres,
dissous , précipités , ete. Ce systeme n’eut pas. une
longue vogue; il ful remplacé-par ‘des idées beau-
coup moins raisonnables. On érablit que la diges-

tion n’était qu’une iruration,; un ¢crasement ,

opéré par la contraction de I'estomac; on supposa
une multitude innombrable de petits vers qui atia-
quaient et divisaient les aliments. Boérrhaave crut
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rencontrer la vérité en alliant les diverses opinions

_qui-avaient regne avant lui. Haller ‘s’écarta des -

idées de son’ maitre; il regarda la digestion comme

‘une simple macération. 11 savait que les matiéres
- végétales et animales. qui sont plongdes dans Peau

ne tardent- pas & se couvrir d’une couche molle et
homogéne;il ‘crut que les alinients éprouvaient des

e ¥ \ - . 7 i .
‘phenomenes analogues en ‘macérant ‘dans la salive

et le fluide séerétd de Pestomac. ;
sl : 3 ; ;
Si Pon applique a- ces divers systémes la logique
FAE . . y P . i
severe , qui ‘seule désormais doit régmer en phy-
z (v

siologie, on ne ‘peut y voir qu'un effet du besoin

, , - - - L3 -
qu’a Phomme de satisfaire son imagination, et de
se faire illusion sur les choses qu’il ignore. Etait-on

en effet beoucoup plus avancé pour avoir dit que

la digestion élait une coction , une fermentation,
une magceération , ete. ? Non, p'uisqﬁ’on n’attachait
aucun sens précis a ces mots. :

Ce n’est point en- suivant cette méthode que
procédérent Réaumur et Spallanzanic Ils firent des
experiences. sur les animaux, et démontrérent la
fausseté des anciens systémes; ils firent vowr que
des aliments, rehfermés dans des-boules creuses,
métallicues , et percées de petits trous , étaiént di-
gérés comuie §'ils étaient libres dans la cavité de
Pestomac. Ils constatérent que Pestomac contient
un fluide particulier; qu’ils nommérent suc gas-
trique , et que ce fluide était Pagent principal de la
digestion; mais ils en exdgérérent beaucoup les
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_Altération des aliments. dans [estomac.

H se passe_ordinairement plus d’une heure avant
que les aliments subissent aucunc autre altération
apparente dans Pestomac, que celle qui résulte de
leur melange avec les fluides perspiratoires €t mu-
queux: qui s’y trouvent et 8’y renouvellent conli-
nuellement,

Pendant ce tempsj . l’estomac reste uniformé-
ment distendu; mais ensuite la portion pylorique
se resserre dans toute .son étendue, surtout,dans
le point le plus voisin de la portion splénique, ou.se
trouvent repoussés les aliments. Dés lors on ne
rencontre plus dans la portion pylorique que du
chyme, mélé a une trés-petite -quantité d’aliments
non altérés. SES s

Mais qu’entend-on -par chyme? Les auteurs -les
plus recommandables s'accordent pour le regarder
comme une substance homogene, pultacce, grisatre,

d’une saveur douceitre, fade, legerement acide, et

qui conserve quelques propriéics des aliments. Cette
description laisse beancoup a désirer.

" En effet, dans quel cas a-t-on vu le chyme avec
ces caracteres? quels étdient les aliments dont on
avait fait usage? On n’en fait aucune mention, et
cependant il était trés-important de le déterminer.

J%i cru que de nouvelles expériences sur ce point
pourraient étre uliles: je ne puis consigner ici tous

B
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les détails de celles que ai faitesy J ‘en rapporterai
les résultats les plus importants.

A. 11y a autant d’espéces de chyme qu'il ya Qes-
péces d’aliments, si I'on en juge par la couleur la

. consistance " I'aspect, etc. , comme on peut aisé-

ment sen assurer en faisant manger 4 des chiens
différentes ‘substances ‘alimentaires 51mples, ‘et en
les tuant pendant le travail de la'digestion. ¥ai plu-
sieurs fois‘constaté le méme résultat ¢hez Phomme,
sur des cadavres de supphcms ou d’mdmduS morts
daccidents. - i e

B. En general les substances animales sont plus
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aisément et plus compietement allerees que les sub-

stances végétales, Tlarrive frequemment qye ces der-
niéres traversent toutle canal mtestmal en ‘conser-
vant leurs propriéiés apparentes. Jai plusueurs fois
vu, dans le rectum et dans. 1’mtest1n grele, les 1é-
gumes qu’on ajoute au polage les epmards 1. 1’
seille, ete., ayant conservé la plupart de leurs pro-
prietes : leur' couleur seule paraissait senmblernent
altérée par le contact de la blle. :

Clest parncuherement daris ld porn&n pylnrlque
R i forme le chyme, Il parait que les aliments
sy introduisent peu  peu, et que, pendantde séjour

qu’ils y font, ils subissent la transformation; Il m’

semblé cependant voir plusieurs fois dé’la matiére

remplit la moitié splénique} mais le plussouverit les

‘chymeuse & la surface de la masse d’aliments-qpi |




