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DEL CACAQ, SU CULTIVO: ¥: 8US APLICAGIONES |

Aunque el cacao se cultiva en mu_cha%:e__;_
partes de América, en Tabasco es -dond;_e“
este ramo de agricultura tiene = impor-
tancia, pues en otros lugares ha mflo reeg;r%_-
plazado por el café y la cafia de aefiogr, Sl
duda porque aquel cultivo esmas dehc'a;do.
y estd sujeto 4 mayores y mas repe‘m?.og;_
accidentes. En verdad, el cacaotero eXiee
un ‘tuidado asiduo, una temperatura muy
uniforme y- sombra -perfectamente G‘Dmbl'-':
nada; debe estar -adema&.,i_)_ielll. a,b.rlgmio-,l
porque los fuertes vientos l_e._per.]udlca.n no‘;-___.
tablemente y la lluvia y el sol han de fg_—
cundarlo al'través de la madre,

Bl cacaotero’ que prodﬁc§ la almendra
lamada cacao, que ha venido 4 ser uno de
nuestros alimentos mas comunes y aun d_e
ﬁri_mem necesidad en estc_;_s-‘tr_,épi«?os, es ori-
ginario de lns Tegiones ecuat_ormles de la
?huérica-; pertenece 4 la familia de las mal-
véceas por. la disposicion de sus Talnas ¥
ﬂdﬁés; ¢l fruto ¢ mazorca es un évalo de
ci;r_teza; lefiosa, que contiene en 1 8eno las
a,‘lmendr_as en nfimero v_a,ria,ble.e;x gingo cgl—
das: longitudinales. Des{c}e tiempo mfﬂe—
morial ha sido una de las riquezas agrico-
las mas preciosas de nuestro s__uel?; se ugd
tambien ¢omo moneda, pues todavia recor- | 7 ;

damos aberlo o, y e e 218 T tarreny. en ‘que se- siombra; el icaca.

gefla que s¢ pagaban tributos & los reyes ob e e ride A pHABpls veg:;e;tgul 4

de México en granos _de cacao 6 en mal?jor- e e e dehxéqdo—

e S e e e
. MegH .

consumo de este precioso .grang que.solo

se encontraba, en la mesa: de Moeteznma y |

de otros grandes.  Los mq@a&cas e'spaiioles
saicaron algun provecho ‘del monopolio ..de?
cste artioulo, ¥ en 1728 1o vendi6 Felipe
V 4 una: compaififa ' vizcaina' titulada de

te inconveniente.

Un afio 4ntes de plantar ¢l moté 6 lo que
?ér'oéro nombre s llama madre; se prepa:
ran las almécigas, con mazorcas escogidas ¥
bien sazonﬁd&sg se pone el grano 4 trgs_ pul=
gadas de profundidad y en lineas de nueve

@iptiscoa y- de Caracas-para el comercio} pulgadas de ancho, poco mas 6 ménos, y los

de Caracas y Cumand.

emr———

1 Bytmeir'dé.:éds, separadas hoy de las malvi-

granos de dos étrespulg&da,s sobre la li-
nea.- Plantado; el maté iy -achichinado se

ceas,

trasplanta el almdcigo: el nuevo vegetal,
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,:el moté § madre,-ha de ser de la clage del
que se-lla,{zla, ehental. '

Como generalmente se usa que la prime- |

ra labor-que se d4 al_téi;renp_es para sem-
brax maiz, se supone que cuando_este ten-
g2 una altura como de una var}z, es cuan-
&0_ se planta el arholito de cacao para_gue
la sombra de dicho-maiz le favorezca. Luye-
gé que el cacaotero est4 hien arraigado es
la época de doblar. el maiz, pues la ehichiua
tambien esté{suﬁ_é'_‘iéh’gemente cogollada pa-
ra seguir dando sombra a arbolito: en la, do-
bla.Tecibe este un beneficio ¥ otro al hajar
el maiz; es decir, que se le d4 una roza al
doblar y otra al cpsechar, pero_este traba-
jo esté sujeto 4 la ‘mayor 6 menor. abun.
dancia de verha de las diferentes localida-
des.  El resto del afio se-puede mantener
el arbolito limpidndolo _de Ia_yerba sola-
mé’nté_ al plé, (.1_0' 'c_ua,l's;e llama redondeo,
observando que cada _i*e_f.,:'que lo salgan
nuevos retofios y sa',z"opcwla chichiua se
debe praeticar esta operacion hasta que lle-
gue el tiempode volver 4 sembrar el maiz,
que es cuando se hace la escards general y.

se beneficia el 4rhol, -

Para chichiua se usa generalmente la
bacila del 4rhol que se llama cocoite, tam-
bien de la chaya ¥ de otro que se llama
tanchich, que es de la familia del girasol
silvestre.

Cuando el 4rbol esté suficientemente:
crecido, esto es, que principie 4 florecer, se
quitan las ehiehiuas del pié y se deja el
arbol al abrigo del moté. Acabadas de
cortar las chichiuas se tienden en el suelo
¥ se dejan en este estado tres dias, al cabo
de los cuales se pueden sembrar en otra
planta, practicAndose Io mismo con las ma-
dres 6 motés. T.a época de cortarlas es Ia
menguante de la Iuna, y para sembrarlag
1o es conveniente quemar el terreno, por- |
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L. El drhol empieza 4 florecer 4 los cua-
| tr0 aios, el fruto madura 4 log cuatro me-
' ses de abierta la flor, y rinde varias cose-
chas en el afio, unas mas, abundantes que
otras; estas tienen sus nombres particula-
res,-de alegron, nvernada, de.

La época mas § propGsito para hacer lo
plantios de cacao esde Noﬁémhre § Fe-
brero, pringipiando. por Ia Milpa, ¥ conti-
{buando como, se deja dicho arriba.,

Solo en clima elido produce hien el
£acao, s

Caben en .un zonte de tierrs cuatro mil
4rboles de ¢acao, y en una caballeria cua-
renta mil, la cual consta de 242 cuerdas
cuadradas de 4 cincuenta varas una. Los
drboles se. colocan en calles de 4 cuatro
varas de.ancho. - Tiene ol cacaotero mu-
chos enemigos, principalmente algunog pé-
jaros - que :gustan de la cortera en _;‘que
estd envuelta la almendra, que es dulce y
sabrosa; pero hace mas daiio la tuza, espe-
cie de cuadriipedo pequeiio_de Ja familia
de log i'oédoreé, que mina la tierra ¥ come
las raiges del drbol, el cual muere indefec-

‘tibl__e‘)_;néﬁte. s i
Hecha la cosecha de lag mazoreas e
rompen estas, se extraen los granos, log
cuales se lavan para que se les desprenda
la pulpa, y se ponen al sol. Esta opera-
cion, al parecer tan sencilla, esuna de las
mas dificiles para preparar el grano y de-
Jarlo listo para ‘empacarlo y exportarlo;
pues ya sea porque. esté mucho tiempo ex-
puesto 4 Ia influencia de los rayos del sol,
Yaporque esté poco, G bien porque estos
Do tengan un calor uniforme, &e., el cacao
no adquiere aquel color y otras circunstan-
clas que sirven para calificarlo -en el co-
mercio. Nuestros agricultores, poco cien-
tificos en lo general, se fian al solo instin-
to de su experiencia, y aunque casi siempre

que la ceniza les perjudica.

aciertan, no es raro que pierdan alguna
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i- | de €1y las sefioras de Chiapas 1o’ tomaban

sartida por la falta de ciencia en el part ‘ '
: ; sta en la iglesia, 4 donde se lo 1lev aban

cular; 'y es tambien Ia razon, porque todoihn i
- ¢ | ; on Ia ia que un
el cacao de una misma cosecha no tiene un Isus osclavos. Tieemos en la historia q( t
] i i -
: + 29 : i 150 poOner termino 4 esta
color igual.” Si dicha”éperacion, que solo tdm ¢l obizpo quiso ) o o S
- : SPR.0 stumbre ibiendo la entrada de 108
tiene por objeto sacar la alniendra, se prac- | costumbre, Prph‘lble? 0 g3 uiis age o0
ticara en hornos 4 propdsito, estudiando | criados que traian el chocolate, ZYd 11‘
f | : AR Anaa ga aalier | tem-
con el termometro’ el grado de tempemtu-}punt{}todns las sefioras se b:ﬂ;el’ont [ §

1 ' on 4 oir la misa 4 ofra igle-
ra conveniente paralograr con certeza y{ple, y se fueron a oir la misa a ofra ig
buen éxito el resultado, quedaria definitl- l sia. ha :

. : 1 1 Manah sig \ , Se aiscu-
vamente asegurado, sin las dificultades que| En Espafia, en el siglo :
ahora presenta 436 seriamente si el chocolate quebranta e
e o . S1 00T 00 8 has disputag v lar-

Con ef cacao se hace el chocolate, cuya I ayuno; y despues de mucnas (hﬁ; b 1y
historia no deja de ser curiosa. Cuando | gas disertacienes, parece que se decidio que

L AORE S0 90 I'e late con leche, porque poseé pro-
los espafioles Hegaron 4 México en 1520, | el chocolate ¢ JPPRERUETP
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stis ‘habitantes, desde‘tiempo inmemorial, lpied&des nutritivas y ztlimentimus, 1o que-
fomaban una especie de chocolate que con- ii branta; pero no el hecho sglo con agua.

§iStia en tostar y pulverizar el cacao y ha-| Muy raros son los plantios (}e cacao que
cerlo hervir, aftadiéndoie chile ¢ pimienta. |hay en este Departamento; sin er_nba-rgo,
Despues 1o§ espatioles ‘lo‘ endulzaron pri- | tiene buenos terrenos para su f:ultwf) y es
thero coni miel y Tuego con azficar; pero el de esperar que con alguna plOtECClOI.l se
dedicarsn muchos 4 este ramo de agricul-

perfeccionamiento del buen chocolate se 2
tura, que es uno de los mas productivos.

debe i log religiosos de Oaxaca; uienes
To preparaban con maiz tierno ¥ lo aroma-
tizoban con 4mbar, almizcle, orejuela y!
otros aromas excitantes del pais. Llegado éll
ser de moda el chocolate, todos hicieron uso|

C4rmen, Abril 19 de 1865.

Lic. PErFECT0 VADILLO,

DE GEOGRAFIA Y ESTADISTICA.
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DOCUMENTOS HISTORICOS

L

No es poco el trabajo que aguarda & la
persona ‘que algun dia pretenda eseribir la
historia de México, si'se propone, como es
natural, reunir previamente los materiales
necesarios para su intento. Dejando apar-
te la oscuridad casi absoluta en que esta-
mos, respeeto 4 la interpretacion de la es-
critura geroglifica, de que se valieron los
antiguos habitantes de estos pafses para
trasmitirnos algunas mnoticias histéricas
en escasos documentos, destruidos en su
mayor parte 6 encerrados en las bibliote-
cas extrangeras, 'y considerando tan solo
log documentos escritos ya con nuestros
caractéres fonéticos, no podemos ménos de
experimentar grande pena al mirar ¢6mo
han perecido por descuido y abandono; ¢6-
mo han sido llevados 4 pafses extrafios, y
cudn corto es el nfimerode los que entre
nosotros quedan todavia, comparado con
el que debieraser. - Y no solo ha cabido
tan triste suerte 4 los manuscritos, que por
ser ‘fnicos, 6 limitados 4 reducidisimo nd-
mero de copias, pudieron desaparecer con
facilidad comparativa, sino que aunlosim-
presos han venido & ser tan escasos, que

del pais ¢ introduccion de la imprenta en
€l, por cuya causa eran relativamente po-
bres de producciones primitivas de Hues-
tras prensas, ya bastante eseasas ecuando
se reunieron aquellas colecciones. Lo con-
{trario sucedia en las hibliotecas y archivos
de los conventos, porque: como su  origen
databa casi de la fecha del establecimien-
to de las Grdenes religiosas em México, se
habian guardado alli; no solo las obrasim-
presas y manuscritas de los individues de
la. 6rden respectiva, sino otras muchas que
andaban enténces en manos de todos, y se-
fialadamente las escritas en lenguas indi-
genas, ecomo necesarias para el estudio de
los religiosos y ensefianza de sus discipu-
los.

Conservéronse algun tiempo con esme-
ro tan preciosos depdsitos; pero losmismos
que debian custodiarlos, no tardaron mu-
cho en olvidar ¢ desconocer el mérito de
agquellos trabajos. ~La destruccion, lenta
al prineipio, fué acelerindose conforme se
agravaba la decadencia de las 6rdenes. El
polvo, el agua, la polilla, los ratones, dete-
rioraban los libros, y una vez puestos en
mal estado, se consideraban inftiles y se

Ja es poco ménos que imposible formar |vendian por papel viejo ¢ se daban como
una mediana coleccion de ellos. ' Las biﬂ'b

bliotecas ptblicas que hasta estos tiltimos
‘tiempos existieron’ en México, se forma-

asura 4 quien los<pedia. "El completo
des6rden de las bibliotecas, el poco 6 nin-
gun caso que de ellas hacian las, comuni-

ron en época muy posterior & la'conquista

dades, la ignorancia 6 depravacion de al-
Toxo I.—26.




