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cio & observar estas méximas, al mismo
tiempo que las sacerdotisas les ensefiaban
las labores domésticas para gobernar sus
¢asas. Las jévenes educadas en estos semi-
narios eran muy solicitadas para los matri-
monios, tanto por sus arregladas costum-
bres, cuanto por su, destreza en todas las
labores peculiares de su sexo.

Tambien habia en el palacio otros esta-

blecimientos que debian considerarse coro |
unas escuelas piiblicas, que servian como
de norma 4 las artes que se ensefiaban; la
ana era el establecimiento 6 salon de la
pintura, en donde por lo regular se emplea-
ban 4 los mejores pintores para sacar los
cuadros de las batallas que servian de his-
toria y de que se sacaban’ multitud de co-
pias que se remitian 4 las provincias para
perpetuar y extender tan ilustres ha.za.ﬂu-if,.
Oftro salon servia para los mosaicos 0 teji-

que usurpaba sus funciones ¢ usaba sus
insignias. Parece que una disposicion tan
dura tenia por objeto el hacer respetar en
alto grado el poder judicial, viéndose en su
organizacion una independencia de la au-
toridad politica, envidiable, lo mismo que
una garantia de acierto al nombrar los jue-
ces subalternos para los demas pueblos, el
mismo gefe del poder judieial.

Inferior & este tribunal era el conocido
con el nombre de Tlacatecatl, que se com-
ponia de tres jueces, 4 saber: el Tlacatecatl,
de quien tomaba su nombre, y 0tros dos,
Namados quauhnechtli 'y tlailotloa. Cono-
cian de las causas civiles y criminales en
primera y segunda instancia, aungue las
sentencias solo se pronunciaban en nombre
del primero. Reunianse diariamente en una
sala do la casa pliblica, 4 la que daban el
nombre de tlatzonletecopan, esto €5, lugar

dos de plumas, y por la cantidad de mano-

donde se juzga, y tenian & sus érdenes clerto

5 ‘ovihcias marftimas | ndmero de porteros y alguaciles que ¢jécu-
job que pagaban las proviheias maritimas | nimero de porteros y alguaciles que ¢

se puede deducir las muchas personas que
en este trabajo se empleaban. Halfia en el
palacio ofro tesorero para las joyz‘ls y alha_
jas de oro, ol cual era tambien director de
los artifices que las trabajaban, siendo este
it arte de que cuidaban mucho los mexi-
canos, haciendo obras de singular mérito.

En la administracion del imperio estaba
ostablecida la magistratura, y su forma y
sraduacion era dewuna macion vieja y eivi-
?iz&da-. Fn la corte y en las prificipales
cindades, si hemos de dar crédito & Torque-
mada y Clavijero, habia un supremo ma-
gistradt} Tlamado Cihuacoatl, cuya autori-
dad era tan grande, que de las sentenciag
que pmnunciaba en materia eivil 6 -01‘11]11-
nal, no s¢ podia apelar & ningun tribunal
ni aun al mismo rey. El era el que hacia
el namBramientp de los jueces subalternos
y tomaba cuenta 4 los recaudadores de las
rentas del distrito. Era reo de muerte el

taban sus resoluciones. Sila causa era €i-
vil no habia apelacion; pero si era criml-
nal podia apelarse al Tehuazatl. Tanto
«el pregonero, como el ejecutor de la justi-
¢ia, que era el segundo de los tres jueces,
eran vistos por los mexicanos con mucho
respeto; pues se miraban como lag im4-
genes del rey.

En cada barrie de la ciudad habia un
teuctli 6 lugarteniente de aquel tribunal,
que se elegia anualmente por los yecmos
de la demarcacion. Conocia en primera
instancia de las causas de su distrito, ¥
diariamente se presentaba al Tehuaxeatl,

. . . - 2
que parece era autoridad administrativa, O
al Tlacatecatl, pava darles cuenta de loque

ocurria y recibir sus érdenes.

(Continuard).
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.
INTRODUCCION.

Seignora desde cuando los antiguos me-
xicanos descubrieron el uso de la cochini-
1la, porque los espafioles 'al conquistar el
pais en el siglo XVI, ya encontraron que
los indios cultivaban este insecto, segun
afirma Clavijero en su historia antigna! y
el cronista Herrera en sus Décadas; * pero
desde que México ‘alcanzara mayor eivili-
zacion, conocemos lo muy estimado que es
este producto esencialmente americano. :
En efecto, los climas algb célidos y que es-
tn al S. E. de la capital de México son
los que mejor sirven para la- propagacion
de la grana; en un tiempo Yucatan y des-
pues Oaxaca y Guatemala han confirmado
esta creencia.  En el mismo departamento
de Oaxaca se observa=que la grana es de
mejor calidad y se cria con mas abundan-

1 Libro 1¢ parrafo 14.
2 Década4, libro 8, capitulo 8.

3 Aunguela grana se recoge en Canariasy Ar-
gel, es de suponerse que siendo aquellos climas
propios para su propagacion, se haya llevado la

cia enlos campos situados al Sur del de-
partamento, como desde el Valle Grande 4
Zimatlan, Ocotlan, Amatlan y Miahua-
tlan, en que se recorre una distancia de 25
leguas. Mas al Sur, que es el distrito de
Jamiltepec, se produce aungue no de tan
buena clase. Tambien se cosecha en varios
puntos de-la Mixteca 'y aun entre los
Mixes; mas no es el principal ramo de que
se ocupan los labradores de esfos rumbos.
Fué la cochinilla para Oaxaca su princi-
pal riqueza, constituyendo en épocas no
muy remotas su casi exclusivo ramo de
cultivo: asi, pues, vemos conasombro que en
el trascurso de cien afios, de 1758 4 1858,
se han exportado 53.997,954 libras, que &
diferentes precios desde el minimum de 5
reales libra hasta el méximum de 4 pesos
4 que ha llegado 4 venderse, ha producido
117.161,988 pesos 33 ¢s. ' Hoy ha dismi-
nuido considerablemente la cosecha de tan
precioso efecto por algunas causas, entre

1 Memoria oficial de Oaxaca, formada el 30 de
Agosto de 1858, La memoria del ministro de fo-
mento de 1857 dice que en 98 afios se cosecharon
59.274,695 libras, y que produjeron la cantidad de

semilla de América. ¥

117.730,142 pesos 69 cs.
Tomo I.—35.
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ellas dos principales; la primera, que ha- | 4 la cria de grana, para abrir de nuevo es?
hiéndose sustituido en las f4bricas de Eu- | fuente de riqueza. Creemos que con liber-
ropa el color grama ' con un cquivalente, | tad de derechos, y con que los terrenos en

aunque no de la firmeza que dd la cochi- | ‘que se hallen las nopaleras queden exentos

nilla, el consumo es inferior al de otras épo- | de contribuciones por algun tiempo deter-

y la segunda, que se hubiese descu- |minado, se facilitaria el camino que mu-

”:,-ierto el modo de hacer una pasta, con la (}10:: seguirian con este aliciente; ademas,

que se imita la verdadera grana, caye endo | ciertas recompensas & los que hagan nue-

con esa impostura el crédito que enlos{vos plantios de nopal conforme 4 la magni-

mercados tenia. De estos dos males, el pri-)
mero no seria de gran importancia sise
llegara 4 restablecer el prestigio de que
gntes goz6 la grana de Oaxaca con prefe-
rencia & la de Guatemala, la cual es apre-

ciada, no por su bondadl, sino porque no

ha llegado 4 falsificarse. El segundo de
los males es muy posible evitarlo imponien-|
do penas severisimas 4 los adulteradores, y |
estableciendo una oficina inspectora que
examine y reconozca toda la cochinilla que -
se produzea en el departamento, ya sea pa-
ra el consumo interior ¢ el exterior. Per-
suadidoslos mercados europeos, tanto como
los de América,’ de estalegalidad y de que
la grana de nuestro pais es la que dé el co-
lor escarlata mas hermoso y firme que se
pueda desear; aumentaria el valor de este
articulo * dando buenas recompensas & Jos
que se dedicasen & su propagacion.

(omo actualmente se encuentra este pro-|
ducto en decadencia tan grande, un gobier-|
no protector necesita hacer concesiones v
otorgar récompensas 4 los que se (‘1ediqueni

1 El color de granase asegurd que fué inventa- |
1o por un holandés llamado Drebel, el cual confié
& su hija el secreto bara tefiir de este color; y esta |

4 su marido Cuffer, quien hizo el primer uso l’m|
la invencion en I;:.‘_\ den, 4 fines del siglo XVIIL.

En el mercado de Nueva-York en fines de '
1364 hallandose muy reducida la existencia de es- |
te tinte, los tenedores de’ unas pertidas pequefias l
de Honduras, pidieron 4 2pesos Ty medio centa-
vos libra; cuotizandose la mexicana & 1 peso WU|

centavos v 2 pesos libra sin alteracion.

" tud de ellos; 4 los que se esmeren en que
la grana mejore de clase y alcancen algu-
nas mas ventajas de las conocidas hasta
hoy.

Bajo este supuesto presentamos una li-
gera descripeion de los medios que sé han
reconacido por los cultivadores de grana,
para ‘preparar las nopaleras, poner la co-
chinilla y cuidarla hasta su cosecha y li-
brarla de los enemigos que tiene y algunas
enfermedades que suele padeccr: que esta
instruccion sirva de guia & los nuevos co-
secheros, y d¢ pabulo 4 los antiguos para
aumentarla con sus experiencias, conoci-
mientos y experimentos précticos, 4 fin de
poder llezar & la perfeccion, que necesa-

 riamente obtendré, con otros articulos, este

| tan rico, de la veplblica mexicana.

IT.
L]
NOPALERAS.

Nopal es el nombre de la planta en que
se eria la cochinilla, siendo de cuatro ela-
ses los que se han considerado & propdsito
para este objeto, y son conocidos con las
siguientes denominaciones:

De Castilla.
De San Gabriel,
Costefio.

De memelita.

El primero es muy terso, sin espinas, ¥

| sug pencas llegan 4 tener el tamafio de 28
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430 c g : 5 €O 5|
entimetros: ! su grueso es comoile 5| | de 42 centimetros,’

‘-\ ‘1 l(l i " I] ]
UBllt-lmetms e ab IU 1e1l0s hU

A yu-]u» en donde se fijan
esta circunstancia se debe el que en @l se | fas de canto y enterrad:

* y tiene abundante Jugo. lus ‘plantas
as plantas pues-
ERETRE N58 - AN] s
hwmu obigt 4s 3010 { centinie-
1 s
s mejores madres; por con- | |tros = para que no se pudran; esta distaneia
siguiente, esta es la clase 4 la cual se dehe \c:, para terres

nos fértiles, con ¢l fin 'de que
5, CON el il ae gque
dar toda preferencia. 1

1aya donde el nopal pueda extenderse ‘con-

|fo mie 4 los jugos que recibe; pero en luga-
" tiene es s ¢ : tlosos i )

R R IL pma?!le‘ utaulcs G ar C.IU-_r.‘:U.\ la planta se pon-

para que algunos|drd 4 21 centimetros. * ITay que tener cui-

enemigos no hagan daiio; ademas concurre | dado que los hijos (ue nacen al

El segundo es mas pequeﬁo ¥ SUS pencas
no pasan de 21 centimetros; °

. 1 '{’:-1(.{.101 {IC
1|]. paltl ULI'I ld!l‘l ae gue Ll JLCI(] I fu(lh.(’ l(l. penca pll[ {_ )11 no crezcan i 8¢ MeZ C}CI

del sol ha
el sol hace quelas pencas tomen una for- | con las otras pencas, porque esto pre

‘
HA
ma céncava, lo cual sirve de abrigo 4 Ia | | dificultad para la asemilladurs

i 4 e C:‘{pﬂ]‘”ﬁ
orana miéntras £ a o TR S 1 ' i
gar niéntras llega la sazon correspon- |de la grana. Si por accidente alguna pen-

(hen'te, librdndola de los perjuicios de las|ca de las sembrad
luvias y del gi‘:%nizr». Estas especialidades [1los penetran en el surco, debe trozarse y
hacen que tambien sea escogido este nopal | remplazarse con otra bien forma ;
para la cria de la cochinilla. |

El tercero y cuarto han sido abandona-
dos por reconocerse su inutilidad, de cspues

1
de haherlos empleado por largo tiempo.

as Se tuerce v sus maco-

la, para
que el transite no embarace 4 los ope-

pe
rarios. Como es de la mavyor mmportancia
 mantener Ia planta limpia de toda clase de

] : | Insectos; no se dejard crecer 4 mas de un
Para cultivar el nopal se acostumbra se- | metro doce centimetros. *
parar las pencas del tronco principal, eon| = En

. los valles ardientes tarda el nopal
cuchillos. bien afilados,. buscando Ia ye

+| para llegar & su perfeccion afo y medio; y

1y .81 se eorta mas arribs : | gEgRIL
14, pues sl se corta mas arriba no prende | en los parages templados ¢ fiios dos anos

3 -
6 se pudre 4 poco de sembrado; cada esta- y & veces tres. El tiempo mas 4 propdsito

ca constard de dos § tres pencas de renue- para la siembra es el mes de Noviembre

10S. S et e 3 8 A
vos, que estén limpios, jugosos y de un | época en que los terrenos estdn secos; pues
verde subido. Hecha esta operacion, seapi- | la humedad pudre la plaiita, 5

! y el riego es
an en corredores ¢ lugares secos, y Pdad_meceqaun cuando ya apunta el rctmm.

dos veinte dias que ya estardn las pencas |

I11.

DI LA GRANA 0 COCHINILLA.

algo marchitas, se procede 4 la plantacion

.

D ;
Preparado el terreno del mismo modo |
qi1esi Se fuera 4 sembrar mair L :
i si se fuera 4 sembrar maiz, limpio de to-|  Lios naturalistas la conocen con el noin-
05 Dlanin ox binta ian ah e i A S
1 planta extrafia, se abren surcos del an- | bre de progalli inseeto. Se compone de dos

.}] gl , e | - ¢ -
cho de 84 centimetros, * lo mas derecho | especies de individuos, hembras y machos;

que sea posible, sirviéndose para esto del estos vuelan y gozan en toda su vida de

e e e, L S :
arado. Despues, 4 la distancia uno de otro lagilidad: las hembras viven en un reposo
]

Una tercia de vara 6 poco mas. Cosa de media vara.
Cosa de dos pulgadas de var: i
§ pulgadas de vara. Tres pulgadas_de vara.

b}
Como una cuarta de vara. Una cuarfa de vara

Proximamente una vara eastellana. Como vara v tereia
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' 1
constante. Lia grana hembra fina tiene dos
ble tamafio de la silvestre y estd cubierta

la hoca con unos estropajos sencillos para
que permitan la salida de la cria, tanto por

de un polvillo muy fino. El macho es casi| este lado, como por el tejido de la peta

. : ] | S5 Al
del tamafio del silvestre, es decir, poco mas | quilla, que no debe ser muy tupido. Heeha

de una liendre, |

esta Qperacion se ponen en canastos gmndes

La grana silvestre se conoce por ser mas | las petaquillas, y asi se llevan 4 la nopalera

pequeiia que la fina, como se ha dicho, y 4
mas de un polvillo tiene una especie de
cubierta; se propaga por si en los nopales,
los que se aniquilan si se les deja criar es-
ta especie.

Cuando la planta ha llegado 4 su estado
perfecto, lo cual se verifica hdcia el tiempo
que acabamos de indicar, se asemilla, que

es establecer en los nopales la colonia de|

insectos que han de alimentarse de ellos,
siendo necesaria para no perder la semilla,
toda la fuerza del ingenio y una constancia
4 toda prueba, 4 fin de defenderla de los
elementos y de los animales que la daflan.

En Abril 6 Mayo se. escogen pencas de
tuna de Castilla, que d4 un excelente ali-
mento 4 los insectos de la cochinilla, y se
guardan cosa de veinte dias en cuevas 4
chozas, despues de lo cual las ponen al ai-
re, colgadas bajo cobertizos de paja. Pues-
ta la ‘madre 6 semilla 4 las pencas referi-
das, se propaga de una manera admirable,
tanto que en Agosto 0 Setiembre se ven
ya 4 las hembras en estado de fecundidad,
las que &e trasladan al nopal como adelan-
te se dice.

En tal estado y preparada. ya la nopale-
va con el cultivo, limpieza y madurez que
se ha significado en su respectivo lugar,
se ponen en cada planta de 15 4 20 peta-
quillas construidas de palma y del tamaiio
de una cigarrera, que contenga cada una
de madres 6 grana pariendo, lo que se co-
je con una cucharita que se hace de baraja,
del didmetro de 3 centimetros, ' ¥ tapada

1 Diez lineas de vara,

que las debe regibir. Cada una se fija con
una espina en la peuca, y se van mudando
de unas pencas y plantas en otras, de modo
que se reparta bien la prole, cuidando de
que no se acumule en un punto y agote alli
el jugo alimenticio, con dafio suyo y de la
planta. Se puede ir haciendo el gambio
despues de un dia y una noche, suficiente
tiempo para que se pinte de pequefios in-
sectos la penca en la parte circunvecina
4 donde ha estado la petaquilla. Este trass
lado se puede efectuar por 16 6 20 ocasio-
nes & diversos lugares, pues las madres du-
ran pariendo hasta 30 dias. Cuando el no-
pal se tupe de grana mas de lo regular,
porque la muda de las petaquillas se ha dila-
tado mas del tiempo prescrito, enténces no
se d4 bien. Es necesario volver de cuando
en cuando el fondo de los nides para arri-
ba para que se vivifiquen los huevecillos
con la influencia de la luz.

La asemilladura que se hace en tiempo
de aguas-es bajo tapado, y la de la esta-
cion de secas bajo tapextle. El primero se
forma poniendo en el suelo estacas 4 un

lado y otro de los surcos, y de estas se
amarran unas varas de lagatan U otra co-
sa flexible, para formarles arcos sostenidos
por carrizos atravesados que detengan to-

do el larguero de los surcos; su altura no

debe pasar de 21 centimetros * de la del
nopal. Sobre estos arcos se ponen unos
petates de palma, 6 se forma el toldo de
hojas de rabo de caifia amarradas por los
| extremos, cuidando de que su ancho no

| ‘1 Como una cuarta de vara,
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pase de lo que constituye el arco, dejando
descubierto todo el tamaflo de las estacas

parh que no falte ventilacion 4 la grana, |

porque el objeto es preservarla de la agua,
el granizo y de que el sol la hiera directa-
mente.

El segundo, que es de tapextle, se hace
fijando en la tierra horcones 4 la altura po-
co mas de Ia de un hombre de estatura re-
gular, y en los extremos se forma una cu-
bierta rala con carrizo y acahuale seco G
otra planta semejante, para que no le falte
4 la grana el calor regular y el sereno.

Las madres mueren en los nidos 6 peta-
quillas, y sus caddveres secados al sol for-
man la grana Hamada zacdtillo, que es de
bello aspecto, y sin embargo tiene bajo pre-
cio, por el poco tinte que dé.

Al mes de haberse posado los animalitos
en el nopal hacen su primera muda, y en
esta situacion es-cuando los operarios de-
ben estar pendientes de los dafiinos anima-
les de que se hablard en la parte respec-
tiva. Al mes siguiente de la primera muda
sigue la segunda, y en esta vez se necesita
dar escobeta 4 la grana para que desarro-
lle y tome buen tamaifio: esta operacion
consiste en una sacudida que se d4 con
mucho cuidado y suavidad, con colas de
zorrillo, cuyo pelo es largo y fino, puestas
en unas varas cuando la piel estd acabada
de quitar al animal. El-objeto de esta sa-
cudida es quitar 4 la grana la pelusa que

la cubre y que le forma una especie: de ca-|

pullo, que al abandonarlo deja pegado al
nopal y produce una palomilla muy sutil.
Se puede suplir la falta de las colas con
rocios de agua con la boca, sobre la asemi-
lladura.

A los tres méses y medio de haberse cui-
dado en el nopal, la grana comienza & pa-
rir, lo cual se conoce en que sobre ella

tado se quita la que se ha de trasladar 4
| otras nopaleras, y se recoge con abundan-
cia nueva semilla para poner, segun tene-
mos dicho al principio, en las pencas del
\nopal de Castilla, 6 se mata para venderla.
Lounoy 1o otro debe hacerse sin dejar
| correr muchos dias, 4 fin de evitar que la

grana se vacie, la cual se quita con una
cosa que se llama chelihiuasle, raspando pen-
ca por penca de las fijas en el tallo, si el
nopal es nuevo y estd chico, ¢ trozéndolo
si es viejo y se ha copado mucho dejando
| pendientes al tronco una ¢ dos pencas,
| para que al afio Tetofie y vuelva 4 ser-
vir.

El chilihuasle se forma de troncos de ho-
ja de maguey, que se deja secar y se corta
de un tamafio regular, machacindose para
que resulte la obra, que es con lo que se
baja la grana.

Varios modos hay para impedir la pro-
pagacion, y sacar el insecto, sise quiere
hacer un articulo de ecomercio, aparte de
la asemilladura: uno econsiste en abochor-
nar la grana en hornos comunes que se ca-
lientan en grado regular y el vapor dd su
resultado; otro es poner la granaen unas
tablas, y estas por gradas 6 en forma de
armazon en una pieza, y en el centro de
esta se pone fuego que llegue 4 un grado
tal, que no por muy caliente se tueste la
grana, porque seria desvirtuarla, razon por
que este procedimiento necesita de mucho
cuidado. Hay otro método, que consiste
en depositar la grana en tenates y doblar
la boca de estos, poniendo sobre ellos un

| peso algo considerable respectivamente, y

aunque asi se obtiene que 'la grana salga
- e
blanca, hay el peligro de gue se vacie y
adelgace. El sistema mas adoptado y que
segun la experiencia es el mejor, se efectia
de la manera siguiente: se pone la grana

comienzan 4 moverse los hijos. En este es-

| en canastas de carrizo, en que quepan de




