BOLETIN DE LA' SCCIEDAD) MEXTCANA

DE GEOGRAFIA Y ESTADISTICA.

oIS IO
* QI IOTAON
‘1 9IgNI00)

venett QI UIONON

* 01803y

R R e R
Feseesee g R

iiales a'e ama'e ualnn e 010*“13&[
Cnte OXOUN]

hrowsins s vang

...........-.-.i-"'l”ﬂ?ﬂm

St OIOWINU [BEAMONG
Veaae g O.I‘E)TIIDU- [GSJHO“S

trrr 7 oJaumInU [esInong

e T OIOWDU [RSINONY
CernerCorens SLUIRT BSEQ)

PIL9G

$69°18

GEF'IF

985°0%
(¢

(L6
L4
u
«

‘BHTIVIO
“UVd SYALLUYd

vgLY
6LL T

8ECT
06S‘FE
169F

269°L9
FRG 1L

80¥°€9

BVALLAY I

'S'SI_"J.V LIIVD

WILLVIA VSYO

‘BYCLIMY I

3
1

G

« GOB‘GFI
i«
{
(14

« 89L°e

-

BT
-VIOL BYAITHVI

« 09FI11T
(¢

09 26869
gL 8L8gL
09 18666

I'IVIO

.
<

B
=UVd SHTVIIIVO

G) 886°GRI'T
GL L99°0G8

{

['d

¢
18568

«

BITVEOL SHTY LIAYD

09%°‘TTI| 983°0F

«

0C 82eTT
g% gaL01

o«

99.'..:6
gL 8I%0T | 0

¢) 86L°0T | 19
g% 98G°IT
0S. T0¥F'6
0S8 009°L

285’6
¢% T8L°8
08 GLL9
GL GYP'G

«

BRIV IIAVO

T 'IWAN TVSUAONS

(o i 4

3828
1918
£0L°8
919'¢
FF9°8

LGL:‘&
088°¢
299°G
Gi8'e
F6L'e

81.6:6
$26°G

EVAILAVL

09 18666

8L6°L
09 28S°L
0G 8L0°6

a3 9917:6
08 8%8°S
8% gSL‘6

9698 |
60¥°8
09 8968

«
«

%gjg
9% 8569
- GL OPL‘L

«

BAIVIIAYO

T TINON TVSYNDAS

gl €186L| F6g‘TE
aL 910 | 989%

L29‘a
LvL'G

TIL8
F80°8
988°‘e
198G
88%'G
i
%18's
066°T
181G

"BVAILEVd

gL 118°e
0¢ §0%‘9

89F L

0LS‘9
0S LSI:Q
0% 208‘c

698°9
6% 001°C

08 BEh'L

{C
€
L8

T?L(J:T?
191°¢

«
o

HHIVIIAVO

STIAON IVSHN0AS

Wo:z
9T H‘%

813
208
GCY's

L1008
6¥0°3

180°%
GG6°T

BYAILAYd

09 B68°GO | PIL'FG

ATV IIIVO

e | e N e A | A f—-—--"‘-———-\ e | At | e Ao | A Ay L

FUOWAN TVSIN0AS

¥

HAd ONV "I N

STTISHNINS $0S & QYA A0 TLNO TYNOIVIL T8 t0d SOHAH SOMVESHHd

_deja crecer hasta que estéd bien formada la

INFORME SOBRE EL CULTIVO Y COSECHA .
DEL CAFE EN COLIMA.

X

Las cosechas de café en esta son insig-
nificantes. En el punto de Platanarillo, es
donde se cosecha un poco mas, y nunca pa-
sa de 120 4 125 quintalesicadaafio: en las
demds huertas no pasa de 50 quintales, de
manera-que se. pueden  caleular las: cose-
chas un afio.con otro en 175 quintales, log
cuales se consumen en el Estado, y los co-
secheros lo. venden de 81 4.37. pesos el
quintal. - Solamente por regalo exportan

alguna . vez cantidades muy insignifican-
tes. :
Para la siembra del café en este Estado

escogen el terreno ménos feraz, pues en
las tierras muy ricas se vicia y no da fruto.
Por lo regular prefieren terrenos pedrego-
sos y laderas donde el agua no. se enfan-.
gue, porque la mucha agua mata la plan-
ta. El modo de cultivarlo es el siguiente:

Primeramente se ponen almécigos por.el
tiempo de su germinacion, regéndolos dia-
riamente; 4 estos almécigos se les - ponen
enramadas de media vara de altura,. y. se

planta; despues se les, quitan /las enrama-
das dejindolo crecer asi hasta que se pon-
ga & la altura de un pié 6 de media  vara;
cuando estd en este estado se trasplanta,
haciendo hoyos do dos piés de profundi-
dad y distantes de cinco 4 seis varas uno

-

la planta cortaduras de cuerno.) El tiempo
mas 4 propésito para esto es el mes de Ju-
nio, que principian las aguas; la semilla es
mejor cuande es mas nueva, porque nace
mas pronto. Cuando estd trasplantado se
le pone sombra ¢ enramadas que general-
mente son de plétano: el objeto es que ten-
ga sombra hasta que se ponga 4 una altu-
ra regular, es decir, que esté creada y ro-
bustecida la planta.  Hasta este estado de-
be regarse 4 mafiana y tarde.

Antes que el 4rbol comience 4 florear,
se le cortan las ramasique est4n al pié, pa-
ra que forme bien el tronco y cortar ade-
mas cualquiera otra rama seca si la hay,
con un instrumento 4 propdsito.

Cuando la ciruela est4 colorada, se cor-
ta y se seca en el sol; cuando se reune mu-
cha cantidad, se martaja:é varea como se '
hace. con el frijol para separar la céscara
de la semilla.

Aqui se ha notado que limpiando Ia se-
milla, si dura mucho: tiempo alzada pierde
su. aroma; por eso aqui, segun es el consu-
mo, asi van martajando y limpiando.

Se debe podar la planta, cuando ménos
cada dos afios, para que no vaya en vicio,
pues enando no se poda crece demasiado
largo y no ahija. ’

En concepto de la mayor parte de los

de otro (aqui acostumbran poner al pié de

cosecheros, se debe la buena calidad del
Tomo II.—45.
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café que se da en este Fstado al terreno y
no al modo de cultivarlo.

Entre todo el fruto del café se dan al-
gunas ciruelas que no contienen mas que
una pura semilla, de figura ovalada y ci-
lindrica; 4 este le dan el nombre de cara=
colillo, y es de una clase superior al otro;
lo separan con algun trabajo, echando con
palas el café en un tablon 6 tarima muy
ancha que tenga declive de una y media
vara para que el grano quetes cilindrico,
ruede por la pendiente. Este café se vende
con mas estimacion; al precio de 40 § 50
pesos el quintal.

El café necesita constantes riegos; pues

la sequedad mata lesidrboles; asi eomo la:

mucha agua estancada.
Segun las muchas opiniones de personas

conocedoras de este producto, el café de:

Colima es tan bueno: como el de' Moka:
Una persona ¢ una compafiia que emploas
ra un eapital en este Estado de 40 4 50,000
pesos en una haciends de ¢afé, creo saca-
ria tna renta muy decente. :

Colima, Febrero 17 de 1870, — Lugs
Rendon.

oA

DATOS* RELATIVOS AL: CULTIVO DEL CAFE
EN' BL ESTADO DE COLIMA.

La muy merecida fama que goza el café
de Colima se debe atribuir 4. la excelente
calidad de sus tierras de aluvion en suma-
yor extension, condicion inapreciable para
el cultivo del nafé; y si 4 esto se agrega la
exhuberante vegetacion tropical; los abun=
dantes Tocios, los riegos discrecionales y1a
temperatura templada, que durante ocho
weses del afio reina en esta latitud, se
apreciaran ficilmente las naturales venta-
jas que disfruta este suelo privilégiado por-
la naturaleza para el cultivo'de ese precio-
so y luerative arbusto.

Para el mejor cultivo del café es necesa-
rio observar las siguientes reglas: resguar-
dar el plantio de los fuertes vientos del

Norte; darle una sombra que no lo sofo-

que; practicar una limpieza extremada,
muy particularmente estando todavia chi-

‘cas las matas; usar de una poda moderada,

cosechar oportunamente cuando esté ma-
duro el fruto, y finalmente, procurar’ una
desecacion perfecta éntes de almacenar el
grano, condiciones todas sin las cuales es
del todo imposible, apreciar el verdadero
rendimiento de un cafetal; condicionesque
si fuesen debidamente observadas por los
agricultores, muy pronto palparian sus in-
comparables ventajas.

Pasando 4 enumerar ciertas particulari-
dades locales relacionadas con la préetica;
es de mencionarse en primer lugar la exis-
tencia en este Estado de numerosos' bos-
ques con abundantes riegos proporciona-
dos constantemente por el rio de la Arme-
ria; bosques virgenes que mediante un
desmonte concienzudo de log 4rboles chi-
cos y de todos los estorbos producidos por
el sinntimero de pardsitos peculiares de la
vegetacion tropical, proporcionaria desde
luego la inmensa ventaja de la sombra na-
tural de esos frondesos 4rboles; bajo cuya
sombra correria libremente el aire, disfru:
tando enténees todo el plantio de la in-
flaencia atmosférica, tan indispensable 4
toda clase de vegetacion; beneficio: que
nunca)se logra con lasofocada sombra que
produce el platano, del cual se valen' ge-
neralmente para ese fin.

Es conveniente para precaver del error

‘en que por una absurda economis de ' ter:

reno incurren generalmente los agriculto-
res, aconsejar que al establecer un cafetal
se'observe desde tn principio una distans

cia de cuatro 6 cinco varas entre cada ma-
‘ta, pues debido & la‘extraordinaria vegeta-
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cion de estas tierras, la experiencia ha da-
do 4 conocer que sembradas mas juntas,
con el tiempo so resiente notablemente el
plantio. i

A los dos afios de trasplantado el cafe-

tero, empieza & fructificar; el tercer afio|

coStea ya su cosecha, y desde el cuarto en
adelante permanece por muchos afios en
pléno producto, segun la inteligencia y es-
mero de su cultivo..

mas abundante aqui que en otras partes,
sin embargo, por rutina se estima ‘en una
libra por mata generalmente, término me-
dio; pero si se tiene en cuenta la desidia
de los agricultores que, fiados en la admi-
rable riqueza de las tierras, solo recuer-
dan sus plantios para despojarlos de sus
frutos, se puede asegurar sin temor de
equivocarse, que prodigéndoles el esmero
que realmente merecen, duplicaria y hasta
triplicaria el actual rendimiento.

La totalidad de las cosechas en el Esta-
do se puede calcular aproximadamente en
poco mas de trescientos quintales, reparti-
dos ‘de la manera siguiente: ‘doscientos de
Platanarillo, treinta de' la ‘Cafiada, y se-
tenta'y tantos entre las huertas de Colima
y las rancherias del Estado. Gran partede
esta cosecha se consume en el mismo Bs-
tado; otra sale para el interior en ‘comi-
sion, y el sobrante lo compran las casas de
comercio extranjeras 4 un precio que va-
ria de siote 4 dieZ peses arroba, para Te-
mitirlo 4 Europa, mas bien como un ex-
quisito regalo que como articulo de comer-

cio, pues su excesivo precio no lo permi.
te. Grandes explotaciones podrén por me-
dio de abundantes cosechas nivelar el pre-
cio de este articulo con el de los demas
mercados europeos, acreditarlo cual lo me-
rece, y lograr, & la vez que una demanda
sostenida, un precio correspondiente & su
incontestable calidad.

Parece oportuno mencionar de paso  un

hecho que indudablemente acabard con
Aunque el producto de los cafetales es.

la naciente reputacion del referido articu-
lo, si los agricultores, saliendo de su letar-
go, no‘aumentan sus plantios y no cuidan
por medio de minuciosos empaques con sus
respectivas etiquetas, de nulificar hasta
donde sea posible la supercheria de los es-
peculadores cuya insaciable codicia ha in-
troducido recientemente la costumbre de
Mezclar, con detrimento del de Colima, los
cafés inferiores que les vienen consigna-
dos. .

Reasumiendo lo expuesto, existen sobra-
dos datos para creer que el cultivo del café
en el Bstado de Colima, por las ventajas
naturales ‘con que lo ha dotado la natura-
leza, la afinidad de sus tierras por ese_ar-
busto, la proximidad del puerto y la ficil
remocion de las causas que actualmente lo
hacen malsano, est4 ‘llamado 4 ser, como
articulo de exportacion cuyo consumo se
generaliza cada dia mas, una verdadera
fuente de riqueza para este pequeiio Esta-
do, como lo ha sido para otras comarcas
del continente americano.

Colima, Abril 3 de 1870.




