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lir ensemble le sulfate d’argent et le mariate de pla-
tine. On filtre la liqueur pour séparer le chlorure
d’argent formé. La solution filirée peut &ire em-
ployée telle quon Yobtient.

SULFATE DE POTASSE.

Ce sel est le résultat de la saturation de la solu-
tion de potasse & l'alcool; par de l'acide sulfurique
pur. On fait évaporer la liqueur saturée, jusqu'a
ce quelle marque 20°, puis on la coule dans une
terrine ; par refroidissement on obtient des cristaux
qui, lavés et séchés, sont propres a étre employés
comme réactifs. On peut préparer une solution de ce
sulfate, dans lés proportions de 5 de sel sur roo d’ean

distillée.
SULFATE DE SOUDE.

On prépare ce sel en saturant une solution de
soude & I'alcool par de 'acide sulfurique pur, filtrant

la solution, la faisant évaporer et cristalliser, ou

bien encore, en purifiant le sulfate de sonde du
commerce par plusieurs cristallisations successives.
La solution de sulfate de soude se fait habituellement
dans les proportions de 1o de sel sur 100 d’eau
distillée. :
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SEPTIEME PARTIE.

PRODUITS DES VEGETAUX ET DES ANIMAUX
EMPLOYES COMME REACTIES,

ALBUMINE.

La solution d’albumine se prépare. en mettant dans

10.0 parties d’eau, 10 parties de blane d’eeuf; on
agite fortement ce mélange. pour diviser Ia ma;iére
9]bummeuse et la faire dissoudre; on filire , et I'on
conserve dans un flacon bouché en verre,

Celte solution albumineuse ne se conserve pas
long-temps sans s’altérer; ¢'est pourquoi on ne dlz:it
la préparer qu'au moment_de s'en Servir,

On fait aussi dessécher I'albumine pour la conserver
et pour la transporter au loin. Cette opération exige
quelques soins ; on doit faire ¢vaporer l'albumine lgi—
quide 4 une basse température, profitant, quand on le
peut, de la chaleur de Patmosphére. A défaut d’une
lelflpérau‘lre assez élevée, on chauffe doucement au
bam.-marie en agitant continuellement, Quelque pré-
caution que I'on prenne, I'albumine desséchée au con-
tact .de lair ne produit jamais autant d’effet comme
clairfﬁant que I'albumine récente; il faudrait , pour
qu’elle ne perdit rien de sa propriété utile, la dessécher
dans le vide. Cependant s le procédé indiqué ci-dessns
présente des avantages dans beaucoup de circons-
tances. On emploie en pharmacie Ialbumine dessé~
chée, et pour préparer Valbumine dont on se sert
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dans les fabriques de sucre des colonies. Pour em-
ployer l'albumine séche en poudre, il suffit de la
délayer dans vingt fois son poids d’eau, et de se ser-
vir de Ja solution comme de blanc d’cenf battu (1)

ALCOOL.
Esprit de wvin.

On peut obtenir V'alcool en distillant des solu-
iions végétales sucrées qui ont subi la fermentation
alcoolique ; comme on trouve trés facilement ce pro-
duit A bas prix dans le commerce, et quil serait
plus long et plus coliteux d'en préparer de petites
quantités, on le purifie et on le prive de l'eaun et
de Pacide qu'il retient. Pour cela on met I'alcool en
contact avec de la magnésie caustique, et on'laisse
séjourner pendant quelque temps ce liquide sur cette
substanee, afin de saturer une petite quantité d’acide
acétique que l'alcool du commerce contient ordi-
nairement ; acide saturé, on filtre I'alcool pour le
distiller. On emploie dans la distillation /diffiérentes
substances trés hygrométriques, pour priver alcool
de 'eau qu'il retient. On se sert le plus généralement
de I'hydro-chlorate de chaux amené a I'état de chlo-
rure par la dessiccation, qu'on pousse le plus haut

(1) M. Gay-Lussac a fait connaltre que les poudres clarifiantes
que P'on vend pour éclaircic les vins ne sont formées que d’albu-
mine des ceufs desséchés ; et que lear propriété clarifiante est moindre
que celle de I'albumine humide ¢u’elles représentent.
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possible. On met ordinairement 1o parties de ce sel
sec sur 100 parties d’alcool & 33°, et Pon distille au
bain-marie. En répétant deux fois cette opération ,
on améne V'alcool & fo° & PParéométre; son poids spé-
cifique est alors de 0,823, Iean étant 1000:

L’un de nous est parvenu i obtenir d’une premiére
opération, de l'alcool & 42°, en agissant de la ma=
niére suivante : on prend § litres d’aleool 4 33, on
les' introduit ‘dans le bain-marie d’un alambic, on
y ajoute 10 livres de chlorure de caléium bien'sec
et divisé; on laisse’en eontact pendant douze heures.
Aprés’ ce temps, on procéde i la distillation, en con-
tinuant de chauffer jusqu’a ce que Paldool ne eotile
plus que goutte a goutte. Lorsque I'alcool a cessé de
couler, on enléve I'alcool distillé, ‘on remet un se-
cond récipient, puis on verse dans I'alambic; par la
partie supérienre du chapiteau, 2 livres et demie
d’eau, et 'on chauffe de nouvean. On obiient alors une
nouvelle quantité d’alcool marquant 38°.

On conserve I'alcool rectifié dans des flacons bien
bouchés; on place ces flacons a la cave.

On a vu plus haut, lorsque nous avons parlé des
usages de l'alcool, qu'il est utile de I'avoir le plus
prés possible de I'état anhydre; il est d’ailleurs aisé
d’étendre d’eau l'esprit de vin rectifié qu’on voudrait
avoir plus faible.

On a fréquemment occasion, dans les laboratoires
de Chimie et dans les fabriques, de rechercher les
proportions d’eau et.d’alcool contenues dans différens
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mélanges de ces deux substances; il est trés com-

mode de déeider cetle question par la densité des
liquides, densité qui peut éire opérée a l'aide d'ins-
trumens, et par des moyens que nous avons indi-
qués dans le premier chapitre de cet ouyrage. Le

tableau suivant présente sur une méme ligne hori-
zontale les proportions d’ean, d’alcool, et la densité
de chaque mélange pour deux différens degrés de
température, le 15 et le 20° du thermométre cen-
tigrade. Le premier fait partie de la table de Tomp-

son, le second de celle de Lowitz. Les tables sui-

vantes , dressées pour 15 degrés différens de tempéra-
ture, présentent moins d’utilité, parce que I'alcool
absolu n’a pas été pris pour type, et que les mélanges
nesont. faits que par cinq centi¢mes d’eau sans in-
termédiaires.
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TABLE des proportions d'eau et d'alcosl indiguées par les
densités des mélanges observés & chaque centiéme.

100 partics. POIDS 100 patties. POIDS
spéeifique. spécifique.
e |, A e (| e P |

Alcool. | Ean, {4 200 ¢ 2 16%. ||Aleool, . {4 200 ¢.| A 16e.

0,791 | 0,790 9 0,917 | 0,970
791 3;93 919 | 922
297 01 214 2
800 | 804 5 Sagy e
803 8oy : 925
805 8ag : 927
808 812 g3o
811 815 g3a

813 9 <81y 934
816 |1 820 § 936
818 |- "Baa C 938
821 Bab gjo
823 827
826 830
825 832
831 835
834
836
839
842
844
247
881
853
856
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AMIDON.
Feécule amilacee,

Ce principe immédiat des végétaux peut s'extraire
des graines céréales, de plusieurs tubercules, racines,
et de quelques autres parties des plantes ; on le pré-
‘pare en grand, et il se trouve dans le commerce
presque a l'état de/ pureté. On le purifie cependant
encore par des lavages & I'ean froide ; on le fait des-
sécher 4 une douce chaleur, eb Pétendant en couches
minces, ou le réduisant en trochisques, qu'on dis-
pose sur des capsules plates en porcelaine. On le con-

serve a |'état sec dans un flacon bouché; Lorsque l'on’

veut se servir de la solntion d’amidon, on délaie ce pro-
duit a froid avec de 1'eau distillée , on le fait dissondre
+ dans 100 fois son poids d’eau; en' chauffant graduelle-
ment, afin d’arriver a la température de I'ébullition.

CHARBON ANIMAL.
Noir d'os, noir d’ivoire.

Le charbon 's'obtient par la carbonisation & vase
clos des os 3 carbonisation qui se fait 2 'aide de divers
appareils. '

Le charbon animal se trouve dans le commerce
sous différens noms , qui désignent I'usage auquel on
le destine. Dans les laboratoires, on doit employer
celui qui est connu sous le nom' de noir divoire. Il
est fabriqué avee des os choisis que 1'on calcine i vase

clos; le résidu est broyé aprés avoir été mouillé. On
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doit encore le purifier par des lavages 4 'eau dis-
tillée bouillante; il est méme nécessaire, dans quel-
ques circonstances, de le traiter avec un cinquiéme
de son poids d'acide hydro-chlorique, et de I'épuiser
par des lavages 4 I'eau bouillante, afin d’enlever tout
Ie earbonate de chaux. Enfin, pour eobtenir le char-
bon bien pur et possédant une action décolorante plus
énergique , il faudrait le faire chauffer avec deux'fois
son poids d’acide hydro-chlorique a 22°, afin de dis-
soudre tout le phosphate et le carbonate de chaux
le laver complétement et le faire dessécher, jeterle
résidu insoluble (le charbon pur) sur un filire, le
bien laver et le faire sécher, on bien, ce qui vaut

mieux | le dalciner fortement dans un creuset fermé.

CARAMEL.

Le caramel se prépare en torréfiant légérement du
sucre blanc réduit en poudre, le plagant pour cela
dans une capsule d’argent ou de platine qwon ex-
pose a Paction ‘de la chaleur. 11 faut prendre garde de
continuer trop long-temps l'action du'feu, de peur
que la carbonisation ne soit compléte : on n’obtien~
drait alors que du charbon. On doit en général s'ar-
réter lorsque les vapéurs acides blanches et acres,
résultant de cette décomposition ignée, se dégagent
avec le plus d’abondance; et que la matiére brune
presque noire est pres d’adhérer en quelques points
de la capsule, bien que Fon agite constamment. On
verse alors par petites portions de I'eau dans la. cap~
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sule; on chauffe, on obtient une dissolution de cara-
mel qui, aprés avoir été filirée, doit étre enfermée
dans un flacon.

Pour employer le caramel et en obtenir des ré-
sultats comparatifs, on doit I'étendre d’avance et pour
beaucoup d’essais, d’une quantité d’eau telle, que si

on linterpose & la lumiére, on puisse facilement dis<
tinguer sa nuance, La solution de caramel, concen-
teée, a laquelle on ajoute un vingtiéme d’alcool, se
conserve facilement; on I'étend d’ean au moment de
s'en servir.

ETHER SULFURIQUE.

Il se prépare en grand, en faisant réagir, a l'aide
de la chaleur, parties égales d’acide sulfurique 3 G6°
(ou du poids spécifique de 1845), et d’alcool & £0°;
on fractionne les produits qui passent a la distilla-
tion dans des réeipiens entourés de glace. Les pre-
_ miéres portions doivent étre redistillées. On sépare
aussi les derniéres, qui sont d’une nature toute dif-
févente (huile douce de vin). On ne doit done em-
ployer que celles qui passent entre ces deux limites,
encore faut-il les rectifier.

On se contente ordinairement dans les laboratoires
de Chimie (2 moins que L'on ne veuille faire toute L'o-
Pération pour U'examiner et s'en rendre compte), de
purifier Péther que I'on s'est procuré a bon marché
dans le commerce. Pour cela, il suffit de le faire sé-
journer sur 'de la magnésie caustique, de le décanter
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et de le distiller avec précaution, en ayant soin de
séparer les premiéres et les derniéres parties distillées ;
on recueille les produits dans des flacons plongés
dans un mélange de glace et de sel marin, afin d’ob-
tenir une condensation plus parfaite. On prend de
nouveau cet éther, .on le met en contact avec une pe-
tite quantité d’eau distillée, on agite fortement et on
laisse reposer : I'’éther qui surnage étant décanié et
redistillé de nouveau, estle plus pur possible.

GELATINE,
Colle forte.

Cette substance se trouve abondamment répandue
dans le commerce, sous diverses formes et dans divers
états. On emploie de préférence, comme réactif,
I'ichthyocolle (la colle de poisson), qui se rappro-
che le plus de I'état de pureté. On la lave a plusieurs
reprises, aprés |'avoir laissée tremper pendant douze
heures dans 1'eau dimillée; on la fait ensuite dis-
soudre dans I’eaun 4 I'aide dela chaleur du bain-marie;
on étend cette solution de beaucoup d’eau, afin de
laisser déposer quelques impuretés , et I'on décante;
on ajoute un peu d’alcool 4 la solution claire, afin de
la conserver quelque temps sans altération sensible.
La quantité d’aleool 4 ajouter est d’environ un dixiéme
du volume total. 8i I'on a le soin de faire concentrer
lasolution de gélatine au point ou elle peut se prendre
en gelée consistante, et que l'on n'ajoute Valcool
que lorsqu’elle est prise et refroidie, on peut dé-
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canter presque tout I'alcool avant de I'étendre et de la
faire chauffer pour s’en servir; il serait encore plus
convenable de rapprocher la solution, en Vagitant
sans. cesse sur le bain-marie, et de redissoudre cette
gélatine dans l'ean distillée et par petites portions; au
fur et & mesure du besoin.

GLAIADINE.
Gliadine.

Cette substance est extraite du gluten, d’ou son
nom dérive. On sépare d’abord le gluten de la farine
de bled, en'mettant la farine -en pate  par L'addi-
tion d'une petite quantité d’eau , malaxant ensuite
la pate obtenue sous un filet-d’eatn, jusqu'a ce que
P’amidon entrainé par ce faible courant d’eau laisse
dans la main une substance molle, élastique, . én
quelque sorte membraneuse, que 1'on connait: sous
le nom de gluten; on délaies cette substance dans
V'alcool, on la triture avee ‘ce liquide :la solution
filtrée, rapprochée & siccité; donne ‘la glaiadine,
que Pon peut employer comme réactif. Cependant
a cet élat elle n’est pas parfaitement pure : on par-
vient, par I'éther sulfurique, a la dépouiiler d’une
matiére jaune étrangére ; cet agent entraine la matiére
jaune sans dissoudre la glajadine; ou dissout ensuite
ce produit pur dans l'aleool, .on filtre, et 'on con-
serve cetle solution dans un flacon bouché i I'émeril.
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HEMATIKNE.

M. Chevreul, quia trouvé le moyen d’obtenir cette
substance pure et 4 |’état cristallin, indique le procédé
suivant. On réduit le bois de Campéche en poudre,
on lelaisse digérer avec del'eau, pendant cinq heures,
a la température de 50 4 55°; on filtre la liqueur, on
Pévapore a siccité, on versc sur le résidu de I'alcool
a 36°, quon y laisse séjourner pendant vingt-quatre
heures; on filtre cette seconde golution, on la cone
centre jusqu'a ce qu’elle devienne sensiblement épaisse,
on la redissout ensnité dans une petite quantité d’eau;;
on la fait évaporer a une douce chaleur, et I'on aban-
donne la liqueur A elle-méme. Il s’y dépose une assez
grande quantité de cristaux d’hématine; on les lave
a l'alcool, on les met sécher. Onles conserve dans
un flacon bien fermé.

On prépare la solution d’hématine en dissolvant
ces cristaux dans 'can a 'aide d’une douce chaleur;
on conserve ensuite cette solution dans un flacon bou-
ché a ’émeril.

HUILES  ESSENTIELLES.

Huiles volatiles.

On obtient les huiles essenticlles par plusieurs pro-
cédés : 1°. pdr expression de certaines parties des
plantes qui en conlicnn_cm beaucoup, comme les
zestes de citrons, d’oranges, ete.; 2°. par un procédé

suivi plus généralement, et qui consiste a traiter les
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produits qui contiennent les huiles par Peau, 4 'aide
de la chaleur. A ceteffet, on met les plantes dans un
alambic garni d’une seconde enveloppe intérieure
perforée de beaucoup de trous (un bain-marie percé),
qui maintient partout, a égale distance des parois de
Pappareil,, les plantes en contact avec la flamme du
fourneau; on y verse de I'eau jusqu'a ce qu'elles
soient entiérement baignées ; on porte a Pébullition :
P'ean en se vaporisant entraine I'huile essentielle. On
recoit le produit de Ia vapeur condensée dans un ré-
cipient florentin, A I'aide duquel on recueille aisé-
ment 'huile surnageante, tandis que 1'eau qui occupe
la partie inférieure s'écoule seule, en entrainant de
I'huile dissoute. Toutes les huiles essenticlles n’en-
trant’en ébullition qu'a 150° environ, elles ne se-
raient pas volatilisées sans le concours de 'eau 4 la
température de 100°. Pour élever la température du
liquide qui sert de bain, et fairc agir d’'une maniére
plus efficace encore la vapeur d’¢au qui, dans cette
opération, lui sert de véhicule, on fait dissoudre un
sel quelconque dans I'eau qui baigne les plantes, afin
d’¢lever sa température d’ébullition au-deli de 100°
centigrades.
INDIGO.

L'indigo qu'on emploie comme réactif peut étre
obtenn par sublimation ; ou bien, si I'on veut Pem-
ployer comme mesure du poavoir décolorant du
chlore, on en prépare une solution de la maniére
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suivante : on broie dans un mortier de verre ou de
porcelaine l'indigo du commerce; on y ajoute pen
& peu de lacide sulfurique concentrd (& 1845 de
poids - spécifique ) jusqu'a ce que Yon en ait mis
quatre fois le poids de V'indigo employé; on étend
cette solution de 20 parties d'eau; on sature I'acide
sulfurique par la-craie (carbonate de chaux); on filtre,
et 'on conserve la liqueur bleue obtenue, dans un fli-
con bouché a 'émeril.

L’essai du sous-chlorure de chaux devenang d’une
utilité générale depuis que Kon emploie cette com-
binaison dans toutes les blanchisseries , les fabriques
de toiles peintes, les papeteries, etc., M. Gay-Lus=
sac a construit-un instrument qu'il nemme chloro-
metre, et qui permet d'apprécier exactement les
proportions de sous-chlorure de chaux pur conte-
nues dans celui du commerce.

Nous avons donné la description et la maniére
de s’en servir, en traitant des instrumens.

NOIX DE GALLE.

On emploie ordinairement, comme réactif, 1'in-
fusion aqueuse ou aleoolique de cette substance. Pour
la préparer, il suffit de concasser des noix de galle
et de laisser pendant quelques jours infuser dans I'ean
ou dans I'aleool & 36°; aprés cet espace de temps, on
filtre et Pon conserve la liqueur claire dans un fla-

con bien bouché. Il arrive ordinairement que 'une
k] .
ou P'autre de ces liqueurs se trouble aprés quelques
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jours; on la filire de nouveau. Pour conserver I'in-
fusion aqueuse de noix de galle, on peut y ajou-
ter une certaine quantité d'alcool (un'cinquieme,

par exemple).
PICROMEL.

Cette, substance est eontenue dans la bile de di-
. vers animaux : on emploie pour 1'obtenir la bile de
boeuf. On étend ce liquide d’ean, on y verse dela
solution d’acétate de plomb jusqua ce quil y en
aitun excés; la matiérg jaune et toute la résine unies
a loxide de plomb se précipitent, ainsi que les
acides sulfurique et phosphorique qui existaient dans
la bile & I’état de sulfate et de phosphate de soude;
on filtre et I'on verse dans la liqueur un exces de sous-
acétate de plomb, Le picromel s'empare de l'oxide
de plomb qui constitue le sous-acétate, s’y com-
bine et se dépose sous forme de flocons blanes-jau-
nitres. L’acétate de plomb reste dans la liqueur; on
laisse déposer ces flocons, on lave le dépot par. dé-
cantation ; on' le recueille sur un filire, on le lave
de nouveau, on le dissout dans de l'acide acétique
étendu, ou on le délaie dans I'eau, et I'on fait pas-

ser au travers de la solution claire ou dans le mé=

lange délayé, un courant de gaz acide hydro-sulfu-

rique, qui précipitetoutle plomb j on filtre, et I'on
chasse l'acide acétique par évaporation; le résidm
que Yon obtient est le picromel pur. On le fait dis-
soudre dans l'eau distillée ; on filtre, et I'on conserve
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la liqueur dans un flacen bien bouché, aprésavoir

pris la précaution &’y ajouter une

petite quantité
d’alcool. .

SUCRE.
Le sucre qu’o )
quon veut employer comme  réactif

doit " &tre pur, solide, blanc,

k]
d’une ‘saveur trés
douce.

SUCRE DE LAIT,

Le sucre de lait ne se prépare pas dans les labo-
ratoires ; il nous vient de la Suisse,
dans le commerce.

et on le trouye
Le sucre de lait qu’on se pro-
cure doit étre blanc, eristallisé en parallélépipédes

terminés par des pyramideg & quatre

réguliers ,
faces.

TANNIN.

Cette substance, quoique  étudiée par plusie:lrs
chimistes trés distingnés, n’'est par encore bien con-
nue; cependant le tannin tel qu'on le connait est
utilement - employé comme  réactif, Plusieurs pro-
cédés pour la préparation du tannin ont été publiés;
celui- donné par Proust consiste i précipiter 'infu-
sion de noix de galle' par P'hydro-chlorate d’étain.
La précipitation étant compléte; on recueille sur
un filtre le précipité blanc-jaunatre qui s 'est formé ;
on le lave jusqu’a épuiscment complet; on le dé-
laie ensuite dans Teau; et I'on fait passer dams le

2. 14




