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| Diamante del Vinicultor.

ESCUELA DE VINIFICACION.




FONDO BIBLIOTECA PUBLICA
DEL ¢STADO DE NUEVO LEON

Es propiedad del aufor. Los ver-

daderos ejemplares llevaran sure-
trato, un sello en seco con las ini-
ciales de su nombre y otras con-
trasefias reservadas.

Biamante del Yinicultor

Cosechero de vinos, fabricante de aguardientes., vinagres, licores.
cervezas, jabones y liquidos resfrescantes. Fabricacion de bebidas,
adulteraciones, mejora y conservacion de las mismas.

MEDICION PRACTICA
Y AFORAJE DE TINAJAS Y DEMAS ENVASES, EN CUENTAS AJUSTADAS.

NUEVA OBRA DE CONSULTA NECESARIA.

Tratamiento préctico y teorico de las enfermedades de los liquidos espirituosos
y su curacion‘puesta al alecance de todos. Fabricacion sencilla y economica,
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cosechero, propietario, autor de varias obras, colaborador que ha sido de los periddicos «El
tiloho,» la «Gaceta Vinicola,» «1.os Vinos y los Aceites,» «El Popular,» la «Gaceta Agricola’
del Ministerio de Fomento,» la «Revista agricola-comercial,» la «Cronica de Vinos y Ce-
g@ela Vanguardia» y Director de la seccion vinicola del «Consultor del fabricante
de jabones y cosechero de vinos.» :
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' pEDIGATORIA;

A la memoria de mis inolvidables vy
honrados padres, dedico este trabajo del
DIAMANTE, en prueba de cariiio 1y agra-
decimiento, para perpetiuar los augustos
nombres de JUAN J. LOPEZ DE PABLO y
MARIA CAMUNAS, ya que no we fué po-
sthle perpetuar siu existencia; Sintiendo
que sea lan pequeiio este homenaje para
honrar tan grande recuerdo..

Procurare ser digno del apellido que
llevo y de la sociedad en que vivo, y si mis
hijos se hacen de la consideracion publica
y del cariiio que les profeso, habré conse-
guido mi intento, pasando de la vida d la
muerte tranquilo, dejdndoles estudio, hon-
ra y provecho.
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Lo bueno no tiene precio y lo malo siempre es caro.
Una sola operacion sabiamente estudiada, con acierto di-
rigida y con conciencia expnesta, puede muy facilmente
salvar la pérdida de una tinaja de vino, de una pipa de
agunardiente, de un cono de mosto, y hasta de una cose-
cha entera de estos liquidos, y hacer la felicidad de los
duefios evitando su ruina; y enténces reconocerd el ad-
quirente que el coste de un ejemplar de ega obrita, que
tantas férmulas, métodos y procedimientos provechosos
encierra, es sumamente barata, annque parezca lo con-
trario.

De las obras de esta indole no conozco ninguna de tan
reducido tamafio que contenga tantas férmulas précticas,
tantos procedimientos nuevos, sencillos y econdmicos, ni
. que trate de tantas materias, ni dela confeccion y arreglo

de tantas bebidas. '

Solamente las tablas de cuentas ajustadas que leacom-
pailan para medir tinajas y otros envases, tal cual van
dispuestas y arregladas al antiguo y moderno sistema de
pesos y medidas, tiene un valor, cuyo trabajo podré
apreciar un agrénomo, un gedmetra 6 un Ingeniero en-
tendido.

La confeccion sencilla y practica del Anis escarchado,
del Mono, Celestial y otros especiales, con més la fabrica-
cion de jabones que este libro ensefia, es una condicion re-
comendable y de gran mérito.

La fermentacion de los mostos y sus accidentes, ob-
servados por las hojas histéricas de cada cosecha, es otro
trabajo que merece la pena mencionarlo; asi, pues, cree-
mos que su autor ha llegado 4 la ctispide y profundizado
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luégo el perfeccionamiento de las materias de que frata
en esta obra, y los que adquieran un ejemplar tienen mo-
tivo de hallarse satisfechos, contentos y agradecidos.

Los muchos anos de estudio y prédctica que sobre este
asunto lleva el autor, y la gran aceptacion de sus obras
y escritos publicados hasta hoy, son la mejor garantia de
cuanto acabo de exponer, si no fuere bastante mi autori-
.dad para calificar el siguiente trabajo.

J. G. M.

JUICIO  DE LA PRENSA

(PRIMERA EDICION.)

«EL DiayaNTs DEL ViNicurTor.—Hé aquiel titulo del
libro tiltimamente publicado por el reputado enélogo y co-
nocido escritor D. José Lopez Camunas, a quien debemos
la galanterfa de remitirnos un ejemplar de la citada obra,
que forma un volimen de 552 pdginas en 4.° mayor.

Hemos leido detenidamente el citado libro, y no po-
demos ménos de confesar que es de un mégrito indiscuti-
ble y quizd de lo mejor que se ha escrito acerca de la viti-
vinicultura. '

El método eminentemente practico que ha seguido el
autor y los detalles que en aquel se encierran, desde el
més insignificante hasta el méis complicado é importante,
le hacen recomendable, no sélo para el cosechero de vinos,
sino tambien para los fabricantes de aguardientes, vina-
gres, licores, cervezas y liquidos refrescantes, bebidas ar-
tificiales, anisados de industria, ete., etc., y como com-
plemento de la obra, termina dicho libro con unas reglas
practicas de medicion y aforaje de tinajas y demds enva-
ses en cuentas ajustadas.

Mas no se crea, en vista de lo expuesto, que este pre-
cioso libro que tenemosd la vista estd lleno de tecnicis-
mos, comprensibles tnicamente por determinado namero .
de personas, no: el autor, prescindiendo por completo de
galas oratorias, ha sabido llenar tan bien su cometido,
"que en un estilo sobrio y en un lenguaje sencillo, claro y
de practica inmediata, pone al alcance de todos las doc-
trinas, férmulas, métodos y procedimientos que se han de
seguir en el arte de la vinicultura,

Trata con suma claridad del modo de plantar, criar y




