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— 334 — Vo N $ 5 fino,. bueno, mediano,

: licoroso, de cuer

sidad, . seco,

anisado, _ .

Muy .aromédtico, poco aromético, caliente, firme,

nutritivo, estomacal, pastoso, ligero, chispeante, blando,

frio, deshravado, flojo, ‘débil Y acuoso.

Color‘ado,. descarado, de colmj natural 6 artificial.

inferior, malo, muy licoroso, poco
Po, meolloso, redondo, de muchd vino-
sabroso, - dulce, fresco, delicado, suave y

JUSTIPRECIO DELOS-_VIN(‘)S.. .“ g

En Espafia, y tratdndose de los vinos 0_1'd111'a;1?:e£(; ;
pasto bien fermentados y sin defecto alguno: se d}c; i
el valor real de ellos por la rzque.za.z}lc?ll(l)llca i q’)Ol‘
gozan, y por esto se calculan 20 céntimos de peswto .1ue
grado en los.vinos nuevos, llamados Ziernos 6 mosto que

no pasan de cinco meses, parzli ﬁjar el préeio {en :} in_t?agg
- cada arroba de 16 litros; 22 céntimos de peseta _ ige% 2
en vinos de la hoja que tengan de cinco 4 Eio‘ce mes {en_
edad; 25 céntimos por grado en)los‘vlr.los ane{;.os 21.11286?603
gan ‘de uno & dos aiios, y 50 céntimos los x-1110.~,i e
Eue tengan de dos 4 {res anos, siempre qu(? toc Ebb,laqe
estén bien fabricados y sin defecto alguno; segun s 1 O;
Para los vinos especiales, soleras y rancios, como

Aspero, astringente, nervoso, - picante, mordiente,
Vivo, comun sedoso, perfumado, y de tanta graduacion.
Verde, 4cido, agrio, torcido, picado, amargo, ahilado,
sulfuroso, repuntado, enmohecido, rebotado, himedo,
8080, insipido, gusto de pez, de madera, de la madre, ta-
ninoso, abocado y gracioso. : ‘

Limpio,. raspado, brillante, elaro, turbio, sucio, ems
panado y nehuloso.

. arifas especiales tambien,
generosos y dulees, se usan taufas ‘ 1{31 dlen bl
acomodadas 4 las localidades adonde se fabrican y e
mien, 4 las circunstancias que en ellos concurran y S

ADJETIVOS.

e — el A A T
; s

Naturales, de frutas, ar

£

RICHE

e

elevados precios que tengan en cada pueblo. lerse en los

- Los .precios arriba fijados deben entencﬂeme sit.iog
puntos de produccion; pero en los, de crc‘mbjum(vj, syl
donde no'se cria, grandes capitales.de REOTTAC ?pu e
de mar, el precio por arroba y grado Serd por lo m

el doble del que antes hemos dicho. Ademds, los precios

2 P Q 1 e
aumentan 6 disminuyen, segun las cwc_unbtanm'as qu
: ST _ 9
- concurran en el liquido, y que son como sigue

r

DISTINTIVOS,

Seco, dulce, generoso, tinto, de capa, Ejoqg(e) gilllg);
blanco, pdlido, topacio, dora'do, @escgrgdq,ra oc;m 3;1 e
rete, pudiendo llevar une,6 mas dxstp;tnp}sﬂ‘pnm e
brarle, y asi decir: tinto seco, 'tll:ltO_ du cei a G{C g
roso, dorado seco, clarete,suave 6 tinto peleon, etc.

CALIFICATIVOS.

Ademds iran acompaiiadas las declaraciones con los

siguientes calificativos de: .selecto,” superior, extra_ﬁn.o,

tificiales, sofisticados, virge-"
nes, de flor, de prensa, de aguapiés, clarificados,* com-
puestos, mézcla@os, remontados, mezclas y encahezados.
Vinazas, aguas-madres, de cabos ¢ de orujos.

OPERACIONES, 'CEB'.I"IFIG_ACIO.\' Y DECLARACIONES JURADAS.

Instruccion.

Los catadores, peritos précticos, clasificardn los v
vinagres, aguardientes ¥y licores de la siguiente man
con arreglo 4 lo que anteriormente queda explicado en el
curso de esta instruccion para los efectos de un dictimen
de aclaracion ¢ reconocimiento, segun la impresion que
reciba el degustador en los 6rganos-de la vista, olfato,

paladar y graduacion el analizador practico, con presencia
del siguiente cuadro.

El catador debe tomar 1
las reglas siguientes; *

Guando sea llamado .4, dar dictdmen

1nos,
eray

as precauciones y guardar

sobre un liquido




S

- ¥ principie 1a_operacion (que. se supone conoce bIen)! no
debe estar en ayunas ni haber concluido de comer recien-
temente. Debe abstenerse de fumar dos horas zintejs de 1a.
cata‘y durante la misma, y hallarse bien despejado Qe

suefio, enfermedad, embriaguez, ete. Debe, si le es posi~
_ble, tomar el dia anterior una ligera purga de agua cre~
morizada, & fin de tener el estémago, boca y paladar lim-
pio y sensible, y enjuagarse la .baca con agua clara buena
antes de principiar la degustacion de liquidos. - A &
- .La'cata debe sujetarse 4 cuatro operaciones sucesivas:

la de la vista, la del olfato, la del paladar y la del alam-
Gikin ) 3 , /
blq%on la vista se aprecia el color, lim'pieza y brillantez.
El olfato sirve para determinar el aroma (bouquet),
olase de vino, si es 6-no afejo, y si se encuentra 6 no, en:
perfecto estado de conservacion. : , s
‘Por el paladeo (degustacion) y la impresion que reci-
ba en'las distintas partes de que se componen la boca y

garganta, segun la‘que afecta mis directathente él gusto

y olor que se deja sentir en el paladag y parte interior y
sdperi(')r de la nariz, se determina la clase, calidad, gra-,

duacion aproximada, distintivo, (_adad,_ y i se encuentra 6
no en perfecto, bueno, mediano, inferior 6 mal estado Ig
' ue se analiza. , ‘ .
hcorﬁ?‘alamhique de ensayo y graduadqr bueno, es(}lu.ara.
apreciar con- mucha aproximacion 12.1 riqueza, alco?l )' 1(;3li
t.an'to‘por ciento del espiritu que encierra, -1_E1e_rza Yy v i
real del liquido, y para ver si tiene las CO]]dlCIOIlQS y C%13--
duacion que corresponde 4 su clgse. Esto. debe en_t(;,n ersf.
: principalmente con los vinos; pero sin execeptuar las s

leras, mistelas, vinagres, cervezas, espiritus, aguardien-

tes y licores.

‘
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CUADRO QUE SE CITA.

CLASES.

'VINOS SOLERAS, Los _ - I -
que. tengan de 10/8@003, dulces, generosos, y el.nombre sus
{ Rese ; :

aiios en adelante,| 9JETETIS cOn que se conozea en su pais y
: '} localidad.
(Regalia)

DISTINTIVOS.

VINOSRANClos(depos- Seg;lsiagéxl%?s, gene:osos{ tmtgs, dde color'i
2.°..{ tre). Los que tienen{ P 2 Q1008 topacios, dors O
‘ ; 5 nombre especial con que se conozeca en

de 3 4 10 afios. . . ; : :

Su pais y localidad.

;V[NO HECHO (postre ygSee,‘c;.‘sEl d_ulcl?s,.glenerososi_;le ;:apa,.tintor,
: 3“a pasto). Los de2d 3? ej0 de gallo,"blanco, palido, opacio, do.

rado, paja, y el nombre especial con que
$6 conozea,

.

. (VINo ANEJ0 (de pas-
b 9 to). El que tenga de

Secos, dulee, generoso, de capa, tinto, ojo
‘ ‘142 arios

de gallo, blanco, palido, dorado, topacio,

Paja, y el nombre especial que tenga. ,

X7 o "

V ;?r‘;‘\';;z;fign C;g De color, blanco, palido, dorddo ¥ Su nom-
wno 6 mds afios. (Re- bre especial de Champagne, acidulado,

fresco). ... Burdeos, Rhin y el particular de su pais.

5-!.

R ((-Tinto oscuro, violeta, earmest, granado,
£ \ descarado, ojo de plfdiz, ojo de gallo,
6.%..1 pasto). Los que tie-: T : .
: J 46 5 P10 hosesd blanco, palido, dorado, topacio, paja, se-
Enaco.cle vl '\ eo, dulce embocado y redondo.

granada, descarado, ojo de perdiz, ojo de
ook (de pasto).dLos J4e gallo, blanco, palido, dorado, topacio,
4 :;Zséasasan s oro, paja, seco, dulce, embocado, redon-
3 : "'l do, meolloso y clarete. ’

R R oscuro, de capa, violeta, carmesi,
(VINO TIERNO O MOSTO

i S
i.

~ (MiISTELAS (para ban-
"\ queteybonificacion).|Secas, dulces, tintos, blancos,
Las fabricadas con| tantos grados ‘de fuer
mostode flor yespi-, dulce.
ritu de vino' desde
10 ¢ 30 por 100 de es—\

de color, de
za y de tantos de

Rancias, hechas, afiejas, tiernas, genero:
Sas, aromaticas 6 no aromaticas,

22 @
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CLASES DISTINTIVOS.

\0S REFRESCANTES| _ N
Vl(l\?lm sobremesa en |Burdeos, Champagne, Cila}retf.s(,ith‘;d(; 8
bfmquetej Los fa-| zanilla, Sidra, Chacoli, acidu :

" bri ) 5\ - 080. :
ricados con uoas\- pum - ; e
2? eciales ypoecagra-| Tintos, de color, rojos, rosa, p:amcdigh;S e
d:facion deterrenos| cos, ete., y los nomhresi Sespe
siliceos, freseos y| adem4s tengan en Su pais,
€reldceeos co v an. s 4 .

" CALIFICATIVOS.

| ; : ' Jos
Ademés irdn acompaiiadas las declaraciones de

igul ] ivos de: :

ntes calificativos o

Slguéi,lecto superior, extrafino, fino, bueno, ;
H

y 1 icor e cuerpo
“inferior malo; mu IICOI'OSO, POco licoroso, d PO,
3

e L .
Muy aromdtieo, poco aromatico, caliente, firme,-

ri0, desbreva-
fuerte, generoso, ligero, pastoso, blando, frio, 6
’ a
i 5bi u0so. YA
T lor natural 6 artificial.
Colorado, descarado, color na Seping e
i eTV0S0 ante,
« Aspero, astringente, ner vo' ’19, %)anta S
vivo, comun, sedoso pepfumadolg C pl]_]]t“[mdo e
’ i i v e 0
[ AT do, vuelto, r ? (
Terde, 4grio,. torcido, . 9 SIHERY
1eboﬁado ’an?'u%o, ahilado, enmohecido, hume{-)d%, abo’
ip E o ) : l . S !
insipido ,frusto de pez, de pezon, madera, taninoso, .
1.0 7

" cado y gracicso.

i o, - turbi io, em-
Limpio, raspado, brillante, elalo,-tul_hlo, suclo,
’ N ‘
pafiado y nebuloso.

¥

ADJ ETITO&E.

- . . . = - . - - '}-cre_.
Natirales, de frufas, artificiales, b%ﬁStlcad]QS‘[:iﬁZ; d% S
o : : res, ” cla 3
] sa, de aguas-madres,
nes, de flory de prensa, j1ag: i
c.onipues’tos, remontados, mezclas y eneabeza‘

*

aguardiente que tenga poco

« aguardiente asi adultergldo un

. =iy =

CAPITULO VIIL.

—_—

ADULTERACIONES

-

Y fraudes en el comercio de liquidos.

Hay. taberneros, .comerciantes y dun cosecheros que
sin esertipulo, y tal vez no comprendiendo los perjnicios
que 4 la salud del consumidor pueden ocasionarles, ‘mez-
clando 4 las bebidas sustancias dafiosas condenadas por la
higiene publica, y para aumentar la esencia de anis en la
drogueria y en los aguardientes, emplean la sal de satup—
no, es decir, que para-hacer ver que tiehe mucho “anis el

le agua forma una lechada -tan- blanca- como espesa, le

smezelan una materia tdxica, am veneno; el acetato -de
plomo, que tambien lo duleifica, 6 sal saturno diluida en
aleohol, que puede conocerse poniendd” en una copa del
a gota de deido sulfirico y
al momento lo enturbia Y pone blanco. Si siquiera em-
plearan la pez rubia de primera cl
echas polvo y disueltas en alcohol 6 aguardiente fuerte,
menos malo, porque al fin es una adulteracion que per-
Judica ménos 4 la salud, Y €N pequena cantidad. atin no
perjudica nada, produciendo-un aguardiente muy claro
cuando éste no tiene mucha agua, y des
la, una.lechada. tan espesa, que parece imposible que por
tan poco-dinero (5 céntimos de peseta para cada 16 litres
de aguardiente) se’ consiga tan bueros resuliados apa-
rentes. e i .

Hay otros que para que los aguardientes nueyos y ds-
Peros se pongan suaves, tomen gusto de.aflejos y enveje-~
‘cidos, le mezelan dos gotas por litro de amoniace liquido
y en seguida lo agitan mucho.

Otros que para darlos color de viejo, aparecer que ha

ase 6 la goma ardbiga .

pues- de penérse-

0 ninguno, y que anadiéndo- °




