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]I_O,\’RADO con el cardcter de Presidente de la Co-
misién Agricola, por la que mi Patria estd represen-
tada en este Concurso, he creido oportuno formular
este breve estudio sobre el Maguey mexicano, esa
planta de tan numerosas y ricas especies,de tan va-
riados y valiosos productos, y que €s un impor-
tante factor en la riqueza nacional y un elemento
de vida para las clases obreras y menesterosas.

Al presentar mi modesto trabajo en este solemne
concurso del Progreso, al que traen sus mejores
obras las ciencias, el arte, la industria y el comer-
¢io, no persigo otro fin que revelar una de las plan-
tas mas preciosas de la flora mexicana que, si hoy
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con sus productos empiricamente elaborados ha he-
cho brotar muchas y muy sélidas fortunas en 1a Me-
sa central y en la mayoria de los Estados de mi Pa-
tria, mas tarde, euando los industriales cientificos
en concurrencia con el capital se consagren al be-
neficio de las muiltiples materias que ofrece el Ma-
guey, no solo se descubrirdn y aprovecharan nue-
vas y poderosas 1ijuezas, sino que se mejorardn las
condiciones sociales y econémicas de nuestras mul-
titudes trabajadoras, ensefigndoles nuevos objeti-
vos en qué aplicar sus energias de labor y adelanto.

El fin que me propongo en esta Monografia es,
en suma, hacer conocer tanto en la gran Republica
norte americana como en los pueblos cultos de REu-
ropa el Maguey mexicano en todas sus especies,
su cultivo, sus productos en su vida vejetativa y sus
residuos en su muerte, para que asi sepan los in-
dustriales extranjeros que en nuestro prodigo éina-
gotable suelo hay muchas materias primas, no con-
sideradas atin, qué explotar, y que ofrecen éxito se-
guro y utilidades importantisimas.

Para consumar la patriética tarea que me he im-
puesto creo necesario imprimir & mi obra un orden
expositivo preciso, que le dé claridad 4 la vez que
coneisién, puesto que no debo ocupar por mucho
tiempo 4 este ilustradisimo Concurso que tiene tan-
tos y tan complexos objetos en qué concentrar su
inteligente atencion.

En tal virtud haré primero la desecripeién y clasi-
ficacién botdnica del

Maguey mexicano en todas sus
especies conocidas y explotadas; presentaré el and-
lisis quimico del principal y mds valioso de sus pro-

ductos, el Pulque, la bebida regional que avlime'm'a
4 dos 6 tres millones de hombres y dd vida 4 unim-
portante ramo de la agricultura:explicaré I.O,S proce-
dimientos que se emplean en su preparacion y & la
vez sefialaré lo que este liquido vale como agente
nutritivo y reparador de la economia humana ;.y.d?-
mostraré, ademds, que el pulqueno tiene participa-
cién aleuna en el desarrollo de la eriminalidad, co-
mo la iz;fnnmn('ia y la rutina repiten sin cesar.

Después de haber desarrollado estas r‘.‘inl‘orias. con-
sagraré mi atencion a otras sustancias ahmem.im.us
y forrajeras que se obtienen del Maguey, y n‘.mlf-
traré los datos que poseo sobre las otras plantas de
la misma familia que abundan en algunos Estados,
que también son un elemento de riqueza, y que pro-
ducen alcoholes y aguardientes muy especiales por
su pureza y sus cualidades tonicas y reconstitu-
tivas.

Por 1iltimo pronosticaré el génesis de nuevas in-:
dustrias cuando una elaboracién inteligente vaya 4
extraer de los desechos de cualquier Maguey muer-
to las hermosas fibras téxtiles que contiene y que
hoy se utilizan de una manera rutinaria, y la abun-
dante y selecta materia prima que hay en todos los
Agaves para la industria papelera.

No podré excusarme de tratar, someramente aun’-
que sea, laimportancia del Maguey como ramo agri-
cola, considerdandolo también como una cifra muy
alta en nuestra riqueza, como un principal contri-
buyente del Tesoro Federal y del de muchos Esta-
dn;‘. y como elemento importantisimo de vida para
algunas empresas ferrocarrileras.
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He aqui, Sefiores, el plan de la obra que traigo 4
esta solemnidad del trabajo, ya que nuestra expo-
sicién no puede ser objetiva, puesto que nuestros
productos agricolas no permiten ser transportables,
por sus condiciones de tan facil descomposicion.

Y al traer este pobre contingente, solo como una
muestra de los ignotos y numerosos tesoros de nues-
tro suelo pétrio, me honro en dar & mi nombre y en
el de los agricultores de nuestro ramo un sincero y
cordial saludo 4 los ciudadanos aqui presentes dela
gran Republica Norte Americana cuya prosperidad
aplaudo, deseando la tenga igual mi querida Patria,
México, siempre libre y soberano.

ppannonannnunnnnannnRnuEnnenyl

PRIMERA PARTE.

EL. MAGUEY.

CAPITULO PRIMERO.

Hisori del amuey ¥ S0 descrincion boldniea,

[.—PARTE HISTORICA.

COMO en todos los pueblos primitivos, la historia
de los que habitaron el Anahuac esti llena de tra-
diciones legendarias, unas de cierto valor etnogra-
fico y otras que solo florecen en el campo del li-
rismo.
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Entre estas ultimas leyendas debe contarse la que
hace surgir en la historia el dgave mexicano, du-
rante el imperio del octavo monarea tolteca Tecpan-
caltzin, que subié al trono de Toldn en 987 de la
Era vulgar.

Se cuenta que 4 los diez afios de su reinado (997
d. E. V.) llegé 4 su corte un noble, Papdntzin, con
su hija Xochitl (flor) la que presenté al monarea un
vaso con la miel del Maguey, de la que fodos gus-
taron embriagdndose.

Prendése Tecpancaltzin de la joven, la hizo rap-
tar, y la escondié en la eima del cerro Palpan, don-
de habia una fortaleza real y donde élla tuvo un hi-
Jo al que se le puso el nombre de Meconetzin (hijo
del Maguey).

Este bastardo subi6 al trono 4 la muerte de su pa-

dre, lo que trajo una guerra civil que originé la des-
truccion del gran pueblo tolteca, que, olvidando sus
virtudes primitivas, se habia corrompido.

Segtin esta tradicién popular, desde el descubri-
miento del pulque se contarian hoy 901 afos. Pe-
ro esto no estd comprobado.

La embriaguez fué un vicio comun en todos los
pueblos anteriores 4 los toltecas.

Los quindmes,
los ulmecas, los

zapotecas y los xicalancas que tras-
migraron por el Anahuac y el alto 11

ano para per-
derse por el |

iste y el Sudeste se embriagaban ya,
con el licor del Maguey sin duda, pue
marcas que recorrieron esas tribus y

8 en las co-
cuantas sa-
lieron de la gran familianahuatl no se producia otro
licor embriagante que la savia del Maguey, ¥y esos

g

pueblos no conocian la destilacion aleohdlica ni los
vinos de uva.

La novela de Xochitl no precisa, por tanto, la fe-
cha en que se descubrié: la fabricacién del pul.qlfe.

La historia ayudada por una critica severa minis-
tra los tnicos datos ciertos sobre esa planta, que
brevemente voy 4 presenfar.

El “Metl’”” 6 Maguey es sin duda originario de 12
América y desde la mds remota antigi.j'edad se cul-
tiva en el Alto Llano para la extraccién del agua-
miel y la fabricacién-del pulque.

Pero no solo en 1a Mesa Central existe esta-plan-
ta, sino que se extiende en una inmerjsa zona. del
Continente Americano, desde los 349 de latitud
Norte al 69 de latitud Sur.

Sus productos como materia téxtil son sgperi(_)res
al “‘abac4’’ de Manila y como planta sacarina riva-
liza con la vid.

Las razas que habitaron el Anahuac explo‘;am'n
hasta donde sus rudimentarias industrias lo permi-
tian los productos del Maguey. Véamos lo que 8-
bre ésto dicen documéntos perfectamente autén-
ticos.

Herndn Cortez, en la segunda de sus cartas (j’un-
gidas al Emperador CarlosV, 4 raiz de la conquista,
hablando de lo que vi6 en el mercado de Tlaltelolco,
dice: ‘“Venden [‘‘losindios’’] miel de abeja y ce-
ra v miel de cafias de maiz, que son tan melosas y
dulces como las de azuear; y miel de unas plantas
que llaman en las otras y éstas (regiones sin dudg)

it s jor que arrope; e
“Maguey’’ que es mucho mejor q P ,2y
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estas plantas hacen azucar, y vino, y que asimismo
venden.”

Uno de los compaferos de Cortez, dice: “Tam-
bién sirve [el Maguey] para hacer vestidos de los
hombres y mujeres, zapatos, cuerdas y sirve tam-
bién para techar casas.”

Y Motolinia, el gran fraile que tanto estudié las
lenguas y las antigiiedades americanas, afirma que
las pencas del Maguey hechas peda.zo%, servian &
unos artifices, llamados ‘‘amentecatl,”’ para hacer
sobre ellas sus preciosos mosaicos de pluma y oro.
Acosta llama-a esta planta, aunque impropiamente,
*‘el drbol de las maravillas,” y dice que los indios
la emplean tanto en las artes y en la economia do-
méstica, como en los sacrificios que ofrecian 4 las
sangrientas divinidades mexicanas:

Esto Jo confirma nuestro sabio historiador Orozco
y«Berra que, apoydndose en autoridades tan com-
petentes como 'f‘-rr.glwnuulfl. Sahagun y el Padre
Durdn, dice en su historia antigua de México: "I"'l
la fiesta “‘Pancuetzalistli’’ bebian el ‘‘motlaloetli’”’
octli [ pulque] azul, porque lo toman de ese cm]ﬂr:
en la fiesta de Atemoztli daban el vino 4 las muje-
res, como si fuera prevenido en el ritual; en la fies-
ta de Yzcalti al licor tomado le daban el nombre de
“‘tezcalcehuelo.” Ninguna olla de vino nuevo se
comenzaba sin ofrecer un tanto 4 Yxtliton. Ome-
tochtli era dios del vino y del juego; cuando echa-
ban el ocpatli al aguamiel, y ésta, empezando 4 fer-
mentar, hacia espuma, encendian braseros, les po-
nfan copal y zahumaban el ““octli’ en honra del dios,

Componian el pulgue con miel 6 chilti, frutas, yer-

bas v otros ingredientes, segun el gusto ¢ la
z6n.”’

Hablando el mismo Sr. Orozco de otros usos
hacian los indios de las partes del .I'1f'—'u-\v;-' 80
presa asi: ‘‘Las puas terminales de las hojas se
vian en las penitenciasreligiosas; se E‘:ﬂ]_)u.‘;’il_’;:l[i co-
mo punzones, de clavo en las paredes y maderas, de
alfileres para retener lienzos gruezos, y en al
t:t"}_Jl‘i"-lif_'tﬂ 858 arrancaban S \ ’.
planta, y entonces servian de aguja 6 hilo a l‘;L vz
Las hojas y pencas frescas servian 4 las molende-
ras para recibir la masa, 4 losalbai iles para arran-
car el barro.”’

Concretandome ahora al descubrimiento del pul-
que, haciendo abstraccién de la leyenda dF’-‘:':t'r(’hEil,
que no comprueba qué & la hijadePapantzin sede-

)
be esta invencion, relataré lo qlie un ilustrado in=

geniero, el Sr. Segura, hace observar sobre una mo-
nografia sobre el Maguey.

Nada se sabe sobre la época en que los
nos descubrieron extraer el aguamiel ¢ el fil:
to del Maguey; su origen estd envuelto en
bula. "

Los mexicanos en religién no solo profesaban el
sabeismo sino que eran politeistas y tenian muchos
dioses que 1-:n--.~'1-1|:_=.:| los diversos actos de su vida.
Tenian pues un dios para el vino que llamaron Tol-
tecatl, Omextli, Ometochli, Texcatzoncatl, ete.

En esta teogonia impera una confusién indecifra-
ble. - Sahagun refiriéndose 4 los Olmec: wixtoli di-
ce: “Istos mismos inventaron el modo de hacer el
vino de la tierra; era mujer la que comenzé y supo
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primero agujerar los magueyes para sacar la miel
de que se hace el vino, y llamdbase Macavel, y el
que hallé primero las raices que echaban en la miel
se llamaban Pantecatl. Los autores del arte desa-
ber hacer pulcre, asi como se hace ahora, se decian
Tepuztecatl, Quatlapanqui y Tliloa, todos los cuales
inventaron la manera de hacer el pulcre, en el mon-
te llamado Chichinahuia, y porque el dicho vino ha-
ce espuma, también llamaron al monte Popopoca-
neltepetl, que quiere decir monte espumoso.”’

Después de recorrer estos extractos histéricos
véamos la hipétesis que formula el Sr. Segura so-

bre la manera como debe haberse descubierto el
pulque.

Dicho Sefior, supone que se debié 4 un fenémeno
de observacién; sabido es de las géntes de campo
que en los magueyales abunda un roedor del géne-

ro ““arbicola” conocido entre nosotros con el nom-
bre de ‘““metoro.”

Este animal sabe con su admirable instinto la épo-
ca en que el Maguey estd en sazén, y entonces lo
perfora y se bebe el aguamiel de laque gustaen ex-
ceso. Quizd alguno observé frecuentemente 4 este
roedor, not6 que de la perforacién hecha por él bro-
taba un liquido blanco, dulce, fermentado y espu-
moso, lo probd y al ver que era sano y agradable,
rompi6 el tallo del Maguey y encontré asi el secreto
de la fabricacién del licor.

Pero esto no es mas que una hipétesis, ¥y lo que
en realidad puede afirmarse es que se ignora del to-
do 4 quién se debe tan precioso descubrimiento.

==

Para terminar con la parte histérica del Maguey,
4 fin de concretar este punto y no incidir en repeti-
ciones inttiles, consagraré unas lineas 4 la etimolo-
gia de las palabras Maguey y pulgue, tnicas usa-
das hoy.

La palabra Maguey es una corrupeién hecha por
los espafioles de la que usaban los indigenas -para
designar esta planta: los aztecas la llamaban _
“metl.”

En cuanto al “pulque,”” se nota que este nombre
en los primeros historiadores de México, como Sa-
hagun, estd adulterado, escribiendo aquéllos “‘pul-
cre,”’ lo que sorprende tanto mas cuanto que en los
jdiomas nahuatl no habia r, y solo se encuentra es-
ta letra en el tarasco.

Tampoco pulque es voz de origen araucano como
pretende Clavijero. .Parece que se deriva de una
palabra nahuatl ‘‘poliuhqui-uctli,”” pulque corrom-=
pido. Pero esta frase era de dificil pronunciacion
para los espafioles, quienes comenzaron por cometer
un acépoque convirtiendo el primer componente en
politih y agregando la tltima sflaba del companente
segundo. :

Quedé6 pues ‘‘polithtli,” demasiado lingual para
los conquistadores, que siendo extremefios 6 andalu-
ces trocaron la tl por r, y continuando en sus alte-
raciones de pronunciacién acabaron por decir pul-

_cre,

Estas son las teorfas filolégicas sobre nuestro li-
cor nacional, que consigno porque circulan con al-
giin valor en el campo cientifico, sin que yo me atre-
va 4 otorgarles una sancién definitiva.
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Mas habiendo concluido ya con la parte histérica,
debo ocuparme de la descripcién botdnica de la

I1.

¢/ EEONES PULOLERRS Y PARTE BIELI HAHCA.
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/PI(‘(D- 1do como lo he hecho ya, que el Mague yes

y 1
originario de América, debo anotar que hoy esta

ante P i e I 2 = -
planta estd muy esparcida en el viejo continente.

Después de la conquista transmigré el Maguey al
aviranian e B B 1 PR : 2 ‘
extranjero, implantandose en- California v en las
Antillas, y hoy se encuentra al 1: Nudt-l Golfo en Cu-

ba, Jamaica y Santo Doming al Norte en la Fio-

rida, Georgia y Carolina Ll(é ﬁm

2rospera tamhbién ol I B

Prospera también el Maguey en Caracas, en Ve-
nezuéla, en Cumand y en el Orin i

AL en Cumand y en el Orinoco, en Perd v en
el Chile, :

En Europa huestro M: 7 es d :
o 1 Furopa huestro Ma : ey es demasiado cono-
C1do, aungue no se ta, ¥ sirve especial

5 i ‘ € explota, y sirve €specialmente

como planta de ornamentacion.

Se ve en muchos puntos de Italia, en el laco Co-
mo, en el lago go Cc

Masxrer A: .

: >0 Mayer de Luzana, en Luca. Floren-

riag Qians A ros | 23] o 4 7

th. viena, Arezo, Padua, Bolonia, Venecia, Perru
L . i 3

o x muchos iardines 51 - : :

gla y. en muchos jardines del monte Palatino: en Ro-

ma hay las mas hermosas variedades.

o

En todo el litoral dela Dalmacia es muy comiin lo
mismo que en las comarcas meridionales de Fran-
cia.

También se le encuentra en Espana, sobre todo en
Catalufia, Granada, Valencia, al Sur del Guadal-
quivir en Andalucia, en Extremadura y en Pa-
lencia. .

En Portugal lo hay en los litorales del Atldntico &
la altura de Coimbra, en Greciaen el Peloponeso en
los jardines de Smirna, cerca de Kalamate y en la
isla de Creta.

En Turquia embellece los jardines de Constanti-
nopla, y se cultiva como planta ornamental en Ser-
via, Bosnia, Czernagora y Montenegro.

Se d4 facilmente en Suchum [Rusia] en la Costa
del Mar Negro, y lo mismo en Africa, en las islas
Canarias, en las Azores, y en la de Madera, en lade
Borbon, Mauricio, en los cabos Verde y de Buena
Esperanza, siendo muy abundante en Argelia.

En la Asia, pero especialmente en la India Orien-

1], prospera con exceso.

Pero es preciso advertir que en muchos de esos
puntos, como en la alta Asia y en Africa, el Maguey
no ha sido importado, sino que es producto indi-
gena.

Muchos son los sabios naturalistas extranjeros que
han hecho estudios especiales sobre el Maguey, ya
clasificdndolo, ya delineando sus zonas topogré-
ficas.

Segtin Ch. Martins, el Maguey, en Europa, se en-
cuentra en la regién mediterranea comprendida en-




