LIQUEURS DE DANTZICK.

Distillez pour avoir 19 litres de produit, anquel vous ajou- LIQUEUAS DE_DANTZICK.

terez : ' ; Girofle. Srgram. ( 1 once).
Eaun. 14 litres. Fenilles de romariq. 6zgram. ( 2 onces).
Sirop de sucre. 12 kilog. ( 24 livres). Semences fie fencuil. 62 gram. ( =z onces).
Rosolis. Anis étoilé. 62 gram.  ( 2 onces).
Camomille romaine; 92 gram. ( 3 onces).
Galanga. 48 gram. (12 gros ).
Vanille. 16 gram. ( 4 gros).

Alcool. 22 litres.

Eau. 15 litres.

Zestes verts de citrons frais. 315 gram. (1o onces).
Cannelle. g2 gram. ( 3 onces).
Cubtbes. 31 gram. ( 1 once).
Girofle.

Anis étoilé. | . g 4
Acorus. de chacun 3rgram, ( 1 once). Aux 19 litres du produit obtenu par la distillation, ajoutez :
Cardamome. Ean. 14 litres,

R, d'Angélique Sirop du sucre. 12 kil. (24 livres).

‘E:af:ml' 12; }:::zi Donnez une conleur rouge.

Distillez, et aux 19 litres de produit ajoutez 7 litres d'ean : Ligueur doranges.
et 12 kilog. (24 livres) de sirop. Donnez une couleur rose Zetes d’oranges dont on a en-
pile. v levé le blane. 2 kil. (4 livres).
Krambambuls. Noix de Madagascar. 125 gram.  (f onces).
Anis: g2 gram. ( 3 onces). Alcool. 22 litres.
Fleurs de camomille romaine. g2 gram. ( 3 onces). Eau. 16 litres.

Cannelle. 62 gram. ( 2 onces). - g et
Sauge. 48 gram. (12 gros). Ajoutez aux 1g litres de distillé :

Fleurs de lavande. Sirop de sucre métis. 12 kil {24 livres),

Marjolaine. Eau. 19 litres.

Galanga. de chacun = 48 gram. (12 gros). Colorez en jaune foncé.

Noix muscade.

Cardamome.

Alcool. 23 litres. Zestes secs de citrons, : . 1 hiv.gpa).

Eau. 18 litres. ——  d'oranges. 37 . {12 onces).

Opérez comme ci-dessus, et ajoutez anx 19 litres de pro- Anis. ] aam. (8 onces).

duit : Geniévre. . ( 4 onces).

Eau. 15 litres. DS, : - { 2 onces).

Sirop de sucre métis. ro kilog. (20 livres). Menthe. ( 2 onces).

. : Alcool. 22 litres.
On colore en brun, et quelquefois en jaune. ;’au . 18 litres
Eau de Baal

Eau des abbés.

On ajoute aux 19 litres de distillé :

Sauge. 16o gram. ( 5 onces), | ;

Zestes d'oranges secs. 160 gram. ( 5 onces). | Sirop de sucre. 12 kil. (24 livres.)

Cannelle. 160 gram. ( 5 onces). Eau. 15 litres.

Noix de Madagascar. 62 gram.  ( 2 onces). On lui donne une couleur rouge foncée avec du vin de
Médoc ou le suc de cerises (griottes).




LIQUEURS DE DANTZICK. . LIQUEURS DE DANTZICK.

ier (j Menthe.
Fau de musettier (joueur de musette). ! JI." ek lde S 6% gty il
Zestes secs de citrons. 185 gram, ( 6 onces). Racine d'angélique.
2 le. 125 gram. onces). g
g;z;f:sede romarin x £ ) Girofle. 3% gram. ( ; once).
—  de sauge dechacun 62 gram. (2 onces). i‘jdﬂalll"?- ;2 iﬂ;i:: { 4 gros).
Fleurs de lavande . ; ]:‘.a‘:}.o ; -
Aux 19 litres de produit, ajoutez =
Sirop de sucre. 11 kil. (22 livres).
Eau, 7 kil, (14 livres).
On donne une couleur rouge-
Christophelet.

Girofle. 750 gram. (12 onces).

Alcool. 22 litres.

Eau. 18 litres.
Ajoutez anx 19 litres de distillé :

Ean de roses double 15 litres.

Eau pure. 5 litres. ! :

Sirop de sucre métis. 12 kil. (24 livres). Figue. 310 gram, (io onces),
Iris de Florence. 125 gram. ( 4 onces).
Anis étoilé. 125 gram. ( 4 onces).
Cannelle. 1

250 gram: ( 2 liv. 172 Sauge. de chacun 62 gram, ( = onces).

Zestes verts de citron., 375 gram. (r2 onces). Y Coriandre. "
Comin. 125 gram. (4 onces). Cardamome, 31 gram. ( 1 once).
Iris de Florence. g2 gram. ( 3 onces). Galanga. 31 gram. ( 1 once).
Alcool. 22 litres. Safran. 16 gram. (4 onces).

Eau. 18 litres. Alcool. 22 hitres.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez : 1 Eau. (§ litres.

Colorez avec la teinture de myrtile.
Anisette.
Anis. 1 kil,

Sirop de sucre métis. 7 kil. 500 gram. (15 livres). Aux 19 litres de distillé, ajoutez:
Fau. 18 litres. Essence d ambre. 36 gouttes.
Liqueur d Acorus. Vin de Médoc. § litres.
Racines d’acorus. 4 kil. { 8 livres). 1 Sirop de sucre métis. -2 k.ll' (24 livres).
—  d'angélique. 5 kil. (10 livres,) ‘ Eau. T 7 littes;
Aleool. 22 litres. Eau. de pain,
Eaun. 18 litres. ‘ Crofites depain deseigle trés-
Aux 19 litres de distillé, ajoutez : { cuit Elfﬂliﬁe- : 2 kil. { 4 livres).
B et o BT A i : Zestes, frais de citron. 375 gram. (12 onces).
s P j 12 Klog: - (a4, pes). Cannelle. 62 gram. [ 2 onces).
Zau. 14 litres. Girofl 6 3
Col irofle. 16 gram. (4 gros).
lolorez en rouge. Maci
Macis. 16 gram. (4 gros).
Alcool, 22 litres. :
Acorus. ) Eau. 18 litres.

Geniévre. & . o
Sauge > de chacun 125 pram. ( 4 omees). Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Sange.

R Sirop de sucre. 12 kil. (24 livres).
o Ean. 15 litres,
Donnez une couleur brune.

Eau stomachique.

Zestes secs d’'orange. 185 gram. ( 6 onces).




LIQUEURS DE DANTZICE.

Amer d Angleterre.

Festes verts de citron.
Cumin.
Cannelle.
Thym.
Sauge.
Galanga.
Acorus.
Girofle.
Noix muscades.
Alcool.

Eau.

de chacun

310 gram.
185 gram.
125 gram.

62 gram.

48 gram.
31 gram.
a2 litres.
18 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

Eau de flenr d’orange triple.

Eau.

Sirop de sucre métis.

Persicot.

Amandes améres,off noyaux de
péches.

Zestes de citrons verts.

Cannelle.

Girofle.

Noix muscades.

Alcool.

Eau.

4 litres.
18 litres.
12 kil.

1k. 500 gram,
185 gram.
62 gram.
16 gram.
16 gram.
22 litres.
18 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

Sirop de sucre.
Eau.
Donnez une couleur jaune-pile.

12 kil
14 litres.

Ligqueur de girofle.

Girofle.
Iris de Florence.
Cannelle.
Cardamome.
Alcool.
Ean,
Ajoutez aux 19 litres de distillé :
Sirop.
Eau.

375 gram.
92 gram.
62 gram.
16 gram.
22 litres.
18 litres.

12 kil
14 litres.

Colorez avec de la temnture de girofle.

(1o onces).
( 6 onces).
{ 4 onces).

( =2 onces).

{12 gros.)

( 1 once),

(24 livres).

{3 livres).
(6 onces).
(2 onces),

(4 gros).
(4 gros).

(24 livres).

(12 onces).
( 3 onces).
( = onces).

{ 4 gros).

{24 livres.)

LIQUEURS DE DANTZICK.

Eau de Lisette.

Zestes frais de citron.
Cannelle.
Dattes.
Raisins Secs.
Figues.
Macis.
Alcool.
Eau.
Aux 1g litres de distillé, ajoutez :
Sirop.
Eau,

1 kil
92 gram.
500 gram
250 gram.
250 gram.
31 gram.
22 litres.
18 litres.

15 kil.

(2 livres).
(3 onces).
(1 livre).
(8 onces).
(8 onc.)
(1 ong.)

(3o liv.)

14 litres xj2.
Colorez en rouge et ajoutez des fenilles d’argent brisées.

Eau des princesses.

Fleurs de lavande.

Zestes de citron.

Anis.

Cannelle.

Camomille romaine.

Alcool.

Eau.

Ajoutez aux 19 litres de distillé ;

Essence deé citron.
— d'ambre.

Sirop de sucre.

Eau.

500 gram.

155 gram.

125 gram.

125 gram,
62 gram.
22 litres.
18 litres,

(r liv.) .
(5 onc.)
(4 onc.)
(4 onc,)
(2 onc.)

3o gouttes,
3o gouttes.

15 kil.
13 litres

(30 liv.)
172.

On colore en ronge, et l'on ajoute des fenilles d'argent.

Eau damour.

Zestes verts de citron,
Amandes améres.
Figues.
Cannelle.
Flenrs de lavande.

. Macis.
Alcool.
Eau.

Ajoutez aux 19 litres de distillé :

Vin museat,

625 gram.
125 gram.
J00 1}1‘:1111.
155 gram.
125 gram,
125 gram.

22 litres.

18 litres.

4 litres.

(20 onc.)
( 4onc.)
(16 onc.)

{ 5 onc’)

( 4 onc.)
( 4one.)




406

Ean de cannelle.
Sirop de sucre.

LIQUEURS DE DANTZICK.

13 litres 12,

12 kil,

On colore en rose, et on y ajoute de lor.
Parfait-dmour.

Zestes verts de ¢itron,
Cannelle.
Fleurs d'oranges fraiches.
Feuilles de romarin.
Macis.
Clous de girofle.
Safran.
Cardamome.
Alcool.
Eau.

Ajoutez anx 1glitres de distillé :
Sirop.
Eau.

Colorez en rose.

1 kil
185 gram,
125 gram.
62 gram,
31 gram.
48 gram,
16 gram.

16 gram,

$5 gram.

77 gram.

12 kil
14 litres.

Eauforcifere (kratwasser.)

Camomille romaine.
Geniévre.

Zestes d'orange.
Feuilles de romarin.
Cannelle.

Girofle.
Cardamome.

Alcool.

Eau.

Ajoutez aux 1g litres de distillé :
Sirop.
Eau,

250 gram.
185 gram.
185 gram,
125 gram.
62 gram.
31 gram.
16 gram,
22 litres.
18 litres.

12 kil
14 litres.

Eau miraculeuse.

Zestes frais d'orange.

—— e citrons.
Cannelle,
Gingembre,
Zédoaire.

Feuilles de romarin.

500 gram,
500 gram.
185 gram.
125 gram,
62 gram.
62 gram,

(24liv.)

{ 2liv.)
( 6onc.)
( 4onc.)
( 20nc.)
{ Tonc.)
{12 gros.}
( 4 gros),
(4 gros).
(22 gros).
(18 gros).

(24 liv.)

(8 onc.)
(6 onc.)
(6 enc.)
(4 onc))
(2 onc.)
(r onc.)
(4gros.)

(24liv.)

{1liv.)
(1 liv.)
{6onc.)
(4onc.)
(2 onc.)
(2 one.)

LIQUEURS DE DANTZICE.

Galanga.
Macis.
Girofle.
Iris de Florence.
Alcool.
Eau.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Sirop:
Eau.

Colorez en rouge.

} de chacun.

Zestes frais de citron.
Mélisse.
Anis.
Coriandre.
Cannelle.
Macis.
Noix muscades.
Alcool,
Eau.
Aux g litres de distillé,, ajoutez:
Sirop.
Eau.
Colorez en blen de ciel.

31 gram. ( 1onc.)
48 gram.
22 litres.
18 litres.

(12 gros).

12 kil
14 litres.

(24 liv.)

Eau cordiale.

1k So00g. (2 liv. 172)
155 gram. (5 onc.)
125 gram. (4 onc)
125 gram. ({4onc)
250 gram. ( Sonc))

62 gram. ( 2 onc.)
31 gramg (1 onc.)
22 litres.
16 litres.

12 kil,
14 litres.

(a4 liv.)

Eau des prélats.

Ecorces fraichés d'orange.
— decitron.
Cannelle.
Marjolaine.
Fleurs de lavande.
— de romarin.
Vanille,
Aleool,
Eau.
Ajoutez aux 19 litres de distillé :
Essence de vanille.
Vin de Médoe.
Eau de flears d'orange double,
Eaun  distillée,
Sirop de sncre métis.

(1 liv)
(12 onc.)
( 3 onc.)
( 3onc.)

500 gram.
375 gram.
g2 gram.
g2 gram.
62 gram. ( 2 onc.)
62 gram. (2 onc.)
16 fl;ram. ( 4 gros.)
2o litres.

18 litres.

125 gram. ( 4onc.)
3 litres.
4 hitres.
4 litres 172

12 kil. (24 1iv.)




USQUEBAUCH.

Eau des favorites.

Anis.

Cannelle.

Fleurs d’oranges fraiches.

Geniévre.

Zestes d'orange.

Fenilles de romarin.

Acorus.

Thym. }

Pouliot.

Menthe.

Sauge.

Alcool.

Eau.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez:

Eau de mélisse,

— de feurs d'orange triple.
Eau pure.
Sirop de beau sucre.

3 de chacun

250 gram.
250 gram.
185 gram.
185 gram.
92 gram.
92 gram.
31 gram.

62 gram.

22 litres.

18 litres.

2 litres.
2 litres.
10 litres.

12 kil

Eau carminative,

Zestes d'oranges vertes séches.
— de citron.

Cumin.
Geniévre.
Anis,
Camomille,
Menthe,
Noix muscades,
Alcool.
Eau,

Ajoutez aux 1g litres de distillé :
Sirop.
Eau,

I de chacun.

USQUEBAUCH,

185 gram.
185 gram.

125 gram.

92 gram.

62 gram.
31 gram.
22 litres,
18 litres.

12 kil.
14 litres.

( Engliche ausgebade. )

Cest la boisson favorite des habitants de I'Ecosse, dont

parle si souvent Walter-Scott dans ses romans.

Cannelle,
Fleurs de layande.

375 gr.

( 8one.)
( 8onc.)
( 6 onc.)
( 6one.)
( 3onc.)
( 3onc.)
( 10nc.)

( 2onc.)

(24 liv.)

( Gone.)
( 6one)
( 4onc)
( 3onc.)

( 2onec.)
( « onc)

( 24 liv.)

(x2 onces).

92¢t, ( 3 onces).

USQUEBATCH.
Girofle.
Anis étoilé.
Noix muscades.
Cardamonme,
Alcool.
Eau.
Aux 1g litres de distillé, ajoutez :
Sirop de sucre métis, 12 kil. (24 livres),
Eau. 13 litres 1j2.
Colorez en jaune.

de chacun 63 gr. ( 2 onces),
-31gr: (1 onee).
22 litres,

18 litres.

Lusquebauch de I'Ecosse ne ressemble guére 4 cette recette -
il est d'une saveur trés-forte et peu sucrée,
Eau de Noé,
Crofite de pain grillée.
Zestes secs de citron.
Camomille romaine.
Geniévre.
Noix muscades.
Alcool.
Eau.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

Sirop de sucre métis.
Eau.

500 gr.
155 g,
62 gr.

(1 livre).

(5 onces).
(2 onces).
62 gr. (2 onces)
31 gr. (tonce).
22 litres,

18 litres.

12kil. (24 liv.)
14 litres.
Colorez en rouge et ajoutez un peu de fenilles d'argent,
Les liqueurs suivantes, quoique ayant des noms francais,
n'appartiennent pas moins aux liqueurs de Dantzick,

Eau précieuse.
Cannelle.
Bois de Rhodes.
Amandes ameéres,
Girofle.
Cardamomum.
Cubébes.
Pommes de paradis.
Aleool.
Eau,
Ajoutez aux 14 litres de distillé :

Eau de rose double, 3 litres 1j2.

Distillateur, 2

500 gram,
250 gram,
250 gram.

92 gram.

(r livre).
(B onces).
(8 onces).
(3 onces).

dechacun 31 gram. (1 once).

22 litres.
18 litres.




Alo LIQUEUR-LIMONADE.
Eau pure. 10 litres.
Sirop de sucre métis. 28 litres.
Colorez en vert et ajoutez des fenilles d'argent.

Liqueur des cvéques.
{Bischos fo!iskow‘,l.

Zestes secs d'oranges dont ; 44 :

on a enlevé le blanc. 1k. 750 gr. (3 liv. 172).
Cannelle. 310 gr. (10 onces).
Alcool. 22 litres.
Eau. 18 litres.

Aux 19 litres de distillé ajoutez :

Vin de Médoc. 10 litres.
Eau. 6 litres.
Sirop.de sucre. 12 kil. (24 livres).

LIQI.'EU“'L]NDNADEA
(Lirrioytalfc'lisifiaw} 4

Zestes frais de citron. 1 kil. ( 2 livres).
Croite grillée de pain

de seigle- de chac. 125 gr. ( 4 onces).
Cannelle. j
Noix muscades. 16gr. ( 4 gros).
Alcool. 22 litres.
Eau. 18 litres.

Aux 1g litres de distillé,, ajoutez

Huile essentielle de citron. 30 gouttes.
Sirop de sucre. kil (24 livres).
Eau. 14 litres.

On lui donne une teinte jaune pile.
Liqueur de punch.
Zestes de citron frais. 1 kil ( 2 livres).

Faites infuser, dans un vase clos, avec 19 litres d'cau
bouillante, filtrez et ajoutez :
Rhum ou rach. 10 litres.
Eau-de-vie de France a 20

degrés. 8 litres,

LIQUEURS DE BRESLAT.

Suc de citron récemment
extrait. 1 litre.
Sucre blanc concassé. 14k. 500 gr. (29 livres).
Liqueur de cumin,

Cumin. rkil. (2 livres).

Anis. 62 gram. (2 onces).

Cannelle. 31 gram. (1 once).

Iris de Florence. . 3rgram. (1once).
. & i !

g?::fllz_ e e } de chacun 16 gram. (4 gros).

Alcool. 22 litres.
Eaun. 15 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Sirop de sucreraffiné. 1okil. (20 livres).
Eau. 15 litres 172.

Eau-de-vie de Dantzick.

Pétales fraiches de roses, 1 kil (2 livres).
Fleurs fraiches d'orange. 250 gram. (8 onces).
Zestes de citron. 250 gram. (8 onces).
Amandes ameres. 250 gram. (8 onces).

Mastic. 62 gram, (2 onces).
Aleool. 20 litres.

Eau. ] 18 litres.
Ajoutez aux 19 litres de distillé :
Sirop de sucre raffiné. 12kil. (24 livres).
Eau. 14 litres.
Si l'on n'a pas de fleurs fraiches d’oranges, on y en substi-
tue de salées; mais, dans ce eas, on double la dose.

LIQUEURS DE BRESLAU.

Liqueurs stomat‘hiqum‘.

Zestes d'orange. 185 gram. (6 onces).

— de citron. 125 gram. (4 onces).

Anis. 62 gram. (2 onces).
Galanga.

Cannelle.
Iris de FI i
];-:l:.i]iz. orence de chac. = 48 gr. (12 gras).

Camomille romaine




LIQUEURS DE BRESLAU.
Fleurs de lavande. 3 s
Feuilles de romarin. | e chacan 31gr. ( 1 once).
Vanille.
Noix muscades.

Macis. de chacun 6 gr. )
Cubébes. AL

Cardamomuin.
Faites digérer pendant®2/ heures dans
Aleool. 22 litres.
Eau. 18 litres,
Aux 19 litres de distillé, ajontez :
Sirop de sucre. tokil. - (a0 livies).
Eau. 15 litres,
Liqueur de cumin,
Cumin. rkil. (2 livres):

Anis. 92 gr. (3 onees),
Huile de camin. dgr. {1 gros).

Aleool. a3 litres.
Eau. 18 litres.
Aux 19 litres de distill¢, ajoutesz :
S.imp, t2kil. (24 livres).
Eaun. 14 litres,
Ligueur de girofle.
Girofle. tkil,  ( 2livres).
Faites qiﬂe’rer pendant 24 heures dans 20 litres d'alcool et
16 litres d'eau ; et aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Sirop de sucre. 10 kil.
Ean. 15 litres.
Liqueur de cannelle,
Cannelle. 1 kil
Alcoal.
Eau.
Ajoutez aux 19 litres de distillé 3

Sirop de sucre.
Eau.

(20 livres),

{ 2livres).
22 litres.
18 litres.

1o kil. * (20liyres).
15 litres,
Donnez une couleur rounge.

LIQUEURS DE BRESLAU. 413
Persicot.

Amandes améres broyées, ; .
ou noyaux de péches. vkil. (2 livres).
Mettez en digestion pendant 24 heures avec
Alcool. 22 litres.
Eau. 18 litres.
Aux 19 litres de distillé, ajontez : ; :
Sirop de sucre. 1o kilog. (20 livres).
Ean. 14 litres.
Ligueur des muscades.

Macis ou fleur de can-
nelle. .

Noix muscades. de chacun g2 gram,  ( 3onc.)
Iris de Florence.
Cannelle,
Zestes secs d'orange.

—  decitron.
Feuilles de romarin.

}de chacun 62 gram, ( 20nc.)
Marjolaine, }
Anis. (
Semences de fenouil. )
Cubébes, \'
Cardamomum. \
Camomille romaine.
Alcool. a2 litres.

Eau. 18 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

Sirop de sucre. 10 kilog. (20 livres.)
Eau. 15 litres.

de chacun 31 gram. ( 1 once).

dechacyn 16gram.  ( 4onc,)

Liqueur de romarin.

Feuilles de romarin fraiches. = 750 gram. (1 liv.172).
Cannelle, 155 gram. { 5 onc.)
Fleurs de lavande fraiches. 62 gram. ( 2 one.)
Alcool. 22 litres.
Eau. . 18 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajontez :
Sirop desucre métis. 10 kilog. (a0 livres.)
Eau. 15 litres.

Donnez une teinte en vert.




LIQUEURS DE BRESLAU.

Liqueur de roses.
Pétalesfraichesderoses(1). 2 kil. 500 gr.
Cannelle. g2 gram.
Semences de fenouil. 31 gram.
Alcool. 22 litres.

Eau. 18 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Sirop de sucre. 10 kilog.
Eau. 15 litres,
. Donnez une teinte rose.

Rosolis.

Cannelle.

Cardamome,

Noix muscades. )

Cubébes.

1ris de Florence.

Alcool. 22 litres,

Eaun. 18 litres.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

Eau de roses double.

Sirop de sucre.

250 gram,

15 litres.
10 kilog.
Donnez une couleur d’un rouge vif.
Ligueur de citron.
Zestes frais de citrons déponillés

de lenr partie blanche. * 1 k. 500 gr.
Alcool. 22 litres,

Eau. 18 litres.
Ajoutez aux 19 litres de distillé :

Sirop de sucre métis. 20 litres.

Eau. 15 litres.
Donnez une conleur jaune.

Liqueur d'orange.

Zestes d'oranges vertes, séches. 1 kilog.

Aleool. 22 litres,

Eau. 18 litres,

(1) A défaut, 3 kilog. Soo grammies (7 livres) de fleurs saldes,

/‘dc chacun 125 gram.

( 5livres)
( 3 onces.)
( 1 once.)

(20 livres,)

{ 8 onces).

( 4 onces.)

(20 livres.)

{ 3 livres)

2 livres.

LIQUEURS DE BRESLAU.
Ajoutez aux 1 litres de distillé :
Eau de flears d'orange double.

Eau pure.
Sirop de sucre.

On donne une couleur verte.

4 litres.
10 litres.
1o kilog.

Liqueur d Acorus.

Acorus. 1 kilog.
Anis. 92 gram.
Anis étoilé. 62 gram.
Aleool. 22 litres.
Eau. 18 litres.

Auk 19 litres de distillé, ajoutez :
Sirop desucre meétis. 1o kil.
Eau. 15 litres.
Liqueur de menthe.

Fenilles de menthe fraiches.
Anis. g2 gram.

1 k. hoo gr.

Anis étoilé,
Alcool.
Eau.

31 gram.
22 litres.
18 litres:

Aux 19 litres de distillé, ajontez :

Eau de menthe.
Eau.

Sirop de sucre metis.

6 litres.
8 litres.
20 litres.

Ligueur d angélique.

Zestes de citron.
Angélique.

Zestes d'orange.
Cannelle.

Macis.

Fleurs de lavande.
Girofle.
Marjolaine.

Feuilles de romarin.

Iris de Florence.
Alcool.
Eau.

500 gram.
155 gram.
125 gram.
125 gram.
G2 gram.
Ga gram.

dechac, 31 gram.

22 litres.
18 litres.

(20 livres.)

{ 2 livres.)
{ 3 onces.)
{ 2 onces.)

(20 livres).

{ 3 livres).
( 3 onces).
{ 1 once).

(16 onces.)
( 5 onces.)
( 4 onces:)
( 4 onces.)
( 2 onces.)
( 2 onees.)

{ 1 once.)




LIQUEURS DE RRESLAU.
lit it, ajoutez : :
Auéalllgde :)sseie i 16 litres Eau de Manheim. (N°2.)

— de fleurs d'orange. 2 litres. Anis. : 375 gram. (12 Onces),
Eau ordinaire. 2 litres. Semences de Fenonil. 3ro gram. {1; onces).
Sirop de sucre. 12 kilog. (24 livres.) Zestes frais de citron. 250 gram. ( 8 oneces).

Fau des capucins. Cannelle. 125 gram. ( 4 onees).
- x o Girofle. 6a gram. { 2 onces),
Racines fraiches de céleri. 310 gram. (1o onces.} Wl 22 litres.
Zestes il orange. 250 gram. ( 8 onces.) Fag e 18 litres.
Ca;:lel.l ee ko ?';? g, | g gites.) Ajoutez aux 19 litres de produit : % ; b
: a 185 gram. ( 6 onces.) sirop de sucre. 7 l;::.oogr. (13 hiv).
Gumin. ) Fate: 16 litres.
Noix muscades, * de chae. 62 gram. (2 onces.)
Semences de fenouil. } EAU DE FEICHMEIER.

Graines de raves. 3rgram. ( 1 once.) (Nom de linventeur.)

Alcool. Cenivote. 62 gram. { 2 onces).
e Camomille romaine.
i Zestes de citrons.
(20 livres.) —  d'oranges.
Anis,
Semences de fenouil.
Camin. de chac. 48 gram, (12 gros).
Acorus.
Piment.
15 gouttes. Cannelle.
16 gram. ( 4 gros.) Menthe.
20 litres. Marjolaine.
8 litres. Iris de Florence, 31 gram. ( 8gros).
5 Ml Cardamomum.

: 10 kilog. (20 livres.) Thisa de Enrior. } de chacun 35 gram. ({ 6 gros).
On lui donne une teinte de blen de ciel. Alasl 22 litrés.

Eau. 18 litres.
Aux 19 litres de produit, ajoutez: \ 2
Suc de cerises. : 65 kilog. {1; Ii{v];.
£ (7 V).
Bois de régliss .. Eau. 2k Soogr. (51hw)
Gio::ﬂ: i ik }de chac.125gram. (4 onc.) Sirop de sucre. 7k 500 gr. (15 liv.)

Alcool Créme de chocolat.
£00as, 22 litres. : ; 2l ; =t KLy
Eau. .8 |]-“':,ss Aprés avoir broyé 2 kil. (4 liv.) decacao grillé, on y ajoute:
i isti ; 5 : ces).
Aux 19 litres de distillé, ajoutez : { (‘:‘anq?lle. :gz 5::2 [(26 ggcesg‘
Sirop de sucre. anille. gram.

7 kil. 500 % 5 liv . 05).-
g o) v e

EAU DE FEICEMEIER.

22 litres.
16 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Sirop de sucre. 10 kilog.
Eau. 15 litres.
Eau_céleste.
Huile de girofle. 50 gouttes.

— defenouil. 36 gouttes,

— de cumin. 36 gouttes:
— ' d'anis.
— decitron.
Alcool.
Eau de cannelle.
Eau pure.
Sirop.

Eau de Manheim, (N° 1, )
Anis. -
Figues. de chac.500 gram. ( 1 livre.)




CREME DE BOUQUET.
On met le tout dans une cornue, avec :
Alcool. 12 litres.
Eau. 2 litres.
Aprés 48 heures de digestion, on distille pour avoir 10 li-
tres de produit; on ajoute:
Eau, 8 litres.
Sirop de sucre. 7 k. 500 gr. (15 livres).
Créme de roses.
Roses salées. 4 kil.
Altool. 12 litres.
Ean, 4 litres.
Aux 10 litres de produit, ajoutez:
Essence de roses.
Eau.
Sirop de sucre.

( 8 livres).

20 gouttes.
8 litres.
7 k. 500 gr. (15 livres).
Créme de bouquet.
Bois de Rhodes.
Vanille.
Cardamome.
Iris de Florence.
Girofle.
Ambre gris.
Alcool.
Eau.

48 gram. (12 gros).

de chacun 35 gram. ( 8 gros).
41 gram. (10 gros).
25 gram. ( 6 gros).

4 décig.  ( 8 grains).
12 litres.

4 litres.

Ajoutez aux 10 litres de produit :
Eaun
Sirop de sucre.

4 litres.
7 k. 500 gr.
Créme de macaron.
Amandes améres.

Cannelle.
2 }dechucun

(15 livr.)

340 gram. (rr onces).

Girofle.
Cardamomum.
Alcool.
Eau.

Aux 10 litres de produit, ajoutez :
Eau de fleurs d'orange. }

— de roses. )

Ean commune.
Sirop de sucre,

25 gram. ( 6 gros).

25 gram.
12 litres.
4 litres.

( 6 gros).

de chac, 2 litres.

4 litres.
7k. 500gr. (15 liv.)

MARASQUIN DE ZARA.
Créme des Barbades.

6 citrons.

Ecorce jaune de zestes de
6 oranges.

L de
Canpelle. } de chacun
Girofle.

Magcis. 8 gram.
-Aleool. 12 litres.

Eau. 4 litres.
Aux 10 litres de produit, ajoutez :
Eau. 8 litres. i
Sirop de sucre. 7kil. 500 gr. (15 livres).

25 gram.

(6 gros).
(2 gros).

Marasquin de Zara.

Gette liqueur vient ordinairement de la‘ Da!matie : u@l on la
prépare avec les cerises de Magalil, que T'on écrase et fait fer-
menter. Mais comme cette qualite ne se trouve point a Bres=
lau, on suit le procédé suivant :

Framboises. 3 kil. (6 livres).

Cerises aigres, écrasées avec . :

les noyaux. 2 k}l. 4 l}vres).

Fleurs d'orange fraiches. kil (2 livres).

Alcool. 12 litr.

Eau. 4 litr.

Ajoutes aux 1o litres de produit :
Fau. 8 litr.
Sirop de sucre. 7k. Se0gr. (151ivr)
Autre.

Pranes douces, écrasées avec
le noyau.

Framboises.

Feuilles de cerises aniles

Noyaux de péches ou aman-
des améres n® 10.

Iris de Florence. 31 gram.

Alcool. 12 litres.

Eau. 4 litres:

Anx 10 litres de distillé, ajoutez:
Eau., 8 litres.
Sirop de sucre. 7 k. 500 gr.

3kil. (6 livres).
1 kil: 500 gr. (3 liv. 172).
500 gram. (1 livre).

(1 once).

{15 livr)




EAU DE SCUBAC.

Huile de Vénus.
Semences de carottes. 250 gram.
Cumin, 185 gram.
Cannelle, 125 gram.

Macis, 31 gram.
Aleool, 14 litres.

Eau. 4 litres.
Aux 1o litres de distillé, ajoutez :

Eau. 8 litres,
Sirop de sucre. t kilog,

(8 onces),
(6 onces).
{4 onces).
(x once ).

(2 livres).

Donnez une teinte jaune avec linfasion de safran,

Eau de Scubac,

Zestes frais de citron.
Coriandre.

Anis,

Genigvre. | de chacun
Cannelle.

Racine dangélique. 48 gram.
Safran, 32 pram.
Alcool a 36. 12 litres,

185 gram,
125 gram,

62 gram.

Aprés huit jours de digestion, Passez avec expression et dis-

tillez. Aux 10 litres de produit, ajoutez :
Eau de fleurs d'orange D. 2 litres,
Eau. 8 litres.
Sirop de snere métis. 6 kilog,
Elixir stomachique.

Zestes secs d'orange.
— de citron.
Galanga.
Cardamomum.
Marjolaine.
Noix muscades.
Cannelle.
Fenilles de romarin, de ok ~
Racine d'angélique. } € chac. 25 gram,
Girofle.
Fleurs de lavande,

Alcoal, 12 litres,

62 gram.

}de chac. 48 gram.

de chacune 3: gram.

} de chac. 16 gram,

( 6 onces),
( 4 onces).

( 2 onces).

(12 gros).
{ 8 gros).

(12 livres).
( 2 oncgs).
(12 gros).

{ 8 gros).

( 6 gros).

( 4 gros).

ELIXIR VITAL, »
Aprés huit jours de digestion, passez avec expression et

filtrez. Ajoutez au produit :

Eau. 12 litres.
Sirop de sucre métis. g litres.

Autre.
375 gram, (12 onces).

Zestes d'orange.
125 gram. ( 4 onces).

Coriandre.
Cannelle.
Girofle.
Noix muscades. } de chaciin © 16 gram. (4 gros).
Safran.

Agool. 12 litres.

} de chacun. 31 gram. ( 1 once).

Aprés huit jours de digestion, filtrez et ajoutez -

Eaun de menthe. 12 l@tres. :
Sirop de sucre. 5 kilog. (10 livres).
Elixir vital,

125 gram. ( 7 onees).
62 gram. (‘2 onces).
62 gram. ( 2 onces).
77 gram. (20nces1j2).

Zestes frais de citron,
Citronnelle fraiche.
Cannelle.
1Iris de Florence,
Cardamomum.
Macis. de chacun 31 gram. - ( 1 once).
Bois de Rhodes.
Girofle. 16gram. ( 4 gros).
Muse. 5 décig. (10 grains).
Aleool, 12 litres,

Aprés huit jours de digestion , filtrez et ajoutez :
Eau de roses. 2 litres.

Eau: 10 li!:res.
Sirop de sucre métis. 5 kil,
Elixir des dnges.
Cannelle. 125 gram. (4 onces).
Galanga. 62 gram. (2 onces).
Girofle. 48 gram. (1 one. 1j2.)
Noix muscades, ;
Zestes d’oranges,
de citron. :
Gingembre, 25 gram. (6 gros).
Distillateur. 3_5

(1o livres).

de chacan.” 31 gram. (1 once).




RATAFIA DE VIOLETTE:

Iris de Florence.

Zédoaires.

Gubébes. de chaecun 16 gram. (4 gros).
Cardamome.

Alcool. 12 litres.

Apreés huit jours de digestion, filtrez et ajoutez a la liqueur :

Eau de roses double. 12 litres.
Sirop de sucre, 6 kil. (12 livres).

Eau de Pologne.

Raisin de Corinthe. 185 gram. ( G onces).
Anis.

Cannelle.

Girofle.

Fenouil.

Menthe. de chacun 31 gram. ( 1 once).
Romarin.

Marjolaiue.

Galanga.

Alcool. 18 litres.

Eau de roses. 14 litres.

Aprés quinze jours de digestion, filtrez et ajoutez :

Sirop de sucre rokil, (20 livres).

Ratafia de violette,

Iris de Florence. 125 gram. ( 4 onces).

Alcool. 12 litres.
Aprés huit jours dedigestion, filtrez et ajoutez :

Eau. g litres,

Sirop. 5 kil, (10 livres).
On le colore avec l'infusion tournesol.

Fespetro.

Semences d'angélique. 92 gram. (3 onces).
Coriandre. 6> gram. (2 onces).
Semences de fenouil.
—  d'anis.
‘Tranches de citrons. 185 gram. (6 onces).
—  d'oranges. 185 gram. (6 onces).
Alcool. 12 litres.

}de chaq. 16 gram. (4 gros).

uﬁnmms FRANCAISES FABRIQUEES EN ALLEMACNE. 423

Aprés huit jours de ﬁigestion, passez avec expression, filtrez

et ajoutez :
Fau. g litres 1p2.

* Sucre. 3 kil. (6 livres),

On fait fondre le sucre auparavant dansles 4 litres 172 d'eau,
et 'on méle les liqueurs.

Ratafin de benjoin.

Benjoin en poudre. - 125 gram,* (4 onces).
Eau bouillante. 7 litr. 1j2.
Agitez et ajoutez : S
Alcool. 4 litres.
Soutirez la liqueur, filtrez et ajoutez : :
Sucre en poudre. 750 gram, (1 liv 172).

LIQUEURS FRANCAISES
FABRIQUEES EN ALLEMAGNE.

Ces liqueurs, qui sont trés-estimeées, sont préparées d’aprés
des recettes qui ne sont-pas tout-a-fait celles qui sont suivies
en France; nous ajouterons qu'elles sont quelquefois méme
plus rationnelles; tels sont les mofifs qui nous ont porté a les
insérer ici. D'aillenrs on y en trouvera plusieurs trés-peu con-
nues, et d'antres qui sont encore un secret des fabricants.

Eau de Montpellier.
Essence de bergamotte. 16 gram, (4 gros),

—  decitron. 8§ gram. (2 gros).
Girofle. 62 gram. (2 onces).
Fleur de cannelle. 62 gram. (2 onces).
Alcool. a2 litres,

Eaun. 18 litres.

Aprs vingt-quatre heures de digestion,, distillez pour obte-
nir 19 litres de produit auquel on ajoute :

Sirop de sucre. 1z kil (24 livres).
Ean pure. 14 litres.

Donnez une coulenr bleu clair.

Citronat.
Zestes frais de cédrat. 1kil. (2 livres)
Alcool. 22 litres.
Eau, 18 litres.




haie LIQUEURS FRANCAISES
An produit de la distillation, ajoutez :

Essence de eitron.
— de bergamotte.
— dambre.
Ean de flears d’orange.
Eau pure.
Sirop de sucre.
Donnez une couleur jaune,

50 gouttes,
36 gouttes.
50 gouttes.
2 litres.
10 litres.

15 kilog. (30 livres).

Eau dardelle.

Macis.
Girofle. l de chacun.

Alecool.
Eau,

125 gram. (4 onees),

22 litres,
18 litres.

Aux 19 litres du produit de la distillation, ajoutez :

Eau.
Sirop.
Donnez une conleur violette.

13 litres.
15 kil (30 livres)

Eau cordiale de Calladon,

Zestes frais de citrons,
Girofle,
Semences de fenouil.
Cardamome.
Citronuelle fraiche.
Aleool.
Eau.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Sirop de sucre.
Eau.
Eau dor.
Zestes frais de citron,
Cannelle.
Coriandre.
Macis.
Alcool.
Eau.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez
Sirop de sucre.
Eau.

1 kilog, (2 livres).
25 gram, (6 gros).
62 gram. (2 onces).
31 gram. (1 once).
125 gram, . (4 onces).
a1 litres.

18 litres.

1o kil (20 livres).
15 litres.

1 kil, (2 livres).
92 gram, (3 onces),
62 gram. (2 onces).

48 gram. (r once 1;2).

22 litres.
18 litres,

24 litres.
14 litres.

Donnez une couleur jaune, et mélez-y des fenilles d’or.

FABRIQUEES BN ALLEMAGNE. A28
Eau dargent,
itrons frais. 500 gram, (1 livre)) °
(z;';::.;ede % 62 gram. (2 onces).
ines dangélique. 48 gram. (1 onc. 172).
i:;;n;,ﬁ; . 48 gram. (ronc. 172).
Iris de Florence- 4:8 gram.- (tonc.1j2).
Cannelle 62 gram. (2 onces).
Alcool ; 22 litres.
Eau ‘ 18 litres.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez : ;
Eau de mélisse. 2 liE:es.
E ure. 12 litres. :
Sﬁ'l;ppde sucre. 2 kil. (24 livres).
Donnez une couleur rouge, et mélez de feunilles d'argent.
Eau de Mille-Fleurs.
375 gram, (r2onces).
280 gram.- ( g onces).
185 gram. (6 onces).
Iris de Florence. 155 gram. (5 onces),
Menthe 155 gram. (3 onces).
.\Iélisse.. r25 gram. ( 4 onces).
Cannelle. 125 gram. ( 4 onces).
Thym. 62 gram. ( 2 onces).
Girofle. 78 gram. (1 one. 172).
Alcool. 23 litres.
Eau. 18 litres.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez
Eau. 13 litres. :
Sirop de sucre. 15 kilog. (3o livres).

Fleurs d’orange fraiches.
Pépins de coings.
Fleurs de lavande.

Donnez une couleur verte.
Eau de Brizard.

Ecorce de pommes de Chine. 1 gram. (2 onces).
Macis. 62 gram. (2 onces).
Alcool. 22 litres.
Eau. ' 18 litres.

Ajoutez au distillé , qui est de 1g litres :

Essence de bergamotte. 36 gouttes.

Ean. 14 litres.

Sirop de sucre, 12 kil
Donnez une couleur brune.

(24 livres).




LIQUEURS FRANCAISES
Eau du Paradis.
Zestes de citron frais. 1 kil. (2 Livres).
Racine d'angélique. g2 gram. (3 onces).
Iris'de Florenee. 62 gram. (2 onces).
Calamus.
Macis. } de chacun 78 gram. (1 onc.172)!
Bois de Rhodes. 62 gram. (2 onces).
Cardamome. 31 gram. (ronce).
Alcool. 22 litres.
Eau. 18 litres.
Aux 19 litres de distillé; ajoutez
Eau. 14 litres.
Sirop de sucre. 12 kil. (24 livres).
Colorez en vert et ajoutez des feuilles d’argent.
Eau de Florence.
Zestes frais de citron. 750 gram. (1 liv.172).
Cannelle. 92 gram. (3 onces).
Magis. 78 gram. (1 onc.uj2).
Girofle. 16 gram. (4 gros.)
Alcool. 22 litres.
Eau. 18 litres.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Huile de citron. 62 gram. ( 2 onces).
Eau de mélisse. 2 litres.
Eau pure. 12 litres.
Sirop de sucre raffiné. 12 kil (24 livres).
Donnez une légére teinte noiritre.
Rosolis de Turin.
Fleurs d’orange fraiches. 1 kil. (2 livres).
Boutons de rose. 1 kil (2 livres).
Fleurs de jasmin. 750 gram. (1 liv. 1j2).
Girofle. G2 gram. (2 onces).

Cannelle. 92 gram. (3 onces).
Alcool. 21 litres.

Eau. 18 litres.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

Eau. 16 litres.

Sirop de sucre. 12 kil. (24 livres).
Donnez une Cﬂuif.‘ur l]ﬂ]'l(‘ﬁﬂu.

FABRIQUEES EN ALLEMACNE: hay

Eau divine.

Zestes de citrons frais. 750 gram. (1 liv. 173)
Coriandre. 125 gram. ( 4 onges).
Macis.
GCardamome. :
Aleool. 22 litres.
Eau. 8 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

} de chacun 31 gram. ( ronce).

Essence de fleurs d'orange. 8 gram. ( 2 gros).
—  de bergamotte. Ggram. { 1grosipa).
Eau. 14 litres.
Sirop de sucre raffiné. 12 kil. (24 livres).
Eau de pucelle.
Baies de geniévre. * 750 gram. (rliv. 12)
Semences de fenonil. 125 gram. (4 onces).
— d’angélique. 92 gram. (3 onces).
Cannelle. g2 gram. (3 onces).
Girofle. 31 gram. (1 once).
Aleool. 22 litres,
Eau. 19 litres.
Aux 1g litres de distillé, ajoutez :
Eau. 13 lit. 172,
Sirop de sucre. 15 kil (3o livres).
Donnez une teinte jaune.
Eau nuptiale.

Semences de persil 185 gram. (6 onces).
— de carotte, 155 gram. (5 onces)-
=L - dapis. 1
Bois de Rhodes. | de chacun 62 gram. (2 onces).
Tris de Florence. )
Macis. 48 gram. (1 onc.172.)
Alcool, 22 litres.
Eau. 18 litres:
Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Eau de roses double. 3 lit, 172.
Eau pure. 11 lit. 172,
Sirop de sucre. 14 kil. (28 livres).
Donnez une teinte jaune.




LIQUEURS FRANGAISES
Eau damour.
375 gram.
375 gram.
185 gram.
31 gram.
16 gram.
Fleurs de lavande. 250 gram.
Alcool. " 22 litres.
Eaun. 18 litres.

Amandes améres
Zestes frais de citron.
Cannelle.

Macis.

Girofle.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Vin muscat.
Essence d’ambre.
Eau. 7 litres
Sirop- 10 kil,

8 litres.

(12 onces).
(12 onces).
( 6 onces).
( 1 omce).

( 4 gros)-

( 8 onces).

36 gouttes.

(20 livres).

Donnez une teinte rose, et ajoutez des fenilles d'or.

Eau des Barbades.

Zestes de citrgns frais.
Girofle.

750 gram.

G2 gram.
Cannelle. 250 gram.
Alcool, a9 litres.
Eau. 18 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Essence de citron.
— de bergamotte.
Ean. 7 litres.
Sirop de sucre. 925 gram,

Alkermés italien.

Feuilles de laurier.
Girofle.

Cannelle.

Noix muscade. g2 gram.
Alcool. 22 litres.
Eau. 8 litres.

1 kilog.
1 kilog.
62 gram.

Aux 19 litres de distillé, ajontez :
Ean. 7 litres
Sirop de sncre. 10 kilog-
Donnez une jolie conleur ponceau.

8 gram,
8 gram.

{ 1 liv.1p2.)
(.

2 onces).
(8 onces).

( 2 gros. )
( 2 gros.)

(30 onces.)

( 2 livres.)
{ 2 livres.)
( 2 onces.)
( 3 onces.)

1fa.

(20 livres.)

FABRIQUEES EN ALLEMAGNE.

Eau de paix.

185 gram.

Zestes d’orange.
185 gram.

— de citron.
Flenrs de romarin.
Racine d'angélique.
Amandes douces.
Cardamome.

Anis étoilé.

Noix muscades. } de chacun
Cannelle.

Girofle.

Alcool. 22 litres.
Eau. 8 litres.

de chac. 125 gram.

31 gram,

Aux 1g litres de distillé, ajontez :
Eau. 7 litres.
Sirop de sucre. 12 kilog.
Donnez nne couleur violette,

Eau royale.

Zestes de citron.
— d'orange.
Fleurs de jasmin.

Macis.
Cannelle.
Girofle.

310 gram.
J1o gram.
250 gram.
125 gram.
125 gram.
62 gram.,
Noix muscades. 31 gram.
Alcool. 22 litres.
i Eau. 8 litres,
Anx 19 litres de distillé, ajoutez :
Essence d’ambre.
— de vanille. G2 gram.
Eau de fleurs d’'orange. 62 gram.
Eau. 12 litres
Sirop de sucre. 12 kilog,
Donnez une couleur ronge.

Eau de santé.

Zestes de citron, 185 gram,

20 gouttes.

4ag
{ 6 onces.)
( G onees.)

{ 4 onces.)

( 1once.)

(24 livres.)

(1o onces.)
(10 onces.)
( 8 onces.)
{ 4 onces.)
( 4 ones)
( 2 onges.)
( 1 once.)

( 2 onces.)
( 2 onees.)

(24 livres.)

{ 6 onces.)




LIQUEURS FRANCAISES

Flenrs de lavande.
Feuilles de romarin.
Fleurs de jasmin.
Menthe fraiche.
Racine d'angélique. 92 gram. ( 3 onces.)
Marjolaine. 92 gram, ( 3 onces.)
Cubébes. 62 gram. ( 2 onces.)
Graine de paradis. 62 gram. ( 2 onces.)
Alcool. 22 litres.
Eau. 18 litres.

Ajoutez aux 19 litres de distillé -

Ean. 14 litres,
Sirop. 12 kilog. (24 livres.)
Donnez une teinte vert clair.

de chae. 125 gram, ( 4 onc.)

Eau américaine,

Zestes d’orange.

. : 500 gram. ( 1 livre.)
Feuilles de romarin.

123 gram. onces,
Fleurs de lavande. 125 gram. E 2 ouces.;
Cannelle. 92 gram. ( 3 onces.)
Gu:oHe. G2 gram. ( 2 onces,)
Noix muscades. 31 gram. ( 1 once.)
Aleool. 22 litres.

Eau. 18 litres.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

I"Tqu. 14 litres.

Sirop. 12 kilog. (24 livres.)
Colorez en vert.

Eau batave.

Geniévre. 375 gram.

Zestes de citron, afo gram.

Cannelle, 92 gram.

Noix muscades, 31 gram.

Girofle. 16 gram,

:‘\:lcoo[. 22 litres,

Fau, 18 litres.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

Eau. 14 litres.

Sirop desucre, 12 kilog. (24 livres.)

FABRIQUEES EN ALLEMAGNE. 43x

Eau dabsinthe citronnée.
Feuilles d'absinthe fraiches. a kilog. {4 livres.)
Zestes de 20 citrons frais.

Alcool. 22 litres.
Ean. " ‘s 18 litres.

Dans les 19 litres de distillé, laissez infuser le zeste jaune

de 6 citrons, filtrez et ajoutez :

4 litres.

Eau. ;
12 kilog. (24 livres).

Sirop.
Donnez une teinte jaune ou verte.
Eau de la Céte.

Cannelle. 500 gram. ( 1 livre.)

Zestes de 12 citrons frais. .
Alcool. a9 litres.

Eau. 18 litres.

Ajoutez aux 1g litres de distillé :
Huile de menthe poivrée. fgram. (1 gres.)
Eau. 15 litres.
Sirop. 12 kilog.  ( 24livres.)

Donnez une teinte jaune.
Eau de Chypre.

Iris de Florence. 185 gram. ( 6 onces.)
Zestes de citrons. 185 gram.  ( 6 onces.)
Cannelle. 62 gram. ( 2 onces.)
Alcool. 22 litres,
Eau. 18 litres.
Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Essence de bergamotte. Go gouttes.
Essence d'ambre, 16 gram. ( 4 gros.)
Eau de fleurs d'orange. G litres.
Eau pure. 8 litres.
Sirop de sucre. 12 kilog, (24 livres.)
Donnez une couleur rouge claire.
Eau du dauphin.

250 gram. ( Sonces.)
125 gram. ( 4 onces.)
185 gram. ( 6 onces.)

Zestes d’crangu.
Geniévre.
Véronique.




LIQUEURS FRANCAISES
Coriandre. ‘l
Racine d'angélique. } de chae. 62 gram.
Gingembre.
Fenilles deromarin.
Cannelle,
Myrrhe.
Anis étoile.
Alcool.
Eau,

de chacun 31 gram.

Aux 19 litres de distille, ajoutes :
Eau. 14 litres.
Sucre. 12 kilog.
Donnez une teinte violette.
Eau de Didon.
Zestes d’orange
— de citron.
Figues:
Mélisse.
Calamus. a
Graines de paradis [dechac. 62gram,
Camomilleromaine- )

}. de chac. 250 gram.

125 gram.

Cannelle, 31 gr.
Anis. 31 gr.
Noix muscades, 16 gr.
Alcool.

( 2 onc )

{ 1 once)

{24 livres.)

( 6 onces.)
( 4 onces.)
( 2 onces.)
( r once).

( 1 once).

( 4 gros).

22 litres.

Eau. 18 litres.

Aux-1g litres de distillé, ajoutez :

Eau. 14 litres.

Sirop de sucre. 12 kil.

Donnez une couleur bleue.
Eau des Epicuriens.
Zestes frais de citron.
= dlorange. } ge chac. 280gr.

Figues,

Cannelle. 125 gr.
Marjolaine. 92 gr.
Girofle. 62 gr.
Noix muscades. 31 gr.
Alcool.

(24 liyres).

{ 9 onces).

( 4 oneces).
( 3 onces).
{ 2 onces).

( 1 once).

22 litres.

Eau. 18 litres.

FABRIQUEES EN ALLEMAGNE.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Ean.
Sirop de sucre.

Donnez une couleur rouge.

14 litres.
12 kil. (24 livres).

Edu de Napoléon.

Zestes frais de citron.
Girofle.
Cannelle. y
Fleurs de jasmin, fraiches.
Noix muscades.
Alcool.
Eaun,

Aux 19 litres de distillé, ajountez :
Essence de vanille.
Eau de roses double.
Eau de flears d’orange double.
Lau de menthe poivrée.
Eau pure.
Sirop de sucre.

Donnez une teinte bleue.

Eau de fantaisie.

Zestes de citron.
Cannelle.
Pignons.
Cardamome.
Cubébes.
Girofle.

Alcool.

Eaun.

Aux1g litres de distillé, ajontez :
Eau.

Sirop.

Eau de Jacques.

Pétales de roses fraiches.
Zestes d'orange.

-~ de citron.
Véronique.
Fenouil.
Cannelle.

Di-_ﬁ(i“awur.

310 gr.

(185 gr.

14 kil.

(10 onces).
g2:gr. ( 3omces).
92 gr. ( 3 onces).
( 6 onces).
62 gr. { 2 onces).
22 litres.

18 litres.

8gr.. ( 2 gros).
4 litres.
4 litres.
2 litres.
4 litres.
(28livres).

500 gr. ( 1 livre).
92 gr. ( 3 onces).
92 gr- (3 onces).
62 gr. ( 2onces).
62 gr. ( 2 ences).
16 gr.’ ( 4 gros).
22 litres,

18 litres.

14 litres.
12 kil (24 livres).
250 gr.

129 {}I‘.
125 gr.

9'2 g'[‘.

9?. gl‘.

31 gr.




LIQUEUKS FRANGAISES

Girofle.

Boisde cassid.

Alcool.

Eau.
Aux 19 litres de distillé , ajoutez :

Essence d’ambre.

Ean de mélisse.

— de roses.

Eaun pure.

Sirop de sucre.
Donnez une teinte verte.

Jigr. (1 once).

16gr. ( 4 gros). .

22 litres.
18 litres,

4 gr. (1 gros).
4 litres.

4 litres.

8 litres.
12 kil. (24 livres).

Eau de légitumile,

Fleurs de jasmin, fraiches.

Maxgolaine.

Coriandre.

Thym.

Anis étoilé.

Cannelle.

Cardamome.

Aleool,

Eau.
Aux 19 litres de distillé,, ajoutez :

Essence de. vanille,

Ean de roses.

Eau pure.

Sirop de sucre, 12 k.
Donnez une teinte rouge-rose.

e :
375 gr. (12 onces).

185gr. (6 onces).
125gr. ( 4 onces).
92 gr. [ 3onees).
Gagr. ( 2o0nces).
62 gr. ~ (" 2 onces).
3rgr. . ( 1 once).
22 litres.
18 litres.

4gr. { 1gros).
2 litres,
12 litres.

Ho0 gr.

Eau des Templiers,

Zestes d'oranges fraic.

— de citrons id. }&c chac.
Figues.

Baies de laurier.

Jujubes.

Cannelle.

Anis.

Feuilles de roma in.

Aleool.

Eau.

250 gr. { 8 onces).

125 gr. (4 onces):
62 gr. " (- 2o0nces).
62 gr, ( 20nces),
Gagr. ( 2onc e:].
125 gr.  ( 4onces).
22 litres.
18 litres.

(25 livres).

FABRIQU EES EN ALLEMAGNE.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Essence de vanille.
— d’ambre,
Eau de fleurs d'orange.
— deroses.
Eaun de melisse.
Sirop de sucre.
Donnez une teinte blen céleste.

Créme Foizol,

Zestes de citron frais.
— dorange.

Cannelle.
Fenilles de mmarin,} dechacun
Mélisse.
Menthe.
Mastic.
Storaxen larmes.
Girofle.
Noix muscades,
Alcool.
Eau.

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :
Eau de roses.
— de fleur d’'orang,
— de menthe poiv.
— de mélisse.
Essence de vanille:
Sirop de sucre.

} de chacun

de chac.

Donnez une teinte verte.

Créme Mojon.
Cannelle,
Macis.
Girofle.
Noix muscades.
Feuilles de romarin.
Alegol.
Eau,

Aux 19 litres de distillé, ajoutez :

Eau de flear d'orange
double.
Eau de roses,

} de chacun

Spgr. (2 gros).
Lgr. (1 gres).
4 litres.
4 litres.
6 litres.

12 kil (24 livres).

( 4onces).

(2 onces).

( 1 obce).
16 gr. . ( 4 gros).
16 gr. [ 4 gros).

16 gr. { 4 gros).

22 litres.
18 litres.

16gr. ( 4 gros).

gros).

 §
24 livres).

4 (
12 kil, (

62 gr. (2 onces).

22 litres.
18 litres, *

} de chacun 4 litres.




