4ok APPENDIEE:

ete. Les anciens Grecs suivaient , pour l'obtenir, un procéde
trés-informe, qui consistait a placer des éponges ou de la laine
an-dessus d'an liguide en ébullition. Depuis; on s'est occupé
de leur fabrication chez les divers penples, et cet art a été
poussé si loin que cest maintenant une des merveilles de la
chimie technologique. L'alcool, réduit par la pensée son état
de pureté, est constamment le méme, quelle que soit la sub-
stance avec laquelle onTa fabriqué; mais; cependant, il n'en
est pas ainsi, car le plus grand nombre des alcools provenant
de grain, de fécule, de eidre , de pairé, de biére , etc., con-
tiennent en dissolntion des arémes divers, des huiles volatiles
ou empyrenmatigues qui lui donnent un gout désagréable;
d'autres acquiérent un arome ou houguet et une savenr
agréables, etc. Indépendamment de cela, Fean-de-yie contient
toujours un pen d'acide acétique qu'on peut neutraliser au
moyen d'un peu d'alcali-yolatil. Ce traitement Fadoucit et lui
donpe une teinte de vétusté. Voici la plupart des dénomina-
tions appliquées-a l'eau-de-vie; ainsi:

L'alcool de canne & sucre se nomme Guildive, a lile de

Franee et aux Indes Qrientales ;

Celui de mélasse, Rhum on Taffia, en Amérique;

Celui' de riz fermente, d’4rak. L'on croit r{uﬁe nom i
vient de ce que on méle au riz de feuilles d’areca catechu,
pour donner plus de saveur & cette eau-de-vie.

Qelle de cerises, Kirsch-Fasser.

Célle de merisés, ou cerises noires, ﬂ!amsqum_

Celle de prones, Kursh-Fasser.

Celle de péches, Persicot.

Celle' de lait de jument, Koumiss.

Celle de vin de palmier ou de cocotier, Calow.

gelle de grain, Schnik des Flamands, Wisky ou Gin des
_-\n;r;l:ais, Brandtwein des Allemands.

L'eau-de-vie de geniévre est également nommee Gin et
Sclinik

Enfin celle de vin, esprit-de-vin, Les meilleurs vins sont
anssi ceux qui en donnent une supérieure; l'eau-de-vie de yin
est heaucoup plus pure queicelles de cidre et de poiré qui
contiennent beancoup de matidre muguense qui, malgré toutes
les précautions, brile trés-souvent dans l'alambic ; il en est
de méme de celles de pommes-de-terre. de topinambourfet
grain. La rectification , pav la distillation, sur diversses sub-
stauces, ne la détruit qu'imparfaitement; il en est de méme de
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I'huile damande douce. An reste, les penples du nord de'En-
rope, ainsi que ceux de I'Amérique, sont tellement accoutumes
3 cette saveur, quon est forcé de la communifuer aux eaux-
de-vie du midi dela France, si Fon veut quiils ‘puissent la
préndre en boisson. .

Lés eaux-de-vie de mare ‘de raisin ont aussl une saveur
désagréable qui n'est pas due au pépin de raisin, comme on
Yavait d'abord cru, mais bien i la pellicule du’ raisin qui
doniié une huile particuliére qu'on pent obtenir en distillant
Yeau-de-vie de marc & une chaleur modérée. Cette huile, claire
¢t incolore, acquiert une’ conleur citrine dés quelle est ex-
posée au contact de la lumitre; elle a une saveur acre; si
forte, que, d'aprés M. Aubergier ,une seule goutte suffit ponr
infecter 100 litres de la meilleure eau-de-vie. Ainsi, les eanx~
de-vie des vins quin’ont point fermente surla grappe, sont les
plus douces et les meillenres, et c’est & une pratique semblable
qu'on doit attribuer la supériorité des eaux-de-vie & Andaye et
de Cognac, «qui sont produites par un vin blanc non fermenté
sur la grappe. Nous devons ajouter cependant qu'une grande
partie des honnes eaux-de-vie'du Midi,colorees par le caramel,
sont expédiées sous le nom d'eanx-de-vie de Cognac. 11 est
reconnu que les eaux-de-vie provenant des fruitssont une
saveur peu agréable qui est due & nne huileé empyreumatique,
onbien dune huile volatile , contenue dans la peau du fruit.
Une de ces hailes les plus désagréables, clest celle qui existe
dans la pellicule de P'orge, la pomme-de-terre et le topinam-
bour. Cette huile parait étre de la méme nature; elle a été
étudiée par MM, Aubergier, G. Pelletan, Dumas, etc. L'expé-
rience a démontré que le vin distillé an bain-marie donne des
eaux-de-vie plus douces et exemptes d’empyreume; ce mode
de distillation est donc plus convenable pour les eaux-de-vie
destinées 4 la boisson , que celle & feu nu.

Addition & Lesprit de bois, ou bis-hydrate de méthyléne.

La découverte de 1'esprit de bois a été faite, en 1812, par
M. Philippe Taylor; qui ne la publia qu'en 1822. Nous avons
fait connaitre son mode de préparation; voici maintenant la
méthode qu’on suit dans I'usine de Choisy-le-Roi.

On distille & feu nu 4 hectolitres d’acide pyroligneux bien
déeanté, et Ton recueille les. 30 premiers litres des produits
condensés, quion mélea dela chanx éteinte, et quon distille
au bain-marie. La liqueur obtenue est redistillée sur de la
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nouvelle chaux vive. Le produit de cette nouvelle distillation
bout & go ¢, et brile comme de Valeool faible; au bout de
quelques jours elle dépose une poudre. fine d'un rouge brun,
quon sépare. En ajontant de l'acide sulfurique i la liquenr,
on sature 'ammoniaque qu'elle contient, et il se dépose du
goudron. On redistille au bain-marie, et 1'on divise le produit
en deux parties d'un litre chacune ; la premiére bout 4 70 ¢, 6t
la seconde & 8o ¢°; l'une et V'antre étaient troublées par Fean,
Denx rectifications avec un poids de chaux vive en poudre,
égal 4 la liqueur, donnent lesprit de bois pur. Alors ii ne
se colore point & lair, se méle & Feau en toutes proportions
sans se troubler, n'exerce aucune action sur les papiers réac-
tifs, et ne forme pas de précipité noir dans le protonitrate de
mereure. D'aprés l'expérience. que nous venons d'exposer; les
produits aquenx de la distillation du bois contiennent prés
d’un centieme d'esprit qu'on peut rectifiér an moyen de 'appa-
reil de Cellier-Blumenthal.

Nowveau mode de distillation , dessiccation et évaporation; pay
M. PELLETAN, professeur & la faculté de médecine de Paris,

Une des. questions relatives aux lois'de la chalenr qui inté-
resse le plus directement les arts et Iindustrie, c'est sans con=
tredit la détermination de la quantité de thaleur qui, dans

un temps donné; pent traverser une lame métallique en vertu
d'une différence de température de ses deux faces : en effet,
C'est presque toujonrs A travers un obstacle de cette natare
que la chaleur doit se transmettre, soit pout échauffer Iair
ambiant, soit pour échauffer des iassesde liquide, soit enfin,et
cestle cas le plus important, pour réduire en vapeur des mas-
ses.de liquide souvent trés-considérables.

Dans l'exameu de cette question, il faut distinguer avec soin
le cas ot la lame meétallique est échauffée par une de ses faces
au moyen du rayonnementdu foyer, ou du contact de lair
chaad, de celui ot I'une des Faces de la lame est chanffée par
la yapear.

An milien des' nombreuses complications de ce probléme,
on rencontre heareusement une loi donnée par Newton; qui,
sans étre d'une exactitude rigoureuse, peut cependant éire
adoptée sans errear notable, Cette Idi dit que le calorique se
communique d'un corps & un autre avec une vitesse directe
meut proportionnelle a la différence dés températures.

Oceupé depuis si longtemps, et dans un si grand nombre de
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cas divers, des applications de la physique anx besoins de
Pindustrie, j'ai dd rechercher ceque la sc.l.eul;:e in-an enﬁmg}:le
surcette importante question. L ouvragedeM. Peclet, ;uf‘i‘; cha-
leur, qui contient le résumé des, connaissances applica 1;5_3_,1
cette matiére, ne m'a fourni que deux données:une relative
au cas dé la surface en contact avec Vair, Tantre applicable
an eas de la surface en contact avec la vapeur. Fe

Dans le premier cas, M. Pecllet , tiredes exp‘ca;lfmslea q}l}:l _rap-‘
porte (t. 2. p. 19), des conséquences dont j'aban Enm.ral‘_]es
chiffees pour les rapporter, selon la loi de _\ewtm}. & une sim-
ple différence de 4° de température, terme cm:;mm rl[ue i
dopte pourdes raisonsque 'on concevra plus tar: . App ll'[l:hﬂ']t
dong ces résaltats et ces caleuls 4 un se.-ln]_;]uhie‘ cas, on trouve
qu’unelamede caivrede 2:a3 millim. (¢ lig.) d épaisseur [alﬁe
passer par métre carré de surface par heare 48.6 unités. de
chaleur, autrement dit, la chaleur nécessaire pour réduire en
vapeur o kilog. ogo d’eau. ; :

Dans le second ‘cas, cest-a-dire, en supposant. la lame de
cuivre chaufféé par la vapeur, M. Peclet fi:_ume (t. 2, p- 2G0)
une autre régle déduite anssi de ses expériences. la?_ partant
de ces principes et les appliquant :egalemcm; ;098 iltc‘re‘n.(l:e
de 40 de teraperatuve, on trouve quun melire (9. pieds) earré de
lame de cuivre pent, dans ces conditions engendret par heure
5 kilog. 500 (11 liv.) de vapeur (1) { ;

En portant ces principes dans I'étude des appareils aujour-
d’hui si généralement employés dans les arts, on trouve a Té-
gard: du premier cas on du chauffage direct, que le principe

(1) Le chiffre cité ci-dessus résulte des _m(p"’rir.‘nms' i'aTluslparl‘ M, Clime At
daprés de nouvelles expériences faltes en 1839, par ML Peclet, sur la erlnsm):»_sa:q III‘E
chaleur & travers les plaques métalligues, il vésulte que quind une plague |]n L:n 1qu||:
est mouillde par dénx liquides & des 1empératures différeies, la qu:\r!l:ﬁu de chalen
qui la traverse est sensiblument indépendante . de san . épaissenr; qo €ilo n‘u(;mcn;c.
qiand on, renvuvelle artificiellement les conches llt]!ll(lll'.'i Qui sont en contuct atl‘::cﬂ_l.
métal, d'autant plus que le renouyellement est plus rapide, et que le i ximom £ r-hef
que U'on pourrait obtenir par une agitation suffisante_gerait de-1g, 11 unl‘i}'a .d_e ¢ :
lear par seconde et par métre can ¢ pour une plaque dé coivre de nm,unl: d !ep.lis-bt'ljl ‘
et poar une différénce de température de 1 d cé qqui correspond , dams le cas c:i
expériences de M. Pelletan, i la formation de plus de oo kilogramm dl‘:\'.dr{tzlll'llf-‘
wéire carré et par heare. Le Mémoire de M. Peclet reafers e st ey, réan |:=]s
obtenus dans le chauffage i vapeur par un serpentin en cuivre,, d'ou il r'-::'l_i'.{ <]|‘u ﬁ
quantité de choleur transmise par motre carré, . par rl\ur une di [;::c.lil.el;rl.
température dé & degres, corvespond i Iy formation de 3 iiloprammes de vape %
Ainsi la transmision obtenue par M. Pelletan est supérieure 2 celle: ind E‘::u!r
fois par M. Clément; ‘mois elle est deux fois-plus petite que colle constatie }_!ﬁ_l'
M. Peclet dans lé chauffage & vapeur des liquides par un tuysu unique, et 26 mf
moindte que le maximum ind par le: méma physicien., et qu’on n'ol uran';l :[ultq
por nn - resotvellement. trés-rapide des liquides en cotact avée les snrfaces de I
plaque. M.




498 AppENDICE)

est pen susceptible d'application; comme M. Peclet avait d'ail-
lears prévu et annoncé. lui-méme.

Quant au cas ou une lame de caivre: est chanffée d'un cité
par de la vapeur d'ean bien privée d'aiv et doit transmettre 14
chalenra un liquidequ'il est questionde vaporiser, on auraitdd
sattendreades résultats plusuniforimes et plus en harmonieavee
les principes. Cependant , en examinant dans le sens absolu et
comparativement les appareils nombreux et variés qu'on ern-
ploie dans les arts pour évaporer les liquides; en lenr commi-
niquant la chaleur au travers d'nne lame de cuivre ef au
moyen- de la vapeur d'ean employée & diverses tensions, on
peit remarquer deux faits principaux : 12 Feffet utile obtenu
an moyen de ces appareils dépasse en général de beaucoup les
indications déduites par M. Peclet de ses expériences; 20 il ny
ariende si variable que la proportion de cet effetutile snivant
Ia disposition particaliére de Pappareil de chauffage. Nous ré-
viendrons bientot sur la différence absolue indiquée en pre-
miére ligne. Nousdirons d'abord un mot des variétés obseryées
dans divers appareils.

Si T'on fait usage pour chanffer un liquide d'un trés-long
canal 3o métres { go. pieds) parexemple, sar 3.3 4 centi-
métres (r pouce 2 lignes & 1 ponce 6 lignes) de diamétre,
on obtient un certain résultat. qui dépasse toujours les don-
nées du calenl; si Fon divise le méme tuyan du méme dia-
métre en deux moitiés qui rvecoivent et laissent échapper la
vapeur chncune_:‘a part, leffet utile sera angmenté (chaudiereset
serpentin’); enfin, si la surface métallique est plane, horizon-
tale ou inclinée, que sa face inférieure soit chauffée par la va-
peur pendant qae la face supérieure est couverte du liquide
évaporer, le résultat sera porté autriple des données de la
théorie.

On a coutume d'attribuer l'infériorité des produits par les
serpentins & la différence de tension de la vapeur & leur ori-
gine ou & leur terminaison ; cependant, en calculant, dapres les
formules connues, cette différence de. tension produite par le
fl:ﬂtFE[IlCDt dela vapeur dans le canal, on ne trouve qu'une
différence trés-minime ponr expliguer les résultats, Il est plus
que probable que I'eau condensée dans les serpentins forme
unanneau sans cesse renouvelé, mi rapidement par la vapeur
et s'étalant a lintérienr dutuyan en une cotche lignide inces-
sammednt interposée entre lalame de cuivre et la vapenr d'eau
couche liquide qui, par son peade faculié conductrice 3 nuit
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considérablement & la communication de la chaleur; dans le
cas de la lame métallique plane et inclinée, la conche liquide
deviendra un moindre obstacle a cette communication et per-
mettrait un plusgrand effet utile ponr une méme surface de
chauffage. i,

Je regarde comme’ essentiel de signaler ici une antre cause
capable dapporter dans les résultats obtenus des différences
considérables et dont jusqu’ici je ne sais pas quon ait tenu
CU]UPTE; ; 5

Les expériences de ‘M. Peclet, et sur lesquelles il se fonde
pour déterminer la quantité de chaleur qui peut traverser la
fame de cniyre,en nn temps donné; et avec certaine différence
de température, ont été faites en chauffant une des faces de
la lame de cuivre par la vapeur, et mettant Fautre face en.
contact avec unemasse d'eau qu’il sagit de chauffer.

Je pense que ces conditions différent essentiellement dn eas
dans lequel une des faces ‘est chauffée par la vapeur, pendant
que Pautre est en'contact avec de Pean quiil ne sagit plas
d'échauffer, mais bien de vaporiser.

Je tiensd’autant plus A signaler les effets de cette différence;
qwils sont importants et se rencontrent fréquemment dans les
arts. :

Lorsqu'on a pour but d'élever la température d'un liquide,
les molécules échauffées doivent s'élever pour faire place
celles qui ne le sont pas encore. Les vitessesde ce déplacement
sont dues A de trés-petites pnissances; savoir: la différence des
pesanters spécifiques des molécules plus an moins chandes; la
vitesse initiale de ce déplacementdoit, d'ailleurs, en principe,
étre infiniment petite. Ainsi, tout porte 4 croire que la coache
de ligquide que l'on échauffe et qui setrouve en contact avecla
lame métallique;, doit étre 2 une température beaneoup plus
élevée que celle de la masse générale , et que cette température
doit étre trés-rapprocliée de celle de 1a lame métallique elle-
méme.

A I'appui de cette supposition rationnelle, on peut remarquer
que les liquides visquenx s'échauffentbeaucoup pluslentement
que I'eau, et méme que dans certains appareils & cuire le su=
cre, il ya des situations dans lesquelles le sirop trés-condensé
cesse tont-a-fait de recevoir de lachalenra travers lalame de
cuivre qui doit achever sa cuite.

Paropposition, quand un liquide aquenx;, élevé déjaa roo®
de température, est en contact avec une surface métalliqued
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une température plusélevée, chaque moléculedu liquide quitra-
verse lalame decuivre étantinstantanément et nécessairement
réduite en vapeur, la lame de liquide en contact avecle métal
ne peut jmnuis se trouver au-dessus de 1009,

Quelle que soit donc la différence de température de la
source de chaleur au liquide i chauffer, toute cette différence
subsiste et a son effet dans le cas de I'évaporation , tandis que
cette différence pent étre considérablement diminuée dans
sa valeur et ses effets, quand il n'est question que d’élever la
températare d’'un liquide,

Cegenre de considération prend un nouvel intérét dans le
cas de refroidissement : ainsi un séul instant de cont:ict avee
Peau suffit pour abaisser & 1000 la température d'un métal
échanffé 4 1507, quand bien méme 'ean employée serait elle-
méme & 100%, tandis qu'il faudra beaucoup plus de temps pour
enlever la chaléur & une surface métalliqne chaunffée & 100°,
en'la mettant en contactavecde F'ean liquide a 500,

Cest sans doute en vertu de ces principes, qui pourtant
n'ont jamais 6té exposés jusquici, que fonctiounent les appa-
reils de MM. ‘Degrand et Derosne, dans lesquels une petite
masse de liquide se vaporisant autour d'une succession: de
tuyaux, condense en grande quantité de la vapeur projetée
dans l'intérieur de ces mémes tuyanx.

Cest encore d'aprésies mémes lois quiune Fime métallique
inclinée, sur laquelle s'écoule incessamment nne Jame mince
de liquide, tout entiére en ébullition , donne, i égalité de snr-
face et pourla méme différence do température, une évapo-
ration beaucoup plus considérable quune chaudiére pro-
tonde.

Au milieu de ces différences de résaltats obtenus dans diffé-
rents appareils, imaginés et apphqués par moi-méme ou par
dautres, et qui, faute d’en bien connaitre les véritables causes,
ne semblaient que de bizarres anomalies, j'ai dit me livrer i
des recherches ayant pour but de déterminer plus exactement
combien de chaleur pouvait étre transmise i travers une lame
de caivre de 2 4 3 millimétres (r lig.) d’épaisseur, condition
qui se rencontre le plus communément dans lés arts, et de
plosia la- détermination des conditions nécessaires pour réa-
liser ce maximum:

Je suis arrivé au résultat quune. lame de cuivre disposée
en canaux d'une grande section, chauffée d'un cité par de la
vapeur & 104", et plongée dans un liquide dont le terme d'é-
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bullitioft est roo®; peut laisser passer assez de ciaaleur Por
évaporer 15 kilog. (3o liv.) Qean par met_re carre l(gipiecis}
de surface et par heure; ce résultat est presqie nl';p Ef; e c? |iu
qui ést indiqué par la r(‘-:gl(? de _\I.’Peci_ﬂt Pﬂ}lrlle cHan li;_gﬁ ‘lln]a
vapeur et plus de onze fois celui qui est indiqué par la régle
relative & Fair chaud. R :

Je nie dis rien ici des vecherches et des expériences. qui
m'ont conduit & ce résultat, parce que ce résultat méme a
servi de base au nonvean mode d'emploi de la vapeur que je
propose; et que ces appareils dans lesquels le nouveau mode
sexécute; donneront par]eurs_resultuts Ia menl]eure, de toutes
Ies preaves quune lame:de caivre, telle que nous avons dé-
finie, laisse traverser assez de chalear pour évaporer 15 kilog.
(30 liv.) d'eau par-heure et par méire carré (g plP.f]S) de
surface de chauffe moyennant une différence de température

4° senlement. ~al +=
de.]'}exposerai d'abord le prineipe qui m'a dirigé dans I'éta=
blissement des nonveaux appareils : je dirai ensuite cenx qui
sont déja construits et qui fonctionnent. ‘ :

Si I'on admet qu'une masse de liquide soit contenue dais
une chandiére fermée et munie d'une surface de 'chal‘lf‘Fe con-
venable, on concoit que si le liquide étant en ebu_lhtlon, on
vient par un moyen mécanique quelconque a aspirer la va-
peur formée dans le vide de la chaudiére; et I'envoyeren la
comprimant dans Pappareil de chauffe de cette méme chau-
ditre, de facon a élever la température de 40 seulement, la
surface ainsi chauffée entretiendra Vébullition; et Fon_r]ura de
nouvelle vapeur qui sera absorbée a son tour, de‘mam.e!'e qne
Ie liquide continuera a s'évaporer sans autre déperdition ou
consommation de calorique que celle qui pourra résulter du
refroidissement extérienr de lappareil.

En d'aatres termes, étant donné un liquide qui hout, son
éyaporation continuera iudéﬁnime_nt, moyenxant : 19 la dé-
pense de force mécanique nécessaire pour comprimer la va~
peur produite, de fagon A ¢lever de 4° la température ollten'ue;
30 la réparation des pertes extérieures de chaleur gue I'ap-
pareil peut éproaver. ' y ;

Quant aux déperditions extérieures del app::lrm!, Flles sont
en général trés-petites, et penvent étre réduites a presque
rien par des précautions eonvenables, . :

Quant a la puissance- mécanique nécessaire pour élever &
1042, de la vapeur d'eau & 100% elle est facile 4 calculer ; cette
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une température plasélevée, chaque moléculedu liquide quitra-
verse lalame decuivre étantinstantanément et nécessairement
réduite en vapeur, la lame de liquide en contact avec le métal
ne ptu[jamuis se trouver an-dessus de 1000,

Quelle que soit donc la différence de températnre de la
source de chaleur au liquide i chauffer, toute cette différence
subsiste et 4 son effet dans le cas dé I'évaporation, tandis que
cette différence pent étre considérablement diminuée dans
sa valenr et ses effets, quand il n’est question que d'elever la
température d’un liquide,

Ce genre de considération prend un neuvel intérét dans le
cas de refroidissement : ainsi un seul instant de contaet avee
Peau suffit pour abaisser & 1000 la température ‘d’un métal
échaunffé a 1500, quand bien méme I'ean employée serait elle-
meme & 1000, tandis qu'il faudra beaucoup plus de temps pour
enlever la chaléur 4 une surface métalliue chauffée a 1o0°,
en la mettant en contact avecde I'ean liquide & 500,

Clest sans doute en vertu de ces principes, qui pourtant
n'ont jamais été exposés jusqu'ici, que fonctionnent les appa-
reils de MM. Degrand et Derosne, dans lesquels une petite
masse de liquide se vaporisant autour d'uiie succession de
toyaux, condense en grande quantité de la vapeur Projetée
dans l'intérieur de ces mémes tuyany.

Clest encore d'apresles mémes lois quune lame métallique
inclinée, sur laquelle s'écoule incessamment une lame mince
de lignide, tout entiére en ebullition » donme, i égalité de snr-
face et pour la méme différence de température , une évapo-
ration beaucoup plus  considérable quune chaudiére pro-
tonde,

Aumilieu de ces différences de résultats obtenus dans diffé-
rents appareils, imaginés et apphqués par moi-méme ou par
d'autres; et qui, faute d'en bien connaitre les véritables causes,
ne semblaient que de bizarres anomalies), Jjrai di me livrera
des recherches ayant pour but de déterminer plus exactement
combien de chalear pouvait étre transmise & travers une lame

de caivre de 4 & 3 millimétres (v lig.) d'épaisseur, condition
qui se rencontre le plas communément daris les arts, et de
plos & la détermination des conditions nécessaires pour réa-
liser ce maximum.

Je suis arrivé an résnltat quune lame de eunivre disposée
en canaux d'une grande section, chanffée d’'un cOté par de la
vapeur i 104, et-plongée dans un liquide dont le terme d'é-
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bullitiont est 100?, peut laisser passer assez de ¢halear pour
évaporer 15 kilog. (3o liv.) r:leau par meétre carre (9 p:edsJ
de surface et par heure; ce résultat est presque triple de cg?lul
qui est indiqué par la régle de M. Peclet pour le chauffage ala
vapeur et plus de onze fois celui qui est indiqué par larégle
relative a Pair chaund. & ;

Je ne dis rien ici des recherches et des expériences qui
m'ont conduit & ce résultat, parce que ce résultat: méme a
servi de base au nonvean mode d'emploi de la vapeur que je
propose; et que. ces appareils: dans lesquels le nouvean mode
sexécute; donneront par Ieurs‘ résultats la medieurci de toutes

les preuves qu'une lame' de cuivre, telle que nous lav?ns_ dé=
finie, lnisse traverser assex de ehalear pour évaporer 15 kilog:
(30 liv.) d'eau par heure et par métre carré (g pl?ds) de
surface de chauffe moyennant une différence de température
de 4° senlement. = oy sl 3

Fexposerai d'abord le principe qui m'a dirigé dans T'éta=
blissement des nonveaus appareils : je dirai ensuite ceux qui
sont déja construits et qui fonctionnent. :

Si L'on admet qu'une masse de liquide soit contenue dans
une chaudiére fermée et munie d'une surface de vhal_lt_Fc con-
venable, on concoit que si le lignide étant en éhuklhlum ;on
vient par un moyen mécanique quelconque & aspirer la va-
peur formée dans le vide de Ia clmmlnﬂ-re, eta l envoyer én la
comprimant daus Pappareil de chauffe-de cette méme chan-
ditre, de facon a élever la température de 4° seuleme_nt, la
surface ainsi chauffée entretiendra Vébullition; et fou‘r_mra de
nouvelle vapeur qui sera absorbée & son tour, de mariére que
le liquide continuera a s'évaporer sans autre depmﬁﬁmn on
consommation de calorique que celle qui pourra résulter da
refroidissement extérienr de Pappareil. ’

En d'autres termes, étant donné un liquide qui bout, son
évaporation continiera indéfiniment, moyennant : 1° la dé-
pense de force mécanique nécessaire pour comprimer la va-
penr produite; de fagon a élever de 4° la température nl:ter!ne;
20 la réparation des pertes extérieures de chalenr que T'ap-
pateil peut épronver. :

Quant aux déperditions extérieures de l'apparéil; ‘e]les sont
en géneral trés-petites, et peuvent étre réduites a presque
rien par des précautions convenables, 3 :

Quant a la puissance mécanique nécessaire pour élever a
1049, de la vapeur d'ean a 700°, elle est Facile & caleuler; cette
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différence de température répond i une préssion d’un pen
oins de 12 centimétres {3 pouces ) de mercure, cest-a-dire,,
a moins de 1;6 d'atmosphére.

S1 done, en supposant une pompe aspirante et foulante
qui serait chargée dextraire cette vapeur et de envoyer en
la comprimant dans la surface de chauffe, il est évident que
cette pompe aurait 4 vainere pour résistance uniforme 176
d'atmosphére; cependant une pareille pompe incessamment
remplie et vidée de vapeur d'ean, représente une puissance
¢orrespondante a une atmosphére. Par conséquent cette pompe
dépenserait 176 de la force qu'elle pourrait produire si elle
était employée comme moteur, en en faisant une machine de
condensation ; ces résultats théoriques gui indiqueraient une
économie de 576 dans la dépense du combustible employé a
produire une évaporation, se réduisent en pratigue & une éco-
nomie des 4;5.

Ayant donc un appureil d'évaporation muni d'une pompe
niise en mouvement par une machine & vapeur, une force de
cheval évaporera 150 kilog. (300 liv.) dleau; si cette foree de
clieval cotite 5 Kilog. (10 liv.) de charbon, I'évaporation sera
de 30 kilog. (6o liv.) d'ean pour 1 kil. (2 liv.) de eharhon.
Si la machine & vapeur ne consommait que 4 kilog. (8 liv. ) de
charbon par-force de cheval, le produit serait de 37 pour 1;
et si la machine ne consommait que 3,5 kilog. (7 liv.) de char-
bon, le produit serait de 43 kilog. (86 liv.) d’eaun évaporée
pourt kilog. (=2 liv.) de charbon brilé,

Dans le travail que nous décrivons théoriquement, l'ean
condensée, seal produit qui s'échappe de Vappareil , est an
moins 4 100° de température et contieit en conséquence la
quantité de chaleur nécessaire pour porter & ébullition le
liquide froid qui doit alimenter I'évaporation de la chau-
diere.

On sait que dans cette application nouvelle, au lieu de cher-
cher, comme & l'ordinaire, & produire de la force avec de la va-
peur,, on produit au contraire de la vapeur -en dépensant de
la force. 1l en résulte que dans tous les cas of on pourra dis-
poser d'une puissance naturelle, on pourra produire les plus
grandes évaporations i raison de 150 kilog. (300 liv.) dean
evaporée par force decheval et par heure, sauf les déperdi-
tions de calorique de 'appareil par lintérieur (1)

{2) Bien enteodu qu'il ne agit ici que do T'effet wile de la pompe calealée sur'la
moyeane résistance quelle dprouve & chaque instams por comprimer Ja vapeur, ea
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LéciRomie siconsidérable que présente I'application de ce
adé étre angmentée par denx conditions
procede, peut. encore étre augy 1 R N
différentes : 1° si F'on peuat disposer d'une gi: i
surface de chauffe, et qu'on puisse se conteuter de lul | dse
5 kilog. (15 liv.) de vapeur par m;:t.re {g pieds)
carreé de surface, il suffira de 1712 da_tmosgzer}eev:l ];1:{::
sance pour mouvoir la. pompe, et i Egl.'ce ea: ;eure. -
porera i peu prés 300. ]ulo;;. _{0‘00 h’\. ) deaun p“Sir‘m"t ,Our
si l'appareil d'évaporation était fermé ot ::\:ls?ez r:g'l;jm i ﬂm_
supporter, par exemple, une atmosplwrf l_dpl‘r: (lguﬁle co
sité de la vipenr mue par la pompe devien 131 ! ¥
que tous les produits, pour la méme depense‘ e mt'ce.r‘semé3
Les moyens d’ex&:'cumfn se ?m't[e heureusement pre
b iere aussi simple que facile. ;
¢ u(l;: T@?:;ne(‘r:beffet , en cll)nl Piaruut lE.S nouyeaunx ap'parells avec
ceux qui sont employés anjourd'hui, au moyen d_m:e Vﬂp]et.llt
a trois atmosphéres; que la surface de chauffe doit étre ec‘ll Vi
von huit fois plus considérable dans les nouveaux que dans
les anciens; mais, d'ane antre part, lzl’ pl‘ESSI:(?i:l.ﬂ suppgljtfar
par les appareils ne pouvant jamais exc'ezler 16 atmo;p 1:15,
ils peu\‘cnt étre construils en culvre lm‘uce, presc_antle.r esulLtl;-:
faces presque planes, et ne sont que trés-pen sujets aux
S. } ; :
ra[ltz::;écessité de fermer le vase. évaporatoire n'a qu'un léger
inconvénient, attendu que cette fermeture s'obtient g(; nw}(eu-
d'un' chapean dont les hm‘ds_plougﬂpt dans le i}li.l“ & méme
de fa chaudiére, on une gouttiere meénagee a dessein. On sent
que la vapeur du liquide doit tonjours ayoir, 5005 08 chapeau,
une tension égale ounn pen superieure a la pueslan atthsl-
phérique , pour eviter toute rentree dair qui nuirait esslt_zn l?]-v
lement an jen de I'appareil en s'opposanta la condensation de
‘apeur.
> I‘:':e}l):ll.:lissement d'une pompe aspirante et foulante EtltI_‘a.f-
nant des conditions mécaniques dispendieuses et \que]qnetms
difficiles  obtenir, j'ai appliqué a ce nouveau systeme les pro-
prictés du jet de vapenr dont je m'occupe depuis si ln}.}gte"‘"Psé
A la place de la pompe aspirante et t-.mvllllamc,‘mm piéce i je
sert a aspirer la vapenr ‘de la chaudiére et a la comprimer

produire 7,

migligeant 1és Frottements, la foroe nécessaire pour sotlever les clapats, et la résis<
e : =5 CAN: | moins larges, foules cirpons
tance au passage dola yupeur dans des canaux pluos ou mo » o
stances susceptibles d'étre réduites & leur moindre valénr par’ une bonne co}::;‘ﬁ:u l‘-
= N i 3 T8 a e e 5
mials trop’ variables pour entrer dans L'expression des rapports que je yeux clablir,
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dans l'appareil de chauffe; dans cotte circonstarice , %t sons |
une pression de 12 centimétres (3 pouces) de mercure, un vo-
Tume de valeur dépensé en jeten entraine trois; mais au liey
de ne voir sortir. de lappareil que de [air de condensation Sl
s'en échappe en méme temps un excédant de vapeur presque
égal a la dépense du Jet. En fabrique, cet exeddant tronve
aisément son emploi,

On voit quien employant le jet de vapeur au lien d'une
pompe; on triple le produit ordinairement obtenu en évapo-
ration. Ainsi la vapeur d'un jet qui aurait évaporé dans les ap-
pareils ordinaires 30 kilog. (6o liv.) dean, par exemple, en
€vapore 9o (180 liv.) sans se condenser, et peut produire un
effet utile de 120 (240 liv.)

Lextréme simplicité de cotte derniévedisposition pour toutes
les, fabriques qui font déja usage de la vapeur; lai méritera
souvent la préférerce; en effet, quand ona deja cononisé les
273 du combustible ordinairemerit consomnié ;i I‘ﬂvnmage qu’il
¥ aurait & en économiser leos 314 vest plus qne de 1j12, et
quand on en économise les 3144 l‘m'anr::ge quon trouverait
en conomiser les 475 n'est plus que de-1720, d'oit Pon voit que
les petites fractions PEUvent setrouver compensées par- les
frais d’établissement et dentretien d'un mécanisme assez im-
portant,

Les appareils que j'ai fait disposer chez' MM. Derosue et

Gail peuvent évaporer 150 litres a Pheure; ils sont munis de
tous les moyens d'ap préciation exacte de dépenses et de pro-
duits avec manométre pour les tensions, etc.

En résumé, je présente des appareils nouveaux de dessicea-
tion, de distillation et d'évaporation, dont les effets résultent
d'un léger changement de tension produit dans 1a vapeiir par
un agent mécanique quelconque dont les résultats sont':

19 De produire la distillation, I'évaporation ou la dessicca~
tion an moyen da feu, en ne dépensant que 1 kilog. (2 liv.)
de charbon pour obtenir 30, 37,743 et méme roo kilog. (6o,
74 86 et méme 200 liv.) d'eau évaporée.

2° De produire, dans tous les lienx oli le combustible est
rare ou manque absolument, les plus: grandes €vapotations
désirables an moyen d'une puissance mécanique quelconque,
et a rdison de 150 Kilog. (3o0iliv.) au moins d'évaporation
pour une force de cheval. Je' erojs superfly d'indiquer les cas
nombrenx dans lesquels ces nouvelles méthodes amélioreront
les produits mdustriels; je citerai seulement la distillation de
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I'ean de mier qui pourra se faire & bras d’homme; Iztls f:bf;t:a:msu
du sucre indigéne, qui verra rcfclmm‘de ‘tmls(;[uarl ; ﬂ'e il'l’t:;.lei
la plus importante; et‘gn‘ﬁn ‘l explcpt_atmn du sel : Jda,,~ q{;,,_
encore lavantage, difficile 2 apprécier mamte{lanfabrj:ués 3
importance, de pouvoir placer }ndlfleyemmeq: est] cgéﬂmg_
grandes évaporations loin des lieux qui fournissent le

ub.:i terminerai en faisant remarquer que j'ai diml‘ne, il ya:
12 ans, une formule exprimant Paction du Jet de \ejliit;‘;ﬁ:_
que les phénomenes qui se passent dans mes ]applz:l:; s
ment pleinement la' justesse de cette fon::‘m e, d i
nommant X la vitesse d’écoulement du mé a;gf_: Jn;. nﬂ En_
pareil & jet,V lavitesse de la vapeur sortaﬁtt -1]!"!&5"‘ e ray 5
de lorifice d'mjection, R le rayon du cana CEA;An rique girf
densité de fa vapeur, et d la densité du fluide élastique aspiré,
jai établi la relation suivante :

r

gl

» . N A

Or, en appliquant cette formule & ]'app:]u'equui_J‘m lfnont(:f;
on trouve a trés-peu prl'}s les I‘lflsl_l]'[(itﬂll'll:llé :1!: ‘au( lerie aurni
en effet. Senlement, ainsi que je Favais lndl(]l]le dans le leg;ps,
comme cette formule ne tient pas compte de'l expans:iun € gs—
tique de la vapeur aprés sa sortie du'jet, elle _clouneA es mm;-
cations un peu inférienres aux 1;esultats '[il:[l!.t(]tl&:f-. n re: 2
Navier était égulement d'avis qu'on ne pouvait guére arriver
une formule plus comnpléte {1).

X=¥

= e A e
(1), Dans ce mémoire, j'ai indiqhé ploi di jet de vapeur comme un mfc;\_mnli:;::;
simple et i;lus facile & établir que la pompe; mais je I'ai pTl:M_‘!‘I:l.- mm:;: ;:nh:l:alilé.
€conomie moins considérable que celle qui e-:: pw-‘odaw;gg prwr 5 VL!rL\ch:mw;n 2 jm i
HIg " i i s chinudiere fe o0 0
alitd de 'évaporation produite dan e e é IoTen S e do
J:'Ia;;:; :z,a uhwnnep;:\m :mm‘m: dépense effective, car | qwau-.:]n -‘:m vapeurs formée:
st déterminée uniquement par I'expansion de la vopeur de
daps fa chaudidre est déterminée uricque % x o0 A I dop) =
i s le g x jusqu’l atmosphére, et cette vapeur;  ains g -
tension dans le ralenr jusqui une : : : jeid
oontient encore antant de calorique qu'elle en c:lmtlc_lnm‘li avant sonr ex;;ni:ﬂ?t Sui
f liers ot I'on a des masses de liquide & évaporer.on pe E tol
mme dass tous les ateliers ol I'on a des m s ; LpasiTn. :
;:urrs'implo\-.-r utilement fa yopeur & 104 degrés, et méme ][l.-'m!“ml'tf'- d\ijlr;}:i::!;r:zn::
i i, i ‘uppareil, il e lte que toute 'évaporation
it 100 degrés, qui sort de l'sppareil, il en résu e 1) pracilis can:
I“: l:!r"\.ndR Tiz L‘JL obtenue réellement saps aucuoe (1np‘-|l1=e dE. lcuul-;m :r!r.l‘ exXCep e
ke o T le Vappareil, qu'il est facile ¢ i
vmpersation du refroidissement extérienr, ¢ P g t 2
?rc-ip\. de chase, En vésamé, e procidé “de la pompe est atile dans lum“r.-w Ul“ll'l:
for - x i ’ ¥ a g ans Louk
T'on dispose d'une force motrice: plus dconpmique qu’une machine & ‘f!]:jur. rmdh" e
les antres circonstances le jet de vapour , convenablement administré, n}r‘me a
sultats supdrienrs & ceuy que Fon obtiendrait de la pompes i

Distillateur.
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Appareil pour Févaporation: des liquides:

Naus avons fait connaitre, avec tons les détails convenables,
les principes sur lesquels est fondé l¢ nonvean mode de dis-
tillation et évaporation dont on doit lidée & M. Pelletan, Pour
compléter cette communication ; nous allons donper mainte-
nant la description de I'appareil lui-méme que ce physicien
ingénieux a imaginé pour exécuter les opérations indiquées
ci~dessus:

D'abord nous rappellerons que ce nonvean systéme d'é-
vaporation est fondé sur ce principe, qu'en’aspirant par une
pompe ou tout autre moyen la vapeur qui se forme ‘A la
surface d'an liquide chauffé, en Tenvoyant dans lappareil
de chauffe plougé dans la chaudiére et'la comprimant , on
entretient indéfiniment V'ébullition, et par consequent l'e-
vaporation du liquide, avec une notable économie de ‘com-

bustible. A Vaide d'une pression d’'un  sixiéme d'atmosp

on_ohtient ainsi une elévation de temperature de 4 degrés,

L'appareil d'évaporation est formé d'une bassine plate en
cuivre, au foid de laquelle est placé’ un systeme de tuyanx
continus et recourbés en forme de serpentin. Ceite bassine est
munie d'un couvercle dont les bords plongent dans wne ri-
gole pleine d'ean, ce qui assure une fermeture hermetique.

Le couvercle est surmonté d'une soupape qui s'onvre aussitot
que la pression intérieure excéde celle de l'atmosphére. Fne
pompe, disposée prés de Lappareil; aspire Ja vapenra mesare
quelle se produit, et la lance dans Lappareil de chauffe
muni dune soupape qui régle la tension laquelle ne doit
point excéder un douzieme ou un sixieme d'atmosphére,

La vapeur lancée daus l'appareil de chauffe suffirait seule
pour_ entretenir I'ébullition , s'il était possible -d’éviter les
pertes de chaleur par ie rayonnement. Pour paver a cet in-
convénient, il faut envelopper l'appareil dds matiéres non
conductrices du calorique. ]

L'appareil peut aussi étre composé d'un eylindre vertical
garni intérieurement de chambres disposées en losange, ‘et
placées I'une au-dessus de Vautre. Cotte forme est trés-con-
venable pour la distillation de Teau de men.

Lorsque le Tigquide'a évaporer est susceptible de former
un dépot quon devra enlever, Tappareil de chauffe ; réuni
au tuyau de vapeur, est rendumobile sur” un axe, afin de
pouvoir étre relevé pour nettoyer le fond de la bassine, Si;
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au contraire, la précipitation de matidres solides doit étre le
résultat de l'évaporation, comme dans ]u_ raffinage du sel ,
alors Pappareil de’ chauffe sera attaché au cnu,\'ercic, et
Senlévera en méme temps que lui i la fin dg_lulléza[iun‘

On peut remplacer. la_pompe par une disposition qui con-
siste ‘& employer de la vapeur & pne tension de 3 4 5 atmo-
spheres. Les fig. 54 et 55 de la pl. 31 mentrent le plan et
I'élévation d'un appareil de ce genre: La vapeur ‘étant lan-
cée dans.un tuyau dont l'aive est plus grande que le jet,
produira une forte pression a Pun des bouts du tube et un
vide partiel & lautre. En iutrodnis.ﬁ:ut dans- la bassine, an-
dessus - du liguide, le hout on se to:.'i:ge le vide, il y-aura
urie aspiration de la vapeur qui sera fortement comprimée
a Pautre bout réuni avec Pappareil de chauffe: Le diamétre
du jet étantau. diamdtre du tube comme 1 est d 55l en
résulte que pour wn volume de vapenr provenant de ce jet,
5 volumes de vapeur seront lancés dans I'appareil de cl;aulfg;
une partie passera’non condensée dans les tuyaux, et s'é-
chappera par la soupape de sortie avec l:l_vap‘eur conden-
sée ; pour étre conduite ‘4 iravers le liguide & évaporer,
qui séra ainsi chauffé jusqu'a Vsbuliition, ;

En variant les proportions indiquées entre le diamétre du jet
et.celui du tuyan, on obtient une pression plus ou meins forte.

Fig. 54, section longitudinale et verticale de la ¢hau-
diére d’évaporation. de l'appareil de chauffe,

Fig. 55, plan de la meéme.

Fig. 56, section transversale.

Fig, 57, section.d'nn _appareil ayantun plus gl_‘and nom-
bre de tuyaux pour angmenter la surface de chanffe.

a, chaudiére; b, couvercle dent les” bords entrent dans
une-rigole ¢ pleine d’ean ; d, robinet pour vider I'eau de la
rigole; ¢, corde passant sur des poulies ff, et munies d'un
contre-poids g pour soulever:le convercle; h, appareil de
chauffe; composé d'une série de tuyaux contonrnés plaeés an
fond de la chaudiére; ¢, tuyau d'arrivée de la'vapeur; jj,
tilyaux pour aspirerla vapeur produite par V'évaporatien; k,
boite qui lance le jet 'de la vapeur; [, tuyau danslequel
passe la vapear comprimée; mm; soupapes de sireté; 7,
robinet pour soutenir le liquide;

Sur les appareils allemands de distillation,

Dans tous les pays du nord de IEurope, ol I'on pe distille
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que les grains et les fécules pour en obtenir des eaux-de-vie,
Ia concurrence dans un art du reste facile & diriger , et surtout
les charges pesantes qui Iui ont été imposées par le fisc, ont
fait rechercher depuis longtemps les appareils distillatoires &
1a fois simples et peudispendieux;, et propres en méme temps
a donner les produits les plus considérables d’une quantité
déterminée de matiére amylacée on sucrée,

Les appareils employés dans ces pays, et principalement en
Allemagne, sont peut-étre moins parfaits que ceux (ui ont été
inventésen France pourle méme objet, mais aussi ilssont moins
compliquiés et moins chers;ilssont anssi plis faciles 4 conduire,
€t par conséquent plus & la portée des petits propriétaires agri-
coles. Enfin, malgré lear moindre perfection, onest parvenu, par
des soins bien dirigés dans Ja conduite de leurs opérations, i
obtenir par leur secours un produit trés-éleve, et qu'il est dif-
ficile awjourd’hui de dépasser. On en jugera par quelques dé-
tails que nous allons emprunter i un nouveau travail sur la
distillation que vient de pnblier M. J. I.. Gumbinner, prati-
cien habile, qui a établi ‘en Allemagne, en Suéde, en Nor-
vége, plusieurs distilleries sar les meilleurs principes, et dans
Yexpérience duquel, en cette matiére, on parait avoir beau-
coup de confiance.

« Personne, dit-il, n'ignore aujourd’hui les pertes quon
€prouvait autrefois dans la distillation des eaux-de-vie de
grains et de pommes de terre par suite des connaissances i
parfaites qu'on possédait alors sar la composition immédiate
de ces matiéres, des procédes défectueux de maltage ; d'une
fermentation mal dirigée et d'appareils établis sur des princi-
pes erronés, A peine alors retirait-on de 4 4 6 litres on 8
litres au plus d'esprit, 4.0, 794 de pesantenr spécifique d’aleool
pur-de 1 0o kil (200 liv.) de pommes de terre; le surplus res-
tait dans les résidus, on bien était perdu sous forme de vinai-
gre ou d’alcool évaporé. Aujourd’hni le bouillear peut calcu-
ler lui-méme le rendement présumable lorsqu'il connait la
quantité d'amidon que renferment les matidres quil emploie.
Il peat'se convaincre qu'avec des pommes de terre de qualité
moyenne , il doit compter sur un produit de 134 14 litres
d'esprit, et quan prix actuel des pommes de terre, un pareil

produit doit. payer largement ses frais de production. Au
reste; il peut juger lui-méme jusqu'a quel point ce produit
peut étre dépassé quand il apprend que 100 kil {200 liv.) de
pommes de terre donnent en moyenne 20 kil. (4o liv.) d’ami-
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don, et par conséquent 22,2 kil. (44 liv. 172 ) de sucre de
raisin ou de fecule; que sur cette quantite de sucre, il yena
4707 (94 livres) p. 070 qui se pL—‘l‘d sons f‘orme {.i :'ICEl_l‘e ear-
bonigue, et qu'il reste par Consequent 11,6 (33’I|\'.} daleool
pur (i“i’ avec une pesantenr Sf')t‘cm.que :ﬂe 0,77[}4, Ot un yo-
lume de 14,60 litres. Deméme il sait qu'en ajoutant 1 5 p..0j0
ou 12 kil. (24 liv.) de malt ou orge gel_’mée a'ses pommes _de
terre, ce malt eontient 70 - 070 Li';mn_dun Sec, ou au oS
62, et que ses 12 kil: (24 lw:) en renfermant amnsi 7,44 kil.
(15 liv.), qui corre;‘.i:utulam a S‘kll (16 l.n'.! enyiron de sucre,
fournissant 4,2 kil. (9 liv.) d’alcool qui, ajouté aux 11,6 (23
liv.) précedents , donnent en Lout, pour un quintal métrigue
de pommes de terre-et 12 kil. (24 liv.) de '1:.1:1|L', 13,.8 kil, (31
liv.) d'aleool qui , au poids de o, 794, représentent a peu pres
2o litres d'alcool pur;a la température de ¥5° C.

En fabrique on n'atteint pas ce dernier chiffre ; mais il ar-
rive quelquefois gu'on obtient d'vm quintal mé}nque de_pum:
mes de terre sans malt jus([u':l 13 ]itr&:i‘ d’csPrlt, produit qui
parait etre une limite qo’on ne peut guére dépasser en grand,
sice nest avec des matériaux d'une excellente qualité ; et par
une conduite extrémement soignée des appareils.

On sesert généralement en Allemagne, et dans presque tous
les pays du Nord, pour la distillation des eaunx-de-vie de grain
et de fécule, des appareils distillatoires de Pistorius et de Dorn.
Nous rappellerous en pea de mots les principes qui ont servi
de base a I'établissement de ces deux appareils, ayant de pas-
ser a-la description d’un nouvel appareil destiné an méme
objet. )

» Pistorius, en établissant son appareil, a eu pour but de
remplir les trois conditions suivantes : 19 éviter la rectif_i‘ca-
tion; 2* écarter tout danger d’explosion par un (eu‘ trop vif ou
Vengorgement des tayaux ; 3* s'opposer & toute espéce de fuite.
En méme temps, il s'est proposé I'économie du combustible et
la séparation plus compléte de Ia vapeur d’eau et de l'alcool.
Quelques mots sur son appareil sufficont pour faire. com-
prendre la maniére dont il est établi,

» Le meit on vin qu'il sagit de distiller est élevé avec une
pompe du-réservoir quile contient dans un vase placé entre
lecondenseur et la chiaudiére, et 4 nune hantenr suffisante au-
dessus de celle-ci. Ce vase se nomme premier chaufféur: il est
compose de deux. parties, le cylindre supérienr et interne,
dans lequel on introduit le mont (quon pompe; et la partie ex’
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terne et inférieure qui en est distante, et dontl'nsage et la
disposition vont étre indiqués plus bas.

» Le premier chauffeur est en communication par un tube
a yobinet qui part de son fond avec la chaudiére du deuxiéme

chauffeur ou chauffe-moiit, de maniére que le moiit coule du
premier dans le second. Ce chauffe-vin repose immediatement
sur le sommet de la chaudiére distillatoire ou cucurbite, etle
moiit coule par une ouverture du chaunffe-vin dans cette cu-
curbite. Un bouchon, qu'on maneuvre au moyen d’une poi-
enée extérienre passant par une boite & étoupe, ouvre et
ferme cette ouverture de communication a volonté. Le chanf-
feur et la cucurbite sont pourvus dagitateurs dont les arbres
passent par des tubes de verre lutésavec soin, et qu'on pent
mettre en mouvement avec de petites manivelles. Ces agita-~
tenrs servent & empécher le moit de braler et & obtenir un
mélange parfait, et par conséquent on moit d'une densité
bien homogéne.

» Gest sous la cucurbite qu'est placé le foyer; dans ce foyer
on a ménagé des carneaux qui servent a élever la température
dans le chauffe-mont. Aussitot que 'ébullition dn- motut com-
mence dans la cucarbite, les vapenrs mélangées d'eau et d'al-
cool s'élévent dans son chapiteau, qui est muni d'une soupape
de siireté. Dela elles montent dans un tuyau qui les conduit
dans la chaudiére du chauffe-mont. Le liquide que renferme
ce vase se trouve donc chauffé par ces vapeurs, quise préci-
pitent et constituent alors avec lui un moiit ou vin plus riche
en alecool.

» Lorsque cette précipitation a duré pendant quelque temps,
ce moit, soit par la condensation des vapeurs, soit par la
chaleur qu'il recoit directement des carneaux, est également
devenu chand , il s'éléve des vapeurs alcooliques dans le chapi-
tean de ce chanffe-moiit. Ces vapeurs passént par un grand
tuyan coudé dans la partie inférieare du premier chautfeur,
et au-dessus duquel repose le cylindre qui renfermie le moit
frais que la pompe a fait monter.

» Les vapeurs sont donc encore une fois en contact avec un
liquide froid, et se préeipitent sous forme de phlegmes en
chauffant la masse contenue dans le cylindre , jusqu’a ce que
celle-ci ayant acquis une certaine température, il se forme
alors de nouvelles vapeurs dans ce vase qui, avec celles qui
viennent du chauffe-mout, s'élévent entre le cylindre et la pa-

roi extérieure du premier chauffeur. Dans cet état, elles arri-

APPENDICE.

vent par un tayau de communication dans un grand ha;s.in
condenseur 4 doubles parois coniques, ol se termine leur ler-
niére rectification. Tes yapeurs,; en entrant dans cette c]upac;:u_,
sont arrétées par un grand plateau en entonnoir, le 110!Is:. es
parois duquel elles descendent lentement et _conhnui Eﬁ;ltt,l-lt.
Pendant qu’elles parcourent ainst la surface 1nter1}el dereton
tonnoir , sa surface externe est cm)lslemment‘rafrmc‘u.e p'{l un
courant d'ean froide proyenant d'un appareil placé s E..SS.IHS
du premier chauffeur, et quon fait conler par un lkl}:.ll.ll S
yases 4 condensation. Une portion f._les vapenrs, plus ¢ Luamﬁ
d’ean que d'alcool, se condense auss. Celles qui (:“tl]‘llilp[\)eﬂt,.::t,
rendent par un tube dans un serpentin renferme ¢ ::tn; u|?11(t-
frigérant. Dans le pointoi ce serpentin entre et S?IE e e re-
frigérant, il porte denx tubes qui ?_ou\'rent par L-lhlin:u.pd,lz.:b
qui servent, d'un cote, 2 empécher I mtroq:w[mn de 1.,}.11‘!:,\‘5-
rieur dans Fappareil, et de I'autre, au dégagement de lalm_le
;arbonique qui est présent, et qui pourrait briser !?5 ﬂi?I’J"'_‘?ll?’
ou au moins faire dégorger ou refluer les liquides. Lrextre-
mité de ce dernier tube plonge d'environ 27 unlllmelres‘ [‘l
pouce) dans Teau d'un vase, de fagon que cestsous c‘etteNP_w:.-
sion que s'opére la distillation. Ta deseription c1-d_tssu? con=
stitue lappareil simple de M. Pistorius. Dans cenx qui i.-la,ut
doubles, il y a deux cucurbites, II.I?'C rs condenseurs des phleg-
mes, et plusieurs serpentins et Féfngm‘auls. ik
» L’appareil de M. Dorn, qui a part en r§53, ast fondé hsm
des principes a4 pen prés aualogties. Il’consmlc en une cuc:lir-‘
bite a chapiteau, un chanffeur du moiit, un mndcnsvm?},. T
phlegmes et un réfrigérant. Les vapeurs, en sortant llu}l. mul-
fe-molt, passent dansun serpentin, puis débouchent ¢ ansde
condensenr des phlegmes ., et de la montent par un tube dans
le réfrigérant. L 2
» M. Dorn a fait une application nouvelle de. son appareil;
il se sert de la chalenr que dégage la condensation dés pl]lcg:
mes pour faire sécher ses grains comme sur une touraille. Dau.,.
ce but, les vapeurs sont conduites par untuoyau jusque sur
une aire composée dé trois plateanx créux renverses avant du.
passer dansle serpentin. L elles se-condensent en eaux- L}L’—\_;!f
quimarquent 70 p. 070; mais cette disposition, pour touraji=
ler les grains, donne une tenll'él'ilFllr& trop élevee.
» Un autre appareil , qu'on doit aussi @ M. Dorn, d.mme
aussi des eanx-de-vie de 6o & 70 degrés. Dans cet appareil ,on
observe, sur une cucurbite, a la place d'un chapiteau, unvase
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semblable & peu prés au premier chauffenr de M. Pist{\rius--.

Cette coenrbite est remiplie par le’ chauffe-moiit

c% un ruihuelt, et e'est lorsque les deux vases sput pleins qu'on
commence le fewr; les vapenrs montent dans e chanffe-motit
: s

ief;ll.uuileut, puis se rendent dé li dans 1e serpentin ‘de I'ap
reil & double eone du condensenr, e

» Dansla eonduite de ces ils, 1 i
s 12 eong es appareils, il convient d’shsery
les conditions suivantes - ’ s

3 o i1 hise s - .
+ 1° 1l vant mieux avoir un premier chauffenr plutit tro
ndu qne le traitement journalier de

ommes de terre exige aumoinsun vide

grand que trop petit, atte
100 kilog. (200 liv.) de p
de 25 2 3o'litres dans ce a,

» 2° Les deux chaudigres placées T'une
et(_inn! la denxi¢me, celle du chauffe.
qui la remplit da premier chanf
l)l{l(_‘ recoit ke sien de ce chauffe-moiit, doivent avoir i
métre t’g:l]., et présenter des hauteurs r'e.-]wr'-ti\'e* de l'lil s
post chb 1 & 4 avee ce diamnétre. Une phis rl'.':‘nden(’-‘ '“bc o
minue action du feu, la couche liquide lI:‘; L:ll'lllt td‘u“lm" A
o » i“ Chacune de ces chauditves doit ['-.."éscnié-r mllrt_l capacité
l‘]_:.':lll’, a celle du cylindre du premier chanffonr : fo
173 de plus pour les vapeurs. b S

# §° Les condensenrs ou entonnoirs qui arrétent les
P:‘:“,c“‘i’ :'l“_"'“‘] le local ne présente pas assez d’élévation, éfn
places a cote et non au-dessus du premier C’{l:llif‘fi‘i.’ll‘ Lej I" (iFle
meéire doit étre plus grand que celni de ce.chanffor e
nrnnlllrv peut s'élever & trois quand on ¢ il
de-vie trés-rectifides. Un plos gr
avantage:

» 59 Le serpentin , coudé dans le réfripérant
(lq 2 4 7 retours sar lni-méme, et une h :
9‘,’ centimétres (2 pieds & pouces
pénétrent, un diamétre de 8o mil
eoulent les eaux-de-vie. condensees
(2 pouces) senlement.,

au-dessus de I'autre,
_ mout, recoit le liquide
feur et la premiére ou cucur-

[ épaisse.

vapeurs

lésive ‘avoir des eaux-
rand nombre ne procire aucun

doit présenter
) hautenr totale de 80 2
§ SRR

Il? pieds);.1y on les vapeurs
metres (3 ponces); et 14 od
s un diamétre de 54 milliny.

43 Dans I;i_ distillation, an moyen des
dn:lr(l!_r]nE\h(\n_.un a le choix v,»].-trr:.f :
chianffage a la vapeur. Comme les
nier moyei onit présenté des :1\'.
lons donner la #

appareils dont il vient
e chauffige 3 feunn et le
appareils chauftes par ce der-
antages. | -
: . ption de cel
sultats, apreés avoir étab

: =THArques, nois al=
ui g a offert les meilleurs ré-

li quelgues inci
gt Ees [ues-uns. des principes qui
servi de base a sa onstruction, Ggeidi.

» U moyen |
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1° Quand on veut chanffer un liquide pur la vapeur, on
peut conduire cette yapeur dans sa masse méme , ou entourer
le liguide d'on bain de vapeur, ou enf_m Téunir ces l:li’llx
moyens. Clest cette dernire méthode qui produit les résul-
tats les plus efficaces. : :

29 L'expérience a démontre que le molt ou yin de grainon
de pommes de terre, w'abandonrie completement la quantité
d'alcool quil renferme que lorsqu'on éléve sa température
au-dessus du peint d’ébullition. IS :

3° Plus est grand le nombre de fois quon distille une li-
queur aleoolique,, plusle produit.en est pur et rectifié.

4o Plusla chaleur produite regoit d'emplois utiles, et plus
on épargne le combustible. o ‘

L'appareil représenté dans les figures 58 et 59 estsimple; sa
coustruction est telle que les ndividus les moins habiles ou les
moins instruits dans Uart de la distillation peuventle diriger
avec facilité et avec profit.

La chaudiére qui produit la vapeur consiste en un cylindre
A de tole, dontle diamétre, la longueur et l'épaisseur se ré-
glent suivant la force ou la température dont on a besoin, Les
fonds sont plats, attendu que le_ carnean cylindrique inté-
riear en fole v qui a Ta méme longueur et est boulonné par ses
extrémités sur chacun d'eux, soppose & toute déformation
quelconque, Dans ce carneau est placé uu bouillear x, qui a
sa partie postérieure en y , communique avec la portion infé-
rieare remplie d'eau du cylindre A, et par-devant avec la por-
tion supérieure de ce meme cylindre. Par-devant, ce meéme
carneau v sort au-dela de la maconnerie, et porte un tampon
A visz quon peut dter aisément pour le nettoyer. Par cette
construction  simple, leau. circule continuellement dans la
chandidre,, Ia production de vapenr 'y fait d'une maniére uni-
forme, et I'expérience a démontré que pour la production de
cette vapeur on briile environ 13 de combustble de moins
que sous les chandiéres ordinaires. ;

Sur cette chaudiére 2 vapeur est placée la cucurbite ou chan-
diére a distiller B, qui y pénétre par une grande ouverture
quon ¥ a ménagée, et qui est enveloppée par un manteau G
en fonte sur lequel sappuient ses bords. Toutes les jointures

sont rendues imperméables par les moyens connus.

Cette cucurbite porte, pour faire évacuer la vipasse, un
tuyau de vidange a ferme avec un beuchon b, quon manep-
vre par unetige ¢ passant par une boite a étoupes d, quon
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voit & la partie supérienre de la chaudiére. Le tube a sort par

une des parois de la chaudiére & vapeur, et conduit PAT. un
tuyau e qui s’y trouye assemblé Ja- vinasse i travers la macone
nerie qui enveloppe l'appareil générateur de Vapeur. Ce tnyau
e est en tole, et doif étre placé de maniére ‘qu'il n'ait tien 3
eraindre do contact direct du fen,

Sur la partie supérienre de la cuenrbite B est placé le cha<
piteau D. On m S piéces par un annean-de carton won
met entre la bride du manteau et le bord rabatta. de Ja cucti-
bite, et par un antre carton entre celui-ci et le hord du cha-
piteau, et enfin par-dessus par un anneau plat detéle, et en
assujétissant le tout par des houlons a écrou,

Iudependamment de la poignée ¢ et de la boite & étonpe'd,
du bouchon &, on observe encore i la partie supérieure du
chapitean D une autre boite & etoupe g et la manivelle £ d'an
agitateur; ainsi quun tube vertical E; dont Ta pirtie StpE-
rieure, au lien d'étre fermée, porte une soupape de stiveté i,
puis le tuyau k qui conduit an besoin 1a vapeur dans Fappa-
reil distillatoire, et enfin le tayau { qui se rend aw chautfe.
mout.

Ce chauffesmoiit F constitue un deuxitme appareil dans le-
quel les petites eaux remplissent les mémes fonctions que la
vapeur d’ean dans la cucurbite B. Dans le fond de ce vaisseau,
on remarque aussi un bouchon m qui ferme son tuyau de com-
munication ! pour le reniplissage, ¢t dont la tige & poignée
passede méme par nne hoite 2 etonpe n; puis de Pantre cité
une autre boite  étoupe p , qui sert au passage de la tige d'on
agitateur o. Clest le tube i vapeur g, provenant da toyau E,
qui conduit le mélinge de vapeur et d'alcool ;- pour quiil s'o-
pére unedeuxiéme distillation dans ce chauffemoit. Co vais
seau porte aussi un tuyau r qui sert i le remplir avee du modt
frais, et sur lequel est piqué un autre tube court, avec un ro-
binet servant 4 Ia fois dindicatenr de niveau st i évacuer Pair
du chavffesmoiit pendant le remiplissage.

Au-dessus du chauffe-moiis est un cvlindre G onvert par
les deux bouts, qui- non:senlement remplice le- rectificateiis
des flegmes de appareil de Pistorius, mais qui-est de plus
desting a faire un emploi plus fructueux de la chaleur pro-
duite. Ce cylindre porte dans sa partie supérieure 'plusieurs
coupes s, placées lés unes au-dessus des autres, dont le diamé-
tre est moindre que celui du cylindre, de maniére i laisser
entre elles et les parois de celuisci un espace annulaire dapns
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!eqnei penvent circuler avec faeilitg’ les vapeurs qui ,s'e!.evm?t
dn chanffe-mott, et pénétrer par ouverture t; percée au mi-
lien dun couyerele Jégirement concave u; dans le bassin eon-
denseur H. el

Ce hassin ne différe pas de cenx employés genuralema}‘t en
Allemagne, et par conséquent lorsqu'on fait -?mller de 1e;ui
froide sur les pavois extérienres, les vapeurs d'ean et d'alcoo
qui sélevent i l'intérienr se tronvant mlf-snut. condensées, se
forment en gouttes quiretombent Lf:rms fe C\_'hndn? G. Ce m_ej'
lange, qui eonsiste en heancoup d'eau et unc‘petlle‘ (‘]u\ﬂlli,litl,
d'aleoalimpur ouen phlegmes, coule alors par 1 qm'mtull;a tda
couvercle 1, et se rassemble dans la coupe supérieure, déborde
bientot de celle-ci, s'épanche dans la dcu_xii:me, puis :ln‘us la
troisiéme et la quatrieme, et retombe enfin, quand elles sont
leines, dans le ehanffevin, Sl
P On \"uit done qu'il s'y opére ainst une t'.iuquif?m;! distillation
sans consommation niouvelle de combustible. Les ph'lf{‘{mﬂ
n'y sont pas comme dans la_plapart de -:eux"'i‘!‘f’.piuft's pour
la distillation dés eaux-de-vie de grain'on de i'lft."{'l]hl‘: runde_ns.es,
pour étre plu vl chauffés de 110[1\'(.’ﬂl1AL*t t'ectl:hw: , mais-To-
pération s’y exécnte en méme. temps et delle-méme. j

Enfin, dans cet appareil le serpentin est remplacé par une
disposition J , qui ste’en un eertain nombre de tubes ver-
ticaux‘en cuivre qui aboutissent; tant par le hant que par le
bas, dans des calottes hémisphériques creuses. Les vapeurs
richies en alcool qui s'échappent da bassin 'c.om[ens.eur pnr.f’e
tube v pénétrent d'abord dans la calotte supérieure oit v}lus §é-
tendent, pmis ‘se condensent sur les parois du systéme de
tuyaux environnés d'eau froide, se rassemblent en gouttes
:'iuki coulent dans la calotte inférienre, d’oft elles sout con-
duites par le tube w dansles tonneanx places dans les celliers.

Afin de faciliter encore le service de cet appaveil, il y a
une disposition au moyen dé laquelle la chandiere & vapear
&5t constamment alimentée par le bassin comdenseur H avec
Léau qui lui est nécessaive. A cet effet, la chiaudidieporte un
titbe de laiton L dont Fextrémité inférieure plonge au-des-
sous de son niveau d'eau, et dont l'extrémité sapérienre est
surmontée ¢ nne petite citerne M placéé un pen qal-:ie-=4<111s de
la ‘partie supérieure du bassin. La- communieation entre le
tube et la citerne est fermeée par un houchon 1 nttnr:h.:: aun
levier 4 bascule 2 5 au ]\elii bras du{iuck est umn fil rncl;i]]llliue 3,
Ppassant par une boite & étoupe et portant le flottenr, L'autre
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bras de ce levier porte un poids 5 pour équilibrer ce floitenr.
Le jeu de ceite partie de I'appareil est facile & concevoir et
wexige pas qu'on entre dans d’autres explications.

Enfin, la chaudiére 4 vapenr A porte un tuyau N, muni
d'un robinet O qui'sert & conduire la vapeur dans les vaisseanx
o Fon cuit les pommes de terre , et ceux oit on fait chauffer
de l'ean pour les opérations du maltage ou autres.

Appareil distillatoire, inventé par M. DEpEZIS
(Pierre-Jacques).

Fig. 60. a, réservoir d'eau froide supporté par quatre pieds
en fer (- point de réservoir pour les appareils de table),

b, bassine pratiquée dans le réservoir et destinée a fairele
sirop :-elle a un double fond qui se remplit des vapeurs de
I'eau bouillante contenue dans la cucurbite; an moyen d’un
tayan qui y communique, échauffe le sirop et hite la disso-
lution du sucre.

¢, cannelle et tuyan condunisant les eaux du réservoir dans
le rafraichissoir ( point de rafraichissoir pour les appareils de
table, voyez fig. 6o ).

d, cannelle conduisant le sirop dans le réservoir ». (Le ré-
servoirw sert de rafraichissoir pour les appareils de table et
le sirop d'ean pour rafraichir.)

e, couvercle d'un chapitean.

S embouchure du serpentin dans lequel ‘la vapeur est
obligée de passer avant d'arriver an cylindre,s, ou elle rencon-
tre un 11011\'Cl UIJSLﬂClC.

g, bonchon & vis fermant l'entrée du serpentin. «

fi, bouchom a vis communiquant au tuyau ¢, pour les distil-
lations ordinaires.

i, tuyau de chargement du bain-marie,

J» chapitean garni d'un serpentin ( point de serpentin pour
les appareils de table, voyez fig. 6o ).

k, tuyau communiquant a la cucurbite et conduisant les
vapeurs de lean honillante dans I'mtérienr du bain-marie, jus-
qudl son extrémité supérienre, et échanffant par le centre 16
liquide qu’il contient.

L, boites percées comine des passoires, dans lesquelles on en-
ferme les fleurs ou aromates que l'on veut distiller, de sorte
que la distillation s'epére a la vapeur, le liquide étant conte-
nu dans la partie inférieure du bain-marie; ce qui produit des

résultats infiniment supérieurs 4 ceux quel'on obtient par les
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moyens employés jusqua ce jour, puisque iu_ vapenr qui:s'é-
Idve du fond du bain-marie traverse suc(:nt.:fu'emeut tous les
aromates qui opposent a sbn passage et sempire de leurs
pafums.

m, cucurbite. <

n, tuyau-de chargetent de la cucurbite. S '

0, fournean -contenant da charbon_en quantité nécessaire
pour hiter Iébullition de 'eau contenue da 113‘1:1 cm::_:l‘ll}te., z

ps pharé desting’a allumer le charbon et & entretenir I'e=
hullition, pour les appareils de table. ;

¢, robe de chaleur du phare et du foorneau.

r, robe de chalenr du bain-mari¢ et du chiapitean;

] o d'miserpentin communiquant aw tuyau ¢,

wr on’ fuyau communignant ag récipient di
M

I\hn‘ne b-par-an serpentin contenu dans le rafraichissoir.

w, rafraichissoir.

“réservoir avec filtres accélérést en étoffe tissée exprés et
sans ancune préparation, & travers lesquels 1& sirop passe et
se clarifie avant e pendant 1adistillation: an moyen de ‘ce nou-
veau systéme, de filtres, on obtient en une heure ce quon ne
Saurait olbitenir en guatre heures par les moyens nrdinfliljes._

x, cannelle indiquant le nivean de Feaun dans le rafraichis-
soir. e

¥, cannellé qui est constamment onverie pendant la distil-
lation, ainsi que Ja canielle c. ;

z cannelle au moyen de laquelle on connait Te-degré de
clarification’ du si '

a’, carlielle que T'on ouvre lorsquaYon veut opérer la mix-
tion du sivop avec le parfam.

b et b, parties diaplanes, 3 double fond, sur lesquelles
sont indiquées les différentes fractions du litre, par (i!iﬂl'(.-(.ll’-
mi, trois quarts, litre, etc., ce qui met i niéme,1° de ci;{r‘i’iler

- 4 mesure que la distillation Sopére; 2° de Lfirlgcr
stillation & son gré, -en augmentant ou diminuant 1_«*. 'h|et
sclon la nature des atomates que Fon distilleet la qualite du
parfuim que Pon vent obtenir. :
¢, cainelle que l'on fe aussitdt quily a un quart;ou
un demi-litre de parfums dans le récipient iuférieur &, pour
pouvoir opérer la mixtion avee le sirop et filirer & mesure que
Fon distille

d" d” ¢, cannelles et tnyan de corrohoration. Oan peut

connaitre le degré du spiritueux que l'on obtient.. ®

’

Distillateur. 4
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¢’, tuyau condueteur du parfum.

A stuyau conducteur du sirop. e : f: : 1: 5, proportion dans
laquelle la mixtion doit étre faite.

g cannelle a double clef, que I'on ouvre afin de clarifier
la liqueur & mesure que la distillation soptre. La mixtion se
fait seule, le sirop et le spirituenx sortant en proportion égale.

h’, xécipient de la liquenr, ou chambre de mixtion avec cing
filtres accélérés, en étoffe tissée exprés, sans ancune prépara-
tion, et un réservoir dans sa partie inférieure. Pour MM. les
pharmaciens, et dans quelques. cas seulement , les filtres en
etoffe seront remplacés par des entonnoirs en verre garnis de
papier-joseph.

h'', réservoir o vient se vieillir la liquear clarifice,

i, cannelle qui indique lorsqu’il y a cing litres de liquenr
de clarifiés.

J Téservoir plein de glace concassée, au moyen duguel on
rafraichit et vieillit les liquenrs. g

k’, pompe aspirante et refoulanté avec cylindre en verre -
elle a ponr but, 1° d'accélérer la filtration an moyen de la
pression produite par'le déplacement de Vair contenu dans
le réservair inférieur i” qu'elle transporte dans le récipient 4’;
2° d'intraduire de I'air pris extérienrement que T'on pent par-
fumer a volonté, ce qui, tout en aecélerant Popération, rend
la liquear plus odorante et d'une qualité supérieure; 3°'do-
pérer une clarification parfaite et de la plus grande limpidité
en reportant la liquenr dans le recipient &' jusqu’a ce qu'e]h:
soit arrivée au point que l'on désire. ;

/i (:allllellfz au moyen de laquelle on recoit la liqueur lors-

qwelle est rafraichie, clarifice et vieillie,

Explication du cylindre pour distiller & froid.

m ', partie du eylindre oit 'on niet l'ean ou le spiritueux que
Fon yeut parfumer i froid.

m”, soupape au moyen de laquelle, étant placée & 'extré=
mité du tayau courbé, la pompe &/ introduit de I'aic pris ex-
térieurement daps le récipient 4’ et precipite la filtration. ‘

n’, hoites percées comme des passoires, dans lesquelles on

met les fleurs on autres substance
froid.
o', partie dn cylindre danslaquelle leshoites sont contennes.
P, filtres en tissu métallique, garnis en étoffe tissée expres
et sans ducune préparation. i

s que Pou veut distiller i
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4", double fond qui peut étre chanffé an moyen des va-
peurs chauffées qui sortent du fourneau.

La pumpe k aspirante et refoulante exerce une forte et
prompte action sur les fleurs dont on veut obtenir le par-
fum A froid; dans son mouvement d'aspiration, elle fait ou-
vrir la soupape m’, et les fleurs placées dans la partie o du
cylindre sont, au méme instant, traversées par Lair qui sy in-
troduit et les déponille dune parde de leur parfum. En re-
nouvelant éette opération pendant quelques minutes, cela suf-
fit pour les en dépouiller entierement. Dans son action refou-
lante, elle transporte Lair, Iean ou le spiritueux parfumeé
dans le recipient f. ;

', plaques de tole sur lesquelles reposent les cylindres.

s, tuyau conduisant les eaux du rafraichissoir dans un ré-
Servoir,

£, réservoir placé pour recevoir le filet d’ean qui doit couler
pendant la distillation; les eaux sont ensuite reportées dans le
réservoir supérieur an moyen d'une pempe.

Nota. Cet appareil posséde 'avantage , 1° dopérer la distil-
lation 2 la’ vapeur et d'obtenir le parfum avec la plus grande
promptitude; 2¢ d’opérerla mixtion et la clarification de la li-
queur au fur et & mesure que Ion distille, de sorte que, la dis-
tillation étant terminée, il ne reste plusqu'a recevoir la liquear
en bouteilles ; 3° d'obtenir de la liqueur de la plus grande lim-
pidité, sans aucun transyaseinent ni déperdition ; 4° de pou-
voir diriger la: distillation i son gré, connaitre la force du spi-
rituenx que I'on obtient, et de corroborer a volonté, sans ma-
nipulation ni déperdition; 5° de rafraichir et vieillir la li-
queur, pendant la fabricatiou, au point qu'au moment ol on
la met en bouteilles, elle pent étre comparée avec avantage &
une liqueur fabriquée depuissix mois; en la laissant vingt-
quatre heures dans Fappareil, elle y acquiertla vieillesse ou vé-
tusté d'une liqueur qui aurait dix ans de bouteille ; 69 d'obte-
nir en une heure de travail ce’ quun autre ne peut obtenir
(u'en quatre heures, et enfin de pouveir étre transporté d'an
endroit dans un autre sans le moindre embarras, étant monté
sur une plaque de tole supportée par quatre roulettes en
cuivre.

Nowvelle machine & évaporer les liguides, importée par
M. PerPiGNA ( Antoine).

La fig. 61° représente cette machine en élévation. g




