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- chés d’autres corps auellement chands, & que
Ja lumiere n’eft autre chofe que la perception de
Tétar incandefcent d'un objeta travers un miliea
tran{parent. Mais laiffons ceci pour Pinftant; iy
réviendrai bien-tot, & dans unautre Ouvrage.
Il me {uffira d’expofer ici fans difcuffion ce que je
penfe du phénomene de la pefanteur.

Aucun Phyficienn’ignere que la pefanteur des
corpsseftime par leur denfite. Lors donc qu'un
méral eft dans (on érar métallique, tour Chy-
mifte fcait qu’il eft compofé de deux fubftances
centr'autres ; Pune trés-pefante, faterre méral-
Jdique, donr , par parenthele , la nature eft
complettement ignorée; lautre une matiere
trésQIégere, fans &ere fimple, qu'ils nomment
tous le phlogiftique. Dans cet état, le volume de
métal et moyen, ainfi que fa pelanteur, Ceft-
a-dire, pas i lourd que la terre mérallique,
parce que fon total n’eft pas auffidenfe, ni fi
feger que le phlogittique , puifque celui-ci n’y
«eft q@'en tres-petite quantite , quoique trés-volu-
gmineux. La calcination en chaffe évidemment
le phlogiftique ;-on le voits'¢chapperen fumée.
On ne peut rendre I'érar métallique quen en
fourniflant de nouveau, &ec. La terre méral-

lique , privee de fonaflocié volumineux , reprend.

donc fa premiere denfité, & eft plus lourde’,
parce que {3 mafle occupe moins d’efpace,
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Dans les combinaifons, ceft Ieffet inverle,
ceft-d-dire, que le corps lourd eft aflocié au

corps léger; c’eft {on diffolvant; leur réunion

forme un tout moins denfe, & partant plus lé-
ger: les {épare-t-on , le corps lourd reprend fa
premiere pefanteur, en quittant fon érat plas

- volumineux, & le voila qui fe précipite,

DOUZIEME ET DE RNIER
CHAPITRE

;Dév_ez,oppemem de la nouvelle Table des

' Com&z}zfz{ﬁms.

3 E crois avoir {uffifamment démontré que la

‘mobilité des corps eft une fuite néceflaire du

-mouvement de notre globe ; que cette mobilivé
warie finguliérement; que de cette differente
mobilite réfulte Padtivité de certains corps pour
en heurter d’autres ; que decechocil réfules une
divifion i infinie, i fort per minima , quele
corps divifé sunita celui qui I'a ainfi divié; que
ces confidérations appliquées au fait des combi-
naifons chymiques les expliquent toutes fans ef-

_fort; que les objections qu’on pourroit sfaire
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font faciles & réfoudre, & que les phénomencs:
les plus abftraits de ces combinaifons sex-—
pliquent A Iaide de ces mémes confidérations,
fans attraltion , fans affinité, fans rapports s
gue par confequent j'aj en raifon de les reg:etrder
comme infuffifans , & méme dangereux a em-
ployer dans P'explication des phénomenes chy-
miques, & d’intituler ma table comme je I'ai faitz
Table des principales combinaifons chymiques.
D¢veloppons-la, & voyons fi cette théoriele prere
aux circonftances particulieres qui vont naitre de
ce dérail. :

La premiere, intitulée Généralités, contient
neuf fubftances , fcavoir, les acidesen général,
le phlcgiftique , Palkali fixe, I'alkalivolatil, les
terres, les (ubftances métalliques, l'eau , les
huiles & Pefprit-de-vin.

i L'efprit-de-vin eft un fluide; il doir cer érata
une tres-grande quantité deau ; il eft inflam-
mable , il eft {avoureux. On croit, on dit qu’il
doit cet état inflammable & une huile | & fa {aveur
3 un acide. Quelques “expériences illufoires
femblent y démontrer de Fhuile. Kunkel, en
noyant de Peflprit-de-vin dans huit 4 dix parties
d’eau, trouva au bout de'quelques jours la fur«
face de fon melange femée de goutreletces one-
tucules, Les Chymiltes obfervent quen diftillane
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le melange definé pour Péther, il pafle vers
la fin une huile réellement pareille aux huiles
effentielles. Voila Lhuile de Iefprit-de-vin démon-
tree felon eux.

Quant a moi, je ¢rois y voir Thuile formés
par de nouvelles réadions, & point du tour

Thuile de Pefprit-de-vin. Siles fruits 3 fermens

ter ne donnent ni huile effenticlle, ni huile ex—
primee( ce font ; je penfe, lesdeux feules quon
croie naturelles); fi leut fuc exprimé ne donne
aucun veltige de la préfence de ces huiles; fi
lotfqu'on Pévapore il wen donne pasun atbme, fi
lotfquon le poulle au feu le plus violent, il ne
donne qu’une huile empyreumatique; fi d’ail-
leurs ce {uc eft vifqueus commele font les mucie

Jages; fi ces mémes mucilages ne donnent , ainfi

que lui, dautre huile quune empyreumatique
lorfqu’on les diftile, je crois qu'il faudra conve-
hir quau moins avant la fermentation,, il 'y a
dans le corpsa fermenter rien qui reflemble 3 de
Yhuile.

Aucun Chymifte ne difconvient que la fers
mentation ne {oit un mouvement inreftin par
lequel les parties du corps fermentant fe heur=
tent , {e divifent, sSatcénuent & fe combinent de
nouveau, De ce mouvement, peut-il réfulter un
nouveau corps huileux » Oui, diront ceux qui ong
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lu les Chymiftes. Glauberaffure dgns {on Piofpéi

ricas Germanie , que le motlt fermentant donne
a fa furface des globules gras; & Faber ajoute
que fi Pon d1ﬁ1lie dans cet inftant 3 on en retiré
une véritable huile effentielle. Jai plufieurs fois
appercu ces raches arrondies, blanchacres & 1¢-
geres , de Glauberr ; mais jai toujours eu le
malheur de voir , en les enlevant, qwelles croient
Penveloppe legere d’une bulle d’air , & qu'elles

ne graiffoient pas les doigts; quielles ne s'allu-

moient pas, mais pétilloient au feu comme fait
une goutte d’eau. Je n’ai diftille qu'une fois du
fuc de grofeilles adtuellement en fermentation ,
& {ur lequel ces taches prérendues graflescroient
des plus abondantes; je n’en ai obtenuy qu’un

T . A 2
flegme infipide 5 ayant un gott de brile, mais

pasun atdbme,d’huile (enfible & palpable. Ontrous
vera ces expériences plus développees dans la

Differcation intitulée, de la Fermentation. Jal

aufli donné quelques preuves de ce que je dis dans
la Diflertation de Udre du Diftillateur & Eaux-
forees , publié' avec les Arts de I’Académie des
Sciences.

" L’exiftence de cetre huile, ou {a formation
dans le corps fermentant , eft donc bien problé-
matique; la plus grande atténuation des pafties
vilquenfes & falines quetour y rend ¢vident, eft
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au moins plus vraifemblable, Nous verrons dans
Yinftant que ce qui prouve d’abondant I’ impof-
fibilicé de la formation de cette huile durant la
fermentation, c’eft la circonftance ﬁnguhere dans
laquelle il sen prodm: réellement. Qu’ajoutent
a cette atténuation, fruit du mouvement fer-
mentant , les diftillations réitérées? Deux chofes
peiicipales, une plus grande atténuation, & la {é«
patation des partics groflieres; d’otr s'enfuivent la
plus intime combinaifon des parties atténuées, &
la décompofirion d’une porsion la plus ateénuée;
a-peu-prés comme on voit fous le marreau duy
Batteur-d’or, le lingot s'applatir , sétendre , &
devenir i mince , que dansbeaucoup de placeson
trouve des {olutions de continuité. Si quelquune
des circonftances de la diftillation que je viens
d'indiquer peut concourir a prouver Pexiftence de
quelque huile, Ceft la deftruction dont je patle ,
& mieux encore le r¢fidu de la ditillation dans
laquelle au moins les parties huileufes les plus
groffieres dgivent fe trouver, chacun fcachane
bien que les huiles & bien d’autres corps n’érang
pas d'une ténuité homogéne, la premiere cha-
leur exhalte ce qui a étéatténué, & concours &
rendre ce quirefte. plus difficile d. réduire en va-
peurs, par I'érar moins fluide que lui procure au
moins la privation de cetre premiere portion, Les
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Chymiftes ont dd tous remarquer encore , qii#
quelques {ubriles que foient les huiles effentielles;
elles ne le font pas autant que Pefprit-de-vin 4
& que celui-cj pafle toujours ; en g’ranfif,j ‘paftie{ lc‘e
premier dans les diftillations. Mais voicia ce {ujet
des expériences frappantes. B !
¥ ai mis dans un bain-marie, dont la cucurbité
éroit de vetre ; de I'huile de thérébentine,, bLﬁ-
che, légere , & d&ja re@ifide une foisa Peaun; jat
diftillé 3 la chaleur de 'eau bouillante, j’ai obtenu
en trois heures de tems deiik gros a-peu-prés dé
Ponce d’huile mife en expérience ; rien ne mon=
toit plus & ce dégré de chaleur ; huile reftante
€roit colorée & épaiffe comme une huile d’olive:
Ceft en parrie ce quavoit obfervé fur I'huiledé
thym M. Geofroy , Apothicaire. £
F¢ Tai pris la méme quantité d'huile de théré:
bentine pareille; je I'aimélé avec fix onces d’eau
& j'ai place le tout dans Pappareil précédent. En
raoins d’une heuteavois une demi-once de morn
huile; & fien ne coularit plus que de Peau, je
tfouvai dans la cucurbite 14 moitié de mon huile
tenace, vifqueufe, & femblable & un vernis
¢pdis:
Ayant fubftitué huile de citron, qui eft la
pluslécere apres celle-ci, jai-eu les mémes fuc-
: cesy
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kes , ceft-a-djre ,'des mafles colorées s &d’antres
plus tenues.

Je vérifiai par occafion ¢e qu'a dit Boerhaaye
au {ujet de fon efprir re@eur , qu'il prétend érre
Ie principe de lodeur & de la fluidité des huiles;
enforte que, felon lui ; fi une huile s'épaiffic, C’eft
par la pertede fon efprit re&eur, & que pour lui
reftituer {2 fluidicé, &c.ilne s'agit que de fa redif-
tiller avec de nouvelle plante qui, fourniffame
abondamment cet elprit, rempliralintention de
PArtifte, '

Yavois de I'huile de genievre bien épaiffie , &

‘de l'huile de lavande dansle méme cas. Jemal=

{urai de la quantité d*huile effentielle que me
fourniroient une livre de fleurs fratches de la-
vande, & une livre debaies de genievre pareil-
Yement fraiches; je misavec pareil poids de ces
deux fubflances , Phuile thérébentinée de chaque
efpece, & diftillai lé tour 4 la chaleur de ’eay
bouillante 5 jobtins une  quantité de nouvell
huile beaucoup moindre que n'étoient les poids,
& de celle thérébentinée que je recifiois, & de
celle que me devoir fournir la plante fraiche. Je
ne fus pas long-tems A reconnoitre ‘ce qu’étoit
devenu ce qui me manquoit , il éeoit refié dans
Falambic en forme de réfine fEche pour I'haile, |

Q -
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de genievre, & de thérébentine pour celle de
lavande.

Il et donc conftant que les huiles, par-tout
ot elles exiftent, fe peuvent manifefter par la
reéification du fluide qui les contient. Je devois
donc trouver I’huile de Pefprit-de vin, il v en
avoit , dans le réfidu defa rectification.

J’ai choifi une cucurbite de verre; 'y ai mis
vingt-quatre onces defprit-de-vin, je I'ai diftillé
au bain-marie ; yai eu une once de réfidu jau-
nitre acide; mais nilaiteux comme il I'auroit di
étre 5’1l edt contenu un atéme d’huile, ni favon-
neux, ni charge de réfing. J’ai nettoye la cucur-
bite, j’airemis la liqueur diftillée , y'ai rediftille,
& j'ai eu pres de deux oncesde réfidu pareille~
ment jaunitre , acidule; mais aucun veftige
huileux : jai cohobé une troifieme fois , j’ai en~
core eu une once a-peu-pres de réfidu pareil.

Voulant m’aflurer que I'huile fe manifetteroir
‘pour peu quily en efe, 'ai mis fur quatre
onces d’efprit-de-vin re&ifié deux gourres d’huile
delavande : éyant diftillé au bain-marie , j'ai eu
prés de trois gros de réfidu aqueux , blanchirre,
& fur lequel nageoient des gouttelettes huis

. deufes.
Tout concourt a prouver que ni dansie froic;
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nidurant la fermentation ; ni dans le produic dif-
tille de cette fermentation , il n’exifte d’huile : ce
n'eft donc pas a Phuile que Pefprit-de-vin doig |
fon inflammabilité; ceft peut-étre au phlogif—
tique. Nous verrons, en trairant Porigine de ce
principe imaginaire , ce qu'il en faur penfer. Jai
infifté {ur cer objet, pour rendre plus facile & dé-

_ truireicila do&rine des/arus, & celledes rapports.

L’efprit-de-vin_ & les acides suniffent en-
femble de la maniere fuivante. Quels que foient
les acides; leur mobilité eft moindre que celle
de lelprit-de-vin : plus celui-ci eft redifé,
plus il eft fubril , léger & partant mobile; plus
les autres font concentrés, moins eft grande leuyr
mobilité. Dans cer etat, fluides rous deux, &
fluides de méme nature, leurs molécules (e heur-
tent, fe choquent, fe divifent mutuellement & "
suniffent ; il enréfulte la chaleur, & une liqueur
compofée, connue fous e nom d’efprit acide
dulcifi¢, dans lequel Pacide & Pelprit font en
grande partie perceptibles.: On échauffe ce me-
lange , cetre premiere cor?‘nbinaifon-; les molé- +
cules les plus dilatées fe heurtent par ‘plus de
pointsi il fe fair effervefcence, & la diftilla-
tion ou la digeftion donnent de nouveauy corps
appellés ‘@shers 3 Pather vitriolique remis en
vogue par Frobenius ; 'ether nitreux renouvellé

Q]
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par Hofmann ; zther marin rendu facile &
moins obfcur par M. de Courtenvaux ; lzthes
acereux découvert par M. de Lauraguay. Ces
nouvelles iqueurs font routes de I'efprit-de-vin
plus reétifié s rendu plus volaril , plusevaporable
par les-acides; & fuivant Pefpece dacide ,l’a:tht.er
vitriolique furnage 'ean & eft blanc; Pether ni-
treux reffemble. & une huile légérement citrilne 3
' dleft d’une expanfibilicé: finguliere ; 'zther ma-
" rin, Alodeur bitumineufe pres, reffemble au viv
triolique. Enfin, quelque concentré que foir le
_ vinaigre radical , Pzther acereux eft milcible %
Peau dans {a toralité, & ilsdoivent ces variérés &
la maniere dontl'acide a réagi fur Pefprit-de-vin,
apres que celui-ci a commence la c«:ombinai{'or:.
(car ce font toujoursles corps les plusmobiles qui
font naltre le mouvement), & a la quantité
d’acide que ces efprits enlevent par la: diftilla~
tion, &ala qualité des acides employés; qua~

Y'té que rend palpable Pexamen de leur origine,

Ainfi, avec de l'artention, on s’appercoit que

Pacide vitriolique fe frme dans les pyrites par
fileration, & perd par conféquent tout ce qui
le pouvoit empécher d’étre fixe ; que I'acide marin
fe produit abondammenr dans les animaux, &
que I’acide nicreux eftle produit de ce d?rnier,
développé par la putréfaltion , & fixé fur une
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bafe quelconque avant fon entiere évaporation.’
ce que montre 'obfervation peur-éere appuyée
d’expériences qui nous jetteroient pour le préfent
trop au-dela de ce qui nous occupe. Mais, quoi-
quilen foit, en examinant les réfidus, on voit
que la plus perite portion , rant des acides que de
Pelprit-de-vin, a ¢té combinée > & que les phé-
nomenes de leurs combinaifons font les moindres
entre les fubftances comprifes dans la colonne
qui nous accupe. -

Jene dois pas omettre un phénomene fingu~-
lier qui fe préfente en diftillant le refte de la li-
queur quia fourni Pécher vitriolique s il paffe
vess la fin une certaine quantit¢ d'une liqueur
jaune, légere , d’une véritable huile effentielle
diffoluble dans 'efprit-de-vin , &cc. Cette huile eft,
difens quelques Chymiftes, Ia preuve que ef-
prit-de-vin a de Phuile pour partie conftituante,
& pour caufe de fon inflammabilité. Difeurons
e point, il eft eflentiel. Une livre d’efpric-de-
vin combiné avec de Phuile de vitriol donne
douze onces -peu-prs deflprit-de-vin non dé-
compofé, & d’zther , qui n’eft lui-méme qu’un
efprit-de-vin plus ateénué. On trouve depuis.
deux jufqud trois gros de cette huile : elle e
peutcere due, dans Phypothefe de ces Meflieurs;
qua la portion d’efprit-de-vin détruite; Ceft-4-

Qijj




