TARIFA.—NOTAS EXPLICATIVAS.

Notas explicativas 4 que se refiere la Tarifa,

Nota 1.— Las carnes ahumadas 6 saladas & que esta fraccion se re-
fiere, son aquellas que se presentan en tercios, barriles, cajas 0 forros
de tela, que no estdn envasadas en tarros, frascos ¢ latas 4 manera
de conservas.

Nota 2.—Se refiere esta fraccién 4 los pescados y mariscos secos,
ahumados, salados 6 salpresos, tales como el abadejo  bacalao, las
sardinas secas, los arenques, etc., cuando vengan en cajas, barriles 6

atabales; pero no cuando estén acondicionados en latas, frascos 6 ta- -

rros, pues esta sola circunstancia hace que se coticen como conservas.

Nota 3.— Se refiere 4 la barba de ballena tal como ha sido separada
del cetdceo, en gruesas capas encorvadas presentando el aspecto de
una masa cérnea fibrosa. Cuando ya ha sido cortada, siquiera sea en
varillas para vestidos @ otros usos, por la mano de obra que ha sufri-
do se la considera como artefacto.

Nota 4.—Se entiende por borra de lana los desechos que resultan
del cardado 6 peinado de las lanas; los restos  extremidades de ovi-
llos y todos los desperdicios de telares y de afeite de telas.

Nota 5.—Por carey en bruto se entiende el carapacho de la tortuga
Carey, ya se presente en su estado natural, ya extendido en limina
sin otra mano de obra, ya fundido en trozos para ser trabajado, ya
en desechos 6 rebabas, 6 en raspaduras.

Nota 6.—Se refiere 4 las cerdas de jabali, que tienen una extremi-
dad delgada bifurcada para enlazar en ella los cabos del hilo que se
usa para coser zapatos.

Nota T.— La cochinilla es un pequefio insecto que se reproduce en
el nopal. Se le presenta en el comercio ya seco y tiene entonces el as-
pecto de granos convexos y estriados en sentido trasversal, de color
gris 6 moreno. A veces se le presenta reducido 4 pasta.

La decoccién acuosa toma un hermoso color rojo ligeramente ama-
rillento. Tratada por el erémor tirtaro, da un precipitado rojo de car-
min. Con ef acetato de cobre da precipitado azul oscuro. Los 4cidos
clorhidrico y azético producen color anaranjado. El cloruro de cal en
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solucién al 10 por 100 la decolora produciendo un ligero precipitado
blanco.

Esta fraccion comprende la cochinilla en grano y en pasta.

Nota 8,—Se refiere 4 las crines, cerdas y pelo de vaca, que sélo tie-
nen aplicacion industrial, como materias ordinarias 6 de poco valor.
Respecto de las cerdas de jabali 6 cerdo, s6lo entran en esta clasifi-
cacion cuando se hallan en estado natural propias para cepillos 6 usos
andlogos; pero no ecuando estdn preparadas con la extremidad delga-
da bifurcada, propias para zapatero.

Nota 9.—Se entiende por cuerno en bruto, la capa que constituye
la envoltura exterior de la cornamenta y de las pezuiias de algunos
cuadripedos, cuando se presenta en su estado natural 6 extendido en
ldmina, sin otra mano de obra, 6 fundido en trozos para ser trabaja-
do. Se consideran como cuerno en bruto, sus desechos, rebabas 6 ras-
paduras,

Nota 10.—Se refiere 4 la esperma de ballena, que més 6 menos pu-
rificada se presenta prensada en marquetas. En este estado es blanca,
seca, de estructura cristalina brillante y nacarada.

La esperma 6 blanco de ballena en bruto, de consistencia blanda,
aceitosa, granujienta al tacto, y de color amarillento, se clasifica en-
tre las grasas animales.

Nota 11.—Comprende esta fraceion todas las grasas animales que
no estén especificadas en la Tarifa y cotizadas especialmente en ella.

El sebo fundido 6 en grefia, los untos y tejidos adiposos en estado
natural, las médulas y los desechos animales propios sélo como.ma-
terias grasas saponificables 6 exclusivamente lubricantes, se conside-
ran en esta fraceion.

El sebo de carnero y el de buey, que son los gnds comunes, son de
color blanco amarillento, duros, de fuerte olor sebficeo. Se disuelven
en 40 por 100 de alcohol hirviendo. El de carnero, formado por 80
partes de estearina y margarina, y s6lo 20 de oleina, funde 4 los 46°
con olor desagradable. El de buey, un poco més blando, formado por
70 partes de estearina y margarina y sélo 30 de oleina, funde & los
38° con olor desagradable. Sélo la grasa de fnade y de pato, que es
amarilla, excesivamente untuosa, formada casi por doble cantidad de
oleina que de grasas sélidas, funde de los 25° 4 los 28°,

El aceite de manteca se comprende en esta fraccién.

Nota 12.—Se refiere al hueso que no ha sido trabajado en forma

de artefacto, aun cuando haya sufrido ya algunas operaciones para
su hlanqueo y limpieza, 6 s6lo esté aserrado.
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Nota 13.—Se considera como lana en vellén, la que no habiendo
sido cardada, se presenta aun entremezclada en desorden, ya esté en
bruto y sucia como resultado de la simple trasquiladura, ya esté al-

vada y desengrasada.

Nota 14.— Por lana cardada se entiende la que habiendo sido some-
tida 4 la accién de las cardas, se presenta peinada, de manera que las
hebras se hallan todas extendidas y en la misma direecion, como dis-
puestas para ser hiladas.

Nota 15.—Esta fraccién comprende sélo el marfil que no ha sido tra-
bajado en forma de artefacto y que por consiguiente se presenta en la
forma natural del colmillo de elefante, 6 aserrado en trozos toscos sin
pulimento, 6 en pedaceria de desecho y desperdicios. La misma clasi-
ficacion se hace de marfil f6sil de mammout; de los colmillos de hipo-
pétamo y de morsa. y del cuerno del rinoceronte.

Nota 16.— Se entiende por ndcar en bruto la concha de la madre per-
la y sus semejantes, que no esté trabajada en artefactos, sino que con-
gerve afin sn forma primitiva 6 esté sélo limpia y limada para ser
después recortada y convertida en artefacto. Los earacoles finos colo-
reados 6 nacarados, de todas clases y tamanos, entrau en esta clasi-
ficacion.

Nota 17.— Se refiere al cabello, que se presenta suelto para ser ma-
nufacturado, sea que conserve su color natural 6 que esté tefiido 6 de-
colorado.

Nota 18.— Esta fracecion se refiere i los pelos de poeca finura que pue-
den, sin embargo, emplearse en hilados y tejidos en sustitucion de las
lanas, tales como los de cabra, camello, gato, perro, foca, alpaca y an-
gora.

Nota 19.—Esta fraccion comprende todos aquellos pelos finos que
tienen empleo especial en la fabricacién de fieltros para sombreros,
exceptuando el de eastor, expresamente cotizado en la Tarifa.

Nota 20.—En esta fraccién se consideran las pieles que saladas 6
envenenadas para su conservacion, no han sufrido la acciéon de los cur-
tientes.

Nota 21.— Esta fraecion comprende las plumas finas de avestruz y
semejantes, preparadas convenientemente para adornos de sombreros
y vestidos; pero no las plumas comunes de barba gruesa aun cuando
estén tefiidas,

Nota 22.—Se refiere 4 la materia odorifera que en una bolsa tiene
bajo el vientre el cabrito denominado « Moschus moschiferus» origi-
nario de las montafias del Thibet. Fresco es de consistencia blanda,
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color rojo moreno y de olor penetrante y muy expansivo. Seco oscu-
rece mucho. Se presenta en sus bolsas, de 4 4 5 centimetros de largo,
ovaladas y cubiertas generalmente de pelo gris. Otras veces, ya dese-
cado, se presenta en pedazos menudos irregulares, separados comple-
tamente de sus bolsas. Es fusible por el calor; soluble en aguna hirvien-
te. Mezclado con la potasa produce un olor amoniacal. Mezclado con
almendras amargas pierde su olor. Aunque se conocen varias clases,
bajo la denominacién de almizele Tonkino, de Nankin, de Siberia 6
Cabardino, todas ellas entran en la clasificacion que la Tarifa hace del
almizcle en general, considerdndolo s6lo bajo el aspecto de despojo
animal.

No debe confundirse con el almizcle artificial, que se presenta bajo
la forma de liguido oleaginoso 6 de polvo blanco, productos que sélo
poseen el olor del almizele y que se consideran como articulos de per-
fumeria.

Nota 23.—El eastéreo es unaseerecion del castor, de aspecto resinoso,
color oscuro, olor penetrante tirico y sabor acre. Comunmente se pre-
senta en bolsas pareadas de color oscuro, rugosas y aplastadas. Esin-
soluble en el agua y muy soluble en el aleohol y el éter.

Nota 24.—Esta fraccién s6lo comprende los embutidos diversos, el
jamén en pernil y lossalchichones cuando no vengan en latas & mane-
ra de conservas, sino que estén & granel, sueltos 6 con sus envolturas
comunes de telas @ hojas de estafio.

Nota 25.—Se refiere d todas las carnes, pescados y mariscos en con-
serva, ya sea que estén preparados con salsas, grasas 6 sélo aceite, 6 que
aun cuando carezcan de tales condimentos, estén preparados en vasijas,
tarros 6 latas segiin el método Appert; tales como ostiones y camaro-
nes frescos, jamén deshuesado 6 picado, mortadella, chorizos en man-
teca, pescados y mariscos secos, ahumados, salados 6 salpresos, si es-
tin acondicionados en latas, frascos 6 tarros, y en general todas las
conservas alimenticias de origen animal que no e8tén expresamente
comprendidas en esta fraccién de la Tarifa.

Nota. 26,—La manteca de cerdo es blanca, untuosa al tacto, granu-
josa, y de olor snuave. Es mucho mds soluble en el éter que en el alco-
hol. Estando formada por 38 partes de estearina y margarina v 62 de
oleina, es de mayor suavidad que los sebos, y funde de los 26° 4 los 31°,

Nota 27.—La albtimina se presenta comunmente desecada, en lami-
nillas un poeo transparentes. Essoluble en el agua, de la que precipi-
ta por la accidn de los deidos minerales. Calentada con ficido clorhi-
drico da un color azul violdceo. Las esencias de bergamota, limén y
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menta coagnlan la albiimina. Agitada con cloroformo la albimina de
huevo, forma una jalea.

Nota 28.—Esta fraccion se refiere 4 la cola ordinaria, que se emplea
en las obras de carpinteria, que se fabrica con los desechos y recortes
de pieles de todas clases, y que se presenta en ldminas de color oscuro
y olor animal desagradable.

Nota 29.—Se refiere al coral en trozo, de ramazon entera 6 pedaceria-
que no ha sido pulimentado, tallado ni perforado para hacer sartas.

Nota 30.—Se reputa como esponja fina, 6 entrefina, la (ue es propia
para usos de tocador y que mds 6 menos blanqueada y limpia de are-
nas y particulas caledreas, 6 no, estd formada por celdillas que nunea
son mayores de medio eentimetro de didmetro.

Nota 31.—La esponja ordinaria se distingue de las anteriores, en que
su cuerpo es mds rigido, su color moreno, sus celdillas tienen un di4-
metro mayor de medio centimetro y su volumen es mayor que el de
las esponjas finas.

Nota 32.—Se refiere 4 las marquetas de deido estedrico, materia sé-
lida, grasienta, de un color blanco algo traslicido y mds ligera que el
agua. Insoluble en ésta, se disuelve en las lejias hirvientes de sosa 6
potasa y en el alcohol.

Ni la forma ni el tamafio de las marquetas son de tenerse en consi-
deraci6n, asi como tampoco si el producto ha sido bastante purificado
6 retiene alin otros dcidos grasos peculiares 4 sn impureza. La estearing
fandida en masa 6 en pedaceria se halla comprendida en esta fraccién.

Nota 33.—La glicerina, que se obtiene en las operaciones de saponi-
ficacion de los cuerpos grasos, es un liquido neutro, incoloro, inodoro,
de sabor azucarado. Es soluble en el agua y en el alcohol; pero casi
insoluble en el éter.

Disuelve las gomas, los jabones, 1a ereosota. 1a alblimina; pero no
disuelve el calorfiel, el sulfuro de carbono, los aceites esenciales, niel
aleanfor. Precipita el cloruro de oro.

Esta fraccién s6lo comprende la glicerina que no ha sido adicionada.

de sustancias extrafias que la hayan convertido en un medicamento 6
en un producto de tocador.

Nota 34.—La grenetina 6 gelatina, que es el producto extraido por
el agua hirviendo, de los huesos, cartilagos y partes tendinosas, se pre-
senta en liminas delgadas trasparentes, inodoras, insipidas, incoloras, .
y algunas veces tefiida de rojo. En el agua fria se hincha en virtud de
la que absorbe; en la caliente se disuelve, dando por

masa trasparente v temblorosa.

enfriamiento una-
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El alcohol coagula sus soluciones y la nuez de agalla 6 el tanino la
precipitan en color oscuro.

Nota 35.— El guano tiene por origen el excremento de diversas aves
acudticas acumulado por espacio de muchos siglos. Por lo general es
pulvernlento y de un color variable desde el gris hasta el amarillo 6
rojo moreno. Estd mezclado con piedras y arena gruesa, y al contac-
to del agua desprende espontineamente 4cido carbénico. Una peque-
fia cantidad de guano mezclada con cal apagada, si se rocia con sufi-
ciente agua y se agita fuertemente, debe esparcir un olor de amonia-
co tanto més fuerte cnanto mejor sea la calidad del guano ensayado.
Algunas veces estd mezelado con gruesos cristales de sal amoniacal &
los que se da el nombre de cristales de guano. Los abonos concentra-
dos que se clasifican conforme 4 esta fraceién, son compuestos de ma-
terias muy azoadas, sales amoniacales, fosfatos y cloruros, entrando
algunas veces en su composicién, negro animal agotado, sulfato de
amoniaco, nitratos de sosa y potasa y dcido fosférico.

Nota 36.—Se refiere 4 la vejiga de los peces, desecada. Se presenta
en pedazos irregulares rugosos, blancos, poco trasparentes, de brillo
nacarado. Se disuelve por completo en agua caliente, y se la emplea
para clarificar vino y otros caldos,

Nota 37.— Esta fraccion se refiere 4 la seda que aun no ha sido tra-
bajada y que s6lo desenrollada del capullo y blanqueada, se presenta
al comercio en grandes madejas. Aunque la seda se divide en diversas
clases, segin que sea el producto del Bombix Cinthia, Faid herbii.
Mylitta, Selene, Yama-mai 6 Mori, la Tarifa no hace distincién entre
ellas, cotizdndolas por igual.

Nota 38.— Se refiere al carbén de huesos lavado 6 sin lavar, que se
emplea en la industria para la decoloracién y purificacién de algunos
productos, .

El negro de marfil, llamado también de Colonia 6 de Cassel, aun
cuando se emplea como color, entra en esta elasificacion, ya esté en
polvo 6 granulado, asi como toda clase de earbén animal puro, cual-
quiera que sea su empleo,

Nota 39.—Esta fraccién comprende el aceite de higado de bacalao
blanco 6 negro, la Emulsi6én Scott, y todo aceite de bacalao confeccio-
nado bajo enalquiera formnla y con cualquiera sustancia medicamen-
tosa. No corresponden 4 esta fracei6n ni el vino de higado de bacalao,
ni el aceite en perlas 6 cdpsulas.

Nota 40.—Esta fraccién comprende bajo la denominacién de « Ban-
das de cuero para maquinaria,» las tiras de ancho uniforme propio
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para la superficie de las poleas 4 que debe aplicarse, siempre que su
longitud indique también su empleo, pues no deben considerarse co-
mo bandas los trozos de cuero aislados que no estén empalmados for-
mando una correa de trasmisién.

Nota 41.—Esta fraccion se refiere 4 las pieles comunes curtidas,
aun cuando estén coloreadas, pulimentadas, estampadas 6 charoladas.
Cuando estén curtidas con su pelo, entran en esta clasificacién si se
trata de pieles comunes; pero si se trata de pieles raras como las de
tigre y semejantes, se clasifican como pieles de pelo fino. Es indife-
rente que estas pieles sean de una sola pieza 6 de varios trozos unidos
6 montados sobre tela.

Nota 42.— Esta fraceién comprende las guarniciones completas y las
fraccionadas; pues las colleras, correas y deméis componentes, se co-
tizan conforme 4 esta fraccién, con excepeion de las hebillas y argo-
llas sueltas, aun cuando estén forradas de cuero.

Nota 43— Comprende esta fraccion las pieles curtidas, con pelo fino,
propias para abrigo, como las de armifio, marta cibelina, zorra, nutria,
:astor y semejantes. Es indiferente que estas pieles vengan sueltas,
en firas, cosidas 6 constituyendo alguna manufactura, como mangui-
tos, boas 6 abrigos.

Se clasifican también en esta fraccién las pieles de aves, de rata, ga-
to, conejo, lobo, tigre, ledn, oso, bisonte, zebra, ete., siempre que estén
curtidas con su pluma 6 pelo, aun cuando estén forradas ¢ constitu-
yendo alguna manufactura.

Nota 44.—Se refiere al coral que ha sido recortado y pulimentado,
ya sea que esté tallado, en cuentas 6 s61o en pedaceria, perforado para
formar 6 formando sartas.

Nota 45.— Se refiere al algodén que sélo ha sufrido la accion de las

méaquinas despepitadoras, y que, careciendo por lo tanto de semilla,
s0lo consta de la fibra entremezelada en desorden.

Nota 46.— Comprende los desperdicios de algodén que quedan en
las cardas después de la operacién del eardado, los desechos de hila-
z, los pequetios ovillos residuo de los telares, y todo desecho que pue-
de tener aplicacion para limpiar el aceite en la maquinaria 6 para en-
grasar chnmaceras,

Nota 47.—Se refiere al algodén que habiendo sufrido la accién de
la carda, tiene todas sus fibras en el mismo sentido y forma, por con-
signiente, capas 6 liminas de la materia textil finamente peinada.

En esta fraccion se agrupan el algodén cardado que la medicina em-
plea bajo la denominacion de algodén absorbente, siempre que no s
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té impregnado de sustancias medicinales, y el algodén cardado y en-
gomado 6 sobre papel de China, denomivado generalmente «ounate» y
que se t*mlalt-;\ para acolchar,

Nota 48.— Especifica esta fraccion el ariis verde, pequeiio grano alar-
gado como de tres milimetros de largo, de color verde y sabor dulee,
que no debe confundirse con el anis de China, estrellado 6 Badiana.
Este Gltimo estd formado por seis 6 més celdillas ovaladas, de color
rojizo moreno, reunidas por una extremidad en forma de estrella. Ca-
da celdilla contiene una semilla muy lustrosa, de fuerte olor de anis
¥ que se emplea en la preparacion de algunos licores.

Nota 49.— Comprende esta fraccion bajo la denominacién de « Fra
tas secas,» todas aquellas que en su estado natural no contienen jugo
acuoso, tales como las nueces, avellanas, ete., y las que han sido de-
secadas en la estufa, al sol 6 por cualgquiera otro procedimiento, como
las pasas, higos, ditiles, castafias pilongas, ete.

Noia 50.— Comprende esta fraccion las hortalizas, legumbres, tubér-
culos y frutas frescas que no estén especinlmente cotizadas en otra
fraccion de la Tarifa. Se consideran frutas frescas aquellas que por
su naturaleza jugosa son susceptibles de sufrir una pronta alteracion,
tales como las uvas, manzanas, naranjas, pifias, peras, etc., ete., que
no hayan sufrido ninguna preparacién que altere sus condiciones de
frescura.

Nota 51.—Se refiere 4 los vejetales alimenticios en conserva, no es-
pecificados, que con salsas 6 sin ellas se presentan en envases de hoja
«e lata, vidrio 6 barro, como los chicharos 6 guisantes, los espérragos,
las coles, los encurtidos, las salsas de mostaza 6 de pimienta y demfs
conservas preparadas para la alimentacién, no debiendo considerar-
se como conservas, las frutas preparadas en almibar, en su jugo 6 en
aguardiente.

Nota 52,—Comprende esta fraceién todas las bayas y semillas para
usos medicinales, ya sean enteras 6 en polvo.

Nota 53.— El corcho en bruto es la corteza del alcornoque, provis-
ta aun de la superficie dspera y dura que forma el exterior de los tron-
cos. Cuando ha sido recortada en planchas, ya no presenta la super-
ficie rugosa,

Se emplea para la fabricacion de tapones, y algunas veces en lugar
de importarse las planchas de grandes dimensiones, se importan ya
cortadas en eubos de tres 4 cinco centimetros por lado, sin que por es-
to dejen de considerarse como corcho en plancha. Como esta fraccién
s6lo especifica la materia prima para la industria, no comprende sino

ORDENANZA.—35.
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las planchas mds 6 menos gruesas, pero no las hojas delgadas para
plantillas de zapatos @ otros usos.

Nota 54.—Se refiere al filamento parisito denominado comunmen-
y que se emplea para el relleno de los cojines de

te barba espaiiola, ]
muebles.

Nota 55.—Bajo la denominacién de lefia, s6lo comprende esta frae-
ci6n la madera comtn en bruto que proveniente del derribo de 4rbo-
les s6lo es propia para usarse como combustible; pero no la madera
fina en trozos tiles para la ebanisteria.

Nota 56.—Se refiere 4 los espérulos ligeros de color amarillo ana
ranjado, que se desprenden del musgo denominado Licopodium cla-
vatum. Es mis ligero que el agua, en la que sobrenada. Proyectado
sobre una llama se inflama con rapides extraordinaria.

Nota 57.— Comprende esta fraceién todas las confituras, jarabes de
frutas, dulces, frutas almibaradas 6 confitadas, y pastas de reposte-
ria que puedan servirse como postre en la mesa; pero no las confitu-
ras que sirviendo solo de vehiculo & alguna sustancia medicinal, sean
impropias para usarse como postre en la mesa.

Nota 53.— Esta fraceion comprende las féeulas puras y todas aque-
llas que preparadas con leche, azlicar, cebada 0 otras sustancias nu-
tritivas, estin destinadas 4 la alimentacion y nutricion de nitios y
convalecientes. Aun cnando en su composicion entren algunas sus-
tancias medicamentosas, si conservan las féculas su condicién de pro-
ducto alimenticio 0 nutritivo, se elasificardn conforme 4 esta fraccién,
en la que se consideran la tapioca, el arrowroot y las sémulas.

Nota 59.— Esta fraccion se refiere 4 las galletas de todas clases, aun
las propias para postres. Se admiten como tales hasta las que tengan
adornos de azticar, chocolate, semillas 6 frutas; pero se exceptfian las
que formadas por un nicleo de pasta de harina, estin completamen-
te cubiertas por una pasta de aziicar y que son semejantes 4 los con-
fites. Se clasifican conforme & esta fraceién, los « Plum-pudding,»
« Pain d’épices» y sus semejantes,

Nota 60.—Se refiere 4 las mieles de caiia, de arce 6 de féeula, grue-
848 y viscosas para la industria, como materia prima; pero no & las
que perfectamente clarificadas, teiiidas 6 adicionadas con jugos de
frutas 6 sustaneias aromdticas, puedan emplearse inmediatamente
como jarabes.

Nota 61.— Esta fraceion se refiere 4 las pastas de harina para so-

pas, denominadas Pastas Italianas, tales como fideos, tallarines, ma-
carrones, estrellas, ete.
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Nota 62.—Se refiere & los aceites de origen vegetal, no volitiles,
obtenidos generalmente por expresion, ya sea de granos, frutos 6 de
ofras partes de las plantas. A la temperatura normal son lignidos;
pero algunos en las mismas condiciones son solidos 6 untuosos, como el
de cacao, el de nuez moscada y otros, denominindose entonces acei-
tes concretos. Una gota de aceite fijo puesta sobre un papel, produce
una mancha grasosa que no desaparece por evaporacion espontinea.
Losaceites fijos saponifican con los dlealis, los esenciales 6 volétiles no.

Nota 63.—Comprende esta fraccién las gomas, resinas y bilsamos
obtenidos por incisién, exudacion § cnalquier otro medio, de las plan-
tas gomo-resinosas, siempre que tales productos no estén expresamen-
te cotizados en otra fraccion de la Tarifa.

Nota G4.—El opio es un jugo gomo-resinoso extraido por incision,
de la adormidera, fruto de una papavericea. Es de consistencia pas-
tosa, color moreno oscuro, olor fuerte y sabor amargo y acre.

Se presenta al comercio en panes irregulares envuoeltos en hojas de
adormidera. Es soluble en el agua y en el aleohol. El extracto de opio
es de consistencia blanda, color oscuro, olor fuerte y sabor amargo y
acre.

Nota 65.— Los aceites esenciales constituyen la materia odorifera
contenida en los utriculos de algunos vegetales. Son muy voldtiles, por
lo que su olor se esparce ficilmente ; inflamables, de sabor acre, son
solubles en el aleohol, el éter y los aceites fijos, é insolubles en el agua,
4 la que pueden, sin embargo, aromatizar por contacto. Disuelven el
fosforo, el yodo, el azufre y las grasas. No se saponifican por los dlea-
lis. Algunos aceites esenciales son concretos como el Alcanfor, el Men-
thol, y otros; verdaderas estearoptenas los unos, principios dcidos
otros, como el Thimol.

Nota 66.— El aguarris es la esencia de trementina obtenida por des-
tilacién de la del pino resinoso. Disuelve el fésforo, el yodo, el eaucho,
las resinas y las grasas. Es volitil ¢ inflamable.

Las trementinas son resinosas, fluidas, de olor fuerte, sabor acre y
color mds 6 menos amarillento. En el comercio se dividen en varias
clases, denominadas : Trementina de Burdeos, del Canad4, de Chio. de
la Meca, de Venecia, de Trieste y de Strasburgo. La Tarifa cotiza to-
das por igual, comprendiendo también en esta fraccién la Terebente-
na, la Terpina y el Terpinol.

Nota 67.—Se refiere esta fraccién al alquitrén proveniente de la des-
tilacién 6 combustién de algunas maderas resinosas. Es negro en ma-
5as, pero rojizo extendido en capas delgadas ; de sabor acre y amargo,,
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olor fuerte andlogo al de resina quemada. Is soluble en el aleohol,
el éter y los aceites, y comunica su sabor al agua, tifiéndola ligeramen-
te de amarillo. En esta fraccion se comprenden todos los alquitranes
vegetales, el aceite de cade y las creosotas. Las soluciones y demds
compuestos farmacéuticos de estas sustancias, tales como el Alguitrin
de Guyot, no se clasifican conforme 4 esta fraccidn, sino como « Pro-
ductos farmacéuticos no especificados. »

Nuta 68,—El dmbar en bruto 4 que esta fraccion se refiere, es la re-
sina fosil llamada Karabé 6 Sucino, tal como ha sido extraida del seno
de la tiera. Es de color amarillo, opaca é trasparente, dura y que-
bradiza. Arde despidiendo un olor aromdtico. Es casi insoluble en
aleohol, éter, aceites fijos y voldtiles, dcidos acético y nitrico, dlcalis
diluidos, sulfuro de carbouo y bencina. Se distingue de las resinas con
que se le imita 6 falsifica, en el olor resinoso de estas al arder, en que
las resinas se disuelven en los aceites esenciales, y en que una parti-
cula de &mbar en ignicién dejada caer sobre una mesa, rebota crepi-
tando ligeramente y consumiéndose, mientras que una gota de resina
6 goma copal en las mismas eondiciones, se extiende al caer y acaba
de arder consumiéndose sin runido ni moyimiento.

Nota 69.—El afiil 6 indigo, producto vegetal tintéreo de una legn-
minosa, se presenta en panes de figura irregular, de un hermoso azul
oscuro, que frotados con un cuerpo liso toman un reflejo bronceado.
El afiil es inodoro é insipido. El dc¢ido sulfirico lo disuelve formando
un licor espeso de reflejo verdoso. El dcido nitrico lo decolora, 1o mis-
mo que el cloro.

Se le imita con un azul de Prusia; pero los panes de esta sustancia
son de un azul mds intenso y aterciopelado. El azul de Prusia es de-
colorado por el dcido sulfiirico y no lo es por el cloro.

Nota 70.—Se refiere esta fraceion al carbén vegetal propio para em-
plearse como combustible y al reducido 4 polvo, cualquiera que sea
su empleo.

Nota 71.—Esta fraccién bajo la denominacién de «Cera vegetal,»
comprende los productos cerificos de diversos vegetales, como la cera
de China 6 del Japén 6 Palmitina, la Carnauba, cera de palmera 6
Ceroxilina, la cera Mirica 6 de Mirto, la cera de Bicuiba Y la de
Ocnba.

Nota 72.— La dextrina, empleada en las artes como sustituto de la
goma 6 el gluten, proviene de la torrefaccién del almidén 6 la féeula.
Generalmente se presenta en polvo de color amarillento ligeramente
pegante y con el brillo y olor peculiar 4 las féculas. Es soluble en el
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agua y en el aleohol muy diluido, pero insoluble en el alcohol de alta
graduacién. Cuando estd bien preparada, ¢l yodo no la eolora en azul.

Nota 73.— La goma damar 6 resina kauri, incolora cuando ha sido
recientemente extraida, toma después un color amarillo, 4 veces bas-
tante oscuro con partes opacas 6 lechosas. Es ficilmente fusible. Al
pulverizarla despide un olor aromitico de trementina unas veces, de
corteza de naranja otras. Es muy friable, desmenunzdndose fiicilmente.
A veces se presenta en ligrimas volnminosas, otras en masas irregula-
res angulosas, de superficie opaca, gris 6 negruzea.

La goma 6 resina copal tiene gran semejanza con la damar. Unas
veces tiene la forma de Liminas, otras la de fragmentos irregnlares es-
féricos 6 aglomerados enbiertos de un polvo blanquecino. Su color es
desde el amarillo claro hasta el amarillo naranja. Es insoluble en los
aceites fijos, y al arder despide un fuerte olor resinoso.

La goma ardbiga es blanca, de apariencia vitrea y friable. Soluble
en el agua, forma un mucilago adherente. Comunmente se la mezcla y
aun se la sustitnye por completo, con la goma senegal, de Galam 6 sa-
labreda, que se presenta en ldgrimas irregulares agrietadas, de color
blanco, rubio 6 rojizo. Es soluble en el agua 4 semejanza de la ardbi-
ga. La gomasalabreda es mds trasparente y comunmente afecta la for-
ma de pequefias cintas retorcidas. La solucién de goma ardbiga da un
precipitado mucoso con el nitrato de protéxido de mercurio. La de
goma senegal s6lo se enturbia ligeramente con el mismo reactivo.

La goma laca se presenta unas veces en forma de varillas de color
oscuro, llenas de impurezas ; otras en pedazos pequefios é irregulares
¥ miis comunmente en escamas 6 placas delgadas, pequefias y quebra-
dizas. Su color varfa desde el rubio al rojo moreno. Es insoluble en
agua, éter, sulfuro de carbono, bencina, agnarrds, dcido acético y amo-
niaco, soluble en el aleohol y en la sosa cdustica. Se presenta también
en el comereio una goma laca blanca, en barras torcidas en espiral, de
brillo sedoso y que proviene del blanqueo artificial de la laca amarilla.

La goma grasilla, sanddraca 6 resina de enebro se presenta en ldmi-
nas pequefias, alargadas, de color amarillo limén, cubiertas general-
mente de un polvo muy fino y claro. Su olor es débilmente resinoso.
Es soluble en el aleohol, con el que forma un barniz muy brillante ;
soluble en el éter é insoluble en el 4cido acético y la sosa cdustica.

La goma tragacanto se presenta en placas, cintas 6 filamentos planos
de color blanco, aspecto ebrneo, sin olor ni sabor. En contacto con el
agua la absorbe hinchdndose considerablemente hasta formar un mu-
cilago muy espeso, que da reacci6én azul por el yodo.




