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La fruta del marafion (anacardium oceidentale)
tiene una composicion idéntica 4 la dela uva mos-
catel y da un vino exquisito cuando ha sido bien
preparado. Hemos visto espaiioles beher vino de
maration creyendo tomar vino de Malaga, y que
no querian creer absolutamente que una fruta de
los tropicos pudiese competir con la uva de Cag=
tilla.

La pulpa 6 parenquimo que envnelve el corozo
da igualmente por la fermentacion un mosto al-
coolico agradable susceptible dedar4 1a destilacion
un aguardiente exento de mal gusto.

En fin, la mayor parte de las frutas dcidas tan
abundantes en la América caliente que se pierden
en gran parte en las hoertas por falta de saherlas
aprovechar 6 que se comen con tanta demasta que
producen & veces enfermedades epidémicas, pu=
diera ser utilizada para la preparacion de mostos
6 vinos alcodlicos y de licores finos. Las instrue=
ciones que hemos dado precedentemente acerca de
la fermentacion y de la destilacion indicarin por
lo demds el medio de sacar el mayor partido po-
sible de tantos elementos hasta ahora sin empleo.
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