LOS TRES REINOS DE LA NATURALEZA.—Z0OOLOGIA.

DONCELLA.

Esp. 2. Ophidium imberbe maxillis imberbibus
cauda obtusiuscula.

Este hermoso pez 4 quien Rondelecio da el nombre
de Julis , conserva en gallego casi el mismo , pues en

la ria de Arosa le llaman Ju ia, denomindndose en es- |

te puerto y sus inmediaciones Rubioea, con alusion
al color rubio que es uno de los tres de que se halla
variado , y que en todo su cuerpo forman un hermo-
so contraste de amarillo, rojo y pardo; su tamaiio
comun suele ser de una cuarta; sus aletas dorsal y
anal se unen con la delacola, careciendo de las ven-

trales por cuyarazon Linneo los coloea entre las Apo- |
des; sus escamas son casi imperceptibles; sus ojos |

pequenios y redondos , y su cabeza aguda,

Aunque Rondelecio hace poco aprecio de su carne |

aqui es estimada por su delicadeza y salubridad, y su
uso se permite 4 los enfermos,

Gén. 150. Xipniss. La mandibula superior se ter-
mina en forma de espada dsea.

PEZ ESPADA.

Xiphias Linn.

Xiphias gladius Arted.

Este pez aunque de clase y género distinto de la
Ballena, se suele contar por st tamaiio entre sus di
ferencias, pues 4 veces llega 4 tener de tres 4 cuatro
varas de largo, y arroja como aquel ceticeo el agua
por un canal que tiene sobre la cabeza ; limase Pes
Espada, por que de su mandibula superior se prolon-
ga un hueso puntiagudo que representa una hoja de
espada cubierta de la misma piel que el resto del
cuerpo;; la figura de este es semejante 4 lade un sal-
mon , del que difiere en tener la cola horizontal co-
mo las ballenas, § las que persigue y ataca, no solo
con su espada, sino con sus dientes , de q’ue estan
armadas'sus quijadas, y aunque menudos son pun-
zantes y dafiosos.

, Rondelecio y Valmont de Belmare dicen fue tam-
bien se le da 4 este pez el nombre do Emperador
pero i lo menos en la costa del Estrecho, el pez qur;
lleva este nombre es muy distinto, y sobre carecer
de la espada , que caracteriza el de que vamos ha-
hlandos, dlscgéwie]ng enl la figura de su cuerpo, que
es mas parecido a as
E.s-pada.p e Doradas, que al de Pez

Algunos llaman 4 este pez Espadon, pero se
eéquivocan, por que el espadon es el Priste § Pes

terra, denominade en Linneo Squalis Pristis (1)

ElDr. Paiva da el nombre de Espadarte al Xiphias 6
Pez Espada, yme parece que conmas razon que nues-
tro Sarmiento que en su carta soire almadrabas dice
g?rlaaen Gahcmt an].es‘te nombre 4 la Horca , pez que

mas remota alusion ti S i
e ENe con cosa que suene 4

Se halla este pez en los mares de Galicia, en los
cuales es mas comun héecia la rfa de Vigo, y fue no-
torio lo acaecido 4 la halandra de S. M., Ia Ardilla
que estuvo para irse & pique, por haberle sobre esta
costa pasado el costado uno de estos peces rleimidn

En junio del aiio pasado se internd otro por Ia ria
de Padron hasta tres leguas de la ciudad de Santia-
g0, d donde le cogieron junto al lugar de Iria unos

| pescadores. Su espada se conserva en el Gabinete de
| la Real Sociedad Compostelana.

La carne de este pez es comestible . y los pescado.-

| res aseguran es de Euen gusto.

DE LOS YUGULARES.
ORDEN I1.

_Gén, 151, Caruvoxmws. El labio superior doble, los
0jos inmediatos , el cuerpo liso.

ARANA.

Esp. 2. Calionymus Draumculus, dorsalis prioris
radiis corpore hrevioribus.

Draumeculus Rondelet.

No debe confundirse la Arafia pez, llamada en ga-
liego Peija Araiio, con la Arasia Marisco, 6 mas bien
Crustaceo d quien damos el nombre de Centola, y los
latinos el de Pagurus. La Arafia pez solo se parece al
insecto de quien tomd el nombre en ser la picadura
de sus espinas venenosa y dolorosisima; su figura
segun el informe de los pescadores de estas costas
(que no reparan en menudencias), pues yo no la he
visto, se asemeja d la de una trucha; de una tercia
de largo; cabeza pequeha, y de color variado de ver-
de y pajizo.

Es dudosa su aplicacion entre los géneros 151 lla-
mado Callionymo , y su segunda especie denomigada
Draumculus, y el 133 llamado Trachinus; pero in-
terin no logre reconocerlo, le dejaré aplicado al pri-
mero, con quien conviene en tener las espinas pun-
zantes en los extremos de los opérculos de las agallas.

Covarruvias en su Tesoro habla de este pez bajo el
mismo nombre de Arafia, y dice que en la oreja tiene
Unas espinas con que pica: persuddome que este
autor entiende por orejas las opérculas, en las que,
eomo0 va dicho, tiene el Draumculo las espinas pun-
Zanies.

Nuestro Diccionario casteHano no distingue la Ara-
fia crustaceo de la Araiia pes.

En algunas partes de Francia llaman 4 este pez
Lacert , sin duda porque en la mezela de colores de
que estd variado , se asemeja al lagarto.

Su picadura es dolorosisima por espacio de veinte y
cuatro horas, y el remedio para mitigar los dolores,
es aplicar sobre la herida el higado del mismo pez

machacado ; no obstante , su carne es comestible y de
buen gusto.

Gén. 154, Gapus. La cabeza chata, el lomo con
tres aletas.

FANECA.

_Esp. 5. Gadus barbatus tripterygius cirratus ma-
xilla inferiore punctis utrimque septem,

A este pez no conozco nombre equivalente en cas-
tellano, y solo sé que en portugués tiene el mismo
que en gallego : su cabeza es pro orcionada ; la man-
dibula inferior con una barbilra; os dientes de sierra;

en ¢l suarma (2), que se ha conduc; al Gabi
nete de Histor(m Ngtural. s

En ima escritura de compafiia cel :
enire varios caballeros de la pprovir;cin deeb ﬁgﬁégﬁzﬁag
para hacer la pesca de Ballena y otros letanos desde IO’
puertos de Foz y Nois, se habla de uno llamado X:‘ba?‘f
te, nombre acaso corrompido del griego Xphias que se
da al pez espada ; peroen la costa de Asturias ge aplic
al Ballenato, acaso con poco fundamento, e

(2) Ya Plinio asegura sucedia lo mismo con frecuen.

el paladar dspero; las opérculas simples ; el cuerpo
desde media cuarta hasta una tercia; el color del lomo
pardusco y blanquizo el del vientre; el todo tan trans-
parente que se le pueden contar los musculos: la Ii-
nea lateral, al principio curva y luego rect’a; tres
aletas en el lomo de figura obtusa, la primera angu-
lar con doce radios, la segunda veinte y uno, y
te-cera lo mismo con diez y seis ; las aletas pectorales
de trece radios; las ventrales de seis, largas y estre-
chas, yla dela cola con treinta y dos ; entre esta v

cia en los mares da Mauritania.

la wltima vértehra tiene una lista roja por ambas
partes,

* rece en la segunda especie de los Aselos , pues aun-
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La Faneca tiene varios nombres en las provincias
de Francia; en la Rochele la llaman Tacaud ; en el
Havre y Diepa Baraud ; en Orescamp Poulle de Mer;
en Brest Malcot; en Bretana Guitan , y en Paris Me-
rue fraiche,

En Rondelecio se halla un diseno que conviene con
la forma de la Faneca en todo menos en carecer de
la primera aleta del anus, es la segunda especie de
Anthia que dice se llama en Provenza Capelan, y se
inclina 4 que sea del género de los Bacalaos, como 4
mi me parece, y por eso la coloco en él y enla espe-
cie que va senalada, que esla que mas le conviene.

La carne de la Faneca es muy fécil y delicada, pe-
ro de poco gusto.

BASOCA.

Aseguran los pescadores de esta costa se halla en
ella una diferencia de la especie anterior Jlamada
Basoca, pero no han sabido dar otra noticia, sino
jque es mucho mejor que la raneca.

SARRETA.

Esp. 7. Gadus Merlangus ftripterygius, imberbis,
maxilla superiore longiore,

Este pez, & que no conozco nombre castellano, es
comun en las costas del Océano, y bastante frecuen-
te en la de Galicia; se parece 4 la Merluza, aunque
proporcionalmente es mas estrecho hdcia la cola ; el
color de su lomo es algo pardusco, y el resto del cuer-
po plateado, y la linea lateral negrusca.

Entre los peces de que habla Rondelecio, me pa-

que en el Mediterrineo bajo el nombre de Merlan se
entiende el Abadejo, el diseno gue trae se asemeja &
la Sarreta , y aun este autor da 4 entender que habla
del Merlan del Océano y no del del Mediterrineo.

Si Valmont de Bomare no se ha equivocado en la
cita de la obra de Rondelecio, parece entiende que el
Merlan es en aquel autor la primera especie de los
Aselos , cuyas senas & mi entender solo convienen 4
la Merluza.

La carne de este pez es blanducha, tierna, ficil,
Yy por consiguiente muy sana, aunque algo insipida.

Willoughby dice que en muchas partes de la costa
de Alemania se sala y seca, y que resulta un alimen-
to muy grato y propio para las personas delicadas: en
nuestra costa seria ficil practicar lo mismo, pues
abunda su pesca, y muchas veces se desprecia por la
falta de uso en conservarla salada.

ABADEJO.

Esp. 10. Gadus pollachius tripterygius, imberbis,
maxilla inferiore longiore , linea laterali curva. Linn.
Gadus dorso trislterygio, ore imberhi, maxilla in-
feriore longiore, linea laterali curva. Art. syn. pd-
gina 34.
Duchamel Pl. 20, fig. 1, de la 1" sec. de la 2.” par-
te, cap. 2. ! 51
Rondelet, secunda Asellorum species, Provincia—
libus Merlan, Venetis Pece Molle, Romanis Phico.
Me parece que con fodas las seias que preceden,
no ser dificil conocer la especie de bacalao llamado en
castellano Abadejo, ¥ en nuestra costa de Galicia Ba-
dejo, y de quien Mr.Duhamel dice que en la septen-
trional de Francia tiene nueve distintos nombres,
pues en Bretafia le [laman Lieu, en Havre de Gracia
Merlu-verdin , en Frescamp Grelin, en Caen Luts,
en Picardia Merlu, en Baja Bretafia Levenegaie, en
Graville y en Gascufia dbadiba, y en la costa de Pro-

v 4 que se hubiese reputado en la costa de Galicia co~
mo el mismo Bacalgo que tanto abunda en el banco
de Terranova. it :

En otro tiempo (1) me incliné 4 que el abadejo,
cuando no fuese el mismo Bacalao, era especie muy
semejante, y que la diferencia solo consistia en el
modo de salarlo; pero en el d_la con mas instruccion,
y despues de un circunstanciado cotejo con las des—
cripciones de Linneo, Duhamel y Rondelecio, y con
los disefios de estos dos filtimos, no tengo dificultad en
asegurar que 4 nuestro Abadejo couvienen perfecta-
mente los caracteres que le dan los precitados auto-
res, v que dicha diferencia entre él y el Bacalao con-
siste: 1.° en ser menos grueso y pardusco que este:
9. en tener la cabeza mas delgada y mas larga, ex-
cediendo un poco la mandibula inferior 4 la superior:
3.° en cavecer de una harbilla que en aquella tiene
el Bacalao , y no ser sus dientes tan grandes: £.° en
tener la cola como la de la Golondrina y no cortada
rectamente: y lo 5.° en que su carne es menos con-
sistente que la del Bacalao. )
Todas estas pequefias variedades no se oponen d
que el Abadejo seauna de las especies mas propias
para las salazones, 4 que igualmente que en nuestra
costa lo destinan e toda la Francia, siguiendo casi el
método que se practica con el Bacalao en Terranova,
y se reduce & que cortdndole la cabeza, se abra has—
ia el anus, se le quita la espina,y se sala en pilas
con mucha sal gruesa, colocdndolo cabeza con cola,
y cola con cabeza, dejandolo asi por uno 6 dos dias,
segun se note toma la sal; pasado este tiempo se lavq
en agua salada, se vuelve 4 poner en pila por tres 6
cuatro dias para que se enjugue, y luego se tiende en
arenales de morrillos 6 sobre piedras, volviéndolo y
revolviéndolo de cinco en cinco horas por espacio de
ocho dias, que es el tiempo que se contempla preci-
so para que quede bien seco, y se puede recoger al
almacen. ;

Como el clima de Terranova es mas nebuloso y hi-
medo que la costa septentrional y occidental de Es-
paiia , la desecacion del Bacalao es operacion mucho
mas prolija, pues dura mas de cincuenta dias , y se
repite hasta ocho Y nueve veces la maniobra de em-
pilarlo y tenderlo al sol antes de ponerlo en el alma-
cen, 6 de recogerlo en las embarcaciones que lo
conducen 4 Europa. :

Duhamel se inclina 4 que seria mejor desecar el
Bacalao colgndolo en perchas, y yo soy de la mis-
ma opinion, y aun de que se deben formar tinglados,
en donde se resgnarde de la inconstancia de los
temporales , bastante frecuentes en esta costa, por
cuya razon asi lo practicaban los pescadores vascos,
que por disposicion de don Gerénimo Hixojosa pre=
pararon en ella algunos cientos de quintales.

Estos hombres eran tambien de opinion que el
Abadejo seria mas apreciado y dispuesto 4 recibir la
sal, si se prefiriese el método de pescar con anzuelos.
como se practicaen Terranova, en su pais y en al-
gunos puertos de nuestra costa, al uso de las redes
de volantes, en que se mantiene el pescado uno ¢ dos
dias mortificado con los continuos esfuerzos que ha-
ce por desprenderse, sucediendo lo contrario con los
anzuelos, de los cuales se recoge en el mismo instan-
te que se ha sentido prender en ellos, trinchindolo y
salandolo en el mismo dia que es cogido.

Aunque no falla esta especie en toda la costa de
Galicia , la parte mas frecuentaca es el Socaire del
cabo de Finisterre, enfrente de las rias de Noya,
Arose, Pontevedra y Vigo, sobre los muchos hajos y
placeres que rodean sus islas.

No porque el uso mas comun sea el emplearlo en
ceciales , dejade comerse mucho en fresco, sirvién-

venza Merlan.
Esta gran variedad de nombres es la que ha dado
molivo 4 la confusion con que se ha tratado 4 este pez,

(1) Enmimemoria sobre la pesca de Sardina impre-
i,sa en el ane de 74.
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dolo cocido, frito, v ‘rébozado con los condimentos
que le corresponden, y con los'que ‘es’bastante ‘gus-
toso y de facil alimento. *

‘Como la pésca y salazon es una de las que mas de-
ben interesarnos, me ‘he detenido en‘su explicacion
mucho rias'de lo qite ‘practicaré en lis que siguen.

MERLUZA.

Esp. 11. 'Gadus dipterygius ‘imberbis, maxilla in-
feriore longiore. Asellus primus, sive Merlueius. Vi-
lloughby.

Es conocida la Merluza en esta costa con el nom-
bre de pescada 6 piyota, corrupcion del latin Piés=
ciota‘eon gue la dénominan 'los instrumentos de la
media‘edad, ‘como contrapuesto al ‘hombre ‘genérico
Piscis, que me persuado Se ‘aplicaba al dbadefo,'pues
en este reino y en el vecino de'Portugal se da el'equi-
valente de Peije al Bacalao, que 'le es 'tan seme-
Jante.

En Francia dan tambien ‘el ‘iombre de Merluched
nuestra Pescada , 'y 'Duliamel asegiira queen ‘el Me-
diterrineo lellaman Merldn, confundiéniola con Ta
Sarreta; pero Rondélecio que conocia mejur’ que otro
los peces’de‘aquel ‘mar, no habta de tal'cosa , 'y apli-
ca el predicho ‘fiombre ‘de Merlan al que'le corres-
onde, 'y coloca fa Merjuza en la primera especie de
0s Aselos, ‘dando un disefio bastante ‘exacto ‘de ‘este
pez, que regularmente tiene desde ‘media’hasta una

quitice, la cola ‘es reflonda y separada de laaleta dor-

sal'yanal.

§Ye parece mucho'la Burbada 4 otra ‘especie te Ba-
| ¢alao lamado Ling, que nos traen de América por
muy delicado, y con efecto, aun hago memoria que
| la’primera vez quele he visto en'este puerto, le daban
| nombre de Lin Barbada.

Hay en esta‘espetie, una vatiedad llamada Berfore-
{la, mucho mas estimada’que la‘comun, v aunqueno
la'he visto, ‘me aseguran ‘los 'pescadores que solo'se
diférencia ‘en sér'de mayor tamafio, procedido de que,
pescandose solo en el ‘cubierto de la altura ‘les ‘queda
mas tiempo para crecer.

Rondelecio trae la Barbada con el nombre de Mus-
tella vulgaris, aludiendo 4 sus barbillas que remedan
4 la Comadreja 6 Mustella, dalaigualmente otra bar-
billa, ¢ falsa nadadera sobre la nuca, la que en cfecto
se halla en la Barhada. ynola'tuvo presente Linneo.

Péscase la 'Barbada coman #'la vara desde la costa,
la Bertorella 4 la lifta; unia'y otra son de carne blan-
ducha y suave, por’cuya razon las tienen pormuy sa-
nas, y las permiten 4 los enfermos, usindolas gene-
ralmente fritas 4 las cerias las personas delicadas de
este puerto, en cuya costa son muy comunes.

THORACICOS,

Gén. 160. ‘Corus. La eabeza 6sea, dspera y mas an-
| cha que elederpo.

vara de largo , su'lomo es céniciento , ‘el vientre pla— |

teado, la cabeza'larga y chata, los 6jos'grandes, y la |

boca muy rasgida; con agudos dientes, no ‘solo en
ella sino en el ‘paladar v aun‘en el eséfago.
Eslamerhiza uno de los pescados mas'voraces y des-

tructores de las otras especies y especialmente de la |

sarding y'por ese los ‘autores franceses dicen ‘que el

nombre francés Merlus viene del latino maris Lucius, |
como si dijese Barbo de mar, con respecto & 'que los |
Barbos de rio 'y de estanque son grandes comedores |

de los otros peces. Péscase la merluza por lo 'comun
con los volantes, pero'seria mas apreciable 'si se pes-
case conanzuélo, Cofno stelen hacerlo ‘algunas‘veees
y se practica‘en‘las ‘costas de Francia.

El uso mas comun de su carme es frésca ¢ salpresa,
cocida 6 frita; ‘pero €l de mas utilidad y'ventaja para
el pablico es salada y seca al aire, y asi se'vende en
nuestros puértos, de'los cuales ‘se transporta’dlo inte-
rior del pais y de ‘Castilla, no obstante ‘el imperfecto

modo con que ‘se practica esta operacion, én laquese |

debiera ‘observar 1o mismo que ‘dejo dicho ‘para ‘el
Abadejo; por cuya razon no lo’explico’en este‘artieulo.

'‘BARBADA.

Esp. 17. 'Gadus mediterraneus monopterygits cir-

ratus, maxilla suporiore cirrisdudbus, inferiore unico. |

Parece 4 prirera vista muy extrafio’aplicareste' pes-
cadillo al género de los Gados 6 Bacalaos, pero des-
pues de‘reconocido y'cotejddo exactarmente, no me
quedaduda en qie es la ‘Gitima especie de ‘este ‘gé-
nero, llamado por Linneo Meéditerrdrnea, acaso porque

indistintdments vive enla altura y'en lacosta. En todos |

sus ‘caracteres - distintivos' conviene la Barbada'con
la tal especie; la que’yo 'he ‘conocido tenia un'pié de
largo, y era ‘de color pardo por todo'el cuerpo, ‘decli-
nando @ blanguizco por el vient'e, de'forma aplanada
por'los lados, cabeza chata 'y obtusa, ojos redondos,
pupifa negra, ‘¢ iris dorado, boca rasgada, dientes me-

nudos, paladar dspero,‘la'mandibula superior ‘estrac- |
til, dos ‘barbillds debajo de las aberturas nasales, y |

una mandibula inférior; carece‘este pez de: escamas,
y tiene las aletas y sus radios como van sefialados, con

solola-diferencia quecen! Linneo, nose:hallanila bvan- |

quial y caudal, y que los radios de los*pectérolés son

CREGO.

1
]
| ‘Esp. 4. Cottus scaber capiter striis corporisque
| squamis serratis, limea laterali élevata.

|  Es'tan‘semejante este pez por su figura'd la Lueer-
na'6 ‘Golondrma que 4 primera 'vista, parece debe
aoregarse 4 'su géuero y separarlo del de ‘los ‘Cotos
adonde le coloca’Linnéo, no obstante hay una diferen-
cia esencial entre'el Crego'y'la Fondega que consiste
en que la'linea lateral estd ‘compuesta de unas eSca-
mas ‘espinosas' que la hacen muy perceptible y dspera,
| y adéms de eso, el eolor del Clérigo es parduzeo y el
de la Fondega encarnado; los catalanes le'llaman: Bi-
ret, y dicen quase llama Clérigo, porque al sacarle del
agun euando lo'pesean hace unzumbido eomo los clé-
rigos cuando ‘cattan; yo'ereo mis bien que en gallego
le lliman’ Crego, 'y én ‘catalan Biret, porque'las ‘espinas
de que estd armada 'su cabezarepresenta un bonete de
Clérigo; ‘en'francés ‘me parecell:a conviene el nombre
de Grondin que le da Gowan, y que alude al grafido
que hace al tiempo de ‘sacarle del'agua.

Ya llevo dicho que el Crego en su ligura se parece &
la Fondega y al Escacho¥ygue'solose diferencia en el
color que es pardo en el lomo, y blanquizco en el
vientre.

A los’'mismos se parece igualmente en su comida, ¢
izuales preparaciones le convienen.

Segun la‘relacion del Regente de Mallorea tambien
1 Earece que en aquella isla le dan igualmente ‘el nom-
| ‘bre de* Clérigo, 'y los catalanes’d quienhe consultado,
| convinieron en que el Clérigo de aquella isla‘es su
| Biret.

Concurren en el Pez de ‘esta especie casi todas las
| diferencias con qie Linneo caracteriza las mas de es-
te género: el gue he reconocido teadria madia vara'de
‘largo, color pardusco, vienitre blaneo, ‘la mandibula
superior espitiosa, seis ‘cirros 6 barbillas entre las'ale-
I-tas yugulares 'y pectoraies, y'la’ cola‘lunata.

ESCORPION.

Esp. ‘5, ‘Scorpius ¢apite ‘spinis phiribus, ‘maxilla
superiore paulo longiore.
| 'Gste’pez ‘muyparééidoen ‘el aspesto exterior 4 un
I Meérion Budion, ds'de iv'color eneiriado con pintas
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Negeas y blancas; su cabeza esgrande yllanade puas,
Y sus 0jos estan.en;la parte superio, y muy cercanos,
tiene la aleta dorsal con doce radios espinosos y diez
inermes, lus ventrales tordcicas y de seis radios, las
yugulares de diez y seis y redondas; la anal de dos ra-
dios espinpsos y sieteinermes; la caudal redonda y de
catorce radios ramentdceos; la membrana branquialde
seis radios; las branguias espinosas; la lengua Gsea;
las mandibulas y el paladar dspero; el vientre grande
y elanus4 las Jdos terceras partes del cuerpo, del cual
la cabeza ocupauna tercera parte; su tamang suele ser
de un, [I)_ié de largo, y su carne es fuerte, compacta,
parecida 4 la, de los Esparos, y de buen gusto.

La picadura de sus espinas es muy dolorosa, pero
su incomodidad se mitiga pasando la parte lesa por la
punta del pene. Llimase en gallego Escarapole.

No es muy frecuente el Escarapotg en esla costi,
en cuya altura se suele hallar, y cuando.se pesca eon
alguna abundancia dicen los pescadores que es senal
de préxima borrasea.

Gén. 161. Scorr£xa. La cabeza grande y espinosa.
ESCORPENA.

Esp. I. Cirrisad oculos naresque.

No hay mas diferencia, entre.la. Escorpena y el Es-
corpion, segun nues'To Laguna, que el que aguella
es Negra, Y vive en los arenales de la costa, y este Pé-
lagico 6 de altura, encarnado. y comestible.

En lo mismo convienen nuestros mareantes, y en
(ue sUS espinas Son venenosas, y causan. grandes do=
lores. Rondelecio dice bha curado. las picaduras,
aplicando, encima un, salmonate. abierto, y el higa-
do de la misma Escorpena. Del mismo modo se po-
drd curar la del Escorpion,,

Valmont de Bomare confunde este pez con el ante-
cedente, y dice que en Francia se llama Escorpion
marino 6 Rascase.

Gén. 162. Zrus. Lacabeza yel cuerpoaplanados.

GALLO:

Esp. 3. Zeus faber, cauda rotundata lateribus me-
diis ocello. fusco, pinnis,analibus duabus.

Gullo llaman en la costa de Andalucia al que en Ga-
licia damos el nombre de.S. Martifio, acaso porque su
mejor sazon es en el mes, de noviembre, llamado tam-
bien en este reino S. Martino: dijose Galloen caste-
llano porque extendida su, aleta dorsal asemeja & la
cresta de un gallo, su figura tiene el medio entre los
pescados planos y los redondos, aunque sus 0J0s guar-
dan la misma situacion gue en eslos. .

En Francia y en Roma le dan el nombre dePoisson
de Saint Pierre, porque dicen gue fue este el puz que
Cristo mandé coger, 4 San Pedro para pagar el tribnto
con la moneda que se le hallo en la boca.

Rondelecio que trag un diseiio muy correcto de es=
te pez, dice que en Roma tambien se llama Citola
que es mas propio del océano Atldntico que de otra
parte, y que los de Cadiz son excelentes; son inferio-
res los de esta costa; su carne es muy parecida 4 la
del Rodaballo, y aun mas lina.

Gén. 163. Puevronectes, Los 0jos en el mismo fa-
do de la cabeza, el cuerpo plano, la figura oyal rom-
boide.

MEUDO.

Esp. 5. Pleuronectes cynoglosus oculis dextris,
corpore oblongo glabro, dentibus cbtusis, cauda su=
brotunda. -

A esta especie de Rodaballo, no conozeo nombre
equivalente en nuestra lengua castellana; se parece
en su figura enteramente al Sollo, de quien solo, se

distingue en que tiene los ojos d la derecha, ¥ en que
su lomo esty sembrado de upas manchas anulares
mas pardas que el resto de su piel, disconviniendo,
del Rodaballonosolo en esta circunstancia, sino igual-
mente.en la figara y en el color.

Su carne es menos insipida que la del Sollo, y me=
nos compacta que la del Rodaballo; los Meudos cuan-
do pequefios son muy delicados.

PLATIIA.

Esp. 6. Pleuronectes Platesa oculis destris, corpo-
re glabro, tuberculis sex capitis.

A la Platija, dan impropiamente en Galicia el nom-
bre de Solla, tomado sin duda del latino Solea,
que solo conviene al Lenguado y de quien la Platija
difiere notablemente, puss siendo aquel de figura, de
una suela no._se le puede parecer la Platija, que es
una especie de_romho, y por consiguiente, mas proxi-
ma 4 la del Rodaballo.

Ea pocos peces los nombres de los dialectos vulga-
res se pareceran mas al latino.de que se vale Linneo,
pues en castellano se llama Platija, en portugués Pa-
trusa, en asturiano, Platecha, en vizcaino Platucha,
en francés Plateusse, Platuse, Plie, Plye, y Plane,
todos con alusion & su figara plana, y Carrelel
Quarrelet, porque su contorn se aproxima bastante &
un cuadrado.

Este pez, que casi nunca se separa del fondo y que
es muy comun en los esteros y ensenadas 4 donde el
agua tiene poco movimiento, en mi concepto menos
apreciable y de peor gusto de los Planos; su carne es
muy blanda, de un color azulado, insipida y con gusto
de lodo y de arena.

LENGUADO.

Esp. 10. Pleuronecteslinguatulaano sinistro, den-
tibus aculis.

El nombre latino mas, comun con que es conocido
el Lenguado es el de Solea, aludieado & la figura de
una sugla que representa su cuerpo; lamanla tambien
Lingulaca, que es el que con poca variacion adopta Lin-
neo, formando una especie diferente de la Solea, d Ia
que caracleriza por la aspereza de su lomo, y por tenet
mas larga la quijada superior, asi como en la que llama
linguatilla, dice que el anus estd al Jado izquierdo y
los dientes son mas agudos.

El Lenguado es sin duda de los pescados planos el
mas fino, el de carne mas inocente, y el de mas agra-
dable comida, y asi los franceses. le llaman Perdiz de
mart. Aunque esta especie es muy comun en las rias
de Galicia, el de el puerto de Sada es muy delicado, 4
lo que, contribuye mucho ser su fondo por la mayor
parte. de areua,

Aunque el tamalip mas conun del Lenguado es de
una tercia 6 media vara, suele haber algunos de tres 6
cuatro cuaartas; pero estos solo por su magnitud son
apreciables, pues el gusto tiens un no sé que de fiero,
y su carne una dureza que le distingue del Lenguado
comun,

Los Lenguadillos pequeiios, que no llegan & una
cuarta se llaman en gallezo Lirpas.

SOLLO.

Esp. 13. Pleuronectes dentatas oculi sinistris cor-
pore glabro.

Se da en Galicia el nombre de Sello 4 un pescadp
de la familia de los Rodaballos, enteramente distinto
del que en castellano se conoce con el nombre de So-
llo, que es el Esturion,

Linneo le supone de figura romboide caracterizdn-
dole por ella, pero si su Solla es el que aqui conoce=

mos con este nombre, puede haberse equivocado,
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pues nuestro Sollo es perfectamente oblongo, en lo
que, Y en carecer de clavos en el lomo se distingue del
Rodaballo, conviniendo con ¢l en tener los ojos al
lado izquierdo.
En las rias bajas llaman 4 este pez Escamudo y

Corujo.
RODABALLO.

Esp. 14. Pleuronectes maximus oculis sinistris cor-
pore aspero.

Al Rodaballo pone Linneo en los pescados planos,
uniéndolo con otras especies que por acé se suelen
confundir con este pez y 4 quien se conoce bajo los
nombres de Sollo, Corujo, Escamudo, Yy Meudo.

Distinguese particularmente el Rodaballo de todos
los que se le parecen, en que su parte superior estd
sembrada de unos clavos formados de cierta materia
clrnea, y contenidosentrela piel y la carne del tama-
fio de grandes lentejas bastante perceptibles; distin-

uense tambien en que sus aletas dorsal y ventral
orman su media distancia un dngulo 6 punta, por la
cual resulta la figura de este pez un rombo perfecto,
y tambien se distingue en que su cuerpo es mas grue-
so que el de todos los de su familia, y su carnela
mas blanca, l]a mas compacta y al mismo tiempo la
mas sustanciosa, tanto que ﬂa merecido entre los
franceses el nombre de Faisan de Mer, Faisan Ma-
rino.

Conviene con el Sollo en que tiene los ojos al lado
izquierdo y disconviene del Meudo v de la Platija en
que estos los tienen 4 la derecha.

Caracterizale Linneo con el nombre de Maximo en-
tre los Pleuronectes, Y con razon, pues al menos en
esta cosla es el mayor de todos ellos. No siempre el
gusto es igualmente delicado en los Rodaballos, los
de las rias llevan lapreferencia 4 los delascostas, que
se resienlen de su braveza, y 4 veces tienen la carne
penetrada de arena; cuyo vicio contraen en las tem-
pestades y alteraciones del fondo. En los de Cedeira
se suele experimentar este defecto.

La carne del Rodaballono es de las de mas ficil
digestion, y se suele conservar en salmuera. A veces
es tanta la abundancia de esta pesca en las rias bajas,
que conviene no ignorar este inedio de conservarlo sa-
lado, para cuando escasea.

Gén. L. Searus. Los dientes incisores, anchos y
fuertes, los molares obtusos y unidos.

DORADA.

Esp. 1. Sparus aurata, lunula aurea inter oculos.

Dieron los griegos y los romanos cada cual en su
lengua un nombre que dedujeron de una mancha do-
rada y parecida 4 un gran topacio, que Ia naturaleza
colocé en susojos; siguiéronles los modernos denomi-
néndole con el mismo respecto en sus idiomas, y asi
solo varia el gallego del castellano por la frecuente
conversion de la 0 en o% llamandose en toda esta cos-
ta Dourada y en la de Francia Dorado,

Rondelecio dice que este pez es de los Litorales y
que algunas veces se introduce en los estanques ma-
rinos, y engorda en ellos, y esta serd la razon porque
los de Santa Marta (cuya ria se parece bastante 4 los
estanques vecinos 4 la caza de Rondelecio) son tan
delicados. Suelen estos peces llegar al tamaiio de
media vara, su cuerpo es de figura oval, chato ¢ com-
primido; el color del lomo entre negro azul; suslados
plateados, y el vientre blanco de leche; sus aletas
dorsales, espinosas, y las restantes muelles.

Aunque lo que mas le caracteriza es la predicha
mancha dorada que tiene en la cabeza, igual color li-
fie ligeramente el resto de su cuerpo, lo cual particu-
larmente se conoce cuando estd en el agua; de suerte,
que por su aspecto es uno de los pescados mas her-
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La carne de la Dorada es mejor en verano que en
. invierno, y aunque dura y seca es de buen gusto,

PARGO.

Esp. 2. Sparus anularis, ocello nigro subcaudali
corpore flavescente.

Este pez, 4 que llaman en gallego Prabo, es bastan-
te comun en esta costa y vive como los Sargos y Do-
radas y otros de la misma familia & que pertenece,
aunque es mas largo y mas chato que esta altima: su
color es algo encarnado y sus nadaderas con una li-
gera tintura amarilla, sobre la cola tiene una mancha
negra en cada banda; vive en compafiia; frecuenta la
costa, y come de loque halla como mariscos y algas;
su carne es mas blanducha que la de la Dorada; pero
de bastante guslo.

En el Esparo denomina Linneo un dilatado género,
de cuyas especies se van describiendo algunas.

SARGO.

Esp. 3. Sparus sargus,

El Sargo es bastante conocido en toda la custa de
Espana, y frecuenteen la de este reino, es semejante
por su lignra 4 la Dorada, sus nadaderas son espino-
sas, su cuerpo redondeado y chato, y sus escamas
plateadas y manchadas con seis 6 siete fajas negras del
lomoal vientre; vive indistintamente en alta mar y en la
eosta; los que frecuentan esta suelen ser los menos
gustosos, porque se alimentan del fango, sucediendo
lo contrario 4 los de la altura, cuya carne se asemeja
dla de la Dorada aunque es mas seca y consistente.

CHOPA.

Esp. 4. Melanurus ocello nigro caude corpore li=
neis longitudinalibus.

Esta especie de Esparo se asemeja mucho en la
forma de su cuerpo 4 la Dorada, pero difiere en que
tiene las manchas negras 4 los lados de la cola, asi
como aquella las tiene en el cuello, en gue no le luce
el testuz, y en que la parte posterior de las opéreu-
las, no estd tintarada del rojo, por lo regular es mas
pequena y menos apreciada que los demds peces de
su_género.

Por las sefias que en la palabra Chopa trae nues-
tro Diccionario castellano, me persuado es el mismo
pez que en gallego se llama Chepa, en Mallorca Cbla-
da y en portugués Curuta, y aunque dicho dicciona-
rio se asienta es proporcionalmente mas largo que
ancho, y de gusto delicado, en uno y otro se equivoca,
pues como todos los de su género se aproxima mas 4
la figura oval que 4 la larga, ysu comida es de las
menos apreciadas, aunque sana y de ficil digestion.

En una noticia de peces de Andalucia veo que se
da el nombre de Chopa § un pez de largo de una cuarta,
de figura casi redonda, y de color pardo, y como en la
misma lista hay el nombre de Doblada, aunqae sin
explicar su figura, dudo si serd uno mismo 6 dis-
tintos. ; y

SAMA,

Esp. 9. Sparus hurta cauda bifida corpore facijs
transversis rubris dentibus laniaris exertiis. :

Es tan parecida la Sama al Pargo que no le hallo
otra diferencia que ser un poco mayor, carece de
manchas negras sobre la cola, tener el testuz un po-
co elevado, y la mandibula inferior igual con la supe-
rior; por cuya primera ciccunstancia en los cuadernos
de animales del Real Gabinete de Historia Natural sele
da el nombre de Sama con moiio; yo la aplico 4 la es-
pecie dunmmnadajen Linneo Hurta, porque los Esparos

mosos,

encarnados es el anico en quien me parece convienen
los caracteres que le atribuye aquel autor; pero nome
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empeno en que sea el mismo, porque en una lista de
peces de Andalucia hallo uno con el nombre de Hurta,
en cuya descripeion no seespecifica la circunstancia de
tener el l}recitadu mono 4 escrecencia que le distingue
entre todos los desu género, v asiapelo 4 los recono-
cimientos que puedan hacer los naturalistas de
aquel pais.

A la Sama en Galicia dan nombre de Zamba; suele
ser frecuente en las otohadas en que la pescan mez-
clado con la Sardina, sin que tenga el mayor aprecio
porque su carpe es poco sustaneiosa.

BESUGO DE LAREDO,

Esp. 10. Sparus erytrinus cauda subintegra cor—
pore rubro,

El Besugo de Laredo no es propiamenteel de nues-
tra costa, pues aunque se halla en ella, es bajo el
nombre de Ollomol : en su figura es parecido & una
Dorada pequena, de la que se” diferencia en el color,
porque el Besugo es rufo 6 parduzeo por el lomo, y
plateado por el cuerpo, ¥ sus aletas tienen una tintu-
ra roja; de estaslas del lomo y vientre son espinosas,
y sobre las yugulares tienenuna manchita negra como
un realillo; la cabeza del Besugo es gruesa, carnosa;
sus ojos grandes; la pupila negra; el iris plateado; su
hocico mas romo que el del Besugo, y los dientes me-
nudos ; el tamafio de su cuerpo llega hasta un pié de
largo; se mantiene de lodo y yerbas marinas, de Xi-
hias, y de otros pescaditos; camina en bandadas, y
‘se pesca en el cublerto con anzuelo d cuatro y seis le-
guas de la costa, y d veces mas cerca.

Segun nuestro Huerta, el Besugo en invierno se
pone de color cerdleo y como otros peces tiene pie-
dras en la cabeza; por cuya razon dice que teme
el frio. Linneo le supone de color roj ¢ encarnado,
pero aunque tiene alguna tintura por el lomo es muy
tenue, y a lo menos en invierno, que es cuando yo lo
he observado, se aproximaba mas al cerdleo que al
encarnado.

La carne del besugo es de mediana sustancia , pues
no es hlanducha ni viscosa , ni corideea.

BESUGO.

Esp. 11. Sparus pagrus rubescens , cute adradicem

del Besugo,y se halla agradablemente pintado de
unos colores atireos, argenteos y nacarados; es bas-
tante comun en esta costa , que suele frecuentar en
tropas en el verano, siendo su comida alimento de las
gentes de pocas facultades. i y

Dijose Boga de boops , que quiere decir la de gean-
des 0jos, porque tales son los de este pez.

CASTANOLA.

Esp. 14. Sparus chronis, cauda bifida, radio ven-
tralium secundo cetaceo, sparus osiculo secundo pin-
narium ventralium in longam setam quasi producto.
Arted. ;

De pocos afios 4 esta parte se ha dejado ver en es=
tos mares un pez 4 quien los naturales conocen por el
nombre de Castaiiola, que me aseguran han tomado
de los catalanes en cuya costa era conocido antes que
en la nuestra. Yo me persuado serd el mismo que Ron-
delecio describe bajo el nombre latino de Chromis y 4
quien dicen llaman los provenzales y Genoveses Cas-
taiio por el color de su cuerpo; de €l asegura es cast
en todo semejante 4 la Chepa 6 Melanuro aunque sus
0j0s SN 10as pequeios, y carece de manchas sobre la
cola, y afade con Aristdteles que estos peces son de
exquisito oido, y que tienen cierto grufiido, de donde
yo infiero Gue el nombre de Castaiiola no le proviene
de su coler,, sino de este ruido, que se asemeja al so-
nido de una castaiieta, que eso vale en gallego y ca-
talan Castaiiola, y eso significa el de Snapper con
que le denominan los Ingleses.

Nuestro Gerénimo de Huerta le da el nombre de
Cromis, y dice que es solitario , y que en el veranoes
el mejor de todos los pescados; pero me parece gue
si es el mismo que la Caslafiola se equivoca mucho,
pues los pescadores de esta costa convienen con Ron-
delecio, en que su comida es de poca estimacion Y su
carne blanda é insipida. i

Lineo le supone de cola partida, pero Rondelecio
en su disefio la pinta igual y algo redonda.

PAMPANO.

Esp. 15. Sparus salpa cauda bifida lineis fulvislon-
gituzﬁnalibus utrinque undecim.
El Pdmpano 6 Salpa es del tamaio del Ollomaol,

pinnarum dorii et anniinsinum producta.

Esta especie de Besugo es el que propiamente se
denomina con el nombre de tal enla costa de Galicia,
distinto del Besugo de Laredo 6 de Asturias, que es
nuestro Ollomol ; Nlaméndole héeia Gijon Aligote,y
en Luarca v sus contornos Pancho Pedres; se dislin-
gue del Ollomol 6 Besugo cantdbrico,.en que tiene
el hocico mas agudo ; 10s ojos mas pequenos; pupila
negra ; iris entre rojo y dorado; el cuerpo menos an-
cho en proporeion , y unas manchitas negras en los en-
cuentros de las aletas yugulares.

Rondelecio confundio el verdadero Besugo con el
Ollomol, llaméndole 4 aquel Erytrino, y i este Pagrus,
debiendo haberlo denominado al contrario , pues el
Ollomol es el que conserva mas Viso 6 tintura encar-
nada, y por eso se dijo Erytrinus; su largo re ular
suele ser deun pié, y su carne es de la misma calidad
que la del Ollomol.

Los Besugos caminan en bandadas y se pescan mas
cerca de la costa que el Ollomol; su mejor sazon es
en el verano.

BOGA.

Esp. 12. Sparus boops lineis longitudinalibus obs-
curis inferioribus quatur aureis argenteisque.

La Boga es mas vistosa por la variedad de colores
que agradahle por su comida; su pequefio cuerpo,
que apenas pasa de una cuarta, se asemeja bastante al

solo que es mas chato, los hay de dos colores, unos
variados de listas amarillas, y otros negros'é parduz—
cos; Lienen por costumbre ocultarse debujo de lasho-
yas, 6 de algun madero que se halle flotante.

DENTON.

Esp. 20. Sparus dentes cauda bitida, corpore va-
riegato, dentibus quator , majoribus. :

El Dentor no es muy frecuente en esta costa, aun-
que 4 veces se ven algunos, diferénciase poco del
Besugo, tiene no obstante la boca mas chica, y en la
quijada superior dos dientes mas salidos afuera, de
donde le viene el nombre de Denton. '

Los Dentones son parecidos & nuestros Buraces 0
Panchos.

PANCHO O BURAZ.

Aunque frecuentisimo este pez en nuestra costa, no
me atrevo 4 determinar la especie & que corresponde
entre los Esparos, se parece mucho al Denton ,como
dejo advertido, y aun nuestros pescadores aseguran
que los que en Cadiz tienen este nombre son los Pan-

chos 6 Buraces de nuestra costa, en la que les dan el
| primer nombre en la de la Coruiia y mar del Norte,
| y en las del Mediodia el segundo, Estos peces rara vez
| flegan 4 una cuarta, y difieren de los Besugos en ser
| un poco mas anchos; suelen comerse fritos, y no son




