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LIVRE 1I1.

DES ANIMAUX OU PRODUITS ANIMAUX HABITUELLEMENT
EMPLOYES EN MEDECINE.

Les animaux ou produits animaux doués de vertus médicinales
caractérisées ou pouvant exercer une influence manifeste sur notre
#conomie, et par suite habituellement employés en thérapeutique,
sont peu nombreux, Les ung agissent par leurs produits, les autres
par leur substance méme, cerlains par leur succion.

Je réunirai ces agents thérapentiqués sous sept chels princi-
paunx : 1° les huiles de foie, 2° les produits musques, 3 les Insecles
vésicants, 4° les Sangsues, 5° les excroissances galliques, 6° le

Tréhala,

CHAPITRE PREMIER.

DES HUILES DE FOIE.

Depuis quelques années, les huiles de foie de Poisson sonl fréquem-
ment administrées ; aussi leor fabrication et leur commerce ont-ils
pris, dans ces dermiers temps, une assez grande extension. On
assure que, sur la cOte du Malabar seule, en 1854, 1'exportation
sen esl ¢levée & 721 095 gallons anglais, estimés, dans les docu-
ments ofliciels, & 547 167 francs.

£ L. = De 'hail¢ de foie de Morue,

1° ANMAL. —"L'huile de foie de Morue ou de Gade (1) est fournie
principalement par la Morue proprement dite (2).

(e poisson bien connu appartient & la tribu des Malacoptérygiens
subbrachiens et & la famille des Gadoides. =

Il habite toutes les parties de 1'Océan septentrional comprises
entre le §0%et le 70 nir'l_'[v de latitude. On en trouve tous les ans
un nombre vraiment incaleulable sar une montagne sous-marine

lewm jecoris Morrhue, ou ol
sadus Morrhua Linn. { Morrhua
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nommée bane de Terre-Newve, laquelle occupe, en avant de I'ile
du méme nom, un espace de 150 heues. Le commereganglais em-
ploie prés de 10 000 hommes & la péche de ce poisson. On sale en
moyenne, annuellement, i peu prés 36 millions de Morues. Un
seul homme en prend quelquefois jusqu'a 300 ou 400 dans un seul
jour, en ne s'occupant, du malin au soir, qu'a jeter la ligne et i
vetirer la Morue rl‘i-r‘. Ce 1mi~:-nn esl, du reste, extrémement
fécond. Leeuwenhoek a caleulé que chaque femelle peul porter en-
viron 9 344 000 eufs. Ces ceufs fournissent une sorte de caviar
appelé rogues on raves.

Description. — La Morue (fig. 17) p!"' sente de 100 & 130 cen-
timétres de longueur et 30 cenliméires environ de largeur; elle
pisede 7 a 10 kilogrammes. Elle a un corps fusiforme, lisse, d’un
gris jaundtre, tacheté de brun’sur le dos, blanchitre sur le ventre,
avec uné ligne blanche de chaque cOté, Sa (ite est forte el compri-
mée, sa bouche grande et sa michoire inférieure pourvue d’un petnt

Fia. 17. — Morue

barbillon. Elle }Ni-\!l'l]!' trois IHI,.:I‘iJi!‘rH'\ dorsales et deux ."Ili.lll". Les
thoraciques sont gréles et pointues; la caudale n’est pas fourchue.

I.a Morue est un animal vorace : elle se nourril de poissons, par-
ticulitrement de ]1.|J'I'Il;~ - elle mange aussi des crustacés el des
mollusques

2° AUTRES FSPECES,- |1|1I|'>]u-!n]:llnlnl‘lzl de la Morue ordinaire, on
peut retirer I'huile dont il s’agit de plusieurs aulres poissons placés
autrefois dans le méme groupe, lesquels présentent des caracléres
el des propriétés analogues.

Le genre Gade ((Gadus) de Linné avant été démembré par les
ichthyologistes modernes, ce nom a disparu mal & propos de la
science. On aurait dit le conserver pour le groupe auquel appar-
tient 'espéce type

Ouoi qu’il en soit, voici les aulres Gadoides qui fournissent prin-
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|.ii':ﬂn'||u-lll I'huile de Morue. Ce sont: le Dorsch (1), I'Eglefin (2), le
Capelan (3), la Merluche (i), le Merlan (5), le M u'f‘rmh noir Lt:>. Ijl
Lingue 571. le Brosme (8) et la Lotte (9)... En général, la ri":ir‘ LI:'
\e'~" espéces est estimée, soil i l'état frais, soit a l‘t"|:i|.silll.'. .

3° Hune. — Le foie de la Morue est trés volumineux el fournit
une grande quantité d'huile.

On l'!llllllilxil.il anciennement cetle huile pour I'éclairage et pour
la ch:||_|u-|.~--|'1l'; mais elle ¢tait loin d’étre pure, "‘t’.\l-l.l%“‘-l.'!' ]nnll'nio
exclusivement par des Morrhua vulgaris. Onla retirait indistincte .
]'H:lll des Re quins, des Thons, des “Ht:)l\‘\' el lil‘ |l*':ll|l‘ﬂ|1|) d 'I||1|"-‘
poissons Depuis que ce produit a été recommandé pour I'n\--l-lr : L‘-\
dn';l!\ on s'est un pen inquiété de "avoir sans m-'-l;m".w- e

L'huile de foie de Morue arrive de Dunkerque, (I'lpl\I-vmlv d’A
;_'lr‘lvl.'r-' et de Hollande. On en fabrique beaucoup & “t‘l"'fr'[- ]'l-
:\'nl'tr;_-r- (Jongh), ainsi qu'aux iles Lofodes et & ?\‘1'|:Jl-h--:-||l II"'
Ferre-Neuve (Hogg). On a retiré de celle derniére |m."1|ilnl'- l\xlllll'l
'\IH.‘Ili en 1823, 415000 kl|n:_:l'.!1l\!lk!'\ illil‘lili' I‘[I " 1838,
§ 395 000 kilogrammes. :
On a |1|~t1::-,_'!il" pendant longtemps trois variétés d’huile de foie de
mOrie 1° 'huile blonde, 2° 1" huile brune, 3° 1'huile noire If,““ ."'
miére est couleur de vin de Madére on d'un jaune |l'm'|'rl‘".1'I}”»r-
une odeur trés faible. La seconde est couleur de \‘;H de M \.l :"': m::

en 43828,

d'une teinte d’ocre brune ; elle a une odeur un peu marquée ; elle
offre plus de consistance que la premiére. La lI‘u]~it"|1u: rit“' ; Il' "
de 1]1|I|'n.‘;ll.(‘1klll' ou d'un brun plus ou moins foncé ; ell -! I'I“ : I”'
'.‘I'i!l‘i; trf'\,'-‘!'tv: elle est encere plus épaisse que Ja :wnnln'ivlt S
I-I“l.l‘llla‘rl;t-llfljir:t_f .l.’\l .i'r'H" fqu .”” obtient la |ll‘r'll1fll‘t'r'. par le .-'ill]lr]*‘
e g oies mm-m!-!‘f dans une cuve ou un lonneau (char-
H;”M !-in.:;:,- _j‘l;j_'.lllﬂm-“".-“l d’un grand nombre de petits trous ou

robinel, ou bien dans une sorte de cage 3 parois garnies

d'une toile grossidre ( 3

g S cajal) ; elle forme envi 16 i
\ . 3 s » nviron la moitié is
des organe t.”l!,l”\,‘ . Le sang et les érosité ilié du ill:lll
. e, = ¢ ] S 3 SIES 5e
|>Illi|. tandis que 'huile vient A la surface

précipitent aun

1 Callarias Cuy
Eglefinus Cuv.),
minula Cuv.).
{us Merluciug Linn,),
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L.'Académie impériale de médecine, sur le rapport de M. Bondet,
a recommandé derniérement une huile blonde trés pile, pré-
parée par M. Riche dans son établissement de Saint-Pierre de
Miquelon.

I huile brune est celle qui se sépare plus tard, lorsque le paren-
chyme """l""“'l”" commence i s'altérer. On favorise qm-ln[lln'tui~ son
¢eoulement par une compression graduée.

1’ huile noire est celle qu’on obtient en faisant bouillir dans I'eau,
et en pressant jusqu’a la derniére goutte, la matiére plus ou moins
putrhln- (qui a fourni les deux huiles p|‘r"u'-dl'nlv~.

Toutes ces huiles ont supporté plus ou moins V'action de la fer-
menlation, et, dans le dernier cas, celle d’une chaleur plus ou moins
forte.

Il existe dans le commerce une quatriéme qualité d’huile de
foie de morue, dite pale en Angleterre, et blanche en France. Celle
huile est jaundtre, comme le vin de Champagne ou comme le vin
blane clair; elle présente peu d’odeur et peu de goit ; elle n'a pas
#1é obtenue au moyen du feu ; olle est le résultat spontané du pre-
mier travail de désagrégation que subissent les foies, sous l'action
seule de la température, dans Vintervalle de la péche 4 D'extrac-
tion. Mais cet intervalle est quelquefois de plusieurs jours, et ce
temps est plus que suffisant pour déterminer un commencement de
décomposition.

Il y a pen d'années encore, les quatre sorles d'huiles dont il
vient détre question, les trois premiéres surtout, se trouvaient chez
les droguistes sans aucune modification, ¢'est-i-dire plus ou moins
troubles, épaisses et dégoitantes & boire (Guibourt). Auvjourd hm
on les clarifie. on les décolore par des proc dés chimiques, on les
rend plus limpides et moins désagréables, on leur fait perdre une
partie de leur odeur caractéristique, et probablement aussi une
partie de leurs propriétés; on les mélange avec dautres huiles.
Aussi plusieurs des huiles blanches ou blanchies du commerce sont
souvent trés peu médicinales.

Le docteur Fleury fait observer avec raison que tous les procédés
d’extraction rapportés plus haut sont fondés sur la fermentation
1"1[111]!' des foies, et que ¢'est 1a la source de la couleur foncée, de
'odeur nauséabonde et de la saveur repoussante de ce produit. 1l
|ll‘n|m\'|‘ en t‘ll'[l-r“l!lllv‘nl'l‘ un nouveau IIHI'II.‘!' |1r‘ ]ll'l"|vm‘<lllull qm
fournit une huile plus claire. moins odorante, d’une saveur plus
support ible, et surtout plus ahondante. Ce mode consiste a ||1‘*‘11~h'-'
les foies frais, & les laver, & les égouller, el 4 les jeter dans une
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hassine ol on les fail cuire au bain-marie. Au bout de vingt mi-
nutes, 'huile commence i surnager. L'opération dure environ trois
quarts d’beure. Il reste dans la bassine une sorte de magma qu’on
met dans une chausse de flanelle ou de toile serrée. et 'on recoit
dans un vase |'huile qui s’en sépare peu i peu. On peut presser
légérement celle chausse.

M. Hogg prépare aussi 'huile de foie de morue avec des foies
frais, mais il emploie une bassine & double fond, et il échaulle son
appareil non pas avec de I'eau, mais avec de la vapeur d’eau fournie
par une pelite chaudiére. Son huile est plus pile, plus limpide, plus
Iransparente el moins jaune que U'huile dite blanche. Elle présente
une odeur de poisson frais ; sa saveur est presque nulle. On la dé-
signe sous le nom d'huile vert doré de Hogy (Jongh).

Enfin le docteur Delattre (de Di ppe) a eo 'excellente idée d'isoler
les foies de |'influence almosphérique pendant I'extraction de I'huile.
A cet ellet, il a imaginé un appareil composé de trés grands bal-
lons de verre, moilié enlerrés dans un vaste bain de sable chaullé
par un thermosiphon. Tous ces ballons sont ‘mis en communica-
tion avec un réservoir d'oit s'échappe un courant d’acide carbo-
nique qui en expulse 1'air. Le bain de sable n'est chauffé qu'aprés
la sortie compléte de ce dernier, Avec cet appareil, on évite la for-
mation des acides oléique, sulfurique et phosphorique.

M. Delattee distingue cing variétés d’huile de foie de Morue: 1° la
vierge, 2% 1a jaune-paille, 3° la blonde. §° 1a brune, 5° la noire. 1l a
bien voulu déposer dans les collections de la Facullé de médecine
des échantillons authentiques et choisis de ces cing variétés,
L’huile vierge s'obtient en traitant, par une chaleur séche de

b0 degrés, les foies aussitdl qu'ils sont extraits des poissons

-

frais. Les huiles jaune et blonde se tirent des foies, la premiére &
60 degrés, el la seconde de 60 3 70 degrés. L'huile brune vient
-3='? foies ayant trois ou quatre jours de péche, et la noire de ceux
qui en ont de dix & quinze,

Suivant M. Delattre, I'huile brune est la seule qui devrail resler
meditinale, La vierge ne serait qu’un objet de luxe. La juune el la
btonde ne valent pas mieux que la brune, et la noire. conlenant des
acides cholique et ac tliqoe; présente une dcreté désagréable qui
doit la-faire repousser., :

L'huile de foie de Morue, quelle que soit sa nuance, doil avoir une
odeur bien caractérisée de sardine et une saveur franche, sans
dcrelé ; elle doit marquer 392 degrés a -4~ 15 degrés & oléométre
de Lefebvre. En en mellant quelques gotttes sur un carreau de

HUILES DE FOIE. 83
verre placé surun papier blane, et y versanl une'trés pelile quan-
uté d'acide \\I“‘lll'iwllh‘ concentré, il se pt oduit une teinte de carmin,
inclinant & la couleur de cachou (Gobley).

L' huile de E"("' de Morue esl llltlillhxl'e' d’oléine, de margar e, de
l'!lllll'i“ li.ludi', de brome, de soufre, de II}III\'II.IPI'I‘ et de divers
acides ; on y trouve aussi un peu de chaux, de maguésie el de
soude, el un principe particulier désigné sous le nom de gaduine. ..

§* PROPRIETES ET USAGES. = L’huile de foie de Morue aclive
toutes les sécrétions, rend les lll-__'t‘\llllIJ..'& ]dn.-a faciles et rétabht
les forces ; ¢’est un médicament réparateur. Il est particuliérement
utile pour combaltre I'élat d’appauvrissement de 1'économie (Bou-
chardat). On recommande cette huile aux rachitiques, aux scro-
fuleux, aux phthisiques et contre les allections de la peau.

On 'administre pure par cuillerées, On s’accoutnme facilement
i son odeur et & sa saveur. Les enfants la prennent bientdt sans
répugnance. On en compose aussi un sirop. On I'emploie encore en
blultllll!dt]l'\. i

Divers auteurs ont voulu expliquer les propriétés médicinales
des huiles de foie de Morue par la présence de 'iode, c’esl pour-
quoi on a cherché avec soin les proportions de ee corps. Sui
vant M. Berthé, il existe 31 centigrammes d’iode par kilogramme
('huile. D’aprés les analyses les plus récentes, la |'!'ll|illll'l.|rl'l_1 8¢ -
rait de 327 milligrammes, mais celte quantité varierait stivant
les huiles et suivant I'époque de 'année. Ce chiffre serail celu
de l'iode dans I'huile jaune. On en trouverait 322 milligrammes
dans l'huile blonde, 310 dans huile brune, et seulement 301
dans I'hvile noire (Delattre). On aurait constaté de plus que, pen-
dant certains mois de 'année, l'iode pouvail manquer complé-
lement.

Quelques médecins pensent que le brome et le _|si|n-p|:n1‘|- sont
aussi pour quelque chose dans I'action de ce produil. .‘iull|w|l|‘.m fail
observer qu'une grande part de sa vertu thérapeutique revient au
corps gras lui-méme et aux éléments aromatiques et sapides qui
Sy trouvent.

i I, = De 'huile de fole de Rale,

Plusieurs médecins ont proposé de remplacer 'huile d-“ 1'=ji-: de
Morue par celle de Raie. lls ont méme insisté sur la ~|1|_r1'-1‘|-:r|lt' de
celle derniére, dans I'usage médical ; mais celte supériorité etail
en |'M'flt' fondée sur ce que I’ huile de foie de Raie, !'il'r-'ii.il"o"t‘ aveq
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soin, répugnait beancoup moins aux malades que celle de foie de
Morne du commerce, qui était trouble et noirdtre (Guibourt). On
croyait aussi que I"huile de Raie contenait plus d’'iode que celle de
Morue. L'expérience a démontré le conlraire.

1° ANIMAUX. — Les Raies sont des poissons sélaciens de la tribu
des H‘ijilhw‘, elles se reconnaissent & leur corps :1|vl;11i horizontale-
ment et semblable i un disque, & cause du grand développement
des nageoires pectorales qui se joignent!'une i 'autre en avant et
s'élendent en arriére des deux cdtés de 'abdomen jusqu'a la base
des ventrales. Les yeux sont & la face dorsale du disque ; la bouche,
les ouvertures branchiales et les narines, & la face abdominale.

L' huile de foie de Raie se retire principalement de la Raie bouclée,
de la Raie blaniche, de la Pastenaque el de Il,ifyl't'. Yoici les carac-
tres abrégés de ces espéees
| aiguillonné {. Raie bouclde.
| inerme 2. Raie blanche.

\ médioere 3. Raie pastenague,
' Jirés longue. . . . . . 4. Roie aigle.

[ sans dard, Dos
Quene l
{ avec un dard

La Raie bouclée ou clavelade (1) de nos cdtes méditerranéennes

est brundtre, tachetée de blane et de noir. Son =n1‘.|h atteint jusqu'a
i métres de longueur (fig. 18).
I.a Raie blanche, cendrée

ou lisse (2), offre la forme d’un losange.

i) Raja clavata 1
2} Roja Ba
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Son dos est rude. Elle est plus grande que la précédente. On en a
péché qui pesaient plus de 40 kilogrammes. Son foie produit une
huile abondante.

La Pastenague commume (1) n’est pas rare dans la Méditerranée ;
olle a une téte en forme de coeur. Son corps est d’vn brun ou d’un
gris livide en dessus et blanc en dessous. Elle ne pése guére que
2 & 3 kilogrammes.

l-‘.‘f‘g!‘f' (2) I\ll.‘\_"-l"l‘l' des Il.l[_'q'uil'l s 1li‘i'|u|';|.|v\' tllli ne s étendent
pas au pourtour de la téte, laquelle demeure libre, el une queue
semblable & un fouet. Cette espéce se trouve dans'Océan et dans
la Méditerranée.

90 HuiLE. — L' huile de foie de Raie est d'un jaune clair ou lége-
rement doré ; quelquefois orangée ou bien un pen rougeiitre. Elle
présente du reste la méme densilé que celle de Morue, mais une
saveur moins forle.

Cette huile se fabrique sur les cdtes de la Normandie. Lorsqu’elle
est pure, on la désigne, dans le commerce, sous le nom d'huile de
Rouen. On la méle quelquefois & I'huile de Morue,

L’huile de foie de Raie pourrait étre préparée par le pharmacien,
Deux procédés sont conseillés, Dans 'un, on doit faire bouillir les
foies dans I'ean et recueilliv 'huile gui surnage ; dans autre, dit &
M. Gobley, il faut couper les foies menu et les chaufler dans une
bassine, jusqu'i ce que I"huile se sépare. On passe ensuile le liquide
obtenu & travers un tissu de laine en pressant légérement. Il me
semble qu'il vaudrait encore mieux préparer celle huile, comme
celle de Morue, soit au bain-marie par le procédé Fleury, soit & la
vapeur par le procédé Hogg, en ayant soin, comme le fait M. De-
lattre, l!vl'l'[l'lllu‘\l‘I‘ des ballons de verre ala ll].’!l‘l' des bhassines.

MM. Girardin el Preissier ont comparé ensemble les caractéres
des huiles de foie de Raie et de Morue. La premiére conserve sa
teinte jaune normale dans un courant de chlore, méme aprés une
demi-heure d'action, tandis que la seconde se colore rapidement
en brun foncé. L'huile de Raie se teint en rouge clair par I'acide
sulfurique froid, et le mélange, agité, acquiert, aprés un quart
d’heure de contact, une belle couleur violetie foncée, tandis que
'huile de Morue |1l'l'nd ‘l‘.‘l['illn'lnl‘]ll une teinte noire. Ces caractéres
sont bien loin d’étre constants,

Daprés M. Personne, huile de Rate esl l-lwh faiblement iodée

@ Pastinaca
yuila Linn
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que U'huile de Morue. Un litre d’huile de Raie préparée par 'action
directe dn feu a donné & M. Gobley 25 centigrammes d’iodure e
potassium. Ce chimiste n’a pu y découvrir de Iraces de phosphore.,
D’aprés les analyses récentes de M. Delaltre, il résulte : 1° que la
iur‘n]ml‘liut] il‘i”(ll: dl? I’ huile de fore de Ruie esl IIIIiiIHII‘l‘ lll' l']|<|iliq}
que celle de Morue ; 2° que celle du soufre est d'un quart environ
en moins ; 3° que celle du phosphore est, au contraire, d'un tiers
en plus.

3° PROPRIETES ET USAGES. — (’est un bon suceédané de Uhuile
de foie de Morue. L'huile de Raie blunche est trés douce, et les en-
fants d’un mois la supportent parfaitement (Delattre).

i UL — De ’huile de fole de Requin,

Le docteur Collas a publié dans la Revue coloniale une note inté-
ressante sur I'emploi médical et chirurgical de celte huile dans les
¢lablissements francais de I'Inde.

1° ANINAUX. — Les Requins ou Squales appartiennent, comme
les Raies, & 'ordre des Sélaciens.

Le genre Squale (Squalus), assez nombreux en t'~|n'-n-~, se (lis-
tingue par un corps allongé el une grosse queue charnue. Le mu-
seau est soutenu par trois branches eartilagineuses qui tiennent i
la partie antérieure du erdne. Les ouvertures des branchies répon-
dent aux deux ediés du cou et non an-dessous dn corps ; les yeuy
sont aussi sur les parties latérales de la (2te : les nageoires ln"l‘!n-
rales sont de médiocre ;_'I':lthll'l]!i J

Les animaux acquiérent .;'1r-|-|m-l'ui< des dimensions considéra- -

bles ; ils sont extrémement voraces ; leur appétit glonton leur fait
rechercher avee avidité les proies vivanles.

La plupart sont ovovivipares ; quelques-uns pondent des cufs &
enveloppe cornée.

Le genre Squale faisant partie, comme le genre Raie, de la tribu
des Poissons cartilagineux, il semble logique d'admettre & priori
que U'huile retirée de leur foie doit offrir des verlus iLIr'Illii[lit’:\' avec

celle que nous fournit ce dernier groupe. Mais en supposant que

huile de foie de Squale soit inférieure i celle qu'on relire des au-
tres poissons, il n'en est pas mioins imlmrl.m! de savoir que ce pro-
dnit pourrait, au besoin, remplacer celui que n
Raies ou les Morues (Collas).

Les Squales sont d

ous lournissent les

£S poissons assez commums et d'une caplure

HUILES DE FUIE. 93

facile ; ils fréquentent les atterrages et rarement la haute mer. Ce-
|u'ut|.lll|.. entre les lropiques, ils semblent s'éloigner de la terre,
On dit que, dans les baies, ils vivent quelquefois par troupes.

Les espéces qui peuvent fournir de I'huile sont nombreuses, Le
docteur Delattre (de Dieppe) en a retiré de I’ Aiguillat (fig. 19) (1),
du Rochier (2), de I'Humantin (3), de |'.1llfjt'(il. de I’ Emissole (5)
el du Renard (6)

”l ILE. — [,l' docleur Collas im]iillu- ||' l!fﬂ!‘("iil" stmvanl pour
I'estraction de I'huile de foie de Squale. Aprés avoir lavé ce foie aved
soin el rejeté la vésicule, on le coupe par morceaux que l'on fail
houillir avec de I'eau dans un grand vase de lerre pendant i pen
pres une heure. 11 faul que le feu ne soil pas trop wif. On agite

constamment le bouillon avec une spatule de bois. Quand 'huile
vient & flotter sur I'eau, on I'enléve. On laisse alors reposer le
bouillon pendant deux jours, dans un vase non couvert. On fail
encore bouilliv le foie et I'on retire de nouvean I'huile qui vient
surnager. On filtre ces huiles pour les priver des corps élrangers
qui altérent leur pureté,

L huile de foie de Squale présente une belle couleur ambrée, qui
ressemble a celle de I'eau-de-vie vieille. A la température moyenne
de as 30°.6, elle est ]l}l]'f.lill‘ll!!‘l’!l lilll}lllin!‘, Son odeur el sa saveur
rappellent I'huile de foie de Morue. Par le repos, elle laisse préci-
piter, & la longue, une quantité considérable de stéarine, qui pa-
rait sous la forme d'une matiére grumeleuse blanche. Le docteur
Collas désigne celle maliére sous le nom de squalin, pour la distin-

(1) Squalus
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guer de la stéarine du commerce. Il croit que celte maliére pour-
rait #tre utilisée dans le traitement des plaies et des uleéres. Il la
recommande comme excipient pour certains topiques usités dans le
traitement des maladies de la peau. Le squalin ne parait pas rancir
comme V'axonge. 1l a, d'ailleurs, beaucoup plus de consistance que
celle graisse, qui devient tout & fait fluide & la température habi-
tuelle de Pondichéry, et qu'il faut mélanger de suif pour lui donner
la consistance que doit avoir une bonne pommade.

3° PROPRIETES ET USAGES. — Suivant le docteur Delaltre, les
principes aclifs sont en plus forte proportion dans I'huile de foie de
Squale que dans I'huile de foie de Morue; elle est plus riche en
iode et en phosphore, mais elle contient un pen moins de brome
et de soufre. L’accroissement de I'iode serait double de la perte en
brome.

Comparée a |'huile de Raie, elle renferme deux.fois et demie plus
d’iode et seulement un cinquiéme en moins de phosphore.

CHAPITRE IL
DES PRODUITS MUSQUES.

On désigne en zoologie médicale, sous le nom d’animaux maos-
chiferes, ceux qui fournissent a la thérapeutique une matiére parti-
culiére appelée musc ou un produit analogue.

Le musc proprement dit, et les substances qui lui ressemblent le
plus, la civette et le castoréum, sont sécrétés par des organes spé-
ciaux. L hyraceum, qui s'en éloigne par ||I||~ai|'nr,~ caractéres, est
fourni par les organes digestifs.
gris.

Il en est de méme de 'ambre

Tous les animaux productears du muse ou d'une matiére mos-
choide appartiennent i la classe des Mammiféres (1).

¢ des sécrélions plus ou moins mus p8 dans d'autres mammi=

s elte, les Desmanas, le el s Musa-
ra, le Batuf musqué, La H I'Hoazin et le Cro-

odeur de musc. Il en est de méme

1 liqueur de plusieurs
s [nsectes, particuliérement de I'Aromia moschata ,
livers animaux ou leurs produils comme anti-

de Mo ou Rat musqué de Russie

herch omme parfum. Elle doit son odeor i une

ecrétée par une double série de petil

2 follicules glandy
 hase =

lacés au-dessous
lle penétre la chair de

¥i pour reconnaitre la température d'un individu en rosta imprégné quatorze ans !
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Nous éludierons dans autant de chapitres séparés: 1° le muse,
20 la civette-parfum, 3° le casloréum, §° Vhyraceum, 5 I"ambre
FJ}'IS.

£ L. — Du muse,

{* ANIMAL, — Le Chevrotain porte-muse (1) est un mammifére de
I'ordre des Ruminants et de la famille des Moschidés.

Il habite les montagnes boisées du Tibet et de laChine. Buffon a
décrit un de ces animaux que le duc de la Vrilliére garda pendant
trois années dans son chiteau de I'Hermitage, prés de Versailles,
ol il paraissait acclimaté.

Description. — Cet animal (fig. 20) presente la taille d'un Che-
vreuil de six mois. Son
poil est noirdtre, mélangé
de j‘mm‘ et de roussitre.

Il varie assez: dans les
jeunes, il parait d'un gris
roux avec des taches blan~
chitres disposées par li-

gnes ; dans les vieux, il

devient d’'un brun noird-

tre. Le caractére le plus

conslant du pelage est

d’oflrir toute la vie, sous

le con, lh']llli\ }'.I gorge

jusqu'au poitrail, deux

bandes blanches bordées 3. 20. — MNusc,

de nowr, enfermant enltre

elles une bande noire. La queue el une place autour en forme de
ceeur sont nues dans le mile, et toujours mouillées d'une humeur
odorante. La femelle. toute la vie, et les miles, jusqu’a deux ans,
ont au conlraire la queue couverte de poils en dessus et de laine en
dessous. L'animal n’a pas de cornes. 5a bouche est fendue jusqu’aux
molaires. Le male a deux canines & la michoire supérieure, déve-
loppées en forme de défenses ; ces dents font saillie de chaque coté

-a=dire
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