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lencia de todas'las especies de unidades que entran en una cantidad.

Sean por ejemplo 225 gramos, diremos:
Gramos, Onzas, Adarmes.  Granos,
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PARTE PRIMERA.

PRECEPTOS GENERALES,

CAPH'ULO L

DE LA PERFUMERIA, FABRIL Y MERCANTILMENTE
CONSIDERADA.

El arte de [a perfumeria es antiquisimo. La naturaleza, prodiga
en bellezas y en proporcionar al hombre sensaciones agradables de
diversas especies, embalsamaba como hoy el aire con los aromas de
lag fleres y de muchas plantas; pero no en todas las regiones, no en
todos los lugares, ni tampoco en todas las estaciones.

Apoderarse de los perfumes, encerrarlos, trasladarlos de un lugar &
otro, conservarlos de una &poca para otra, problema fué que el hom-
bre debid intentar resolver desde los tiempos mas remotos. Ya los
indios, muches siglos dntes de Jesucristo, comerciaban en perfumes
si bien los primeros productos en que se traficé serian indudablemen-
te aromas proscedentes de ciertas exudaciones vegetales, destinadasal
alimento de los pebeteros, muebles qus los modernos pueblos no usan
apénas, desde que las esencias andan en manos de todo el munde.

Con productos de perfumeria se enriqueci6 el Oriente. La codicia
de los pueblos meridionales europeos se despertd mas tarde que enla
Arabia y en la India, y decimos la codicia, perque los aromas se han
vendido maw cares que los metales mas preciados, y en el dia, las
esencias de rosa y de geréneo todavia aleanzan precios crecidisimos.

Habia, sin embargo, en algunas naciones europeas fan buenos ele-
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mentos como en Asia para la fabricacion de loz productos de perfu-
meria, y desde que se aclimato la destilacion de esencias en Italia, ha
hecho el arte de gue nos ocupamos adelantes muy considerables, va-
riando de mil modos no solo las composiciones destinadas & seducir
por el olfato, sino Ias formas mismas y todos los accidentes que hala-
gan & la vista.

Sicilia da una eantidad muy crecida de esencias, y en muchas co-
marcas de Italia el cultivo de las flores es un ramo de especulacion
que la perfameria pudiera reclamar como suyo. En cuanto & la fa-
bricacion propiaments dicha, Alemania y Francia se disputan la su-
premacia. :

En el dia la perfumeria, bajo el punto de visia fabril, se practica
en grande escala. Las fabricas preparan las pomadas, las pastas, los
aceites, en cantidades de mucha consideracion. Lios frascos, low botes,
las cajas, alimentan otras industrias accesorias gue compiten en cuan-
to & elegancia de formas en sus proddetes. Una ciudad, sobre tode,
hay en Francia, cuyos productos se esparcen por el mundo todo. Esa
ciudad es Grasse; su posicion meridional, su proximidad & Italia,

la ponen en buenas condiciones para que el arte alli se haya perfec-

cionade; pero no hay en Europa pais & quien mejor pudiera pertene-

cer ¢l ‘derecho de robar & la naturaleza los aromas que la Espafia.

Allf se pierden anuvalmente cantidades irmensas de esencias gue na-
disrecoge. Las plantas se agostan en nuestros campos & sirven de
combustible en nuestros hogares, sin que nadie apreele la rigueza que
& veces encierran. Contados son los puntos donde se fabrica algo; pe-
ro en lo general, solemos ir 4 buscar al estranjero Io que pudiérames
recoger en nuestro suelo.

Para alentar & alguncs & emprender eaplotaciones en perfumeria
les diremos que Sicilia esporta anualmente para Francia mas de
50,008 libras de esencias, algunas de las cuales se pagan & 20 pe-
soy la libra. La de rosa se valera & 100 pesos la libra. - Francia
esporta anualmente en productos de perfumeria mas de 100,000 kilg-
gramos. _

Hoy los objetos de perfumeria son una necesidad en todas las fami-
lias aseadas; y por consiguiente el ejercicio de este arte, en un pais
que puede tener las primeras materias § mano, debe ser muy Iucra-
tivo.

En la perfumeria existe la fabricacion en grande y en pequena es-
cala..

Bamsdi
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La fabricacion en grande escala no se ocupa por lo regular en por-
menores. Prepara las pomadas, por ejemplo, en grandes masas, y
las vende al peso al perfumista-comerciante, el eualse cuida de ha-
cerlas colocar en botes:

La fabricacion en pequefia escala suele adquirir ya las esencias fa-
bricadas, y se ocupa no tan solo de preparar los produetos, sino de
todos los accesorios que sirven de ornato. Si no compite en baratura
con Ia gran fabricacion, la supera en buen gusto y en bondad de pro-
ductos, los cuales son mejor pagados y penetran en los gabinetes de
tocador mas elegantes.

El perfumista-comerciante que, como hemos dicho, suele invadir el
terreno del fabricante, al ménos en el empaque, colocacion y adorno
de los productos, afiade & su tréfico otros secundarios que constitoyen
una buena parte de su luero, tales como el comercio en cepillos, pei-
1nes, espejos, ete.

Aqui; creemos, que sin ser por de pronto necesario que las
fébricas tengan gran estension; puede un perfumisia emprender ven-
tajosamente la fabricacion con todos los elementos necesarios, hasta
para la destilacion de esencias, puesto que tan abundantes tenemos
las primeras materias, Por eso no olvidaremos indicar los medios de
destilacion mas convenientes. Pero si la fabricacion ro hubiess de te-
ner grandes proporciones, entonces aconsejamos al fabricante, y sobre
todo al aficionado, que compren las esencias ya fabricadas.

No olvide el fabricante que en perfumeria la mejor condicion de
acierto es el buen gusto, sobre todo en los aceesorios. Los prodictoshan
de estar hecho para el deleite de los sentidos que los han de juzgar:
para el tacto la suavidad, para la vista la belleza, para el olfato Ia
fragancia. Seria incompleto un producto que no fuera grato & Ia vis-
ta, por mas precioso que fuera en cuanto & sus condiciones aromé-
tieas.

La perfumeria hoy abraza ua terreno vastisimo: la destilacion y la
saponificacion deben contenerse en el cuadro de los conocimientos ne--
cesarios para praeticar el arte con fruto, el cual invade tambien eier-
ta parte de la farmacia para la preparacion de algunas pomadas, de
las opiatas, de los dentifricos y de los cosméticos, Pastas, polves, acei-
tes, vinagres, pastillas, eremaw de mil clases 'y de mil aspectos, exi-
gen hoy que el perfumista tenga conocimientos variados, gusto y buen

ojo, Procuraremos no omitir ningun procedimiento de low que puedan
poner & los lectores en estadode adquirir esas dotesy law nociones ne-
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cesarias: la préctica, despues; es el complemento del estudio ¥ la que
ensefia 4 variar las manipulaciones y & modificarlas hasta el punto &
veces de dar & muchos productos el earfeter de invencion.

CAPITULO II.
LABORATORIO DEL PERFUMISTA.

El espacio que el perfamista necesita, depende de la estension que
quiera dar & la fabricacion,

Si no pretende establecer una elaboracion de primer érden y en
grande escala, sino tanwolo contentarse eon la preparacion de los pro-
ductos, adquiriendo las esencias y el jabon ya preparado, entdnces le
bastaré un local que contenga las siguientes dependencias:

1?2 Un almacen de primeras materias, donde todo se encuentre en
érden y con aseo, dispuesto en cajones, frascos § botes, segun las sus-
tancias que sean,

2% Un laboratorio para la confeccion de los productos.

3% Un obrador para poner los productos en botes § cajas, empa-
pelarlos, empaquetarlos, etc.

4 Un almacen de productos confeecionados.

5¢ Un despache que puede estar, si se quiere, en el almaeen.

Pero si el fabricante quisiera efectuar por si mismo les procedimien-
tos de destilacien y saponificacion, entdnces debers tener una depen-
dencia para ios alambiques, y oira donde se hallen las calderas y los
aparatos de jabeneria.

En un arte donde los preductos gon tantos y tan variados, es preci-
so que reine en todo un arreglo metddico, sin el cual, el perfamiasta
perderia un tiempo precioko; los objetos, las materias, todo debe estar
elasificado y en su sitio de modo que nunca se vacile enando se nece-
site buscar algo.

Asi es que les locales deben ser holgados, para evitar amontamien-
tos y confusiones, siendo ademas muy conveniente el poder disponer
de un patio con cobsrtizos donde se puedan limpiar comodamente las
vasijag, :

En dicho patio, y al abrigo de las lluvias debajo del tinglado, pue-
den disponerse zarzos para cuando gonvenga poner 3 secar plantas
pars gopservatlas,

O —— _—
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*Hay ciertos productos, y entre ellos las aguas arométicas, que con
la luz y el.calor se descomponen, por cuya razon elsitio donde se
guardan ha de ser fresco y poco alumbrade. Nada mejor para ello
que una eueva no profunda y de escelente construccion, pero que la
humedad no sea escesiva. Cuando no haya cueva de buenes cendi-
ciones, bueno seré contar con un aposento retirado, y que se conserve
siempre cuidadosamente cerrado en las altas horas del dia, 4 fin de
que no se caldee.

Cuando la fabricacion es de poca estension, y las operaciones mar-
chan al dia, consumiéndosa pronto las aguas destiladas, no es necesa-
rio tomar tantas precauciones; pere en una fabricacion vasta, las ope-
raciones siempre deben combinarse de modo que se hagan de una vez
grandes écapio:, en cuyo caso, tambien los aceites esenciales deben
conservarse en paraje donde las vicisitudes atmosféricas, y sebre to-
do la luz, no los alteren. ; )

En una palabra, repetimos que la estension de las dependencias ¥
su nfimero depende de la mayer 6 menor importancia de las operacio-
nes, y hasta del gusto inventivo del perfumista, porque en esto no hay
precision absoluta de tal 6 cual dispesicion,- de tal 6 cual magnitud;
solo si debe tener muy presente lo que hemos dicho acerca de la pre-
bable alteracion de algunas sustancias, si no se conservan con las ne-
cesarias condiciones para evitarle. :

Debemos afiadir tambien, que en el local donde se destilen lak esen-
cias, la elevacion de techos debe ser algo considerable, para que en
caso de inflamacienes, haya desahogo y puedan evitarse incendios.

CAPITULO IIL

UTENSILIOS E INSTRUMENTOS.

Lo instrumentos principales del perfumista son los alambiques; pe-
ro merecen que hablemos de ellos en un capitule especial.

Lo mismo decimos de los aparatos para la jaboneria.

Para la preparacion de las pomadas por infusion, es necesario tener
grandes vasijas, orzas 6 tinajas proporcionadas 4 la cantidad que de
cada vez se quiera preparar, advirtiendo que cuanto mayores sean,

mas ventaja ofrecerdp, porque donde hay capacidad se pued'e prepa-
rar Io mucho y lo paco,
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En algunas fébricas, dichas vasijas son unas tinas de madera, de
cabida de 25 arrcbas de grasas; pero nosotros cresmos preferible el
barro barnizado cuando esto sea posible. Los aficionados podrén em-
plear para ello barrefios de loza, que es lo mejor de todo. Si las vasi-
jas son de madera, haran mejor servicie forrandolas de plome.

Para las pomadas preparadas por implantacion de flores, se usan
hoy unor marcos grandes de madera con un crislal, sobre’ el cual se
estienden las grasas. Antes se empleaban unas grandes fuentes de
barro barnizado; pero loa bastidores hacen mejor servicio, Kl aficiona-
do puzde servirse de simples platos de loza, pero construidos de modo
‘que al sobreponerse unos sobrs otros mo encajen hasia el fondo, sieo
que dejen hueco. Puede mandarlos hacer & propésito con reborde
muy grueso, y suelo de todo el didmetro, & fin de que el asiento de los
unos pueda descansar sobre el reborde de los ofros.

Para la preparacion de aceites de olor por implantacion de flores,
se necesitan unow bastidores de hierro, en los cuales puedan engan-
charse telas de algodon. Eato, si el local de la fabrica fuese grande;
pero &i hubiera poco espacio, convendria construir un cajon grande de
madera con divisiones, en las chales se pudiesen meter lateralmente
unos fuertes bastidores de madera, armados de garfioz para enganchar
las telas. De bastidor & bastidor' habra una holgura de dos dedos; el

cajon estard forrado de hojalata, y en el fondo ‘habra un recipjente

destinado & recojer el acsite que se ezcurra.

Sobre la caja sé pondrd una tapa, forrada tambien de hojalata y
que cierre perfectamente para no dejar salida & las emanaciones infe-
riores. -

Eiste aparato es el mejor de que puede hacerse uso; algunes pa-

. Ta hacer caber en &l mayor nimero de telas; y poder asi reducir sus

dimensiones, mandan hacer los bastidores con simples planchas de ho-

jalata, de lae cuales cortan y segregan enmedio un cuadrilatero; loa

bordes internos de esta especie de marco de una sola pieza, se recor-

tan dejando picos, los cuales encorvados sirven de ganchos para pren~
der las telas.

Cuando los aceites s preparan por infusion, basta tenerlos en va-
sijas convenientes. '

Por lo que vemos, el perfumista que quiera fabricar aceites per im-
plantacion de flores; procedimiento que describiremos mas adelante, :
necesita tener un surtide de telas. Estas deben ser de algodon blan-
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¢o, y segun el grueso que tengan, se tienden sobre loa hastidores, en
dos 0 en cuatro dobleces. ) :

Necesita ademas el perfumista los utensilios que siguen:

Cuchillas para estender las grasas sobre los bastidores. :

Calderas para las cochuras de grasas y para etios usos.

Espumaderas y espitulas. e i

Tamices de todos grados, de clin, cafiamazo 6 alambre para eolar
lag grasae derretidas. : ORp 82 Jef

Tajos para picar y cortar las grasas y lo que se"ofrezea.

Morteros y almireces. :

Matraces y retortas de vidrio. A '

Filtros de papel y de alambre, mangas de land para colar, éte.,
ate. e - . 13

Cribas para limpiar almendras.

Molinillos para moler almendras 6 lo que ocurra.

Sacos de lienzo para encerrar algunas de las sustancias'que han de
ser prensadas. k00 |

Cubos lienos de agujeros donde se meten ciertas ‘sustancias quée se
machacan en lugar de prensar, 4 fin de que por los orificios’ salgan
los liquides esprimidos. :

Mazos para machacar. - ;

Prensas cuyos platillos geran mu ¥y convenientes si se construyen de
hierro,

Cortadores para el jabon.

Calderas con sus hornillos para la fabricacion del mismo,

Ariesas para lag lejias ; :

Rastrillos, hurgoneras, palas, cazos, utensilios todos empleados en
la preparacion de lejias, cochura y fusion de los jabones.

Moldes para los jaboncillos y una prensa para aplicar estos-moldes
& imprimir las marcas.

Escusado es que recordemos la necesidad de tener un abundante
surtido de frascos, botes, etc.

CAPITULO 1V.

DESTILACION.

Se entiende por destilacion la operacion en virtud de ia cual se ge-
MANUAL DEL PERFUMISTA.—3,
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pagan por medio del calor las partes mas voléitiles de una sustancia,
para condensarlas luege por el enfriamiento. ; ,

El ealor no volatiliza todas las sustancias 4 un mismo grado, - Las
muy espirituosas necesitan poca elevacion de temperatura. Miéntras
que el agug se vaporiza & 100 grados, el gspiritu de vino puro necesi-
ta solo 78, y el éter sulfiirico 35 y medio, al paso que el fcido sulftri-
eo no hierve hasta los 305 grados. :

Asi ew que la destilacion es una operacion muy delicada, que el afi-
cionado no lograr ejecutar bien sino despues de algunos esperimen-
tos y de una practica aprovecheda. Es verdad que haciéndose las
destilaciones en pequefio con retortas de vidrio y en bafios de arena,
el calor se gradiia mejor. _

El calor se puede aplicar & fuego libre, por bafio-maria, por VaPOT
y por badlo de arenda. ;

El perfumista, en la mayor parte de los casos, debe preferir la des-
tilacion por vapor, para lo cual se venden aparatos especiales, 0 bien
la del bafio de arena con retortas de vidrio.

Tos aparatos destilatorios que se han ideado son muchos;} pere de-

jando los mas complicados para uso de los destiladores de aguardien-

tes, aconsejamos al perfumista que prefiera siempre lo mas sencillo.

Un alambique ordinario se compone de una especie de caldera lla-
mada cuciirbita, que recibe directamente Ia aceion del ecalor. Sobre
esta cuchrbita se pone el capitel, especie de media naranja 6 embudo
invertido que cierra el paso & los vaperes y los obliga 4 salir por un
tubo que va & pasar & un serpentin, cuyo nombre indica bastante lo
que es. El serpentin & tubo espiral pasa dentro de un cubo refrige-
rante en donde se pone agua {ria para que el contacto de ésta con lag
paredes esteriores de dicho serpentin condense los vapores.

El orificio esterior del serpentin vierte los productos de la destila-
cion en upa vasija llamada recipiente. :

El cuello de la cucfirbita debe estar dispuesto de manera que pue-
da introducirse un bafio-maria sin que la colocacion estorbe para la

sobreposicion del capitel. Tanto en éste como en la cuclrbita hay b

un tubo cerrado con un tapon para poder introducir los liquidos nece.
sarios #in necesidad de desmontar el aparato.

Hay alambiques llamados de cabeza de moro, que en lugar de tener
el arranque del tubo en la parte superior, lo ofrecen en lo lateral; por
arriba hay una gran abertura cerrada & tornillo. Este alambique e#
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muy & proposito.para la destilacion de low aceites esenciales y de las
aguas arométicas.

El baflo-maria que se introduce en la cuctrbita puede ser para
agua y para vapor. Hin el primer caso es una vasija que se encuen-
tra bafiada en*su superficie esterior por el agua contenida en la cu-
ciirhita; en el segundo caso es una vasije que tiene muchos agujeritod.

Dentro de ella s ponen las plantas 6 sustancias que han de ser des-

tiladas: en la cucirbita se echa agua de manera que solo ocupe el fon-
do y no llegue al suelo del bafio-maria. De esta suerte, el vapor pe-

netra por lo# orificios de la vasija que contiene las sustancias, y la

destilacion se efectfia sin el contacto directo del agua.

~ Todo alambique debe tener como pieza supletoria una rejilla que
colocada cuando convenga en ¢l fondo de la cuctirbita impida que las
sustancias estén en contacto con el suelo y se requemen.

Hay un alambique llamado de columna, que tiene entre el chapitel
y la euciirbita un cilindro dentro del cual se colocan varios diafragmas
llenos de agujeros, & cierta distancia unos de otros. Sobre estos dia-
fragmas se colocan las plantas que se han de destilar.. Mr. Egrot da
Paris eonstruye muy buenos alambiques de esta clase.

Tambien es celebrado el alambique de Soubeiran, el cual lleva por
an juego de tubos interiores el vapor & las sustancias que se destilan,
sin necesidad de que estén en contacto con el agua.

Para los aficionados recomendamos el ingenioso alambique de §es-
croszilles, cuya cuchirbita solo tiene 3 y media pulgadas de difmetro,
y se calienta con lampara de espiritu de vino. Como es tan pequefio,
esté construido con tal perfeccion, que no es necesario tapar las jun-
turas con liten; basta mojar las estopas de quese hallan forradas pa-
ra obtener un cierre hermético. :

Las reforfas son unos aparatos destilatorios compuestos de tres pie-

- zas de vidrio, & saber: la reforfa propiamente dicha, que todo el mun-

do habra visto en los laberatorios de los farmacéuticos, construida &
modo de esfera con un cuello retorcido; la alargadera, tubo de vidrio
mas ancho por enmedio que por las puntas, que pone en comunica-
cion la Teforta con el recipiente, globo de vidrio donde #e recogen low
productos de la destilacion. : '

La retorta se emplea sobre todo para las rectificaciones y se usa
generalmente sobre bafio de arena, ex decir, que no recibe directa-

mente la accion del fuego, sino que descansa sobre una vasija con are-

na, que es [a que se coloca sobre la hornilla,

v

e — -




BIBLIOTECA URIVERBAL.

Hay alambiques que reeiben directamente el va por producido por
un generador aislado, en cuyo caso no es nacesario que iengan bafio-
maria; pero solamente se emplean en los grandes establecimientos.

Todas las junturas de los alambiques deben cerrarse con un betun
conveniente; lo que mejores resultados da para obtener un buen

cierre es una tira de lienzo engrudado ¢ bafiada con cal y clara de
huevo,

Las hornillas sobre las cuales han de funcionar log alambiques, de-
ben wer pequefias, y construidas de modo que el fondo de la cacirbita
cierre la parte superior, no dejando mas eepacio para introdueir el
combustible que una portezuela, la cual, durante la operacion, debe
mantenerse cerrada para que el aire solo entre por el cenicero y salga
por los conductos que conducen 4 la chimenea, conductos que deben
lamer el fondo del alambique, & fin de que resulte aprovechado tode
el mayor calor posible. :

Antes de procederse & una destilacion, se limpiarfn bien todas las
" piezas del alambique, se examinaré si los tubos y el serpentin estén
obstruidos, y se procuraré que todo esté en Grden y azeado.

Sise va & trabajar 4 fuego directo, se pondr4 la cuciirbita sobre el
hornillo; se colocar la rejilla en el fondo de su interior, y se har§ que
el liguido wolo llegue & loa dos tercios de altura, Cuando se emplean
plantas secas, se pondré mucho menor bulto de ellas que si fueran
frescas, porque sabido esde todos cusinto crecen al humedecerse aque-
las, lo cual padria hacer despegar las junturas del alambique y oca-’
sionar un incendio. Se cubre despues la caldera con el chapitel; se
adaptan el serpentin, el refrigeranie y el recipiente, y sa iapa todo
herméticamente. :

Se enciende el fuego, pero sin fuerza al principio; se da mas vigor
gradualmente haasta ver salir las primeras gotas del producto, en cuyo
caso se templa el calor y se conserva moderado, procurando que el li-
quido salga con uniformidad, o

El agua del refrigerante debe renovarse con frecuencia, no aguar-
dando que se caliente demasiado. En invierno, cuando se suspenda
una operacion, no se dejaré agua en el zefrigerante, porque si flegara
& helarss podria deteriorar 6 hacer reventar el serpentin.

Cuando se destilan productos inflamables, el operario no debe sepa-

raree del alambique, por si se declarase una inflamacion, en cuyo ca-
scse - necesario echar inmedjatamente agua en la hornilla & fin de
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apagar el fuego, y envolver el alambique en pafios mojados que de-
ben tenerse constantemente & prevencion. - :

8i se llegase & encender la ropa del operario, le. aconsejamos que
no corra, porque esto aumentaria el peligro, sino que debers cubrirse
inmediatamente de trapos mejados y echarse & tierra boca abajo, pi-
diendo ausilio. : ;

. La destilacion & fuego libre es 12 mas “activa de todas, pero no de
tan buenos productos como el bafio-maria. Si se hace uso de éste, el
liquido de la cuctirbita no deberd llegar mas que hasta unos § centi-
metros por debajo del cuello cuando la vasija no es perforada; perosi
lo fuere, el liquido deberd quedar por muy debajo de eu fondo.

Cuando se pfoceds & la destilacion de vegelales para sacar aguas
arométicas 0 esencias, deben desmenuzarse todo lo posible para au-
mentar los puntos de accion; asi es que las lefias se raspan, las raices
y las cortezas we quebrantan, y las hojas se cortan. Silas sustancias
fueren de tejido muy tupido, s pondrén & remojo antea de la deatila-
eion.. ™= = . 73

Conviene disolver un poco dé sal eomun en el agua que se echd en
la cueiirbita, cuando se irata de obtener aguas arométicas.

Cuando Ia sustancia tiene poco olor se procede & la cohobacion, ea
decir, que el produeto de la destilacionse vuelve & Pasar por una nue-
va cantidad de plantas. : ol R

El agua de la cuciarbita ee debe mantener en ebullicion hasta que
la destilacion esté concluida. : : . .

Siempre son preferibles las sustancias frescas & las secas, poreue -
dan productos mas suaves y odoriferos, aunque nodeja de haber plan-
tas que desarrollan mejor su aroma despues de secas.

Generalmente, de las plantas frescas se obtiene mas agua aromati-
ca y ménos esencia, y lo contrario sucede.con las secas. =

Cuando las plantas sean de olor suave, se preferira ia destilacion por
el vapor, como sucede para el anis, eepliego, menta, flor de naranja,
rosa, salvia, tomillo, etc. Las eustanciss de olores fuerfes debersin es-
tar metidas directaments en el agua, como sucede con la canela, el
clavillo, el macias, etc. :

Cuando ee trata de obtener esencias por destilacion, las cantidades
de plantas que se destilan de una vez deben ser mayores, haciéndose
uso de grandes alambiques, 6 al ménos se pasa muchag veces por dis-
linta cantidad de plantas, el producto destilado, L _

A fin de recoger con facilidad la esencia separada del agua aromés
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tica, no debe usarse mas recipiente que el florentino, que es una es-
pecie de porron, por cuyo pico fluye el agua aromatizada, al paso que
Ia esencia, ecomo mas ligera, #e va recogiendo en el cuello sobre la su-
perficie del agua, g

CAPITULO V.

. BAPONIFICACION.

B8i el perfamista quiere que los jaboneillos preparados en la fabrica
sean escelentes, debe confeccionar directamente el jabon blanco, 6 a.
ménos encomendar su fabricacion especial en una jaboneria que sea
de su eonfianza.

Por eso le conviene tener conocimientos acerca de la saponificacion;

- esta es una operacion en virtud de la cual se obtiene la combinacion
de un cuerpo graso con un &lcali, esto es, con la potasa, la sosa 6 bar-
rilla, el amoniaco, etc.

Las combinaciones de los cuerpos grasos con los alcalinos son alta,
mente detersivas, es decir, que limpian las manchas grasientas y acei-
tosas de loe tejidos, por lo mismo gue las hacen solubles en el agua.
Sabide es que el aceite, por ejemplo, o puede disolverse en el agua-
pero si se mezela con lejia fuerte, formaré un compuesto llamade ja-
bon, que serd soluble; al ponerse este jabon en contacto con las man-
chas de grasa, ésta es absorbida por la parte alcalina, es decir, que
se saponifica § convierte & la vez en jabon, aumentando la cantidad

-de"éste y disolviéndose, por lo mismo, perfectamente en el agua con
que se practica la locion. ; :

El jabon es uno de los productos que mas juegan en la perfumeria,
por lo mismo que tanto contribuyen & la limpieza; pero modificado
siempre eon accesorios que le dan aroma y vista.

Para los usos domésticos, no es necesario que el jabon esté fabrica-
do con materias muy puras; asi es que la industria echa mano de acei-
tes averiados y de barrillas impuras, para poder competir en econo-
mia de produccion: en la perfumeria deben emplearse el mejor aceite
que se encuentre y las-mejores sustancias alcalinas. :

Hay jabones duros y blandos.

Los primeros se fabrican con sosa 6 barrilla.

Los segundos con;potasa.
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Con la sosa, los perfumistas suelen emplear en aceites los de olivas
almendras dulces, avellanas y palma; y en grasas, la manteca de cer-
do, v el #ebo, aunque debemos advertir que esta filtima sustancia tras
mite siempre al jaben cierto olor desagradable. Los ingleses, sin em-
bargo, lo purgan con tal habilidad, que casi todos los jaboncillos pro-
cedentes de Liéndres, que tanto nos agradan, contienen sebo.

Con Ia potasa, se suele emplear en perfumeria la manteca de cerdo
para hacer jaben.

El -perfamista no necesita aparatos tan grandes como el jabonero
ordinario; ni las calderas deben ser de cobre, sino de hierro batido; las
tinas para las lejias han de estar forradas de plomo, todo con el obje-
to de que ni las disoluciones se ensucien, ni los aceites we tifian eon el
cardenillo que pudiera desprender el cobre. :

Vamos & seguir en breves palabras las diferentes operaciones por
que pasa la saponificacion, remitiendo para mas pormenores al Ma-
nual del fabricante de jgbon. Basta que el perfumista comprenda
la teoria en general, porque él ha de trabajar en pequefia escala, pa-
ra lo cual le indicaremos un métode especial.

La primera operacion consiste en preparar las lejfas. Si se trata
de’jabon duro, se-emplea la sosa 6 barrilla que se mezcla con cierta
cantidad de cal apagada, en la forma siguiente:

- Sila barrilla es de 36 grados para cada
36 partesenpeso , , , , , , , , 12decal
Si es de 30 grados, para cada 36 partes, 10 —
Si e de 24 grados, para cada 36 partes, 8 —
Sidels,,,,,,,,,,,.,ﬁ—;
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En el capitulo siguiente indicaremos los grados que suelen tener
las barrillas que se encuentran en el comercio, segun sus proceden-
cias. g y

Se pone la mezcla de barrilla y calen las tinas § artesas; se cubre
con una estera, y se echa agué por encima. Doce horas despues, se
abre una espita gue tienen las tinas, y sale una lejia de 20 & 25 gra-
dos, que se llama primera. - Se echa en la tina otra agua, y #e saca
una lejia segunda, de 10 & 15 grados. Se repite la operacion para
otra lejia de 4 8 5 grados. Estos grados los acuea el aredmeiro, ins-
trumento que sirve para conocer la densidad de los liquidos, y que se
vende en casa de los Opticos y de los fabricantes de instrumentos fI-
sicos. 5




