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Estractos de pomadas.

Algunos perfumistas dan estos nombres 4 unas pomadas prepara-
das primero por infusion y despues por implantacion de flores.. Por
ejemplo, para preparar el estracto de pomada de rosa, se mezclan pri-
mero hojas de rosa con-el cuerpo de-pomada, se dejan en infusion; se
derrite, se cuela, y despues de fria la pomada se procede & la opera-
cion de implantar flores. Lias pomadas preparadas por este medio son
superiores.

Pomadas en pastillas 6 barritas.

Se usan para dar adherencia al pelo. Sele da consistencia afia-
diende 4 las grasas una octava parte de cera 0 mas, sobre todo en ve-
rano. Se vacian en moldes, procurando no hacerlo cuando la masa
derretida estd muy caliente.

No se usan perfumes caros. La bergamota, el espliego, el tomillo,
la corteza de naranja son las mas comunes.

Algunos las preparan con dos partes desebo y una‘de cera. Seti-

fien con varios colores y se suelen envolver en hojuela delgada de
estafio. . $

En el capitulo consagrado & los cosméticos, citaremos otras pomadas
especiales destinadas & usos determinados, tales como el cold-tream,
las pomadas de grasa de oso, de tuétane, etc,, etc.

CAPITULO VI.

ACEITES DE OLOR.

Prepéranse lox aceites de olor, lo mismo ‘que lss pomadas, & saber:
por infusion, por implantacien de flores, por medio de esencias, & por
la combinacion de estos varios medios.

En coanto & los cenfeccionados por infusion, basta que presentemosn
el ejemplo siguiente para saber cOmo se preparan todos.

Aceite de rosas.
Se toman aceite comun clarificado y hojas de rosa, partes iguales.
El aceite se pone al bafio-maria y se echan las hojas, dejdndolas en
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infusion durante media hora. Despues se prolonga la operacion en
frio durante veinticuatro horas, agitando dos veces. - Se sacan las ro-
sas, se meten en un cafiamazo y e someten & la prensa para esprimir
el aceite de que estén empapadas. El aceite perfumado se somete a
nueva operacion con otras hojas, repitiendo lo mismo seis 0 siete veces.

Lo que s& hace con las rosas se-ejecuta con cualquiera otra flor. _
El aceite despues se suele tefiir con un color andlogo al de Ia flor em-
pleada. 3

Cuando en lugar de aceite comunse emplea el de almendras, se
puede perfamar 4 un fiempo la pasta y el aceite.

Para ello se muelen las almendras, y en una caja de hoja de lata 0
en una vasija vidriada se_ponen capas alternadas de pastasy de flo-
res. A los dos dias, se acriba para separar las flores, y se repite la
operacion de capaws alternadas, con flores nuevas, haciendo lo mismo
cinco © seis veces. Por tltimo, se somete la pasta & la prensa, queda
separada del aceite, conservando ambos productos un agradable per-
fume.

Si se trata de flor de naranija, la proporcion es de medio kilogramo
por 4 de pasta; sl de jazmin, 1 kildgramo de flores per 4 de pasta, ¥
se proporcionan asi las dgsis; segun sean las flores.

Aceites preparados por contacto con las flores, 6 sea
implantacion.

Las telas de los bastidores se empapan en aceite de oliva clarifica-
do, se esprimen y se clavan en los garfios. Sobre la tela tendida enel
bastidor se pone una capa de flores, despojadas de sus célices y de
todas las partes (verdosas, teniendo cuidado que la parte superier de
los pétalos esté en contacto con la tela.

Colocados los hastidores unos sobre otros en su caja 6 en el aparaio
destinado al efecto, se dejan en esta disposicion durante veinticuatro
horav. Despues se quitan las flores con usas pinzas y se ponenotras
nuevas. - i

Estas operaciones se repiten hasta que las telas estén bien perfu-
madas. Entdnces se quitan estas de los bastidores, se doblan como
una servilleta y se someten & la accion de una prensa hasta que estén
secas, durando & veces esta operacion ocho dias. :

Las flores mas delicadas, tales como el jazmin, la tuberosa, el jun-
quillo y otra¥ son las que we usan generalmente para este método de
preparacion. FmTrae pe
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Aceiles preparados con espiritus 0 tinturas.

Salen muy baratas, Coupsiste simplemente su preparacion en mez-
clar el aceite con una tintura aleoholica, como la de benjut, de ambar,
de almizcle, de canela, etc., etc., variande las proporciones segun el
guato del fabricante.

v Aceites de composicion y fabricacion con esencias,
~ Los constituye la mezcla de unos con otros y de esencias. Algunos
de ellos, los mas comunes, se preparan con aceite de oliva 6 de almen-
dras, y con esencias. Kl perfumista puede variar las combinaciones
hasta el infinito; pero daremos para que sirvan de ejemplo las recetas
de algunas composiciones muy usadas. ‘

Aceite de violeta de Parma. _

No entra en &l una sola violeta. Se mezcla dos partes en peso de
aceite comun 6 de avellanas con una de dceite de casia y otra de acei-
te de jazmin.

Aceite de ‘clavel, compuesto.

Se mezclan 250 gramos de aceite de-almendras amargas con 125
de aceite de flor de naranja, y 15 de esencia de clavo.

Aceile de heliotropo del Perd,

Durante 15 dias y agitando de vez en cuando, se ponen en infusion
30 gramos de b&lsamo del Peru liquido, en 500 de aceite comun 6 de
almendras dulces. Se decanta, y se afiade, agitando bien, 60 gramos
de aceite de jazmin, 30 de aceite de rosa y 30 de almendras amargas.

Se puede ademas aromatizar con 60 gramos de aceite de vainilla y
30 de esencia de &mbar y almizcle.

Aceite de mil flores 6 de ramillete.

Aceite de jazmin y de rosa, 250 gramos de cada uno; aceite de ¢a-
sia, de flor de naranja y de tuberosa, 125 gramos de cada uno; aceite
de junquillo, de jacinto y de vainilla, de cada uno 60 gramos; esencia
dé clavo, 8. Se mezcela todo, y si se quiere mas fuerte, se afiaden 60
gramos de aceitz de &mbar y de almizcle.

Aceite de mirbana.

Es una especie ds esencia cuyo elor es tan parecido al de almen-
dras amargas, que puede confundirse con &l

En un frasco de 6 litros se ponen medio kilogramo de &cide sulfiri-
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o y 1 de &cido nitrico.  El frasco se cierra con un tapon de dow ori-
ficios. Por uno de estos pasa un largo tubo de 1 metro de longitud, y '
por otro un fubo gue termine en un embudo por fuera y en punta por
dentro, hasta muy cerca del fondo.

Despues #e toma un kilggramo. de esencia de hulla, y se echa por
pequefias porciones en el fraeco, valiendose del embudo citado. Las
porciones deben ser mayores, & medida que la operacion avanza,
Cada vez que se echa esencia, se agita ligeramente el frasco, la tem-
peratura se eleva y se forma una sustancia llamada pitro-bencina. La
operacion estd perfecta cuando la esencia toma un color amarillo do-
rado. A unatemperatura de 15 grados, la manipulacion no dura mas
que 3 & 4 horas. Cuantomas tiempo se emplea, mejor es el resul-
tado.

E!l liquido se decanta, selava en aguas puras, que nocontengan cal,
y sirve para la fabricacion de jabones para la barba.

Aceite de alzalia.

Se toman 4 gramos de algalia, 4 de Smbar y 2 de almizcle. Be
muelen en un mortero pequefio, se echan unas gotav de aceite comun
para formar una pasta. Se afiade medio kilogramo de aceite, de al-
mendras dulces, ge deja todo en infusion durante doce dias, agitando
de vez en cuando.  Se clarifica colando por papel 6 decantando.

Aceite de almizcle.
Como el precedente. Las ddsis son: almizcle, 8 grémo; Ambar, 4;
y benjui, 2.-
Aceite de ambar.
Como el anterior, con 8 gramos de Smbar gris y 4 de &mbar negro.
Aceile de ambar y almizcle.

Como el anterior. Las dosis son: 8 gramos de &mbary 2 de al-
mizcle.

Aceite de azahar.

“Por cada medio kilggramo de aceite comun clarificado, § & 15 gra-
mor de esencia de azahar. Se mezclan.
Aceite de bergamota.

Por cada medio kildgramo de aceite comun clarificado se ponen 60
gramos de esencia de bergamota, y 75 cuando se prepara con aceiie
de almendras amargas.
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 Aceite de espliego 6 lavanda.

Por cada medio kilogramo de aceite clarificado, se ponen 8 grames
de esencia de espliego. Se deja reposar y se decanta 0 filtra.

Aceite de limon.

Se prepara como el de bergamota, poniendo 60 gramos de esencia
de limon en vez de Ia de aquella.

Aceite de Macasar.
Aceite de ben........ " 8 litros.
— deavellanas... 1 —
Bsencia de bergamota. 90 gramos.
— derosa....... 8 —
Espirita de vino....... 1 litro,
Espititu de almizele... 90 gramos.
—  de Portugal.. 60 —
Se mezela al bafio-maria dorante una hora. Despues se deja en
reposo durante ocho dias, agitando-dos G trew veces cada 24 horas, Se
suele teffir de encarnado.

Aceite de menta 6 de tomillo.

Se prepara como el de espliego. Tambien se puede obtencr por in-
fasion directa de la planta en el aceite durante veinte dias, emplean-
do 170 gramos por cada medio kilogramo de aceite.

Aceite de Portugal.

Se prepara como el de bergamota, empleando 45 gramos de esen-
cia por cada medio kilogramo de aceite comun, y 60 si se haee con el
de almendras amargas. : :
Estractos de aceiles. %

Se da este nombre, aunque impropiamente, & los aceites prepara-
dos por infusion y luego por implantacion de flores, como lo hemos di-
- cho para las pomadas. ’

De otros muchos aceites especiales hablaremos en el artfculo dedi-
cado & los cosméticos. -
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CAPITULO VIL

PASTAS DE ALMENDRAS, POLVOS, PASTILLAS DE SAHUMAR, SAQUILLOS,
BOLSAS O CARTERAS AROMATICAS.

Pasta de almendra comun.

Es la procedente de la estraccion- del aceite, y se compone de una
mezcla del orujo, procedente de almendras amargas y de huesos de -
albaricogues. No estd perfumada y susle estar adulterada con fécu-
la de patatas, lo cual no es per fortuna nocivo, porque la patata por
#i sola sirve para limpiar y blanquear las manos.

Pasta de almendras dulces, blanca, semi-amarga.

Es |a anterior mezcla con una porcion de la qu procede de almen-
drasdulces. Suele serla que se perfuma, segun demuestra el ejemplo
siguiente: - :

Pasta de bergamotd:

Se ponen en un mortero de mérmol cuatro kil6gramos de pasta de
la anterior, se vierten en ella sesenta gramos de esencia de bergamo-
ta, se muele y luego se pasa por tamiz. :

Se perfuma de este modo con rosa, naranja, tuberosa, &mbar, al-
mizcle, variando las ddsis segun la fortaleza del olor.

Pasta de almendras amargas.

Se tratan las almendras en caliente, y por cada cinco kilégramos
se afiade uno y medio de almendras dulces. Algunos suelen perfu-
mar con quince gramos de esencia de vainilla 6 do ambarilla.

Pasta de almendras dulces de violeta.

En el mortero se ponen quinientos gramos de raiz de lirio en polvo,
ocho de esencia de Portugal, y sesenta de esencia de violeta. Luego
se afiaden moliendo, 250 gramos de pasta de almendras amargas y 5
de la de almendras dulces. Se pasa por tamiz y se conserva en botes
de hoja de lata.

Pasta de almendras de Italia.
Se mezelan por iguales partes, pasta de almendras dulces, de ave-
llanas, de ben, y harina de arroz. Searomatiza con 45 gramos de agua




