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dans' I'efpace d’une demi-heure , que les revéches 5 les bayettes &
puis on I'étend & on Ia met autres femblables éroffes qui n’ont
en mafle , on la laiffe en cet érat point de croifures, On fabrique
repofer tout au plus un quart des flaneiles de plufienrs largeurs
d’heure : on la roule enfuite en & plufieursPongueurs, les plusor=
lang , & on la coupe pour en dinaires font de demi-aune deux
faire des flammiches , de la gran- tiers& trois quarts; les piéces font

deur qu'on veur, & de Pépaif~ depuis vingt-quatre julqu’a foi=-

feur de deux travers de doigts: xante-dixaunes, mefure de Paris -
on le met fur du papier graiflé autrefois on tiroit les flanelles
de beurre frais: on en faconne d’Angleterre: on en fait & Reims,
les bords , & on les fait cuire au 4 Caftres, 4 Roven & & Beauvais;
four ; il ne faut quune demi- les moins eftimées font celles de
~heure 5 fi le four eft bien bouché: Beauvaisy, étant pour ['ordinaire
il faut prendre garde, de tems en trés-groffieres: on met les flanel-
tems , qu'elles ne brilent, les entre deux étoffes, au lieu
FLAMMULE , plante ainfi d'ouette, ou de coton pour ren-
appellées', parce quappliquée fur dre les vétemens plus chauds: on
la peau, elle ulcere, & y ex- s%n fert aufli pour faire des ca=
cite des veflies , de méme  que mifolles & des calecons pour I'hi-
Ia flamme. C’eft une efpéce de ver, il y en a qui portent de ces
clématite , elle croit dans les flanelles les plus fines fous la che=
prés humides & dans les eaux mife, parceque, dit-on , elles
dormantes ; & feurit en Mai, ontla vertu de guérir des rhuma-
Lleau diftillée de fes feuilles, eft tifines.
excellente ‘pour les maladies froi- Il fe fabrique & Rouen des étof-
fes fans croifures auxquelles on

des.

FLAN , forte de pitifferie faite donne le nomr de flanelle ; elles

avec de la créme cnite? dont la n’ont aucun rapport avec les vraies
farce eft faite comme celle de la flanelles , ni pour la matiere ni

tarte. Voyez Tarte. pour la qualité ; ces étoffes font
FLANC, coté de 'animal qui larges ou de trois quarts , on d'une
fe dit proprement des chevaux. aune & un quart, mefure de

Les flancs font & Pextrémité du
ventre , & au défaut des cotes,
pres des cuiffes. Quand on achete
un cheval , il faut confiderer il
a affez de flanc, ou's’il manque
de boyau, c’elt la méme chofe.
Voyez Cheval.

FLANCHET , terme de bou-
cher , partie qu'on coupe zu bas-
bout du beeuf vers les cniffes, &
qui.fait une partie de la furlonge.

FLANELLE , forte d’éroffe de
laine fort légere, peu ferrée ,
chaude & non croifée , compofée
d’une chaine & d’une tréme ; elle
fe frabrique avec la navette fur un
métier 3 deux marches, de méme

Paris ; la piéce eft plus ou moins
longue, la chaine eft de fil de
chanyre , la tréme de laines de
différentes couleurs , formant des
raies en travers ; furla largeur de
Péroffe , les plus étroites de ces
¢toffes rayées s'emploient en ju-
pons : les plus larges fervent 2
faire des robes de chambre, les
unes & les autres font de bon
teint & peuvent foutenir plufieurs
{avonages , {ans rien perdre de leur
couleur 5 a Paris on leur donne
improprement le nom de molle-
ton. Voyez Molleton.

En manufaétures de glace , les
oluvriers , qui mettent les glaces

FLA FLE 253
au teint, appellent flanelles les tent toute leur bmttiquf ?e mez-
picces d’étoffes mollettes & peu cerie dans un manae d’o ier.
ferrées 4 travers defquellesfe fil- ¥ LA} RE,R Ondit :Le liévrefe
tre le vif-argent qui coule de def- fldere lorfqu’il ‘cit p{)i;lriul‘ﬂ _par
{ous une glace éramee ; elles fer~ 1es,;h1§ﬂs courans , ¢ eft-a-dire ,
vent 4 purifier ce mineral des or- qufil fe met fur le ventre.....
dures qu’il 2 contraftées pendant Fldrrer eft aulli faire Tougir un
le peu du tems qu'il eft refté fur fer en forme de clef platte , &
les feuilles de Pétain , elles s’ap- l'appliquer au milien du fr?nt
pellent flanelles, parce qu'elles font d'un chient qui eft mordu d‘f-ﬂ
affez fouvent de cette forte d’é- chien earage, pour empécher quil
toffe , mais elles portent toujours ne }c devlelnjne. i
ce nom, de quelque étoffe quon FLAVET, efpéce de ferge dont
fe ferves.... On nomme aufli la piece porte environ vingt aunes
flanelle Pétoffe qwon met fur la delong. Voyez Serge. :
glace , avant de la charger de ELhAg, en terme debalar:czet:,
plombs ou de boulets de canon eftcette piécede fer, un peu fnﬁee
quon y emploie aufli & d’autres versle milieu , quia destrousa c}?a-
eroffes. que bout pour y attacher les cordes

FLAGUIERES , partie du har- qui foutiennentles plareaux oubaf-
nois d’un mulet. fins de la balance , & quieft parta-

FLAONS , en terme de mon- gée en deux par une aiguille qui
nmoyeur ,, font les morceaux de di- tombe deffus pe’r;:sendlcu}all’ementi
vers métaux qu'on emploie dans c’eft auffian Jléan que tiennent les
le ‘monnoyage , coupés de lagran- bm‘:_lches qui,parle moyen de_s bon-
deur , de Pépaiffeur & de la ron= lods, rendent le jléau mobile......
deur des efpéces, & rédnits au Fléau eft encore la partie du peif_\lu
poids porté par Pordonnance ; en “ou balance romaine , fur !‘aciz:ehe
un mot, {ont les efpéces meuves ior_nmarque:sIes poiats de dl_vlmons
a qui il pe refte plus que de re- qui font connoitre le poids des
cevoir , aux balanciers , les em- marchandifes, d?nrecs, métaux &
preintes de pile & de croix qui autres chofes quion y veut pefer...
teur donne cours dans le. com- Fléau eft encore une efpéce de
merces ... Antrefois ‘les onvriers petits crochets de bois {ur leiqulsis
de la monnoie avoient un flattoir ; les vitriers portent par la ville
C'étoit un marteau dont ils fe fer~ les panneaux & autres mm‘chaﬂl-
voient pour adoucir les pointes difes de verre qu ils vont mettre
qui reftoient aux morceaux d’or, en place chez les E}ourgems 3 Ces
dargent & de cuivre que Pon avoit cmchets‘ font prefque tous fem-
coupés pour en faire des efpeces. blables 3 cenx de ces porte-faix,

FLATIN, petitcouteau de po-- que dc:la on ap_pelle c:‘rachetmrs 5
che , pliant, emmanché de corne a 1a rcfcrve_ qu'ils font plu’s le-
on de bois quon nomme auffi gers & moins long:,s. Le fléau fe
jambette 5 cette forte de counteaux met fur le dos, s’y attache par
fe fait en Forez , & porte le nom deux brets':iles qui pafient par-dei-
de Pouvrier qui en a été Pinven- fous les cpanles. |
teur ; ee font ces petits couteaux PLEAU,;\nHrument de campa-
qui font une partie du négoce des gre propre a bar’tre, le bled. Un
petits merciers qui étalent aux fleau eft compofé d'une quene &
foires de campagae ou qui por- d’un fouer; la quedls eft Ia partie
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par+laguelle on le tient, & le
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qu’elle foit d’un bean braquement,

fouet eft celle qui frappe fur les fans nceuds & courbée 3 les ber-

herbes lorfqu’on les bat; le fonet
eft dun bois dur & noueux, s'il
s’en peut trouver ainfi, On prend
quelquefois pour cela une rige de
poirier ou de pommier fauvage,
un peu plus gros que le poignet ;
1a queue du fléau doit étre droite
& avoir trois pouces de tour; la
quene & le fouet de cet inftru-
ment , sattachent Pun & lau-
ire avec une courroie qui donne
Ia liberté an dernier de jouer
en le levant pour tomber aprés
{ur les gerbesdu bled: on ne fe
fert pas par-tout de fléaux pour
battre le bled: on prend de lon-
gues perches ou des bétons , il y
a des pays oti 'on emploie les mu-
Yets & les chevaux pour battre le
bled.

FLECHE , en terme de fabrique
de tapiflerie de haure-liffe , cleft
une fimple ficelle qué Pouvrier
entrelafle dans les fils de la chaine

an-deflous des bitons de croifu-
re , afin que ces fils fe maintien-
nent toujours dans une égale dif~
tance. Voyez Haute-liffe. ... . Les
éventailliftes & les tablettiers ap-

pellent les fléches d’tine monture
d’éventail , les petits morceaux de
bois, d’écaille , d’ivoire, &e. pla-
cés parun-bout,a diftance égale
entre chaque pli du_papier ou de
quelgue autre matiere que ce foit
qui fafle le fond de D’éventail.
Toutes ces fléches font enfilées &
arrétées enfemble avec un pétit fil
de 1éton. Cleft en les ouvrant & ref
ferrant que I'éventail s'ouvre & fe
ferme. Voyez Eventail.... .. En
terme de charronnage , fléche eft
ane grofle piéce de bois; ordinai-
rement d'orme , dont on {e fert
pour les carrofles & les chariots.
Elle a dix 2 douze pieds de long
pour les carroffes a arcs, de douze
*a quinze pour les autres; il faut

lines n’ont point de fléche , mais
deuxbrancards. Les charrons ache-
tent en grume le bois d’orme dont
ils font les fléches qu’ils débitent &
faconnent enfuite , {fuivantles lon~
gueurs dont ils ont befoin. Voyez
Orme..... Fléche , en terme de
charpenterie , eft une piece de
bois élevée perpendinairement fur
le milien de 'empattement d’une
grue qui_foutient le ranchet &
echelier , & fur la pointe de la-
quelle il tourne.

FLECHES, en terme d’arpen-
tage , {ont les piquets que les ar=
penteurs portent & leur coté dans
une troufle faite en forme de fle-
ches , ils les fichent en terre tou-
tes les fois qu'ils tranfportent leur
chaine.

FLECHE delard , en terme de
cuifine & de chaircutier , font les

morceaux de graiffe ou de panne

longs & étroits qui fe levent de
deflus les corés des porcs , depuis
les épaules jufques aux cuiffes 5 les
xotiffenrs & les cuifiniers confom-
ment beaucoup de ces fléches de
lard & barder & a larder leurs
viandes : on en met {ur les vai{-
feaux pour la provifion des offi-
ciers, & les chaircutiers en font
un grand négoce.

FLETT ,ouFLECHTE-DAL-
LER , monnoie d’argent qui a
cours dans le Dannemarck , qui
vaut a-peu-prés la valeur de qua-
rante ou quarante-deux {fous de
France; ily a des demi-flezts qui
eTit-cours pour la moitié. Le flezt-
marc-danfche eft une autre mon-
noie du méme pays, qui vaut en=
viron dix fous de la notre.

FLETTE: onnomme ainfide

petits bateaux dont on fe fert fur |

Ies rivieres pour voiturer les mar-
chandifes en petite quantité, Les
maitres paffeurs d’eau de la yille

de

FLE

tle Paris ont des flertes pour pafler
les bourgeois , hardes , marchan-
difes., &c. d’un rivage de la Seine
a Pautre ; ces bateliers, par lor-
donaance de 167z , font obligés
de tenir des flettes garnies de leurs
crocs & avirons , aux lieux qui
leur font marqués par les prévots
des marehands & échevins. Ils font
avec leurs garcons , folidairement
refponfables des’pertes qui arri-
vent dans leurs fleztes aux paffages
des rivieres.

FLEUR : c’eft le plus bel orne-
ment dune plante: toute fleur a
Jon piftile , fes éramines & fes
feuilles 5 le piftile , qui s’¢leve du

-centre de Ia fleurseft une efpéce de
tuyau creux qui renferme la grai-
ne , des filets affez déliés {font ran-
gés autour du pifile. Ils fontter-
minés par des extrémités faites en
forme de capfules, & ces filets
font les étamines, & les capfules
les fommets ; ce font ces capfu-
les qui contiennent la pouffiere
qui féconde la graine , Gt autour
des éramines {e trouvent les feuil-
les qui défendent des injures de
T'air les parties eflentielles de la
fleur.

Les jardiniers fleurifies reftrei-
gnent le mot de fleur qui eft ge-
neral , & Pentendent de quelques
plantes que 'on cultive 3 caufe de
1a beauté de leurs fleurs & qui fer-
vent d’ornement & de décoration
aux jardins. Les fleurs ont des fe-
mences ou des graines qui pro-
duifent des tiges , & ces tiges pro-
duifent ou des racines ou des. oi-
gnons ; ainfi Pon peur diftinguer
deux fortes de flenrs, celles qui
viennent de racines & qui viennent
d'oignons , mais toutes ces fleurs
peuvent fe multiplier des caleux ,
pat des boutures , par des tailles &
par des marcotes.

Ily en a qu'il faut élever de
graines quon peut femer fur des

Tom. I
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couches pour étre replantées en
d’autres lieux , & d’autres qui ne
{e replantent que difficilement ou
point du tour: on feme toutes
les graines des fleurs en quatre
{aifons , {caveir au décours de la
lune de Février , 2 celui de la lune
de Mars, & celui de la lune de
Mai, & en automne toujours au
décours , depuis la mi-Aoifit juf-
gwa la mi-O&obre ; guand ces
fleurs font de la hauteur qu'om
juge a propos pour les réplanter
on les replante dans les parterres ,
par-tout ol on le juge @ propos 5
quand la terre eft bien labourée.

Ou plante les oignons des fleurs
depuis le commencement de Sep-
tembre jufqu’a la fin d’Avril, clefi-
a-dire , deuxfois ’année , en’ au-
tomne & au printems , f{oit qu’on
plante en pots ou en planches =
il faut la méme terre & la méme
facon a Pun & 3 l'autre ; les oi-
gnons fe plantent 3 la profondeur
d’un demi-pied de terre; les pots
qui doivent étre creus & grands
{ont mis en pleine terre jufgu’aux
bords , & on ne lesen rerire qiie
quand ils font préts a flenrir.

Ce font les plantes des fleurs
les plus vigoureufes que 'on ré-
ferve pour lagraine , & P’on coupe
les autres;quand cette graime qu’on
réferve et miire , on la recueille
foigneufement, & on la garde pour
la planter en automne : on excepte
de cette régle les graines de giro-
flées & d’anémones qu’il faut fe~
mer aufli-tét qu’on les a cueillies ,
c’eflt un jour pour la pleine lune.
Pour connoitre les graines, onles
met dans 'eau; celles qui vont
au fond font les meilleures : pour
quwelles ne foient pas mangées des
aninauz qul vivenl en terre , on
les trempe dans une infufion” de
joubarbe , & aprés cette infufion
on les feme dans de boones ter~
res: pour les oignons qui vien-

R
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nent de graine , ils né {e tranf- ouqueue de renard , les amarafiz
plantent qu'aprds deux années , au res de touites fortes, le fouct dou=
bout defquelles onles met dans une ble , le ciclamen automnal 5 1a tu-
terre neuve & legere pour leur béreufe, le crocus ou fafran au-
faire avoir des fleurs & la troifie- romnal. g
me année. Lcsffeurs d’hiver qui viennent
Les fleurs qui viennent an'prin- enDécembre ; Janvier & Février,
tems & qui ornent les jardins aux font les hépatiques , le ticlamen
mois-de Mars-, d’Avril & de Mai, hyvernal’, les primeveres , 1a ju-
font 'les tulipes hdtives de toutes cinthe d’hiver , les anémones [im=
fortes ' ; les anémones fimples & ples, le perce neige ou leucoyon 5
doudles & peluches , les renoncu- les marcifes fimples , le crocus
les de Tripoli , les jonquilles fim- printannger , &c.
ples |G doubles 5 les jacintes de ~ Il'y a des fleurs qui ont diffe-
toutes fortes, les baffinets ou bou- rentes figures 3 telles fontla fleur
zons -dor'y Yiris, les “narciffes , de campane, dont la fleur a la
la couronne impériale, Voreille fgure d’une campane , la fleurde
d’éurs ; les giroflées , les wiolettes cloche qui a'la figure d’une clo~
de Mars ;' e muguet 5 les mar- che;la fleur compofée qui, dans
guerites <ou paquertes , les prime- fon calice , reafeyme des fieurons
veres our ‘paralyfes 5 & les pen- ou demi-feurons, fouvent fes deux
Jees. ; enfemble ; ‘telles {ont les fleurs @
Celles qui- viennent en' été aux flenrons, & demi-fleurons » & les
mois de Juin', Juillet & Aot fleurs radiées, les fleurs en croix
font les ‘tulipes "tardives 5 les lys compotées de quatre feuilles, dont
blancs 5, s erargés ou lys-flam- le calice eft aulli a quatre feuilles,
mes 5 les jubbreufes , les hémeroca- & dont le piftil devient toujours
Ies on faurs d'un jour 5 Tes pi= froit :telles fontles fleurs du giro-
wpines’; les martagnons 5 les clo- flier,duchou,&e. les fleurs cucur-
chettes’ out campanules , les ‘croix bitacées quiont rapport ala fleur
de Jérufulem ou de Malte , les de la courge s les fleurs i enconnoir
willets de diverfes efpéces, les com- quiapprochent de la figure delen-
pagnons ; 1a giroflée jaunz , Ia ju- tonnoir 5 les fleurs & étamines qui
licnme fimple 5 1a julienne-double’, ne font point compoféesde feunilles,
ou girofiée d'Angleterre , le pied mais feulement de quelques'filets
d’alouerre 5 la magnardife , le pa- chargés de fommets , les fleursa
wor dowhle , le cogquelicor doudle 5 feuilles qui font des fleurs compo=
Pimmoreelle o' elychryfum 5 & les fes de feuilles, des fleurs fleurdeli-
bafilics fimples ‘on panachés. Jées qui fonrd cing feuilles ine=
Les fleurs qui viennent en Au- gales, difpoféesen fleurs delys de
tomne - aux mois de Septembre’ 5 Franoe; les fleurs @ fleurons qui
IOGobre & de Novembre font font compofées de fleurons, telles
Fambrette ou chardon bénit 5 Van- font les fleurs de Pabfinthe ‘& du
thytrimun ou mufle de Lions 1e bluer; les- fleurs & demi-fleurons
talafpic vivace , la wvalerienne 5 qui ont le bougquet compofé de
le gerarium couronné , le ftramo- demi-feuron, comme la dent de
nium _ou pomme épineufe’s lesro- lion 5 la laitue,: le laitron ; 'les
fes @lnde ) Ta bellofzmine pana- fleursen greloc qui ont la figure
chée , les willets @’lnde 5 le trico- de cette eipéce delonnette nommee
lor blanc & noir , les paffe-velours grelot , comme la fleur de Parbous
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fier & de la bruyere ; les fleurs en rofiet, telles font les remoncules »
gucules qui font de petits tuyaux les fleurs du poirier & du pom-
percés ordinairement dans le fond, mier; les fleursen roferre qui font
terminés par-devant par une ef- coupées en rofetre ou mollete d'é~
péce de mafque qui reflembleafiez peron, comme les fleurs de bou-~
a la gueule des monfires & des gro- rache , du mouron , &c. Lies fleurs
tefiques , repréfentés par les pein- Jimples qui ne renferment quune
tres & les fculpteurs dans leurs or~ feule fleur dansle mime calice; les
nemens 3 les fleurs légumineufes fleurs en foucoupe, dont la figure
qui font celles des plantes légu- approche de celle d’une foucoupe »
mineufes ; les fleursen lis quifont comize Ia fleur de la primevere 3
des plantes bulbeufes , tubéreufes 5 les fleurs yerticillées qui font ran-
&ec. Les fleurs de la jacinthe , de gées par Etages 8 comme par an~
la rulipe & du narciffz font des neaux ou rayons le long des tiges 5
fleurs en lis; les fleurs en mufle telles font les fleurs du marrube 5
gui font des ruyaux percés ordi- de Uormin, &e.
nairement dans le fond,& terminés - FLEUR de la paffion, eft une
en devant par une efpéce de maf- plante qui grimpe fur les atbres
que , comme les fleurs du muflede & les corps qui lui {ont voifins ;
veau , de la linaire , de eufraife; elle eft vivace & jette plufienrs
Ies f leurs noudes qui font jointes a f{armens menus, garnis en fenilles
Fembryon du fruit comme celles découpees en main ouyerte il ¥
des melons & des concombres 5 des en a de plufieurs efpeces. Elle
fleurs en willer compofées de veut étre au grand {oleil 5 dans
plufieurs feuilles difpofees A peu- une terre grafle & bien detrem-
prés comme celles de 'eille ; tel- pee: onla met dans les: pots ou
les que les fleurs de lychnis, de dans les planches , attachee 3 une
la flatice & du limonium > des petite perche. ;
fleurs en parafol ou en ombelie FLEUR du foleil, plante ap-
qui font foutenues par des brins ou portée de PAmeérique , 2 laquelle
_filets qui, partant du méme centre, 0n a donné cé nom , parce qulelle

font difpofées a pel-pres comme de la reflemblance avec le fo-
les bitons d’un parafol; les fleurs leil, quielle {fe tourne toujours de
du fenouil , du perfil font des fonicoté : elle fait une tige de la
fleurs en parafol , fleurs ¢ pera- groffeur du bras & de la hautenr
les qui font compoiees de feuilles de dix a douze pieds ; on la trouve
{éparées les unes des autres; les en E{pagne ; haute de vingt-quatre
fleurs radices qui font des bou- pieds jcleflt une plante vulneraire
quets compofés de deux parties, & dererfive ; il yien a de plufieurs
Vafter , le doronic & la jacobée elpéces.

four des fleurs radiées ; les fleurs  FLEUR d'Inde; il yen ade
régulieres qui ont le tour egale- deux fortes la grofie é%c la petite 3
ment éloigné du centre de la fleur , 1a premiere veut du fumicr pour-
telles {ont les fleurs de L'eiller & 1i, 4 moins que la terre ne foit
du rofier 5 les fleurs irrégulicres bonne d’elle-méme : elle monte
qui font celles o1 la proportion ne fort vite & tire beaucoup de nour-
fe trouve pas comme font les fleurs riture : elle donne beaucoup de
de la digitale , de Lariftaloche 5 de I)ranches,e’tan_l_; dans un bon fonds,
Paconit , &c. les fleurs en rofe qui La petite fe féme, fe plante & fe
dont difpofées comme celles du cultive de meme, é g

jj
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FLEUR de cryftal , plante qui,

.

FLE
de quelque foie convenable & 12

fortant de terre , jette une fenille fleur qu'il veut repréfenter.

ronde femblable 4 celles de la pe-
tite joubarbe. Elle a un gotr falé
comme le fenouil marin ; elle fleu-
zit en hyver , wient le long de la
mer en Languedoc. Les verriers
font des verres de fes cendres 3 &
de fa décoion , les Arabes font
I fel appelié alcali.

FLEUR de guigne ou Poire fans
pear & rouffeler tardif 5 cleft
une poire longuette , roufsitre ,
qui a la chair tendre & fon eau
douce.

FLEUR double , autre efpece de
poire grofle , platte , & queue lon-
gue & droite , qui a la peau liffe ,
colorée d'un coté ; & jaune de
Pantre.

FLEURS : dans les manufa&u-
res les éeoffes d fleurs font celles
fur lefquelles U'ouvrier a imité des
Jleurs naturelles ou en a repré-
fenté de pure imagination 5 ceft
ce qui les diftingue des éroffes
pleines , unies & rayées. 1l ya
des étoffes a fleurs de prefque tou-
tes les manieres. On en peut fa-
briquer d’unies , c’eft-a-dire , a
fleurs dor 5 d’argent , de foie , de

_fil , de coton 5 &c. On nomme ces
étoffes @ fleurs du mom que l'é-
toffe porte & qui fert de fond
aux fleurs dont le fabriquant les
orne 5 tels font les velours, les
damas , les fatins 5 les taffetas, les
moires & fleurs en foie, les bro-
cards en fleursd’or ou d’argent ,
& toutes les autres riches ¢toffes
brochées , ouvragées en or, ar-
gent & foie. Les leurs quife font
{ur les étoffes {e font en méme
tems que Détoffe méme , en levant
on baiffant le fils de la chaine ,
par le moyen des ficelles qu’on
y a paflé en montant le métier ,
& cleft 4 travers de ces fils ainfi
levés , que le fabriquant pafle fa
tréme, {oit d'or; foit d’argent ou

FLEUR : on appelle ainfi une
efpéce de bourre ou de faufle foie
qui couvre le cocon du ver 2 {ole,
& qui eft fon premier ouvrage.
Les fleurets qui font en partic fa-
brigués de ces fleurs , en ontem-

prunté le nem.... On dit d'une.

étoffe nouvelle qui a fon brillant
& toute fa fraicheur , qu'elle a
zoute i fleur.

Les tanneurs , corroyeurs , mé-
gifliers , chamoifeurs , peauflers,
Gec. appellent la fleur d’'une peau
cette {uperficie de la peau d’oli la
laine cu le poil ont €té abattus 3
P'autre coté qui lui fert comme
d’envers , s"appelle la chair , parce

quelie y etoir attachée ; cleft du .

coté de la fleur que {e font les
principaux appréts des cuirs, &
gu'on leur donne les fagons qui
les rendent propres a tous les ou-
vrages ollon les emploie. Les peaux
donton a enlevé la fleur , fe nom-
ment des peausx effleurées ; celles
ot on les conferve font nommées
peaux a fleurs.

FLEUR:, fe dit encore de plu-
fieurs préparations 5 les fleurs de
violette, de pécher, de romarin, de
lavande , entrent dans les {yrops ,
extraits , eleCtuaires 5 confe&tions,
pates , conferves, & autres com-
pofitions que font les épiciers-dro-
guiftes-apothicaires.

FLEURET : nem qu’on donne
a une drogue quifert a teindre
en bleu ; elle fe fait avec la plante
que 'on nomime vouede 3 c’eft une
efpéce de paftel. . ... Fleurée ou
Florée, c’eft une efpéce d’indigo
de la moyenne forte. Voyez Flo-
Téc.

FLEURET : nom qu’on donne
dans les manufaltures d’étoffes de
laine, & dans le commerce des
laines, aux laines les plus belles
de chaque efpéce. « + »» Fleures et
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sufli j comme on I'a dit plus haut
au mot fleur, la bourre on foie
groffiere qui couvre la véritable
{oie des cocons de vers a foie ,
& le fil que Pon tire de ces co-
cons porte de méme le nom de
fleuret. 11 y a differentes fortes
de ces fleurets , fuivant la bonne
ou mauvaife qualité de la mariere
qu'on y emploie. Les étoffes qui
font faites de ces fortes de fils de
fleurer , confervent auffi le nom
de fleuret. . .. . Il y a une efpéce
de toile de lin , deftinée pour le
commerce des Indes , quin’eft au-
tre chofe que la toile nommée
Blancard , mais i laquelle on don-
nie lenon de fleurez, parce quelle
eft la fleur des blancards 5 & que
pour ce négoce on choilfit les plus
belles. Les plus beaux fleurets fe
fabriquent en Bretagne; ilyena
de deux fortes ; les uns appellés
fimplement fleurers nont gu'une
demi-aune de laife , les autres
nommés faux- fleurets font de deux
tiers & de trois quarts de laife.
Les Anglois & les Hollandois en
enlevent quantité , & viennent or-
dinairement charger a Morlaig.....
Les maitres en fait d’armes don-
nent lenom de fleureca une efpéce
d’épée fans pointe , garmie d’un
bouton dont ils {e fervent a donner
des lecons dans leur falle.
FLEURICOURT , tulipe qui a
{es panaches d’un beau pourpre
fur un blanc de lait.
FLEURIMONT , autre tulipe
qui eft d’un hautpourpre & blanc,
FLEURISETTE, autretulipe
gros incarnat & chamois.
FLEURON,légere éroffe de lai-
ne , de foie , de fil qui fe fabrique
4 Amiens, d'un pled & demi, &
d’'un pouce & demi de large , {fur
vingt aunes & un quart ou vingt
aunes & demie de long.
FLEURON, en terme de bota-
migue , fe dit f'une efpéce de pe-
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tites fleurs. Les fleurons font or-
dinairement des tuyaus évafés fur
le haut, & découpés en pointe.
Quelques-uns reflemblent a de pe-
tites velfies. La pldpartdes fleurons
portent {ur un embryon de graine ,
& fontgarnis d'un autre tuyau plus
délié que Pon appelle la graine de
fleuron.

FLEUVE , amas d’eanx douces
qui coulent dans un lit, & qui
{e rendent 3 la mer. Un fleuve eft
navigable ou non navigable ; au
premier cas il appartient au roi
par le feul titre de fouverainete 5
aufli-bien que tout ce qui s’y trou-
ve renfermé comme les ifles, iflots,
accroiffemens , paffages , ponts >
bacs , péches , moulins , &c, 11
faut néanmoins excepter, i I'égard
de ces mémes droits furles fleu-
ves & grandes rivieres , ceux qui
peuvent appartenir & des particu-
liers qui ont droit de haute jul=
tice fur les terres contigués ; mais
il faut que ce {oit en vertu d'une
conceflion expreffe , ou d’une pof-
{feffion centenaire..Pour ce qui ef
des fleuves & rivieres non mnavi-
gables & le droit d'y pécher, le
tout appartient au feigneur haut-
jufticier.

FLEZ & FLETELET , efpéce
de limande, poiffon plat qui quitte
fouventla mer pour fe jetter dans
Peau douce; ils valent-mieux pe-
chés dans la mer. 11 eft couvert de
petites Ecailles noirdtres , mar-
brées de rotige » reflemble affez par
Ia figure au quarreler ; mais il eft
plus ‘petit. Le fleteler ne différe
du flez qu'en ce qu’il eft plus pe-
tit. Ces poiffons font affez em-
ployés parmi les alimens ; il faut
les choifir nouveaux , tendres ,
d’une chair blanche , agréable au
gour. lls contiennent beaucoup
&’huile , de flegme & peu de f_cl
volatil 3 leur chair nourrit aflez

& adoucit les dcretés de la poi-
R ij
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cm; > elle eft molle & aqueufe ;  FLORENTINE,efpéce détoffe
vient aux jeuncs sensd’i foie fabriquée & a F

i e &g isd’untem- en foie fabriquée d’abord a Flo-
il L i ité

et u & | I?iheux. Les rence, & imitée enfuite en France;

acc:;mm;;d es 8 pituiteux nes’en c’eftun farin fagonné blanc, il s'ex

o ent point, On mange ces fait néanmoins de diverfes cou-
ilons cuirs dans le vin bianc, leurs. Voyez Satin

avec un pen : i
peu de fel Jde beurre, de  Les feuriftes donnent le nom’

fines herb
es. On les {H ine 3 i $
< L es mange aufli de florentine a une tulipe qui eft
ts , mais ils boivent beauco It i i
do bidis ' aucoup colombin clair , avec beaucoup de
it e d?e qui les rend plus blanc.
iciles a digerer. lls fon 1 i
Eies :ccommodg'_ ont {pl.us FLORETONNES, laines {’Ef-
T gt
e 4 C s enfuite pagne, celles de Ségovie font les
i Detr-{ b-:e'. plus eftimées. On fait anfli grand
LEes "h% tbatiment de mer, cas de celles de Navarre & d’Arra-
l‘?Pll AL dont on fe fert en gon,
iollande pour la péc : i
Flibufiion ot c:'-:h?i qg?élourrl"mrenéq. FLORIN , monnoie dont les
2 z as :
b ﬂJz'f'Jor- * AR mmande marchands negocians , banquiers
=l 3 dit aufli des for- de Hollande , d’Allemagne & I-
: aventuriers de toutes les talie fe ferv i
nations qui s’uniffent dans PAmé 1'(‘ & shieadipoun in e
! 1 mé- livres drefler le t
e S e ne- I ‘ er leurs comptes.
Paono]i aire Ia guerre aux Ef- Ces florins ont différentes valeurs
i : & diverfes divifions. Les florins
> plerre nommée vulgai- d’or étoient autrefol
Amictpisn: o 2 gai- ¢ toient autrefois communs,
P e {E foudre dont les ils font rares aujourd’hui. Les flo-
rvent poi ST ] 2
e pour four nlm' ddargmt d’Hollande valent
. S ¥
LLORE B ¢ plus de quarante fous de netre
it é;ﬁrﬁrﬁilﬂ\g , trés-bel monnoie,
e-brun 'LO:
blanc, fortP;onc & la e gr:'md e by
T 5 o f :
il quachesrg-,rgarm de cixjé de bois , fignifie le gros bois
- 7 n = °3 1
S e {neﬂ ont pas de chauffage que les marchands
ki éddt‘ 5 1‘als afleuraun qui font faire Pexploitation des
Srd ar l'arrange foré ; i igné
S &p [‘ rrangement Elc if)..ets dans les lieux ¢loignés des
= par Ia beauté de fes rivieres navigables, jettent au cou=
. bo-_;m'n?n ne lui laiffe que qua- rant des rniffeaux & petites rivie-
. s e res qui s’embouchent dans les gran~
El‘LO_Rg.E.,efpéce d’indigo mo- des. De ces bois jetté 3 _ﬂog: on
n qt int ; i
%ieuql‘l’oi;rzt };:::iqr la teinture en compoie les trains qui vienneat a
I“J%JOR)E\T("E 'fi’o: : Paris, Les marchands ont chacun
: NCE , Iris de Florence ; leur marque a cha b
St Ji 3 1arque & chaque buche. Le
P “blh > grofle comume le flotage du gros bois, en France,
e OFIOGgUE,qU‘on apporte n'eft pas ancienj il'y eft duae
. e Florence 5 ot elle croit grande u 5, fur-tont rl
fans culture 5 ell ien Sealif : Fie
11 ; elle contient beau- rif 1o Pari i
e dhite vralt? 1 provifion de Paris..... Les felliers-
S ! ?a tée & de fel effen- bitiers appellent flot ces houpes de
i) & e £ - ¥
R e eft incifive , atténuante lajne qu’ils mettent i la tétiere des
> pﬂé-.\-.rautc 5 elle amollit 5 dé- mulets
erge & excite le cra - T FLOTTE 1
s A ;hat, provo~  FLOTTE ; c’eftune compagnie
g £ -'I‘ne onne boucﬁhc de v aux qui vont enfemble §
:‘é;\;:-n;?c:cj: Les parfumeurs s’en foi werre , ioit en marchan-
ent'acaufe de fa bonne odev;: yaifleaux marchands vont
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Fe conferve pour Saider & fe fe- en flite & fe fait a la fin d’Avril
couric mutuellement , & ‘en tems OiL aul commencement de Mai 5
de guerre, ils ont des vaiffeaus de  quand P'écorce commence 3 fedé=
guerre pour les efcorter & con- tacheraifément. Voyez Greffe-
duire au lieu de leur deflination , FLUX & Reflux dele mers
ou pour les accompagner feule- dans Pefpace de vingr-quatre heu=
ment julques & certaines hauteurs. res & quarante-huit minutes, les
Les florres marchandes prennent €aux de POcéan s’élevent deux fois
prefgue toujours leur dénomina- & s'abaiffent deux fois d’une ma-
tion des lieux oft elles font leur niere trés-fenfible 3 c’eft cette €lé=
commerce : ainfi Pon dit , Flotce vation & cet abaiffement récipro-
des indes orientales ; Florre du ques quon nomme fux & reflux
Bréhil, &ec. de laumer. Newton a explique la
FLOTTE de foie : nom gu'on canfe phyfique d'un mouvement
donne 3 des écheveaux de foiei. fi extraordinaire. Voyez le Dic-
On appelle aufli flozzes les trains tionnaire de Phyfique. g
de bois qui fervent 3 amener le FLUX, en médécine; terme qui
hois fHotté & Paris.. .« Les Chi- fignifie un traniport &humenrs
nois appellent villes flotantes plu- d’une partie dans un autre 5
fieurs barques ou bitimens de qui ‘2 plufieurs dénominations’s
mediocre grandeur dont ilsfe fer- comme flux de fang, flux deven-
vent pout faire le commerce de tre, &c. Voyez ke Diétionnaire
P’Empire,{ur-rout dans les endroits de fanze.
oit il y 2 beaucoup d'ean ; ce qui  FLUX de wentres fi un cheval
eft affez fréquent & la Chine. 2 bit de Vean froide de puits ou
FLOTILLE : les Efpagnols de neiges fondues en hyver , ou
nomment ainfi quelques vaiffeaux sil a mangé dela nouvelle herbe
qui viennent en Efpagne donner an printems ou d’autres alimens
avis du départ de la florze de la qui le lachent, il ne faur point
Vera-Crux & de fon chargement. 8tre {tonné que ce cheval jette
Les Efpagnols romment flortiftes des matieres fuides ; cleftun bon
ceux qui font le commerce de effe de tout ce qu'il a pris &
PAmérique par fes vaifieaux de la Pontne doit pas prendre cela pour
fiotte pour les diftinguer de ceux un flux de wentre. Le flux de ven-
gui commercent parles gallions & tre,a proprement parler » elt une
qu'on appelle gallioniftes. matiere que le cheval rend , pat
FLUTE , vaiffcan long, acul le fondement , comme il Va pri-
rond , enflé par le ventre , du fe, ce quj eft caufé par la foi-
port de trois 4 quatre cents toi- bleffe de Peftomac qui ne peut di-
neaux, qui contient une plus gran- gérer les alimens : lorfqu'ils for-
de quantité de marchandife quun tent tout entiers fans aucune mar=
vaiffeau erdinaire : on sen fert que de digeftion , 1Ly a beaucoup
pour porrer des vivies dans les ef- 2 craindre : outre ces caufes ordi-
cadres & 4 tranfporter des trou- naires , le flux de yentre peut en=
pes.... Flure eft aulli une navette core venir de ¢e queile cheval
fur laguelle on devide les laines mange trop 3 alors ce mal fe gue-
ou autres matieres gu'on: employe vit en retranchant la nourritire j
a la tapifferi il vient aufii pour avolr mangé du
_FLUTE. Grefferenflite. La ma- foin moifi & corrompu 5 del’herbe
niere de greffer les chataigniers oft gélée ; de Pavoine germée , & au=
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tres mauvaifes nourritures. Letrop produit un trés-bon efet.
de repos, boire d’abord aprés avoir FOARRE. Voyez feurre.
mange, quantité d’avoine,ftre trop  FOI & hommage ; eft un de=
Bras, & la paille de feigle caufent voir que le vafial eft tenu de ren-
le cours de ventre, dre au feigneur du fief duquel re~

Si Ia raclure de boyau fuit le leve celui qu’il poffede 5 ce ferment
cours de ventre , il eft 4 craindre ne fe rend qu'une fois au méme
quil ne fe faffe des ulcires aux feigneur du fief, c’eft-a-dire, 2
boyaux , ce qui eft mortel, fi on chaque mutation ; foit qu’elle ar-
1e rafraichit promptement les en- rive de la part du vaflzl , foit
trailles : on prend pour cela deus qu’elle arrive de la part du fei-

wonces de racines d’althéa concaflé, gneur, avec cette différence que 5

& autant de pefant d’orge qu’on dans les murtations quiarrivent de
met dans trois chopi

nes d'eau , la part du vaffal, le nouveau vaf~

avec une once de eryftal minéral faldoit, fans en étre requis , ren-
en poudre , le tout cuit & réduit dre la
3 une pinte :

cheval une cho
fois par jour.

Joi & hommage dans qua-
on en donne au rante jours, 4 compter du jour
pine deux ou trois de ouverture du fief, & peine de
s Sile flux de ventre faifie féodale ; mais quand la mu-
étmt‘caufé par la pituite , on lui tation arrive de la part du fei-
fortifieroit I'eftomac par des pou- gneur dominant,les quarante jours,
dres cordiales , ou bien avec de Ia pour rendre la foi & hommage ,
thériaque ou de bon orviétan ou ne courent que du jour que le
de Popiat de kermes. Voyey  pour vaffal en a été requis parle fei-
plus ample inftruftion , les livres gneur. ; .
déja cités ailleurs fur les maladics = FOIBLAGE > en terme de mon-
des chevaux. noie, c'elt un affoibliffement du
FLUXIONS : les oifeanx de poids des efpéces , permis par les
proie font fujets aux fluxions ; foit ordonnances: on le dit aufh des
pour trop s’échauffer a pourfuivre efpéces qui ne font pas précifé-
Ye gibier ou pour avoir été trop ment du poids porté parles or-
mis au frais, ou parce que des donnances; dans ce fens il y a
pluies froides les ont morfondus. deux fortes de foiblage 5 'un eft
Quand les faucons font atteints de  dans le reméde , c'eft lorfque les
ce mal, on lespurge avec des pi- maitres nexcédent pas les remédes
lules de filafle ou de coton: on permis 3 Pautre hors des remédes;
Jeur fouffle, dans les narrines , de ceft lorfqu’il excéde. Dans le
1a poudre d’ceillets , mélée avec cas du foiblege dans le reméde ,
celle du femen fanftum 8 du poi- les maitres ne font tenus qu’a ref-
vre, le tout ; a dofe égale.Onleur tituer au roi le foiblage. Dans
frotte aufli pour lors le palais d’un Pautre cas, outre la reftirution >
peu de mourarde 3 il fort, par les maitres font condamnés 3 Pas
les marrines , un peu de fang cor- mende. Le foiblage d'aloi, cleft
Yompu , on prend dumiel rofat lorfque la monnoie n'eft pas au
& on le fait fécher, puis on le titre requis.
réduit en poudre, onle met dans  FOIBLE 5 {edit, dans le com-
un linge biane pour le faire trem- merce , en différens fens 5 qui tous
per dans du vinaigre , & onen dif- font entendre qu’une marehandife,
#ille quelques gouttes daas les na- une denvée on autre chofe qui en-
tiges de Poifean malade , ce qui tre dans le négoce , 2 guelque dé-
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Faut ou nleft pas de fa qualité re- lard, & on les ijert a;e;l;l;eefm;:
quife. Par exemple , on appelle un ce. Le foie de xgat:l e negcag_e-
win foible, un vin plat & fans qué de lard , cuit an& ui Sin
e b ekl S
val qui p’eft propre qu'a porter de iel, p s Btolles o &
irdeaux : une monnoié foi- thym , laurier, ciboulette: on
;zelffrcseﬂ?ii;?été rognée & quine meta la _br?che‘ pl;{ue., del m;:;.:
peut avoir cours dans le commerce: lard , cuit a_petht deuﬂ_. onmei fo
un poids foible , celui qui n’eft pas avec une potvr;l : et vm;sﬂ_rmi”es
jufte: un drap foible de guede, un ]lIS,ﬂVQ:?fZ egaaiﬂre Liniere
celuioli le teinturier n’a pasem- d’appriter les j;bu _?ns es
ployé toutes les drogues m’aceﬂfau;l ql!lf"?)all‘?n; :;-ieaféil}z:;ué?s i
léesb};mlf lléICCAODBEl AR fert 1'1el n’ourrimre aux beﬁial}x,
EE'S}IE". Cette partie des animaux aprés avoir erc?lfauchee&-, fi?‘::?t;
eft ordinairement d’une fubftance ra:'naf'ﬁ:e en veillotes, % tte e
compalte , reflerrée dans fes par- mis en meules ’PH.]S edn fgi;:ne‘me
ties difficile 3 digérer & propre trois liens de palé e,dn frdisia
a produire des obftrultions: ce- qu on ferre dans esgran mgregleg
pendant le foie différe beaucoup , niers; ily ades paﬂ;ou]?};liwr e
fuivant efpéce d’animal , fon dge ; meules ‘de foin p;._errp hiere =
Ies alimens qu’on lui donne ‘Eila ?:mp?‘é%;‘;i‘;ém;:l;e}ae N
ualité de ces mémes alimens. Les les preierv g 2
gnimaux qui font dansun age flo- p-luic,il.n"y'a au plui (ll;;{)]f::zf:é]i;ﬁ.
riffant , nourris , engraiflés avec de cie de gaté: on \éii.l i
bons alimens donnés en affezgran~ lier; an cent 5 & ,‘;S n;c, t 2 ﬂ;
de abondance 5 ont un foie tendre, quien fonrvlc dcre}x“: > e \;en io-
fucculent & d’un bon goit : on en botte. 1 iﬁeﬁ: Ir(.nge? esp &
mange avec délice les fa}ias gras ;:;;ces :oxf:;;esh ;Iaine EI?::H,mif_.
3 les , poulets , chapons , onne, de la Marne, -
i;esgt’;i;fde; Ell:gr:'.iﬁ?jg’: jeunes co- fent tout lcbfom qui :;:-en;:clf:;:
chons nourris, quelque tems avant tis ; tant en b area‘ux“q .; p L
de les égorger; avec de la farine , rettes; Cellil qui ;;‘E]I;UEP e
du lait, des figues féches , des pafle pour &tre (,I‘IL ;u boqtm L
féves & autres pareils alimens : on Join de riviere. dt aé'{ & el
fait aufli beaucoup de cas des foies foin doit étre de douzie:g,l i ,‘s
de veau 3 mais ceux de plufieurs & quatorze lfvres 3 e&ingbr:l
quadrupédes 5 déja avances en al%e, :{ie .(fl:lin é?}f;lé:udg;e;:]i"e: chUi;
rés-mauvais alimens. Les de dix, ize livres d
}zilg ;:a: enveloppés chacun d'une le premier O&Obgeé{uiacgu :i:ig;;;;u(;:::
petite barde de lard , menu & & de hl.-!\ﬁ, ne_uf ,‘ ”; L
bien affaifonné , pannés , mis au puis Paq‘ucs jufgu’a 1a r{%o o
four pour leur faire p}‘enc{i{re belle reioi;el;tbiicd;:liér:;t?ar:sleugz:‘:hec
r , cilits, rangés dans un ves font : : ¢
;{l)::liu a;rés lesj avoi? égoutiés fur que la igc_heriﬂ'e g:-:tl::s é[{o;:\f:;i
lefquels on a mis de bon jus & marchandife. ics c o
preflés ua jus d’orange fe fervent étre toutes de Ia md:'m; qu fe,
tout chands en entremets : on en au dedans comme au dehors, {ans
ait cul ¢ hf- ancun mélange de bon & de mau-
fait cuire embrochés dans une ¢ : : 2
sellette avec chacun une barde de vais 5 de vieux & de nouvean, Les
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marché ;
&Dh’?:;sfd? fﬂiffs‘ nouveaus ne fe ramafle de deffous les chevaues
aire quaprés la fenaifon 5 Faire les foins , fe dir, enagricul-

& i 47
il eft défendu aux marchands ture, de la moiffon des herbes

5 s
iis}{;:;; Svf:nr:rcir ou 1d'ktr_:11cter quand on f:auc‘he les pres.
e fairac rcco.t!e. llya  FOIN d .fzimch.mx; cleft cette
A foim‘ _lgaulr e“(io_m— partie qui eft entre le cnl & les
S i o usﬂ 1.;.51_911 feuilles , qu'on retranche , quand
T e eft un de Saint on les fert fur table.
fuiv;u-{m“esceﬁr;;:c&pau}:}:h-?ui ont r")L\E Voyez \Hé:r?.
B Jeanc Cbl ;};Eevie . F“()ilf\.r_‘.q, dard 4 trois pointes
Chartes VI Chn-]e; V{}‘}ri‘s Vs }‘om es p:cheurs_fe_fervent pour
XU,Charle,s L L ]_,m!f izrponier le marfouin.
XL, Tots XH; 2{111 ',1_ ouis hl“(j;RI':,, lieu public ofides mar-
e t::mb{ un edit de chands sraﬂ“emblent pour vendre
. ﬁ[% IIE 2710 . g en liberte leurs m_arc}_landlies-, il
pprime les omces pour la mar- 'y a que le roiqai puiffe oftroyer
‘ha”d{iﬂ du foin , & cammet des la permiflion de tenir des foires
commis en plus petit nombre & & marchés. Ainfi les feigneurs
avec moindre attribution de droits: haurs jufticiers ou féodaux ne peu-
on_appelle fomigr celui quifait vent aveir jfoires ou marches en
commerce de foin; il ne f{e dit leurs terres & {feigneuries, ni
guéres que des payfans des envi- louer aucun droit dans leurs jul-
rons de Paris qui en font négoce tices, fiefs ou feigneuries, {ans per=
par terre {ur des bétes de fomme miffion, ccnccfﬁou ou oftroi de
ob par charrettes : on appelle les fa Majefté. Plufienrs foires fe tien-
auties marchands de foin. L’arti- nent en pleine campagne fous des
cle XX1II de P'ordonnance du roi tentes & des barraquzs , d'antres
du mois d"Aout 1669 porte: « Dé- dans des lieux fermés de murs ot
= fendons & tous nos fujets , ayant font élevées des boutiques tirces:
»des Ifle:c, prés en Bourgogne , 4laligne & avec fymmétrie. Les
wdans P'étendue des capitaineries boutiques ot les marchands tien=
nde S. Germain-en-Laye , Fontai- nent leurs marchandifes & font
nn_ebleau, Vincennes, Livri, Com- leur négace , fe nomment loges;
»piegne , Chambort , & Varenne & lon dit: Ce marchand a deu.;
ndu Louvre , de les faire faucher loges, pour dire deux boutiques.
»avant le jour de S. Jean-Baptif- Il 'y a, en France, guantité de
»te; a peiae de confifcation & foires franches 5 mais avec plus ot
»d’amende. moins de priviléges; de préroga-
¢ I;e foin nouveau eft dangereux , tives & de franchifes ; les unes que
ainfi que celul qui eft moifi. Le les autres. Les principales font 5
meﬁieurfbn:z elt celui qui croit lafoire Saint-Germain quife tient
dans les prés & mi-cote. L’herbe a Parisle lendemain’ dela Chan-
en eft fine & d’un fuc plus reifié¢ deleur , & dure jufquwan Diman-
que dans celle quon tire des prés che des Ramaux; les quatre foi~
qui font fit s dans les fonds. Le res de Lyon qui s"ouvrent Funele
foin le plus eﬁimé eft celuigu'on premier lundi aprés les Rois, P'au-
fauche le premier. Le foinde re- tre le premier lundi aprés la Qua-
gain ne le vaut pas. Le foin le fimodo , la troifieme le 4 Aoiits
plus fineft bon pour les agneaux : la quatrieme le 3 Novembre 5 les
ou donne anx vackes lg foin qulon quatre foires dei Reims , la pres

Fol FOL 267
miere le lendemain des Rois, Ia Leipfick & de Naumbourg, font
feconde le jeudi d’aprés Péques , les plus ctlébres de celles quife
la troifieme le fundi avant la Ma- tiennent en Allemagne , non fen-
delaine , la quatrieme le premier lement pourle grand commerce
Ofobre - les trois de Chartres en qui s’y fait, mais encore "par le
Beauce, 1a premiere le jeudi Saint, concours des princes de PEmpire ,
1a feconde le 11 Mai , nommée lz de la nobleffe & des peuples qui
foire des barricades , la troifieme ne manquent pas de s’y rendre,
le ¢ Juin j les deux de Troyes, de toute I'Allemagne, ainfi que
Tune le fecond lundi de Caréme , quantitéd’étrangers dequalité, qui
Pautre le premier Septembresles viennent paffer lenr tems & jouir
deux de Rouen, celle de la Chan- du divertiffement qu'on eft far de
deleur & celle'de la Pentecte; trouver pendant tout le tems de
les deux de Bordeaux, lune le ces foires.
premier Mars , V'autre le 16 O&o- FOLBES, filets dont on fe fert
bre qui durent quinze jours 3 deux aux Indes pour la péche de la
de S. Denis en France , 'une au torttie.
mois de Juin qu'on appelle landi: ~ FOLILET , enverme de chaffe,
Vautre au mois d’O&obre, celle c’eft ce quon leve le long du dé-
de Caén qui s'ouvre apres Paques, faut des épanles ducerf,; apres qu'il
celle de Guibray qui souvre le eft dépouille.

15 Aciit , & dure quinze jours, FOLIO , en terme de commerce,
celle de Beaucaire qui {e tient au on dit folio reffo, pour dire la
wmois de Juillet , & beancoup d’au- premiere page d'un fenillet 5 folio
tres. 11 y a & Paris deux fortes de verfo le revers ou la feconde page
foires 5 Tune qu'on appelle la foire du’ feuillet. Les marchands ban-
aux jambons , & Pautre la foire quiers, négocians, & tous ceux
aux oignons 3 la premiere fe tient gni doivent tenir des livres fe fer-
dans le parvis de I'Eglife métro- vent de ce terme dans les alpha-
politaine , le mardi de la femaine bets quils mettent a la téte de
fainte, & le long dela rue neuve leurs regitres pour y trouver plus
Notre-Dame , elle ne dure qu'un facilement les pages ot fon por-
jour 3 il £’y vend du jambon , des tés en débit & crédit les marchan-
féches de lard & autres viandes difes achetées ou vendues , &les
de porc faltes. La foire aux oi- noms de leurs créanciers & debi-
gnons commence a la Notre-Dame teurs. ... Dans la librairie un
de Septembre , & finit 4 la fin du livre in-folio ou un in-folio ; eft
mois. Les femmes de laboureurs, celui dont la feuille n’eft plice
les maraichiers y vendent quantité qu'en deux & ne compofe que
&’oignons blancs & rouges an boif- deux fenillers on guatre pages. Au=
feau, 3 la paille & a la rorche. deflous de Tin-folio eft T'in-4°,
Elle fe tient le long du Quai-Bour- I'in-8°, Vin-12, lin-16, &c.
bon. La foire S. Ovide ala place FOLLES, filets & grandes mail-
Vendbme proche les Capucines , lesdont les pécheurs , furles co-
celle de S. Clair, vis-a-vis 8. Vic-" tes de P’Océan , fe fervent pour
zor » durent an moins chacune trois prendre des raies& d’autres grands
femaines , & touis les petits mar- poiffons plats.

chands merciers-quinqualiiers & FOLLICULES de [éné, gouffes
autres viennent y étaler. qui renferment la graine ou fe-

Les foires de Francfort, de mence de fént. Voyez Séné.




