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FORTITRER,en terme de chaf- deftiné 4 couler les grandes & pes
fg? {e dit des cex_'fs & autres bétes tites tables de ce métal qu'ils cou-
qui ne paffent point dans les lieux pent , taillent & dcbitent enfuite
;u‘ﬁ );r;rdées re[a:slou des chiens en diverfes fortes d’ouyrages de
Hrais attirés pour les cour ie. C j
ik ge:fa b re , & plomberie. Cette foffe eft toujours
FOR FRAT sfe dit d’un cheval Pattelier , & eft fortifiée tour-au-~
qui, par fatigue ou par quelque in- tour d’nnmaflif de magonnerie pour
difpofition , devient étroit de bo- foutenir le poids du plombqu'ony
yaux, ce qui fe’remarque lorfque les doit mettre , qui quelquefois pafie
‘deux nerfs fitués fous le ventre font - deux ou trois milliers. Au fond de
fi durs & fi roides , que la donleur la fofft eft placée une petite pocle
que le cheval en reffent lui en fait ou marmite de fonte deftinée 4 re=
perdre le corps. Dans cette mala- cevoir le refte du plomb fondu
die on faigne le cheval au col, & ‘d’od , quand il eft réfroidi, il &
on gralﬁ‘e‘les nerfs avec du papu- tire plus aifement que fi le fo’nd de
lf:um, de l'althéa, de longuent ro- Ia folle étoit de grés & de terre
1aE,Ide chacun deux onces, le tout comme le refte. Au-deffusde lafoffe
méle enfemble , ou bien avec de eft un tu.yau en forme de tuyau de

1a graiffe de chapon ou poularde, cheminée pour le paflage de la fu-,

fondue , pafiée par un linge. On mée du charbon qu’on emploie, &
graifle les parties mal affeCtées de- lesexhalaifons malignes de Ior:nb
puis le fourrean jufqu’aug fangles, Pour fe fervir de la fofle gn l'é:
ou plus avant , _puis on préfente chauffe avec de Ia hraiﬁ; ardente
une pelle rouge Vvis-a-vis pour faire qu’on met dedans , & qua;id elle
penctrer Ponguent ou la graiffe.  eft fufifamment chaude on y met

Leverd, c’eft-i-dire, I'herbe au le plomb avec du charbon ., péle &
printems peut guérir le cheval du méle pour le faire fondrzp Ceft
ﬁ)rtm’r!, fans autre reméde , ainfi dans cetre foffe , lorfque Ie. métal
que l'orge en verd. Les féverolles eft en bain on. fond?: uon le
données en petite quantité profi- prend avec une cuillie,req:} uifer
zent beaucoup au cheval en hiver pour en remplir la poéle 2 p {i
& non P'été , qu'il faur lui donner Voyez Plomb, : A

3 hrsed iy
Yorge e:;rai}a au moulin melé dans  Les tanneurs appellent foffe au
unf%ﬁ;u%rg R Zan une grande cuve profonde de
L 1 &, ans le commerce bois ou de pierre maftiquée en ter-
1gfr%:de }%?m S profit ; il fe dit re’, dans laquelle ils arrangent les
aﬁ 1; Git:ir es;ﬁ‘mres d’un mar- cuirsavec du tan imbibé deau pour
chand, & l'on dit: Tels & tels les faire i
dit ;. I tanner, ce qu’ils appellent
marchangs & négacians ont fait leur faire prendre la nol?rli'irure
ungggasnEe_?rg{ng. Or} plume les cuirs , c’eft-i-dire,
. d’ he: it equ,elques ma- quon en fait tomber le poil , avant
connages de brique ou d’autres ma- que de les mertre dans lafqﬁ?: ate
tériaux éleves au-deffus du rez-de- ran.
chaufiée , dontplufienrs artifansfe A Phbtel des monnoies . on appel-
fcrvenr}j‘out faconner leurs ouvra= le foffe cetre profoxldeu; ou Efvi-
geS.i e; _plombiers appellent t€ qui eft au devant du balan-
Joffe une efpéce de chauditre faite cier on fe frappent les monnnoiss
de grés & de terre franche , dans & les médailles. Cleft dans cette

faguelle il's font fondre le plomb foffe que fe place le MOnNoyens 'y

au-deflus du rez-de-chauflée de:

: FOS
pour pofer les fl

FOU:" 281

aons entre les 3 fon droit de chaffe a caufe de leur

¢oins, afin qu'ilsen regoivent 'em- profondeur.

preinte, & pour les retirer quand
ils 'ont regue.

Les potiers d’étain ont une gran=
de chaudiere dans laquelle ils fon-
dent leur érain qulils appellent
foffe.. .. Les fondeurs de grands
ouvrages appellent [2 foffe un en-
droit creufé dansterre au fond du-
quel ils établifent les moules des
ftatues , des cloches & des picces
dartillerie qu'ils fe 'préparent 2
fondre.

Les macons appellent foffes d’ai-
fances une efpéce de petit caveau

vouté que I’on pratique dans quel-
que lieu commode des maifons pour
¥ recevoir les befoins naturels de
Phomme ; ces cureurs de foffes,
nommés gadovards & vuidangeurs,
forment une communauté a Paris,
A qui il appartient de vuider &
de nettoyer ces fortes de foffes.
- FOSSE , en terme de jardinage ,
trou qu’on fait en long pour plan-
ter des afperges. Ces foffes ont trois
pieds & demi de large & deux de
. Les vignerons
font des foffes d'un pied & demi
de large & d’un de profondeur
pour planter des marcottes de vi-
gnes ou pour fumer quelques feps

profondeur

de vignes.

Les fofés, remparts & contref-

carpes de laville de Paris appar-
tieanent au roi. Les maifons bi-
ties dans les endroits ol étoient les
anciens foffés de la ville de Paris
font cenfées étre dans la cenfive du
roi, & les propriétaires de ces mai-
{ons doivent le droit de confirma-
tion 4 caufe du joyeux avénements;
car , felon Pordonnance du ¢ Aofit
1666, les particuliers ne peuvent
faire autour de leurs héritages des
foffés qui empéchent les plaifirs de
1a chaffé du roi. Les contrevenans
font condamnés a cent livres pari-
fis @amende , & les foffésfont com~
blés a leurs dépens.
FOSSETTE : on prend des oi-
feaux a la foffette. Cette chaffe eft
un amufement de jeunes gens & de
bergers qui vont dans les bois , &
prennent des oifeaux parle moyen
des trous quils font en terre. La
{aifon de cette chaffe eft depuis le
commencement de Novembre jul-
qu’au mois de mars.

FOTTES, toile de cotona car-
reaux apportée de Bengale , dont
la piéce a une aune & demie de
long {ur fept ou huit de large.

FOUAGE, droit dii, en quelques
endroits ;au roi ou au feigneur {ur

FOSSES qui fervent 3 la defenfe chaque feu , maifon oufamille, qui
d'une ‘maifon. Un noble ne peut fe prend {ur chaque chef de fa-
pas faire de tels foffés antour de mille tenant feu & liep. On n’en
{2 maifon fans lettres-patentes du peut demander que cing années. If
roi, adreffées 3 la chambre des fe paye enargentou en grain, fuis
comptes , qui ne les vérifie qu'in- vant la difpofition des coutumes.
formation préalablement fzite de En Normandie , ce droir eft de
commodité on incommodité , & & douze deniers par feu, & fe leve
la charge d’un droit de reconnoif- de trois en trois ans , envertu d'un
fance. Un vaffal peut faire faire au- réle fait par les marguilliers de
tour de fon héritage des foffés pour chaque parroiffe. 11 eft levé fans
empécher les animaux d'y aller & frais par les colle&eurs des tailles,
dy faire du dégat, quoique de tout quifonten exercice lors de Ié-
temsil n’y en ait point eu, fans chéance dicelui.
que le feigneur puiffe s’y oppofer, FOUAILLE, en terme de véne-

. dous prétexte que ces foffés nuifent rie, eft le droit qu'on fait aux
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;I;;’:;ng, d'un fanglier ; quand il eft ;iri{ia:t (LI:: grand ﬁz du fpetit teint
5. age; elle ne fe
FOUDRE, vaifleau de bois ex- que qu‘anrigell,e a eé CLESE{:I:;

tra?rdinniremeut grand , _dont on parfaite maturité ; mais pour em-
fefert en plufieurs endroits ’Al- ployer fur le champ, on pen de
femagne pour mettre & conferver tems aprés, il n’eft pas nécelfaire

Ie vin. = : qu’elle {oit i miire.

FOUENE LFAII\E &: FAYNE, FQUILLE des terres ,-en terme
gland ou noifette du hitre. Voyez de jardinage: elle contribue beau.
Hétre. coup a l'accroiffement des plantes.

FOUENE, inftrument & pécher, Voyez Fonds. 7
de fer, 4 cing ou fix petits harpons FOUINE, ou MATHE VILLA-
avec un manche de bois qui fert GEOISE, animal fauvage 4 quatre
dans les crangt falés & pour la pé- pieds, de la groflfenr d’un char,
che en eau douce; mais les pécheurs mais plus allongé , dont le poil eft
en riviere 'appellent falur. de couleur fauve tirant {ur le noir,

FOUET , grande courroieau & lexception de celui de la gorge
bout de laquelle eft une ficelle dé- qui eft tout noir. Lies fouines font
Yice & attachée 4 un manche dont trés-communes en France,elles ha-
Ies charretiers {e fervent pour faire bitent pour ordinaire les greniers
aller leurs chevaux. & les granges , font fort carnaffie-

FOUETTER un livreen terme res , {e repaiffent de poules 5 pou-
de relieur; c’elt le ferrer fortement lets , pigeons & ceufs. Leur fiente
entre deux ais avec la ficelle pour a une odeur fort agréable qui ap-
en former la nervure aprés que la proche beaucoup de celle de la ci-
peau qui lui fert de couverture , a vette. Ces fortes d’animaux fe pren-
etécollée fur'le dos & fur les car- nent avec des piéges, ou on les tue
tons. Défonerter , c’eft en bter les 3 coup de fufil fur les toits des mai-
ficelles avec le[quelles il a été fouer- fons & dans les endroits-olt on
r¢. Voyez Relieure. s'appercoit qu’elles vont , leur peau

FOUGE. , en terme de chaffz, qui eft la fenle chofe qu'on en tire

c’eftla paiffon du fanglier en ra- pour le commerce , fait une partie
cines ; ainfi on dit quele fanglier de celui de la pelleterie. Paflée &
a fougé , c’efi-d-dire , qu'il aarra- préparée , on en fait diverfes for-
ché les racines des fougeres & au- tesdefourrures, comme manchons,
tres plantes. palatines , doublures d’habits, &e.
FOUGERE, herbe quicroitdans 1l y a dans la Natolie une eipéce
Ies bois & qu'on reduit en cendre de fouine dont la fourrure eft fort
pour fabriquer cette efpéce de verre effimée & caufe de la finefie de fon
donton fait les bouteilles & les poil noir.
verres quon nomine fougere. Les  FOULE, -dan les manufa&ures
l}otaniftes en diftinguent de deux des étoffes de laine , fe ditdela
fortes , la méle & la femelle ; elles préparation des draps , ratines, fer-
font apéritives , bonnes contre les ges, &c. gron leur donne , parle
vers. ; : moyen d'un moulin; afin de les ren=
FOUIC , plante onarbriffeau qui dre plus ferrées, plus fortes & d'un
croiten plufieurs endroirs, fans&tre  meilleur fervice. On foule aulliles
cultivé , dont la feuille fert 4 tein- bas, les bonnets, tous les ouvrages
dre en noir: cette drogue eft du de bonneterie, mémeles chapeau;
siombre des colorantes; & lestein~ ceux-cife foulent {ur une table que

N
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Pon nomme foule ou foulsire avec moulins d foulon pour les draps &
un roulet, efpéce de gros & long fi- autres étoffes de laine , celui qui
feau.Cette foule deschapeauxfe fait en a Pinfpe&ion s'appelle le fou-
avec Peau chaude & lalie de vi- lonnier, & les compagnons feu-
naigre , qui eft 1a lie féche que les lons. 11 y a i Paris une commu-
vinaigriers vendent en maffe. Les nauté de maitres foulons & pareurs
chamoifeurs nomment foulée un de draps, dont les premiers flatuts
certain nombre de peaux de mou- font du 18 Mai'1443 , fous Louis
ton ou de chévre auxquelles on a XIL. Elle eft gouvernée par quatre
donné Phuile & qu’on a mifes par jurés & gardes, dont deux font
pelotes pour les faire plus commo- élus chaque annnée.
dement fouler dans la pile du mou- FOULEES, en terme de vénerie,
lin a foulon. Pour les ouvrages de fe dit de la forme du pied d’une
bonneterie , ils {e foulent ou avec béte {ur I’herbe, ou des fenilles par
Ies pieds ou avec les mains fur des ot elle a paffé ; & fi c’eften terre
elpéces de machines qu'on nomme nette , cela s’appelle” woie , pour
des rareliers qui font faits de bois cerf, daim , chevreuil & lidvre ,
avec des dents de la méme matiere pour le loup & le renard pifte, &
ou de bois armé de groffes dents de pour béte noire trace. )
beeufou de cheval; les marchands = FOULER , en jardinage , fe dit
bonnetiers ne peuvent faire fouler des oignons, des béteraves, 'des
leurs marchandifes antrement. Il carottes , panais & autres racines
eft méme défendu aux foulears de dont on rompt les montans ou les
draps de les recevoir dans leurs feuilles, vers le commencement
moulins pour les fouler. 1I ne faut d’Aotit, pour empécher que la fe-
que le favon verd,le favon blanc & ve n’y monte pas davantage , &
Ia terre pour fouler & dégraifferles que reftant en terre elle {oit emplo-
ouvragesde honneterie. Les cuirs fo yée a groflir la racine ou Poignomn.
JSoulent d’abord avec les pieds pour ~ FOULERIE j c’eft ; en certains
les amollir , aprés qu'ils ont refté pays, un moulin oti I'on broie le
quelque tems dans un tonneau chanvre avant que de le paffer au
d’eau; la feconde fois , c’eft fouler feran. : §
pour retenir; la troifieme, c’elt fou- - FOULOIR , en terme de vigne-
Ler pour appointer, & enfin onles ron; eft un grand biton au bout
foule aprés qu'ils ont éré mis en duquel on laiffe plufieurs chicots,
fuif , & c’eft fouler pour crefpiter. long d’'un doigt & gros de méme.
La_ foulerie pour les étoffes de Ce fouloir a deux pouces & demi
laine n’eft autre chofe que le mou- de tour par le gros bout, & trois
Zin & foulon ol Pon porte les draps, pieds de long. On en fert pour
ratines, ferges , &c. pour étre dé- fouler la vendange dans les vaif-
graiflées,foulées & dégorgees.Dans feaux.
Ia foulerie des chapeliers, qui eft FOUR 5 conftruétion de tuileaux,
leur aitelier, il y ala chandiere qui quelquefois de briques li¢es avec de
peutcontenirjulqu’a quatreoucing la chaux, du plitre ou de la terre,
feaux d'ean : autour font les fou- fait en forme de voute {urbaifiée
oires plus on moins , fuivant le par en-haut, avec un aire ou itre
nombre des compagnons ; fous la plat par en bas, & une feule ou-
chaudiere eft le fourneau. Ces atte- verture par-devant, C’eft dansla ca-
Yiers Sappellent plus ordinairement vité de cette conftruion qui n’a
barteries que fouleries. Dans les gutres quun pied ou dix-hnit pou-
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ces de haut 5, & fur fon 4tre ; qui
elt de terre franche battue , que
Yes boulangers & les patifliers font
cuire leur pain & leur patifferie
2pres l'avoir échauffé avec un feu
de gros bois fendu qu’ils allument
en-dedans, & qu’ils pouffent & un
degré de chaleur convenabled la
cuiffon quils veulent faire. Ils doi-
vent {e connoitre d ce degré de
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entretenu de bois fec. Voyez Ver< *
rerie.

Les fours a plitre , & chaux, a
tuile , @ brique , 4 poterie de terre,
afaiance , & porcelaine , &ec. font
de grandes conftruftions béties de
moilon ou de brique on l'on fait
cuire ces diverfes matieres. Voyez
au mot Fourneau & aux articles
Plétre , Chaux , Tuile, Brique 5

chaleur par la couleur des briques /Porerie de rerre.

& des tuiles , lorfque ceux de la
chapelle deviennent blancs.

La chapelle dun four eft la pe-
tite voute qui le couvre. Le tour
intérieur s'appelle la ceinture , &
Youverture la bouche du four. Cet-
te bouche fe ferme avec une por-
te de tole ou de fer battu , qu'on
étoupe quand le pain eft enfourné,
avec de vieux linges ou de vieux
filets de pécheurs , mouillés pour
mieux conferver la chaleur. Plus le
bois eft fec moins il en faut pour
chauffer le four. Les plus grands
Jours des boulangers peuvent tenir
jufqu’a ving ou vingt-quatre boif-
feaux de farine. Les fours bour-
geois ne paffent guéres un {eptier;
il y en a méme qui ne font que de
deux ou trois boiffeaux. Le deflus
des prands fours fert enhivera
smettre le pétrin , le rour & la cou-
che pour faire plus aifément lever
Ia pite.

Un four bannal eft un four: pu-
blic ot tous les particuliers font
ebligés d'aller cuire en payant un
certain droit feigneurial ; & celui
qui tient le four bannal fe nomme
fournier. Le lieu ou le four sap-
pelle 3 la campagne fournil , &
dans les grandes maifons & com-
munautés réligienfes boulangerie.

Les fours @ werre , appellés aufli
fourneaux , fontces efpéces de vail-
{eaux ou cuves dans lefquelles les
verriers mettent les matieres pro-
pres a étre vitrifiées , & otiils les
tont fondre avec un feu perpétuel

Les fours 4 faire éclore des pouf=
Jins, trés-communs en Egypte, par-
ticuliérement au Caire, étoient peu
connusen Europe, avantfeunM.de
Reaumur qui en a fait conftruire
& donné un ouvrage ou des mé-=
moires fur la maniere d’avoir des
poulets par le moyen dela chaleur
temperée des fours & de celle du
fumier. Ces fours fontconftruits
comme ceux qu’on batit en France
pour le pain. Ils font de brique
cuite au foleil, & ont paren-haut
une ouverture ronde environ de
dix-huit & vingt pouces de diame-
tre. Chaque fournilaordinairement
vingt-quaire fours , douze de cha-
que coté qui forment deux étages
de fix fours chacun , avec une allée
aumilieu fort étroite, quiles fépare.
Pour faire éclore les pouffins on met
les ceufs dans les foursd’en-bas, &
Ponentretient, pendant huit jours,
un feu lent avec de la paille dans
les fours d’en-haut , aprés quoion
bouche ceux oit font les ceufs ; au
bout de {ix jours, il faut les ouvrir
pour {éparer les ceufs clairs d’avee
ceux qui font pleins. On remet les
bons dans les fours de Pétage d’en-
haut , & on entretient , pendan-
deux jours , un petit feu de paillet
dans ceux d'en-bas, & on attend
que les pouffins {oient éclos , ce qui
arrive levingt-deuxieme jour, com-
mengant 4 rompre leur cogue le
vingt-unieme. On ne fe fert de ces
foursque depuisle moisde Décem-
bre jufqu’an mois d’Avril ; les grans
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des chaleurs n’y étant pas propres.
Le profit du fournier eft qu’en re-
cevant lescenfs ouboiffeau , il rend
les pouffins & la méme mefure, ce
qui eft un gain confiderable , les
pouffins contenant un plus gros vo-
lume. ;

FOURBISSEUR , artifan qui
fourbit , éclaircit , monte les épées
& les démonte. Il y a 2 Paris une
communauté de maitres fourbif-
Jeurs 5 dont les anciens ftatuts fu-
rent confirmés par Henri Il , renou-
vellés & mis en meilleure forme
fous Charles [X. 1ls {font qualifiés
maitre jurés-fourbiffeurs & garnif-
feurs dépées & aurres birons au
fair d'armes de la wille de Paris.
Quatre jurés , dont deux font élus
tous les ans 5 veillent & 'obferva-
tion des réglemens , & doivent faire
les vifites deux fois le mois. Il n’ap-
partient qwaux mafrres fourbiffeurs
de dorer, argenter ,cifeler les mon-
tures , garnitures d’épées & autres
armes , de faire & d’y mettre des
fourreaux. Ily a trois parties a une
épée, lalame , la garde & le four-
reau. Cleft de Villers - Cotterets
que vient le bois quifert a faire les
fourreaux : on n'y emploie que du
hétre que I'on achette en feuilles de
quatre pouces de large & de deux
on troix lignes d’épaiffeur qu’on
drefle avec les rapes, qu'en coupe
enfuite pour les reduire en une lar-
geurconvenabled la lame qui doit
y étre enfermée.

Il y a des maitres fourbiffeurs
qui ne s’appliquent qu’a la fabrique
des fourreaux, d’autres qui ne font
que des montures, d'autres gui
montent les épées, c’eft-a-dire qui
y mettent la garde , la poignée ,
le bouton & le crochet; ils ne for-
gent point les lames qu’ils montent.
Les fines & les plus eftimées vien-
nent d’Allemagpe ; les communes,
de Franche-Comité : celles pour les
troupes, de St. Etienne en Forez;
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elles fe vendent toutes au cent , 2
la groffe, a la douzaine & 3 Ia
piece. Les outils * principaux dont
les fourbiffeurs fe fervent font dif-
férens marteaux , toutes '{ortes de
limes, des tenaillesde fer & de bois,
plufieurs cifeaux en fer , des cifail-
les; des rapes, des bigornes , des
étaux {oit & main, foit 2 érabli, des
forets avec la palette & leur archet,
des bruniffoirs , des grarteaux,
un tas, différens mandrins , man-
drin de bout, mandrin de branche,
mandrin de corps, mandrin de gar-
de & mandrin de plaque , des pin-
ces quarrées & pointues, une poin-
te , unchafle-poignée , une boule
ou chaffe-pommeau , des filieres 3
tirer or, Pargent & le cuivre , des
gouges, des feuilles ; des friloirs 5
des perloirs , des rofettes ; des maf-
ques , des grattoirs , des pointes ,
des mattoirs, des filieres , des cou-
teaux a réfendre , & tous les infiru-~
mens qui fervent & damafquiner 5
a cifeler en relief les gardes, pla-
ques& pommeauxd’épée ; & enfin
tous les burins & inftrumens de
bois néceffaires i Pouvrier pour
foutenir le corps de la garde em
~montant Pépée.

FOURCHE, outil de fer, com-~
pofé d’une donille de fer de deux
ou trois fourchons,; emmanché
-d’un biron de trois & quatre pieds
de longueurdont{e ferventles jar-
diniers a charger leur fumier, &
drefler leurs couches , 3 herfer les
planches qu'ils ont nouvellement
enfemencées.. .. Les carriers don-
nent le nom de fourches aux foutiens
fur lefquels roulent, par les deux
bouts , 'arbre de leur roue ou le
treuil de leur moulinet... ... Les
gaziers appellent fourches ou arba-
léires 5 les ficelles qui, dans leur
métier , tiennent les liferres. . ...
Les marchands éraliers appellent
fourche une longue perche armée
ai bout d’un demi-cercle de fer
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dontils fe fervent pour mettre &
oter les éralages qu’ils ont coutume
de pendre fur le devant de leurs
boutiques a des crochets attachés
aux auvants. )

FOURCHER , en terme de jar-
dinage , {e dit d’un arbre qui pouf-
fe 4 Pextrémité d’une brauche tail-
1ée d’autres branches , Pune d’un
coté , Pautre de Pautre ;, comme fi
c'étoit une maniere de fourche. Ces
branches font néceffaires pour gar-
nir deux cbtés oppofés , {oit en ef-
palier ; foit-en buiflon. On nomme
fourchon Pendroit d’olt fortent ces
deux branches.

FOURCHETTE , uftenfile de
table ,d’or, d’argent 5 de cuivre ar-
genté , d’étain , de léron , de fer,
d’ivoire , de buis, &ec. f{eparé par
un des bouts en deux ou en trois
fourchons..... L&s chauderonniers
appellent la fourchetre d’un réchaud
le morceau de fer qui entre d’un
bout dans le manche de bois du
réchaud qui, de Pautre;; eft féparé
en deux & rivé an corps duré-
chaud. .+ « Les pécheurs ont une
perche de bois de fix ou fept pieds
de long, qui fe partage en deux ou
trois fourchons & 'unde fesbouts,
3 laquelle ‘ils donnent le nom de
fourchette. Elle fert de manchea
cette forte de filet qui fe nomme
une trouble. Voyez ce mot. . ....
Les fourcherees de carroffe , en ter-
me de charronnage 5 font deux pié-
ces du train de devant:qui font an-
prés des armons d’oll elles fe fépa-
rent & forment une efpéce defour-
che..... Les ferruriers ont un outil
pour tourner les brequins , tarrie-
res , canons , & pour tourner en
rond & demi-rond le fer a chaud,
quils nomment fourcherze..... Les
charpentiers appellent aulli ‘four-
chetre une piéce de bois avec deux
liens qui fait une partie de Pem-
patement oul bafe de quelques ma-
chines dont ils fe fervent. L’engin,

e

machine & élever les fardeaux ; fe8
fonnettes , autre machine & battre
les pilotis ont une fourchetre qui,
ayec ce qu'on appelle la fole; fou-'
tient toutes les piéces de 'un ol
de l'autre,

FOURCHETTE, chez lesma-
réchaux eft ce qui eft dans la fole

du pied du cheval & en fait par- .

tie ; c’eft une elpéce de corne ten~
dre qui fait une efpéce d’aréte fur
le milieu de la fole & qui fe par-
tage en deux branches vers les ta-
lons, en facon de fourche. Cette
fourchette placée au milien du pied
eft un endroit plus mou , plus éle-
ve que le dedans du pied ; laquelle
abotitit au talon ; ceft un défaue
4 un cheval d’avoir la fourchetre
trop petite , comme de ’avoir trop.
baffe aux chevaux qui ont le talon
bas. La fourcherte eft fujette & cer-
tains maux appellés  bouillons de

chair ou cerifes que des maréchaux

ignorans prennent pour des fics.
Ces bouillpns foufflent an poil an
coté de la fourcherre ;' & paroiffent
gros comme de'petites noix.Ils pro-
viennent de la chaleur du pied &
de Pécurie,ce mal n'eft point dan-
gereux. Il caufe quelquefois de la
douleur, jufqu’a faire baiter le che-
val tout bas 5 & fi Yon néglige &
y apporter du reméde il en arrive
quelquefois un plus grand mal &

un plus grand défordre. Ily ade

ces bouillons faciles & guérir, d’au-~
tres ol il faut deffolerle cheval
pour y réuflir; mais cela arrive ra-
rement. Pour rémédier & ces grof=
feurs on les coupe avec un couteau
de feu, on arrétele fang avecle
méme feu , & on met {ur le mal

un onguent propre a cela. Voyez
Y Ecole de cavalerie & le Nouvear

parfaic Maréchal.

FOURCHON, eft la dent d’une
fourche; les fourchons doivent étre
proportionnés a la fourche dontiils
font le corps, cefi-a~dire, forts &
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-~ bien fournis afin qu’ils ne fe caf-

“fent point dans les ouvrages ol on
a befoin de la fourche.

FOUREAUX : les bacteurs d’or
nomment foureaux deux morceaux
de parchemin ot font renfermes
les moules de velin ou de boyeau
de beeuf qu'on appelle bautruches 5
dans lefquels ils battent I'or & I'ar-
gent , & le rédnifent en feuilles.
Les fourequx fervent a tenir en
état les moules , & empéchent que
Ies feuilles , dont ils font compo-
fés, ne fe dérangent.

.FOURE’E, efpéce de foude que
Pon fait en Efpagne avec desher-
bes briilées ; elle entre dans Ia fa-
brique des favons j elle n’y eft pas
fibonne que les cendres du Levant.

FOURGON, ou RABLE, long
crochet de fer , emmanché a une
perche de bois dont les boulangers,
patifliers, faifeurs de pain d’¢pices,
&ec. fe fervent pour attifer ou,
comme ils difent , pour fourgonner
le bois dont ils chanffent le fonr.
Iis s’en fervent auffi pour y arran-
ger leur pain & patifferie , quand
ils les y ont enfournés, ou pour
les en tirer’, quand ils' font {nffi-
{famment cuits.... Les mégifliers &
chamoifeurs appellent fourgon un
biton long d’environ trois pieds ,
au bout duquel font aftachés plu-
fieurs petits morceaux de pean qui
leur fert a enduire & a barbouiller
de chaux vive détrempée dans de
I’eau les peaux de mouton, du coté
de la chair, afin de les mettre en
¢tat d’étre pelées fur le chevalet....
Les chauderonniers appellent lé
fourgon de la forge un fer long
d’environ deux pieds, un peu large
& applati par le bout, dont ils {e
fervent pour attifer le charbon de
leur forge. Ils en ont encore une
autre pour retirer la brdife : mais
ilsle nomment plus ordinairement
croiffane & caufe de la figure cour-
bée qu'il a par le bout.
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FOURGON , eft une efpéce de
charrette a quatre roues , qui fert
aux poulaillers-coquettiers pour
apporter leur volaille & gibiera la
vallée. Ces fourgons nont point
ordinairement de fonds , mais {ont
fenlement enfoncés avec des cor-
dages. 1l yaa larmée des four-
gons, foit pour le bagage, {oit pour
les munitions. Il y en a .qui font
chargés d’'un coffre couvert en dog
d’dne. Les autres ont des ridelles
garnies d’ofier. Tous ces fourgons
font des onyrages de charronnage.

FOURMI, petit infete qui fe
trouve en quantité dans le tronc
des arbres ow alenrs pieds. Il ny
en a point qui foient plus préjudi-
ciables aux péchers. llsenrongent
tous les jeunes jets, ce qui les def=
féche & les fait mourir. Les four-
mis endommagent aufli les poiriers
& gatent les fruits , quand ils com=~
mencent a mirir. Pour les empé-
cher de faire tant de mal aux ar-
bres fruitiers ; on prend dela {cidire
de bois qu'on met aux pieds des
arbres ; quand elles yeulent y re=
monter, elles fentent que cela n’eft
point ferme fous lenrs pieds & fe
retirent ailleurs. Un des meillenrs
fecrets pour détruire cet infelte i
dangereux pour lesarbres 2 fruits,
c’eft de frotter “des feuilles de pa-
pier de miel & de les étendre aux
envirans de la fourmilliere. Elles
couvrent bientdt ce ' papier qu’on
leve habilement par les quatre coins
& quw’on jette dansun baquet d’cau
voifin ol elles périffent. On remer
d’autres papiers ; par ce moyen , fi
Pon ne detruit pas les fourmis, du
moins on les éclaircit beaucoup.

FOURMI , mal qui vient au hec
des oifeaux de fauconnerie.Le rhy-
me eft {ouvent caufe que loifean
E:hange'fo_n bec,‘& quelquefois cet
inconvenient lul arrive de quelque
coup , qu’il a recu en volant, quel-
quefois aufli de la négligence du
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fauconnier. Ponr y remédier on
coupe 5 avec de bonnes pincettes,
les crochets du bout du bec quand
il y ena trop, principalement a
Pentrée & 4 la fortie de la mue , &
en pleine lune, sl eft poflible.
Ceux qui aiment les oifeaux ne font
jamais parefleuxa les accommo-
der , & parce moyen leurs oifeaux
font exempts de ce mal.
FOURNAISE , chez les mon-
noyeurs , clelt I’endroit ot ils tra-
vaillent , oit eft lenr banc & leur
enclume; tant pour battre carreaux
que pour fattir & réchauffer les
Haons & donner quelgues autres
fagons a la monngie. :
FOURNALISTE , ouvrier qui
fait des fourneaux de terre.Ilyaa
Paris une efpéce de petite commu-
nauté de potiers de terre qui pour-
tant ne font pas de leur corps,
3 qui feuls il appartient de faire
des fourneaux de ciment qui fer-
vent aux hotels des monnoies , aux
affinages & fontes de meétaux , aux
diftillations & 4 tous les ouvrages
d’orfévrerie, de fonderie & d’ope-
ration de chymie. Il n’appartient
qu'a eux de faire,vendre toutes for-
tes de creufets , de quelque forme
& grandeur que ce foit, ou 4 quel-
que ufage qu’ils foient deftinés ; il
leur eft aufli permis de faire los
ouvrages de terre prdinnirc 5 ainfl
que les antres potiers. Dans cette
partie ils font fujets 2 la vifite des
jurés potiers. Pour du refte ils de-
pendent de la cour des monnoies 5
ils font leurs chefs-d’ceuvres , font
recus maitres , & prétent leur fer-
mentdevant leprocureurgénéral de
cette cour. Les maitres ne peuvent
vendre des fourneaux & des creu-
fets propres aux fontes des metaux
ou diftillations qu’a gens connus ,
ou avec permiffion par écrit des of-
ficiers de la cour des monnoies. La
matiere dont les fourneaux {ont fa-
briqués , eft partie de ciment &

FOU
partie de terre glaife , bien cor=
royés enfemble. Le ciment eft de
grés de pot a beurre bien pulvérifé
& bien battu , & le ciment de tui-
n'y eft pas propre. Un maillet o
mafle de bois 3 long manche dont
la téte eft armée de cloux qui fert
4 battre le ciment , un petit rabot

aufli de bois , ou une palette faite

d’'une douve & le corroyer & le
méler avec la terre glaife ; voila
les principaux ontils qui font fim-
ples pour la fabrique de fes ou-
vrages. Ces mémes ouvriers font
anfli des fourneaux plus longs que
larges qui fervent aux blanchiffeu=

fes & repaffeufes 4 chauffer leurs |

fers. Dans les cuifines oit il n'y a
point de fourneaux a pieds , c’eft-
a-dire , chez le peuple , ces petits
fourneaux leur font d’une grande
utilité pour les appréts de leux
nourriture frugale.

Ainfi , par ce que I'on vient de
dire , il y a des fournequs faits de
la main de ces ouvriers pour plu-
fieurs ufages, & tous fervent a
contenir du feu fait avec du char-
bon ou avec du bois ; mais il y en
a d’autres qui font , a proprement
parler, des fours ; ce fontde ceux-
Ia dont il nous refte a parler.

FOURNEAU pour contenir les.
minerals ou matieres d’oll fe tirent
les métaux, eft proprement un fout
oii on les fond par un grand fen
de charbon ou de bois ; & la fon-
derie eft le lien ol I'on fond ces
métaux pour couler des canons,
des plaques de cheminées, des en-
clumes & quelques groffes batre=
ries de cuifine , & la forge , le lien
oi1 les fourgerons réduifent en di=
verfes formes & échantillons de
fer , les guenfes qui font forties des
fourneauz.

Fournean de chapelier. Les cha-
peliers ont trois fortes de four=
neaux, un petit fous les plaguesolt
ils batiffent & dreffent leurs cha=

p—eaux >
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peauix; un plus grand dans la fou=
Ierie , fous la petite chaudiere qui
contient Peau & la lie avec quoi
Pon foule , & un trés-grand fous
la grande chaudiere oll ils mettent
Ies chapeaux 2 la teinture.

Fourneau de charbonnier 5 c’efl
un trou qu’on creufe en terre ol
les charbonniers mettent le bois
qils veulent réduire en charbon.

Fourneau de fondeur de bronge.
Les fondeurs {e fervent de deux for-
tes de fourneaux , 'an qui et au-
deflous des moules qui fert a les
cuire & en faire écouler toute la
cire du modzéle , Pautre eft au-def-
fus 5 & d’eft dans celui-la que fe
fond le méral , d®u il coule dans
Pécheno ol aboutiffent les jets par
lelquels il doit étre porté dans tou-
tes les parties de louvrage. Le
fournean de deflous a une grille 2
fon ouverture d’en haut, fur la-
quelle fe dreffe le moule, & une
autre ouyerture 4 cOté pour y met-
tre le bois & Pallumer. Le four-
nieau de deflus eft en forme de four
avec ttois ouvertures , 'une pour
mettre le bois , 'autre potir fervir
d’évent , & latroifieme pat o1 doit
couler le métal.

Fourneau de carabieres d'impri-
merie, Il eft tris-petit , haut en
tout de dix-huita vingt pouces , &
de dix # douze de diamétre pofé
fur une pierre ou un efcabeau de
bois pour Pélever a une hauteur
convenable aux ouvriers qui tra-
vaillent debout. Il eft fait par les
fournaliftes , de la méme terre dont
ils font les creufets. Il a deux par-
ties ; I'une le cendrier qui eft an
bas , au deflous d’une grille de fer,
Pautre le four qui eft la cavité olt
Pon met le bois pour y-entretenir
le feu. Un tuyau de terre ou de
tole fert au pglfage de la fumée
gue P'on coaduit ; fuivant la difpo-
fition des lieux. La cuilliere , nom-
mée aufli baffin df“-'onte ol le métal
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et en fufion, eft lutée exaGtement
a Pouverture du deffus.

Fourneau de plombiers. Les mai~
tres plombiers ont trois fortes de
fourneaux , Pun qu’ils appellent 1z
foffe > Yautre qu'ils appellent Iz
poele , & le troifieme l¢ fourneaw
4 éramer. La foffe eft le fourneaw
oli fe fond le plomb & qui ferr &
couler les grandes & petites tables
de plomb ; ¢’eft une efpéce de chau-
diere ou de trou en forme de chau~
diere faite de grés ou de terre grafie
magonnée de plitre tout autour x
au ford de laquelle. eft uine poéle
ou marmite de fer. La pogle fert a
fondre le plomb pour ‘jetter en
moule & faire des tuyaux fans fon—
dure. Cette poéle eft de fonte avea
un trépied de fer qui la foutient.
Le fournear a étamer eft un chaflis
quarré de groffes piéces de bois o
quelquefois un matlif de magonne-
rie {ur lequel eft un foyer de bri~
ques pour y allumer un feude braife
ou de chatbon. Cleft fur lé foyer
de ce fourneau que les plombiers
€tament leurs ouvrages, en y ap-
pliquant des feuilles d'érain avec la
poix-réfine , a mefurequele plomb;
que deux ouvriers tienneut €levé
au-deffus , a pris une chaleur con-
venable. 3 3

Fourneau de fondeur dé fable.
11 eft a-peu-prés fait comme la for=
me des {erruriers, 4 'exception gue
le feu ne fe fait pas fur le maflif,
mais dans une cavité qui eft au mi~
lieu o1 aboutit le tuyau du foufler.

Fourneau a foufler ; c’eft un des
deux fourneaux dont on fe ferc
dansles hortels des moanoies pour
fondre les métaux. II eft compofé
par en-bas d’un foyer; dont la fur-
face eft platte 8 oft l'air pent
entrer par une ventoufe qui y eft
menagée , & le fourneau @ went
eft le fecond fournean deftiné 3 la
fontedes métauxpourlesmonnoiess,
qui a par en-has un foyer creux en
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maniere deccoupelle ; ‘avec/fa ven- ce j ceft un marchand ; um nége«
toufe au devast. Lor fe fond dans ciant qui fournit, foit en gros, foit
les fourifeaux % foufHet ; & Par- en dérail, ce yi'on lut demande de
genty le'billon & le cuivre dans marchandifes ;- & un banquier qui
Ye fourneau q vent. faurnit des letires de change pour
Fournezu de verrier 5 ot four ¢ les places qu’on lui demande. vy
yerre 3 celt le lieu ol fe cuit & fe Fourniffement eft le fond que cha-
facorne le verre. Voyez Verre... Le que aflocié met dans la fourniture
fourneau des peintres {ur verre, eft de commerce , & fourniture eft ce
de brique , prefque de forme quar- qu’un entreprencurs’engagedefours
rée & d’environ denx pieds fixpou- air. On dit, fourairure de bleds,

ces de tout fens, Un grille de ferle de fourages ;i d'habits , d’armes

coupe horizontalement par le mi- pour un régiment , &c. La fourai-
liew; fiir ceite grille {e pofe la-potle ture d’argentien commercede bans
ol de recuit le verre, elleeft de ter- que, eft de faire tenir beaucoup
re, de fepra huit pouces de profon- d’argent dans unlicu; par le moyen
deur. Ce fournean a d‘eux ouvertu- de {es correfpgudans. Fourniture
res, Pune au-deflous'ide fa grille s’entend er}core,.parmiles artifans;
poiie entretenir le feu , Pautre au de cextaines menues chofes quifers
deffus dela poéle pouravoir 'ezil'd venr & perfeltionner leurs ouvias
Ia cuite des couleurs. Voyez Ferre. ges. Les tailleurs font la fourniure
FOURNEE ; c’eft ce qui peut d’un habit, qui font les boutons,
tenir de pain dans un four ; & Ja la foie, le bougran ; les paniers,
quantité de patifferie qu'un pétif- &ec.... Les ardoifes fe vendent &
fier peut enfourner a la fois. On la fournicure qui contient vingt-un
dit.aufli une fournée de plitre , une milliers ¢’ardoifes fournies de qua=
fournée dé tuiles 5 de chaux , &c. tre au cent , & ainfi de tout cequi
On appelle fournier celui qui fait fe vend au compte; comme la tui
cuire quelque matiere que ce foit le, la brique, le foin, la paille
dansun fouriou un fournean. Ainfi en bottes,&c.Les marchands devin
chaux fournier eft celui qui fait appellent fourniture de vin vingt-
cuire la-chaux, . un muids de vin; & les marchands
FOURNI, ou FOURNIE : on dit de bled en Anjou, fourniture de
que la boutique, que le magafin bled , vingt-un feptiers de grain.
d’nn marchand font bien fournis , FOURNITURE, en rerme de jar=
Tor{qi’il eft afforti des marchandi- dinage ; fe dit' des menues herbes
fes les plas belles & en quantité , quiaccompagnentcelles qui fontle
faivant le négoce qu'il fait:
EOQURNIL , terme ufité chez les' fournitures font le cerfenil, Jesei-
ay{ans, pour défigner Pendroit ot boulettes, Veftragon , la perce=
eft le four; c’eft la bounlangerie picrre; le bunme quand il eft nous

chez les bourgeois. Un fournil ou teau, I corne de cerf, lapimpre=

une houlangerie dans une maifon de nelle , les capucines , &e.
campagne , doit étre garntdetous FOURRAGE , slentend de'la
_les meubles gui‘lui font'convena- paille ou herbe fiche qui fert a
Bles, & étre, & caufe du danger du nourrir les beftiaux & les chevaux
feu , un batiment féparé des gran- en hiver, Les fermigrs ou métayers

ges, des étables & de la maifon font obligés de confommer lenrs™

méme du fermier. : Jfourrages dans lenrs fexmes out mé=
FOURNIR , en terme de commer- 1airiesyafin d’avqs de V'engrais.O8

principal corps de la falade. Cesi
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cottprend, fous le nom de fourrage, arithmétiques. Les frattions vulgai-
Ies pailles de routes fortes de bleds res owcommunes font celles'quy ex-
mélées enfemble. Les coflesdepois primert une ou plufieurs’ parties
oude vefces font bonnes pour les d'un’entier coniu & en ufage , tel
bétes 4 laine , la luferne & le fain- que peut érré 1a-livre routnois , Te
foin pour les chevaiix; les coffats fol 5 fedenier; Pécu, &c.Les frac-
de lentille , ‘mélés avec d’autres Hons'arithmétiques font celles qui
pailles, font un trés-bon fourrage. réitent’aprés Toperation d’une di-
Les'pays chauds & les terres fablon- vilion’'‘ou qui font propofees par
pelifes fourniffent de groffes raves q_U.equQSi?utreS operationsarithiné-
qui‘fervent de fourrage Uhiver. Les tiques. ; e ik i
pays froids & les te¥res graffes don- " FRAGMEN'E , ‘petit “mbrcean
nent de gros navets & de gros pa- d’une chofe ‘rompiie. En 'épicerie
naisqui , avec la paille ; font d’un Ies-fmgm:?:u précieux {oht'les mor—
grands fecours danst'hiver, quand ceiut'quiie {éparentquand on tail-
ot feait , ou q'on peut en fdaire leleshyacinthes;lés*énteraudes,les
provifion.... Fourrage fe'dit encore faphirs; les grenats &' 1a'¢oraline.
de differens légames, moiffonnes Ce forit'ces fragiiens queles épi-
unpeu verds , & avantqu'ils aient €iers-droguiftes-apothicaires font
pouflt des goulles , c’eft ce qu’on €ntferdansdivers remédes & com-
np?sﬂe 1a dragég gyx chevaux 5 POﬁthﬂSpF‘!pl’i“.‘S les avoir Yéduits &n
pr.rce'quc cette noutriture leur ex- pou(ire__ lmpaklp'able ‘par le moyen
cite Pappétit.... Fourrages , c’eft delatrituration. : :
confommmer les pailles & feures « FRAIS,; dansle commerce s’ene
des mérairies ; & on'dit: Il fiur tend'de'ce ‘que l'on paye'au fujet
i ce laboureur tant de vaches, de des’ achats, ventes ou envois des
moutons , &c. pour fourrager les marchandifes comme fontles frais
pailles des bleds qu’il a'recueillis.,’ demballage & autres. Il y a des

FOURREAU ; forre de gaine , frais auxquels font tenus'les com-
&éui ou denveloppe. Les mar- millionnaires & d’autres dontils fe
chands gainiers ont dans leurs fta~ font payer, & qu’ils emploient au
tuts la qualité de fourreliers. Les bas de Teurs faltures ou de leurs
marchdnds pelletiers font appellés comptes. SR !
farchands fourréurs jce font eux ' FRABISE; en terme de boranifte,
qui garniffent , doublent des robes, €ft un cordon de feuilles fort cour-
des habits , &e. foit polir la com- tes ; qui fe trouve entre la péluche
modité , foit poitt Parhément, foit & les grandes fenilles des fleurs
pour la diftin@ion 'des rangs & des” des anémones doubles. On eftime
dignités. Voyez Pellerizr. une an¢mone double.

FOUTEAU, arbrede haute fu- <« FRAISE ; fruit du fraiffer , fe-
taie. Voyez Hétre, mi-fphérique ; pulpeux; ‘d’un golt

FRACTION: on appelle fraéfion agreable’, d’une odeur douce, &
deux chiffres 'un’ {ur Pautre; {¢= chargé a Pextérienr de petites fe-
parés par une ligne. Ces denx chif- mences garnies d’'un ‘tayau droit.
fres fignifient uneoil plufieurs par- Les fraifes rafraichiffent & humec-
ties de Punité § ainli ¥ fignifie un tent ; celles de bois font meilleu-
quart, Il y a deux fortes de frac- resque celles desjardins; elles ont
tions, les nnes que 1'6n nomme tne odeur plusagiéable & un gotit
frattions vulgairés ; on communes, plus relevé , pourva quelles foient
& les autres quion'appelle fraffions densiuie bonne expofition; celles
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