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lumeaunx de quatre ou cing pieds
de hauteur ; gros , droits ; entre-
coupés denceuds, creux en-dedans,
accompagneés de quelques feuilles
longues & ¢étroites, portant a leur
fommer des épis, longs , écailleux,
comipofés de plufieurs balles qui
renferment chacune trois etamines
chargées d’un fommet jaundtre &
lotig. Le piftil qui eft au centre des
balles, devient une femence oblon-
' gue, arrondie {ur le dds, fillonnée
e Pautre €0té , de couleur jaune
en dehors, blanche en-dedans, fas
rineufe & propre a faire du pain.
Les racines font menues & fla=
menteufes. On attend, pour femer
Le froment ,quii'il ait tombé un pen
de pluie , car il o’eft pas fujer &
pourrir , il {e- plait dans les terres
fortes & chaudes & dans les gros
{fables qui font frais & fubftantiels,
" Quand les années font pluvieufes 5
il arrive que le froment femé dans
des terres fortes & humides fe
tourne en ivraie; gquand Ja terrecft
bien préparée & amendée, on fe-
me en O&obre & Novembre. Les
laboureurs curieux 5 -de recueillir
de beaux bleds ; orent des gerbes
tous Jes épisigulils tronvent défec-
tueux, pour n’y laiffer que ceux ol
Ie‘grain paroft le micux nourri. Un
bled deftiné pour la femence doit
. étre en effetbien net & {ans mélan-
ge. Lefroment eft {ujer a la bruine;
accident qui défole les laboureurs,
& qui provenant: des brouillards ,
s'éleve en I'air en été, & fe change
en une ligueur épaiffe & onBueufe
qui tombe {ur les bleds qui reftent
tout rotis ; immédiatemment aprés
que le foleil a frappé deflus.On dit
que,pour unarpent decentperches,
il faut deux cent livres pefant de
froment, fila terre eft bonne;fielle
elt dégere, onen met un peumoins,
Le fromenz miche & appliqué
{ur la morf{ure des chiens , empé-
che le progris du venin par fa force
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attra&ive. Appliqué fur les nerfs
coupés, il ferr & les confolider
aulli-bien que, les autres plaies.
On fe fert de fon levain pour les
velicatoires , avec des cantharidess
Voyez au mot Labour pour la culs
ture du froment. ;

FROMENTL D’INDE. Yoyez
Mays.

Epautre.
tROMENTACE'E : on donne
ce nom 4 des plantes qui ont rap=
port an froment par leurs fruétmi=
cations & la dilpofition de leurs
feuilles & delenrsépis ;ainfil'orge,
le chiendent font des plantes fro=
mentacees. ¢
FROMENTEE , farine de fro=
ment dont on fait de la bouillie.
FRONT decheval : cette partis
doirétre médiocrementlarge. Quel-
ques - uns le veulent avancé &
eroient qu'un cheval en a plusde
fierté., d’autres eftiment que le
front égaleft le plusbean. Les che=
vaux qu'on appelle; camus ont le
frone un pen plus bas, & enfoncé
environ deputs les yeux en bas ol
porte la muferolle de la bride.
FRONTIERES: on appelle lai-
nes frontieres les laines qui fe filent
par les houpiers ou fileurs des en-
virons d’/:bbeville & de Rofieres :
ce font les moindres de celles qui
fe tirent de Picardie.. On ne s’ea
fert que pour les ouvrages qui ne
font pas de grande confequence.
FROT1AGE ; fe dit , dans les
blanchifleries de Picardie , d'un
certain favonnage qui fe donme
aux batiftes & linons pour com-
mencer a les dégraiffer & achever
d’en blanchir les hifieres.

FROT'I ERunelettre, entermede
caraéteres d’Imprimerie;c’eft; apres
que la lettre a éré ébarbée , l1a paf-
fer fur le grés de denx cotés par lef
quelslescaratteresiejoignentquand
cnles met en ligne, On frorze ces

- caratteres

FROMENT ROUGE. Voyez
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varalieres avec les deux doigts de
#a main droite , qui fuivent le pou-
ce & on les retourne avec le pouce
de la m&me main. Pour ne pas §’¢-
corcher par I'inégalité du grés , on
a des doigtiers faits de cuir de bal-
les d’imprimerie.

FROTI'TOIR , chez les chape-
Yiers, c’eft un petit pelaton quarré,
de quatre a cing pouces de lon-
gueur , dont les chapeliers fe fer-
vent pour donner le luftre a leurs
chapeaux ; il eft de velours d’un
coté , & de drap de I'autre, rempli
en dedans de bourre ou de crin.

FROT TON, chezlescartiers,
eft.un outil garni de plufieurs ban-
des d’étoffes ou de lifieres de drap
roulées lesunes fur les autres , en-
forte que le bas foit plat & uni , &
que le haut qui lui fert de manche
fe termine en une efpéce de cone.
Le frotron fert aux cartiers, -peu-
préscommelaballe auximprimeurs.

FRUIT : c’eft Ia partie de la
plante deftinée 4 contenir & a con-
ferver la graine; la pulpe , ceft-a-
dire la chair du fruit, eft formée
par ce qu’il y a de plus délicar &
de plus délié dans les fics nourri-
ciers ; aufli doit-elle fervir de pre-
miere nourriture au germe déve-
loppé dans le fein de la terre. En
ce fens , les grains , les herbes , les
Yégumes fontdu nombre des fruits.
£raits | en particulier , eft la pro-
du&ion des arbres fruitiers , com-
me du poirier , pommier , abrico-
tier, pécher,prunier , amandier ,
&c. Parmi les fruits , qui font la
produ&tion d’un arbre ou d’une
plante ; tant pour la multiplication
de fon efpéce , que pour la nour-
riture de Phomme, on lesdiftingue
en fruits a noyau & fruits d pepin.,
en fruits rouges , en fruits d'éré ,
en fruits d'automne , & en fruirs
d'hiver. Les fruits a noyau font les
prunes, les cérifes, les péches , les
abricots , &c. Les fruits 4 pepin
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font Tes fraifes, les framboifes, leg
grofeilles, &e. Les fruits d'écé font
ceux qui viennent & qu’on mange
en ¢té = les fruits d’automne font
ceux qui viennent , & qu'onmange.
en automne. Les fruirs d'hiver {font
ceux’qui viennent en automne , &,
qu'on mange en hiver. Voyez Pom~
ines, Poires, Péches,a leurs articles.

Les plusicélebres médecins ‘qui
ont examing la nature des alimens 5
difent que les fruits font plus pro-
presa flatter notre gotit, qu’s nous
foutenir ; & que leur {aveur agréa-~
ble eft un appas fouvent mortel.
1ls ont tous cela de commun 5 c’eft
qu’ils fourniffent & I'homme une
nourriture fort paffagere ; ils tien~
nent tous plus du médicament que
de Paliment , & ils caufent, pour
la pliipart , des dyfenteries & des
coliques. 1l y a cependant des mé~
decins qui ont voulu accréditer les
Jfruits, & les propofent i Phomme
comme P'alimeat le plus convena-
ble & le plus falutaire ; mais leurs
beaux raifonnemens ne peuvent te~
nir contre Pexpérience journaliére.
lﬁn général Pufage des fruits doit
ctre trés- modéré.

On conferve les raifins en les
mettantdansdes cendresde farment
bien féches & bien pures. Pour les
conferver ainfi, il faut avoir {oin
de les cueillir huit jours avant leur
matarité. On peut encore les garder
c!a,ﬂs des caiffes,environnésdepounf
fiere d’avoine ;3 quelques-uns les
mettent dans la cire fondue : on fe
fertde ce moyenpourconferver tou=
tes fortes de fruits 3 d’autres pour
conferverlesfruits, préparentdu {2«
ble de riviere qu’ils font bien fécher
au grenier. Ils cueillent le raifin, ou
autre fruit, quand le {oleil donne
defus, car il faur qu’il foit fec - on
fait un lit de fable dans une caifle
d’un pouce & épais: on range le fruis
deflus , on jette du fable furle fruit,
on continue de faire de méme
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delit en lit; quand la cdifle eff
remplie, on la ferme bien, afin que
Bair ne puiffe y entrer ; & quand
elle eft bien bouchée , on la met
dans un lien fec {ansla remuer. Le
raifin que ’on veut garder ainfi, ne
doit pas étre rout-a-fait mir : on
peut faire la méme chofe pour les
poires, les pommes, les pranes, les
cérifes, les profeilles 5 les péches,
&e. Il y en a qui gardent du fruit
dans la cendre ou paille d’avoine,
& environnént le vaiffean de celle
qu’on appelle petize paille , dans
Iaquelle le grain d’avoine- §%ft
nourri ; d’autres mettent du millet
en la place du {able. Pour plus de
fiireté, on trempe la queue du rai-
fin ou autre fruic dans lacire fon-
due : on fait {écher la plipart des
fruits pour les conferver pluslong-
tems,comme les cérifes,prunes,pé-
«ches’, abricots , poires , pommes ,
raifins 5 poids verds, &ec. Le lieu
oli on garde les fruits , fur-tour
Ihiver , doit étre plus ou moins
grand, felon lé befoin qu’onen a,
impeénétrabled la gelée, car le froid
gate les fruits expofés au midi, ou
au moins an levant. L’expofition
dunord eft préjudiciable aux fruits;
on doit cependant leur donner un
peu d’air, afin qu’ils ne contraltent
pas un mauvais gout; lededans doit
étre garni de tablettes de chéne &
non de fapin, parce que le fruit
en contrafte facilement Podenr qui
eft fort défagréable. Il doit y avoir
au milieu de la fruiriere une table
pour drefler les corbeilles qu'on
veut fervir. ;

Les fruits qu'on fert en dernier
lieu aux repas , font ce qu'on ap-
pelle communement deffere 5 il eft
d’ordinaire compofe de fruits véri-
tables, confitures, patiileries, fro-
mages , compotes & - res chofes
de cette forte. Le fru.r regarde le
“chef d’office ou celui qui en fait

la fon&tion ; & qui doit pratiquer par racines ou-aux arbress
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tout ce qui le compofe.

Il y a, a Paris , [a communaufé
des marchands frutiers. Leurs prea
miers ftatuts font de 1412 5 ce font
les mémes que les marchands fro=
magers,coquetiers dont nous ayons
parlé au mot Fromage. Ils ont cing
maitres jurés qui fe renouvellent
tous les deux ans , & font inftallés
par le procureur du roi, entre les
mains duquel ils prétent ferment 3
ily ataufli des maitreffes dans cet-
te colmmunauté; c’eft pour cela
qu’il sy recoit des apprentifies.

On appelle aufli marchands frui<
tiers les marchands forains qui ap-
portent , & Paris, ou par fommes
ou par fourgons , & méme fur des
bateaux , les fruirs qu’ils ont ra-
maflés & achetés dans les jardins
& vergers de la campagne. Un ar-
rét du confeil du g Février 1694
décharge les fruitiers-regratiers des
droits de vifite que prétendoient
fur eux les maitres fruitiers. 1l y
a de pauvres femmes qui font un
petit détail de quelques fruizsqu’el-
les portent devant elles fur desei=
péces de paniers plats , nommés
inventaires.

FRUITS : les jurifconfultes dif=
tinguent deux fortes de fruits ; les
fruizs narurels qui font ceux que
la terre produit, fans le travail de
Phomme , comme les bois , les
pommes , les poires, le foin ; les
fruirs induftriaux , qui font ceux

que la nature produit , avec le fe-
cours de la culture & du travailde °
I'homme , comme font les bleds 5

les raifins , &c. Il y a encore les
fruizs civils qui ne font fruits que
par la difpofition de la loi, &
qui font produits non pas par la
chofe : tels font les loyers de mai="
fon, les fermages, les arrérages.de
rentes, les intéréts , &c. Tousces
fruizs font réputés nieubles , 4 lex~
ception des ruits naturels pendans
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FUIE, ou FUYE, petite voliere Les bétes fanves les rendent ainf
qwon ferme avec un volet ol on depuis la mi-Juillet jufqwa la fin
nourrit des pigeons domeftiques en d’Aoir ; celles qui {ont en rroches
peti'le quantité ; \ceux qui n’ont pas {e voient pendant les mois de Juin
droit de colombier  pied, peuvent & de Juiller, & tonjours molles 5
avoir des fuies. Fuie fe dit aufli & enfin les fuméesen plateaux font
d'un colombier qui n’a point de toujours larges & grofles , & Ton
couverture, & 'on prétend que les juge par-li que ces animaux font
pigeons de ces fortes de fuies font de dix cors ; mais il ne fuffit pas
beancoup meilleurs que les pigeons de connoitre le cerf aux fumées 5
des autres colombiers, parce qi’ils il faut encore le connoitre aux por=
ont quelque chofe de plus fauvage. tées.... On ‘dit , en termes de
FUITE,, en fauconnerie , {e dit chaffe , fumer les lapins , ce qui
d'un oifeau qui s’écarte.Les oifeaux fignifie les prendreila fumée.
de proie, les plus fujets & faire  FUMER, c’eft mettre du fumier
des fuites , font les faucons & les fur les terres pourles rendre ferti
gerfauts, ils vont peu i P'effor, an les. Voyez ci-deffous Fumier.
Lieu que les laniers & les facres y  FUMET ; ceft une certaine pe-
font naturellement accontumés , a tite fumée qui {ort du vin & des
moins qu’on ne les ait rendus de viandes , qui chatouille Podorat =
manvaife humeur. Quand cette auffi-bien que le golt , quand or;.
‘quinte prend au foucon; on refte fur hoitou qu'on mange. Ce mot s'em-
le lieu on Poifeau a monté 3 Peflor ploie, fur-tout a Pégard des per=
ou fait fa fuite;on obferve s’il ren- drix, beccaffes, lapereaus , &e.
tre,ce qu’il fera fans doute, fic’elt  FUMETERRE , plante trés-
un habile fauconnier qui conduit commune quivient dansles champs
la manceuvre. Quand on eft plu- & dans les jardins , fort tendre &
fieurschafrcurs,_on piquesaprés oi- fort branchue , dont les racines
feau,du coré qu'on le veut tourner font menues & fibreufes, les feuil
en leleurrant toujours & le rappel- les déconpées menu 5 d’un verd de
lant avec du #if, prét & lui don- mer, & attachées alternativement
ner au momentqu’il rentrera; c’eft aux tiges 3 {es fleurs font ramafiées
le vrai moyen de le raffurer & non en épi,petites,oblongues & purpl-~
pasde lui faire prendre un nou- rines. Cetre plante eft diurétique
veau vol. Voyez les Amufemens de propre pour purifier le fano &7{{3::
la chafle & de la péche; ou le Dic~ fopiler les parties ; elle eft Eij'péciﬁ_
tionnaire d’agriculture , rom. II , que dans toutes les maladies de la
p. 1‘48. : : peu ; elle fleuriten Mai & en Juin.
‘ I‘UME’E,gﬁ un compofé d’air, FUMIER, paille confommée par
d’eau & d’huiles raréfices , qu'il eft le moyen des excremens de routes
trés-facile de convertir en fiamme. {ortes d’animaux domeftiques;coma
On appelle noir de fumée une cou~ e les fels de la rerre s'épuiigen: 3
leur des peintres qui fe fait avec force de trouver des plantes qui
Ia fumée de diverfes matieres qu’on les confument , il faut , pour les
bm}e: Voyez Noir. réparer , porter deffus du fumiep
FUME’ES formées , en+terme pourri, & I'y répandre avant Phi-
df chafle, fe dit des fientes de ver,afin que 'ean &la neige en dé-
bct'es {auvages,comme encrotes de tache les fels,& ‘par ce moyen en-
chevres , mais plus groffes, lon- graiffe de nouveau la terre & lui
gues, nouces , ointes on dorées. fafle acquérir de nouvelles forees,

Vij
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Il y a plufieurs fortes de fumier.

Le fumier de cheval ; d'dne &
de¢ mulet font de la méme qualité,
lorfgu’ils font nouvellement faits
& un peu humides , ce n’eft que
feu ; & en cet état ils ne penvent
fervir qu'd faire des couches de jar-
din ; il faur qu’ils foient tout-a-
fait pourris pour amender les ter-
res. Le fumier de cheval , & demi-
pourri , fournit une chalenr plus
ou moins grande & proportion de
{a qualité , & fnivant que les ma-
tieres y font plus ou moins en
quantité, Quand il a été expofé du
tems A Dair, il fertilife merveil-
leufement les terres fortes & hu-
mides ; mais il feroit un mauvais
effer , {i, au fortir de écurie , on
en mettoit au pied de quelque ar-
bres; on en met cependant dans les
zerres olion le repand , & otrilale
zems d’exhaler ce qu’il contient de
plus volatil. Le fumier de mulet
& d’ane font , comme on 'a dit ,
de la méme qualite.

La nature du fumier de vache eft
d'engraifier & de rafraichir les ter-
res 5 celles qui font féches & fa-
blonneufes ; il ne le faut mettre
que dans un tems bas & humide ,
afin que la graiffe n’étant point dif-
fipée par trop de {échereffe puiffe
peénétrer dans la terre en grande
abondance.

Le fumier de mouton étant plus
gras & ayant plus de fel que les au-
tres , ferrilife micux les terres. Il
rend fecondes les terres maigres.

Le fumier de pigeon eftle plus
brilant de tous & ne s'emploie que
dans les terres humides & froides;
encore faut-il qu’il ait repofé en
hiver. On s’en {ert pour les prés ol
on le répand un peu épais , au com-
mencement de Phiver, il y fait un
{i bon effer que 'herbe croit abon-
damment olt on I’a répandu j cette
forte de fumier fe méle avec d’au-
tre moins brilant,
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Le fumier de volaille approche
prefque de la nature de celui dy
pigeon. 1l ne famt pas Pemployer
feul , ni en mettre beaucoup for
terre 5 il engendre des moucerons
qui s’attachent aux bleds quandils
commencent a pouflfer & qui lenr
caunfent un préjudice notable.

Le fumier de cochon eft d’une
{ubftance trés-legere & d'un el
fort médiocre 5 aufli ne 'emploie-
t-on vaille gue vaille , que mélé
avec d’autre & encore en petite
quantité.

On ne doit point fe fervir dela

fiente des cifeavx aquariques. Les |

excrémens de Phomme {ont plus
tempérés & plus remplis de fels
mais lenr puanteur empéche de s'en
fervir dans le jardinage ; ils font
employés dans les terres laboura-
bles , fur - tout aux environs de
Paris & des grandes villes; ils cor=
tribuent beaucoup i Pabondancedu

bled , mais on nes’en fert gu’apres
qu'ils ont eu le tems de fe repofers

Les boues des rues ramafiées &
égouttées ; les curures de mare &
autres engrais , quand ils font bien
confommeés , fertilifent les terres &
les jardins. On comprend encore
fous le nom de fumier ; 1a marne,,
les cendres, le marc de vin, la
chaux , les lupins , la wefte fur les
cOtes maritimes , &e. parce qu'ils

contribuent beaucoup a amende-

ment des terres, :
Le fumier ne doit ctre employe
ni en trop grande, ni en trop pe=

tire quantité 3 'excés en eft dange- |

reux , comme le peu eft prefque
inutile, {ur tout dans les terres mai=
gres. On charrie le fumier dans les
terres , aprés qu’on leur a donné
la derniere facon. On diftribue ee
fumier par petits fumereaux , plus
ou moins éloignés les uns des au=
tres; & onne le répand, pout
ainfidire , que laveille qu'on enf$~
mence le champ oli on le mel,

FUR

FURET , perit animal qui fert

2 la chaffe ; c’eft un efpéce de be-

lerte gu’on drefle pour prendre les

lapins & les renards: on emmu-

felle les furers, crainte qu'ils ne

tuent les lapins, Le poil du furet

eft entre blanc & jaune; il a le

veatre blanc & les yeux rouges:

ils font aifés a apprivoifer , & on

les nourrit dans de petits coffres ot

ils paflent lapliipart du tems 2 dor-
mir ; les femelles font fort fécon-
des, & portent fept 3 huit petits
a la fois. Ces animaux reftent aveu-
gles, aprds qu’ils font nés, pen-
dant trente jours , & quand ils ont

recouvert la vue ils vont a la chal-

fe. Quand on éleve un furer pour

chafler on le met dans un tonneau
ou coffre de bois , fur de la paille
fraiche qwon lui change tous les
trois ou quatre jours. On lui donne
pour nourriture du lait de vache
tout frais tiré , deux fois par jour,
foir & matin , plein un verre i la
fois , ou aulieu de lait un czufcrud
bien battu. Quand on porte un
Juretala chaffe on le met dans un
{ac de toile affez grand , au fond
duquel ily a de la paille pour le
coucher. On a un baffzs bien inf-
truit qu'on fait chafler pendant une
heure pour forcer les lapins 4 fe
terrer , enfuite on attache le chien
& l'on va tendre les poches fur les
trous des clapiers, de maniere qu’el-
les débordent tout autour, fans laif-
fer d’ouverture, Tout étant difpofé
on attache une fonnette au col du
furet , & on le fait manger avant
que de le mettre dans le clapier
pour quil ne s’acharne pas fur le
premier lapin & qu’il n’en fuce pas
le fang. Lorfque le furet eft dans
Ye trou , il pourfuit le lapin , il en
trouve , & l'oblige de fortir , il
senveloppe dans la poche & on le
prend ; fi le furet s’en revient , &
qu}_ﬂ De trouve rien , & quon juge
9uil 0’y a riendans le clapier ; on
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Ie tetire du trou , on le porte dans
quelque autre. L’article 1V de 'or-
donnance de Philippe le Long de
1318 5 porte que « nul ne pourra
» tenir furons , ni réfeuil , s’il n'eft
»gentilhomme , ou §’il n'a garen=-
»ne, a peine de foixante fols pa-
»rifis d’amende , ou de la volonté
»du rol ou de celui en la juftice
»nduquel fera rrouvé , & aura le
»dénonciateur , le tiers de Pa-
»mende.

FURIE, fatin ou taffetas des In-
des & de la Chine, peint dans le
pays, ou imité en Europe, particu~
liérement en France , en Hollande
& en Flandre. Ces {atins font ap-
pellés furies, parce que lespremiers
qui furent apportées en Europe
avoientdes defleins {i extraordinai-
res, & jettés fur I'étoffe avec fi
peu d’ordre & de proportion qu'on
eilt pu croire qu’ils étoient ou-
vrage de quelque furie. Ces étoffes,
foit qu’elles foient peintes a la Chi-
ne & aux Indes, foit qu'elles
foient imitées en Enrope font éga-
lement défendues par plufieurs ar=
réts du confeil.

On donne le méme nom 2 une
étoffe de foie ou fatin {ur le métier
qui imite les premiers defleins des
furies de la Chine. Les ouvriers de
Paris, de Lyon , de Tours, les ont
entrepris; il y en a de trés-beaux,
mais le godt de lanation donne la
préference aux étrangers ;& les da~
mes ne {e croient parées qu’avec
un taffetas ou fatin des Indes.
FUSAIN, ou BONNET DE PRE-
TRE, arbre qui porte un fruit 3
quatre angles comme un bonnet
quarré ; il eft haut de guatre ou
cing pieds, quelquefois de fept ou
huit; fon fruit purge par le haut
& par le bas;il'pouile en Septem-
bre & fleurit au printems; fes fenil-
les & fon fruit font pernicieux aux

‘beftiaux, fur-tout aux chévres , s’il
ne leur vient foudain un flux de
V iij
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ventre. On fait du charbon de fu-

fain qui fert aux deffinateurs. On
trouve ce bois dans les foréts &
dans les haies, dont on fait des
Jufeaux, ce qui luia donné le nom
de fufain.

FUSEAU : ce terme g plufieurs
fignifications dans les manufaétu-
res & parmi les ouvriers de di-
vers arts & métiers. Le fufean a fi-
Jer, a tordre le fil, & f{ur lequel on
dévide 4 mefure que Pon a filé, eft
un petit morceau de bois tourné
en rond jileft long d’environ dix
pouces, un peu plus,un peu moins;
felon le gout & la commodite 5 les
deux extrémites {e terminent en
pointe , diminuant imperceptible-
ment de chaque coté , depuis le mi-
lien qui a huit 3 dix lignes de dia-
metre. Le fufean ne fert que quand
on file a la quenouille 3 la plipart
des fileufes attachent leur fil avec
un neezud coulant fur un des bouts
du fufeau qu’elles font tourner
avec les doigts de la main droite ,
pendant que de la gauche elles ti-
yent la foie , la laine , ou quelque
autre matiere propre a étre filée ,
qui eft attachéea la téte de laque-
nouille.

Les maitres frangicrs-paflfemen-
tiers-rubaniers appellent fufeanx
de petits batons de buis,on d’autre
bois dur uni, faits au tour , fur lef-
quels ils dévident le fil d’or,d’argent
ou de foie, dont ils font divers ou-

wrages fur Poreiller. Les fufeaux,
en forme de quille de cinga fix
pouces de long , ont une petite téte
par en haut pour en retenir les fils;
le bout d’en-bas eit large & pefant
pour contenir, parce poids , le fu-
JSeau dans la fituation 6t Pouvrier

e met; c’eft par le différent arran-

gement de ces fufeaux qui fouvent
font au nombre de plus d’une cen-
taine que fe forment les divers def-
feins de Pouvrage. Ces fufeaux fer-
vent encore ala fabrique de toutes
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fortes de dentelles, de fil , comme -

dentelles de Malines , d’Angleter=
re, d’Alengon, de Caén , de Liep-
pe 5 &c.

Les tiffutiers-rubaniers appellent
fufeaiex 5 ce quifert a monter leurs
métiers; ce font des efpéces de
groffes aiguilles de fer plus fortes
par en-bas que par en haut ; dun
pied de long & du poids d’un quar-
teron ; elles {ont attachées aux ra-
mes , ¢’eft-3-dire, aux ficelles qui
ouvrent la chaine ou qui la font
retomber.

Enfin les poitiers de terre , fai-
feurs de fourneaux & de creufets
propres aux opérations de chymie ,
appellent fufeaux certains bitons
ronds &: pointus , avec lefquels ils
percent les trous,ou regiftres qu'ils
font aux fourneaux pour y donner
ou en dter Pair , fuivant le degré
de chaleur que Partifte ou le fon-
deur a befoin.

FUSEE, ou BOBINE, petit cy-

lindre de bois entourré de chaque

bout &un cercle de la méme ma-
tiere » placé dans les rouets a filer 5
au milien de Pépinglier , par le
moyen d’une verge de fer quile
traverfe; c’eft fur la fufée que fe
dévide & s’arrange le fil, 4 mefure
que la fileufe le tire de lafilaffe qui
eft fur {a quenouille. Le mouve-
ment de la rone du rouet qui fe
communique 3 la fufée par le mo-

en d’une corde paflée fur tous les:
y P

deux, eft ce quiferta tordre les fils.
Les fileufes appellent fufée le nl
dévidé autour d’un fufeau.

FUSE’E , maladie de cheval qui :

lui vient au canon fur le train de
devant; qui nair de deux {uros dan=
gereux qui fe jettent enfemble du
haut en bas , & qui montent fou-
vent an genou & eftropient le che-
val. Voyez Suros. :

FUSIBLE , terme qui fe dit de
tout ce qui {e peut fondre. Les
¢maillenrs , les orfévres; les mon=
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‘aoyeurs , &e. le difent des métanx faut tirer de plus prés quileft pof-

qit'ils fondent , & les gentilshom- fible 5 ces balles attachées l’y_p? a
mes verriers 5 & les faifeurs de gla- Tautre font une balle ramce. Si 1}0:1
ces & de miroirs, des maritresdont avoit chafge pourun llf_:vre_& qu’on
ils font leurs glaces & leur verre. rencontratun chevreuil , 1_1 ne fau-
FUsiL,grande arme @ fen,con- droit pas laiffer que de le tirer, car
nue de tout le monde. Pour chaf- file coup porte jufte ; il demeurera
fer & clieval , il fuffic que le fufil fur laplace. llya defﬁ.i[il: faits ex~
ait trois pieds & demi de longueur; prés pour tirer aux q1es_& aux grues.
G Ceft {ans cheval ; il doit avoir - Les bouchers,c1}1ﬁmers,cha1rcu-
guatre pieds. Un bon tireur obfer- tiers 5 &c.ont un inftrument de fer
ve de ne tirer que d’une feule for- ou d’acier dont ils fe iefvem_.g(l)ur
te de poudre; parce qu'en (cachant affuter leurs couteaux, Cet outt {::ﬂ;
1a force, il fe trompe moins en ti- rond , porte un pied de long fur
ant que Jorfqu’ilen change; il faut trois a quatre lignes de C‘-Iﬂmétcll‘f 2
que cette poudre foit faite en ére: &aun rpnnchq de corae ou d’os
o 1a conferve dans un vaiffeau de ou de bois que les bouchers & au-
cuivre , pour qu'elle foit toujours ires qui s’en fer\'e!]?_t: ont Pﬂldufél
féche; il y enaqui la mettent dans leur ceinture & quils ap__ellent%ﬁf.
de petits barils de bois ofi elle fe I‘L'S'TEL,ou kUSIh”_f,g;lprl -
garde affez bien.On {e fert de trois feautrés-commun en Ita!{e 10~
fortes de dragées pour tirer aux ani- vence,que les botaniftes difent ctre
manx , de celle qui entre trois 3 le coggirid des Grecs,& le cotinus
trois dans un canon de fufil, de des Latins; il a les feuxlles, verres&
celle qui entre quatre 3 quatre , & prefque rondes, la fleur d'un i’?’r’-
de celle qui entre cing a cing; cel- obfcur qui s'ouvre en manicre Z-
le-ci eft fort menue , ce qui fait ventail, coﬁm}pofee d’une efpéce de
qu'on méle parmi de lalarme, 4 bourre mélée de graines noires
égale dofe. faites en coeur; fon bois eft propre
Pour tireratx oies, on fe fert de pour teindre en femk'lc‘ngorte ouen
1z dragée qui entre trois i trois ; café.Les marchands épiciers & dro-
pour les canards , de celle qui en- gpxﬁes venc’]cnt fon tronc ou fara=
fre quatre 3 quatre; la plus menue, cine mondée de leurs écorces. Les
avec la larme, eft bonne pour les corroyeurs & autres ouvriers em-
farcelles, les pluviers, les ramiers , plolent fes feuilles & fes branches
les bifets & autres oifeaux de mo- dans la préparation des cuirs.
yenne taille : on a pour les grues;les Quand le’bois dg_fuﬁel_eft bien jau-
outardes & les cygnes une charge ne & agreable{men} vemf, les tour-
3 part. La larme mélée vautmie?x neursl & les ¢beniftes s’en fervent
our tirer quand on eft & cheval , pour leurs ouvrages. %
Fur tout qumd on approche le gi- ~ FUSTOK,, ou BOIS JAUNE
bier 3 mais fans cela onnes’en fert qui croit d:ms' toutes les ifles z}n-
point , car elle ne porte pas loin. tilles , & parrilc_uhe,xrncnt dans lifle
Pour tirer au liéyre, auxlapins , de 1abago ou il s'¢leve fort hiaut.
pux renards , on fe fert de la dra- Les Anglois & les Hollando}s_l ap-
gée qui entre trois 3 trois , au lien portent en France, & les épiciers
ga'aux bétes fauves, on a coutume €1l font comn}erce;ia’couleqr qu’on
de charger de deux balles égales tire de ce Pms eft c_lun .trcs—fneau.
jointes avec un fil d’archal , cela jaune doré. Les teinturiers Pem=
fait une grande ouverture 3 mais 1 ploient pour les no:xs.v i
o




Br: FUT,

YUT. Voyez Futailles. Les me-
nuifiers , charpentiers , &c. appel-
Yent file le-bois fur lequel guelques-
uns de leurs outils font montés. Les
yelieurs donnent ce nem a la par-
tie de bois qui compofe le couteau
& rogner leurs livres; les paumiers,
au bois qui porte les cordes de la
raquette ; les armuriers, au bois
dur lequel font montés les fufils ,
piftolets , &c. les cardiers ou fai-
Hfeurs de cardes, au morceau de
bois quarré , long , 2 manche, fur
Iequel fe montent les petits fils de
fer qui compofent la carde..... Les
épiciers appellent fiit de girofle un
petit bouton tendre & peu folide
qui fe trouve au milien de la téte
du clou de girofle.

FUTAIE, ou FUTAYE. Pour
qu’un bois foit reputé bois de haute
futaie , 1a coutume de Nivernois
exige vingt ans depuis la derniere
coupe ; celles de Troyes , de Sens
& d’Auxerre difent que les bois
font reputés futaies, quand ils font
bons & moiffonner , c’eft-a-dire , a
bdtir ; quand ils portent glandee ,
guand il n’y a mémoire de coupe
& de culture. Ordinairement un
bois de haute futaie,eft celui qu’on
2 laiffé croitre au-deld de quarante
ans. On nomme futaie baffe , ou
futaie rabougrie , celle dont les ar-
bres font de mauvyaife venue,c’eft-
a-dire , tortus & bas. Lahaute &
pleine futaie eft celle dont les ar-
bres font plantés drus les uns con-
tre les autres & d’une belle venue.
Le bois fe vend ou par arpent ou
par une certaine quantité de pieds
d’arbres défignes & marqués 3 la
coupe en doir &rre faite le 15 d’A-
vril , & onles coupe le plus bas de
gerre qu’il eftpoffible. L’dgedubois
{e connoit par le nombre des cer-
cles marqués fur le pied de 'arbre
Jorfqu’il a été coupé uniment, cha-
que cercle ayant été formé par la
féve d'une anaée. Le bois 3 quaran-
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te ans s'appelle futaie fur raillis 5
depuis quarante 3 foixante demi-
fuzaie , ou bois de haut revenu ; de=
puis foixante juigu’a cent vingt,
vieille haute futaie; depuis cent
vingt jufqu’a deux cent ans , vieille
haute futaie fur le rerour.On nom=
me ainfi cette derniere parce que
ce bois pafl¢ deux cent ans,ne peut
plus profiter ni croitre: au contrai=
re il ne fait que dépérir , 3 caufe
de fa trop grande vieillefle. Voyez,
{ur la coupe des bois, 'erdonnance
des eaux & forées du 13 Aot 1669,
Les bois de haute futaie font ordi=
nairement peuplés de chénes, de
chétaigniers , de hétres, de bou-
leaux , charmes , poiriers , pom=
miers fauvages , &c. H y ades bois
de fuzaie , de f2pins & de pins. An-
ciennement il n’y avoit que les rois
qui euflent ledroit d’avoir des bois
de haute futaie;quand ils en accor-
doient la permiflion, c’¢toit ala
charge qu'ils. auroient la jurifdic=
tion & une portion dans la coupe.
La chartre aux Normands appelle
ces droits tiers & danger , c’eft-a=
dire , le ziers du prix de la vente
& le dixieme du total.

FUTAILLE, terme général qui
fignifie un vaifleau a mettre les
boiffons , particulierement le vin.
Les futailles {e divifent en muids ,
feuillectes , quarts , queues , demi-
queues , &e. Les futailles font plus
ou moins grandes, {elon 'ufage des
pays. On doit avoir {foin que celles
ot il y a déja en du vin ne s’em-
puantiffent pas , ce qui arrive or-
dinairement lorfquon y laiffe crou-
pir Peau & lalie ; comme elles
font fujettes 3 moifir, il ne faut
pas les mettre dans un lieu humide.
On appelle aufli futaille montée 5
celle qui eft relice & qui a tous
{es cerceanx , fes fonds & fes bar-
TES. « « « . « Futaille en botte , c’eft
celle dont les douves {ont toutes
préparégs , & a qui il ne refie
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plus qu's y metre des cerceau.

FUTAINE , étoffe croifée d'un
cbté , moins fine que le bafin 5 faite
toute de fl de coton , tant en tré-
me qu'en chainej ily en 2 dé-
troites , de larges  de groffes , de
moyennes & de fines les unes font
3 poil , les autres & grains d'orge
& fans poil. Onen fait aufli dont
la chaine eft de fil de linou de
chanvre , & quelquefois de A1 d%¢-
Youpe. La fabrique des futaines &
des bafins a commence a Lyon vers
Tan 1580 ;il s'en eft depuis établi
des manufatures dans plufieursvil-
les du royaume , comme a Rouen,
Troyes & ailleurs , & il nousen
vient beaucoup des pays étrangers.
Les futaines s’emploient a faire des
camifoles , des jupons piqués , des
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doublures de cnlotte , des bonnets
piqués pour femmes & & couvrir
des matelas.

FUTE , enterme doifeleur , fe
dit d’un oifeau qui a découvert les
piéges , & qui ne veat plus don-
ner dedans.

FUTEE , efpéce de maftic qui
{e fait avec de la fciure d’ais &
de la colle-forte dont les ouvriers
en bois f{e fervent pour boucher les
caffures & gerfures du bois, oules
trous quils font par accident a
leurs ouvrages.

FUYE. Voyez Fuie. j

FY , maladie qu’ont quelquefois
les bétes qui peuvent &tre tuées ou
débitées & la boucherie, particu-
liérement les beeufs & les vaches.
Voyez Fi.
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GAB

G ABAN , manteau de feutre
oun d’¢toffe de drap groffier
& 3 longs poils que les marchands
&’Europe , {ur - tout les Proven-
caux, portent dans leurs cargaifons
our les Echelles du Levant.
GABARE ,bateau plat & large,
qui ya 4 la voile & 2 la rame , qui
fert 3 tranfporter les cargaifons des
vaiffeaux & bord; ce font desaléges:
on s’en {ert dans laTiviere de Nan-
tes. Les frais des gabares entrent
dans les avaries ordinaires... ...
On donne aufli le nom de gabare
4 la patache ou petit bitiment an-
cré dans un port de mer ou dans
une riviere , fur lequel il y a des
commis des fermes du roi établis
pour vifiter les bitimens qui en-
trent ou qui fortent , afin d’affurer
Ies droits d’entrée & de fortie,
GABELLE, droit impof¢ & le-
vé [ur le fel. Selon Piganiol,, cetim-
po: commenga , en Erance ; fous
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Philippe IV, en 1286. Philipppe V1
établit des greniersa fel en 1331,
Sous le roi Jean ce droit fut de fix
deniers 5 fous Charles V' de huit;
fous Charles V11 , de douze ; fous
Frangois I, de vingt deniers par
muid , comme il eft porté par fon
ordonnancederg4z.Enigs3,Hen~
ri Il tira une fnance confiderable
des pays de Poitou, d’Aunis, Sain-
tonge, Angoumois, Perigord , haut
& bas Limoufin , haute & bafle
Marche, pour les exempter de tou-
tes impofitions fur lefel;&ces pro-
vinces , comme celles d’Anvergne,
de Guyenne,de Galcogne 8 de Bre-
tagne , font @ caufe de cela , nom-
mées pays redime. Sous les rois {uc-
cefleurs de Henri I, le droit fur le
fela confidérablement augmenté,
proportion de l'augmentation des
monnoies. Louis X1V, par fon or=-
donnance du mois de Mai 1680 5
a divil¢ Ja France en pays de gran~




