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on croit trouver Pétymologie dans
celul de:guinguette , nom que le
peuple a donné & ces petits caba-
rets fitués aux environs de Paris,
Ce petit vin 5 qu’on fait & la cam-
pagne, eftla boiffon des domefti-
ques ; il {e fait de raifins qui font
d’untres petit relief,comme gouais,
treffeaux & autres. On fait encore
du ginguet 5 en'mettant de Peaw {uy
duvin , ce qu'on appelle autrement
de l'abondance. Tout lesvignobles,
autour de Paris , ne donnent que
du ginguet.

GIN-SENG ; plante étrangere
qui entre dans prefque tous les re-
médes que les medecins Chinois
donnent aux grands feigneurs , &
qui produit defi bons effets;que les
‘I'artares & les Chinois en font un
trés-grand commerce , Sequelle eft
d'un heau revenu 2 empereur de la
Chine. On en voit la figure dans le
Recucil des lettres édifiantes , &
on en trouve la defcription dans le
Di&ionnaire de 'l révoux.

GIPON : nomque les corroyeurs
& les hongroyeurs donnent a une
lavette faite de morceaux de draps
& autres éroffes de laine dont ils {e
fervent pour imbiber les cuirs de
fuif, Il y a'un autre gipon faiv de
toile de lin"dont les corroyeurs fe
{ervent pour appliguer fur les cuirs
Peau d’alun qui eft une préparas
tion gu’ils donnent & ceux qu’ils
veulent mettre en couleury ceft-
a=dire;en rouge & en verd: Liescor-
royeurs ont encore un autre gipon
de ferge pour le mouillage descuirs

de vaches qu'ils nomment »aches

étirées.

GIRASOL, pierre precienfe qui
approche un pen de l'opale, &
quon appelie méme fauffe opale.
Cette pierre fe tire des mémes lieux
que l'opale , & peut étre des mé-
mes mines.

GIRELLE 5 en terme de potier de
gerre 5.eft-le haut de Parbre de la
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roue {ur laguelle fe place Je mor-
cean de terre glaife preparé pour
en faireun vale ou quelque autre
ouviage de poterie.

GIRO¥ LE & GEROFLE, fruit
aromatique que porte un arbre du
méme nom; aufli nomme giroflier
qui eroir aux Moluques , dans{'ifle
de Fernateileft fort grand & fort
gros,ne porte desfruitsqu’au bout
de huit ans, mais en peut durer
cent. 11 a {on écorce femblable 3
celle de Volivier; & fes feuilles @
celles du laurier. Son fruiten tom-
bant prend racine , & fe multiplie
fans cultufe. Lie gircfle ; en com=
mengant & paroitre , eft d’un blane
verditre 3 en muriffant il bronit &
n’a befoin 5 pour devenir tel gue
nous le recevons que d’étre {éché
au foleil. Ce fruit eft en forme de
clotrs ce quiluia donné {ans doute
le nom de clou de girofle 5 il fantle
choifir biep nourri , fec, facile a
caffer , piquant les doigts quand
on le manie; d’un rouge tanné,
garni,s’il fe pent, de fon fult, d'un
gotit chaud & aromatique & dune
odeur agréable , & rejetter ceux
qui font maigressnoiratres, mollaf=
fes , & prefque fans gotit & fans
odeur. On fe fert du cloude girofle
pour les apprétsides viandes & ra-
gours. Lies Hollandeis confifent le
girofleverd;c’eft pne bonne confiti-
re tendre 5 d’un gotit agréable, qui
donue peu de {yrop. L’huile de gi-

rofle fe tire par diftillation ; quand »

clie eft nouvelle 5 elle eft bianchesy
dorée , & rougit en vieilliffant. La
meilleure elt grafle, nage fur Peau,
eft forte , ‘pénétrante & conferve
bien/Podeur & la faveur du gire=
fle.Ons’enferten médecine, &ant
1a croit fouveraine pour les maux
ide dents. Les parfumeurs en font
un grand ufage +il et aifé de fal=
fifier certe huile de clou de girofle:
Le clou de girofle en poudre entre
dans lacompolition des quaire cpi=
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ces dont les patiffiers font une trés-
graude confommation , ainfi qué
les cuifiniers qui Pemploient dans
les fauces & dansles ragolits-

GIROFLEE,plante appellée aufli
giroflier , qui donne une fleur odo-
riferante connue parmi les fleu-
riftes; il y en a de doubles, de
fimples , de blanches , de marbrées,
de violettes & de jaunes. La pre-
miere vientde graine & fe {eme au
meis de BMars {ur couche, dans des
rayoinis & a claire-voie. Lor{quelle
commencea lever, il faut la garan-
tir des frimats de la faifon, la cou-
vrant avec des cloches, paillafions,
grande paille ou fumier fec: on
lui donne peu-a-peu de Pair pour
qu’elle (e fortifie ; car en la décou-
'rant tout d’un coup , elle fe fane-
roit. Quand on plante les jeunes
plants , on les met en plates-ban-
des, efpacés 'un de l'autre d’un
demi-pied : on lesy laiffe jufques
a ce qu'ils flenriffent 3 c’elt alors
qu'on connoft fi les girafiées {ont
doubles ou non, par leur bouton
qui eft gros & camard. On rejette
toutes les fimples , excepté quel-
ques-unes; car les giroflées doubles
ne grainent jamais. Les girofiées
cominencent a marquer i la fin du
mois de Septembre,quand elles ont
été plaintfes de bonne heure , quel-
quefois auffi plus tard, & quelque-
fois m&me point du tout avant hi-
ver. La graine de giroflée ne fe
recueille que 'année d’aprés qulelle
a ¢ré plantée. Quand on 3 remar-
qué les giroflées doubles, on les
met dans des pots avec une terre
compofée moitié terrean , moitié
terre a potager, oudans descaiffes
larges de {eize pouces fur tous fens.
On leve les giraflées en motte , on
lesplante de méme dans les pots ou
les cdiffes , on les arrofe & on les
met a Pombre jufqu’a ce qu'elles
foient reprifes ; c’eft pour garantir
les girofiées du froid qui les feroit

GIR 339
mourir , gu’on les met en pots ou
en caiffes, & que Phiver on les
place dans une {erre, une cham-
bre, une écurie, une cave , pourva
qu'elle ne foir pas humide. Quand
les giroflées ne marquent pas avant
Phiver , onles couvre des grandes
pailles pour qu’elles marquent au
printems, On pent aufli femer les
giroflées en pleine terre , fur un
bout de planche bien labourée &
fumée de terreau , ce quife fait &
Ia fin du mois de Mars. Pour que
les girofiées durent long-tems en
fleurs, on porte & I'ombre celles
qui fontdans les pots , & on n’épar-
gne point Parrofement , fi Pon veut
avoir de belles fleurs & en quantité.

1l y a deux fortes de giroflées jau-
nes 3 la fimple qui fe mulriplic de
graine , & la double quifurvient
de marcotes ou de houtures.La pre-
miere {e {feme au mois de Seprem-
bre, en pleine terre. Les nouveaux
plants étant venus, on les plante
en platebande,&on les cultive com-
me les autres fleurs des parterres.
Pour la giroflée jeune double , elle
fe multiplie par marcotes: on en
choifit les plus beaux brins, on les
couche en terre ; & quand ils font
arrétés avec de perits crochets de
bois, on jetre dela terre par-deffiss,
enfitite on les arrofe pour en facili-
ter lareprife. On marcote ces giro-
Jées fitor que la fleur eft pafiée, ce
qui arrive fur Ia fin du mois de Mai
ou dans celui de Juin. Ces marcotes
reftent en terre jufqu'en Septembre
ou O&obre , qu’on les leve pourles
mettre en pleine terre ou dans des
pots. Quoique cette efpéce de giro-
Jiée ne craigne point le froid , il
eft bon , pour plus grande fireté ,
de mettre dans des ferres celles qui
font dans des pots. La girofiée jau-
ne fimple fe multiplie aufli de mar-
cotes. Le tems eft aufli, quand la
fleur en eft paflée;ce qui arrive
vers le mois d’'O&ocbre.
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Les Anglois , outre 'efpéce baffe
& annuelle de giroflée dont ils font
des bordures , en ont encore eing
autres efpéces. La blanche double ,
celle dont les fleurs font pourpres,
Yelpéce de diverfes couleurs , la
grande brompton & celle qui fleu-
rit la premicre année. 'Il.s ont en-
core trois elpéces de giroflées de
mer , la commune, celle dont les
fleurs font écarlates & celle qui
fleurit blanc. Ces fortes de giroflées
font les bordures. desgrandes plates
Bandes , o on les plante dans les
endroits les plus champétres d’un
jardin : leurs fleurs s’¢panouiffent
en Mai, & dorent long-tems, elles
fe plaifent dans une terre forte: &
on les multiplie en Aolt ou en
Mars. :

La girofiée éleve fa tige, & afes
fenilles faites comme la fauge , a
Textrémité des branches ; & dans
Tes noends , par-ci-par-1a 5 il vient
quantité de fleursramaflées en bou-
quets : ceft ainfi qu’en parle Mqrm
1e feurilte. Dans quelques provin-
ces on appelle cette plante violier ,
ou giroffier pour la (’Jliﬁmgu@r de‘ {a
fleur nommée girofiée. Lesgirofliers
d fleurs jaunes ont Iesffeu_illcs un
peu plus vertes & plus étroites que
les autres giroflées. 11 y a de ces gi-
zofliers ¢ fleurs jaunes , _les plus
communs de tous , qui naiffent {fur
iés vieilles mafures. La fleur du gi-
zoflier joune fait couler le§ urines ,

&lonile les vifceres, gnérit les pa-
; ts, &ec. O en fait aufli
{olutive bonne pour les

S.

AHNNER : parmi les orfe-
vres, cel donner a un ouvrage la
roudenr gl c‘.}cit avoir..... Chez
les chanderonnizis 5 guronmer un
chanderon; celt en arrondir le
fond , er Aive la quarre. Cette fa-
con fe donne {fur Penclume ronde.

GIRQUETTE , petite machine

qui , touraant {fur fon pivot , fest

GL A
3 faire connoitre d'ot1 vient le vent.
Les feigneurs ne peuvent empecher
leurs vaffaux de meztre des girouet-
tés {ur lenrs batimens.Quelgues au-
teurs exceptent les girouertes quar-
rées que'Pon prétend ctre des
marques de feigneurie , appa-
remment parce quelles font en
forme de baniere. Voyez le Code

.rural.

GITE , en terme de chaffe 5 elt
le lien ol le liévre retourne tou-
jours. On appelle aufli gite , le re-
paire des bétes fauyages.

GITE a la noix , piéce de bosuf,
qui fert , en cuifine , aux mémes
ufages que la tranche de beeuf.

GIVRE, forte de gelée blanche,
fi épaiffe qu'elle s’attache aux bran-
ches des arbres , & y fait méme
glagons pendans. Le givre qui fait
mourir les chenilles & la vermine,
nuit auffi beaucoup ausarbres frui-
tiers.

GLACE : ce nom eft donné par
Ies jardiniers a des pommes plus
grofles que les autres, tout-a-fait
verditres & blanchitres, que la
Quintinie n’eftime pas.... Une autre
efpéce de pomme plus grofle vers
la queve que vers la téte , eft nom-
mée glace. On 2 aufli donné le nom
de glacée-noire 3 une pomme de
Ia groffeur & de la figure d'une
reinette ordinaire & d’un rouge
noir fort lnifant, & Ia referve du
cbié qui n’a pas été expofe au fo-
leil » & qui colore fi peu que rien.
Elle fe garde jufqwen Avril, & a
tonjours un gotir de verd fort dé-
fagreable.

GLACE , en terine de confifsur »
eft un fucre épaifli fur les fruits

qu’on aconfi & qui 'y forme une

maniere deglacequi en faitIa beau-
té. La glace pour les marrons fe
fait avec du fucre cuita Iifle.
GLACE, liquenr fixée & durcie
pat le froid 3 ce mot s'entend. pat=
ticuli¢rement de  T'eau. L'ufage de
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fa glace , pour rafraichir les boif-
{ons 5 eft commun & utile dans les
provinces les plus méridionales de
faFrance, particuliérementen Pro-
vence & en Languedoc. On en fait
4 Paris uste grande confommation ,
& ce font les marchands limona-
diers qui font le commerce des li-
queurs endétail, guifont aufli celui
de la glace; ils la vendent 4 la
livre , & toutes les anndes ils en
rempliffent leurs glacieres, autant
pour leur propre ufage que pour la
débiter en détail. Voyez Glaciére.

LACE, dans les verreries, {e dit
d’une fuperficie unie , polie, trani-
parente , faite ordinairement du
plus beau verre qui {e fonde. Les
glaces mifes an teint font montées
en diverfes {ortes de miroirs , com-
melesgrandsmiroirsdechambre,les
glacesde cheminées , les trumeaux,
les miroirs de toiletes , ceuxde po-
che, &ec. Les glaces {ans teint fer-
vent aux carrofles , aux berlines ,
aux chaifes roulantes , aux chaifes
a porteur, On en met fur des ta-
bleaux de paftel & de miniature :
on en fait aufli des viwages aux
plus beaux palais.

GLACE , chey les joailliers , fe
dit des défauts qui fe rencontrent
dans les diamans pour avoir été tirés
avec trop de violence des veines de
1a mine. Quand les glaces font trop
confidérables dans les diamans , on
eft obligé de les fcier ou de les cli-
ver. On nomme glaceux les dia-
mans qui ont des glaces.

GLACE : cleft ce qui eft poli ,
brillant & luftré comme une glace ;
on glace lesrubans, les taffetas , en
leur donnant la gomme & le lufire
un peu plus fort. On fabrique , a
Amiens , des étamines de {oie gla-
cee , petites étoffes de demi-aune
de large dont la chaine eft de dou-
ble foie, & la trame de laine natu-
relle & non teinte.

Les confifeurs font des confitures
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féches qu'ils couvrent d'un fucre
candi & luitant ; c'eft ce qu'ils ap-
pellent confitures glacees.

GLACER, en broderie yne fe dit
guéres que des ouvrages d'or ou
d’argent,que I'on glace & que 'on
émaille avec de la foie bleue.

GLACER la doublured’une jupe,
d’une robe de chambre,d’un habit,
&c.ceft, chez les tailleurs & coutu-
rieres , unir une étoffe avecfa dou-
blure ; en y faifant de 1é en I¢ un
biti de foie ou de fil & demenre ,
afin qu'ils foient plus unisenfemble
& quils ne pliffent point.....-
Glacer un taffetas & un ruban ,
c’eft leur donner un luftre plus forr
& plus brillant qu'aus tafferas &
aux rubans communs.

GLACIERE, lieucreunf¢ en terre
ot Pon ferre de la glace ou de la
neige pendant I'hiver pour boire
frais en éré. On 1a place ordinaire-
ment dans quelque endroit dérobé
d’un jardin , dans un bois, au foud
d’un grand bofquet , ou dans un
champ procke de la maifon. On
choifit un terrein fec qui ne foit
point expof¢ au foleil. Ony creufe
une fofle ronde de deux ou trois
toifes & demie de diametre par le
haut , finiffant en bas comme un
pain de fucre renverfé. Ondonne a
uneglaciereune profondeur de trois
toifes ou environ j plus elle eft pro-
fonde & large , plus la glace & Ia
neige s’y confervent. On va, en la
creufant toujours , en rétreciflant

ar le bas , crainte que Ia terre ne
s’affaiffe. On revét cette fofie de-
puis le bas jufgues en haut dun
mur de moilon de huit 4 dix pou-
ces d'épaiffeur, kien enduit de mor-
tier.On perce dans le fond un puits
de deux pieds de large & de quatre
de profondeur,garni d'une grille de
fer deffus pour recevoir eau qui
s'écoule de la glace : on ne donne
aucun jour 3 une glaciere 5 & pour
y mettre laglace on choifit unjour
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froid & fec, afin que Ia glace ne fe 5 LA :
fonde POix!E 3 mais auparavant rn‘orceau_x a8 abat £OLpy de
couvre le fond de paille -&aoL = plsOChe. AL y2 ncopenide aN el
met tout autour, pour que la ,J; S d'e e gh: : qlti Al doci s
ne tonche qus 1s paills, Le glace fquette (’1e filets blanchatres en ma-
mier lit de glace doit &rre _i'a?r!];e_ S Fanges: Une, gledeecniey
RS el es coupée de blanc , w'eft pas des
I {‘" : es plus meilleures, quelque bien corroyée
3 : uite , lesautres qu’elle foit 5 2 i ul :
& proportion ; plus ils font entaff? e s
£ns Shib Tide . plus Ionotl ¢s augmente la dofe, On pétrit la
o i LﬂngICI-fTEb !E_ﬂls glaife quand on veut I'employer:
o el e ik ;;exjc on doit n'y laiffer ni paille ni feur,
Bl agrande car cela fenl fuffiroit pour donner
e cér;‘:s : é:mne par le dujour al'eau des refervoirs; quel-
cettbiphille” o L P“r-df{?us que excellente & quelque bien pé-
i anAl > on met des planches trie que fiit la glaife.
Tu'on charge degroffes pierrespour ~ GLANAGE , aéti
tenitta paills fende, 11 dot speur o A\NAGE , attion de glaner;
A ¥ avoir c’eft ramaffer les épis qui reftent
Flaia Pl egl; d::dr:: > Uiie en furle champ aprésque le labourenr
Eir i ans. Il ne enaramaflélarécolte.Cette portion
e e 'Clﬁque la des fruits de la terre appartient.aux
Pair 'y entre poinrtmie 5 alin que pauvres&leureft affeftée d’une ma-
3 Sl o T
Ol i 3¢ i de iaﬂela: ie:Iles :}iere {péciale. Voyez le Leyitigue ,
e b_g ce. La chap. 19.v. 3. & 16. Voyez Glane.
A _olf 1 bien que la GLAND, c’eftle fruitdu chene;
< giacieres , en 'y met- les cochons s’en nourriffent 3 cet
ant en grofles pelotes , ba : et i
s L Lo » battue & quien mangent ontla chair meil-
i .’zinﬁcl L{]U ile t poflible. La leure & plus ferme. Les femmes &
e 3{_}10& ci—mzlll ervee eft beaucoup les enfans vont le ramafier dans les
i eﬂbit';lie gfpays};:f'}auds,com— foréts, & 'on en conferve a la cam-
n it en kipag 0 i y
g il e del::]bne of il pagm:i lpour donner aux cochons
& le glace, dans Phiver
GLAIRER = !
L 2R, chez les N i
TeinEe i relicursde  GLAND de terre; c’e't le nom
B fivr Eolter la_couverture quen donne & une eipéce de gefle
S € avec une glaire d’eenf qui pouffe plufieurs tiges foibles.
; attue pour Léclaireir & lui Voyez Gefft.
: onner- c}u luftre : on ne glaire que  GLAND;eit aufli une efpéce de
Yes couvertures de livres relies en tenailles d is do uvri
B eV les de bois dent les ouvriers
épor; : glairage {e fait avec une en peigne fe fervent pour en faire
_GLgA.ISE les dents , quand ils ont dégroflis
C , terre: grafie_dont la avec Pefcouenne & pré arés av
meilleare eft Pun verd blendr 5 : o g
e : un verd blevdtre, 1 efcouenette. La queue ou manche
o e3 t’r‘es—ﬁile > douce au roucher, du gland fert & affermir’le peigne
ans mélange de parties’de marne dans un étau , tandis que le pei-
o iche = ¢’ : ]
; } terre blanche 5¢ eft cclle que gnier ouvre les dents avec’eftadion
es potiers & les tuilliers emploient. quieft une{cie & main & deux feuil-
il y a une autre efpéce de glaife lets.
plus noire que blaeue > dontonfe  GLAND, fe dit encore d'une
fert pour faire des baffins & des ré- efpéce de bouton couvert de perles

fervoirs ; cette terre ne fe tire pref- ou de longs filets d'or, d'argent, °

quie toute que par copeaus , ou par de foie , de laine ou de fil , avee
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tinie tte ouvragéedes mémes matie- GLANDES : les chevaux font
resd’oli pendent les Glets.Lesglands fujets & certaines glander qui leur
d’or , d'argent ; de foie font partie’ viennent fousla ganachey dont les
du commerce des tiffutiers-ruba- unes font fxes , & lesautresne le
niers-frangiers, &' les: glands de font pas ; c’eft 4 ceux qui achetent
fil font partie du comumerce des des chevang & examiner s'ils n’ont
marchandes lingeres & des mar-/ pas des glandes 5 car ceft un de-
chands merciers. fant; & pour les faire paffer , on

GLANDEE, fignifielegland qui doit ou les faire fuppurety oules
fert de paiffon & de nourriture aux réfoudre. Foyeg les ouvrages qui
pores. La glandée s'adjuge A-la:fmy. traitent des maladies des chevaux.
du mois de Septembre, & dure juf- GLANER;jcelt ramafler les épis
gwan mois.de Février. Sous le mot égarés dans un.champ moiffonné.
de glandée on comprend encore le On ne pentglanerpeadantla moif-
commerce qui fe fait du gland & fonymaisvingt-quatre henres apriss
de tous les fruits agreftes & fauva- Les glaneurs qui volent {ont pour-
ges qui fe recueillent dans les fo= furvis extraordinairement, 11 y @
rits. La glandée et unrevent pour deés pays on Von ne {ouffre ni gla-
Jes marchands de bois 5 1quandils #ears ni glanenfess
ftipulent dans Vachat des hois que -~ GLAYEUL, plante qui a les
la glandée leur appartiendra. feuilles longues , €troites poin-

GLANE, poignée d’épis que les tues, faites.comme la lame d’une
pauvres gens vont ramafler dans les épéeond’un glaivc,d'oiﬁviemqn’on
champs , apris que la moilfon ena lui a donné leonom:de glayeul, en
été enlevée. 1 fe dit auffi; dansle latin gladiolus 5 d’oti, en francois
commerce des oignons,d’une petite glayeul: 1) fort d’entre fes feuilles
botte d’oignons, doat les fannes ou. une tige' haute de 'deux ou trois
queues font atrachées avec de la pieds, ronde 5 4 laguelle fontatta=
pzille le long d’'un montant de la chées par ordre , feulement d'un
mime matiere,-La différence qu'il cbté; fix ou {ept flenrs , diftantes
y a¢ntre la glane & la botre con- les unes des autres,grandessde cou=

fite en ce que celle-ci ne fe dit que leur ordinairement purpurine, rous
des oignons encore @ demi-verds , getre,& quelquefois blanche. Son
dont 1a fanne eft entiere & quifont fruit eft gros comme une aveline ,
attachées enfemble fans moniant 5 oblong, divifé en troisloges rem-
& que la glane au contraire a un plies de femences prefque rondes 5
montant , & nleft faite que d'oi= rougeatres, envelopeéesd’une coéffe
gnon fec & efford.... Glane ; ou jaune,ia racine eft tubéreufe; char-
Glaine , eft auffi ce que les vicai= nue, foutenue par une autre racine.
Yes , en certaines parciffes, vont il.y aune autre efpéce de glayeul
chercher chez quelques laboureurs femblable au précédent ; mais fes
quelque tems aprésla récolte. fieurs fortent des ‘deux cdiés de la
GLANDES ; en cuifine , eftla tiges & fontun penpluspetites. 11
chair molle, {pongieufe & graffe ya:encore te glayeul *puant qui
dequelque animal; elles font ten- poufle beaucoup de feuilits 5 lon-
dres, friables & agréables au goit, gues d'un pied & demi, ou de deux
de bon fuc ; nourriffantes , aifées 3 piedsydiune odenr puante , appro-
digérer, principalement quand V'a- chant de Vodenr des punaifes. La
nimal s’eft bien porté & qu'on luia racine & la femence de glayeul
donné . de bons alimens. fons purgatives; h}’dragYogues, apte
¥
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Titlves , propres pour les convul- la moiffon pour fairedes brife-vents
fions , Ihydropifie , les rhumatif- dans les jardins , des paillaffo
mes, &e..... Le glayeul puant et por lesct % 1ot
o e . pour couvrir les couche)\s & les pe-
e Ly ~!l.(}‘:uf:. ya, en chers’quand‘lls font préts 4 fleurir,
o q £ e efpéce de glajﬂ{l & qu’on craint la gelée.
ont on fait des fafcines avec lef-  GOBBE, morceau empoifonné
que}l\es on‘batlt’"{es. maifons. que les bergers fement dans les
: GLOBULAIRE , plante qui a champs ol les moutons de ceux'a
wraport avec la paguerette par qui ils veulent du mal viennent
fes fenilles ; & qui en eit diftinguée paitre. Ce qui fait croire que ces
par fes fleurs qui font ramaffées en moutons font enforcelés.
ane petite boule blanche compofée -GOBLLE I s efpéce de taffe pour
g: ﬂfclgrc;n;. 1l y aune autre ei'p?’ce boire : on en fair de divers métaux,
e R e
lespurgent viole ,&l hl BELET i
= fﬁ ﬁ;lué:;ireugcn;::’ 5 dplan- GOBELE I'5 fedit anffi de cette
AL erfive. ... petite tige qui tient plufieurs fruits
Gs Rd s nom quie Mgrm attaches  aux arbres , comme le
be}iee aulim:jr?u‘;i:e de Igou]eu_r ifa- gla,nd, fa'fai‘ne, les noifct:_es, parce
q peu fur le jaune qu’elle répréfente une petite coupe
un rouge-doré, ou baffinet :'on le di i u
uge doré, : : :'on le dit aufli de plu~
GLOUSSEMENT ,. brait fourd fieurs fleurs qui ont cette figure.
fue font les poules prétes 4 cou- GOBELINS, manufa&ure royale
ver , & quand-elles. conduifent établie & Paris 5 an bout du faux-
feurs pouflins. i bourg Saint-Marcel, dit Saine-Mar-
GLU , (drogue ‘vifqueufe &~te~ ceau, pour la fabrique des tapiffe-
nace ,quide fait avec la feconde ries & des meubles de la couronne.
ecorce du grand houx; en la levant Onappelle reinturedesGobelinstou=
dans e tems de la féve , & lalaifs tes les teintures du grand & dubon
fant pourrir quelque tems & la cave teint > particuliérement ces belles
&%a.ris des tonneanx. On la baten- écarlates quis'y font. Cette manu-
1u1,rc dans un mortier jufqu'a ce fafured’abordétablie par les freres
qu'elle fmt réduite en pate , & on Gobelins , célebres teinturiers fous
Ia 1aye 3 .grande eau , puis on la Henri 1V , fut en 1667 , érigée en
inante , on la pétrit & diverfes ré- manufa@ure royale {busmeigXIV,
prifes, & onla met dans des ba- oil le grand Colbert ralfembla tout
rils. LﬁaT meilleure vient d’Orléans ce qu'il yavoit de plus habiles ou=
& de Normandie. On en fit anfli vriersdans le royaume en toutes{or-
avee le gui de chéne. Onfe fert de te-d’arts & de manufaCures. Voyez

¥a gly pour preadre de petits oi- lesréglemensdecebel établiffement”

ﬁce.lu:-:a::;:: %I:Sm:gl;r?su ygzrel:;ifufﬁ dans les grands Diftionnaires, fur-
S I S 5 ots, tout dans celui du commerce.
&e, & les. wvignerons s'en fervent - GOBERGES:: bois de hétre re-
fuelquefois pour fauver leurs vi- fendu en forme de petites planches
goes df’s chenilles. taillées en contean ,- plus épaiffes
GLUIL, groffe paille de feigle d’un cbté que delautre 5 dont les
a#ion battue au fi¢au dont en couvre layettiers & coffretiers bahutiers fe
;_-‘::;;%m; :f_qu;,—i:i.lzilio;i (‘.53 pay- {ervent ordinzirement df:ns leurs
!{'(,;[; g;}‘{ﬁ-blom‘ ji!e;-' ilg: = -ﬂS en :_)j.lerages. 1ls en ont de. deux for=
1t guil | j gerbes dans iss , les goberges ordinaires , larges
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depuis cing jufguwa fept pouces,
longues depuis deux jufqu'a quatre
pieds, épaiffes d’un coré d'un pou-
ce, & d’un demi pouce de l'autre.
L’autre efpece de goberge, nommée
Layerze, a depuis dix julgu’a treize
pouces de large fur deux pieds de
long , & eft de la méme épaiffeur
que les goberges ordinaires; elles
fe comptent par poignées de quatre
chacune, & fe vendent au millier;
elles viennent de Villers-Cotterets,
Compiegne , de la Champagne &
de la Loraine.

Les marchands tapiffiers ~ frip-
piers appellent goberges de petites
planches , de quatre a cing pouces
de large , plus ou moins longues ,
attachées fur des fangles, aune dif-
tance égale lesunes desautres, avec
de la groffe broquette que Ponérend
de travers {ur le bois de lit, pour
fervir d’enfoncure & foutenir la
paillafle ou fommier de crin..,.
Les menuifiers deplacage & de mar-
queterie nomment aufii gorberges
des perches dontils fe fervent pour
tenir fur I’érabli la befogne en état
aprés Pavoir collée , jufqu’a ce que
1a colle foit parfaitement féche.

GOBET ; en fauconnerie , fe dit
d’une maniere de chaffer ou voler
les perdrix avec 'autour & l'éper-
vier.

GOBEUR : on donne ce'nom fur
fa riviere de Loire , aux forts &
compagnons de riviere quifervent
4 la charge, décharge ; ou conduite
des bateaux.

GODET , fe dit de certaines
fieurs ;& fignifie ce qui contient
la fleur. La jacinthe a le goder in-
carnat,

GODIVEAU, efpece de pite qui
fe'fait de veau haché & d’andouil-
lettes, avec plufieurs fortes d'ingré-
diens , comme afperges, culs d’ar-
tichauds , champignons , palais de
beeuf, jaunes §'oeufs,
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GOEMON, herbe marine. Voyez
Varech.

GOES, on GOET, efpece de
gros raifin blanc qui lache le ven-
tre il vient fouvent fur des treil-
les: & on lapelle du werjus mir.
Quand il eft preffé ayant {a matu-
rité , c’eft ce qu'on appelle du
verjus.

GOGUE au fang : les grands
cuifiniers donnent ce nom a un foie
de veau dont on a oté les filan-
dres haché groflierement , auquel
on ajofite panne, oignon en petits,
des herbes fines avec affaifonne-
ment convenable. On détrempe le
tout avec du fang de veau ou de
porc, de fagon que cela ne foit pas
trop liquide. Ony met encore des
jaunes d’ceufs cruds, de la coriandre
en peudre, de la mie de pain trem-
pée dans de la créme, le tout bien
mélé enfemble ; on met ce foie de
veau dans une caflerole garnie de
bardes delard & d’'une crépine de
porc deffus, On fait enire feu deffus
& deffous , & la gogue étant cuite ,
on la fert pour entrée avec une
effence de jambon par deffus. La
méme compofition fert a faire des
faucifies plattes que I'on fait griller
dans une abaiffe , & qui fe ferveat
de méme avec une effence de jam-
bon ; mais les gogues font indige{~
tes, le fang des animaux, de quel-
que maniere qu’on les prépare,
étant une mauvaife nourriture.

GOM, forte de grain qui fe
cueille dans la Mingrélie, menu,
comme la coriandre, yui reflemble
affez au millet comme fon tuyau
aux cannes de {fucre. On le feme
au printems & on le cueille en
Otobre. Quand onle cueille, onle
pend 4 des claies élevées & ex-
poiées au foleil pour le faire fé-
cher,

GOMME, fuc aquenx & gluant
qui fe congele fur lgs arbres yd’ol
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il fort. I y a autant de différentes
efpeces de gommes , qu'il yade dif-
ferens arbres , plantes ou racines,
d’oit coulent ces fortes de fues. Il
y a les gommes aqueufes & les gom-
mes réfineufes. Les premieres pet-
ventfe diffoudre dans eau, le vin&
femblables liqueurs. La diffolution
des autres ne fe fait que par le
moyen de 'huile. Iy a des gom-
mes qui ne fe diffondent que dif-
ficilement , foir dans Phuile , foit
dausle vin , Pean & autres liquenrs
parellles. Les marchands épiciers
font commerce de toutes fortes de
gomines 3voici les principales.

La gomme animée coule d’un
arbre que les Portugais nomment
Courbari. Elle ‘eft dure, tranipa-
rente, de bonne odeur , affez fem-
blable 4 Pambre jaune , ne fe dif-
fout ni & lhuile ni & Peau.....
La gomme Arabique 5 qui vient de
Pacacia d’Egypre, eft blanche ,en
petites larmes , claires & tranfpa-
rentes. Elle vient dulevant, par la
voie de Marfeille ... La gomme-
gurte , qui nous vient des Indes
orientales & occidentales eft le
{fuc qui coule du tronc d’une plante
épineufe ; elle eft {éche, hauteen
couleur , elle a quelques proprictés
en médecine : mais {fon plus grand
ufage eft pour la peinture.. . La
gommzdu Sénégal , comme la gom-
me Arabique 5 entre dans la com-
pofition de la thériaque'. ... La
gomme Turque eft Yo gomme Ara-
bigue , tombée des acacias, en tems
de pluie. Les teinturiers de Lyon
en fbie s’en fervent beaucoup.. ..
La gonme vermiculéz eft la gomme
Arabique ou du Sénégal 5 qui; en
coulant de Parbre , {e plie & replie
en pluficurs tours, & prend la
forme de petits vermiffeaux ... ..
La gomme d'Anglecerre eit la
gomme blanche d'Arabie ou du
Sénégal, fandue dans un pen d'eau;

réduite en p

ces j elle ferr:

Nos payfans L

ailleurs 5 recueillent de différens

arbres ; comme prunier-, cerifier,

&ec. une gamme {éche & blanche,
dont les'chapeliers” & antres ou-
vriers {e fervent.

GOMME , eft auffi une maladie
qui arrive aux arbres de noyan;
{cavoir aux péchers , prumiers
ceriliers , abricotiers. Cleft une efs
péce de gangrene & d’apoflume,
qui vient de la corruption de lafé-
ve , qui s’extravafe & s épaiflir. Elle
fe forme d'ordinaire ;4 quelqueen-
droit rompu ou écorché , & fait
mourir toutes les parties voifines,
Pour éviter qulelle ne s’étendes il
faut , dit Liger, couper la branche
malade, a deuxou trois polices: au-
deffous de I'endroit afflige. La gom-
me fe met aufli i de grands atbres ,
a lendroir de la greffe , ce quifait
mourir toute la tere. Cette gomme
meft antre chofe gu’un {uc groflier;
mal conditionné & gluant , qui ne
pouvant s’ouvsir un paffage ; a tra-
vers les fibres de Parbre , pour leur
fervir de nourriture , eft obligé,
étant pouffé parune autre matiere
qui lui fuccéde 5 de fe jetrer hors
de Parbre par Décorce ol ce fuck
forme une efpéce de glu. 4

Les chamoifeurs appellent’ gom-+

me une forte de graifle qui fe ren=
contre dans les peaux de mouton
ou de chevre , quils paffent en
chamois.... Il y a dans Pifle de
S. Domingue , une réfine qui des
coule d’un arbre qu'on appelle gom=
me de cochon , parce que cet aninmal
en-a fait connoitre la vertu & les
qualités.

GOMMER , cleft mettre dela

gomme & quelque chofe. Gommer

des rubans, des taffetas ou d’autres
étoffes , cleft leur donner une eau
dans laquelle on a fait diffiouds

GOR
de la gomme , pour les lufirer &
les rendre plus fermes.

GONNE , forte de futaille qui
fert 3 mettre du faumon falé. 1y a
aufli des gonmes, qui fervent 2
mettre de la biere ou d’autres li-
queurs pour embarquer {ur lesvaif-
feaux. La gonne eft une fois plus
grande que le baril.

GORD, ou GORT, enterme de
pécheur de riviere , eft un paflage
étroit au bout duguel on met un
filet, pour y arréter & y prendre le
poilfon qui y veut paffer , en fui-
vant le fil de ’eau. Il y a des gords
naturels & des pords artificiels:
ceux-ci, qui font des confiruétions
de pieux , entrelafiés de branches
d’arbre , faites exprds pour retrécir
quelques endroits d'une riviere ,
{ous des arches de ponts, ou prés
d’un moulin , ne fe font qu'avec
droit & valable conceffion.... Gord
fe dit anfli du filer qui fe met 3
la fortie du gord , pour arrérer
le poifion. Les gords & anguilles
ne {e tendent gue pendant Uhyver.

GORGE de pigeon , taffetas
changeant , dont la tréme & la
chaine font de diverfes conleurs,
& prennent de nouvelles teintes ,
fuivant le jour qui tombe deflus,
comme font les plumes que les pi=
geons ont fous la gorge , lorfque

Je foleil les frappe - & gue fes ra-

yons y formentdivers angles.

GORGE de pigeon ,-chez les ma-
rechaux , eft une elpéce de mors
dont on fe fert pour emboucher un
cheval.

GORGE, en fauconnerie , s’en-
tend du fachet {upérieur de I'oi-
fean de proie , gu'on nomme ail-
leurs poche. Donner groffe gorge
a Poifeau, c’eft lui donner de la
viande grofliére , non trempée
dans Peau. Gorge chaude ; eit la
viande chaude , qu'on donne aux
oifeaux de proie , qu'on prend dn
gibicr qu’ils ont attrapé... Donaer
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bonnegorge, c’eftrepaitre 'oifeau.,.
Digérer la gorge, cleft Paliment
que Voifean a pris.

GOUET , fe dit d’une ferpe a
‘couper les raifins. Il y a des lieux
alt Yon appelle gouer une grande
& forte ferpe dont les bucherons
fe {ervent pour couper du bois,
faire fagots, &e.

GOUDRAN, on BRAI liguide,
oir GOUDIRON , liguenr claire &
grafle , qui découle du tronc des
vieux pins. Il viefit des provinces
de France ot les pins{ont communss
& de Suéde Scde Norvege. Le gou-
dran ferr 4 calfater les vaiffeaux.
Les apothicaires font entrer dans
plufieurs compafitions le vieuxgou-
dron 5 qui a fervi a calfater les
vaiffeaug.... On nomme aufli gou-
dran on goudson une compofition
de poix noire , de fuif , de graif-
{e , &’huile & de poix-réfine , dont
on fe fert particulierement dans
Partillerie a préparerdes feux d’ar~
tifice. On 'emploie aufli an calfat
des vaiffeaux ; quand on manque
du wvrai goudran on du brai.
GOUGE, outil de fertaillant par
le bout 5 creufé en forme de demi-
canal , dont' Iz portlon du cercle
eft plus ou moins grande , {uivant
qu’on veut plus ou moias caver ou
arrondir T'endroit de 'ouvrage o
Pon s’en fert. Les foulpteurs , tail«
leurs de pierre’; marbriers, me=
nuifiers, teurneurs , tabletiers &
plombiers fe fervent de la gouge ,
quelquefois alamain; quelquefols
en la’frappant du marteau. Toutes
ont un manche de bois, excepté
celles des charpentiers , qui font
toutes de fer , & oatenviron deux
pieds & demi de long-

GGUJAT : nom qu'on donne
dansles arteliers de magonnerie'a de
jeunes manceuvres ; qui fervent
fous les macouns & Limoufins , &
qui leur portent les matériaux qui
leur font nécefiaires, fur-tout le
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mortier , {oit de terre, foit de chaux
& de fable, ce qu’ils font dans un
inftrument qu’ils nomment oiféau.
Voyez ce mot.

GOUJON : il yen ade deux ef-
peces Pun de mer qui eft blanc ou
llolr 5 & Pautre de riviere. Le gou-
jor de mer & celni de riviere doi-
vent étre choifislongs & menus. Le
plus gros goujon eft ordinairement
euvé , & n'a pas , & beaucoup
Prés , une faveur {i agréable que le
petit. La chair du goujon eft molle,
peu {errée en {es paruies, peu char-
gée. d’humeurs groflieres & vifl-
queufes ; il produit un affez bon
fuc, fe digere facilement. Il ne
nourrit que médiocrement : il ne
produit de mauvais effets , qu’an-
tant qu’on en ufe avec excés.Il con-
vient en tout tems , a toutes fortes
d’dges & de temperamens.

On frit le goujon , & on lap-
préte de méme que I'éperlan.

GOULDE , GULDEN en Alle-
mand , monneie d’argent, qui {e fa-
briqueen Allemagne & en Flandres.

GOULET , s’entend de Vouver-
ture d’un filet, par o le poiffen
entre , & ne pent pas fortir. Ce
gouler eft au filetla méme chofe que
les entrées qui font autour d’une
cage de fer pour prendre les rats.

GOUPILLON, baton long d’en-
viron un pied & demi, an bout
duquel on a paffe. en travers plu-
fieurs brins de foie de cochon,
dont , entr’autres, les chapeliers
{fe fervent pour jetter de Peau fur
le baflin , ou fur la feutriere, en
travaillant a fourrer les chapeaux ,
ce qu’ils appellent arrofer le feutre
ou arrofer le chapeau.

GOURE. Les marchands épiciers
& droguiftes donnent ce nom a des
tamarins falfifiés avec de 1a mélafie,
du fucre & du vinaigre.... Goure ,
{e dit encore de 1a térébenthine de
Venife ou de Pife ; conirefaite par
ies ¢olporteurs,

GOoU

GOUREALU, figue violette trés-
grofle & tres-longue.

GOUREURS, nom qu’on donne
a ces peu[s Eplclcl‘b , qui courent
les campagnes & falfifient les dro-
gues , comme le poivre , le gin-
gembre,

(xUURMF, maladie des chevaux
qun eft une décharge d’humeurs
qu’un jeune cheval contrafte , &
qui {e fait ordinairement par abces
au-deffous de la gorge, & entre les
deux os de la ganache ; ou par les
nazeaux. !l y en a qui ‘la jettent
par d’aurres parties que celles dont
en a parlé , com me par tine ¢paule,
un jarret , par-d i; rogn
par un pzud enfin Pendroit
le plus foible du v.("‘p"-‘ du cheval,
ou qui aura éeé blefié. Quand la
gourme fe déclare par ces thdl‘olts,
c’elt mauvais figne @ clelt une ré=
volution d’humeurs contre nature ,
& a laquelle il eft difficile de reme-
dier parfaitement , lorique cela are
rive. Le che\«l ]-,:te enfuite de
fau{fes gourmes , i Pége de fix , dix
& douze ans , qui étant négliges
dégénérent en morve. Hms eelt
un avantage pour les chevaux de
jetter leur gourme par les nazeaux,
ou par les glandes de la ganache,
lorfqw’ils font poulins & nourris
dans la prairie ; car ayant toujours
la téte bafle pour paitre I'herbe,
cette humeur s’évacueplusaif¢ment.
Si le cheval jette heureufement fa
gourme par les nazeaux, il ne lui
faut rien faire , {e contenter de le
tenir chaudement, & de le prome-
mener foir & mating mais s°il a les
conduits du nez bouché , s’il ne
jette quavec peine, il faur lui
feringuer d'une l:queur faite moitié
eau-de-vie , moitié¢ huile , battiues
enfemble, le tout tiéde. Si le cheval
jette pen , on Féchauffe avec quel-

que hon breuvage fait avec lo! vin
&: la thériaque, ou bon orvietam.
La pervanche hachée menu , &

GOU
donnée en bonne quantité parmile
fon mouillé , fait vomir abondam-
ment le cheval. Voyez pour un plus
long détail les ouvrages qui traitent
des maladies des chevaux.

GOURMET , c’eft en marchan-
difes de win, un homme qui fe
connoit en vin, qui l'effaye , qui
le gofite pour fcavoir fes qualités,
& s'il eft de garde ou non. lya,
a Paris , fur les ports ol les vins
arrivent par la riviere, & dans
les halles ont ils fe vendent , des
maitres tonneliers, dont tout 'em-
ploiconfifte & fervir de gourmets
aux hourgeois qui viennent y faire
leur provifion.

GOURMETTE : les marchands
ou voituriers par eau donnent ce
nom a la garde qu’ils mertent i'L.r
leurs bateanx , pour avoir Peeil &

Ia con{enarmn des march'amhfes.

GOURMETTE, eft aufli une
chaine de fer , attachée au haut des
branches de la bride , par un trou
qu’on nomme 'ceil, & qu’on place
fous la barbe de cheval en 'atta-
chant de Pautre coté.

GOUROT, efpéce de gitean fait
avec du fromage mou > de bon
beurre frais & du fel qu’on épar-
pille fur une abaiffe , qu’on roll]e
enfuite , qu'on plie, quon fait
cuire en forme de ghtean , qu'on
fert chaud ou froid.

GOUSSAUT , en terme de fau-
connerie , fignifie un oifean trop
lourd & peu eftimé pour la volerie.

GOUSSAUT , a Pegard d'un
cheval , fe dit de celui qui eft court
des reins , qui a 'encolure épaifie

& charnue ,'& les épanles groffes.’

Ces fortes de chevaux font bons
pour le tirage , & on s’en fert ordi-
nairement pour faire des limon-
niers.

GOUSSE, en terme de jardinage,
fedir d’une enveloppe quicouvreles
graines des légumes, comme pois ,

féves & autres. On dit une gouffz
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d’ail ; pour dire un cayeux ou re=,
jetton de la pulpe de 'ail.

GOU . Les marchandsen détail
appellent une étoffe de goiir , nor
une étoffe riche , bien fabriguée ,
qui plait a tout le monde , mais
une ¢étoffe de fantaifie & de capri-
ce , dont ordinairement la mode
dure peu.

GOUTER, petit repas qu’on fait
entre le diner & le fouper. Les per-
fonnesqui travaillent beaucoup,qui
font dans un exercice continuel, fai-
ant beaucoup de diffipation , font
dansune efpécede néceffité depren-
dre quelques alimens dans linter-
valle du diner au fouper , pour ré-
parer par-la les pertes qu'ils font.
Mais ceux qui qui menent une vie
molle , oifive & parefleufe , par
conféguent diffipent peu, ne font
par-la que furcharger leur eftomac,
peut-étre encore chargé des vian-
des du diner, & qui doit bientot
Pétre par celles du fouper.

GOUTHIOU,arbriffean qui croit
dans quelques endroits de ’Amé-
rique efpagnole , particnliérement
dansle Chili , & dont on fe fert
pour la teinture en noir, mélé avec
du maki & du lanil.

GOUTTE, maladie des jointu-
res, douleur violente dans les arti=
cles, le plus fouvent {ans fidvre ,
ordinairement accompagnée de
rougeur & de tumeur, quelquefois
fans Pune & fans Pautre. Voyez le
Dittionnaire de fanté.

C’eft une maladie & laquelle bien
des animaux font fujets,comme les
hommes, fur-tout quelques quadru-
pedes, comme quelques chiens , &

atre les oifeaux, les perroquets,&
les oifeaux de levrre. Les facres ,
les alphanets 6 les laniers font les
plus fujets 4 la gourte. Elle leur
vient a I'entrée du printems , & les
quitte au mois de Septembre,com-
me 'ont remarqué d’habiles fzu-
conniers. Quand ces gifeaux ont l¢s
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mains pluschaudesque decontume, it de juftice. Les Gouverneurs Js

figne de goutte , on ne les en guérit
que par un long repos.

GOUY'TE,MERE-GOUTTE;
eftia ligueur qui ’écoule des rai-
fins , des pommes , des poires &
des olives , avant qulon en mette
Ie marc fous le prefivir.

GOUTTIERE | enrerme de vé-
nerie, fe dit des fentes ou rajes
ereufes , qui font Je long du mer-
rein du bois du cerf,

GOU'TIERE , piéce de bois
de feiage, debrin de bois de chéne}
dont on fe fert pour conduire on
pour égoutter les eaux. . ..... Les
felliers appellent goutrieres de lon-
gues bandes de cuir , larges d’en-
viron fix pouces , qui fervent
comme des bordures & I'impériale
d'un caroffe.

GOUVERNANCE. On donne
ce noma une efpéce dejurifdi®ion
établie 3 Diouai, 3 Lille & dans
pluieurs autres villes de Flandres
& d'Artois. Le gouverneur de la
place eft le chef de ce tribunal. A
Lille ; il a fous lui un lieutenant
général civil & criminel 5 un lieu-
tenant particulier , fix confeillers ,
un avocat & un procureur du roi.

GOUv EUReft un officier
militaire , érabli pour conferver,
fous Pebéiffance du roi , la provin-
ce & les places qui lui font don-
nées en garde,les maintenir en paix
& en repos, avoir puiffance fur
leurs armes , les défendre con-
tre les ennemis & les féditieux , &
pour préter main-forte & la juftice
dans Pétendue de fon gouverne-
ment. Les gouverneurs des provinces
pretent ferment enitre les maids du
10i ; les gouyerneursdes places ; en-
tre les mains du chancelier. Leurs
commiflions {& vérifient au parle-
ment dans le refort duquel le gou-
vernementeft fitué. Les gouverneurs
des provinces accompagnent le roi
au parlement ; quand il tient fon

provinces fiégent dans les parlemens
de leur reffort, aprés le premier
prefident, & “dans quelques-uns ,
commea Grenoble & 4 Befancon 3
avant le premier préfident.

GOUVERNEUR ou GOUVER-
NEAU, ceft le nom qu’on donne
dans les papeteries 3 celui quia
foin dit moulin & des piles 4 papier,

GOYAVE ou GOUYAVE, c’efi
le fruit du goyavier , qui approche
aflez de la poire , arbre. qui croit
dans 'Afrique méridionale & aux
Antilles.

GRABEAU. Les épiciers-dro-
guiftes donnent ce nom au réfidu
des drogues, dont on aféparé le
meilleur & lepluspropre 4 lavente.
Bugrabeau de girofle, eft du girofle
qui n'eft pas entier. Du grabeau de
féné, du grabeau de thé, c'eft du
féné & du thé en poufliere. Il eft
défendu aux marchands épiciers
& droguiftes de vendre les pailles,
poudres, criblures & grabeaux de
leurs drogues.

GRACE , monnoie de billon ,
qui fe fabrique & qui a cours a
Florence, dansle négoce journalier
desdenrées& menuesmarchandifes.

GRACES expeéiatives. On nom-
me ainfi elpérance donnée i quel-
ques eccléfiaftiquesde pofféder cer-
tains bénéfices , lorfqiils feront
vacans,

GRADINS de jardins , petites
terrafles élevées en maniere de dé-
grés, ol 'en met des caiffes, des
vafes & des pots de fleurs pour ter-

.miuerune allée. On les fait de gazon
ou de maconneric yen ligne droite
ou circulaire , en maniere d’am-
phithéatre,

GRADINE, outil plat & tran-
chant, d’acier ou de fer bien acere,
qui a par le bas deux hoches pro-
fondes de quatre 2 cing lignes ,
quiy forment comme trois cfpéces
dedentss Les {culpreurs& les mar-

GRA
brierss’en fervent & approcher leurs
ouvrages, apréss’étre fervi de 'ou-
til qu'ils appellent double pointe ,
ou-dent de chien.

GRADUES. Ce font des gens de
lettres, qui,aprds avoir étudie dans
une univerfité , y ont obtenu des
dégrés de maitre &s-arts, de bache-
lier, de licentié , ou de do&euren
théologie,endroir & en médecine.

GRAILLER , en termne de véne-
rie fe dit quand on fonne du cor {ur
un ton clair , caff¢ ou enrouépour
rappeller les chiens.

GRAILLONS , nomqu'ondon-
ne , dans les magafins du roi , atx
reftes'de marbresdontles morceaux
ne {ont pas confidérables; ces grail-
lons {e vendenten bloc , par efiima-
tion ou au plus offrant.

GRAINS, entermed agriculture,
fe dit principalement des fruits ou
fewiences qui viennent dans des épis
& qui {ervent 4 nourrir les hommes
& les bétes. Ainfi par ce mot de
grain , on entend le froment, le
feigle , le mais , le farafin, le panil,
Parge , le millet, Pavoine , le lin
& le chenevis. 1 fe dit auflide petits
corps ou fruits que portent les ar-
bres & les plantes , & qui leur fert
ordinairement de femence , {oit
qu’ils viennenten pepins, en gouf-
fe ou en grappe. On dit , un grain
de grenade , de lierre , de laurier ,
d’aulne 5 de céleri, de poivre , de
raifins , de verjus , &c. On enrend
encore par grain la récolte de la
moifion. On appelle gros grains
ceux qui fervent 3 la nourriture de
Phomme , & qui {e fement en au-
tomie , comme le feigle, le méteil
& le froment 3 & les menus grains,
ceux qui fervent & nourrir les ani-
maux , comme i’m‘ge, Pavoine, les
pois, la velee ', qui fe {fement en
Mars. Lia Prance , dans les années
d'abondance, recueille affez de bled
pour en fournirles étrangers. Dans
les tems de difette 5 elle en peut

GRA 3sE
tirer d’Italie , des érate du grand
Seigneur, d’Europe & d’Afie.

GRAIN, petit poids , qui fert
a pefer les marchandifes les plus
précieufes. La livre de Paris fe di-
vife en feize onces, lonceen huit
gros, le gros en trois deniers, le
denier en 14 grains 3 ainfi il faue
9216 grains pour faire une livre de
Paris , & chaque de ces grains eft
eftimé pefer un grain de blé. Le -
marc d’or {e divife en 14 carats ,
le carat en huit deniess & le denier
en 2 grains. Lemarcd’argentfedi-
vife en 1z deniers ; le denieren 24
grains, & le grainen 24 primes.

GRAIN , en médecine , eft e
plus petit des poids , dont on fe
fert pour la difpenfation des dro-
gues. Les trois grains font une
obole , les vingt font un ferupule
& les foixante font une dragme ,
autrement un gros. Ce grain doit
s’entendre d’un grain d’orge , mo-
yennement gros, bien nourri, &
point trop fec.

GRAIN , fe dit encore des mor-
ceaux d'or trds-pur, quife trouvent
quelquefois {ur laterre& dansquel-
ques rivieres. De quelquevolume &
de quelque poids que {oit cet or ,
on lui donne toujours le nom de
grain.... 1l y a une monnoie imagi-
naire ou de compte, dont onfe fert
a Mefline & & Palerme pour 'éva-
luation des charges , & pour tenir
les livres de commerce , 2 laquelle
on donne le nom de grain.

On dit, grain de mufc , grain de
cachou; grain d’ambre, grain d’en-
cens, grain de corail, grain de pa-
tenote, &c. On donne aufli ce nom
& des chofes rondes & féparées I'u-
ne de Pautre , qui ont du rapport
aux poids ou a d’autres grains.

Grain , dans le commerce Sen-
tend des grains qui font dans les
étoffes , les cuirs, les métaux &
les pierres; les gros de Naples font
des efpéces de moires , qui ont ua




