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Thotel dee monnoies pour ratiffer
les lames de cuivre au forrir des
moules, eft fait 4-peu-prés comme
un fer de pique , mais fenlement
tranchant d’un ¢bté... Les chaude-
Yoniers ont plufieirs gatroirs , l'un
defguels eft peu différent de celui
des monnoies ; mais il eft emman-
<hé d’un plus long manche , afin de
pouvoir atteindre au fonddes mar-
mites, coquemars & antres uftenfiles
de cuifine quils nettoyent & grat-
Tent avec cet inftrument pour les
mettre en état d’étre étamés ; Pau-
Ire grattoir eft en croiflant pour
gratter Péquerre des chanderons ,
marmites & autres uftenfiles qui
font enfoncés. L autre grartoir qui
eft fort coutt, eft en forme de cou-
fean,& fert 3 gratter les bords, Ces
grattoirs font émmanchésde bois ;
celui en forme de couteau eft tou-
Jours trés-court j ceug en eroiffant
font de diverfes longueurs propor-
zionnées 4 1a profondeur des pic-
€£es qu'on veut gratter . .. .. Les
Plombicrs ont un grattoir plat &
court, aflez tranchant, pointu &
un peu recourbé dont le manche
eft de bois & fort court , qui leur
fert a ratiffer & & gratter les fou-
dures. .. Les ferruriers ont aufli
des graroirs qw’ils nomment grat-
zotres dontils fe fervent pour dref-
fer & arrondir les anneaux des clefs
& autres picces de relief. 1ls ont
des grattoires rondes , demi-rondes,
quarrées , longues & de diverfes
autres figures , f{uivant le goiit &
Ye génie de Pouvrier ou la diverfité
de Pouvrage.
GRAVELEE , drogues propres
2 la reinture , dn nombre de celles
qu’on appelle non colorantes , parce
que fans donner une couleur aux
f!offes, elle ne fait que les préparer
4 en recevoir une , ¢rant employée
dans les bains ou bouillons, La gra-
welée appellée cendre de gravelée ,
efilalic de vin féchée & enfuite
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calcinée. Pour &tre bonne,elle doit
&tre en pierre nouvelle faite, d'un
blanc verddire , d'un goiit fale &
amer. La gravelée de Bourgogne
pafle pour érre la meilleure , parce
qu'elle n’eft faite qu'avec de bonne
lie jil en vient aufii de Lyon. Les
teinturiers fe fervent aufli d’une ef-
péce de cendre graveléequ’on n'om-
me potaffe ou wedaffe, qui vient
de Pologné , de Dantzic , & quel-
quefois de Mofcovie.

On fait, en chymie, de la grave-
Iée préparée , un fel qui ales me-
mes vertus que le fel de tartre,
a lareferve qu'il eft plus corrofif.
On en compofe aufli des pierres
nommées pierres a cauteres , foit
les communes , {oit celles qu'on
nomme cauteres de velours 5 parce
qu’elles operent doucement.

GRAVER ; ceft tailler , incifer
les pierres precieufes ,les metaux ,
les marbres, les bois & autres fem-
blables matieres , & y réprefenter
avec les cifeaux , les cifelets , les
burins , Peau-forte , &e. diverfes
fortes de figures, &ec.

GRAVEUR ; il y a des graveurs
fur les pierres précieufes, en acier,
en taille-douce , en bois , en métal
& en fer. Les graveurs des pierres
précieufes font ceux qui ont Vart de
faire , fur diverfes efpéces de pier-
res peécieufes , de repréfentations
en creux & en relief. On les nom-
me aufli maitres cryftalliers , par-
ce qu'ils gravent fur le cryftal. Ils
font du corps des muaitres lapidai-
res, & ne font qu'une méme com-
munauté avec eux. L’art de graver
{ur les pierres précieufes, eft un de
ceux ot les anciens ont le plus ex-
cellé ; & I'on voit encore des anti~
ques en ce genre qui furpafient de
beaucoup tout ce que les modernes
ontpt fairede meilleur. Pyrgore-
les, chez les Grees , durégne d’Ale-
xandre le Grand, & Dioftorides {ous
les premiers empergurs Romains o
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font les plus célébres graveurs dont
Ies noms foient paffés jufqu’a nous.

Les graveurs fur acier {ont ceux
qui gravent les poingons, les ma-
trices & les quarrés propres a frap-
per&fabriquer toutes{ortesde mon-
noies,, de médailles & de jettons.
Ces grayeurs pour les monnoies ,
font aufli nommés railleurs, & font
en titre d’offices. Ces taillenrs des
monnoies peuvent graver des me-
dailles & des jettons ; mais un gra-
veur , qui n'eft pas railleur , ne
peut , fous peine de punition cor-
porelle , graver des poingons &
matrices {ervant au monnoyage.

Les graveurs en taille douce {ont
ceux qui gravent {ur le cuivre, foit
avec le burin , foit avec 'eau-for-
te, quiy repréfentent, d'aprésle
peintre ou d’aprés des defleins, di-
vers fujets d’hiftoire, de paifage,
de grotefque , de fleurs , d’ani-
maux , &c.

Les graveurs en bois font ainfi
nommés de la matiere fur laquelle
ils travaillent , qui eft ordinaire-
ment le bois de poirier ou de buis
parfaitement ugi, bien fec & fans
neeuds , {ur lequel le graveur trace
a la plume le deffein qu'il veut re-
préfenter.

Les graveurs en métal font ceux
qui gravent toutesfortesde cachets,
les feeaux de la chancellerie , au-
tres {ceaux particuliers , les mar-
teaux a marquer les cuirs daas les
halles , les bois dans les foréts, les
poingons pour frapper les plombs
des marchandifes & ¢étoffes, les
poincons de frife ; de bordures &
autres ornemens pour les orfévres,
les poingons pour les relieurs &
doreurs{ur cuirs, & les potiers d'¢-
tain , &c. Ces graveurs font une
des communautés des arts & mé-
tiers de la ville & fauxbourgs de
Paris , fous' le nom de malrres
tailleurs-graveurs fur mécal.

Les graveurs & doreurs {ur fer
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& acier trempé & non trempé font
réunis 4 la communauté des maitres
couteliers.

GRAVOIR, outil avec lequel
les miroitiers-lunetiers font les rai-
nures des cercles d’écailles de tor-
tue ou de corne qu’on appelle les
chaffes des lunettes , & dans lef-
quelles fe placent les deux verres
de chaque lunette. Ce gravoir, pro-
prement dit , eft une petite plaque
d’acier trés-mince , de forme {phé-
rique , avec des dents de {cie au-
tour de {a circonférence.

GRAVURE. Cet art ingénieux
de conferver 4 la poftérité les plus
beaux ouvrages des peintres , ar-
chite@es, &c. aufli-bien que quan-
tité de machines & d’inventions
utiles pour perfe&ionner les arts &
les feiences, ne remonte guéres au-
deld du quinzieme ficle ; & il eft
un de ceux qui compofent, aPa-
ris , Pacadémie royale de peinture,
& 1a communauté des maitres pein~
tres , fculpteurs & graveurs de la
ville & fauxbourgs de Paris.La gra-
vure {ur le cliivre , au burin & a
I'eau-forte , eft la feule dont on fe
ferve pour les grands ouvrages j
celle en bois n’eft plus gudres d'u-
fage que pour les petits ouvrages.

GRAVURE , chez les cordon-
niers & favetiers. Ils donnent ce
nom a une entaille qu’ils font avee
le trancher, tout autour des grof-
{es {emelles du deffous des {fou-
liers & autres telles chauffures. Ils
appellent releve gravure , un pe-
tit couteau a pointe £émouflée qui
leur fert a élargir cette entaille
pour donner paffage a I'alene ou
pour larabattre quandla {femelle eft
caoufue.

GREFFE ; petit fcion ou petit
rejetton d’un arbre qu’on infere
dans un autre pour lui faire pro=
duire des fruits de la méme natu-
re ,de la méme efpéce que celle de
Vabre dont on 2 pris la greffe. On

-
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donne encore le nom de greffe & & font promptement du fruit.
Yeil qu'on leve & la branche de  Les pruniers ne fe greffens que
Parbre dont on veut avoir Uefpéce fur d’autres pruniers , & méme fur
lorfquil eft en féve & qu'on infere un petit nombre d’efpéces , com-
dansle corps d’un autre arbre. L’u- me le {aint-julien , le damas noir,
fage de la greffe cft ce qu'il ya les cerifertes. i
de plus ingénicux , de plus agréa-  Oun greffe les pechers furdes pru=
ble & de plus utile dans Pagricul~ niers de faint-julien ou de damas
ture , & c'eft le triomphe de P’art noit , ou fur des abricotiers c?é;a
fur Ia nature. greffés ; ou fur de jeunes amandiers
Il y a des arbres qui font francs de P'année. En général 5 il. vaut
de leur efpéce , & quirapportent mizux greffer tous les arbres frui-
de bons fruits fans étre greffés;mais tiers & noyan, {ur amandiers ou
la pliipart ont befoin de ce fecours fur pruniers de faint-julien on de
ou par néceflité , ou du moins pour damas noir 5 que d’en élever de
étre forts & boas, Quand un arbre noyau. 3
n’eft ni trop jeune , ni trop vieux, - Pour les abricotiers, ils viennent
on le peut greffer 4 tel endroit & de noyaujil efbmieux cependantde
autant de fois qu'on voudra. En les greffer fur amendiers, fur pru-
général, on greffe les arbres aufli- niers de damas noir ou de faint=
tot qu'ils fout affez forts pour cela; julien , ou fur ceux qui portentles
fe fruit en devient plus gros & d’un plus belles prunes blanches.
veliefplus fin. Les fruits de jardin  On greffe les cerifiers {ur des me=
pour la bonté defquels on {e fert rifiers ou fur des cerifiers de pied,
de la greffe font les poires, les Ces derniers ‘font - meilleurs pour

pommes , les prunes , les péchers, les cerifes précoces :on les meten
Ies pavies , les abricots, toutes for- efpalier , parce qu’ils ne font pas

tes de cerifes, &c. fi vigoureux que les merifiers.

On greffe les poiriers fur descoi- - L’azerolier fe greffe. {ur Pépine
gnaffiers ou fur des poiriers fauva- blanche : quelquefois fur de petits
geons ; il faut en excepter les bons- fauvageons de 'poiriers ou fur des
chrétiens d’été mufqués ; & les por- coignaffiers on des poiriers greffés,
rails qui ont peine & prendre fur quine réufliffent pas bieu.
les coignaffiers. Les fauvageons de  Les amandiers viennent d’eux-
pépiniere & les rejettons des vieux mémes ou on les' greffe les uns fur
pieds ne fontbhons que pour les ar- les autres. 7
bres de tige , parce qu'ils font trop ~ Les coignafliets ne font guéres
vigourenx pour demeurer bas. greffés , parce qu'ils font aifément

Les pommiers fe greffent ou fur du fruit eux-mémes 3 cependant on
des pommiers fauvageons ; ou fur greffe le coignaffier de Portugal
des pommiers de paradis ou fur pour en bonifier Pefpéce, onen
des dongains ; mais il faur obferver greffe aufli fur les poiriers.
gue les fauvageons, foit de fouche, Les miriers naiffent tout franes:
de pépins ou de rejettons ne font on en greffe cependant a la pouffe
propres que pour faire des pom- d’écuffons entés {ur d’autres mariers
miers de tige on de grands buiffons de meilleure efpéce.
€chappés&nondes pommiersnains,  Les néfliers fe grefjent fur d’au=
& que les paradis font trés-propres tres néfliers, fur de ’épine blanche,
pour demeurer nains& occuperpeu fur des coignafliers ou fur des poi-
«e place 3 ils pouffent peu de bois riers. Voyez; pour un plus long
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détail , la Quinrinie, Liger , & les & encore mieux en écuffon i ceif
autres.Paffons aux différentes{ortes pouflant. Si on veut avoir des poi-
de greffes ; il y a la greffe en écuf~ resplus grofles & plus excellentes
fon, lagreffe en fente, la greffe en qua Pordinaire , on écuffonne fur
couronne , la greffe en flite, la des jeunes coignafliers , des greffes
greffe @ emporre-piéce,, & la grefle d’u}l artbre qui produife de ghos
en approche. Les trois premieres fruits , comme bon-chrérien d’eté ,
font beaucoup en ufage , les autres virgouleufe & autres arbres {éveux 5
font moins utiles , & elles ne dif~ & {ur les jeunes branches que ces
férent des premieres que par quel- greffes auront produites, onente @
ques circonftances de plus ou de eildormanrquelques fruits de meil-
moins. leure efpeéce , comine le hon-chré-

Tout le mois de Féyrier & une tien d’hyver,Pembretre,le faine-ger-
bonne partie de Mars font admi- main , &e. La greffec en écuffn @
rables pour les greffes en fente; @il dormant,fe fait dans le deconrs
mais il faut fe hater quand 'année de lalune de Juin, de Juillet &
eft trop avancée ; fi Parbre étoit en d’Aolt, & celle en écuffon a Iz
féve , ilferoit trop tard pour gref~ pouffe , en Juin.

fer en fenre; cependant on peut  Lagreffe en couronne fe fait en-
greffer en fente les pommiers jul~ tre le bois & P’écorce {ur des fujets
qu’an mois d’Avril, parce qu’ils font qui ont au moins quatre pouces de
tardifs a {e mettre en féve ;mais s’il diametre , {oit vieux troncs , grof-
pleut ou s’ilvente , fur-tout du fud fes branches ou fzuvageons. On la
ou du fud-oueft, on ne doit pas préfere a celle qui {e fait en fente ,
greffer en fente ni en écuffon. On parce quelle eft plus aifée & plus
choifit , fur les arbres qui font vi- sfire, & elle ne fatigue point le
goureux & dans leur année de rap- f{ujet comme fait la greffe en fente.
port, lesgreffes qu'on vent enter, On greffe en couronne au commen-
& on les leve quand Parbre n'eft cement du moisde Mai. Cette greffe
pas en {éve. La greffe en fente eft n’eft en ufage que pour les gros ar-
bo_nr}e 5 particﬁli'éremem pour les bres fraitiers & pépins, & non pour
poiriers & pommiers francs, parce les fruits & noyau , i pour les fu.
quelle vient plus vite que celle qui jets qui n’ont pas 1a force de ferrer
eft en écuffon. ; puiffament leurs greffes.
, Al y adeux fortes de grefies 4 Lagreffe a emporte-piéce eft bon-
écuffon , celle en écuffon ¢ lo pouffe, ne pour les gros arbres qulon me
& celle en écu,gfbn @ @il dormant. peut fendre fans les altérer bean-
11 faur peu de icve)pour celle-ci, coup. Quand ces gros arbres ont
fztbeaucoyup pour autre. On leve Pécorce trop dure & le bois reve-
Pune & Yautre dans un tems frais che pour &tre entés , il eft meil-
& couvert : on choifit, pour les p&- leur de les ététer ua peu haut pour
chers, des ecu_ﬁbn; qui aient des leur faire pouffer du jeune bois &
yeux doubles & triples ; pour tous de nouvelles branches fiir lefquelles
;e;;;:r{gjaazbrgn trmtgrs 3 }Jlj!! ?::51 Ofl Pourra greffer dans la troiffeme
le fufit. greffe en écuffen année.
lespiches & s pvies ey "L gref. e fite /e prope
£ amas noir ¢ faint- que pourles figuiers , chiraigniers,
julien , fur i a}:rxco‘uer & fur 'a- maroniers & autres {ujets féveus 3
gg;:d;er. '()nfrgr':ﬁe auffi les ceri- c’eft 1a plus diﬁ";’c'ile de toutes les
#18 _en ccullon 3 @il dormant , greffes , parce qu'il faut dépouiller
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circulairement un rameau de {apro=
Pre écorce pour en revétir un fau-
Vageon gu’on a auparavant dépouil-
¥ lni-méme. Cette greffe ne fe fait
qu’en pleine {éve au mois de Mai.

_Lagreffs en approche n’eft pra-
tiquable qu'entre les arbres voifins,
& n'eft en ufage que pofir les oran-
gers & citroniers. Ons’en fert quel-
guefois pour lespoiriers & les pom-
aiers ; elle fe fait en pleine féve
fur la fin de Mai. Comme cette
forte de greffe réuflit difficilement,
enfefertplutér de celledel’écuffon.

La greffe pour la wigne {e fait en

fente , de meme que pour les ar-
bres. Ily a des pays olt on renou-
velle: entiérement la vigne par le
moyen de lagreffe. On la greffe or-
dinairement dans le mois d’Avril
ou de Mai , tems oli la {éve com-
mence a entrer en mouvement. On
achete , au mois de Mars quieft le
tems ol on taille la vigne , tous les
plus beanx farmens qu’on a pu trou-
ver , on met les plus beaux brins
en botte , on les porte au celier ou
a la cave pour empécher qu’ils ne
féchent. Le tems étant venu degref~
Jer; onlaboure la vigne , on tire les
bottes de farment : du cellier , on
les met tremper pendant deux jours
dans 'eau , maison n’en metque ce
quwon en peut employer dans un
jour 5 parce qu’il ne faut pas que
ces farmens trempent plus de deux
jours.Quand une vigne eft greffze,il
fant avoir foin, de tems en tems, de
bien nettoyer lesherbesquiy croif-
fent ; & prendre garde en mar-
chant de toucherles greffes avec les
preds.

1L’inftrument dont on {e fert pour
greffer eft une efpéce de ferperte
qui a un manche d’ivoire oun de
bois fort dur, dont I'extremité doit
étre plate, mince & arrondie, pour
fervir a détacher 1'écorce des fau-
vageoas {urlefquels on veut appli~
guer les écuflons.

&
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GREFEFIER , en termede chaffes
fe dit de certains chiens qu'on ap-
pelle autrement baud.
GREFFIER , officier dont les
fonftions font d’écrire les arréts ,
fentences, jugemens & autresalles
qui {ont prononcésou diftés par les
juges,& garder les minutes qui doi-
vent &tre confervées & en delivrer
des expéditions a qui il appartient.
GREGE , ou GESSE,; c’eftdela
{oie telle qu'elle eft tirée de defius
les cocons , {ans avoir encore regu
aucun apprét , ce qui la diftingue
de la foie ouvrée gu'on nomnie
communément organfin..... On
nomme aufli grege une efpéce de
petit peigne de fer dont on fe fert
dans plufieurs provinees de France,
pour feparer la graine de lin de {a
tige ; ainfi gréger le lin ; c'elt abat=
tre la graine avec la grege.
GRELE , TONGReLx ; ceftle
ton le plus haut & le plus clair du
cor de chaffe: on dit anfli qu'un
chien a le merrain grélé.
GRELET , marteau dont les ma=
gons f{e fervent. La pointe ferta
piquer le moilon , & la partie op-
pofée i le couper pouréquerrir&
le réduire de hauteur & de largeur.
GRELOT, fils au grelot ; ilsfe
tirent de Hollande , {font blancs &
plats , & fervent pour broder ,
Vaiguille , des mouffelines , des li-
nons & des batiftes.
GRELOUER , ou GRAINER Ia
cire, ¢’eft1a réduireen petits grains
pour la purifier & blanchir. On ne
travaille 4 blanchir les cires que
depuis le commencement de Mai
jufqu’a la fin de feptembre. Les
ciresqui recoivent le plus beaublan-
chiffage, font celles de Bretagne &
de Normandie , & principalement
ducoté du Cotentin. Ily a, aux en-
virons de Paris, deux blanchifferies
de cire,'une 2 Antopy, & l'autrea
Lai, oft 'on prétend que le blan=
chiment eft parfaitement beau , &
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nie le céde & aucun autre. Levaifl-
feau pour grélouer la cire ou la

" grainer avant que de la mettre fur

Ies toiles pour y étre blanchie , eft
de fer blanc percé dans le fond
de plufieurs petits trous.

GREMIL , petite'plante, autre-
ment appellée herbe aux perles ,
parce que fes femences ont lafigure
d’une perle. Cette plante croit en
Italie parmi les haies, & donne des
fleurs bleues , aux mois de Juin
& de Juillet. 11 ya plufieurs efpé-
ces de grémil. Ses {emences net-
toient les reins & font diurétiques
on en fait des émulfions avec de
I'ean de chiendent.

GRENADE. Voyez ci-deflous
Grenadier. :

GRENADE , forte de linge
ouvré , qui fe fabrique a Caén &
plufieurs autres endroits de la Nor-
mandie. .. . Grenade , foie de gre-
nade , c’eft la plus eftimée pour la
couture , les franges & autres for-
tes d’ouvrages.

GRENADE , enterme de cuifi-
ne , eft un ragoit fait avec des fri-
candeaux ouverts en deux comme
une grénade.

GRENADIER , arbriffean qui
porte des grenades, fruit rond
comme une pomme, garni d'une
efpéce de couronne fur la téte, &
rempli intérieurement de plufieurs
femences , enveloppées d’un fuc
rouge , tantot acide 5 tantot doux.
La fleur de grenade , qui eft d’un
beau rouge , donne bien de I'éclat
a un bouquet. Le grenadier {e dif-
tingue en grenadier a fleur double ,
en grenadier panaché ; en grenadier
A’ Amérique,& en grenadier a fruit,
Lestroispremiers pour lejardinage
font préférables au dernier pour les
fleurs. Onlesencaiffeordinairement
pour fervir d’ornement aux jardins;
& la terre qu'on leur donne eft de
la terre a potager , de la plus {ub-
{tantielle que l'on pafle ala claie
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fine, & qu’onméle avee duterreau,
moitié Pun , moitié lautre. On en
emplit les caiffes qui doivent étre
proportionnées a la grandeur des
grenadiers qu’on leur deftine ; cette
terre ainfi préparée , on plante le
grenadier aprés en avoir accom-
modé les racines : on répand defius
du terreau de fumier de vache,d’un
doigt d’épais 5 fur la fuperficie de
la caiffe , & 'on donne enfuite au
grenadier unample arrofement.Les
grenadiers ¢ fruit ne demandent
pas tant de précaution ; ils réuf-
fiffent méme mieux en pleine terre
qu’en caifle. On y plante aufli des
grenadiers @ fleurs ; mais il faut
que ce foit en efpalier , principa-
lement pour les grenadiers a fruits.
Les grenades en deviennent plus
grofles & plus colorces. Les grena-
diers encaiffe fe labourent avec une
houlette ou une pioche, & ceux
qui font en pleine terre, avec la bé-
che. On doit, dans les grandes cha-
leurs , fréquemment les arrofer,
autrement la fleur coule.

On taille les grenadiers ; mais
tout le {écret ne confifte qu’'a ro=
gnerles branches trop élancées , &
de faire enforte qu'il n’y en air
point qui furpaffe I'une plus que
Pautre.On retranche cellesqui font
mal placées; on canferve celles qui
font courtes & bien nourries,& on
raccourcit les branches dégarnies ,
afin de rendre le grenadier plus
touffu , c'eft ce qui en fait la
beauté.

Les grenadiers s'élevent de fe-
mence 5 {e multiplient aufli de
marcotes, & {e perpétuent de boii-
ture. Le froid eft Pennemi mortel
des grenadiers; pour les en garantir,
on met ceux qui font en caifle dans
une ferre a I'épreuve de la gelée 5
& lon conferve ceux qui font en
pleine terre , en mettant aleurpied
du grand fumier , & en couvrant
de paillaflons touge la paliffade.
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Les grenadiers @ fleurs doubles ,
qui ne donnent point de fruit,
commencent 2 fleurir au mois de
Mai , & durent en fleurs jufqu’en
Aotit, pourvu qu'ils foient bien
gouvernés. On ne connoit en An-
gleterre que le gremadier qui

porte des fleurs fimples & Pefpéce
double. Ces deux efpécesy fuppor-

tent la rigueur des hyvers , & on
les perpetue en couchant dans lz
terre les jeunes branchesanmois de
Mars. Le grenadier eft une plante
vulneraire. Les marchands épiciers
& droguiftesde Paris font venir
de Provence & du Languedoc des
grenades qu’ils vendent , parce
qu’elles font bonnes a mangers, &
quon en fait ufage en medecine.
Les grains{ervent a faire des firops
& des conferves ;& Pécorce quieft
aftringente , entre dans la com-
pofition de plufieurs remédes &
tifanes. :
GRENADILLE : Voyez fleurs
de la Paffion ... .Grenadille eft
auffi unee{péced’ébene rouge,quia
beaucoup de veines. Voycz Ebene.
GRENADIN , en cuifine eft un
mets qui f{e fait de poularde , pou-
lets ;perdrix & de toutes fortes de
volaille ;' avec un bon godiveau.
GRENAILLE, fe dit d’un métal
réduit enmenusgrains.La grenaille
des méraux fe {2t en les jettant
dans Pean froide quand ils font
fondus.Les métaux qu’on réduiten
grenailles ; font lor , Pargent , le
cuivre, & quelquefoisPétain.Cette
facon fe fait poiir les épurer. ...
Rocher de: grenaille , en terme de
monnoie,{out les grains des métaux
quis’amaflent en une mafle au fond
dua baquet plein d'eau ol on les
verfe quand ils font en bain, Les
grenailles creufes & concaves, font
les grains les plus menusidu métal
réduit engrenaille . . . . Gnnomme
aulli grenaille la cire qu'on réduit
eil grain, par le moyen du grelou: .
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pour la mettre ea état d’étre blan=
chie. Vayez ci-deflus grelouer. -

L’arrét du confeil privé du roiy
dig Septempre 173 3,défend 3 tou=
tes perfonnes de fe fervir de gre-
raille de fer 5 qui puiffe tenir lieu
de plomb a tirer 5 a peine de cent
livres d’amende , indépendamment
de celle encourue pour le fait de
chaffe.

GRENAT pierreprécieufe rouge,
aflez {emblable ponr la couleur aux
grains d'une grenade. Il y a des
grenats orientaux , & d’autres oc-
cidentaux. Les premiers viennent
des grandes Indes ; les autres d'Ef=
pagne, de Bohcme & de Silefie. s
Ceuxd’Orient fontde troisefpéces,
les uns {font d’'un rouge brun 5 com-
medu fang noir& épaifli,& prefque
de la groffeur d’un ceuf de poule;les
antres de la couleur d’hyacinthe
avec qui on les confondroit 5 §'ils
n’éroient plusrouges;on les nomme
grenars furion; ils font fort eftimeés.
Les troifiémes ont un violet ‘mélé
avec le rouge... . Pour les grenats
d’Occident,ceux d’Efpagne imitent
la couleur du grain de grenade ;
ceux de Bohéme ont un ronge en
quelque forte doré , qui cclate
comme un charbon ardent. Ceux
de Siléfie font: plus obfcurs & ra-
rement tran{parens en entier. On
donne lapréférence & ceux de Bo-
héme,qui {e trouvent prés Prague ,
oll les payfans les recueillent parmi
le fable & les cailloux. En médecine
on réduit en poudre les grenats 5
& on les met avec des électuaires
cordiaux.

# GRENE. Voyez GRAINE.

GR ENE K, réduire quelque
chofe en grain , fe dit particu-
lierementdufelblanc&delacire...s
Grener le [zl , ceft le rafiner pour
le réduire en fel blanc , ainfi qu’on
fairdanslesrafinagesde Normandie,
Bretagne & Flandres , on lui don=
ner le graing a force de le remuer
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avee un inftriment ou palette de
bois, queéles rafineursappellent une
cuillere, Cette fagon ne fe donne
qu’aprés que I'eau des plombs ou
chaudieres eft ‘toute évaporée.. ..
Grener la cire , eft la reduire en
grains enla jettant dans lean, a
mefure qu'elle {e fond; on lagrene,
pour la mettre en état d’étre blan-
chie {ur les toiles.

GRENETIER,officier du grenier
a fel. Tl o’y en a qu’un dans chaque
grenier des provinces. Mais il y a
guatre grands grenetiers a fel , a
Paris 5 qui fervent par femeftres,
douze ou treize brifeurs de mafle ,
trente mefureurs & foixante por-
teurs de fel , dont trente {ervent
une femaine & trente l'autre. On
les zppelle officiers 4 noix ; ces
porteurs fortent le fel du grenier ,
& le peuvent faire porter par des
gargons porteurs , qu’on appelle
plumets 5 & dont les noms doivent
étre -infcrits 2 la cour des aydes.
Voyez Gabelle.

On donne auffi le nom de gre-
netier & de grenetiere 4 ceux &
a celles qui vendent des grains &
des graines,

GRENETIS , en terme de mon-
noie , eft un ornement inventé en
France, pour empécher qu’on ne
puiffe rogner les monnoies. 1l fe
met {ur la tranche des efpéces, foit
d’or , foit d’argent. Les jettons ont
aufli des grenetis.. .. On nomme
auili grenetis le poingon aveclequel
on fait les petits grains du contour
des piéces.

GRENIER , lieu ol on ferre
& ot Pon garde les grains quand
ils font battus , ainfi que le foin &
la paille, Les marchands greniers
& grenieres donnent le nom de
grenier & un coffre ou huche de
bois o il y a des f{éparations
en dedans , pour mettre différens
grains,

Embarquer en grenier ; en terme
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de mer 5 c’eft embarquer dans un
bitiment des marchandifes , fang
qu’elles foientemballées.Laplipart
des grains qui arrivent a Paris par
lariviere,commele bled & I'avoine 5
s’embarquent en grenier.

GRENIER A SEL , magafin ou
dép6t ol Pon conferve les fels
des gabelles. L’on fait ordinaire-
ment deux mafles de fel , quelgue-
fois davantage , comme dans celui
de Paris , afin de laiffer aux non-
veaux fels le tems de fe gabeller ,
ce qui fe fait en denx ans. Plus
la maffe eft ancienne 5 plus le fel
eft gabellé. L’on n’entame jamais
une nouvelle maffe , que la pre=
miere ne {oit tout-a-fair débirée. . :
Le grenier a [zl eft aufli une jurif-
diftion oli fe jugent en premiere
inftance les contraventions fur le
fait du fel. Les officiers dugrenier
d fel en connoiffent définitivement
au-deflous d’un guart de minots :
au-deflus elles peuventétre portées

ar appel a la cour des aides.

GRENOUILLE , petit animal
emphibie , quadrupede , qui ne
marche qu’en fantant & qui nage
fort vite. 1l eft couvert d’une peau
dure , verte , plifite , a la téte
grofle , la bouche trés-fendue , les
yeux a fleur de téte , le dos large
& plat, le ventre ample & gonfle,
les pattes écrafées , reflemblant
beancoup au crapand. 1l y a beau-
coup d’efpéces de grenoutlles , qui
différent par leur grandeur , lenr
couleur , & le lieu ot elles ha-
bitent,

Les grenouilles de mer font
monfirueufes & ne font point
employces parmi les alimens. Les
grenouilles terrefires font faites 3~
peu-pres comme les aquatiques ,
excepté qu'elles font plus petites.
On ne s’en fert point non plys
parmi les alimens. Les grenouilles
aquatiques font bonnes & manger,
Il faut les choilir bien nourries
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graffes , charnues, vertes : le corps
marqué de petites taches noires, &
qui aient éte prifes dans une eali
claire , pure & limpide. Elles con-
tiennent beaucoup d’huile & de
phlegme , & un peu de fel volatil.
La chair de ces dernieres eft char-
gée de principes huileux & bal-
{famiques , propres a adoucir les
Acretés de la poitrine & 2 nourrir.
Les bouillons de gremouilles {font
bons dans les toux invérérees, lls
hume&ent , rafraichiffent & font
dormir. Les grenouilles écorchées,
jettées dans ’eau chaunde ; enfuite
dansV’eau froide, pour les attendrir
& les rendre plus faciles 2 la di-
. geftion , fe mangent 3 la fricaflée
aux poulets. Les grenouilles con-
viennent en tout tems aux Jeunes
gens billeux , qui ont un bon
eftomac & font de 'exercice; mais
Ies vieillards & les pituiteus doi-
vent s’en abflenirou en ufer fobre-
ment.

GRENOUILLE ou CRAPAU-
DINE, morceau de feroude cuivre
dans lequel on tourne un pivot...
Grenouille, en terme d'imprimeur,
eft la partie de la preffe qui entre
an fommet de la platine , & qui
Ia ferre {ur la forme , lorfqu’on
tire le barreau.

GRENOUILLET , ou fteau de
Sulomon 5, plante qui a une tige de
1a hauteur d’une coudée , dont les
feuilles font femblables a celles du
Jaurier,mais plus larges & avee plus
de veines inégales. Elle croit fur les
montagnes& {ur les collines.Cette
plante eit abferfive , quelque peu
aftringente.

GRENOUILLETTE.
Renoncule.

GRE NU, fedit dune chofe
réduite en petit grain , & parri-
culiérementde lapoudre 3 canon,..
11 fe dit aufh des peaux & cuirs qui
ont up bean grain, comme dn cha-
grin, du marroquin, des veauz, des

Voyez
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vaches & de quelques autres cuirs
préparés & pafiés par les. marro-
quiniers & corroyeurs.
On nomme huile-grenue celle
qui eft fige en petits grains. Cleft
celle qui eft 1a plus eftimée.

GREQUE ; outil de relieur, qui

{ert a gréquer les livres; c’eft une
efpéce de petite {cie. Ainfi grequer
un liyre , c’elt aprés lavoir coufis,
y faire {ur le dos , avec cette petite
{cie , des entailles de diftance en
diftance pour y placer les nerfs ,
afin qu'ils ne paroiffent point au
dehars , quand le livre eft tout-i-
fair relié.

GRESIL; petite gréle ou brouge,
qui britle & qui géte les vignes. ...
Grefil; les vitriers donnent ce nom

i des verres caffés en de trop petits

morceaux pour Etre employés en
des ouvrages de vitriers. Ainfi

grefiller du verre , c’eft le faconner

avec un outil , qu’on nomme un
gréfoir, Cleft un infirument de fer

quarre , large de deux ou trois

lignes , & long d’environ fept

pouces , qui a deux entailles qui

{erventcomme de dentspourgruger
peu-a-peu le verre.

Les diamantaires ou lapidaires
ont une forte de petite boéte qui

leur fert a recevoir la poudre des

diamans qu'ils égrifent, & ils Pap=
pellent gréfoir & égrifoir.

GREVE , grand éfpace le long

des rivages de la mer, qui eft

couvert partie de fable & partie

de ces cailloux quon appelle du
galet. Les matelotsappellent greve,
Pendroit du bord de la mer fur
lequel ils drefient des échafauds
propres 4 faconner la morue &
a la faire fécher.

GREVE , place publique de Ia
ville de Paris , qui eft une étape
pour les vins & les bleds qui ar-

rivent au port dela greve. Cleft

auffi ol les femmes des gargons
de pelle font le regrat ou petit
négoce

GRI

mégoce de charbon que leurs maris
recoivent des marchands pour le
payement de leurs peines & falaires.

GREZ ; ce font les groffes dents
d’en-haut d’un fanglier , qui tou-
chent & frayent contre fes défenfes,
& qui femble les aiguifer ; c’eft d’oil
ce nom eft venu.

GRIBELETTES, en terme de

. Cuifine , eft une tranche de porc

frais ou de mouton, rétie fur le
gril , on lesfert comme les cote-
Iettes.

GRIBOURI ; fcarabée de Ia
figure d’'un petit hanneton , mais
beaucoup plus petit, qui pafle
Phiver en terre , attaché aux pieds
desfeps, fur-tout des jeunes vignes,
dont il ronge les racines les plus
tendres & les fait fouvent périr.
Il fort de terre en Mai, & fe jette
fur le fenillage; il sen nourrit ,
& pique les boutons a fruits &
les jeunes jets , ce qui fait fouvent
mourir toutle nouveau bois. On
donne utilement le change au gri-
bouri , en femant des féves en plu-
fieurs endroits. dé la vigne , &
bonne quantité. Il quitte Ia vigne
pour ce nouveau feuillage , qu'il
eft facile de multiplier en trés-peu
de tems.

GRIS-DE-LIN , coulenr grife
tirant fur le violet. Voyez Gris.

GRIERS, ou GRUIERE, forte
de fromage qui vient de Suiffe, dont
on fait une grande confommation
a Paris.

GRIF , ou GRIVE , monnoie de
compte de Mofcovie. Voyez Rou-
ble, ;

GRIFFADE , en fauconnerie
c’eft une bleflure d’une béte on-

lée.

- GRIFFE ,dans le commerce d’¢-
tain, font des marques en fagon de
crochets , que les effayeurs d’étain
de la ville de Rouen font aux fau-
mousde ce métail qui viennentd’An-
gletetre pour en faire connoitre la

Tome Il.
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qualité & la fineffe. L'tain le plus
epuré n’a point de griffe, mais {eu-
lement la marque de Rouen ajofi-
tee 4 celle d’Angleterre. Les étains
moins fins fe marquent 4 une , deux
ou trois griffe , {uivantle plus o
moins de bonté.

GRIFFER, c’eft prendre de Iz
griffe comme font les oifeaux de

proie.

GRIFFON,, efpéce de lime plate
par-deflous , dentelée par les bords
en maniere de peigne dont les ti-
reurs d’or fe ferventa canneler les
lingots de cuivre qu'ils veulent ar=
genter pour fabriquer du fil d’ar=
gent faux , en le faifant paffer par
les filieres.

GRILLADE; c’eft, en cuifine, de
la viande qu’on fait rotir fur le grila
Quand on a quelque dindon ou autre
piéce pour en faire une entrée , on
peut prendre les ailes , les cuiffes &
le croupion , le ‘griller avec du fel
& du poivre : on pafie de la farine %
lapoéle avec du lard fondu: on g
met des anchois , un filet de vinai-
gre , un peu de bouillon, fel &
poivre ; on fait mitonner le tout,
& lon fert chaudement.

GRILLE, laine qui vient d’Efpa~
gne ; efpéce de prime ou laine-mere
fort eftimée.

GRILLE ,treillis de fer dont les
mailles font en lofanges, qui fert
aux doreurs fur métal pour mettre
plus proprement au feu leurs ou-
vrages dorés.

On, nomme & Genes, compa-
gnie des grilles, une aflociation de
marchands pour la traite des Né-

res.

GRIMELIN , nom donné 3 ceux
qui font un commerce de peu de
conféquence, d’oll eft venu grime-
linage , qui eft un petit gain qulon
fait dans un trafic ou dans une af-
faire.

GRINSEC : nom que Morin
donne a une tulipe prinAanniere,

a
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&’une coulenr incarnate & blanche.
GRIOT TE, groffe cerife a
courte queue , ferme, plus douce
que les autres ; & qui tire fur le
noir : on'appelle, en Poitou & en
Angoumois , guindou. La grioree
n'eft parfaitement mire, que quand
elle eft prefque noire. Le griortier ,

arbre qui porte les griortes , fait g

fon buiffon gros , retroufl¢ & aifez
ferré 5il a la feuille large & noi-
ritre. Il y a des griotres qui font
aigres,

On nomme auffi griorre Porge
frais & nouveau , roti médiocre-
ment & enfuite moulu.

GRIPELER , fe dit des étoffes
de foie qui ne font pas bien unies
pour avoir été trop déroulées fur
Penfuble : on Iy laiffe un tems fuf-
fifznt pour la rendre plus unie &
empécher quelle ne fe gripelle.

GRIS , couleur mélée de blanc
& de noir 3 chez les teinturiers,
cleft la nuance du- noir depuis la
plus balfe couleur, qui eft le gris
blanc , jufqu’a la plus haute qui eft
le gris noir. L’ordre de ces nuan-
ces eft le gris blanc, le grisde
perle , le gris de plomb , le gris de
tavande , le gris de caftor, le gris
de ramier, le gris d’ardoife, le
gris de moron, le gris brum , le
Sur-brun , ou gris noir , autrement
gris minime , le gris de fer, ou

le vrai gris qui ne change point. p

Outre ces gris dont les nuances {e
fuivent, il y a d’autres gris appel-
Ws gris interrompus , comme le
gris cendré , ou gris fule , le gris de
Tat , ou de fouris , le gris argenté ,
le gris vineux , le gris de fauge, le
giis d’eau & le gris verd , ou mer-
de doie , &c:

On nomme petit-gris , la peau
ou fourrure d'une efpece de rats ou
écureuils qui fe trouve dans les pays
froids ; le grisdelin eft une nuance
violette qui a plufienrs degrés, de-
puis le plus elaif jufqu’an plus brun,

GRO
On appelle perd de gris la rouills
du cuivre.

GRISE ORIENTALE , ou
Agathe Orientale 5 nom que Morin
donne & une tulipe d’'un beau gris
de lin & lacque obfcur
Grife orientale fecond ; c’eft le nom
d’une autre tulipe gris de lin , lac-
ue obfcur & blanc.

GRISET T E, petite étoffe légere
ordinairement mélée de foie , de
laine , de fil , de poil ou de coton,
& quelquefois toute de laine que
les perfonnes de médiocre condi=

tion portent ;il y en a de pleines,

de rayées & a fleurs; ce font les
ferandiniers qui les fabriquent &
qui les vendent. Le commerce de
ces ¢toffes eft confidérable a Parig
& ils’en fait des envois dans toutes
les provineés du royaume.

GRIVE , oifedu gros comme un
merle , dont le col, le ventre 5 la
poitrine font tous parfemés de pé=
tites taches. On la fert fur les ta=
bles les plus délicates , a caufe de
fon bon goit;elle eft meilleure
dansla fzifon des vendanges, parce
qu'elle s’engraiffe de raifin. On plu=

me les grives , on les fait refaire

fans les vuider; elles fe fervent
cuites & la broche avec des roties
deffous , comme les mauviettes : om
en fait aufli des entrées différentes,
comme des beccafles , & aufli'des
dtés chauds.

GROIZON, forte de pierre on
de craie blanche rédnite en poudre
trés-fine, dontles mégifliers f{e fer-
vent pour préparer le parchemin..

GROMMELEUX, ou GRUME=
LEUX , épithete que Iz Quintinie
& Liger donnent a un fruit qui a’
la chair farineufe.

GROS , eft une certaine quan-
tité de grains & de_fruits qui fe
paye aux curés pour leur defferte
par les chapitres ou autres benéfi-
ciers ausquels appartiennent les
dimes eccléfiaftiques de la paroiffes

GR O

Voyez 1a Jurifprudence aéluelle &

e Diclionnaire de Ferriere,

- GRS ; ce terme, en agriculture,
en jardinage & dans le commerce ,
a plufieurs fignifications.

- GROS FREMONT. L: Quin-
tinie donne ce nom @ une poire
qui n’eft bonne que cuite , & excel-
lente en compore ; elle eft longue ,
groffe & jaunitre. Liger donne
auffi le nom de gros rateau gris a
une poire qu'on appelle poire de
Livre , ou poire d'amour.

GROS FRUI'LS : dans les baux
on entend, les bleds, lesvins & les
autres chofes' femblables gui font
de gros fruits de la terre , en com-
paraifon deslégumes du jardin.

En terme des eaux & foréts,
parmi lesmarchandsde bois; qui en
font exploiter, on dit qu'un arbre
a tant de gros;, pour dire qu’il a
tant de pieds de tour. Quand on
parle du bois quarré , ou bois de
charpente , & que l'on dit qu’il a
tant de pouces de gros , celadoit
s’entendre qu’il a tant de largeur
& d’¢paiffeur. .. Le gros boiseft
le bois 4 britier d’une certaine grof-
feur & longueur fixée par les or-
donnances , taillé en buches. On
le nomme gros bois pour le diftin-
guer des bourrées, des fagots & des
coterets.

Dans le commerce , gros d’au-
truche , eft le plus gros du duvet
ou poil d’autruche que Pon a. fé-
paré du fin pour étre employé aux
lifieres des draps fins de laine,defti-
nés pour ctre teints en noirs;on 'ap-
pelle aufli laine ou ploc d’autruche.

GROS-BON,ou BULE, ceft ,
dans les manufa&ures de papier, la
pite commune faite de vieux chif-
fons ou drapeaux de toile de lin
oude chanvre qui s’emploie a faire
le gros papier. Voyez Papier.. .
Gros cuir , c’eft du cuir de beeuf
plagué , propre a faire des femelles
de fouliers,
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GROS , droit d’aides établis en
plufizurs provinces de  France ; on
le nomme droir de gros , parce qu’il
{e pergoit fur les vins, ‘bieres
cidres , poirées & eaux de-vie qui
fe vendent en gros ; ce droit com-
fifte.au vingtieme du prix dela vente
de ces liquenrs 5 c’eft. proprement
un droit d’un fol pour livre.

GROS eft un petit, poids qui eft
la’huitieme partie d’une once , ou
une drachme. Le gros {e divife en
trois deniers , le denjer en vingt—
quatre grains , chaque grains eftef~
timé pefer environun grainde bled,
les {oixante-douze grains font un
2705, :

GR O S, entermede monnoie.
Avant que la Franche-Comté fut
réunie i la couronne de Erance , il
¥ avoit une petite monnoie de bil=.
lon ou cuivre ,qu’on nommoit gros.-
Le gros eft encore nne monoie de
Saxe , de Siléfie 5 de Boheme , &c.
Le grosde Naumbourg, ville d’Al-
lemagne , vaut deux fols {ix deniers
de France ; celui de Venife , envi-
ron deux {fols neuf deniers ; celui
de Berlin ; deux fols fix deniers.

GROS , fignifie quelquefois un
homme riche : on dit, un grosmar~
chand : un gros banquier , un gros
fermier . ... Marchand en gros,
elt celui qui ne vend que lesballes
entieres , quine détaille point, qui
vend en magafin, i

GROS double canon, Gros pa-
rangon , Gros romain, en terme
d’imprimerie , ce font de gros ca-
rafteres qui fervent & Pimpreffion
des livres, fur-tout de ceux d%~
glife. 3 .

GROS DRAP, étoffe fabriquée
de laine commune, & grofliérement
filée comme le drap de Vire.

GROS NOIR, forte d’ara
doifes. :

GROS VIN , vin couvert.

GROS PAPIER. Voyez Gros
bon,

Aaijj
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GROS DE TOURS , ou GROS
DE NAPLES , étoffe de foie qui
neft antre qu'un gros taffetas plus
fort & plus épais que les antres,
dont la largeur eft dune demi-aune
moins un douze. Les gros de T'ours
fergés font des efpéces de ferges de
foie , quelquefois unies, guelque-
fois faconnées.

GROS DE VERDUN ,efpece de
drageée.

GROSEILLIER, arbriffeau qui
eft bas & qui porte des grofeilles. Il
y a deux fortes de grofeilliers , I'un
qui eft épineux & qui porte fes fruits
{féparésles uns des autres; l'autre
qui n’eft point épineux , & dont les
fruits font ramafles en grape.

Le grofeillier épineux a des raci-
nes ligneufes qui pouffent plufieurs
jets , -longs d’environ trois pieds ,
ronds, branchus, ligneux, armés
d’épines d’efpace en efpace 3 des
fenilles arrondies , un pen velues &
échancrées & légérement dentelées
fur leurs bords ; les fleurs, qui pa-
roiffent A-peu-prés dans le méme
tems que celle de lavigne,font com-
pofées de cing petites pétales, pales,
placées entre les échancrures de
leurs calices , dont la partie pofté-
rieure devient un fruit onune baie
arrondie & ovale , pleine d’un fue
douceitre dans fa matarité. Ce fruit
eft petit & jaunitre dansle grofeil-
fier épineux fauvage , & du double
plus gros dans celui qu'on cultive.

Le grofeillier épineux vient com-
munément parmi les buiffons, dans
ia campagne , ol on en forme des
haies 5 cet arbriffeau cultive vient
de plant enraciné , & fe met ordi-
pinirement dans un lieu écarté du
jardin. La maniere de le planter eft
de le mettre en rigole , comme on
£itune haie vive. Ces fortes de gro-
feilliers ne font point d’'nne nature
délicate , pourvu qu'on les entre-
tienne de tems en tems par un la-
bour , & ils viennent également
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bien dans quelque terre quon leg
puifie mettre 5 cette efpéce charge
extrémement ; quand fon bois s’¢-
chappe il faut Parréter avec les ci-
feaux.

Le groftillier rouge on a grappe
séleve un peu plus gue le precé-
dent 3 fes feuilles font beaucoup
plus grandes , plus vertes tout-a
fait liffes = & fes tiges ne font point
armées d%¢pines 3 fon fruit vient
ramaflé en grappes ; il eft ordinai-
rement rouge  aigre ou acide , &
fes femences font aftringentes. 1L
croitdansles champs, onle tranfs
plante dans les jardins 5 ot il flen-
rit en Mai, & jette des Heurs jau-

nes & blanchitres gui {ont faites en |

érrilles-

On diftingue dans le grofeillier
a grappe , le grofeillier rouge & le
grofeillier blanc; ils ne différent
'up & Tautre que par Ia eouleur
de leur fruit 3 ils viennent mieus
de bouture que de plant. Pour que
les grofeilles deviennent belles , on
amande & on laboure 'arbriffeau:
on lui donne de tige un pied &
demi, on Pattache & quelques écha=
las , & on ne Iui laifle rien pouffer
du pied , on en fait un buiffon de
forme ronde; bien évidé dans le de=
dans , {a tige doit étre touffue dans

le bas , & plus ou moins groffe 5if -
doit fortir de branches du pied

pour former le corps de ce buiflon.
Les deux premicres annces , on ne
les taille point, afin de conferver
le jeune bois qui donnent du fruit;
mais les {uivantes, on doit faire
cetre opération. La bonne maniere
de tailler les groftilliers eft de cou-

per toujours les branches fortcour- =

tes, afin d’avoir du bois 5 qui n€
manque point d’avoir du fruit ag=
née d’aprés , & de produire un fruit
plus gros , mieux nourri, & bier
moins {ujet a couler.

_ La terre propre pour les grofeil-
liers doit étre fablonnenfe , grafle
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& humide. On doit renouveller le
plant de dix ans en dix ans pour
avoir des grofeilles toujotirs belles.
11 y a des grofzilliers rouges de Hol-
fande qui font d’un grand profit;
ils veulent étre plantés de diftance
en diftance, & l'on en forme des
buiffons. On leur donne deux ou
#rois labours tous les ans , pour que
le fruit ait ce degré de perfetion
qui lui eft effentiel 5 car il devien-
droit infipide, fi par une trop gran-
de confufion des branches, il ne
pouvoit jouir des rayons du foleil.
Ony remédie par le moyen de la
taille qu’on donne aux grofeilliers ;
cette taille, ainfi qu’aux arbres,
leur eft néceffaire pour les obliger
3 donner de plus beaux fruits, &
pour les rendre entont tems plus
agréables a la vué.

Les grofeilles, tant communes
que celles de Hollande , ne tirent
par feulement leur mérite de leur
flouveauté ; on peut encoreen man-
ger jufgu’aux gelées 5 en mettant ce
plant & Pombre entre deux buiflons,
aflez grands, pour qu'il foit moins
frappé du foleil. Sil’ombrage de ces
buiflons ne {uffit pas , onles cou-
vre de paille, & on ale plaifir de
manger fort tard de ce fruit.

Les grofeilliers ont pour enne-
mi mortel les fourmis. On les prend
dans des phioles de verre, remplies
2 moitié d'eau :on y délaie gros
comme une noifette de miel , & on
artache ces phioles aux grofeilliers.
Quand il y en a beaucoup de prifes,
on les jette dehors & on renou-
velle Ia drogue 3 il yen a qui font
chanffer de Peau , & la jettent toute
bouillante fur la fourmiliere pour
faire mourir les fourmis. Il y a un
grofeillier de P’Amérique dont les
fruits font gros comme un ceuf de
pigeon dela méme couleur que nos
grofeilles rouges , quand ils font
bien mirs,, mais qui ne font pas
bonsau gogt dit le P.du Tertre dans
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Ton Hiftoire des Anutilles. Ily aen-
core le grofeillier & fruit noir dont
la plante eft reconnue par les bota~
niftes, pour alexitere & cordiale.
Les autres grofeilliers {ont des
plantes rafraichiffantes & épaiffif-
fantes.

On emploie la grofeille yerte en
forme de verjus, fur-tour dans
le tems du maquerean frais. On
fait de la grofille rouge une con~
fiture fort eftimée : on prépare ,
avec les groftilles , Tean & le fu~
cre, une boiffon appellée equ de
grofeilles , en ufage dans les cha-
leurs de I’été pour rafraichir & pour
hume&er. On fait encore , avec les
grofeilles , un {yrop trés-ufité en
médecine 5 & méme parmi les ali-
mens. Ui eft rafraichiffant , humec-
tant , fort agréable au goiit: on le
méle dans Peau & on le fait boire
aux fébricitans.

GROSSE , en terme de palais,
eft une expéditionen forme , d'un
arrér, fentence ou jugement , &
d’un ate paffé devant Notaire ; on
autre perfonne publique.

GROSSE , dans le commerce,
eft un compte de douze douzaines.
Il y a quantité de marchandifes que
les marchands groffiers , manufadtu-
riers & ouvriers vendent a la grof~

Je, entr’autres les laffets de {foie
& de fil 5 les boutons de foie , de
poil, de fil & de crin ; les boucles
& annean de fer pour les felliers,
les couteaux de table , & ceux a
reflort ; les cifeaux a lingeres & a
tailleurs 3 limes de toutes fortes
qui fe font en France ; les vrilles
d’Angleterre , le fil a marquer, les
rubans de 1l teints & liffés ; & bien
d’autres marchandifes.

. GROSSE-JAUNE: nomque les
jardiniers donnent & une efpéce de
figne peu teinte, carnée .en-de-
dans , qui vient au printems & en
automne, que lg Quintinie ne trou~
ve pas délicate,
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