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]' A A -J A : arbriffean qui croit quien fait 5 avec les manchettes

- dans le pays des Noirs, appellé
Magelaar , par les Hollandois , &
Paretuvier par les vpyageurs , dont
fes branches , en'fe courbant juf-
gu’a terre , prennent racines.

JAAROBA : c’eft une efpéce de
phaféole du Bréfil ; dont les racines
fe mangent.

JABLE , ceft le bois de douve
de longueurqui excéde le fondd’un

tonneau, & qui forme , pour ainfi’

dire,la circonférence extérienre de
chaque bout. Le jable fe prend
depuis Pentaille & rainure > dans
laquelle font enfoncées & arrétées
les douves du fond de la furaille
jufques 3 Pextrémité des douves
de longueur ; cette entaille ou
vainure eft anfli pommé jable. 11
¥ a de ladrefic 3 bien jebler un
fonneau , descuves ; despoingons,
des barriques , &ec. L’ufage rend
un tonnelier habile en cela. Qn
appelle peignes de jable , ces petits
morceaux dedouves,taillées exprés,
que on fait entrer de force fous
Yescerceaux, pourrétablir lesjables
rompus. La jabloire eft Poutil dont
fe fervent les tonneliers pour faire
la rainure ou entaille des Jjables.
Yoyez Tonnelier.

JABORANDI , plante dont la
racine pafle pour étre alexiphar-
amaque, _

JABOT, fac ou poche , prés du

Ia garniture.

JABUTICABA ; arbre du Bréfif,
dont le fruitel une efpéce de petit
limon , d'un gotit fort agréable.

JACA , grand arbre de quelques
ifles des Indes orientales , dontle
fruit , qui eft fort aftringent , eft
de Iz groffeur de nos citrouilles,

JACAPE, c'eft une efpéce de
jonc du Bréfil , qui ne porte ni
fruit ni femences. )

JACARANDA , arbre des Indes,
dontil y a deux efpéces. Le bois de
Pun eft blanc , celui de Pautre eft
noir j tous les deux durs , beaux &
marbrés. On en mange le froit,
qui paffe pour étre ftomacal. :

JACARD, efpéce de chien des
Malabres , qui reflemble au renard
par la quene , & au loup par le
mufeau. C'eflt Payide des Portugais,

Voyez le Dictivtinaire des Animauss

JACAREL , nom qu’on donne
dans Pifle Danphine , au crocodile,
animal amphibic & le plus grand
des lézards. Voyez Louvrage ci-
deffus cité. : '

JACEE , plante qu’on cultive
dans les jardins, & qui ne vent
qu’une terre 3 potager. Elle fe
multiplie de rejettons enracinés,
quon éclate du pied & qwon met
a quatre doigts en terre. Cleft an
mois de Mars qu'on la plante,
foit dans les parterres ou antres

cou des oifeanx , fituée au pas de piéces dujardin,ou, pour le mieux,
Yeefophage propre & garder quel- dans des pots. 11 faut Parrofer,
gue tems la nourriture qu’ils ont Cleft une plante vulnéraire & al~

avalée fans mAicher.
Jabor eft aufi la moufleline .
batifte , ou dentelle , que Yon

tringente. On Pemploic en gar-
garilme pour les ulcires de la
bouche & de la gorge. Ily a

coud pour ornement 3 Pouverture pluficurs efpéces de jacées. La plus
d¢ la chemife d'un homme , & commune vient dans les prés. La
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plante nommée ferratula eft une
efpéce de jacee. Elle nait dans les
bois, & les teinturiers s’en fervent.
JACENT & JACENTE,en rer-
me de palais , {e dit des tuccellions
abandonnées , & dont perfanne ne

-s'eft voulu porter heriticr. On dit

aujourd’hui plus fouvent des biens
yacans.

JACHAL, animal trés commun
en Perfe & dans la bafie Ethiopie,
de la grandeur du renard , qui
déterre les corps morts pour s’en
noutrir , & qui pourroit bien étre
Padive des Portugais.

JACHERE, eft une terre la-
boufable , qu’on laiffe repofer une
ou plufieurs années fans y rien
femer , pour la rendre dans | {uite
plus fertile. 11y a des terres qu'on
laiffe en Jaclere , de deux années
Pune , & dautres de trois ans en
trois ans.....Jacheriz s’entend
des terres en friche ; & jacherer,
du premier labour qu'on donne anx
ferres.

JACHOS , cleft le nom dun
animal qui donne le bézoard oc-
cidental ou du Pérou.

JACINTE ou HYACINTHE ,
plante bulbeufe , dontla flenr eft
d’une feule pitce , découpée en fix
quartiers. Les botaniftes en font
un geare différent des autres plan-
tes bulbeufes.

On divife les jacintkes en trois
ordres, dans le premier rang on
place celles qui demandent une
culture générale ; dans le fecond ,
celles qui en venlent une particu-
liere 5 & dans le troifieme , les ja-
cinthes apportées des Indes,

Les jacinthes du premier rang
font le dlanc commun , leblanc ,
dont le godet eft incarnat, le blanc
clair, qu'on appelle la jacinche de
parfumeur ; le bleu tirant au ro-
marin , le bleu couvert, qui eft
Lune covleur turquoife & trés-
©fgriférante : on Pappelle jacinthe
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de Bizance on de Conftantinople,
le cendré, le wioler cramoifi, le
violet marbre, le bleu mourant
doubls, garnide quantité de petites
feuilles,

Toutes ces jacinthes veulent étre
expofées au {oleil , & demandent
une terre de potager, d'un demi
pied de profondeur , & autant de
diftance de Pun & de Vautre. Au
bout de trois ans , onles leve pour
les faire multiplier.

Les jacinthes du fecond rang
font le blanc hitif , le blanc tardif
oriental , le wviolet feuillu, Vin-
carnat lavé tardif, le bleu po-
lyanthe , le werd double , le 1éfi-
neux ou grenu de Cyprés, le blane
de Flandre , Vincarnat tardif, le
turquois & le tanné d’Efpagne. Le
blanc harif e plait affez au foleil ,
dans une terre comme celles des
potagers , a quatre doigts de pro=
fondeur , & un empan de diftance 3
& parce qu'il multiplie beaucoup 4
il faut le lever tous les denx ans ,
pour en oter les caieux. Le blane
tardif oriental demande auffi Iex-
pofition du foleil , & une terre de
méme que le précedent, la pro-
fondeur d’un demi pied , & autant
de diftance. Celui-ci f{e leve tous
les ans , dés que les feuilles en font
feches , parce qu’il a I'oignon fort
tendre , de forte que fi on le laiffe
en terre , ou le foleil le brile , ou
Peau le pourrit. Le violer feuille
& Ulincarnat lavé demandent la
méme culture que le précédent. Le
bleu polyanthe doit etre au foleil ,
dans une terre neuve & maigre,
a un demi pied de profondeur , &
antant de diftance. On en couvre
les oignons avec deux doigts de
bonne terre grafle & bien detrem-
pée, afin que la maigre ; qui eft defe
fous empéche lapourriture , & que
la bonne de defiuis leur donne un
aliment tempéré. On les leve tous
les trois ans; & on en Ote les
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cayenx. Le yerd double aime plus
Yombre que le foleil ; il veut un
terroir de potager 4 un demi-pied
de profondeur , & autant de dif-
tance ; il s*cleve comme le précé-
dent. Le réfincux on grenu étend
fes fleurs en forme de grappes,
demande du foleil, veut étre cul-
tivé comme le précédent & Etre
Ievé tous les ans. Le cyprés , fem-
blable 4 Tarbre de ce nom,
aufli appellé jacinthe de Sienne,
parce qu'on dit qu'il a é1é pré-
mierement eleveé dans le jardin du
Duc de Sienne, veut peu de foleil,
mais une bonne terre forte , de
1a profondeur de quatre doigts &
un empan de diftance. Il ne veut
pas étre mélé avec dautres Reurs.
Onle leve comme les autres. Le
blanc de Flandres le turquois &
Yincarnat, demandent peu de foleil,
une profondenr de terre de trois
doigts , quatre de diftance. Les
oignons n’ont peint de robe , font

fort petirs , ne font pas trop bien
hors de terre , ceft pourquoi il
ne les en faut pas tirer ; on en
ote feulement les caieux. Le zardif font lafigure d’autant de petits

Jaune d'Efpagne , quon plante &
qu’on leve comme les autres vient
a 'ombre & dans une bonne terre
forte.

Les jacinthes d’Inde , qu’on place
dans le troifieme rang, font de deux
fortes. La premiere, nommée la ja-
cinthe étoilée , ou la jacinthe du
Pérou , produit & extrémiré de {a
cime comme un gros épi compofé
de plufieurs boutons, qui s’écartant
& fe {éparant les uns des autres ,
forment un bouquet rempli d’étoi-
les varides d’incarnat blanc & bleu.
ls ne fleuriffent pas tous a la fois,
ils commencement parle bas &
quand les uns commencent, les au-
tres paffent. Ceft ce que les fleu-
riftes appellent jacinthe des poetes.
Cette plante veat étre & ombre ,
dans une terre de potager, 4 quatre
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doigts de” profondeur & 3 un em=
pan de diftance. Elle multiplie
beaucoup, & il faut tous les ans en
lever les oignons. La feconde efpé-
ce de jacinrhes d’Inde ; eft la -~
berenfe. Voyez Tubéreufe.

Les fleuriftesfont cas des jacinthes
du Levant , lorfqu’elles font bien
doubles , bien blanches , d’un beau
blen, ou de couleur de porcelaine,
ou de turquoife. Ils eftiment auffi
les doubles bien panachées de deux
couleurs , celles qui donnent de
gros bouquets & de groffes fleurs.
e la graine de ces plantes naiffent
d’autres variétés , auxquelles les
fleuriftes attribuent des nom ar=
bitraires ; elles font toutes diffé-
rentes par leurs couleurs. Les fleurs
femblent de petits godets , qui
fortent de leurs tiges ; attachée {¢-
parement chacun fur une petite
queue. klles forment par en bas
un petit bouton , au deflus duguel
il s*¢leve , comme de petits canaus
plus étroits , qui s'élargiffant a
Pouverture avec certaines petites
feuilles découpées & renverfées,

lys. Elles fleuriffent la plipart tout
autour de la tige, les unes plus
drues , les autres plus claires. Les
unes ne donnentque peu de fleurs;
les antres en abondance , appellées
pour ce fujet polyanther , c’eft-d-
dire bien fleuries. Les uns ont des
godets communs,les autres en ont
de plus grands , & on les appelle
orientaux. Les uns ont des feuilles,
d’autres n’en ont point : les uns
font fimples, les autres doubles.
Enfin les uns font hatifs , les autres
font communs & tardifs. On en
voit de blancs qui ont le godet
incarnat ; de rouges, de bleux 5
de cendrés, de couleur de romarin,
de verd & de plufieurs autres cou-
leurs. Tant de différence fait qu'ils

ne demandent pas tous la méme

culture, comme on I'a vu ci-deflisz
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fuivant les trois rangs ofi les flen-
riftes les ont placés.

Qutre tant d’efpéces de jacinthes
ily a celles qui viennent dans les
bois, & qui, parce qu’elles font
communes, en font moins eftimées.
Leur racine ¢ft bulbeufe, oblongue
& blanche.

Bradeley, auteur Anglois, réduit
les jacinthes aux fimples & aux dou-
bles , dont les fleurs fonrt bleues &
blanches ; ala jacinthe en grape ,&
ala jacinthe éroilée , qui ont bien
desfubdivifions. T'outes ces plantes,
dit-il , de méme que Pefpéce du
Pérou, fupportent la rigueur des
hivers d’Angleterre ; & toutes,
excepté la derniere , fleuriffent au
commencement du printems , &
ont la plipart une bonne odeur.
Les Anglois les multiplient par le
moyen des rejettons , qu’ils {épa-
rent de leurs racines, & qu'ils
plantent en Septembre dans des
carreaux de terre fablonneufe. Les
tiges 4 fleurs de ces plantes ne
s’y élevent pas plus d’un pied de
hauteur , mais il fauten excepter
1a jacinthe du Pérou.

JACOBEE' , plante que l'on
cultive dans les jardins , comme
Peil de beeuf , qui a des tiges de
trois a quatre pieds de haut , ce
qui oblige de Iui donner des ap-
puis ; autrement elle fe romproit
par-tout & cauferoitdelaconfufion.
Ses tiges font rondes , branchues,
accompagnéesde beaucoup defeuil-
les rangées fans ordre, oblongues ,
decouleurverte obfcure , découpée
profondement. Les fleurs naiffent
& la cime des tiges & des rameaux;
elles font jaunes , de grandenr mé-
diocre, radiées, compofées chacune
d’'un amas de fleuron , entourées
d’nne couronne , & foutenus par
un calice fendu en plufieurs pidces
jufques vers {a bafe. Ses femences
font petites , rougeitres, garnies
d’aigrettes, Sa racine eft fortement
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-attachée & la terre par plufieurs

groffes fibres blanches. Cette plante
eft vulnéraire , déterfive, propre
pour les maux de gorge. Il y a
plufieurs efpéces de jacobée.
JACOBINE, en terme de cui-
fine , foupe 4 la jacobine , eft un
potage fait avec de la chair de
perdrix & de chapons rétis &
defoffés , & hachée bien menu avee
du bouillon d’amande.
JACOBUS, monnoie d’or d’An-
gleterre , frapée fous le regne de
Jacques premier, de la valeur i-
peu-prés de la Guinée. Il s'en
trouve peua préfent. Les jacobus
ont €té convertis en Guinée,
JACUA- ACANGA , plante du
Bréfil appellée fedagofo par les
Portugais , fort en ufage en méde-
cine , étant vulnéraire , déterfive ,
réfolutive , confolidante. ;
JACULATOIRE, en terme dy
draulique , {e dit des fontaines qui
font des jets d’eau , élevés en I'air
par la force des pompes ou autres
machines, oupar le poids des eaux,
dont Ia fource eft plus haute.
JADE , pierre verdatre , tirant
un peu fur le gris, extraordinai~
rement dure, & fi difficile 4 tailler,
quil faut y employer la poudre de
diamant. Les Orientanx en font cas
comme d’une pierre précienfe qu’ils
mettent au-deffus du diamant, &
les Américains la gardent comme
une pierre médicinale qui a bean-
coup de vertu contre Pépilepfie &
la_gravelle; mais le plus grand
ufage qu'on faffe du jade, cef
d’en tailler de manches de con-
teaux & poignéesde fabre. Les Tuires
fur-tout , & le Polonois , aiment 3
les porter ornés de cette pierre &
enrichie d’or. Le jade oriental eft
plus beau que celui del’Amérique.
JAFISMKE : les Mofcovites don-
nent ce nom aux richedales ou éens
blanc d’allemagne , & ils les regoi-
vent {ur le pied des écus deFrance.
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JAGOARACUCU , animal du
Bréfil quiaboie comme un chien,
& qui en tient lieu aux habitans.

JAGRE , ou JAGARA > efpéce
de fucre des Indes, fait avec lerari
ou vin du palmier, avec lequel les
Indiens font leurs confitures.

JAGUACINI ; et une efpéce
de renard du Bréfil , qui vit d’écre-
viffes, de crabes & de cannesde {u-
cre.

JAILLISSANT , fe dit propre-
ment des fontaines qui font des
jets dans les jardins, foit par la
pefanteur des eanx foit par la com-
preflion artificielle des machines.
Voyez Jetsd'eau.

JATS, ou JAYET , pierre mine-
rale fort noire qui prend un affez
beau poli.Lesanciens n’avoient pas
Tufage des glaces , & le jais qu’ils
eftimoient beauconp ; leur fervoit
de miroirs. Le jais, ala couleur
prés , a toutes les qualités de Pam-
bre , tant pour le poliment & la
zaille , que pour la faculté d’attirer
des brins de paille aprés qu'on I'a
frotté. Il y a, en Dauphiné, en
Languedoc , dans le Vivarez & le
Gevyandan , des mines de jais.

Les émailleurs font un jais arti-
Tficiel avec une efpéce de verre ou
d’émail qui imite le jais narurel.
1ls teignent cet émail en telle cou-
leur qu'ils veunlent en y melant de
certaines drogues dansla fonte, &
ils le tirent 3 la lampe en menus
& longs filets, creux en-dedans,
qu'ils coupent en petits morceaux
d’ine ligne ou d'une ligne& demie
de longueur. Ils enfilent ce jais
percé & coupé avec du fil & de la
foie : on en fait des brederies pour
les ornemens d’églife , des garnito-
res de petit deuil pour homme &
pour femme , quelquefois des cha-
marrures de robe, des palatines &
des manchons. Mais de guelque

ouleur que font ce Jais artificiel ,
ceft un trés-mauvais ufé.

JAL :
JALAGE, ou JALLAGE, drsft!

feigneurial qui fe percoit fur cha=
que poingon de vin vendu en dé-
tail 5 c’eft la méme chole quele
droit de forage. Voyez Forage.

JALAP, racine médicinale qui
croitnaturcllement aux Indes occi-
dentales & dans Uifle de Madere.
Tournefort prétend que ce n'eft que
1a racine de belles de nuir que Pon
cultive enFrance & gqu’unmédecin
Anglois appell: merveille du Perou,
mirabilis Peruviana ; la feule dif=
férence provient de la diverfite du
climat. La plante de cette racine
porte une tige branchue , haute de
trois pieds environ, garnie de feuil=
les oppofées , entieres, larges 4 leur
bafe , pointues 3 leurs extrémites,
charnues & d’un verd un peu pale;
Ia fleureft un tuyau évaié en enton-
noir, a pavillon crenelé, de conlenr
rouge comme I'écarlate, quelque-
fois varié de jaune & de blanc fort
agréabled la vue. Cerre fleur fe re-
ferme au moindre rayon du foleil;
& ¢l pleut pendant le jour , ou fi
le tems et couvert, elle {e tient ot
verte. Quand cette fleur eft paflée,
il paroit un fruit ridé qui contient
dans {a cavité une femence prefque
ronde. Sa racine et grife, réfineufe,
parfemée de veines d’'un gofit un
peu dcre & aflezdéfagréable, toutes
qualités que doit avoir le bon jalap.
Il nous vient en groffes rouelles fe-
ches , difficiles & caffer avec les
mains , mais tendres fous le mar-
teau, d’un gris noiritre au-deflus,
& d’un noir Iuifant au dedans.Les
épiciers drogniftes de mauvaife foi,
en le réduifant en poudre ont cou-
tume d'y méler d’autres racines ou
ne pulvérifent que du jalap carié
ou vermoulu ; c’eft & quoi il faut
prendre garde.

Les Anglois curieux de plantes
étrangeres, cultivent non feulement
le jalap ordinaire , mais encore l¢
jalap de la Caroline , nommé poke
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{312 Virgine. Cette plante ‘meurt
tous les hivers , & la racine repoufle
an printems de la hauteur de huit
ont dix pieds. Elle produitbeaucoup
de branches rouges, des feuilles lif-
fes, d’un beau verd , des baies fem-
blables celles du fureau, quicroif~
fenten longues guirlandes ou efpé-
ces de grappes : on s'en fert pour
teindre en rouge. Les fommets des
jeunes branches font agréables &
ains » quand ils ont bien bouilli.
Les habitans de la Virginie en man-
gent fouvent ; mais fion les cueille
trop vieux , ils purgent & excitent
deviolensvomiffemens. Les pigeons
& les autres oifeaux font friands
des baies de cette plante , qui felon
Bradeley, fe multiplie desbaies que
I'on {eme dés le commencement
du printems. On donne une bonne
terre , & chaude, & on la renferme
dans la ferre en méme tems que les

orangers. i
JALE ou JALLE, futaille cou-
pée en deux, dont les vendangeurs
fe fervent a mettre leur vendange
pour la tranfporter 4 la cuve....
Les marchands de farine ‘donnent
auffi le nom de jale & un grand
baguet qu’ils mettent {ous le boif-
fean pour ne point perdre de la
farine lorfqu’ils la mefurent.. ..

Jale eft aufli une mefure des liquides
qui contient eiiviron quatre pinte:
de Paris, Les Angloisla nomment
galon ou Wallon.... Une jalée eft ce
que contient la liqueur on la ven-
dange ; ainfi Pon dit, une jalée de
vin, une jalée de raifin.
JALON, perche ougrand baton
que les architelies, ingenieurs,
jardiniers , &ec. font planter en
terre , de diftance endiftance, pour
prendre des alignemens.
JALOUSIE, en termede
menuiferie 5 et une fenétre treil-
lifée diagonalement, au travers de
laquelle on peut voir ce qui fe
1@t au dehors , fang Stre appergu.
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Ainfi font les loges grillées des
fpeBtacles , qu’on ouvre A des per-
fonnes diftinguées , & qui leur érat
ou des raifons particulieres neper~
mettent pas de fe montrer.

JAMAVAS , taffetas des Indes
a fleurs dor ou de foie, il y ea
a méme de brodés dont les piéces
{font de fept ou huit aunes de lon-
gueur.

JAMAIQUE; et le bois
d'Inde. Voyez ce mot.

JAMBAGE , en terme de magon-
nerie , c’eft une conftrulion qui
fert a foutenir quelque partie d’un
batiment ; & les jambages d’une
chemince , font les deux petits
murs qu’on éleve de chaque cdté
de la cheminée ; pour en porter le
manteat .. . On donne , en menui~
Jerie le nom de jambages aux pieds
droitsd’une porte & d’une fenétre.
Chez les tourneurs, les jambages
d’un tour font deux groffes piéces
de bois d’équarriffage , pofées d’a-
plomb f{ur des femelles , & affer-
mies par les cotes , avec des liens

.en contre-hches. Ils emmortoifent

dans ces deux jambages deux autres
longues pieces de bois paralleles &
Thorifon, nommées jumelles, entre
lefquelles fe mettent les poupées...
Les mémes ouvriers & les potiers
d’étain donnent aufli le nom de
jambages aux deux piéces dreffées
d’aplomb , entre lefquelles eft pla=
cée Ia roue qui ferta tourner les
ouvrages de tour qui font trop
pefans & tourner au pied ....
Enfin les maitres d’écriture don-
nent le nom de jambage a des
lignes droites & & plomb, qui
fervent a former les carafteres ,
comme les lettres , M , N, Ul

JAMBE DE BETES , en terme
de vénérie ; c’elt depuis le talon
jufgu’aux os , pour lesbétes fauves
& jufqu’aux gardes pour les bétes
noires.

JAM BESDE CHEVAI ,enterme
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de manége 5 ce font les parties haffes
du corps , qui lui fervent 4 {e fou-
tenir ou marcher. Celles de devant
font compoites de différentes par-
ties. Le bras doit étre large &
nerveux ; le mufcle au deffous des
arcs hors de la jambe, gros , ner-
veux & charnu , quoique le canon
foit menu, file bras eft fort &
que le mufcle foit fort gros, il
fuplééra en quelgue maniere au
defaut du canon. Quand le bras
de ces jambes elt long, le cheval
fe lafle moins & eft plus en état
de réfifter au travail. Un bras le
plus court pour un cheval de ma-
nege eft le meilleur. Les chevaux
qui ont le nerf de la jambe petit,
Pont prefque toujours prés de os,
& font {ujets A s’arrondir la jambe.
On appelle ces jambes des jambes
de beeuf. Les jambes de derriere d'un
cheval, pour étre bien faites , doi-
vent étre comme celles de devant ,
c’eft-a-dire , avoir le mufcle & le
nerf gros. Les jambes de depant
contiennent ['épaule, le coude,
e bras , Vars, le genou, le canon ,
Le boulet, le paturon & la couronne,
Ce qui compofe les jambes de der-
riere , font les os des hanches ; le
graffet ; les cuiffes, le jarret &
Yéparvin. Voyez ces mots.
JAMBES, fe dit aufli des pieds &
des pointes de compas.
JAMBETTE. Les charpentiers
donnent ce nom aux petits poteaux
qui font placés pour foutenir d’au-
tres picces , comme ceux qui font
mis fous les chevrons & les arba-
Yetriers, La jambetre , dans une
machine a fonnettes, eft une petite
piece de bois qui pofe {ur la four-
chette & qui foutient le ranchet....
Daus les provinces , on donne le
nom de jamberte & ces petits cou-
teaux a manche de bois ou de cor-
ne , quife plient en deux, pour
les porter plus commodément dans
1a poche.
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JAMBIEU, en termede bouchertzy |

c’elf un moiceau de bois ot les
bouchers attachent les boeufs , va-
ches , mouton & porcs qu'ils ont
tués , afin de pouvoir commodé~
ment les ouvrir & les vuider.

JAMBOLOIN : c'eft un arbrif=
feau des Indes, quireflemble au
myrthe ; & dont le fruit fe confit
au vinaigre.

JAMBON ; cuiffes ou épaules de
porc ou de fanglier levées om
coupées expres , pour faler, fumer
& préparer , en telle forte gu'elles
fe puiffent conferver du tems fans
{e corrompre ; & gque la chair en
foit plus délicate & d'un gout plus
agréable.

On vend les jambons an poids.
Ce font les marchands épiciers qui
en font le commerce a Paris. Les
lieux d'oli on les tire font Aix-

la-Chapelle , en Weltphalie , par

la voie d’Hollande , Bayonne en
Galcogne , Bordeaux en Guienne.
11 en vient auffi 3 Paris de "'Anjon

& de quelques autres endroits des

environs de Paris. Nous avons dit
au mot foire , que tous les ans,
le mardi dela {emaine f{ainte, {e
tient la foire aux jambons dans le
parvis de Notre-Dame.Les jambons
de Weftphalie, qui fe vendent fous
le nom de jambons de Mayence 5
quoiqu’il n’en vienne point de cette
ville d’Allemagne, tiennent le
premier rang , enfuite les Bayon-
nois , qui fe diftinguent pour la
bonté¢ & ladélicate(le, les Bordelois
qui font inférieursiceux de Bayon-
ne, & les Angevins qui vont aprése
Pour ceux des environs de Paris ,
appellés communément jambons du
pays , on n'en fait pas grand cas.
Les Charcutiers de Paris ne peu-
vent vendre des jambons que des
porcs qu’ils tuent. Ils les débitent
cuits & a la livre. :

En Weltphalie , quand les jam-
bons ont été ieves de deffus Manimal,
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on les fale fuffifamment ‘avec du
falpétre rout pur : on les met en-
fuite fous une prefle pendant huit
jours , apres quoi on les trempe
dans de Pefprit de vin, ol Pon
amis de la graine de geniévre con-
caflée on pilée : aprés cette opéra-
tion on les met fumer & fécher 3
Ia fumée du bois de geniévre gqu’on
fair braler ; c’eft cette opération
qui leur rend Ia chair fi vermeille ,
& qui leur donne cette délicatefle
& ce golit fupérieur qui ne fe ren-
contre point dans tous les antres
jamboris de quelque paysqu’ils puif-
fent venir.

Pourles jambons que on fait en
France , chaque pays a {a maniere;
une des plus ordinaires , c’eft de
faire une faumure avec du fel &
du falpétre , du thym, laurier ; ba-
filic , baume , marjolaine , fariet-
te , geniévre gu'on mouille avec
moitié eau moiti¢ lie de vin. On
laiffe infufer toutes ces herbes dans
la faumure pendant vingr-quatre
heures , enfuite on la pafie au clair

on y met tremper les jambons
pendant quinze jours , puis on les
tite de Ia faumure pour les faire
€goutter. Apreés les avoir bien ef-
fuyés , on les met fumer 3 la che-
minee : quand ils font fecs, pour
les conferver, on les frotte avec
de la lie de vin & du vinaigre , &
on met par-deffus de la cendre.
A la campague , les laboureurs &
les payfans ne cherchent pas tant
d’appréts ; pour préparer les jam-
bons, ils fe contentent de les bien fir-
mer & de les laiffer {écher & fumer.

Quand on veut faire cuire un
jambor 5 on en te le mauvais fang
rien oter de la couenne: Gn le fait
deffaler dans T'ean deux ou trois
jours fuivant qu’il eft nouveau &
qu’'on le juge affez deflalé. On Ven-
veloppe dans un torchon blanc , &
on le met dans une marmite de {a
longueur & de fa largeur. Oa y
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vetfe deux pintes d’eau , autant de
Vil rouge , racines, oignons, un
gros bouguet de toutes fortes de
fines herbes , & on le fait cnire 5
pendant cing o fix heures, A trés-
petit feu. Quand il eft cuit, onle
I iffe refroidir dans fa cuiffon : on
le retire enfuite , & on enleve dou-
cement la couenne, fans drer de Ia
graifle. On met par-deflis la graiffe
du perfil haché, avec un peu de
poivre, & aprés, delachapelure de
pain , & par-deffus , la pelle rou=
g¢, pour que la chapelure s’imbibe
un peu dans la graiffe & prenne
belle couleur.

On fert le jambon froid , {ur une
ferviette , pour gros entremets.
Quand les jambons font nouveaux

petits , on peut les faire chire
a la broche & les fervir chauds
ou froids pour entremets. 11 faus
qu'’ils foient beaucoup plus deflalés
pour la broche que pour la braife.

Si Pon veut accommoder un jam-
bon en incarnat , on coupe du jam-
bor en tranches fort minces : on
les mer dansune cafferole ou dans
une poélle, avec un peu de gras de
jambon ou du lard : on fait cuire le
tout a petit feu. Quandileft cuit, on
le dreffe dansun plat ; on met,dans
la méme cafferole , un peu d’eau,
un filet' de vinaigre & du poivre
concaflé. On détache ce quiy refte,
en remuant la faufle avec une cuil-
lier, & on la fert fur le jambon,
Leflence du jambon , dansles grans
des cuifines , eft d’un grand ufage,
& le jambon lui-méme eft défigurd
de bien des' manieres : onen fit des
pités froids & des pités chauds ;
mais ces fortes de patés ne peuvent
étre que trés-indigeftes, & Uonen
doit manger fobrement , i Ponn’a
pas un eftomac fort & vigoureux,

Le jamborn , comme toutes les au-~
tres parties du porc , fourniffent
un aliment qui ne fe diffipe pas
aifément, Ils produifent beaugoup
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d’humeurs lentes, vifquenfes & née , fuivant la fupputation dont
groffieres, & paffent pour Serecon~ on fe fert aujourd’huren Occidents
traires aux goutteux. Cependant la Le laboureur & fes domeftiques ,
chair de porc convient, dans les pendantce mois,préparentlesécha-
tems froids, aux jeunes gens d'un las pour garnir les vignes , TaccOm=
tempérament chaud & bilieux, qui modent les charrettes , les tombe-
ont un bon eftomac & qui font un reaux, fe pourvoient de tous les
grand exercice de corps 3 mais les inftrumens néceflaires pour le la-
vieillards & les perfonnes foibles , bourage , voient s’il nemanque rien
délicates & oifives ne sen accom- 4 ceux qu’ils ont , §'ils font en état
modent point. de fervir, & fe muniffent d’ou-
JAMBOS , JAMBEYRO, cheg tils convenables aux ménages des
les Portugais , fruit d’un arbre des champs , tondent les haies, otent
Indes qu’on fert a entrée de table , les boisinutiles des arbres fruitiers,
comme on fait le melon , & dont achevent de battre le bled dans la
Parbre n’eft jamais fans fleurs & grange, apprétent les ofiers pour
fans Gruits. On confit la fAeur & le attacher les vignes , font tailler le
fruit avec du fucre. chanvre par les femmes , & pre-
JAMIS, efpéce de toile de coton voient & tout ce qui eft néceflaire
_qui'fe tire du Levant par la voie dansune campagne pour le ménage,
d’Alep. Voyez Toile de coton. le betail , la vollaile, la culture des
JANGOMAS , arbre des Indes, champs & lavigue.
hériflé d’épines, dont le fruit, qui  Le jardinier, pendant ce mois ;

a le gofit de nos pruneaux, elt af- doit soccuper a faire des paillaf-
tringent , bon pour arréter le cours fons , des brife-vents & des clo-

de ventre & appaifer les inflamma- ches de paile, 3 faire raccommoder
tions de la gorge. les caiffes & tous les uftenfiles du
JANNEQUIN, coton filé, d’une jardinage. 11 porte , ou fait porter
médicere qualité, qui fe tire du le fumier, le terrean & les autres
1.evant , par la voie de Smyrne. amendemens convenables pout
JANIPABE, GENIPAT, ouJU- faire les planches , les couches , les
NIPA , arbre du Bréfil, dont le réchauffemens & les engrais né=
fruit eft une efpéce d’orange qui 2 ceffaires quil diftribue ; & il fait
Ie goit de la pomme du coing, les fouilles , tant pour planter que
dont le fuc, qui eft blanc d’abord, pour amender la terre.
devient ‘noir. Les Sauvages sen  Dansun jardin potager , {es oe-
noirciffent la peau: cupations font de détruire les vieil=
JANTES : nom que les charrois Jes couches du fumier pourri, qwil
donnent & des picces de bois dorme en tire pour amander d’autres ter-
qu’ils emploient a faire les roues res, d’en féparer les terreaux, de
des carroffes , chariots & autres nettoyer la place des couches pour
voitures roulantes , c’eft-a-dire, les faire dans la faifon, de com=

3 former le cercle extérieur de la mencer par celles des melons & des

¥oue qui porte les rais , & qui les concombres. Qileftenricux de nous
ferre contre le moyet. veauté, il fair d’autres couciies DOUE.

JANTILLE, gros ais appliqué y femer des graines de laitues , avee
autour des jantes de la roue d’un les fournitures pour les falades &
moulin pour recevoir la chite de les raves : il réplante la bourache,
Peau & la faire mouvoir plus vite. la buglofe, la bonne-dame. 1l cou=

JANVIER, premier mois de I'an= vre de cloches les laitugspommses
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concombres & melons : on éleve réts ; mais auparavant il fant avoir
des fraifes {ur couche , les afper- préparé les trous & la terre‘ gc
ges , les planches d’ofeille & au- avoir fait les melanges de la te:re
tres. On lie , avec du pleion, le fuppofe qu’il en {oit bel'o‘in Si l)
haut des laitues fortes quin’ont pas terrein eft dur & humide (;[1 faii
encore pommé, pour les faire pom- des élevations de terre pour’ lan-
mer , ou du moins blanchir, & ter lesarbres ; maisce trava)irlpnt’eit ’
enfin on avance petit & petit les ou- pas néceffaire , file terrein eft {a-
vrages du printems. - blonneux & fec. Quand on plante

]?ans un jardin fruitier, on taille les arbres, il faut ayoir attention
.&~IOE plante les arbresqui ne'ont a la nature de ceux qu'on vea
point encore éré:on fortifie de planter , & ala maniere dont {';
terre neuve , apres les gelées & la racines viennent. Il ne faut zs
neige , ceus qui languiffent : on planter trop profondément c}; i
¢émouffe en tems humide ceux qui dont la racine court.. % o
ont betoi_n de étre , on fait aux  Dansce méme mc;is on plant
i'arbres'we_ux & trop vigoureux , les arbres des foréts , <1ont gn rf’f-
deeslgﬁc:rgct’?;esrf;l\:ir;fel:s » cr?mme ietve'ies groffes racines & le pivot
¢ per q grofles ra- coupant foulement les branches
cines pour leur faire porter du fruit; collatérales; il y en a qui veul
mais il eft mieux de le faire en qu'on coup,e le pivot %&: ueul?nt
Novembre & en Décembre. On conferve les branches collgtéral GIE
greffe en fenn‘a les poiriers , pom- mais c¢’eft dans cemois qu’on pl e
Ele:"s & pruniers; on réchauffe les plitot de petits arbr(:s qu}:} aﬁ::‘;
bg;{::jw;:ﬁ:rr ?:::,33“2%,“; ‘dle gros qui ont éte long-tems dans un
f o e 1( : utreil- terrein & qui font venus & une
Pémem efpaliers , fans attendre Ie_ certaine groi’f'eu‘r » €ar quoi gqu’on
s, qui eft le tems de leur les puifle tranfplanter fans faire
Eouﬂ'e : on emmanequine les ar- tort a leurs racines, ils ont de la
&rezrzﬁﬁnoe::c:;ffer;nin fm.arcgftel, peinff a S:EiCCDLlTLIH.lEf @ un autre
i g oin de la ::Eor[:f]!c;lel;‘e‘; elﬂ Cf_qmé;l':t qu’il faut
Dans les jardins d fleurson penfe, propre pourecl":n;:;:it até:—:p?li:ltmﬂ
dans ce mois, a détruire les vieilles intention de planter. s
couches : on prépare les foffes des = Dans ce mois, on a en fruits |
nouvelﬂes , on amende les mauvais poires de lanfné la vir E;HS_GS
endroits , on couyre les plantes qui le bon-chrétien d’)hi\r‘er glcj'ubeule :
craignent le froid , on ferre les ané- d’hiver , la poire de l*'rﬂibf‘;urem?a
'I:norfl_es en pots & les autres plan- calle de Meaux, 'orange d’hi%e:r :
es femées dans les pots & dans les le certeau, le fuc-vin, le pet{;

caiflfes. On éleve {fur couches des mufcat d’hiver , le ratean gris , la
2

Jacinthes des narciffes de Conftan- poire d’amour , la bonne-a
tinople , des tulipes, &ec. & l'on les pommes de ’mmbour {;»mﬁ'f}?r,
tleﬂt]crs fouricieres ouvertes & bien reinettre grife , les mlvi?le; Sg{m “-‘
amorcees d’amandes , de poix & tres. ; =
d;ulaeimes pour prendre les rats , Dans ce mois on récueille , d'ug
mus?tzi,t;antlspes‘_,l&g. ; : jardin potager , des choux de plu-~
o 5 ; n du mois df {ieurs fortes, de 'ofeille, tant ronde
4 , devient doux , on tranf- que longue , de petites {alades d
Plante toutes fortes d’arbres de fo~ laitues,ayec fes fournitures, crefro;
Ecijj
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alénois , cerfenil tendre , perfil ;
ciboule ; poireaun, champignons ,
des afperges rougedtres , méme
meilleures que celles qui viennent
naturellement en Avril & en Mai,le
toutiur couche : on peut auffi , par
le moyen de la ferre avoir des car-
donsd’Efpagnescardesd’artichauts,
céleri, perfil de Macédoine blan-
chi , des chous-fleurs ; des arri-
chauts, de la chicorée , tantblan-
che que f{auvage , des citronilles &
potirons, des concombres , pour-
pier, capres, capucines & champi-
gnons, le tout confit, de Poignon,
de I’ail , de I’échalote , & toutes
fortes de racines, comme carottes,
paneis, navets, bettes, bettes-raves,
falfifix , tant communs que d’E{=
pagne.

Les fleurs qu’on peut avoir en
Janyier , font les fleurs de laurier,
de thym , de perce-neige , & des
feuilles de laurier-rofe , pour met-
tre autour des plats quon fert a
table. On aauffi , parle moyen des
couiches, quelques anémones , nar-
ciffes du Levant , jacinthe , cicla-
mens, aconit d’hiver, prime-veres,
{afran pritannier , &ec. |

JAPARANDIBA , arbre du Bré-
£il , dont le fruit a la figure d’une
pommie qui contient un noyau de
1a groffeur d’une aveline en forme
de cocur , & dont la flenr eft au
nombre des remedes apéritifs.

JAQUEMART, en termed’horlc-
ger, eft une figure de fer ou de fon-
te ; repréfentant un homme armé ,
placeé 4 coté des horloges , avec un
marteau 3 la main , pour frapper
fur le timbre & fonner les heures.

JAQUEMART , en terme de
anonnoie 5 eft le reflort qui fert a
relever la vis d’un balancier, a
chague coup quion tire pour don-
ner Pempreinte aux efpéces.

JARDIN , piéce deterre , ordi-
nairement {ituée derriere une mai-
fou , pour lui donner de Vair 5 &
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fermée de murailles , deftinée om
pour les fruits ou pour les ligu~
mes 5 ou pour les feurs ; de-1a on
diftingue trois {ortes de jardins qui
demandent des {oins particuliers 5
le'jardin fruiter , le jardin pota-
ger 5 le jardin a fleurs ; & ces trois
efpéces , on peut ajoiter le jardin
des fimples , & le jardin de propreté
& d'ornement 5 tels que ceux qui
accompagnent lesmaifons de plai-
fance.

Difons quelque chofe de toutes
ces efpéces de jardins , & commen
cons par le jardin fruitier , le jar-
din potager & le jardin 4 fleurs
que nous réuniffons , parce qu'il
eft rare , que eelui qui s’occupe
de Pun, ne g'occupe: pas des au-
tres 3 dailleurs plufiewrs efpéces
conviennent aux trois.

Le jardin fruitier eft celui ot
Pon cultive les arbres gqui portent
des frnits comme les péchers, les
poiriers , les abricotiers , les pru=
niers , les cerifiers , &e. Le jardin
potager eft celui ofi 'on cultive les
légumes & les herbes que 'on em=
ploie dans les potages 5 dans les fa=
lades & dins les ragofits. Le jardir
a fleur eft celui ol 'on é€leve tou-
tes fortes de plantes qui donnent
des fleurs , comme les orangers 5
les violettes , les anemones , les tu=
héreufes , les tulipesles girofliers
& autres.

Les terres humides , comme les
marécageufes, les fortesycommeles
terres franches , &cellesqui appro~
chent beaucoup de la nature des
terres glaifes , ne font pas bonnes
pour un jardin j il faut une terre
quine jette aucune mauvaife odeur;
facile alabourer, qui ne foit point
pierreufe, fouple ,fans étre trop 8-
che ou légere , comme les terres de-
tourbe , ou comme les terrestout-a=

fait fablonneufes. Le fond d’unjar-

din eft excellent , fur-tout pour les
arbres fruitiers , f tout c¢ que I8
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gerre y produit , foit d’elle-méme,
{oit par la culture , eft beau , vi-
goureux & zbondant.

Les terres d’un gris-noiratre font
les meilleures ; les rougetres ne
font pas mauvaifes., Un jardin de-
mande trois pieds de profondeur
de bonne terre , comime ci-deffus;
la blanche n’eft pas bonne. Pour
connoitre fi une terre eft propre
pour up jardin, on peuat la laver
& la diffoudre dans Peau; fi elle a
beaucoup de limon , elle fera tres-
benne 3 s'il y a plus d’eau que de
limon , elle {era ftérile, La terre
gluante dansles mains , comme de
la cire , ne vaut rien.

Leslabours les plus fréquens dans
un jardin , font les meilleurs , {ur-
tout pour les arbres, il en faut
quatre par an , au printems, a la
S. Jean , au moins d’Aotit & avant
Thiver. Les menues plantes, comme
fes fraifiers , les chicorées , les lai-
tues &e. demandent d'étre fouvent
ferfouettées.

Toute forte de fumier pourri,
de quelque animal que ce {oit , che-
vaux , mulets, beenfs , vaches, &c.
eft excellent pous amender les ter-
res employées en plantes potageres :

_celui de brebis a plus de fel que les

autres 5 il n’en fair pas une fi grande
guantité. Le fumier des feuillesbien
pourries n’eft gudres propre qu’a
€tre yépandu fur les femences nou-
vellement faites , pour empécher
que les pluies ou les arrofemens ne
battent trop la fuperficie , & n’em-
pechent les graines de lever aife-
ment. En pénéral , tous les légu-
mes demandent beaucoup de fu-
mier , & les arbres n’en veulent
point : Pamendement ne doit étre
qu’a la fuperficie.

La meillenre forme qu’on puiffe
donner & des jardins fruitiers &
potagers , fi le terrein le permet,
c’eflt celle de quarrés bien régles.
La longuenr doit &tre un peu plus

JAR 437
grande que la largeur , les allées
d’une largeur convenable & propor~
tionnée , tant {ur la longueur que
fur toute Pétendue du jardin. On
leur donne au moins fix  fept pieds
de Parge; & les plus larges , de
quelque longueur qu'elles foient ,
ne doivent jamais excéder trois ou
quatre toiles an plus.Pour les quar-
rés , ils fe réglent furla grandeur
du jardin.

Les jardins de fleurs font ordi-
nairement des endroits féparés d’un
grand jardin porager qu'un curieux
{e réferve 5 & defline fuivant fon
golit , pour y cultiver les fleurs dont
il fait fon amufement. Les fleurs ne
{e cultivent pas routes de la méme
facon ; elles font différentes entre
elles , & il faut donner a chacune
la culture qui luieft propre. Il ¥
a une régle pour les planter , un
ordre 4 en recueillir les graines,
une fagon de les femer , la faifon
de les tranfplanter, la maniere de
les arrofer , le tems d’arracher les
herbes inutiles , les heures de dé=
truire les animaux mal-faifans , &
le tems enfin de tirer de la terre
les oignons & les racines des fleurs.

Dans un jardin de, propreté &
d’ornement qui {uppofe une maifon
de plaifance ol Yon vient paffer les'
plus beaux mois de P'année , Part
doit le céder 4 la nature , ceft-a-
dire que tout y doit paroitre na-
turel. On peut planter un bois pour
couvrir deshauteurs; on remplit des
fonds qui {e trouveroient fur les ai-
les d’une maifon : on met nn canal
dans un endroit bas qui paroifle
étre 'égout de quelque hauteur voi-
fine: on laiffe régner autour d’un
bitiment, des efplanades, des par-
terres & des boulingrins , on met
des ifs & des arbriffeaux fur les ter-
rafles. Pour que le jardin paroiffe
plus grand qu'il ne Veft effe&tive-
ment , par une efpéce d’enchante-
ment on arréte la vue dans certains
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endroits par des bofquets, desfalles
vertes , ornees de fontaines & de
figures ; & les allées {ont fi bien
menagees , & les ornemens fi bien
diftribués qu’on fe laffe 4 parcou-
xir les unes & qu’on emploie dn
dems a regarder les autres, Les ca-
naux , les cafcades , les jets d’eau
donnent des agrémens que tont le
monde connoir. Le batiment élevé
au-deffus d’un parterre bien diver-
fifi¢ fait juger plus aifément de la
beauté de fon deflein, & donne
1e plaifir de la vue des différentes
fleurs qui y font plantées. Un jar-
din de propreté & d’ornement doit
préefenter, dans fon deffein , quel-
que chofe de grand , tels font le
jardin du palais royal des Thuille-
ries , le parc de Verfailles , & tou-
zes les belles maifons de plaifance
des princes, feigneurs, & autres
que P'on voit aux environs de Pa-
xis , & bien ailleurs.

Le jardin des fimples eftceluiol
on ne met que les herbes médici-
nales dont on’ tiche d’aquérir la
connoiflance , & dont on {e fert au
befoin. La meilleure méthode de
diftribuer un jardin -porager eft de
le partager en quatre quarrés , &
d’environner chacun de ces quarrés
d’efpaliers d’arbres fruitiers , tels
que de poiriers., de raifins préco-
ces , "d’abricotiers , pruniers , &ec.
11 eft mieux de mettre tous les poi-
riers enfemble , & les autres de
méme , afin d’avoir des allées en-
tieres dela méme efpéce , & il faur
garnir d’efpaliers les principales al-
I¢es dans lefquelles on fe promene.
Le fruit des efpaliers dédommage
affez de la perte du terrein que ces
allées emportent. Le guartier def-
tine pour les couches doit étre {itué
du c6té de la bafle cour , d’oli on

\ peut voiturer , en chattette , le fu-
mier néceflyire pour former ces
eouiches, & cetendroit deftiné pour
kes couches doit étre environné de
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paliffades , & méme fermé A clef,
pour que perfonne n’y entre que le
jardinier lui-méme, quidoit avoir
fa maifon proche de fon jardin,
afin que ce qu'il a de plus curieux
acultiver, foit toujours devant fes
yeux , & qu’il ait la facilite de dé-
fendre les fruits contre les entre-
prifes des voleurs.

Bradeley confeille; pour un jar-

din a fleurs , de choifir un endroit
a labri des vents orageux & de

profiter de Pavantage dufoleil. Il
veut qu’il foit {éparé du grand jar-
din pours n’étre pas expofé i des
mains indifcrétes qui ne connoiffent
pas la valeur d’une fleur , ni Pa-
vantage qu’on peut tirer d’une ex-
périence faite avec foin , & qu'il
foit au moins entouré d’une haie
forte , peu éloignée de la ferre, afin
d'y loger les plantes exotiques ,
aprés que la faifon de leurs Heurs
eft paffte. On divife un jardin @
Jleurs par carreaux , deftinés 4 re-
cevoir les belles racines bulbeufes,
les oreilles d’ours , &c. Il ne faut
qu’une terre légere , c’eft-a-dire 5
d’un pied & demi d’¢paiffeur , dont
la plus grande partie doit étre paf-
fée au crible. L’emploi du jardi=
nage eft honnéte & divertiffant
pour ceux qui n’en font pas pro-
feflion , & qui n’y prennent de
plaifir qu’autant qu’ils le jugent
a propos ; mais il et pénible pour
ceux qui font obligés de travaillez
pour vivre. Ces derniers s’y occu-
pent diverfement; les uns font pour

le potager , d’autres s’appliquenta

d’antres parties du jardinage , qui
toutes demandent beaucoup d’in-
duftrie , bien du travail & une cer-
taine fcience qui regarde cet art,
fans laquelle on ne peut pasy
réeuflir,

Pour le jardinier qui fe méle de
la culture des arbres & de celle des
plantes potageres , ( c’eft cequ'on
appelle maraicher on marager 3Pa=
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1is ) il doit étre robufte , vigilant
matinal ; il faut qu'il connoiffetou-
tes les plantes qui doiveat entrer
dans fon jardin & la culture qui
leur convient , qu’il {cache femer,
planter {uivant les faifons, & arro-
fer 2 propos. La belle {cience d'an
tel jardiniereft d’avoir celle de con-
duire des arbres fruitiers, ce quon
n’acquiert pas fans avoir une efpé-
ce de genie , une main ha_bile pour
greffer de toutes les manieres. *

Le jardinier fleurifle doit avoir
un certain génie propre a .et em-
ploi , la connoiflance générale des
fleurs , afin de les cultiver chacune
dans leur faifon, & celle des terres

‘qu'on doit employer pour femer
& planter toutes fortes de fleurs ,
arbres , arbriffeaux & arbuftes.

Les jardiniers d’ornement & de
propretéfontlesarchitettes des jar-
dins qui ont fous eux des ouvriers
pourexécurerleurs deffeins. Le plus
célebre deflinateur de jardins que
nous ayons eu, eft André le Noftre,
qui s’eft fait connoitre par une infi-
nité de magnifiques jardins , & en-
trautres pas celui des Tuilleries ,
gui eft fon chef-d’ceuvre.

Un jardinier botanifte eft un ama-
teur des plantes; tels ontétée Tour-
nefort, les Bauhins, plufieurs aca-
démiciens & médécinsde nos jours
qui cultivent cette fcience avec des
foins infatigables , comme aujour-
d’hui le célebre M. Bernard de
Juffieu , démonftrateur du jardin
royal des plantes a Paris.

11 {e fait , & Paris , un négoce
trés confidérablede toutesfortesde
frnits , fleurs , légumes, herbages,
plants d’arbre ,marcottes de vigne,
arbuftes ,plantes , foit vivaces, foit
annuelles , & enfin de toutes les
diverfes produltions qui viennent

- de la terre par P'art du jardinage.
De toute ancienneté ilyaeu, a
Paris, une communauté de maitres
jardiniers, chargés defaire des vilis
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tes, foit dans les marchés , foit
dans les jardins ou lieux oli s'en
fait la culture. Leurs premiersre-
glemens font de 1473 les nou-
veauxde 1569, confirmes en 1645.
Cette communauté a quatre jures,
dontéle@ion fe fait dans la meme
forme qui {e pratique pour les au-
tres communautés ; les apprentifs
fervent quatre ans fous les maitres
& deux autres années comme com=
pagnons : les afpirans ala maitri-
fe , excepté les fils de maitres , ne
font regus qu'en faifant chef-d’oeu-
vie.

Nul,s’il n’eft jardinier , ne peut
apporter & Paris, pour lesy ven-
dreggdes melons, concombres , ar-
tichauts , herbages, fruits arbres,
&e. 3 la réferve des bourgeois de
la ville & fauxbourgs , quile peu-
vent faire les mercredis & famedis,
jours de marchés. Les revendeurs
& les revendeufes ne peuvent le
pourvoir des herbages , Iég}imcs&
autres de cesfortes de denrees ;que
dansleshalles & marchés pubfics. I1
eft défendu 2 tous ceux quife r_m“:—
lent de jardinage de fe fervir d'im=
mondices , de gadoues , fientes de
pourceaux , de boues de Paris
pour fumer les terres qu’ils veulent
enfemencer ou planter de diverfes
efpéces d’herbages & légumes.
Les jurés font obligés de faire deux
fois 'année leurs vifites dans les
terres , marais & jardinages des
faugbourgs & banliene de FParis ,

our empécher cet abus.

JARDINER , en terme de fau-
connerie , c’eft expofer le matin les
oifeaux au foleil. Cn dit, il faur
jardiner les autours, fur la barre ou
fur le bloc,

JARDINIERE : ce nomeft don-
né , par les lingeres , 4 une brode-
rie qui n’eft pas en plein, mais feu-
lement aux bords des coéffes , des
jabots & des manchertes.

JARDINEUX : les jouailliers
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donnent cette épithete aux éme-
raudes , quand elles ont quelque
chofe de fombre ou de mal net,
comme s'il y paroifioit des arbrif-
feaux.

JARGON, en terine de josillerie,
c’eftun diamant trés-jaune, moins
dur que le vrai diamant.... On
nomme aufli jargonsde petites pier-
yes d’un 1ouge brillant de la grof-
feur dune téte d’epingle que les
épiciers-droguiltesdonnentpour de
vraies hyacinthes.

JARGONELLE : nom donné
par les jardiniers fruitiers 2 une ef-
péce de poire du moisde Septembre.

JARJUNA , arbre des Indes, de
1a figure du figuier , dont legfruit
eft vulnéraire.

JARRE , en terme de chapelier,
c’eft le long poil dur & luifant qui
fe tronve {ur la fuperficiedes peaux
de caftor , & qui ne doit pas en-
trer dans la fabrique deschapeaux.
On Parrache avec des efpéces de
pincettes, & les chapeliersen rem-

, pliffent de petites pelottes dont ils
e fervent pour frotter & luftrer les
chapeaux. Jarrefe dit aufli du poil
de la vigogne..... Les Proven-
caux donnent le nom de jarre a
un grand vaiffeau de terre cuite ,
dans lequel ifs gardent leurs huiles
d’olives. On s’en fert, fur les vail-
feaux, pour garder les eaux bonnes
a boire. .. . Jarre eft encore une
mefure de liguide qui contient en-
wviron quarante piates de Paris, dont
on fe fert aux Echelles du Levant.

JARRET DROIT apxchiens de
chaffe , c'eft figne de vitelfe.

JARRET DE CHEVAL, eft1a
jointure- du train de derriere qui
affemble la cuiffe avec la jambe.
Les maux de jarrer, pourun che-
val, fonttrés-dangereus. lisle ren-
dent érroit de boyaux, & pour lors
ces maux font incurables.Quand on
achete un cheval , il faut en confi-
dézer les jurrees comme une des
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plus importantes parties , & ofiil
n’y ait point de petits défauts. Le
jarret d’un cheval doit €tre grand ,
ample , bien vuide & f{ans enflure.
Les efforts du jarrer font les plus
dangéreux , 4 caufe de la douleus
que les parties nerveufes {onffrent,
quand elles font meurtries. Le che-
val en {éche , devient maigre. On
connoit les effores du jarrez en ce
que le cheval boite yque lejarret eft
eaflé, & qu'il ferit quand ony tou-
che. Pour y remédier on le {aigne,
on charge tout le jerrer de fon
{fang, méme mélé avec de 'eau-de=
vie ; & quand la charge du fang
eft {éche , on applique deflus un
bon onguent. Foyez , pour le fur-
plus , les ouvrages pour les mala-
dies des chevaux.

JARRET de beeuf, deveau:
on s’en fert , encuifine , pour faire
des bonillons , ainfi que des autres
parties qui font toutes compofées
de ligamens , de tendons , cartila-
ges, &c. Le jarretde yeau,{ur-tout,
produitun fuc vifqueux, glutinenz,y
rafraichiffant & hume&ant.

JARRET , enterme de jardinier
Jruitier, fe dit d’une branche d’ar=
bre fart longue, & dépouillée d'au-
tres branches 4 droit & & gauche,
Rien n’eft {i vilain {uivant 2 Quin-
tinie , que ces fortes de jarrers,
tant dans un buifion , que dans un
efpalier. Un habile jardinier ravale
ces fortes de branches fort bas,
pour leur faire poufler de nouvelles
branches & 'extrémité , & on taille
d’une longueur raifonnable les plus
grofles branches quien fortent , &
par ce moyen on garnit un arbre
qui fe trouvoit défiguré par la ren=
countre de ce jarret.

JAR S, ceft le mile de I'oie.
Voyez Oie.

JASMELEE , efpéce d’huile mé-
dicinale faite avec deux onces de
fleurs blanches de violette , infufées
dans une livie d’huile de féfame.

JAS

JASMIN , arbriffeau odoriférant,
dont il y a bien des efpéces , fca-
voir , le jafinin commun , ou le pe-
tie jafinin , le jafinin d’Elpagne ou
de Catalogne, legrandjafimin ’'Ef~
pagne , double 5 le jafmin d’Améri-,
que ; le jafmin d'Arabie , le grand
jafmin d’lnde 5 le jafinin jaune
d’Inde ; le jafmin de Virginie.

Le jafinin commun eft un arbrif
{feau qui poufle plufieurs tiges d’un
verd-brun , fort longues , décou-
vertes {ur leurs bords , pliantes ,
foibles , qui, s’étendant beaucoup,
ont befoin d’étre foutenues. Les
fenilles font oblongues , pointues ,
fenblables i celles de la vefce , lif-
{es , de couleur verte , obicure. Les
fleurs naiffent en bouquets , & en
maniere d’ombelles ,blanches, pe-
tites , agréables , d’une odeur dou-
ce. Chaque fleur eft un tuyau évafe
parle haut, découpé en étoile en
cing parties. Iior{que cette feur eft
paflée , il vient une baie molle ,
ronde , verditre , contenant deux
femences rondes & plattes. Le jaf~
min comnun ne demande pas une
culture fort extraordinaire. Il fuffit
de le planter dans une terrre & po-
tager , & de lui donner quelques
labourspendant!’année.Onleplante
ordinairement le long des murs en
efpalicr, ouau pied des cabinets
de treillage. On fait des boules de
jafmin commun quwon éleve dans
des pots ou des caiffes. On le mul-
tiplie de marcottes ou de houtures
en Avril. II faut avoir foin , pen-
dant les gelées, de eouvrir les pieds
des jafmins,qui font enpleine terre,
avec du gras fumier fec, Pendant
ce tems , on met ceux qui font en
pot dans Ia ferre. La fleur de jaf-
min commun eft apéritive , digeflive
& émolliente. Elle eft bonne pour
muirir le rhume , pour réfoudre les
fquirrhes ; & Pon s%en fert pour
foulager<des femmes dans I"accou-
chement , & pour faciliter la refpi-

JAS 441
ration. Le jafinin d’E[pagne dont
nous allons parler a les mémes pro-
prietés que le jafmin commun. Le
jafmin jonguille {e cultive de meéme
que le jafmin commun , mais il eft
plus dur au froid.

Les fleurs de ce jafmin I’Efpa-
gne , beaucoup plus grandes , plus
larges , plus belles & plus odoran-
tes que celles du précédent , font
blanches en-dedans, rougedtres en-
dehors , fi délicates qu’elles deman-
dent d’étre cultivées trés-régulié-
rement & avec beaucoup de foin.
On ne Péleve pas méme ici. Les
Provencaux 'apportent tous lesans
a Paris , avec les orangers, dans
le m®is de Mars , & le vendent &
la piéce & par douzaiges ; il faut
prendre garde qu'il {oit greffé , &
qu’il n'ait été trempe dans 'ean de
la mer, cequi 'empéeeheroitde
reprendre racine. On met quatre
jafmins dans chague pot rempli
d’une bonne terre bien criblée &
mélée de moitié terreau bien con-
fommé. On edterre ces pots dans
une couche tiéde pour faciliter 3
cesplantesde prendreracines. Deux
ans aprés il faut les feparer les uns
des autres , au mois d’Avril , les
replanter {éparément ou en pots ,
ou en caiffes , fuivant leur force ,
obfervant ,en les féparant, de leur
conferver leur motte au pied. On
les taille tous les ans , 3 la fin de
Mars , en coupant les bradches
qu’ils ont poufi¢ 4 un ceil au-deffus
de la greffe. On le met dans la fer-
re pendant Phiver.

Le jafinin de Catalogne qui eft
de la méme efpéce que celui d’E{-
pagne , produit, dans Pextrémité
de fes branches , une grande mul-
titude de fleurs pendant tout le
printems & lautomne , qui font
d’un blanc pale, 2 la fin tachetées
de marques incarnates.Chaquefleur
a cing a fix feunilles en ovale’, une
fois aufli grande que le jafmin com-




